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Fisherhouse Punch

Tropical Punch

Fruit Punch

Tropical Star

Barracuda

Zutaten:

0,7 1 BACARDI Rum Light-Dry
0,351 BAGARDI Rum Gold

6-8 EL Zuckersirup

Saft von 8 Zitronen und 6 Orangen
15 cl Pfirsichlikdr

Zutaten:

0,7 1 BACARDI Rum Light-Dry

0,7 | BACARDI Rum Premium Black
1,41 Ananassaft

0,71 Grapefruitsaft

0,5 | heller Kirschsaft

10 cl Grenadinesirup

1-2 Spritzer Angostura Bitter

Zutaten:

0,7 | BACARDI Rum Light-Dry
25 ¢l Ananassaft

25 ¢l Orangensaft

12 ¢l Zitronensaft
Zuckersirup nach Geschmack
1,41 Ginger Ale

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light-Dry
1 ¢l Zitronensaft

1 ¢l Maracujasirup

3 ¢l Orangensaft
Schweppes Tropical Bitter
Eis

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light-Dry oder Gold
2 ¢l Galliano (ital.Vanillelikor)

6 cl Ananassaft

3 ¢l Zitronen- oder Limonensaft
Eiswiirfel

Zubereitung:

In ein BowlegefaB geben, gut umriihren
und fiir 2 Stunden kiihl stellen. Mit
Orangenscheiben dekorieren und iiber Eis
servieren. (ca. 15 Drinks)

Zubereitung:

In ein BowlegeféaB geben, umriihren und
abschmecken. Sollte der Punch zu siif
sein, hilft etwas Zitrone, schmeckt er zu
herh, siit man mit Grenadinesirup nach.
AnschlieBend kiihl stellen. Zum Servieren
umriihren und in halbhohen Glésern iiber
Eis, mit Orangenscheiben oder anderen
Friichten reichen. (ca. 40 Drinks

Zubereitung:

BACARDI Rum und die Séfte in ein
BowlegefiB geben. Zuckersirup nach
Geschmack hinzufiigen und fiir einige
Stunden kiihl stellen. Vor dem Servieren
mit Ginger Ale auffiillen. (ca. 30 Drinks)

Zubereitung:

Im Shaker BACARDI Rum mit Zitronensatft,
dem Sirup, Orangensaft und Eis gut
schiitteln, in ein kurzes Stielglas iiber Eis
abseihen, mit Tropical Bitter auffiillen
und umriihren. Eine Scheibe Carambole
(Sternfrucht) mit 2 Cocktailkirschen an
den Glasrand stecken.

Zubereitung:

In ein kurzes Stielglas geben, umriihren
und mit Ananas, Cocktailkirsche und
Strohhalm servieren.
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Caribbean Night

Zombie

Black Coco

PinaColada

Mai Tai

Zutaten:

3 ¢l BACARDI Rum Premium Black
1 ¢l Zitronensaft

3 cl Orangensaft

4 ¢l Ananassaft

1 ¢l Zuckersirup

Eis

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light-Dry oder Gold
4 ¢l BACARDI Rum Premium Black

1 ¢l Apricot Brandy

1 ¢l Grenadinesirup

2 cl Ananassaft

2 ¢l Zitronen-oder Limonensaft
gestoBenes Eis

Zutaten:

4 ¢ BACARDI Rum Premium Black
2 ¢l Limonensaft

2 cl Kokos-Sirup

Eis

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light-Dry
4 ¢l Ananassaft (ungesiift)
4 ¢l Kokos-Sirup
gestoBenes Eis

Eiswiirfel

Zutaten:

4 ¢I BACARDI Rum Premium Black
2 cl Apricot Brandy

3 ¢l Orangensaft

1 ¢l Zuckersirup

eine Limone

gestoBenes Eis

Zubereitung:

Im Shaker gut schiitteln und in ein mit Eis
gefiilltes Longdrinkglas abseihen. Mit
Limonen-, Orangen und Cocktailkirsche
servieren.

Zubereitung:

Mit viel Eis im Shaker gut schiitteln, in
ein Longdrinkglas iiber Eiswiirfel absei-
hen. Mit frischer Minze und
Cocktailkirsche dekorieren.

Zubereitung:

Im Shaker gut schiitteln und in ein ein
Longdrinkglas iiber Eiswiirfel abseihen.
Mit frischer Minze servieren.

Zubereitung:

Im Shaker oder Kiichenmixer gut mixen,
in ein Longdrinkglas iiber Eis abseihen.
Mit frischer Ananas und Minze dekorie-
ren. Wer es iippiger liebt, kann zusitzlich
2 ¢l Sahne daruntermixen.

Zubereitung:

Ein halbhohes Glas zur Hélfte mit
gestoBenem Eis fiillen. Limone vierteln,
iiber dem Glas auspressen und die Stiicke
dazugeben. Die anderen Zutaten mit Eis
im Shaker gut schiitteln und ins Glas
abseihen, kurz umriihren. Mit
Cocktailkirschen und Minzzweig garnie-
ren. Zwei kurze Trinkhalme ins Glas.
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Planter’s Punch

Caipirinha

Sombrero Cooler

BACARDI Sour

Crusta

Zutaten:

6 ¢l BAGARDI Rum Premium Black
1 Barloffel

Grenadinesirup

1-2 Spritzer Angostura Bitter

Saft einer 1/2 Zitrone

8 cl Orangensaft

Eiswiirfel

Muskat

Zutaten:

4-6 ¢l BACARDI Rum Premium Black
1 Limone

2 Barldffel brauner Rohrzucker
gestoBenes Eis

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light-Dry oder Gold
6 cl Ananassaft (ungesiift)

6 cl Grapefruitsaft

Eiswiirfel

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Gold

2 cl frischer Zitronensaft

1 Barloffel Zuckersirup

1 Barldffel Orangensaft

1 Spritzer Angostura Bitter
Eiswiirfel

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light Dry

1 Barldffel Curagao Triple Sec
1 ¢l Zitronensaft

1 ¢l Ananassaft

gestoBenes Eis

Zubereitung:

Alles in ein Longdrinkglas geben und gut
umriihren. Mit frischen Friichten dekorie -
ren und mit einem Hauch Muskat bestéu -
ben.

Zubereitung:

Die Limone vierteln und in einen Tumbler
geben. Den Zucker dariiberstreuen, alles
mit einem Barloffel kréftgi zerdriicken.
BACARDI Rum hinzufiigen, das Glas bis
zum Rand mit gestossenem Eis auffiillen,
umriihren und mit Stirrer servieren.

Zubereitung:

Ins Longdrinkglas geben, umriihren und
mit Orangen-oder Zitronenscheibe deko-
rieren.

Zubereitung:

Im Shaker mit Eis gut schiitteln und in ein
halbhohes Glas mit Eiswiirfeln abgieBen.
Mit Orangenscheibe und Cocktailkirsche
garnieren.

Zubereitung:

Cocktailglas mit Crusta-Rand vorberei-
ten: Glasrand mit Zitronen-scheibe
befeuchten, in Streuzucker drehen und
trocknen lassen.

Im Shaker kurz und kréftig schiitteln. In
das Crusta-Glas abseihen und eine
Zitronenspirale einhéngen.
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Old San Juan Cocktail

Grasshopper

Old Fashioned

Margarita

Presidente

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Premium Black
1 ¢l Ananassaft

1 ¢l Grenadinesirup

1 ¢l Zitronen- oder Limonensaft
Eiswiirfel

Zutaten:

3 ¢l BACARDI Rum Light Dry
3 cl Créme de Menthe griin
3¢l Sahne
Eiswiirfel

Zutaten:

5 ¢l BACARDI Rum Light Dry oder Gold
1 Stiick Wiirfelzucker

einige Spritzer Angostura Bitter
Sodawasser

Eiswiirfel

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light Dry
2 cl Curagao Triple Sec

Saft 1/2 Zitrone oder Limone
Eiswiirfel

Zutaten:

2 ¢l BACARDI Rum Light Dry
4 clVermouth rot

2 Spritzer Curagao Triple Sec
Eiswiirfel

Zutaten:

4 ¢l BAGARDI Rum Light Dry oder Gold
2 ¢l Lime Juice
Eiswiirfel

Zubereitung:

Im Riihrglas verriihren und in ein
Cocktailglas abseihen.

Zubereitung:

Im Shaker mixen, in eine Cocktailschale
abseihen.

Zubereitung:

Den mit Angostura getrénkten
Zuckerwiirfel in das 0ld-Fashioned-Glas
geben. Fingerbreit mit Soda auffiillen und
mit einem Barliffel zerstoBen. Eis ins
Glas, Cocktailkirsche und Zitronen- oder
Orangenscheibe zugeben und BACARDI
Rum hinzufiigen.

Zubereitung:

Im Shaker gut schiitteln und in ein
Cocktailglas mit Salzrand abseihen. Dazu
den Glasrand mit einer Zitronenscheibe
befeuchten und leicht in Salz drehen.
Vorher natiirlich !

Zubereitung:

Im Shaker gut Schiitteln, in ein
Cocktailglas abseihen. Mit einer halben
Orangenscheibe dekorieren.

Zubereitung:

Im Riihrglas verriihren, in ein Cocktailglas
abseihen und mit einer Limonenscheibe
dekorieren.
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Black Russian

Original Daiquiri

Pineapple Daiquiri

Banana Daiquiri

Peach Daiquiri

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light Dry oder
Premium Black

2 ¢l Mokka-Likdr

Eiwiirfel

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light Dry
Saft 1/2 Zitrone oder Limone
1 Barliiffel Zuckersirup
Eiswiirfel

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light Dry oder Gold
1 Scheibe Ananas

Saft 1/2 Limone

1 Barliffel Zuckersirup

1/2 Tasse gestoBenes Eis

Zutaten:

4 ¢l BAGARDI Rum Light Dry
1/3 Banane, zerdriickt

Saft 1/2 Zitrone oder Limone
1 Barldffel Zuckersirup

1/2 Tasse gestoBenes Eis

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light Dry oder Gold
1/2 Pfirsich

Saft 1/2 Zitrone

1 Barldffel Zuckersirup

1/2 Tasse gestoBenes Eis

Zubereitung:

im Shaker gut schiitteln und in ein
Cocktailglas abseihen.

Zubereitung:

Zutaten in einen Shaker geben, gut schiit -
teln und in ein Cocktailglas abseihen.

TIP: Wollen Sie den Original Daiquiri wie
alle anderen Daiquiris als Frozen Daiquiri
genieBen, geben Sie statt den Eiswiirfeln
eine halbe Tasse gestoBienes Eis in den
Shaker.

Zubereitung:

Im Kiichenmixer kurz mixen. Im
Cocktailglas mit einem Stiick Ananas ser -
vieren.

Zubereitung:

In einen Kiichenmixer geben und 10-20
Sek. Mixen. In ein Cocktailglas fiillen und
mit Bananenscheiben dekorieren.

Zubereitung:

In einem Kiichenmixer 10-20 Sek. Mixen.
In ein Cocktailglas geben, mit
Pfirsichscheiben verzieren.
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Orange Daiquiri

Strawberry Daiquiri

CubalLibre

Highball

Monkey Wrench

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light Dry oder Gold
Saft 1/2 Zitrone und einer mittelgrofien
Orange

1 Barldffel Zuckersirup

1/2 Tasse gestoBenes Eis

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light Dry oder Gold
5 Erdbeeren

Saft 1/2 Limone

1 Barloffel Zuckersirup

1/2 Tasse gestoBenes Eis

Zutaten:

4 ¢ BACARDI Rum Light Dry
CocaCola
Eiswiirfel

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light Dry oder Gold
Ginger Ale
Eiswiirfel

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light Dry oder Gold
Grapefruitsaft
Eiswiirfel

Zubereitung:

Im Shaker gut schiitteln, in ein
Cocktailglas geben und mit einer halben
Orangenscheibe dekorieren.

Zubereitung:

Im Kiichenmixer 10-20 Sek. Mixen. In ein
Cocktailglas geben und mit einer
Erdbeere dekorieren.

Zubereitung:

Eis ins Longdrinkglas, BACARDI Rum dar -
iiber, mit Cola auffiillen und eine
Zitronenscheibe zugeben. Manche erfri-
schen sich zusitzlich mit etwas
Zitronensatt.

Zubereitung:

Eis und BACARDI Rum in ein
Longdrinkglas geben, mit Ginger Ales auf -
fiillen. Wers trockener schitzt, nimmt
Sodawasser, wers siifier liebt, der probie-
re Zitronenlimonade.

Zubereitung:

BACARDI Rum iiber viel Eis in ein
Longdrinkglas geben. Mit Grapefruitsaft
auffiillen.
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BACARDI Mary

BACARDI Orange

Black Sunset

Zutaten:

4 ¢I BACARDI Rum Light Dry
1 ¢l Zitronensaft
10 ¢l Tomatensaft

Etwas Worcestershire Sauce, Salz,

Pieffer, Selleriesalz
evtl. Tabasco
Eiswiirfel

Zutaten:

4 ¢l BAGARDI Rum Light Dry, Premium

oder Gold
Orangensaft
Eiswiirfel

Zutaten:

4-6 ¢l BACARDI Rum light Dry
Saft 1/2 Zitrone

1-2 Spritzer Angostura Bitter
1-2 Barloffel Zuckersirup
Sodawasser

GestoBenes Eis

Frische Minze

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Premium Black
1 Barliffel

feiner Zucker

Sodawasser

GestoBenes Eis

Frische Minze

Zutaten:

4 ¢cI BACARDI Rum Premium Black

Saft 1/2 Zitrone
Zitronenlimonade
Eiswiirfel

Zubereitung:

In ein Longdrinkglas auf einige Eiswiirfel
die Gewiirze, Zitronensaft und den
BACARDI Rum geben. Mit dem
Tomatensaft auffiillen und gut verriihren.
Mit frischen Staudensellerie servieren.

Zubereitung:

BACARDI Rum iiber Eis in ein
Longdrinkglas geben. Mit Orangensaft
auffiillen und mit Orangenscheibe servie-
ren.

Zubereitung:

BACARDI Rum, Zuckersirup, Zitronensaft
und Angostura Bitter in ein Longdrinkglas
gebe. Mit Eis auffiillen, umriihren und mit
etwas Sodawasser abspritzen. Mit fri-
schem Minzezweig servieren.

Zubereitung:

Im Tumbler einige Minzebléatter und den
Zucker mit einem Barloffel zerreiben,
anschlieBend BACARDI Rum sowie einen
SchuB Sodawasser zugeben. Mit
gestoBenem Eis auffiillen und kréftig ver-
riihren, bis auf dem Glas ein Eisfilm ent-
steht. Mit frischer Minze und Trinkhalm
servieren.

Zubereitung:

Premium Black und Zitronensaft iiber Eis
in ein Longdrinkglas geben, mit
Zitronenlimonade auffiillen und mit
Zitronenscheibe und Cocktailkirsche ser-
vieren.
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Costadel Sol

Collins

Bitter Lemon

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light Dry, Gold oder
Premium Black

Tonic Water

Eiswiirfel

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light Dry
2 cl Vermouth rot

1 Barldffel Zuckersirup
Saft 1/2 Zitrone

Eiswiirfel

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light Dry
1 Barliffel Zuckersirup
Saft 1/2 Zitrone
Sodawasser

Eiswiirfel

Zutaten:

4 ¢l BACARDI Rum Light Dry, Gold oder
Premium Black

Bitter Lemon

Eiswiirfel

Zubereitung:

BACARDI Rum mit Eis ins Longdrinkglas
geben. Eine halbe Zitronenscheibe hinzu-
fiigen und mit Tonic Water auffiillen.

Zubereitung:

In ein Longdrinkglas geben, umriihren und
mit Sodawasser auffiillen. Mit
Zitronenscheibe servieren.

Zubereitung:

Eis, Zuckersirup, Zitronensaft und BCA-
RADI Rum in einen Tumbler geben. Mit
Sodawasser auffiillen, umriihren und mit
Zitronenscheibe und Cocktailkirsche ser-
vieren.

Zubereitung:

Reichlich Eis ins Longdrinkglas, BACARDI
rum zugeben. Mit Bitter Lemon auffiillen
und mit einer Limonenscheibe dekorieren.
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