MOJITO

ZUTATEN:

6 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE

ODER ANEJO RESERVA,

1/2 TEELOFFEL SEHR FEINER WEIRER
ROHRZUCKER

1/2 BIS 1 LIMETTE (JE NACH SAFTGEHALT)
SODAWASSER

MINZEZWEIGE

EISSTUCKE

ZUBEREITUNG:

IN EIN HAYANA CLUB COCKTAILGLAS DEN
ZUCKER UND ETWAS SODAWASSER GEBEN.,
DIE LIMETTE VIERTELN UND DEN SAFT
DARUBER AUSPRESSEN UND DIE
LIMETTENSTUCKE MIT INS GLAS GEBEN. MIT
EINEM HOLZSTOREL DIE LIMETTEN IM GLAS
NOCHMALS AUSDRUCKEN. MIT EINEM
BARLOFFEL GUT YERRUHREN. EINIGE
MINZEZWEIGE DAZUGEBEN, MIT DEM
HOLZSTOREL DIE STIELE ZERQUETSCHEN,
OHNE DIE BLATTER ZU BESCHADIGEN. DAS
GLAS MIT GROB ZERSCHLAGENEN
EISSTUCKEN FULLEN, DEN HAVANA CLUB
UND ETWAS SODAWASSER DAZUGEBEN.
GUT UMRUHREN. TRINKHALME DAZUGEBEN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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MAI TAI

ZUTATEN:

6 CL HAVANA CLUB 3
ODER 7 JAHRE

1 LIMETTE

1CL LIMETTENSAFT

1 CL ZUCKERSIRUP
1CL MANDELSIRUP

2 CL COINTREAU
EISWURFEL

ZUBEREITUNG:

EIN HAVANA CLUB COCKTAILGLAS ZUR
HALFTE MIT GROB ZERSCHLAGENEN
EISWURFELN FULLEN. DIE LIMETTE VIERTELN,
UBER DEM GLAS AUSDRUCKEN UND DIE
LIMETTENSTUCKE INS GLAS GEBEN. DIE
ZUTATEN MIT EISWURFELN IM SHAKER
KRAFTIG SCHUTTELN UND DURCH DAS
BARSIEB IN DAS VORBEREITETE GLAS
ABGIEREN. MIT EINEM BARLOFFEL
UMRUHREN. MIT EINEM ANANASSTUCK,
COCKTAILKIRSCHEN UND MINZEZWEIG
GARNIEREN. TRINKHALME DAZUGEBEN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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FINA COLADA

ZUTATEN:

© CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
4 CL CREAM OF COCONUT
ODER KOKOSSIRUP

10 CL ANANASSAFT

2 CL SAHNE

EISWURFEL

ZUBEREITUNG:

DIE ZUTATEN IM ELEKTROMIXER GUT
DURCHMIXEN. EIN HAVANA CLUB
COCKTAILGLAS ZUR HALFTE MIT GROE=
ZERSCHLAGENEN EISWURFELN FULLE ",
UND DIE MISCHUNG DAZUGIEREN. DEM
DRINK MIT EINEM BARLOFFEL GUT
UMRUHREN UND DICKE TRINKHALME
DAZUGEBEN. MIT EINEM ANANASSTUCE.
UND EINER COCKTAILKIRSCHE
GARNIEREN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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CUBA LIBRE

ZUTATEN:

4-6 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE

ODER ANEJO RESERVA,

EISWURFEL ODER GEBROCHENES EIS
LIMONENSAFT

COLA

ZUBEREITUNG:

IN EIN HAYANA CLUB COCKTAILGLAS
EINIGE EISWURFEL GEBEN. EIN ZITRONEN-
/LIMETTENSTUCK DARUBER
AUSDRUCKEN UND DAZUGEBEN. DEN
RUM DAZUGIESSEN UND MIT COLA
AUFFULLEN. LEICHT UMRUHREN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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CAIPIRISSIMA

ZUTATEN:

6 CL HAYANA CLUB 3 JAHRE ODER ANEJO
RESERVA

1-2 LIMETTEN

1-2 CL ROHRZUCKERSIRUP

EISWURFEL

ZUBEREITUNG:
DIE LIMETTEN VIERTEILEN, DEN SAFT IN
EINEM GROSSEN TUMBLER AUSDRUCKEN
UND DIE LIMETTENSTUCKE MIT INS GLAS
GEBEN. MIT EINEM HOLZSTOSSEL DIE
LIMETTENSTUCKE IM GLAS NOCHMALS
AUSDRUCKEN. DEN HAVANA CLUB UND
DEN ZUCKERSIRUP (BZW. FEINEN WEISSEN
ROHRZUCKER) DAZUGEBEN UND MIT
EINEM BARLOFFEL GUT UMRUHREN.DAS
GLAS MIT EISWURFELN FULLEN UND
NOCHMALS UMRUHREN. TRINKHALME
DAZUGEBEN.
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EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE




BRISA DE VERANO

ZUTATEN:

4 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE

2 CL DISARONNO ORIGINALE AMARETTO
& CL ORANGENSAFT (FRISCHGEPRERT)
11/2 CL AMARENA KIRSCHSIRUP

1/2 LIMETTE ZERSTAMPFT

ZUBEREITUNG:
IN EINEN SHAKER LIMETTENSTUCKE
GEBEN UND MIT KIRSCHSIRUP
UBERGIEREN. ANSCHLIEREND MIT EINEM
STOREL ZERDRUCKEN. DANN ALLE
ANDEREN ZUTATEN HINZUFUGEN UND
KRAFTIG SCHUTTELN. DRINK IN EIN MIT
CRUSHED ICE GEFULLTES GLAS
ABSEIHEN.,

THOMAS ALTENBERGER, JIMMY’S,
FRANKFURT: 2. PLATZ DES HAVANA CLUB
COCKTAIL GRAND FRIX 2000

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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ERNEST HEMINGWAY
SPECIAL

ZUTATEN:
5 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
1 CL MARASCHINO
1 CL GRAPEFRUITSAFT
2 CL ZITRONENSAFT
GESTOSSENES EIS

ZUBEREITUNG:
IN DEN ELEKTROMIXER GESTOSSENES
EIS UND DIE ZUTATEN GEBEN. DEN MIXER
20 BIS 30 SEKUNDEN LAUFEN LASSEN.
DER DRINK MUSS SAMIG, JEDOCH NICHT
ZU DUNN ODER ZU FEST SEIN. AUS DEM
MIXER IN EINE COCKTAILSCHALE
ABGIESSEN UND TRINKHALME
DAZUGEBEN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE



FLAMINGO

ZUTATEN:

3 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
3 CL ANANASSAFT

1TL LIMONENSAFT

1 TL GRANATAFFELSAFT
GEBROCHENES EIS

ZUBEREITUNG:

IN EINEN MIXER, LIMONENSAFT,
GRANATAFFELSAFT, ANANASSAFT,
HAVANA CLUB 3 JAHRE, GEBROCHENES
EIS GEBEN. MIXEN UND OHNE SEIHEN IN
EIN SEKTGLAS GIESSEN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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FROZEN DAIQUIRI

ZUTATEN:

5 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
3 SPRITZER MARASCHINO

2 CL ZITRONENSAFT

1 BARLOFFEL SEHR FEINER
WEMER ROHRZUCKER

ZUBEREITUNG:

ALLE ZUTATEN ZUSAMMEN MIT
GESTORENEM EIS IN EIN MIXGERAT
GEBEN. ETWA 20 SEKUNDEN MIXEN
LASSEN. DEN SAMIGEN DRINK AUS Dk
MIXER IN EINE COCKTAILSCHALE
ABGIEREN UND TRINKHALME
DAZUGEBEN. MIT EINEM MINZEBLATT
DEKORIEREN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE




GRETA GARBO

ZUTATEN:

5 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
1 TL MARASCHINO

172 LIMONE

1/2 TL ZUCKER

5 TROPFEN ABSINTHE

ODER FERNOD
GEBROCHENES EIS

ZUBEREITUNG:

IN EINEN MIXER, ZUCKER, MARASCHINO,
SAFT VON DER LIMONE, HAVANA CLUB &
JAHRE, ABSINTHE, GEBROCHENES EIS
GEBEN. MIXEN UND OHNE SEIHEN IN EIN
COCKTAILGLAS GIESSEN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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HAVANA FRAMBOESA

ZUTATEN:

5CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
LEUTERZUCKER

PFEFFERMINZE (ALS DEKORATION)
LIMETTENSAFT

6 CL HIMBEERPUREE

CRUSHED ICE

ZUBEREITUNG:

DIE ZUTATEN BITTE DER REIHENFOLGE
NACH IN EINEN HAMILTON BLENDER
GEBEN UND DANN SHAKEN.
ANSCHLIEREND IN EIN HAVANA CLUB
COCKTAILGLAS FULLEN UND EINE HAUBE.
MIT CRUSHED ICE DARAUF SETZEN. ZUR
DEKORATION KANN MAN EINE
LIMETTENSCHALE MIT HIMBEERE
VERWENDEN.

ROBERT RUTHENBERG, BRENNBAR,
NURNBERG: 2. PLATZ DES HAVANA CLUB
COCKTAIL GRAND FRIX 2000

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE




ISLAND OF PASSION

ZUTATEN:

3 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
2 CL PASSOA,

2 CL BATIDA DE COCO,

& CL ANANASSAFT,

& CL ORANGENSAFT
EISWURFEL

ZUBEREITUNG:

ALLE ZUTATEN WERDEN IM SHAKER AUF
EIS GUT GESCHUTTELT, MIT DEM BARSIEL:
IN EIN HAVYANA CLUB COCKTAILGLAS
ABGEGOSSEN UND MIT EISWURFELN
AUFGEFULLT.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE




PINERITO

ZUTATEN:
5 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
5 CL PAMPELMUSENSAFT
1TL GRANATAPFELSAFT
EISWURFEL

ZUBEREITUNG:

IN EINEN COCKTAILSHAKER
PAMPELMUSENSAFT,
GRANATAFFELSAFT, HAVANA CLUB 3
JAHRE UND EISWURFEL GEBEN.
SCHUTTELN UND IN EIN GLAS SEIHEN

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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FINK MILK

ZUTATEN:

5 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
2 CL HAVANA CLUB 7 JAHRE
10 CL GRANATAFPFELSAFT
10 CL MILCH

1TL ZUCKER

EISWURFEL

MUSKAT

ZUBEREITUNG:
IN EINEN COCKTAILSHAKER ZUCKER,
GRANATAPFELSAFT, FRISCHE MILCH,
HAVANA CLUB 3 JAHRE, HAYANA CLUB 7
JAHRE, EISWURFEL GEBEN. GUT
DURCHSCHUTTELN UND IN EIN GLAS
GIESSEN. MIT GERIEBENEM MUSKAT
BESTREUEN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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PLANTERS PUNCH

ZUTATEN:

3 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
3 CL HAVANA CLUB 7 JAHRE
2 CL GRENADINE

2 CL ZITRONENSAFT

5 CL ANANASSAFT

5 CL ORANGENSAFT
EISWURFEL

ZUBEREITUNG:
MIT EISWURFELN IM SHAKER KRAFTIG
SCHUTTELN UND DURCH DAS BARSIEB IN
EIN HAVANA CLUB COCKTAILGLAS AUF
EINIGE EISWURFEL ABGIESSEN.

MIT EINEM ANANASSTUCK UND EINER
COCKTAILKIRSCHE GARNIEREN.
TRINKHALME DAZUGEBEN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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PRESIDENTE

ZUTATEN:
5 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE

2 CL WERMUT
GRANATAPFELSAFT
ORANGE
EISWURFEL

ZUBEREITUNG:
IN EIN MISCHGLAS ITALIENISCHEN
(ROTEN) WERMUT, HAVANA CLUB 3
JAHRE, EINEN SCHUSS
GRANATAPFELSAFT, EISWURFEL GEBEN.
UMRUHREN UND IN COCKTAILGLASER
SEIHEN. EIN STUCK ORANGENSCHALE
UBER DER OBERFLACHE AUSDRUCKEN,
MIT DER ORANGENSCHALE UND EINER
KIRSCHE GARNIEREN.,

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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SILVER FIZZ

ZUTATEN:

5 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
1 CL LIMONENSAFT

1TL ZUCKER,

GEBROCHENES EIS

SODA

ZUBEREITUNG:

IN EINEN COCKTAILSHAKER, ZUCKER,
LIMONENSAFT, HAVANA CLUB 3 JAHRE,
GEBROCHENES EIS GEBEN. GUT
DURCHSCHUTTELN UND IN EIN GLAS
SEIHEN, MIT SODA AUFFULLEN.
UMRUHREN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE




SMIZZLES

ZUTATEN:

5 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
1 CL ZUCKERSIRUP

2 CL LIMONENSAFT
BITTERLEMON
GEBROCHENES EIS

ZUBEREITUNG:

INEIN GLAS, GEFULLT MIT GEBROCHENEM
EIS, BITTERLEMON, ZUCKERSIRUF,
LIMONENSAFT, HAVANA CLUB 3 JAHRE
DAZUGEBEN. MIT EINEM MISCHLOFFEL
UMRUHREN BIS DIE GLASAUSSENSEITE
GEFROREN [ST.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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TORNADO

ZUTATEN:

4 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
4 CL ERDBEERMARK

& CL ORANGENSAFT

2 CL MARACUJASAFT

1 CL MANDELSIRUP

ZUBEREITUNG:

FRISCHE ODER GEFRORENE ERDBEEREN
IN EINEM MIXER PURIEREN. EVENTUELL
ETWAS NACHSUSSEN. SAMTLICHE
ZUTATEN SHAKERN UND IN EINEM
HAVANA CLUB COCKTAILGLAS MIT
EISWURFELN SERVIEREN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE




VARADERO BEACH

ZUTATEN:
4 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
1 LIMETTE (GEACHTELT)

2 CL BOLS MARACUJA SUN
2 CL MANGOSIRUP

10 CL MANGOSAFT

DIE GEACHTELTE LIMETTE IN EINEM
SHAKER MIT EINEM STOREL ZERDRUCKEN.
DIE INGREDIENZIEN DER REIHENFOLGE
NACH HINZUGEBEN. EINE SCHAUFEL EIS
HINZUFUGEN UND DANACH DEN INHALT
GUT DURCHSHAKEN. DEN GESAMTEN
INHALT IN EIN HAVANA CLUB COCKTAIL-
GLAS FULLEN. DAS GLAS ZUM SCHLUR
MIT EINEM MANGOHERZ, EINER
ORANGENSPIRALE UND MIT
ANANASBLATTERN DEKORIEREN.,

ANDREAS STUBER

MARITIM HOTEL, BONN

GEWINNER DES HAVANA CLUB COCKTAIL
GRAND PRIX 2000

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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MULATA (FROZENDRINK)

ZUTATEN:

4 CL HAVANA CLUB ANEJO RESERVA
2 CL LIMETTENSAFT

3 CL CREME DE CACAO BRAUN

ZUBEREITUNG:

IM ELEKTROMIXER EINE BARSCHAUFEL
EISWURFEL ZU CRUSHED ICE
ZERKLEINERN. ALLE ZUTATEN
HINZUFUGEN UND 20 SEKUNDEN AUF
HOCHSTER STUFE MIXEN.

IN COCKTAILSCHALE MIT ZWEI KURZEN
TRINKHALMEN SERVIEREN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE




HAVANA RUNNER

ZUTATEN:

3 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE

3 CL HAVANA CLUB ANEJO RESERVA
2 CL ZITRONENSAFT

1 CL ROHRZUCKER

© CL ANANASSAFT

DASH ANGOSTURA

ZUBEREITUNG:

ALLE ZUTATEN IN EINEN MIT EISWURFELN
GEFULLTEN BOSTON SHAKER GEBEN UND-
GUT SHAKEN. EIN HAYANA CLUB
COCKTAILGLAS ZUR HALFTE MIT CRUSHED-
ICE FULLEN UND DEN SHAKERINHALT
DURCH EIN BARSIEB (STRAINER) IN DAS
GLAS GEBEN. MIT EINEM ANANASSTUCK,
EINER KIRSCHE UND EINEM TRINKHALM
SERVIEREN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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HAVANA HIGHBALL

ZUTATEN:

4 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
GINGER ALE/ 7UFP/ SPRITE
ZITRONENSFIRALE

ZUBEREITUNG:
MIT EINEM MESSER EINE ZITRONE
(UNGESPRITZT) SO SCHALEN DA% MAN
EINE ZITRONENSPIRALE ERHALT. DIESE
DANN ZUSAMMEN MIT EIN PAAR
EISWURFELN IN EIN HAVANA CLUB
COCKTAILGLAS GEBEN. DEN HAVANA
CLUB DAZUGEBEN UND MIT DER
GEWUNSCHTEN LIMONADE AUFFULLEN.
AUF WUNSCH KANN NOCH EIN SPRITZER
ANGUSTURA ZUGEGEBEN WERDEN. MIT
TRINKHALM ODER STIRRER SERVIEREN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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CANCHANCHERA

ZUTATEN:

4 CL HAVANA CLUB 7 JAHRE
2 BL HONIG (DUNNFLUSSIG)
2 CL LIMETTENSAFT

ZUBEREITUNG:
DEN HONIG ZUSAMMEN MIT DEM
LIMETTENSAFT IN EINEM KLEINEN
TUMBLER SOLANGE VERRUHREN, BIS
SICH DER HONIG VOLLSTANDIG GELOST
HAT. DANACH DEN HAVANA CLUB UND
2-3 EISWURFEL DAZUGEBEN UND
NOCHMALS YERRUHREN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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MARY PICKFORD

ZUTATEN:

4 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
1 DASH GRENADINE

1 DASH LIMETTENSAFT

10 CL ANANAS SAFT

ZUBEREITUNG:

ALLE ZUTATEN IN EINEN MIT EISWURFELN
GEFULLTEN BOSTON SHAKER GEBEN UND
GUT SHAKEN. EIN HAVANA CLUB
COCKTAILGLAS MIT 3-4 EISWURFELN
FULLEN UND DEN SHAKERINHALT DURCH
EIN BARSIEE (STRAINER) IN DAS GLAS
GEBEN. MIT EINEM ANANASSTUCK, EINER
KIRSCHE UND EINEM TRINKHALM
SERVIEREN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE




HAVANA SPECIAL

ZUTATEN:

4 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
4 CL ANANASSAFT

1 CL MARASCHINO

SAFT EINER VIERTEL LIMETTE

ZUBEREITUNG:

ALLE ZUTATEN IN EINEN MIT EISWURFELN
GEFULLTEN BOSTON SHAKER GEBEN UND
GUT SHAKEN. DEN INHALT DURCH EIN
BARSIEB (STRAINER) IN EINE
COCKTAILSCHALE GEBEN UND MIT EINER
LIMETTENSCHEIBE SERVIEREN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE




HENRY MORGAN

ZUTATEN:
4 CL HAVANA CLUB ANEJO RESERVA
4 CL SAHNE

2 CL CREME DE CACAO BRAUN

ZUBEREITUNG:

ALLE ZUTATEN IN EINEN MIT EISWURFELN
GEFULLTEN BOSTON SHAKER GEBEN UND
GUT SHAKEN. DEN INHALT DURCH EIN
BARSIEB (STRAINER) IN EINE
COCKTAILSCHALE GEBEN UND MIT EIN
WENIG ZIMT BESTREUEN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE




NACIONAL

ZUTATEN:

4 CL HAVANA CLUB ANEJO RESERVA
2 CL ANANASSAFT

2 CL APRIKOSEN SCHNAFS

1CL LIMETTENSAFT

ZUBEREITUNG:

ALLE ZUTATEN IN EINEN MIT EISWURFELN
GEFULLTEN BOSTON SHAKER GEBEN UND
GUT SHAKEN. DEN INHALT DURCH EIN
BARSIEB (STRAINER) IN EINE
COCKTAILSCHALE GEBEN UND MIT EINER
LIMETTENSCHEIBE SERVIEREN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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FPALMERA

ZUTATEN:

4 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
4 CL WEBWEIN

2 CL ANANASSAFT

1 DASH GRENADINE

1 DASH LIMETTENSAFT

ZUBEREITUNG:

ALLE ZUTATEN IN EINEN MIT EISWURFELN
GEFULLTEN BOSTON SHAKER GEBEN UND
GUT SHAKEN. DEN INHALT DURCH EIN
BARSIEB (STRAINER) IN EIN WEINGLAS
AUF EISWURFEL GEBEN UND SERVIEREN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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PRESIDENTE SECO

ZUTATEN:

4 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
2 CL WERMUT TROCKEN

1CL TRIPLE SEC

1 DASH GRENADINE

ZUBEREITUNG:

IM METALLBECHER DES BOSTON
SHAKERS DIE ZUTATEN AUF EISWURFELN
VERRUHREN. DEN RAND EINER
COCKTAILSCHALE MIT EINEM STUCK
ORANGENSCHALE EINREIBEN. DANN DEN
INHALT DES SHAKERS DURCH EIN
BARSIEB (STRAINER) DIE
COCKTAILSCHALE GIEREN UND MIT EINER
OLIVE GARNIEREN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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LOBO DE MAR

ZUTATEN:

5 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE

2 CL SANDEMANN SHERRY DRY SECO
1 CL TRIFLE SEC

1 DASH GRENADINE

ZUBEREITUNG:

IM METALLBECHER DES BOSTON
SHAKERS DIE ZUTATEN AUF EISWURFELN
VERRUHREN. DEN RAND EINER
COCKTAILSCHALE MIT EINEM STUCK
ORANGENSCHALE EINREIBEN. DANN DEN
INHALT DES SHAKERS DURCH EIN
BARSIEB (STRAINER) IN DIE
COCKTAILSCHALE GIEREN UND
SERVIEREN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE




HAVANA FLIP

ZUTATEN:

5 CL HAVANA CLUB ANEJO RESERVA
1 BARLOFFEL PUDERZUCKER

1El (FRISCH)

ZUBEREITUNG:

ALLE ZUTATEN IN EINEN MIT EISWURFELN
GEFULLTEN BOSTON SHAKER GEBEN UND
KRAFTIG SHAKEN (20 SEK). DEN INHALT
DURCH EIN BARSIEB (STRAINER) IN EINE
COCKTAILSCHALE GEBEN UND FRISCHEN
MUSKAT DARUBER STREUEN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE




CENTRO

ZUTATEN:

4 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE
2 CL LIMETTENSAFT

1 CL GRENADINE

1 DASH TRIFLE SEC

© CL ORANGENSAFT

© CL MARACUJASAFT

ZUBEREITUNG:

ALLE ZUTATEN IN EINEN MIT EISWURFELN
GEFULLTEN BOSTON SHAKER GEBEN UND
GUT SHAKEN. EIN HAVANA CLUB
COCKTAILGLAS MIT 3-4 EISWURFELN
FULLEN UND DEN SHAKERINHALT DURCH
EIN BARSIEE (STRAINER) IN DAS GLAS
GEBEN. MIT EINEM ANANASSTUCK, EINER
KIRSCHE UND EINEM TRINKHALM
SERVIEREN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE

] = I

I))im-

el .




NAVY GROG

ZUTATEN:
4 CL HAVANA CLUB ANEJO RESERVA
2 CL HAVANA CLUB 3 JAHRE

2 CL LIMETTENSAFT

2 CL ORANGENSAFT

2 CL ANANASSAFT

2 CL BANANENLIKOR

ZUBEREITUNG:

IM ELEKTROMIXER EINE BARSCHAUFEL
EISWURFEL ZU CRUSHED ICE
ZERKLEINERN. ALLE ZUTATEN
HINZUFUGEN UND 20 SEKUNDEN AUF
HOCHSTER STUFE MIXEN. IM HAVANA
CLUB COCKTAILGLAS MIT ANANASSTLL: .
UND MINZEZWEIG SERVIEREN.

EIN ORIGINAL
HAVANA-CLUB REZEFT
WWW.HAVANA-CLUB.DE
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