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AMERICANO

Zuberaiiungszeit

Zutaten filir 1 Glas: » Elgwiirlel
» 1 Teil Campazi » Sodawasser nach Belieben
« 1 Tl Cinzano Rosso « 1 Drangenscheibe

Zutaten flir 4 Gliser: » unbehandelte Zitronenschale

» 500 ml Aplelies « 200 mi frisch gepressier

= 1/2 Stange Zimt Drangensaft

» 2 EL Foginen « Traubenzucker (2. B. Dextropur
» 2 EL pehackte Mandein farte von Dextro Enengy)

Zubereitung:

Campari und Cinzano Rosso nacheinander in einen Tumbler
mit Eiswiirfeln geben.

2 Nach Geschmack mit etwas Sodawasser aufgieBen.

Vor dem Servieren gut riihren und mit einer Orangenscheibe
dekorieren.

® Campari

Zubereitung:

Apfeltee, Zimt, Rosinen, Mandeln und Zitronenschale
langsam erhitzen, durchsieben und mit Orangensaft

auffilllen.

Mit Traubenzucker abschmecken und noch heiB auf
vier Teeglaser verteilen.

© Dextro Energy
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BABARDiCOCKTﬂIL Zubereitung:

Carta Blanca, Limettensaft, Grenadinesirup und Zuckersirup
mit den Eiswiirfeln in einen Cocktailshaker geben.

Gut schiitteln und in eine Cocktailschale abseihen und mit

einem FriichtespieB dekorieren.
Zutaten fir 1 Glas: « 172 Barkiffel Grenadinesingp
» 4 ¢ Carta Blanca (.8, von » 172 Baxhiffiel Zuckersinup :;
Bacandi) » Eiswiiriel G
« 2 d Limettensaft « Friichtespied g,
© Bacardi -
/ -

Zubereitung:

Kiwi in Scheiben schneiden, in ein groBes Cocktailglas

geben und zusammen mit Rohrzucker zerstampfen bzw.
Erdbeeren halbieren und in einem groBen Cocktailglas gemein-
sam mit Rohrzucker zerstampfen.

AnschlieBend mit Cachaga 51, zerstoBenem Eis und
Limettensaft bzw. Erdbeersaft auffiillen.

Zutaten filr 1 Glas: Zutaten flir 1 Glas:

« 1 Kiwl « =16 Erdbeeren

« 2 TL weiier Rohrzucker » 2 TL weiller Rohrzucker i
« 6. d Cachaga 51 « i ol Cachaga 51

« zevsioflenes Eis «» ZersioBenes Eis -
» 1-2 o Limattensaft « 1=2 o Erdbearsaft —“

© Cachaga 51 i3



Zutaten flr 1 Glas:

» B o Cachaga 51
« 1 Maracuja = zerstofienes Eis
» 2 TL weiBer Rohroucker « 1-2 ¢l Maracujasaft

Zutaten flr 1 Glas:
+ 1 Ananasscheibe
« 2 TL weiler Rohrzucker

« 6 ol Cachaca 51
« ZerstoBenes Eis

« 1=2 ol Ananassaft

/
Zubereitung:

Maracuja vierteln und mit Rohrzucker in einem groBen
Cocktailglas zerstampfen.

AnschlieBend mit Cachaga 51, zerstoBenem Eis und
Maracujasaft auffiillen.

© Cachaga 51

Zubereitung:

Ananasscheibe wiirfeln und mit Rohrzucker in einem groBen
Cocktailglas zerstampfen.

AnschiieBend mit Cachaga 51, zerstoBenem Eis und
2 Ananassaft auffiillen.

© Cachaga 51
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BEEREN-MILCH-MIX

Zubereitunt

Zutaten flr 4 Glaser:
» 300 g volireifs Beeren
« 500 ml Buttarmilch

BIER DE LUXE

Zubereitungszeit:

Zutaten fir 6 Gléser:

« 600 mi helles, kaltes Bler

« 300 mi trockener, kafter Sakt
oder Prosecco

« 600 ml kalter Pfirsichsaft

« 1/4 TL gemahlensr Piment
{z.B. von Ostmanni)

» 172 TL gemahlener Kardamom
{z.B. von Ostmann)

« 4 Kapstachalbeeran (Physalis)

Zubereitung:
1 Beeren waschen und mit der Hélfte der Buttermilch piirieren.

Die restliche Milch und Traubenzucker zufiigen und alles
schaumig aufmixen.

© Dextro Energy

Zubereitung:

Bier, Sekt und Pfirsichsaft verriihren und mit Piment und
Kardamom abschmecken.

Bier in hohe Gléser filllen und nach Wunsch mit Physalis
garniert servieren.

pGa.mierean Sie das Bier de Luxe anstatt mit
Kapstachelbeeren (Physalis) mit Pfirsichspalten.

© Ostmann Gewiirze W



Zuberaifunog:

s & Wingtan

BLUESKYY

reefls -

Zutaten fir 1 Glas: » Elswirfel

« 3 ¢l Wodka [Skyy Viodka) o Bitter Lemon oder Tonkc Water
» 3 o Blue Curacan » 1 Limonenscheibe

« 1 Spritzer Htronensaft « 1 Cocktallkirsche

CAMPARIND

eltungs

Zutaten flr 1 Glas:
» Elswiirfal

» 4 Trapfen Angostura
« 2 ¢l Cinzang Extra Dry
» 2 ¢l Campari

—

it

« Champagnar oder Prosecco

« 3 Troplen Vanill Zucca
(Vanillelikor 18 Val.-%)

« 1 Vanillastange

» Dilronenschale

Zubereitung:

Wodka, Blue Curagao und Zitronensaft shaken, in ein
Barglas auf Eis abseihen und mit Bitter Lemon oder Tonic
Water auffiillen.

Vor dem Servieren mit 1 Limonenscheibe und 1 Cocktail-
kirsche garnieren.

© Skyy Vodka

Zubereitung:

Wodka, Blue Curagao und Zitronensaft shaken, in ein
Barglas auf Eis abseihen und mit Bitter Lemon oder Tonic
Water auffiillen.

Vor dem Servieren mit 1 Limonenscheibe und 1 Cocktail-
kirsche garnieren.

© Skyy Vodka
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CAMPARI MARACUJA

Zubereiiungszail:

Zutaten fir 1 Glas:
» 1 Ted Cinzano Limeito
» Eiswiirfel

« 1 Teil Cinzano Prosecco
« 1 Limettenschaibe

Zubereitung:

Campari in ein Longdrinkglas mit Eiswiirfeln geben und mit
Maracujasaft aufgieBen.

Sie konnen den Campari-Cocktail hervorragend
variieren: Mit Orangen- statt Maracujasaft
zaubern Sie einen Campari Orange. Mit Red
Bull statt Maracujasaft nennt sich der Cocktail
Campari Energie.

© Campari

Zubereitung:

Cinzano Limetto in ein Glas mit Eiswiirfeln geben und nach
Belieben mit Cinzano Prosecco auffiillen.

2 Vor dem Servieren mit einer Limettenscheibe garnieren.

© Campari

Covebotaile
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CUBA LIBRE
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Zutaten fiir 1 Glas: » 1 Spritzer Angostura Bitter
» 3 ¢l Carta Blanca « 1 d Limettensaft

{z.B. von Bacardi) « Eiswiirfel
« 1 EL London Dry Gin « Bl Cola

(.8, von Bombay Sapphire) » 1 Zironenschalbe

COSMOPOLITAN

Zubereitungszeit:

Zutaten flr 2 Portionen:

« 3 ¢l Wodka (z. B. Skyy Vodka) » 3¢l Cranberrysaft

» 1,5 ¢l Grand Marnier Cordon « 1 Spritzer Limettensaft
Rouge » 1 Limettenschelbe

Zubereitung:
Carta Blanca, Gin, Angostura Bitter, Limettensaft in ein mit
Eis gefillltes Glas geben, vorsichtig umriihren und mit Cola
auffiillen.

Den Cocktail-Klassiker mit einer Limettenscheibe dekoriert
servieren.

© Bacardi

Zubereitung:

Wodka, Grand Marnier, Cranberrysaft und einen Spritzer
Limettensaft kraftig shaken.

AnschlieBend in ein vorgekiihites Martini-Glas abseihen und
mit einer Limettenscheibe garniert servieren.

© Skyy Vodka



DRIVERS GLOGG
\

Zubaraitun

Zutaten fir 4 Gliiser:
» 3 unbehandelte Orangen » 50 g Krusten-Kandis
» 2 Tironen » 1 Gewtirznelke

« 800 mi heller Traubensaft » 2 Stangen Zimt

Zubearoitungseoeit:

otwa 10 Minutan

Zutaten fiir 4 Gliser:

« 200 g Joghurt-Brotautstrich « 1 Pickchen Vanilkezucker
{z.8. Brunch Légére) » 34 EL Zucker

» 250 ml Mineralwasser « 100 mi Mich (1,5 % Fett)

» 200 g Erdbeeren « 2 EL Limettensafi

Zubereitung:

Zwei Orangen und Zitronen halbieren und den Saft aus-
pressen. Verbliebene Orange in Scheiben schneiden.

Traubensaft und Krusten-Kandis mit Orangen- und
Zitronensaft, Nelke und Zimt langsam erhitzen.

Nelke und Zimt entfernen und Orangenscheiben zugeben.
HeiB in Teegldsern servieren.

@© Kalner Zucker -

Zubereitung:

Joghurt-Brotaufstrich und Mineralwasser mit dem
Handriihrgerat gut aufschlagen.

AnschlieBend Erdbeeren mit dem Vanillezucker zusammen
piirieren. Mit Zucker, Milch und Limettensaft vermengen und
zur Joghurt-Brotaufstrich-Mineralwassermischung geben.

Den Erdbeer-Joghurt-Mix auf vier Gléser verteilen und sofort
servieren.

® Brunch



FANCY ORANCIO

Zubareitungazeit:

Zutaten fUr 1 Glas: « B ¢l Maracujanektar
» 4 d Cinzano Ovancio « Azti Cinzano

» 2 of Wodka (2. B, Skyy Vooka) » 1 Erdbeare

» 2 ol Endbeersinap o 1 Zweig frische Minze

FITNESS-COCKTAIL

» 200 g Sellerie » 1/2 TL Gartenkriuter (2.B
« 1/2 Bund Radizschen Kriutertinga »Gartenkriuters
« 2 griine Aplel wan Knoe)

Zubereitung:

Cinzano Orancio, Wodka, Erdbeersirup und Maracujanektar
in einen Shaker geben und gut schiitteln.

In ein groBes Cocktailglas abseihen. Mit Asti Cinzano auffiil-
len und mit 1 Erdbeere und frischer Minze dekorieren.

© Cinzano

Zubereitung:

Sellerie, Radieschen und die Apfel Klgin schneiden
und entsaften.

Flilssigkeit auf zwei Glaser verteilen und mit Gartenkrautem
abschmecken.

© Knorr

Coclkctsz
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Zubereitung:
Limetten waschen, halbieren, 2 Halften auspressen, die
anderen Hélften in Scheiben schneiden.

Eistee mit Orangensaft verriihren, Limetten- und Zitronensaft
hinzugeben.

Glaser mit zerstoBenem Eis fiillen, Limettenscheiben
und Fresh Lemon darauf geben und nach Wunsch mit
Limettenscheiben garniert servieren.

Zutaten fiir 4 Gliser: » 400 mi Drangensaft

« 2 unbehandette Limatien (z.B. van natresn)
» 800 ml Eistes Zltrons » 1 EL Zitronensaft
{z.B. von natreen) » 2erstofienes Eis
© natreen
/" _\
Zubereitung:

Cinzano Limetto, Limettensirup und frischen Limettensaft mit
etwas zerstoBenem Eis in einen Elektromixer geben, mixen
und in Cocktailschalen fiillen.

Nach Belieben noch Wodka zugeben und mit einem Zweig

Minze dekorieren.
Zutaten fir 1 Glas:
» 4 o Cinzano Limetto » 2erstofenss Eis
« 2 ¢l Limettensinup » Wodka nach Belieben
» 2 o frischer Limettensaft « 1 2wiedg frischie Minze
© Cinzano

-10-



Zubereitung:

FRUITY TEIIUILA

s+ Maxican Limetten halbieren, Saft auspressen, auf vier Cocktailgléser
verteilen und jeweils 1 TL braunen Zucker unterriihren.

AnschlieBend jeweils 2 cl Tequila und 1 cl Cachaca oder
Pitu zugeben.

Pro Glas mit je 100 ml Ananas- und Orangensaft auffiillen
und jeweils etwas zerstoBenes Eis (2-3 EL) zugeben.
SchlieBlich mit Strohhalm und frischen Orangenzesten garniert

servieren.

Zubereitungszeit:

Zutaten flir 4 Gliser: » 400 ml Ananassaft

» 2 Limettan « 400 mi Orangensaft

» 4 TL brauner Zucker « zerstoflanes Eis

« 8 o Tequila =« 400 mil Ananassalt

«» 4 ¢l Cachaga oder Pitu » Oranpenzesten

@ funny-frisch

GEMUSE-TERIYAKI- Zubereitung:

Tomatensaft, Gemiisesaft, Rote-Bete-Saft, Zitronensaft
und Teriyaki fiir Gemiise in einen Shaker geben und
kraftig mixen.

In ein Glas geben und die Selleriestange hineinstellen.
Zum Garnieren die Cocktailtomate auf einen Cocktailspiefs
stecken und auf den Glasrand legen.

Zutaten fir 1 Glas:

« 10 ¢l Tomatensaft 2 ¢l Tariyak fir Gemiise
« 5 of Gemiisesaft (z.B. von Kikkoman)

« 5 ¢l Rote-Bate-Saft « 1 zarte Selleriestange
» 1 dl Zitronensaft « 1 Cocktalltomate

© Kikkoman Trading Europe GmbH



Zubereitung:

Spinat putzen, waschen, in einen Mixer geben und mit
Piefferminztee und Joghurt fein piirieren.

Mit Olivendl und Friihlingskrdutern abschmecken und nach

Belieben mit frischer Minze garnieren.
Zutaten flr 2 Gliiser: o 1 TL Oifvendl edra venging i
« 50 g frischer, junger Spinat 2.6 von Bertolli -
oder glatte Petersilie » 1 TL Frihiingskriuter (z. B. Kriuter- "J
» 250 ml kalter Pefferminziee finge =Friflingskriutars von Knom) ____
» 150 g Vallmilchjoghurt « 1 Zweig frische Minze g
- I
Zubereitung:

Bacardi Oro, Galliano, Grapefruitsaft, Ananassaft und Sahne
in einen Shaker geben, nur vorsichtig schitteln und in ein
Glas abseihen.

Cocktailkirsche, Kiwischeibe und Zitronenviertel auf einen
Sticker spieBen und den Cocktail damit dekorieren.

Zutaten flir 1 Glas:

» 3,5 ¢ Bacardi Oro » 4 ¢l Sahng

» 3,5 o Galliang » Cocktailkirsche
« 4 ¢l Grapefrultsaft » Kiwischeibe

« 3 ¢l Ananassait » Zitronenvieried

© Bacardi i

-12-



Zubereitung:

Die Milch in einem Topf zum Kochen bringen und dann
von der Herdplatte nehmen.

Honig in der heiBen Milch aufidsen. Eigelbe und Pflaumen-
aperitif einriihren. Mit dem Mixer durchplirieren.

In vier vorgewarmte Porzellanbecher filllen und mit Zimt
best&uben. Sofort servieren.

Zutaten fir 4 Portionen:
» 800 mi Milch » B0 mi Plaumenaperitil
» 4 TL Honig (2. 8. von Kikkoman) =
« 4 Eigelba » 1 Prise Zimf ”
© Kikkoman Trading Europe GmbH _—
- RN

HIMBEER-SMOOTHIE Zubereitung:

Joghurt-Brotaufstrich, Himbeeren, Apfelsaft und Honig
piirieren.

2 Das Getrénk auf zwei Glaser verteilen und sofort servieren.

Tipp e
Die Zutaten soliten gut gekuhit sein.
Zutarten fir 2 Glliser: » 5 EL Himbearan
« 200 g Joghuri-Brotautstrich » 300 mi Apfetsaft
{2.B. Brunch Légkre) » 2TL Hanig
© Brunch

-13-



KEFIR- COCKTAIL

Zutaten fir 4 Giliser:

= 1-2 EL Aprikosen-Fruchiaud-
girich (2.8, von Du darfst)

« 300 g Magermilchjoghurt

« 500 g Kefir

Zutaten fir 4 Gliser:

« 500 mi qut gekdihiter, fettarmer
Kefir (1,5 %)

« 50 g Waldfrucht-Fruchtaudstrich
{2.B. van Du dartst)

» 4 Pfirsichhiifien frisch oder
ungasiBt aus der Dose)

» 1 Prise gemahlenar Anks

» 1 EL Zitronensalt

« Pfirsichspalten zum Gamieren

» 1 EL Honig

« 1 EL Sanddomsafi

« 100 g Himbeeren

« 1 Zwelg frische Minze

—14-

Zubereitung:
Aprikosen-Fruchtaufstrich, Joghurt, Kefir und Pfirsichhélften
im Mixer oder mit dem Schneidstab des Handriihrers
piirieren.

Dann mit Anis und Zitronensaft abschmecken. SchlieBlich
den Kefir-Cocktail in Glaser fiillen und mit Pfirsichspalten
garnieren.

© Du darfst

Zubereitung:

Kefir, Waldfrucht-Fruchtaufstrich, Honig und Sanddornsaft
verriihren.

Auf vier Glaser verteilen, Himbeeren darauf verteilen und
jedes Glas mit Minze garnieren.

Ti
P Gut zu wissen: Sanddornsaft ist eine echte
Vitamin-C-Bombe! 2 EL decken den Tagesbedarf

eines Erwachsenen.

© Du darfst

Coclctails

Clktails



MAI TAIl Zubereitung:

Ein halbhohes Glas zur Halfte mit gestoBenem Eis fiillen.
Limette vierteln, iiber dem Glas auspressen und die Stiicke
dazugeben.

Bacardi Black, Rum und Zuckersirup mit Eis im Shaker
gut schiitteln und ins Glas abseihen. AnschlieBend kurz
umriihren.

Vor dem Servieren mit Cocktailkirschen und Minze
garnieren und zwei kurze Trinkhalme ins Glas geben.

Zutaten e 1 Glas:

» gestoBanes Eis Fum (ab 70 Val.-%)
» 1 Limatia » 1 d Zuckersiup
« B ¢l Bacardi Black » 1 Cocktailkirsche

« 2 ¢l brauner, hochprozentiger 1 Zwiig frische Minze

© Bacardi

Zubereitung:

1 Mango schélen, vom Kern losen und in Wiirfel schneiden.

Mango, Joghurt-Brotaufstrich, Mineralwasser, Ahornsirup,
Milch, Limettensaft und Vanillezucker im Kiichenmixer oder
mit dem Piirierstab prieren.

Den exotischen Mango-Cocktail auf vier Glaser verteilen und

kalt servieren.
« 1 reife Mango » 3 EL Ahomsinup
» 200 g Joghurt-Brotaufstrich « 100 ml Milch
{z.B. Brunch Légére) » 2 EL Limettansaft @
« 250 ml Minerabwassar « 1/2 Phckehen Vanillezucker z
© Brunch £5
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MANGO-ERDBEER- Zuberetung

Mangonektar, Zitronensaft, Erdbeemektar, Sahne und
L Teriyaki in einen Shaker geben, kréftig mixen und in ein
Glas abseihen.

Die Erdbeere etwas einschneiden, an den Glasrand stecken
und den Shake mit Minze garniert servieren.

Zutaten flir 1 Glas:

» 10 ¢l Mangonekiar = 2 ¢l Teriyakd fir Fisch
» 2 o Zitronensaft {z.B. von Kikkoman]
» 8 ¢ Erdbeernaktar » 1 Erdbeers

« 2 ¢l Sahne « 1 Zweig frische Minze

© Kikkoman Trading Europe GmbH

MEXHC;&EN DREQMS Zubereitung:
—— Limette heiB abwaschen, trockentupfen, achteln, in ein

Glas geben und den Saft mit einem StoBel oder einer Gabel
etwas ausdriicken.

Holunderbliitensirup hinzufiigen, mit einigen EL zerstoBenem
Eis auffiillen und Ginger Ale angieBen.

Minze waschen, tfrockentupfen, in den Drink geben und mit

einem Strohhalm servieren.
Zutaten fiir 1 Glas: » Zorstofienss Eis
« 1 unbehandeite Limette = 100 mi Ginger Al =
» 2 ¢l Holunderblitensing » 1 2weig frische Minza ©
@ funny-frisch &
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Zutaten flr 6 Gliser:
« 500 ml schwarzer Tea

» 250 ml Orangensaft
« 250 mi weiBer Rum

» 2 Zimtstangen

« 2 Nelken

» Traubenzucker (z.B. Dextropur
plus von Dexiro Enesgy)

-7~

Zubereitung:

Eierlikdr in Cocktailglaser fiillen und eine Schicht nutella
dartiber geben.

Mit steif geschlagener Sahne auffiillen und nach Wunsch
mit einem Keks und Johannisbeeren garnieren.

© nutella

Zubereitung:

Tee, Orangensaft und Rum zusammen mit Zimtstangen
und Nelken in einem Topf erhitzen. Mit Traubenzucker siiBen.

In Glaser filllen und mit Sahnehaube, gemahlenem Zimt
und einer Orangenspalte garnieren.

ocktails

© Dextro Energy



PARADEISER Zubereitung:

Zitrone langs halbieren, eine Halfte in vier Spalten schnei-
den, die andere Zitronenhalfte auspressen und den Saft
auffangen.

Multivitaminsaft mit Tomatensaft vermischen, Zitronensaft
hinzugeben und mit Paprika und Majoran abschmecken.

Eiswiirfel und Zitronenspalten in vier hohe Gléser fiillen,
mit Paradeiser auffiillen und mit frischem Basilikum dekoriert

servieren.

Zubereitungszeit:
L M
Zutaten fiir 4 Giiser: Tauchen Sie den Glasrand zuerst in Zitronensaft
« 1 Zitrone » 2 TL gereheitan Majoran und anschlieBend in eine Mischung aus scharfem
» 500 ml Multiitaminsaft {z.B. von Ostrmann) Paprika und gerebeltem Majoran.
« 700 ml Tomatensaft « Eiswiirfal
« 2 TL scharfes Paprikapubver « 4 rarte Tweige frisches
{z.B. von Ostmann) Basilllkusm
© Ostmann Gewiirze
o Yy

PFIRSICH-COCKTAIL | zubereitung:

Die Pfirsiche kurz in kochendes Wasser tauchen,
herausnehmen und die Haut abziehen. Pfirsiche
halbieren und den Stein herauslosen.

Piirsiche mit Dickmilch und Traubenzucker piirieren,
mit Zimt bestreuen.

Zubereitungszeit:

Tipp

Probieren Sie den Drink auch mit anderem Obst

ison, z.B. Erdbeeren oder Aprikosen.
Zutaten fir 4 Gliser: « 4 EL Trautiencucker (.8, Dextro- der Sai

& £ 100 FRmm. pur forte von Dextro Energy)
« 500 g Dickmilch « gematilener Zimt

© Dextro Energy
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Zubereitung:

Pfirsiche in kochendem Wasser kurz blanchieren, die Haut
abziehen und die Pfirsiche entsteinen.

Das Fruchtfieisch mit Traubenzucker und Zitronensaft im
Mixer piirieren, auf die Glaser verteilen und mit Mineral-

wasser auffiillen.
Zutaten fir 4 Glser:
« 2 vollreife Plirsiche L
« 1-2 EL Traubanzucker (2 B, I
Dextropur phus von Dexiro Enargy) 4=
» 1-2 EL Zitonensaft =
» 500 ml Mineralwasser =
© Dextro Energy 1
Zubereitung:

Rum, Ananassaft, Kokosnusssirup, Sahne und 1 Scheibe
frische Ananas im Elektromixer zerkleinern und sahnig
schlagen.

Dann ein groBes Cocktailglas bis zur Hélfte mit zerstoBenem
Eis fiillen und mit dem Drink aus dem Shaker auffiillen.

Vor dem Servieren mit einem Stiick Ananas und einer

Cocktailkirsche dekorieren.
Tipp
Eine gute Pina Colada solite unbedingt mit frischen
Zutaten fir 1 Glas: Zutaten gemixt werden!
« B cl welBer Rum « 2 d Sahne
{zB. von Bacand) « 2 Scheiben frische Ananas D]
« 10 ¢l Ananassaft » zerstofienes Eis T
» 4 ol Kokosnusssirup » 1 Cacktailiirsche ©
© Bacardi G
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PINK MELON

Zutaten fiir 1 Glas:

« 2 ¢l Wodka fz.B. Skyy Vodka) » B ¢l Sprite oder Tonic Water
» Eiswiirfal « 1 Stiick Wassermelone
3 Watermelon Likar » 1 Zweig Minze

PLANTER’S PUNCH

.~‘:\

Zubereitungs

Zutaten flr 1 Glas:

» Etzwinfel « 5 ol Angostura Bitter
« B ¢l Bacardi Black » B ¢l Orangensaft

» 2 o Zitronansaft « Drangervienel

« 1 Barldffel Grenadinasinup « 2 Cocktasikirschen

-20-

Zubereitung:

1 Wodka in einem Longdrinkglas tiber die Eiswiirfel gieBen.

Watermelon Likdr zugeben und mit Sprite oder Tonic Water
auffiillen.

3 Pink Melon mit Wassermelone und Minze dekoriert servieren.

© Skyy Vodka

Zubereitung:

Eiswiirfel in ein Longdrinkglas geben. Bacardi Black,
Zitronensaft, Grenadinesirup und Angostura Bitter hin-
zufiigen und umriihren.

Mit Orangensaft auffiillen, mit dem Orangenviertel und
2 Cocktailkirschen dekorieren.

vl d

© Bacardi



R

POWER-COCKTAIL

Zutaten fir 8 Gliser:

= 1 Dosa Plirsiche (830 g

« 100 g Zucker

« B cl Wesnbrand

= 10 Zimtsiangen (z.8. -Cayian
Canehls von Fuchs)

» 1 Msp. gemahlene Muskatnuss
{z.B. von Fuchs)

« 200 ml Orangensaft

« 1 EL Zitronensaft

« 4 EL Grenadinesirup
» 200 ml Mineralwasser

» geriebens Schale und Saft von
1 unbehandelten Zitrona

« 750 ml Roséwein

» Eiswiirfal

« Schale van 1 unbehandslten
Limette

» Schals van 1 unbehandeltan
ZHrong

Zubereitung:

Joghurt-Brotaufstrich, Ananassaft, Orangensaft, Zitronen-
saft und Grenadine piirieren. AnschlieBend Mineralwasser
zufiigen.

Den fruchtigen Power-Cocktail auf vier Glaser verteilen und
sofort servieren.

Tipp
Die Zutaten sollten gut gekiihlt sein.

@ Brunch

Zubereitung:

Pfirsiche abtropfen lassen, dabei den Saft auffangen und

die Pfirsiche achteln. Pfirsichsaft, Zucker und Weinbrand
verriihren, die Halfte der Pfirsichstiicke dazugeben und etwa
1 Stunde ziehen lassen.

Zwei Zimtstangen, Muskatnuss, Zitronenschale und -saft
dazugeben und mit dem Roséwein aufgieBen.

Bowle auf Glaser verteilen, mit den restlichen auf Zimt-

stangen gesteckten Pfirsichspalten und Eiswiirfein servieren.
Nach Wunsch die Glaser mit Limetten- und Zitronenschalen
garnieren.

© Fuchs



raeitungszeit:

Zutaten filr 1 Glas:
o 1 geachtelte Limette

» 2 TL brauner Zucker

« gestolienes Els

A

Zutaten fir 1 Glas:
» 1,5 d Bacardi Carta Blanca
« 1,5 ¢l Southern Comfort

« 1,5 EL Amaretto di Saronno
« 1,5 c Batida de Coco

1.5 ¢l Ttronensaft

» £ ol Wodka (2.8, Skyy Vodka)
» 1 ¢l Vanillesirup

« Erdbesrmark oder Erdbearsaft
» Erdbepme

SUNDOWNER

» 1 Schuss Grenadinesinip
» B ¢l Orangensaft

« B ¢l Ananassaft

» 1 Stlck Ananas

» 1 Karambale

« 1 Cockiailkirsche

-22-

Zubereitung:

Geachtelte Limette mit braunem Zucker in ein Glas geben,
zerstampfen und mit gestoBenem Eis auffiillen.

Wodka, Vanillesirup und Erdbeermark oder -saft dazugeben
und gut umriihren.

Den Strawberry-Cocktail mit 1 Erdbeere garniert und
zwei Trinkhalmen servieren.

¢t

Cocl

© SkyyVodka

(

Zubereitung:

Alle Zutaten — Bacardi Carta Blanca, Southern Comfort,

Amaretto di Saronno, Batida de Coco, Zitronensaft,
Grenadinesirup, Orangensaft und Ananassaft — in einen Shaker
geben und gut schiitteln.

In ein Longdrinkglas gieBen und mit dem Ananasstiick, einer
2 Scheibe Karambole und einer Cocktailkirsche dekorieren.

© Bacardi ~



Zutaten fir 4 Gléser: «» frisch gemahlener schvarzer
« 750 mi eiskalter Gemisesalt Pfattar

» 6 EL Teriyaki filr Gemiisa « Gin nach Bafiaben
{z.B. von Kikkaman) « 4 Gurkensticks
» 1-2 2weige frische Minze

oder Baslikum

TROPICAL PUNCH

-23-

Zubereitung:

Am Vorabend 250 ml Gemiisesaft in einen Eiswiirfelbereiter
geben und im Gefrierfach tiefkiihlen.

Nun 500 ml Gemiisesaft mit Teriyaki ideal fiir Gemise in

einen Mixer geben und auf hdchster Stufe 3 Minuten lang
mixen. 4 bis 8 Gemiisesaft-Eiswiirfel beiseite legen. Die rest-
lichen Gemiisesaft-Eiswiirfel grob zerkleinern, zum Drink geben
und diesen noch einmal gut mixen.

Minze oder Basilikum waschen, trockenschiitteln, 4 Doppel-
bléttchen beiseite legen. Die restlichen Blattchen abzupfen

und sehr klein hacken. In den fertigen Drink geben und mit einem

Loffel umriihren, nicht mehr mixen. Mit frischem Pfeffer wiirzen.

Den Drink in gekiihlte Glaser filllen und jeweils 1 bis
2 Gemiisesaft-Eiswiirfel hinzufiigen. Nach Belieben mit
Gin verfeinern. Mit Gurkensticks und Minze dekorieren.

Der Teriyaki-Gemiise-Drink eignet sich nicht nur als
vitaminreicher Aperitif, sondern ist auch perfekt als =
kiihle Vorspeise oder leichter Zwischengang eines -
sommerlichen Ments.

© Kikkoman Trading Europe GmbH

Zubereitung:

Bacardi Carta Blanca und Bacardi Black, Ananas-, Orangen-,

Grapefruit- und Kirschsaft mit Grenadinesirup in einer
Bowlenschale gut verriihren. Mit 1-2 Spritzern Angostura Bitter
wiirzen, umriihren und mit Zitronensaft abschmecken.

Die Mischung in einen mit Eis gefiiliten Tumbler gieBen

und mit dem Friichtespiel dekorieren. Dazu eine Scheibe
Karambole, 1 Cocktailkirsche und 1 Scheibe Kiwi auf einen
CocktailspieB aufziehen.

tails

. 4

et

© Bacardi



TROPICAL-SHAKE e——

2 Orange-Pfirsich-Maracuja-Saft, Buttermilch und Grapefruit-
L _ saft im Mixer piirieren.

Shake mit fllissigem SiiBstoff abschmecken und nach
Wunsch mit frischen Grapefruit-, Zitronenspalten oder
Maracuja garniert servieren.

Zubere

Tipp
Bei der Verwendung von mit SiiBstoff gesiiBten

Séften und von fliissigem SiBstoff sparen Sie pro

Zutaten fiir 4 Gléser: ;
A Phirsich- « einige Tropfen Portion 75 kcal.
Maracuja-Saft (z.8. von natreen)  Sdistoff (2.8, van natreen)
» 500 ml Buttermilch » 1 Grapatruit
« 100 mi Grapefroiisafi « 1 Zitrona
{z.B. won natreen) « 1 Maracuja
© natreen

Zubereitung:

Schwarzen Johannisbeersaft und Kirschsaft verrithren und in
Cocktailglaser fiillen.

Fruchtsaftmischung mit eiskaltem Mineralwasser aufgieBen
und nach Wunsch mit frischen Kirschen und Minzeblattchen

garniert servieren.
Zutaten flir B Gliser:
« 400 mi schwarzen Johannis- = 400 ml kaltes Mineralwasser
beersaft (z. B. von natreen) » Kirschen
« 400 ml Kirschsaft » [rische Minze
© natreen
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Zutaten flr 2-3 Gliser:

« 300 g Mihren

« 1 walnussgroBes Stilck Ingwer

« 125 ml Orangen- oder
Aprikosensaft

» 1 EL Keimii (z.B. von Mazola)

Zutaten fir 4 Glisor:
» 2 reffa Bananen

« 1 Glas Zwekschgen

» 1 EL Limejuice

« 2 Barlfiflel Arrak

WAKE-UP-COCKTAIL
ﬂ. .I:_'.'-"fl"'

W -

« evil. etwas fein pehackts
Chilischote

» 172 TL Garlenkrauter (. B.
Kriuterlinge zum Strewen
»Gartenkriutars von Knor)

« 1 TL Honig

« 350 ml Paumenaperitil
{z.B. von Kikkoman)

» 750 mi Traubensaft

» 750 mi Sekt

-25-

Zubereitung:

Mahren und Ingwer entsaften, mit Fruchtsaft und Keimél
vermischen.

Den Obst-und-Gemiise-Cocktail anschlieBend mit Chili,
Kréuterlingen und Honig abschmecken.

Tipp .
Die dtherischen Ole und Aromastoffe im Ingwer
kurbeln den Kreislauf an.

© Knorr

Zubereitung:

Bananen schalen und in sehr diinne Scheiben schneiden.
Mit den Zwetschgen sowie dem Zwetschgensaft in eine
Bowleschale geben.

Mit Limejuice, Arrak, Pflaumenaperitif und Traubensaft
zugedeckt 2 bis 3 Stunden ziehen lassen. Vor dem Servieren
mit Sekt aufgieBen.

® Kikkoman Trading Europe GmbH



