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COCKTRNS

Torries

Ausgabe 17/2023

FROM THE EDITOR

TASTE EXPLORER ist ein Food- und Genussmagazin fur alle, die ihre Leidenschaft fur Es-
sen teilen. Es bietet eine Vielzahl von Rezepten, die von Experten zusammengestellt wer-
den, um die Leser dazu zu inspirieren, ihre Klichenkunste zu verbessern und neue Trends
auszuprobieren. Das Magazin enthalt auch informative Artikel Uber Ernahrung, Food-
Trends, Produktreviews und Interviews mit Personlichkeiten. Es richtet sich an alle, die es-
sen lieben, gerne kochen und hungrig auf neue Ideen und kulinarische Trends sind.

Viel Spass beim Kochen und Geniel3en!

Markus Elsdsser Founder & Publisher
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COCKTRNS

Caribbean Blue Lagoon

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Rum

- 1 Tasse Blue Curacao Likor

- 1/2 Tasse Kokosnusscreme

- 1/4 Tasse Ananassaft

- Frische Ananasscheiben und Orangenscheiben
- Eiswdrfel

Zubereitung:

1. Rum, Blue Curacao Likdr, Kokosnusscreme und Ananassaft
in einem Cocktailshaker vermengen und gut schtteln.

2. Uber Eiswtrfel in Glaser gieBen und mit
Ananasscheiben und Orangenscheiben garnieren.

Clieero
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COCKTRNS

French Lavender Martini

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Wodka

- 1 Tasse Lavendelsirup

- 1/2 Tasse Zitronensaft

- Frische LavendelblUten und Zitronenzesten
- Eiswurfel

Zubereitung:

1. Wodka, Lavendelsirup und Zitronensaft in einem
Cocktailshaker vermengen und gut schtteln.

2. Uber Eiswtirfel in Glaser gieBen und mit
Lavendelbllten und Zitronenzesten garnieren.

Clieero
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COCKTRNS

German Riesling Spritzer

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Riesling (deutscher WeiBwein)
- 1 Tasse Mineralwasser

- 1/2 Tasse Holunderblltensirup

- Frische Zitronenscheiben und Trauben
- Eiswurfel

Zubereitung:

1. Riesling, Mineralwasser und HolunderblUtensirup
in einem Krug vermengen.

2. Uber Eiswtirfel in Glaser gieBen und mit frischen
Zitronenscheiben und Trauben garnieren.

ICH LIEBE ESSEN

Clieero
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COCKTRNS

Caipirinha Carnival

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Cachaga (brasilianischer Zuckerrohrschnaps)
- 1 Tasse frischer Limettensaft

- 1/2 Tasse Rohrzucker

- Eiswdrfel

Zubereitung:

1. Limettensaft und Rohrzucker in einem Glas
muddeln. Cachaca hinzufigen und gut vermengen.

2. Mit Eiswurfeln aufflllen und umrtdhren.

Clieero
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Egyptian Sandstorm

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Kaffeelikor

- 1 Tasse Dattellikdr

- 1/2 Tasse Sahne

- Kakaopulver und Dattelstlicke zum Garnieren
- Eiswurfel

Zubereitung:

1. Kaffeelikor, Dattellikdr und Sahne in einem
Cocktailshaker vermengen und gut schtteln.

2. Uber Eiswtrfel in Glaser gieBen und mit
Kakaopulver und Dattelsticken garnieren.

ICH LIEBE ESSEN

COCKTRNS
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COCKTRNS

Mexican Pinata Punch

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Tequila

- 1 Tasse Ananassaft

- 1/2 Tasse Mangosaft

- 1/4 Tasse Limettensaft

- Frische Ananasscheiben und Mangosttcke

- Bunte Zuckerstreusel oder Bonbons zum Garnieren
- Eiswurfel

Zubereitung:

1. Tequila, Ananassaft, Mangosaft und Limettensaft
in einem Cocktailshaker vermengen und gut schtteln.

2. Uber Eiswurfel in Glaser gieBen und mit Ananasscheiben,
Mangostlcken und bunten Zuckerstreuseln oder Bonbons garnieren.

Clieero
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COCKTRNS

Greek Melon Metaxa Sour

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Metaxa (griechischer Weinbrand)

- 1 Tasse Wassermelonensaft

- 1/2 Tasse Limettensaft

- 1/4 Tasse Zuckersirup

- Frische Wassermelonenscheiben und Limettenkeile
- Eiswurfel

Zubereitung:

1. Metaxa, Wassermelonensaft, Limettensaft und Zuckersirup
in einem Cocktailshaker vermengen und gut schtteln.

2. Uber Eiswtrfel in Glaser gieBen und mit
Wassermelonenscheiben und Limettenkeilen garnieren.

Clieero

ICH LIEBE ESSEN 19






COCKTRNS

Blue Lagoon (alkoholfrei)

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Limonade

- 1 Tasse Blue Curacao Sirup
- 1/4 Tasse Zitronensaft

- Eiswdrfel

Zubereitung:

1. Limonade, Blue Curacao Sirup und Zitronensaft in einem Krug vermengen.

2. Uber Eiswtirfel in Glaser gieBen und servieren.

Clieero

ICH LIEBE ESSEN 21






COCKTRNS

French Mimosa Royale

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Champagner oder Sekt

- 1 Tasse Orangensaft

- 1/2 Tasse Grand Marnier (Orangenlikor)

- Frische Orangenscheiben und Minzblatter
- Eiswdrfel

Zubereitung:

1. Champagner, Orangensaft und Grand Marnier in einem Krug vermengen.

2. Uber Eiswtirfel in Glaser gieBen und mit frischen
Orangenscheiben und Minzblattern garnieren.

Clieero

ICH LIEBE ESSEN 23
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COCKTRNS

Japanese Ume
Plum Fizz

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Pflaumenwein (Umeshu)
- 1 Tasse Sodawasser

- Frische Pflaumenscheiben

- Eiswurfel

Zubereitung:

1. Pflaumenwein und Sodawasser in einem Glas vermengen.

2. Uber Eiswtirfel in Glaser gieBen und mit frischen Pflaumenscheiben garnieren.

Clieero

ICH LIEBE ESSEN 25
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COCKTRNS

Spanish Tinto de Verano

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Rotwein

- 1 Tasse Limonade (z. B. Zitronen- oder Orangenlimonade)
- Frische Orangen- und Zitronenscheiben

- Eiswdrfel

Zubereitung:

1. Rotwein und Limonade in einem Krug vermengen.

2. Uber Eiswtirfel in Glaser gieBen und mit frischen
Orangen- und Zitronenscheiben garnieren.

Clieero

ICH LIEBE ESSEN 29






COCKTRNS

Hawaiian Mango Pineapple Splash

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Rum

- 1 Tasse Mangosaft

- 1/2 Tasse Ananassaft

- 1/4 Tasse Kokossirup

- Frische Mangoscheiben und Ananasscheiben
- Eiswdrfel

Zubereitung:

1. Rum, Mangosaft, Ananassaft und Kokossirup
in einem Cocktailshaker vermengen und gut schtteln.

2. Uber Eiswtirfel in Glaser gieBen und mit
Mangoscheiben und Ananasscheiben garnieren.

Clieero
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COCKTRNS

German Apfelkuchen Cocktail

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Apfelkuchenlikdr

- 1 Tasse Apfelsaft

- 1/2 Tasse Zimtsirup

- 1/4 Tasse Vanille-Wodka

- Apfelscheiben und Zimtstangen zum Garnieren
- Eiswdrfel

Zubereitung:

1. Apfelkuchenlikér, Apfelsaft, Zimtsirup und Vanille-Wodka
in einem Cocktailshaker vermengen und gut schtteln.

2. Uber Eiswtirfel in Glaser gieBen und mit
Apfelscheiben und Zimtstangen garnieren.

Clieero
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COCKTRNS

Espresso Affogato Martini

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Wodka

- 1 Tasse Kaffeelikor

- 1/2 Tasse Espresso (stark gebriht und abgekunhlt)

- 1/4 Tasse Karamellsirup

- Kaffeebohnen und Schokoladenraspeln zum Garnieren
- Eiswdrfel

Zubereitung:

1. Wodka, Kaffeelikor, Espresso und Karamellsirup
in einem Cocktailshaker vermengen und gut schtteln.

2. Uber Eiswtrfel in Glaser gieBen und mit
Kaffeebohnen und Schokoladenraspeln garnieren.

Clieero

ICH LIEBE ESSEN 35
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COCKTRNS

Caribbean Sunset (alkoholfrei)

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Ananassaft

- 1 Tasse Orangensaft

- 1/2 Tasse Cranberrysaft
- 2 EL Kokossirup

- Eiswdrfel

Zubereitung:

1. Ananassaft, Orangensaft, Cranberrysaft und
Kokossirup in einem Krug vermengen.

2. Uber Eiswtrfel in Glaser gieBen und mit
einem Stlck Ananas oder Orangenscheiben garnieren.

Clieero

ICH LIEBE ESSEN 37






COCKTRNS

Jamaican Coconut Rum Punch

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Rum

- 1 Tasse Kokosnusscreme

- 1/2 Tasse Ananassaft

- 1/4 Tasse Orangensaft

- Frische Ananasscheiben und Orangenscheiben
- Eiswdrfel

Zubereitung:

1. Rum, Kokosnusscreme, Ananassaft und
Orangensaft in einem Mixer vermengen und gut mixen.

2. Uber Eiswtrfel in Glaser gieBen und mit
Ananasscheiben und Orangenscheiben garnieren.

Clieero

ICH LIEBE ESSEN 39
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COCKTRNS

Greek Ouzo Delight

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Ouzo (griechischer Anisschnaps)
- 1 Tasse Grapefruitsaft

- 1/2 Tasse Zitronensaft

- 1/4 Tasse Honig

- Zitronen- und Orangenscheiben

- Eiswdrfel

Zubereitung:

1. Ouzo, Grapefruitsaft, Zitronensaft und Honig

in einem Cocktailshaker vermengen und gut schtteln.

2. Uber Eiswtrfel in Glaser gieBen und mit
Zitronen- und Orangenscheiben garnieren.

ICH LIEBE ESSEN

Clieero
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COCKTRNS

Scottish Highland Bramble

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Gin

- 1 Tasse Brombeersaft

- 1/2 Tasse frischer Zitronensaft

- 1/4 Tasse Zuckersirup

- Frische Brombeeren und Zitronenscheiben
- Eiswurfel

Zubereitung:

1. Gin, Brombeersaft, Zitronensaft und Zuckersirup

in einem Cocktailshaker vermengen und gut schtteln.

2. Uber Eiswtrfel in Glaser gieBen und mit
Brombeeren und Zitronenscheiben garnieren.

ICH LIEBE ESSEN

Clieero
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COCKTRNS

Australian Eucalyptus Breeze

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Gin

- 1 Tasse Eukalyptuslikor
- 1/2 Tasse Zitronensaft
- 1/4 Tasse Zuckersirup

- Eukalyptusblatter
- Eiswdrfel
Zubereitung:

1. Gin, Eukalyptuslikér, Zitronensaft und Zuckersirup
in einem Cocktailshaker vermengen und gut schtteln.

2. Uber Eiswtirfel in Glaser gieBen und mit Eukalyptusbléattern garnieren.

Clieero

ICH LIEBE ESSEN 45






COCKTRNS

Russian White Winter

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Wodka

- 1 Tasse weil3e Schokoladenlikor

- 1/2 Tasse Sahne

- 1/4 Tasse einfacher Sirup (Zucker und Wasser im Verhéltnis 1:1 aufgekocht und
abgekuhlt)

- WeiBe Schokoladenspane

- Eiswdrfel

Zubereitung:

1. Wodka, weiBe Schokoladenlikdr, Sahne und einfachen
Sirup in einem Cocktailshaker vermengen und gut schutteln.

2. Uber Eiswtirfel in Glaser gieBen und
mit weiBen Schokoladenspanen garnieren.

Clieero
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COCKTRNS

Moroccan Mint Tea
Mojito (alkoholfrei)

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Gruner Minztee (abgekunhlt)

- 1 Tasse frischer Limettensaft

- 1/2 Tasse Minzblatter

- 1/4 Tasse Zuckersirup

- Sodawasser

- Frische Minzzweige und Limettenscheiben
- Eiswdrfel

Zubereitung:

1. Grinen Minztee, Limettensaft, Minzblatter
und Zuckersirup in einem Krug vermengen.

2. Uber Eiswurfel in Glaser gieBen, mit Sodawasser auffullen
und mit Minzzweigen und Limettenscheiben garnieren.

Clieero

ICH LIEBE ESSEN 49
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COCKTRNS

Old Cuban Jazz

Zubereitungszeit: ca. 10 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen brauner Rum

- 1 Tasse Champagner oder Sekt
- 1/2 Tasse frischer Limettensaft
- 1/4 Tasse Rohrzucker

- 6-8 Minzeblatter

- Eiswurfel

Zubereitung:

1. Minze und Rohrzucker in einem Glas muddeln.

Rum und Limettensaft hinzufigen und gut vermengen.

2. Uber Eiswtirfel in Glaser gieBen
und mit Champagner oder Sekt auffullen.

3. Mit Minzebléttern garnieren.

ICH LIEBE ESSEN

Clieero
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COCKTRNS

Indian Mango Lassi
Love (alkoholfrei)

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen MangopUree
- 1 Tasse Joghurt
- 1/2 Tasse Milch

- 2 EL Honig

-1 TL Kardamom

- Eiswdurfel
Zubereitung:

1. Mangopuree, Joghurt, Milch, Honig und
Kardamom in einem Mixer vermengen und gut mixen.

2. In Glaser fullen und mit einem Mangostuck garnieren.

Clieero
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COCKTRNS

Mai Tai Magi
Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen heller Rum

- 1 Tasse Ananassaft

- 1/2 Tasse Orangensaft

- 1/4 Tasse Limettensaft

- 2 EL Orgeat Sirup (Mandelaroma)
- Eiswurfel

Zubereitung:

1. Heller Rum, Ananassaft, Orangensaft, Limettensaft und Orgeat
Sirup in einem Cocktailshaker vermengen und gut schutteln.

2. Uber Eiswtirfel in Glaser gieBen und mit
Ananas- oder Orangenscheiben garnieren.

Clieero
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COCKTRNS

Black Forest
Fantasy (alkoholfrei)

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Kirschsaft

-1 Tasse Cola

- 1/2 Tasse Schokoladensirup
- Eiswurfel

Zubereitung:

1. Kirschsaft, Cola und Schokoladensirup in einem Krug vermengen.

2. Uber Eiswtirfel in Glaser gieBen und servieren.

Clieero
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COCKTRNS

Strawberry Daiquiri Delight

Zubereitungszeit: ca. 10 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen weiBBer Rum

- 1 Tasse Erdbeerplree

- 1/2 Tasse frischer Limettensaft
- 1/4 Tasse Rohrzucker

- Eiswdrfel

Zubereitung:

1. Erdbeerpuree, Limettensaft und Rohrzucker in einem Cocktailshaker
vermengen und gut schutteln, bis der Zucker aufgeldst ist.

2. Uber Eiswtirfel in Glaser gieBen und mit einem Erdbeerstlick garnieren.

Clieero
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COCKTRNS

Italian Bellini Bliss (alkoholfrei)

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Pfirsichsaft

- 1 Tasse Orangensaft

- 1/2 Tasse Soda oder Mineralwasser
- Eiswurfel

Zubereitung:

1. Pfirsichsaft, Orangensaft und Soda oder
Mineralwasser in einem Krug vermengen.

2. Uber Eiswtrfel in Glaser gieBen und
mit einer Pfirsichscheibe garnieren.

Clieero
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COCKTRNS

French Kiss Fizz

Zubereitungszeit: ca. 10 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Wodka

- 1 Tasse Cassis Likor (schwarzer Johannisbeerlikor)
- 1/2 Tasse frischer Limettensaft

- 1/4 Tasse Zuckersirup

- Soda oder MineralWasser

- Eiswdrfel

Zubereitung:

1. Wodka, Cassis Likor, Limettensaft und Zuckersirup
in einem Cocktailshaker vermengen und gut schtteln.

2. Uber Eiswtrfel in Glaser gieBen und mit Soda oder Mineralwasser
aufgieBen. Mit einer Johannisbeere oder Limettenscheibe garnieren.

Clieero
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COCKTRNS

Virgin Mojito Madness (alkoholfrei)

Zubereitungszeit: ca. 10 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Limettensaft

- 1 Tasse Minzeblatter

- 1/2 Tasse Rohrzucker

- Soda oder Mineralwasser
- Eiswurfel

Zubereitung:

1. Minzeblétter und Rohrzucker in einem Glas muddeln.
Limettensaft hinzuflgen und gut vermengen. Mit Eiswurfeln
aufflllen und mit Soda oder Mineralwasser aufgie3en.

2. Mit Minzeblattern und Limettenscheiben garnieren.

Clieero
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COCKTRNS

Moscow Mule Magic

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Wodka

- 1 Tasse frischer Limettensaft
- 1/2 Tasse Ingwerbier

-1TL Zucker

- Eiswdrfel

Zubereitung:

1. Wodka, Limettensaft und Zucker in einem Cocktailshaker
vermengen und gut schutteln, bis der Zucker aufgeldst ist.

2. Uber Eiswtrfel in Glaser gieBen und mit Ingwerbier
aufgieBen. Mit Limettenscheiben garnieren.

Clieero
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COCKTRNS

Tequila Sunrise (alkoholfrei)

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten - Personen: 4-8

Zutaten:

- 2 Tassen Orangensaft

- 1/2 Tasse Cranberrysaft

- 1/4 Tasse Grenadine Sirup
- Eiswdrfel

Zubereitung:
1. Orangensaft und Cranberrysaft in einem Glas vermengen.

2. Uber Eiswtrfel gieBen und vorsichtig den Grenadine Sirup
dartber geben, damit er sich am Boden absetzt. Nicht umrdhren,
um den charakteristischen Sonnenaufgangseffekt zu erhalten.

Clieero
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