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Geldermann steht seit 1838 fir deutsch-franzésische
Handwerkskunst. Unsere erlesenen Cuvées reifen
in traditioneller Flaschengarung und erhalten so

ihren charaktervollen Geschmack.
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EDITORIAL

Liebe Leserinnen, liebe Leser,
ich bin meinen Eltern bis heute fiir
ihre Reiselust dankbar, die mich
schon nach Asien ftihrte, bevor ich
wusste, wie Bangkok sich schreibt.
Den Charme Europas und der
Nachbarldnder entdeckte ich als
Studentin dann erst spdt. Und so geht
DEBORAH MIDDELHOFE, €S UNS Viel zu oft: Wir schauen in die
Chefredakteurin Ferne und tibersehen das Gute vor
der Tiir. Deshalb haben wir unseren
Autoren Stefan Chmielewski nach Antwerpen geschickt,
um Belgiens florierende Genussszene zu erkunden, die sich
dort jiingst entwickelt hat — unser Tipp in diesen Wochen,
nicht nur fiir die Rheinldnder unter Ihnen!
Allen, die es in diesem Winter in die Berge zieht, legen wir
Ischgl ans Herz: Dort hat sich Benjamin Parth, unser Koch des
Monats, souverdn in die Osterreichische Spitze gekocht — mit
puristischen Gerichten in Perfektion, modern, fantasievoll und
mit Saucen von Weltklasse. Ein Fest des Genusses! Und festlich
wird es auch mit unseren besonderen Empfehlungen ftir
Champagner: Wir haben die Profis nach ihren persénlichen
Tipps gefragt und versorgen Sie mit Wissenswertem rund um
das grofe Prickeln. Ich wiinsche Thnen besinnliche Festtage!

Yor. Dobowlc M;ddz%

B:iE
[ o‘gé ALLE ADRESSEN DIGITAL
Einfach QR-Code scannen oder unter feinschmecker.de/

e ;
Eﬂﬁ. adress-guides als PDF herunterladen.
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FOTO: Emanuela Cino

FOTOS: KLAUS EINWANGER/BLV VERLAG, ROSS HELEN/SHUTTERSTOCK, JURG WALDMEIER

4 DER FEINSCHMECKER 1/24



£y \‘p\'a

4

. WILTMANN P

Wenn, dann Wiltmann: Qualitat fiir diese Momente, 0 o
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FOTO: MANDARIN ORIENTAL

MO BAR
The Mandarin Oriental,
Singapur

Die Barkeeper der ,Mo Bar” in

Singapur sind nicht nur Mixolo-

gen, sondern auch Entdecker.
RegelmaBig gehen sie auf
Reisen, um sich fiir ihre
auBergewdhnlichen Cocktails
inspirieren zu lassen. Der
,Harvest Queen“ entstand
nach einem Besuch auf den
Mérkten von Hanoi in Vietnam.
Guave, griiner Apfel, Limette
und Basilikum machen den
Drink zu einem fruchtig-
frischen Erlebnis, die Basis ist
Rhum Agricole. Schillernde
Aromen - passend zum Pfau
aus essbarem Reispapier.

PDF herunterladen.
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CHEF’S TABLE
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GAUMENFREUDEN
DER EXTRAKLASSE

Das Beste fiir Italien-Liebhaber und GenieBer!

Unvergleichliche kulinarische Genlisse aus der Herzkammer ltaliens.

Spannende Einblicke in die besten Produkte und Produzenten der Region.
Exklusive Rezepte und Geheimnisse der piemontesischen Spitzenkdche.

Egal, ob Sie zu Hause kochen oder die Kostlichkeiten vor Ort genieBen mochten.

& Produzenten und

ausragend !
Genuss
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SALON | LIEBLINGSSTUCKE

Alle Jahre wieder

Gehdren einfach zur Festzeit dazu: handgemachte
Elisen-Lebkuchen, z.B. von den Briidern Hatzel aus dem
Fichtelgebirge, nach GroRvater Lorenz’ Originalrezept
mit vielen Niissen und Mandeln gebacken und mit
Schokolade iiberzogen. Geschenkbeutel mit sechs
Stiick, € 14,90. www.nurgutes.de

DAS BESTE FURS

-S|

SCHONES & NUTZLICHES -
UNSERE EMPFEHLUNGEN
FUR DEN JAHRESAUSKLANG

Etagen-Service

Perfekt fir Geschenke oder Silvester-Drinks: Den
Barwagen ,Come As You Are* hat das Designstudio
Dante Goods and Bads neu gedacht: Die groken
hinteren Rader sind starr, die vorderen beweglich.
Der dreifache Metallrahmen zwischen den beiden
Glasflachen erinnert an eine Schiffsreling. Erist in
sechs Farben verfiigbar. 75 x 35 x 85 cm, ab € 1570,
www.dopo-domani.com

Keine Panik

Wir spielen nicht mit dem Feuer — aber fiir
den Fall der Félle sind Sie mit diesem
stylishen Feuerldscher bestens ausgeristet.
,Nordic Flame Classic", 37 x 11,5 cm, € 110.
www.einrichten-design.de

1/24 DER FEINSCHMECKER 9



SALON | LIEBL

Noch ein Geschenk gesucht?
Italien-Liebhaber freuen sich iiber das neue Buch
L,Piemont" der Feinschmecker-Edition (Teubner,

170 S., € 29,90): ein schwelgerisches Genussbuch
mit kdstlichen Rezepten, spannenden Geschichten

und Insider-Tipps der Redaktion. Dazu passen
die siien Truffeln mit Piemonteser Haselntissen.
Tartuflanghe Tartufo Dolce di Alba Nero,

200 g € 12,95. www.gourmet-versand.com

PIEMONT

10 DER FEINSCHMECKER 1/24

Tee-Zeremonie
Fiir das Mini-Detox zwischen den
Feiertagen lassen wir uns von

i ‘ japanischen Traditionen inspirie-

ren. Die greift auch Asa mit der
Kanne ,fuji“ auf, deren mattblaues
Porzellan durch eine besondere
Glasur an Stein und Marmor
erinnert. Es gibt sie in 1,2 und

2 Liter Volumen, ein Teesieb ist
mit dabei. Zur Serie gehdren
auch Tassen und Schalen. € 85,
www.asa-selection.com

Herzallerliebst

Der Kénigsberger Paul Wald griindete seine
Marzipan-Manufaktur 1947 in Berlin, die Firma
produziert noch heute feinstes Marzipan-
konfekt nach den alten Kénigsberger Rezep-
ten des 19. Jahrhunderts aus geflammtem
Marzipan mit Zuckergussfiillung. Klassiker sind
die gefiillten Marzipanherzen. 135 g €13,50,
www.wald-koenigsberger-marzipan.de

FOTO: WALD MARZIPAN
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Fazit:

Duell der Giganten

Kaffee-Milliondre unter sich:

George Clooney macht Werbung fir Nespresso,

Brad Pitt fiir DeLonghi. Ein Stilvergleich

Ausdruck:

Liegt da Stress im
Verfiihrerblick? Clooneys
Kaffee wirkt wie ein
gezogener Colt. Auf wen
hat er es abgesehen?

Brad Pitt blickt entriickt in
die Ferne. Denkt er gar
mit etwas Wehmut an
seine Verflossene und
das Chéateau de Miraval?

Outfit:

George bewahrt sogar in
der Kiiche lassig Stil. Ist
da ein Café I'Orange in

Arbeit? Hoffentlich hat er

mit dem Geschirrtuch
nicht das Messer
gereinigt, bevor es auf
der Schulter landete.

Das Leben als Kaffee-
Influencer ist anstrengend!

Brads ldssiger Sommer-
Look passt perfekt in

die Provence. Sogar der
Milchschaum ist farblich
auf die Hose abgestimmt
— hier wird nichts dem
Zufall Uberlassen. Geht es
gleichin den ,Club 55*?

age:

T

Entspannter ist, wer noch
ein zweites Standbein hat!

1/24 DER FEINSCHMECKER 11




SALON | CHEF’S CHOICE

BEHAGLICH sitzt
man im Speisesaal
des ,Alpenhauses*
(0.). Risotto mit Fisch
im Chasa Montana
() und die Aussicht
auf der ,Alpenhaus*-
Terrasse (u.) sind
spitze

12 DER FEINSCHMECKER 1/24

SCHNEE, KASE
UND PASTA

Die Lieblingsrestaurants der Kéche sind
heif begehrte Tipps. Hier verrat unser
Koch des Monats Benjamin Parth vom
L»Stliva“ in Ischgl seine Favoriten

Ich mag sehr das ,,Bergrestaurant Alpenhaus™ hier auf
der Idalp. Man kann auf Skiern direkt vorfahren. Oder
auch mit der Silvrettabahn hinauffahren und die 100 Me-
ter laufen. Im Obergeschoss gibt es auf 2300 Metern eine
sehr gute urbane Kiiche. Mein Favorit dort ist die Dora-
de, im Ganzen gebraten.

Wenn ich viel Zeit habe, dann zieht es mich auf mei-
nem Snowboard iiber die Grenze ins Engadin, nach Sam-
naun ins wunderschone Hotel Chasa Montana. Die ha-
ben dort eine der schonsten Terrassen im ganzen Alpen-
raum. Eine super Mittagskarte mit italienischer Kiiche
bieten sie im ,,La Pasta®,

Kise ist eines der wenigen echten regionalen Produkte
hier oben in unserem Alpenklima. Hermann Huber ist
im nahen Galtiir nicht nur Hotelier, sondern — im Ge-
spann mit seinem Sohn Patrick - auch ein erfahrener Ké-
ser, der 110 Stiick Tiroler Braunvieh hilt. Von seinen
vielfach primierten Almkisen sollte man sich fiir zu
Hause eine schone Ecke abschneiden und vakuumieren
lassen. Beim Huber kann man sich aber auch hinsetzen
und seine zehn Sorten Kise verkosten.

+ ,Bergrestaurant Alpenhaus®, www.ischgl.com
+ La Pasta“ im Hotel Chasa Montana,
www.hotelchasamontana.ch

+ Hotel Almhof und Hofkéserei Huber*,
www.almhof-galtuer.at

FOTOS: MARIO RABENSTEINER (2), JURG WALDMEIER
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SALON | WUNSCHLISTE

Glanzstiicke
Wenn dieser Zierteller
,Cannage Montaigne*
von Dior auf dem Tisch
nicht méchtig Eindruck
schindet, wissen wir
auch nicht weiter.

32 cm Durchmesser.

€ 450, www.dior.com

GLAMOUR!

Jetzt ist Schluss mit falscher
Bescheidenheit! Wir rufen
goldene Zeiten aus und
erfreuen uns an den Festtagen
an ein bisschen Prunk. Friiher
war mehr Lametta? Von wegen!

Dschungelfieber
Zur Expedition ins Blaue 1adt Sieger

by Fiirstenberg mit seinen Champagner-

bechern ,Paraiso Blue*. Die Gefédke aus

- Porzellan und innerer Goldbeschichtung

T“ ' zeigen ein Kapuzineraffchen mit Papagei

S oder einen Leoparden mit Tukan. Fir 0,31,
je € 185. www.fuerstenberg-porzellan.com

Stielvoll schmoren
Wer braucht schon goldene
Wasserhéhne, wenn Gold auch in
der Kiiche strahlen kann: hand-
gefertigter Stieltopf ,Attiva“ von
Mepra aus der Lombardei aus

drei Lagen Edelstahl mit Alumi- Wundermittel
niumkern. Die goldglanzende Der hollandische Likor-
Titanbeschichtung lduft nicht an! fabrikant Ambrosius

Wenn lhnen das 1335 Euro wert
ist... 14 oder 16 cm Durchmesser.
www.artemest.com

Verméllen gab in Danzig
seinem Kréuterlikor nicht
nur Kardamom, Koriander,
Wacholderbeeren und
Zitrusschalen mit, sondern
auch Plattchen aus Blatt-
gold - das wirkte nach
damaliger Vorstellung der
Alchemisten wahre Wunder.
40 Vol-%, 0,7 1 €16,99.
www.bolou.de

Tafelgold

Die glinstige Alternative fir Glamour auf dem
Tisch: Besteckset von Sambonet aus rostfreiem
Edelstahl mit goldfarbener Beschichtung. Sieht
nicht nur gut aus, liegt auch gut in der Hand.

Je sechs Gabeln, Messer, Essloffel und Teeloffel,
Spilen von Hand wird empfohlen. Set ,PVD
Gold" € 158,14, www.erkmann.de

14 DER FEINSCHMECKER 1/24



DER GESCHMACK
DER SCHWEIZ SEIT 1115.

EINZIGARTIG FRUCHTIG-KRAFTIG - GEMACHT FUR PERFEKTE MOMENTE.

i v

[E GRUYERE'

Kéase aus der Schweiz.

Schweiz. Natiirlich. www.schweizerkaese.de




SALON | PLACE TO BE

APRES-SK|
MIT EXTRAKT

URIG UND ELEGANT:

Durch die Weine Siidtirols kann man
sich in der Jimmi Hiitte probieren.
Perlen aus aller Welt schenkt Helga
Langeder (r) von der Rauchhiitte auf
der Seiser Alm als Aperitif aus.
Danach schmecken die Tortellini mit
Salbei (. 0.). Und auch der 11000
Flaschen starke Weinkeller (.) der Utia
de Bioch birgt so manchen Schatz,
auch Natur- und Orangeweine

Diese drei Berghiitten in den Dolomiten locken
nach Aufstieg oder Abfahrt zur Gourmetpause mit feiner
Siidtiroler Kiiche und exzellenten Weinkarten

Nicht nur eigener Speck und Kase reifen im Keller
der Rauchhiitte auf der Seiser Alm: Uber 300 Weinposi-
tionen pflegen Andreas Lageder mit Tochter und Som-
meliere Maria. Zu Tortellini mit Salbei oder Steaks ge-
nieft man etwa einen Pinot Noir Riserva von Fenja Hinz
und die spektakuldre Sicht auf Lang- und Plattkofel, am
besten von der grofien Terrasse. Vieles wird auch glas-
weise ausgeschenkt. 2018 wurde die Hiitte neu errichtet
und lddt im dezent alpinen Schick Wintersportler und
Wanderer zur eleganten Pause ein.

Auf die Weine Siidtirols hat sich die Jimmi Hiitte spe-
zialisiert, dafiir gab es 2023 den ,,Preis fiir Weinkultur*
des Konsortiums Siidtirol Wein. Auf 2220 Metern, ober-
halb des Grodner Jochs mit dem Cir-Massiv im Riicken,

16 DER FEINSCHMECKER 1/24

verwohnt Josef ,,Jimmi* Schrott hier mit uriger Gemiit-
lichkeit, Panoramaterrasse und spannender Kiiche. Der
grofie Weinklimaschrank spendiert Siidtiroler Grofien
wie Lageder, Tiefenbrunner oder Kellerei Tramin, aber
auch Supertoskaner mit beachtlicher Jahrgangstiefe.
Ein paar Gipfel weiter liegt die Schutzhiitte Utia de
Bioch, eine der schonsten in Alta Badia, die Wirt und
Sommelier Markus Valentini mit seinem Vater Goffre-
do seit 1990 betreibt. Damals noch ein kleiner Imbiss,
erwartet Géste hier inzwischen eine moderne Hiitte mit
groBer Sonnenterrasse, ladinischer Kiiche wie Latschen-
kiefer-Fettuccine mit Wiesenkriuter-Pesto und sage und
schreibe elftausend Flaschen Wein aus aller Welt: von
Argentinien iber Siidtirol bis nach Kasachstan.

FOTOS: ALEX FILZ, MINTMEDIAHOUSE/SUDTIROL WEIN



Regione Toscana

Intervento realizzato con il cofinanziamento FEASR del Programma di Sviluppo Rurale 2014-2020 della Regione Toscana - sottomisura 3.2 - annualita 2021

CHIANTI CLASSICO. EINZIGARTIG WIE SEINE WELT.

ZOWART

Jede Flasche Chianti Classico-Wein
und Olivendl ist Ausdruck dieser
Einzigartigkeit. Das garantiert der
Schwarze Hahn.

Seit jeher findet man Schénes und
Gutes in unseren Hiigeln, dafir
sorgen die einzigartige Gegend
sowie Tradition und Kénnen der

Produzenten.

OLIODOPCHIANTICLASSICO.COM
CHIANTICLASSICO.COM

B®E




SALON | BACKSTAGE

WAS WIR SONST
NICHT PREISGEBEN

Private Entdeckungen unserer Redakteure sind
begehrte Tipps. Die neuesten verraten wir hier

PARISER
LEUCHTTURM

Nach dem Umbau hat der
LJour d’Argent*“ in Paris nun
auch eine wunderschone
Dachterrasse. Die schdtzt KATHARINA MATHEIS
Frankreich-Korrespondent Gl el

Alexander Oetker: Wiihrend LUNCHIM ELSASS

9eg ;nuzer an é\f OHe_nge Fiir das Portriit iiber Maison Trimbach
noch Jahre gebaut werden (S. 98) war ich kiirzlich im Elsass. Die

mus?’ sind d,le Pariser froh, Gegend ist wundervoll, doch wer ein
wenigstens ihren gastrono- i ;
; . schnelles, unkompliziertes Mittag-
mischen Leuchtturm wieder ; :
essen sucht, landet oft in Touristen-

zuriickzuhaben. fallen. Gliicklich wird da, wer die
,Auberge du Parc Carola” in Ribeau-
villé kennt. Kiichenchefin Michaela
Peters hat in der Spitzengastronomie
gekocht, bevor sie mit ihrem Mann das
Restaurant erdffnete. Sie kocht kreativ
und mit klarem Bezug zum Elsass, im
Sommer kann man wunderbar unter
den Baumkronen sitzen.

www.auberge-parc-carola.com/de

MADELEINE JAKITS

HERAUSGEBERIN |
LEBENSWERK '
T ——— VERENA KASSUBEK
»Raum jemand hat sich menrmi REDAKTEURIN

feiner Kiiche, gutem Wein und
anderen Aspekten des geho-
benen Genusses beschaftigt”,
befand die Jury des Festivals
Eat Berlin und verlieh unserer
ehemaligen Chefredakteurln
und heutigen Herausgeberin
des FEINSCHMECKERS, Made-
leine Jakits, bei der Abschluss-
gala den Preis fir das ,Lebens-
werk”. Die Laudatio hielt der
Gourmet-Journalist Dr. Chris-
toph Wirtz. Es moderierte Da-
niel Finger (0.). Wir gratulieren!

Geheimtipp fiir
Pasta in Rom

Das ,,Colline Emiliane” in einer Sei-
tenstrafie nahe der Piazza Barberini
bietet sehr gute handgemachte Pasta
aus der Emilia-Romagna. Neben
klassischen Gerichten wie Tagliatelle
und Tortellini empfehle ich die
Kiirbisgnocchi mit Parmesancreme
und Triiffel.
www.collineemiliane.com

18 DER FEINSCHMECKER 1/24
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FOTO: PIETER D'HOOP

SOUITLIERTE WACHTELERUST
o ok tra o Vo

Ein Leben fiir die Kiiche

Schon als Kind war Jan Hartwig fasziniert von Koch-
biichern und gutem Essen. Den Grundstein legten seine
Eltern, die ins 600 Kilometer entfernte Miinchen fuhren, um
bei Eckart Witzigmann zu essen — hin und zuriick am selben
Tag. Diese Lust auf beste Produkte und exzellente Kiiche
hat sich auf Jan Hartwig iibertragen und ist in jedem seiner
Gerichte spiirbar. Aus vermeintlich einfachen Zutaten werden
besondere Kreationen, mal mehr, mal weniger aufwendig.
In seinem Buch ,JAN* finden sich Rezepte aus seiner Zeit
im ,Atelier” und aus seinem eigenen Restaurant ,Jan".
Gesottene Kalbszunge etwa oder Spargelflan mit Kaviar.

Ein Buch voller Inspirationen. 256 Seiten, € 78, Matthaes

QUELL DER IDEEN

Die Kiiche des Spitzenkochs
Andreas Caminada ist heimat-
verbunden und weltoffen
zugleich. Das zeigt auch sein
Buch , Pure Tiefe®, in dem die
Zubereitung von Fisch und
Meeresfriichten im Mittel-
punkt steht. Ein sehr person-
licher Riickblick auf 30 Jahre
Spitzenkiiche, der mit Sui3-
wasserfischen aus Andreas
Caminadas Heimatkanton Graubtinden beginnt
und mit Gerichten wie Carabinero mit Stangen-
sellerie und Pfifferlingen oder Heilbutt mit
Lauchherzen endet. Neue Gerichte, bekannte
Klassiker und Grundrezepte — durchdacht

und raffiniert.

224 SEITEN, € 42, AT VERLAG

SALON | LESEZEICHEN

BUCHER &
PODCAST

= | TORTENTRAUME
Spitzenpatissier Christian
Hiimbs vom Dolder
Grand in Ziirich liebt
Kuchen, Meisterkondi-
torin Johanna Behrends
ist Tortenexpertin. Gute
Voraussetzungen, um gemeinsam das
Buch ,Tortenmanufaktur” zu schreiben.
Darin finden Hobbykonditoren etwa ein
Kunstwerk aus Haselnuss, Zwetschge
und Kardamom sowie vegane und
glutenfreie Rezepte.

232 Seiten, € 29,95, Dorling Kindersley

ODE AN DIE PIZZA
Welchen Stellenwert eine
echte Pizza Napoletana
in ltalien hat, beschreibt
das gleichnamige Buch,
das natiirlich auch das
Originalrezept fiir den
Teig verrat — auf Seite 173. Zuvor tauchen
Domenico Gentile und Fotografin Vivi
D’Angelo in die Welt des beriihmten
Teigfladens ein, erklaren die Bedeutung
von Mehl, Tomaten und Mozzarella und
besuchen die besten Pizzaioli des Landes.
Kein Buch, sondern eine Liebeserklarung.
264 Seiten, € 36, Becker-Joest-Volk

FRETON SovenE SzTE

DER FEINSCHMECKER

ZUM HOREN
Spannende Einblicke in
die Welt der Spitzen-
ER__ g ¢astronomie bietet der
FEINSCHMECKER
PODCAST FEINSCHMECKER Pod-

cast. Alle 14 Tage spricht Chefredakteurin
Deborah Middelhoff mit den besten
Kochen und Kéchinnen, mit Winzern,
Produzenten und anderen spannenden
Persénlichkeiten aus der Food-Szene.
Auf allen bekannten Podcast-Plattformen
T oder einfach den QR-Code
%ﬂg%jpml scannen:
T4, S
i

Tl
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SCHMUCKSTUCKE:
Unter bekrontem
Fenster geht es in
den Turm. Innen
lockt Langustine mit
Zungenwurst und
Rauchermilch-Tatar

- TRADITION
. SEIT 1582,

DAS DURFTE
NICHT ENDEN.
NUN KONNEN
DIE PARISER
WIEDER STOLZ
L AUF IHREN

& TURM SEIN
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STARGAST: Romy
Schneider 1964 im
Gesprach mit
Claude Terrail, dem
damaligen Leiter
des ,Tour d'Argent®

as ,Tour d’Argent” war das erste
Dreisternelokal in Paris, Geburtsort
der Blutente, Treffpunkt fiir Schau-
spieler, Politiker und Gourmets.
Doch vor zehn Jahren begann der
Ruhm zu verblassen, genau wie die
sagenhafte Qualitdt des emblemati-
schen Lokals mit Notre-Dame-Blick. Zwei Jahre haben
die Eigentiimer den Turm nun saniert, renoviert und neu
gedacht. Die Aufgabe: die traditionelle Haute Cuisine
ins Jetzt zu iibersetzen. Doch konnte das gelingen?

Wahrscheinlich ist es die Euphorie des ersten Ein-
drucks, die schon mal die Hilfte des Zaubers des ,, Tour
d’Argent” ausmacht. Wenn der Gast aus dem Aufzug
tritt, durch ein Spalier von Kellnern und Maitres geleitet
wird und dann die gldserne Fensterfront sieht, hinter der
sich die Stadt ausbreitet: die Kathedrale auf der fle de la
Cité direkt gegeniiber, der Eiffelturm ein Stiick links ins
Bild geriickt, dazwischen die Schieferdicher und
Schornsteine — dann offenbart sich thm die ganze Ma-
gie, die Paris ausmacht. Und nicht von ungefihr bezog
sich der Zeichentrickfilm ,,Ratatouille” auf dieses Lokal,
an den kulinarischen Leuchtturm der Stadt, in dem nach
eigenen Angaben seit 1582 nicht nur unzihlige Konige
aBen, sondern auch Prominente und Stars aller Couleur
- die Autogrammvitrine im Fahrstuhlgang zeugt davon.

Gegeniiber, an Notre-Dame, bauen sie noch. Hier aber,
im ,,Tour d’Argent” sind sie fertig. Endlich, jubeln die
Pariser, denn der Niedergang ihres einstigen Lieblings-
lokals war vor fiinf Jahren in aller Munde. Damals galt
es nur noch als zweifelhafte Touristenattraktion, ein
Must-See fiir Besucher aus Fernost und Amerika, denen
am Ende egal war, ob das Stiick Fleisch auf dem Teller
genieBbar war. Nur der Blick zihlte. Dann kam Corona,
die Giiste blieben weg —und das Schicksal des einstigen
Gourmet-Mekkas schien besiegelt.

Das konnte André Terrail nicht gefallen, der die Ge-
schicke des Turms als Erbe in der dritten Generation lei-
tet. Also wagte er den Schritt, schloss vor anderthalb
Jahren das riesige Portal am Quai de la Tournelle und
lie das Etablissement von Stararchitekt Franklin Azzi
auf links drehen.

Zeitgemih sollte eine der schonsten Immobilien der
Stadt werden, ohne aber den alten Charme zu verlieren.
Das ist gelungen: Im Erdgeschoss bekommen die Giste
nun ihren Apéro an einer grofziigigen Tagesbar serviert,
der Salon ist elegant eingerichtet, und ein wenig Stil wird
auch von den Gisten dieser Institution erwartet. So fiihrt
die Conférenciere eine Gruppe japanischer Gste noch
schnell und diskret in die Kleiderkammer. Anschliefend
sieht man viele dunkelblauen Sakkos, die nicht immer
perfekt passen — doch im T-Shirt wird niemand im ,,Tour
d’Argent” essen. ,,Dafiir servieren wir seit der Wieder-
eroffnung im Restaurant auch Bier, das wiire bei Frédé-
ric Delair unmdéglich gewesen®, sagt der junge Besitzer
lachend. Delair hatte 1890 als damaliger Inhaber des
Restaurants das Rezept fiir die ,,Canard Tour d’Argent”
entwickelt.

Nach der Auffahrt auf die neue Dachterrasse fragt sich
der Gast, warum diese so lange ungenutzt blieb: Der
Blick iiber die Stadt ist gewaltig, hier oben stehen jetzt
bequeme Stiihle und Sonnenschirme in lissig skandina-
vischem Chic, nach dem Diner kann man hier noch den
Digestif einnehmen.

Die wohl grofbte Verinderung aber ist die offene Kii-
che im Saal des Restaurants, die sich Chefkoch Yannick
Franques wiinschen durfte. ,Der Eigentiimer war sehr
nett zu mir®, sagt der gut aussehende Franzose mit dem
Dreitagebart, der nun mit seinem Team aus 20 Kochin-
nen und Kdchen standesgemill mit strahlend weifien
Miitzen wie im Theater ein grofes Stiick auffiihrt — und
dabei den legendéren Gerichten des ,,Tour d’Argent" hul-
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w}‘ el GUT SICHTBARER
i NEUSTART; Der
Hausklassiker
Hechtklo® kommt
mit schwarzer
Triiffelglace
tiberzogen in
buttriger Sauce und
Triffeln. Chefkoch
Yannick Franques
(u.) arbeitet mit
seinem Team in
einer offenen Kiiche

o

KOCHE MIT
STRAHLEND digt, zum Dejeuner wie zum Diner. ,Das waren aufre-
WEISSEN gende Jahre®, sagt der Koch mit dem Kragen in Bleu-
’ Blanc-Rouge, den nur die besten Koche des Landes tra-
MUTZEN, gen diirfen — er seit 2004, als man ihn zum Meilleur
KELLNER IM Ouvrier de France ernannte, dem landesweit besten
FRACK - EIN Handwerker seiner Zunft. ,,Ich hatte die Aufgabe, die
Gerichte ins Heute zu tibertragen, ohne die DNA dieses
ABEND HIER Ortes preiszugeben. Nicht leicht war das, all diese
IST GROSSES  schweren Kalorienkracher ein wenig zeitgeméfer zu ko-
THEATER chen, aber Franques gelang es: Die Hechtklofchen etwa
sind nun wirklich eine Vorspeise statt wie frither ein
Sattmacher, natiirlich gibt es noch die buttrige Sauce mit
Triiffeln und Champignons, aber der Koch verwendet ein
bisschen mehr Milch als Sahne, alles wird linger gemixt,
damit mehr Luft hineinkommt, es ist formidable. Die
Gemiise lasst er sich aus einem Umkreis von 50 Kilome-
tern liefern, und er hat nahe Paris einen Bauern mit 64
Milchkiihen gefunden, der ihm die Butter und einige der
exzellenten Kise bereitet, die auf dem opulenten Kise-

) wagen an den Tisch rollen.

E‘T(:':Jd Arget ,,Die Pariser haben uns sehnsiichtig vermisst, sagt

Yannick Franques. ,,Wie oft haben wir Veranstaltungen,
wo schon der GroBvater eines Gastes sein Abitur hier ge-
feiert hat — und es nun der Enkel genauso macht. Und
genau dafiir konnen wir nun endlich wieder stolz die alte
Qualitit anbieten, nur eben ein bisschen modernisiert. *

All die Gerichte, die Frédéric Delair einst erfand, fin-
den sich auch im neuen Turm wieder auf der Karte: das

15 Quai de la Tournel-
le, 75005 Paris,

Tel. 0033-143 5410 08,
www.tourdargent.com,
Di-Sa mittags u. abends
gedffnet, Mens € 360-
440, Hauptgerichte
€105185 @
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im Brioche gebackene Ei mit Triiffeln und Pinienkernen
ebenso wie die Seezunge Cardinale. Und natiirlich steht
die Entenpresse an ihrem alten Platz, etwas erhoht wie
auf einem Altar. Denn auch im neuen ,,Tour d’Argent”
wird die Blutente wieder das meistbestellte Gericht sein
— die Spezialitit, die den Turm zu Weltruhm fiihrte. Ge-
ziichtet auf dem hauseigenen Hof, erwiirgt, damit das
Blut im Tier bleibt, nur kurz gebacken und dann am
Tisch serviert. Wenn Maitre Olivier Jacquin den Vogel
anschliefend so professionell wie sensibel tranchiert und
anrichtet, ist das der perfekte Abschluss einer einmali-
gen Zeremonie. Die Sauce wird dabei vom Chefkoch mit
der Entenpresse zubereitet —aus der Karkasse des Tiers.

Uberhaupt, das Personal: In Zeiten fehlender Fach-
krifte ist der ,Tour d’Argent" eine wohltuende Oase. Die
Miénner servieren standesgemdl im Frack, aber in ihrem
Auftreten ist nichts Steifes, im Gegenteil: Ihre zuge-
wandte Freundlichkeit ist geeignet, Neulingen im Nu
jede Furcht vor der Haute Cuisine zu nehmen.

Es hat sich ausgezahlt, dass der Turm stets auf den
Nachwuchs gesetzt hat, es gibt sogar einen eigenen Wett-
bewerb, der dem alten Besitzer Frédéric Delair gewid-
met ist, und mit dem sich das Restaurant die besten jun-
gen Krifte des Landes sichern will.

Victor Gonzdlez ist so ein junger Wilder. Nach dem
legendiren Chef-Sommelier David Ridgway ist er nun
der Herr iiber die rund 300000 Weinflaschen, die im
Keller des ,,Tour d’Argent” lagern. Die Weinkarte ist so
grof und schwer, dass ein eigener Tisch herangetragen
wird, um sie durchzublittern.

Paris ist ordentlich durchgeriittelt worden, vom Ter-
ror, von Corona, von den Gelbwesten. Seit einem Jahr
aber wollen mehr Menschen denn je in die Stadt der
Liebe reisen, die Hotelpreise explodieren, Tische in an-
gesagten Restaurants sind rar. Es scheint, der ,,Tour d’-
Argent” hat eine gute Zeit gewihlt, um sich neu zu er-
finden. Denn ohne Zweifel: Die Renaissance des Silber-
turms ist gelungen.

FOTOS: MATTHIEU SALVAING (2), ANDRE TERRAIL
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GENUSSREISE PARIS

Wieder eroffneter
Klassiker

ESPADON
Das Debiit der jungen Chefkdchin
Eugénie Béziat im ,,Espadon”, dem
Gourmetrestaurant des Hotels Ritz,
ist Stadtgesprich. Béziats sehr person-
licher Kiichenstil ist geprigt von Aro-
men und Produkten, die sie aus ihrer
Kindheit in Westafrika kennt, diese
verbindet sie mit ihrem hervorragenden
franzdsischen Kiichenhandwerk.
Keinesfalls verpassen sollte man das
Yassa-Huhn: Fleisch von einer alten
Gefliigelrasse aus dem Ort Houdan,
gepaart mit einer raffinierten Garnitur
aus Zwiebeln und Zitronen. Das Origi-
nalrezept stammt aus dem Senegal, hier
bekommt es eine franzdsische Note.

Espadon @O 9@ v /
1. Arr., im Hotel Ritz, 15 Place Vendome,
Tel. 01431633 74,
https://sites.ritzparis.com/espadon,
Di-Sa abends gedffnet,
Meniis € 280 (5 Gange)-€ 380 (8 Gange)
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Nicht nur vegetarisch
iiberzeugend

DATIL
Das helle, luftige ,,Datil* im Marais ist
eines der beliebtesten neu erdffneten
Restaurants der Stadt. Das liegt an den
iiberwiegend vegetarischen Meniis,
welche die talentierte junge
Chefkochin Manon Fleury serviert.
Sie arbeitet mit ihrem Team eng mit
zwei Bauern aus der Umgebung von
Paris zusammen und will mit ihren
Gerichten auch ein politisches State-
ment senden, fiir eine pflanzenbasierte
Kiiche, die auf die ckologischen
Verinderungen reagiert. Fisch und
Meeresfriichten gehoren aber auch
dazu: etwa ein Teller mit aromatischen
Jakobsmuscheln und Steckriiben.

Datil @@®
3. Arr., 13 Rue des Gravilliers,
Tel. 0180 05 74 98, www.datil-restaurant fr,
Mo, Di abends gedffnet,
Mi-Fr mittags und abends gedffnet,
Menii € 65 (mittags), € 120 (abends) ‘

Beliebt bei der
Modeszene

LE GRAND MAZARIN
Mitten im Marais-Viertel gelegen,
nimmt das hiibsche neue Hotel mit

seiner attraktiven eklektischen Innen-
einrichtung fiir sich ein. Verantwortlich
dafiir ist der angesagte Interior

Designer Martin Brudnizki aus

London. Im September eréffnet, hat
sich das Haus zu einem beliebten
Treffpunkt der Modeszene entwickelt.
Es hat 50 Zimmer, elf Suiten, Pool,
kleines Gym, Restaurant und Bar.

Le Grand Mazarin @@@0
4. Arr. 17 Rue de la Verrerie,
Tel. 06 82 57 88 41,50 Zi., 11 Suiten,
www.legrandmazarin.com, DZ ab € 590

FOTOS: GAELLE LE BOULICAUT, ALIZEE CAILLIA, PAULINE GOUABLIN, VINCENT LEROUX
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Seafood am linken
Seine-Ufer

HEMICYCLE
Mit der Eroffnung seines minimalisti-
schen Restaurants im Quartier des
Invalides beweist Stéphane Manigold
wieder einmal, dass er einer der

anspruchsvollsten und innovativsten

Gastronomen der Stadt ist. Chefkoch

Flavio Lucarini (im Foto mit Aurora
Storari) ldsst eine kreative franko-

italienische Kiiche servieren, bei der - s StyliSh und I‘Uhig
Seafood und Gemiise im Zentrum Ly gelegen
stehen: etwa Risotto mit Kalmar und ‘ | A .
citron noir (getrocknete Limette). - MAISON DELANO
Dieses in einem eleganten Stadthaus
Hémicycle 9@ 0 aus dem 18. Jahrhundert untergebrachte

7. Arr,, 5 Rue de Bourgogne,
Tel. 0140 62 98 04, www.hemicycle.paris,
Di-Sa mittags und abends gedfnet,
Menils € 49-125

Boutiquehotel liegt in einer ruhigen
Gegend und ist der erste europdische
Ableger der stylishen Delano Hotels
in den USA. Hier wird Luxus
groRgeschrieben — die Zimmer bieten
Designermdbel, eigens fiir die Gruppe
entworfene Betten und Kunstwerke
in top restaurierten Riumen.

Maison Delano 9@ @@
8. Arr., 4 Rue d’Anjou, Tel. 0183 96 88 88,
www.maisondelanoparis.com,
56 i, DZ ab € 600

Klein, elegant und
ganz viel Geschmack

BENJAMIN SCHMITT
Traditionell und doch modern
présentiert Kiichenchef Benjamin
Schmitt klassische franzdsische
Gerichte in seinem einladenden Bistro.
Auf der regelmiBig wechselnden
Speisekarte stehen Klassiker wie Paté
en Crotite, Cassoulet, Kalbsbries
mit Kartoffelmousseline, gebratene
Wildente und Schokoladenmousse mit
Kaffeeeis - eine Kiiche mit Herz.

Benjamin Schmitt @@ 0
9. Arr,, 41-43 Rue C. de la Rochefoucault,
Tel. 0142 8100 17, schmittrestaurant.fr,
Di-Sa mittags und abends gedffnet,
Mittagsmenti € 27, Hauptgerichte € 27-48
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Seesaibling in
intimem Rahmen

MAISON DUBOIS
Das erste eigene Restaurant von
Arthur Dubois, der mit Chefkoch-
Legenden wie Jacques Maximin und
Pierre Gagnaire arbeitete, hat nur sechs
Tische. Das gibt ihm die Moglichkeit,
sich ganz auf edle zeitgeméBe
franzosische Gerichte zu konzentrieren,
etwa Seesaibling mit Brunnenkresse-
Butter und einer Vinaigrette
aus Tomaten und Kapern.

Maison Dubois @@0
8. Arr., 2 Rue de Vienne,
Tel. 0187 02 60 83, www.maisonduboisparis.
fr, Mo-Fr mittags und abends gedffnet,
Meniis € 200-300

Ein Hauch englischer
Exzentrik

HOTEL DE LA BOETIE
Die schwedische Designerin Beata
Heuman, die heute in London lebt,

zeichnet bei ihrem ersten Hotelprojekt
verantwortlich fiir den Mix von
skandinavischem Minimalismus und
einem Hauch englischer Exzentrik.
Das Hotel liegt in guter Lage, nahe den
Champs-Elysées.

Hotel de la Boétie 0@
8. Arr., 91Rue La Boétie,
Tel. 0143 59 35 45,
www.hoteldelaboetie.com,
407i,DZab €250
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Angesagtes Bistro
mit neuer Kochin

LE 6 PAUL BERT
Eines der beriihmtesten Bistros der
Stadt, das ,,Le Paul Bert", hat einen
Ableger: ,,Le 6% Die neue Chefkchin
Pauline Séné (einst Gewinnerin der
Top-Chef-Show und vor Kurzem noch
im ,,Arboré“) serviert bunte, leichte
Gerichte mit viel Gemiise zu sehr fai-
ren Preisen: mittags drei Ginge € 26.

Le 6 Paul Bert @0
11. Arr., 6 Rue Paul-Bert,
Tel. 01437914 32,
www.instagram.com/le6paulbert,
Mo abends gedffnet, Di-Fr mittags und abends
gedffnet, Hauptgerichte um € 24-36

Kunstausstellungen,
die Sie sich nicht
entgehen lassen sollten
ek
Van Gogh a Auvers-sur-Oise
konzentriert sich auf die Zeit des
Malers in dem kleinen Stidtchen
nordlich von Paris und lduft noch
bis zum 24. Februar 2024.
Tickets vorab online reservieren:
www.musee-orsay.fr
ek
Eine Ausstellung iiber den Im-
pressionisten Gustave Caillebotte
ist fiir den Herbst 2024 geplant und
Teil des Programms, mit dem das
Museum den 150. Geburtstag des
Impressionismus groB feiert. I

FOTOS: SIMON BROWN, MAISON DUBOIS



SACHSEN. LAND VON WELT.

Schloss Moritzburg, © SRoseFotografie

Sachsen im Winter ist ein Erlebnis, das alle Sinne beriihrt. Mar-
chenhafte Ausstellungen wie auf Schloss Moritzburg. Sanfte Téne
von Konzerten in Kirchen wie der Frauenkirche Dresden oder der

Thomaskirche in Leipzig, die winterliche Kélte mit Warme und
Harmonie durchdringen. Schneebedeckte Gipfel in der Sachsischen
Schweiz, im Erzgebirge und Zittauer Gebirge malen ein Bild ver-
traumter Ruhe. Lassen Sie sich verzaubern!

www.sachsen-tourismus.de
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FOTOS: MARCO GAROFALO, ALBERTO NOVELLI FOR VILLA MASSIMO

SPITZENGASTRONOMIE

[ST KOCHEN
KUNST?

Als erster Koch erhielt Daniel Gottschlich ein Stipendium
der Villa Massimo in Rom. Wo sonst bildende Kiinstler,
Musiker und Schriftsteller gefordert werden, kreierte der
Kolner Spitzenkoch besondere Aromen und Klange

TEXT VERENA KASSUBEK

=== inc Menschentraube bildet
sich vor einem schweren
Holztor, umrahmt von alten
[ talienischen Steinmauern
mit erhabenen Sdulen. Als
es sich offnet, betreten die

s Wartenden den Innenhof der
Villa Massimo in Rom, der Akademie, die
deutsche Kiinstler im Ausland fordert. Dort
sitzt der Spitzenkoch Daniel Gottschlich hin-
ter einem bunt beleuchteten Schlagzeug und
beginnt kraftvoll ein Medley aus Songs wie
My Universe* von Coldplay oder ,,Black
and Yellow* von Wiz Khalifa zu spielen.
Esist die offentliche Vorstellung der aktu-
ellen Stipendiaten der Villa Massimo, die an
diesem lauen Oktoberabend stattfindet, und
es ist eine besondere: Erstmals ist mit Gott-
schlich, Inhaber und Kiichenchef des Kolner
Restaurants ,,Ox & Klee®, ein Koch unter
den Stipendiaten. Eigentlich sei er wegen
seiner Kochkunst fiir das zweimonatige
Kurzzeitstipendium ausgewihlt worden, sagt
Direktorin Julia Draganovi¢. Seine Doppel-
begabung kommt dennoch gelegen. Wenige

kochen, sondern ist

,DIE KUNST
IST, IN DEM
SELBSTSICHER
ZU SEIN, WAS
DU TUST

Doppelbegabung:
Daniel Gottschlich,
hier in seinem
Atelier in der Villa
Massimo, kann
nicht nur exzellent

auch ein begabter
Percussionist

Minuten nach seinem Auftritt als Drummer
steht der 41-Jahrige dann auch in seinem
Kochatelier und bereitet sein beriihmtes
Maggi-Ei vor den Augen der rund 500 Gis-
te zu. ,,Fiir mich ist Kochen und Musik ein
kreativer Ausdruck meiner Gedanken®, sagt
er und spritzt Eigelbschaum in ausgehchlte
Eierschalen, in die er zuvor Liebstockel-
Tapioka gefiillt hat. Zaghaft sticht eine Be-
sucherin mit dem Loffel in die Eimasse und
istiiberrascht ob des intensiven Geschmacks.
So etwas habe sie noch nie gegessen, sagt sie.
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kunst-Menii in d

& Villa Massimo:
Buchweizen-Triiffel

(L.o.), Maggi-Ei und
Pistazien-Cannoli
esshare Bliiten aus
dem Garten (lL.u.)




FOTOS: MARCO GAROFALO FINE ART PHOTOGRAPHY (4), ALBERTO NOVELLI

VILLA MASSIMO

Die Deutsche Akademie Rom Villa
Massimo ist die bedeutendste Kultur-
einrichtung der Bundesrepublik
Deutschland im Ausland. Seit 1913
fordert sie Kiinstler und Kiinstlerinnen
aus Bildender Kunst, Architektur,
Literatur und Musik. Jedes Jahr gehen
rund 1100 Bewerbungen fiir das
zehnmonatige Stipendium in Rom ein.
Aulerdem gibt es zweimonatige
Praxisstipendien fur Kreative, die
konkrete Projekte umsetzen mochten.

5

o
N
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,JIch bin nicht hier, um rumzusitzen und
darauf zu warten, dass mich die Muse
findet", benannte Gottschlich zu Beginn sei-
ne Erwartungen an seine Zeit in der Villa
Massimo. ,,Ich will hier Action machen.”
Gesagt, getan: Bereits am ersten Tag seines
Aufenthalts kochte er fiir Stipendiaten und
Belegschaft ein Sieben-Giinge-Menii. Und
beschrieb das erste Learning: ,,Die Kunst ist,
in dem selbstsicher zu sein, was du tust.”

Die Frage, die Kdche wie Giste umtreibt,
steht im Zentrum seines Aufenthalts: Ist
Kochen Kunst? Workshops, Diskussionen,
Austausch - und Erlebnisse sollen eine erste
Auseinandersetzung mit dem Thema ermog-
lichen. Und das auch ganz praktisch: Als
eines von zwei Highlights richtete Daniel
Gottschlich Mitte Oktober mit dem befreun-
deten italienischen Kochkollegen Delfo
Schiaffino ein Four-Hands-Dinner aus.

Runde Tische, goldenes Besteck, die
Meniikarte unter glisernen Tellern. ,,Dieser
Abend ist ein Akt der Kunst, der uns in
Erinnerung bleiben soll”, so Gottschlich.
Neben der Villaist eine Kiiche mit Pavillons
und Profi-Equipment aufgebaut. Fiir Ausstel-
lungen sind die Séle mit ihren hohen Decken
und Marmorséulen gut geeignet, aber leider
nicht zum Kochen. An seiner Seite: sein
Kollege Schiaffino, dessen Vater Federico
Schiaffino ein bekannter Maler ist. Er hat
seine eigene Sicht auf die Dinge: ,Der
Moment, wenn der Teller vor dir steht und

,/CH MUSSTE
MICH SELBST
ERST ALS
KUNSTLER
SEHEN, UM
EINER ZU SEIN*

du zum ersten Mal die Komposition aus
Zutaten siehst, ist fiir mich Kunst.”

Sechs Ginge umfasst das Menii der
beiden, und alle haben den Anspruch, etwas
wirklich Besonderes zu sein: eine rote
Garnele mit Schwertmuschel auf einem
Saucenspiegel in den italienischen Flaggen-
farben; eine Nachbildung einer Triiffel aus
Buchweizen; als Entree reicht Schiaffino
Cannoli mit Pistazienfiillung; und Gott-
schlich présentiert natiirlich sein Maggi-Ei.

Der slowenische Komponist Vito Zuraj
schenkt dazu Schaumwein aus seiner Heimat
aus, auch er ist aus gutem Grund Teil dieses
Experiments. Zum einen war er 2014 selbst
Stipendiat in der Villa, zum anderen verbin-
den ihn und Gottschlich die Musik. Fiir sei-
ne Komposition ,,Hors d’ceuvre® suchte er
2019 einen Koch, der ein Drum-Set aus
Kiichenutensilien wie Topf, Pfanne und Sieb
mit Schneebesen bespielen kann. Und fand
in Gottschlich die perfekte Besetzung. Zuraj
war es auch, der den Spitzenkoch als Stipen-

diat der Villa Massimo vorgeschlagen hatte.
Und das bereits im Jahr 2020, doch die
Pandemie kam zundchst dazwischen. Gliick
im Ungliick, weif Daniel Gottschlich heute,
denn im Riickblick wire das zu friih gewe-
sen: ,.Damals war ich noch nicht so weit.”
In der Zwischenzeit entwickelte er in sei-
nem Kolner Restaurant ,0x & Klee“ das
Konzept ,.Experience Taste” mit einem ganz-
heitlichen Ansatz: Es ist die Idee, nicht ein-
fach ein Menii zu kreieren, sondern beson-
dere Momente, die Giste sollen sich wie in
einem Theater fithlen. ,Wir bringen die
Menschen durch das Essen fiir einen kurzen
Moment in eine andere Realitdt", sagt er.
Was aber macht einen Koch nun vielleicht
zum Kiinstler? In Rom begann Gottschlich
ein Buch zu dieser Frage. ,,Es geht um das
Kreieren von Einzigartigem, aber vor allem
auch um das Selbstverstindnis®, erkannte er.
,Jch musste mich selbst erst als Kiinstler se-
hen, um einer sein zu konnen.” Und es geht
darum, dass auch Kochkunst einen Wert hat,
wenn auch anders als Gemélde einen imma-
teriellen, fliichtigen: ,,Es ist die Erinnerung
an grofien Genuss, die bleibend ist.” Fiir Vil-
la-Massimo-Direktorin Julia Draganovi¢ ist
ein individueller, einzigartiger Ausdruck
entscheidend: ,,Daniel Gottschlich ist ein
Kiinstler. Nicht, weil er ein Koch ist, sondern
weil er so kocht, wie nur er kochen kann.”
Dem Kolner ist vor allem eines wichtig: ,,Wir
brauchen diese Debatte miteinander!* i
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Antwerpen? Da dénkt man an Mode,
inst, Diamanten. Bnd immer ofter an

Genuss. Denn die belgische Hafenstad
- erlebt einen rasanten )

Furore — oft in spektakuldrem Ambiente

TEXT STEFAN CHMIELEWSKI




GLANZSTUCKE: das
Port House im Hafen
von Antwerpen (I).
und ein Gericht

von Viki Geunes

mit lackiertem Aal,
Geflgelleber und
Nashi-Birne im
Restaurant ,Zilte* (u.)

FOTOS: ROSSHELEN/SHUTTERSTOCK, IAN SEGAL
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ALTE
GEMAUER,
MODERNE
KUCHE
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STATTE DER
EINKEHR: Das 2022
erdffnete Botanic
Sanctuary Antwerp
(0.) ist ein Refugium
aus Hotel, Spa und
fiinf Restaurants.
1238 hatten hier
Ménche ein Kloster
mit Krankenhaus
gegriindet. Im ,Fine
Fleur® (u.), das zum
Ensemble gehdrt,
sitzt man unter
Holzbalken auf
Drehstiihlen
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ANTWERPEN

FOKUSSIERT:
Thomas Diepersloot,
Kiichenchef im

LFine Fleur®, beim
Anrichten (1). Im vom
niederldndischen
Topkoch Jacob Jan
Boerma betriebenen
Restaurant legt

man viel Wert auf
feine Vinaigrettes.
Kostlich sind auch
die Desserts, etwa
mit Schokolade,
Sanddorn, Zitrone
und Baiser (u.)
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GASTSPIEL FURS
CATERING:

Viki Geunes kreierte
diesen Teller fiir

das Hotel Botanic
Sanctuary —
Poulette de Racan,
mit Schwarzwurzel
und Vin-Jaune-Jus
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BLICKFANG am Hafen:
Das Museum aan
de Stroom liegt im
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g 4 \ D= das Restaurant ,Zilte*
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AUSTERN bei
rockigen Rhythmen:
Im Quartier Nieuw
Zuid fihren Inhaber
und Kiichenchef
Nicholas Misera
und Gastgeberin
Yasmin Weyn das
,Misera®, speziali-
siert auf Fisch und
Meeresfriichte

aus Zeeland. Die
Gerichte kommen
aus einer offenen
Kiiche, dazu lauft
laute Musik
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Mit einem Paukenschlag war Antwerpen plétzlich end-
giiltig Genussdestination, als 2022 im historischen Stadt-
zentrum das Botanic Sanctuary Antwerp erdffnete, ein
spektakulires Refugium aus Hotel, Spa und Restaurants.
Fiir kulinarische Spannung auf dem rund zwei Hektar
grofien Areal sorgen gleich fiinf Restaurants, die ganz
nah beieinanderliegen. Aufregend, vibrierend. Ansons-
ten herrscht viel meditative Ruhe in den fiinf jahrhun-
dertealten Gebiudeteilen, versehen mit allen modernen
Annehmlichkeiten. Ursprung ist ein 1238 von Monchen
gegriindetes Kloster mit Krankenhaus, das mit spiter
hinzugekommenen Gebduden, die zum Beispiel eine
Apotheke beherbergten, nun durch wintergartenartige
Passagen verbunden ist. Stein, Holz und weiche Stoffe
dominieren das Ambiente, die 108 Zimmer und Suiten
nehmen das Griin des benachbarten Botanischen Gar-
tens und der kleinen Ruhegirten auf, fligen sich ge-
schmackvoll in die freigelegte alte Bausubstanz ein.

Im ,Fine Fleur* vertraut Jacob Jan Boerma, der sich
nach der Schlieung seines ,,De Leest” im niederlindi-
schen Vaassen 2019 eigenen Restaurants und kulinari-
scher Beratung (,,The White Room®, Amsterdam; ,,Parc
Broekhuizen®, Leersum) widmet, das Tagesgeschift in
der verglasten Kiiche Thomas Diepersloot an, einem
langjdhrigen Mitarbeiter. Lassiger Purismus mit viel Be-
ton und komfortablen Drehstiihlen an blanken Tischen
triftt auf die Wirme einer mit Spiegeln versehenen Holz-
balkendecke. Das passt zur historischen Umgebung und
bereitet der modernen Kiiche eine wunderbare Biihne.
Da tritt Kabeljau mit Kapern-Nussbutter, Blumenkohl
und Kaviar auf, gekonnt und quasi als Vertreter Europas
— bevor dann kriftig marmoriertes japanisches Wagyu

ANTWERPEN

ein internationales Gastspiel gibt, intensiv-wiirzig und
zum Dahinschmelzen. Eine fiir Boermas Kiiche typische
Facette sind hervorragende Vinaigrettes, etwa jene zum
portugiesischen Thunfisch (Tatar aus fettem Bauch, mi-
nimal gebratene Riickentranchen): ein mit Miso aroma-
tisiertes, stimmiges Vielerlei aus geeisten Meerrettich-
perlen, gepickeltem Gemiise, Thunfisch-Creme aus Ab-
schnitten und der Sesampaste Tahin — markant und
erfrischend-siuerlich! Sommeliere Melissa Dominicus
erldutert dazu begeisternd ihr selbst gemachtes Alkohol-
freies, in diesem Fall eine Kombination aus Kokoswas-
ser, gerostetem Reis, Zitronensaft und Pandan-Q, die
wunderbar mit den Umami-Aromen und der Frische der
Vinaigrette harmoniert.

Eine Tiir weiter beeindrucken Gert De Mangeleer und
Joachim Boudens, die Macher der Hertog Jan Restaurant
Group, mit zeitgeméBer Bistro-Kiiche. Nach dem Erfolg
mit ihrer ,,Bar Bulot* bei Briigge haben sie hier einen
gleichnamigen Ableger geschaffen— im Edelbistro-Stil
mit blau gekachelter Bar und blauen Stoffbinken und
-stiihlen an weil} eingedeckten Tischen. Die Kiiche ist
belgisch-franzdsisch und verwandelt etwa typisch Rus-
tikales wie Schweinskopfsiilze in eine Delikatesse. Das
Fleisch stammt von der westflimischen Schweinerasse
Seigneur de Vidaigne, und das Gericht présentiert sich
als hiibsch angerichtetes Rondell mit zwiebeliger Senf-
schirfe der Vinaigrette, Micro-Kresse und -Kréutern so-
wie gepoppter Schweinehaut. Ebenso tiberzeugen kann
der Garnelencocktail ,,Bar Bulot™ mit handgepulten Gar-
nelen aus dem nahen Zeebrugge, wachsweichen Wach-
teleihilften und knackigem Salat, verbunden durch
hochfeine Cocktailsauce. Und dass die Pommes frites
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zum handgeschnittenen, pikant angemachtem Steak
Tatar derart perfekt gelingen, aufien knusprig, innen
schmelzend weich — das entziickt selbst im pommesver-
riickten Belgien. Quer tiber den Innenhof geht es ins
,Hertog Jan®, sinnbildlich gegeniiber der kleinen Kapel-
le aus dem 15. Jahrhundert gelegen. Hier lassen Mange-
leer und Boudens das ,,Hertog Jan™ wieder aufleben, das
sie bis Ende 2018 in Zelgedem auf einem Bauernhof be-
trieben. Es gelingt ihnen, ihre Ideen vom Land in diese
griine Stadtoase mit Botanischem Garten, Gewichshaus
und Kiichengarten zu iibertragen.

Und die Adresse all dieser Restaurants lautet doch tat-
sichlich Lange Gasthuisstraat — ein Zufall, kein Stadt-
marketing hitte sich das besser ausdenken konnen. Von
der Berechtigung des Strafennamens zeugen noch wei-
tere ,,Gasthiduser” entlang dieser Meile. Unweit des Bo-
tanic Sanctuary fiihrt Sergio Herman nach Beendigung
seiner Engagements in ,,The Jane®, ,,Pure C** und ,,Air-
Republic* das [zakaya-inspirierte ,.Blueness”, den Pom-
mes-Tempel ,Frites Atelier” und das ,Le Pristine” mit
seinem groBziigigen Gastraum, offener Kiiche und mo-
derner Kunst. Lissig-laut geht es hier zu, Sergio Herman
ruft einem noch schnell das Konzept zu, ,,Zeeldndische
Zutaten mit italienischem Twist", dann legt das junge
Team um Kiichenchef Chris Blom los: Knackig-saftige
Hummerstiicke finden sich in aufwendig drapierten Sa-
laten, mit Kriutern und Bliiten, so frisch, wie gerade
eben gepfliickt. Dazu eine Sherry-Essig-Vinaigrette mit
dem fiir Herman typischen, fein ziselierten Séurespiel,
und dariiber reibt Maitre Xavier Matthys Parmigiano
Reggiano Vacche Rosse. Das hat Verve und Biss, genau-
so wie die selbst gemachte Pasta mit intensiven Saucen
voller Schérfe-Pepp. Dankbar nutzt man die zum perfekt
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EIN NIEDERLANDER
mit Faible flir
Antwerpen: Topkoch
Sergio Herman (0.),
bereits mit dem

,Le Pristine* in der
Stadt vertreten, will
dort 2024 das ,Oud
Sluis & Beyond*

als Private Dining-
Restaurant erdffnen.
Rechts: Zunfthauser
und Brabobrunnen
am Grote Markt

in der Altstadt bei
Abendddmmerung

HIER
GLITZERN
NICHT NUR
BIAZANENSN
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gegrillten Wolfsbarsch gereichte Focaccia zum Auftun-
ken des kdstlichen Saucen-Dreiklangs aus Tomate, Hol-
landaise und Basilikumol. Warum ein Niederlidnder in
Belgien derart gut italienisch kocht? Weil er Perfektio-
nist ist — und weniger als Spitzenklasse fiir ihn nicht ak-
zeptabel.

Der 53-Jihrige freut sich, dass Antwerpen nicht lin-
ger nur als Modemetropole und Zentrum des weltweiten
Diamantenhandels wahrgenommen wird: ,,Die Leute ge-
hen gerne aus, so viele Restaurants auf kleinem Raum -
ein kulinarischer Hotspot!“, schwirmt er. Vielleicht ist
auch das ein Grund fiir seine frohen Neuigkeiten, denn
neben ,,Le Pristine-Ablegern in Tokio im neuen Hotel
Toranomon Hills und im Grand Hyatt in Singapur hat
Herman noch ganz anderes vor: ,,Ich will wieder mehr
Hands-on sein und kochen.“ Hier in Antwerpen werde
er 2024 mit dem Spitzenkoch Tim Boury (,,Boury®, Roe-
selare), einst an seiner Seite im ,,Oud Sluis®, das ,,Oud
Sluis & Beyond* als Private Dining-Restaurant fiir bis
zu 24 Giste erdffnen.

Viki Geunes ist ein sympathischer und bodenstindi-
ger Koch — und schwebt doch tiber allem. Seit 2011 kocht
er im Restaurant ,,Zilte" in der obersten, neunten Etage
des Museum aan de Stroom (MAS). 2019 drehte er die
Location um 180 Grad. Seitdem blickt man nicht mehr
auf die ehemaligen Docks des mittlerweile gentrifizier-
ten Viertels Eilandje (Inselchen), sondern iiber die In-
nenstadt. Die grandiose Aussicht passt zum eleganten
Metropolen-Flair: hohe Decken mit Betonstreben, war-
me Erdt6ne und Holzverkleidungen. Ein wiirdiger Rah-
men fiir die spektakulire Produkt- und Aromenkiiche
des Autodidakten Geunes, dessen Gerichte nun noch
konzentrierter und feiner wirken — zum Beispiel beim
Teller mit kleinen Sardinen, Bohnencreme, Tomatenva-
riationen, pikant gepickelter Wassermelone, tiefwiirzi-
gem Lorbeer-Eis und Mini-Tintenfischringen, die fiir
Biss sorgen. Bei einem anderen Teller 16ffelt Geunes
reichlich vom feinen iranischen Beluga-Kaviar auf ein
lauwarmes Fundament aus nahezu rohem Langoustine-
Tatar, Blumenkohlflan sowie Strandflieder und Plankton
mit ihren zarten Nordseearomen — Wow! Uber die kuli-
narische Entwicklung der 500000-Einwohner-Stadt
freut sich der 51-Jahrige: ,,Wir hatten Diamanten, Kunst,
Kultur, Museen und die Altstadt — doch wenig Kulina-
risches zu bieten. Und auf einmal: Boom!*

Beim Blick von hier oben lésst sich die neu geschaf-
fene griine Promenade mit Radweg und Spielplétzen ent-
lang der Schelde erahnen, dem wichtigen, die Stadt
durchschneidenden Fluss. Zwei Kilometer entfernt vom
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SCHICKE DEPENDANCE: Das Edelbistro ,Bar Bulot* ist ein
Ableger des gleichnamigen Restaurants nahe Brigge

Zentrum mit seinen Bau- und Kunstdenkmélern aus dem
Mittelalter oder der flamischen Renaissance wird im
Neubau-Quartier Nieuw Zuid auf ehemaligem Industrie-
und Dockgebiet kriftig gebaut, mit Glas, Stahl, Holz, et-
was Griin und - es schwingt ein Hauch Brutalismus mit
- viel Beton. Neben Wohnungen und Biiros gibt es hier
spannende Galerien und ausgezeichnete Lokale. Nicho-
las Misera konzentriert sich in seinem im Sommer 2022
erdffneten A-la-carte-Restaurant ,Misera® auf Fisch-
und Meeresfriichte aus Zeeland. Ein Ort der Kontraste:
Zunichst scheint das verglaste Ecklokal mit Sichtbeton
und schwarz-grauem Interieur die drauBen herrschende
architektonische Kiihle hier drinnen fortzusetzen. Doch
schnell wird die Coolness von lauter Rockmusik wegge-
blasen, und wabernde Raucharomen vom Mibrasa-Grill
der offenen Kiiche lullen einen wohlig ein. ,\Wir sind
Kiinstler, machen, was wir wollen!*, sagt der 35-jihrige
Patron und Kiichenchef und spielt damit auf den Zusatz
an, dem er seinem Restaurantnamen gegeben hat: JAla
Vie d’Artiste”. Sein Vater Hans Misera war nicht nur
Koch, sondern auch bildender Kiinstler, einige seiner Ex-
ponate sind im Restaurant ausgestellt.

Auch kulinarisch ist der Vater présent, und zwar bei
einer fluffig-krossen Brioche mit Schweinsfufragout,
Hummer, Parmesancreme und Triiffel. ,,.Das Gericht
habe ich vor 20 Jahren mit ihm entwickelt", sagt Mise-
ra. ,,Es sollte das erste Gericht auf der Karte im ersten
eigenen Restaurant sein™. Der Teller eignet sich gut zum
Teilen vor den bacchantischen Vorspeisen und Hauptge-
richten, etwa den iiber offenem Feuer gegrillten Jakobs-
muscheln, begleitet von ebenso perfekten Champagner-
korken-Steinpilzen und einer Sake-Beurre-blanc. Exzel-
lente Paarungen, voller Harmonie und Spannung - diese
Kunst beherrscht Nicholas Misera zweifellos.

LI never worry about diets. The only carrots that inte-
rest me are the number you getin a diamond*, sagte einst
humorig die Hollywood-Schauspielerin Mae West. In
der Diamanten-Stadt Antwerpen jedenfalls funkelt
Hochkariitiges nun auch kulinarisch. i
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scannen oder unter

adress-guides PDF

Hier tibernachtet und
isst man hervorragend

SCHLAFEN

@ Botanic Sanctuary
Antwerp

00000 Luxus-Refugium
mit historischem Charme, viel
Ruhe, fiinf Top-Restaurants.
Und der Botanische Garten
liegt gleich nebenan.

ESSEN

0 Bar Bulot

@@ Unter der Agide des
,Hertog Jan“-Duos werden in
edel-legerer Atmosphare
belgisch-franzdsische
Bistrogerichte aufgetischt.

© Fine Fleur

@09 Moderne Kiiche mit
globalen Aromeneinfliissen
in stilvollem Ambiente mit
viel dunklem Holz.

O Hertog Jan

@000 Gert De Mangeleer
und Joachim Boudens lassen
ihr Flaggschiff wieder
aufleben — mit exzellentem
Omakase-Menl.

@ Le Pristine

@ @@ Doppelkonzept von
Sergio Herman: vorne Café,
hinten lebhaftes Restaurant
mit italienischer Kiiche.

0 Misera
©® 09 Seafood vom Grill im
neuen Quartier Nieuw Zuid.

0 Zilte

00000 VikiGeunes’
Aromenkiiche geniet man
im neunten Stock des ,MAS*,
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GenieBen Sie dieses exklusive
Dessert aus feiner Bruchschokolade
mit Karamell und gepufftem
Quinoa zusammen mit dem neuen
Godefroy von Mumm Riesling Brut!

lODEFPOY

(/“Mf

Godefroy von Mumm Riesling Brut
kombiniert mit

BRUCHSCHOKOLADE

150 g Kuvertiire 70 % (Valrhona oder Callebaute)
50 g Kuvertiire 54 % (Valrhona oder Callebaute)
100 g Karamell
50 g gepoppter Quinoa
2 g Maldon Meersalz

Topf mit Wasser erhitzen, Kuvertiire mischen
und in Schiissel {iber Wasserbad schmelzen.

100 g Zucker mit 30 g Wasser erhitzen und zu Karamell kochen.

Auf einem Kiichenarbeitsbrett Backpapier auslegen und den
Karamell aufgiefen. Erkalten lassen und fein zerstofen.
Karamell-Crumble, Quinoa und Meersalz vermengen
und unter die geschmolzene Kuvertiire rithren.

Die Kuvertiiren-Masse zwischen zwei Lagen
Backpapier mit Nudelholz glatt ausstreichen
und im Kiihlschrank kiihl stellen.

Nach dem Erkalten in grobe Stiicke
brechen und servieren.

Tims
Empfehlung
zum
Gericht

ADVERTORIAL

DAS LEBEN
IST ZUM
GENIESSEN DA!

Ein klares Bekenntnis zu den besonderen
Momenten im Hier und Jetzt. Erleben Sie
mit Godefroy von Mumm auBergewohnliche
kleine und grofie Augenblicke, denn jeder
Moment kann magisch werden.

Und zum grofien Genuss gehort das passende Essen,

kreiert von: Tim Vetter, renommierter Kiichenchef des
angesagten Hamburger Restaurants ,Granat". Er lief sich
vom neuen Premium-Sekt inspirieren und entwickelte
exklusiv und passend zum Godefroy von Mumm Riesling
Brut eine Ode an die Schokolade: Feine Bruchschokolade mit
Karamell und gepufftem Quinoa. Das Dessert nimmt perfekt
die fein-fruchtigen Aromen des Sektes auf — zusammen sind
sie ein unschlagbares Genuss-Duo. Probieren Sie es aus!

In seinem Hamburger Restaurant kocht Tim Vetter frisch
und gesund. Ob vegetarisch, vegan, mit Fisch oder Fleisch.
Sein Kochstil ist vom Handwerk geprégt — knackig, prizise
und ohne viel Effekthascherei: So kocht er aus einfachen
Zutaten Gerichte, die in Erinnerung bleiben.

Godefroy von Mumm steht fiir auserlesene deutsche
Weine, die zu einem eleganten Rebsortensekt in
Jahrgangsqualitit herangereift sind und die in zwei
preisgekronten Sorten erhaltlich sind: Als Riesling
Brut und als Pinot Noir Rosé Dry. Ein Premiumsekt,
der auch Weinkenner und Fachexperten iiberzeugte.
Bei der 27. Verleihung der Berliner Wein Trophy,

ein international anerkannter deutscher Wettbewerb,
wurden beide Sorten mit Gold ausgezeichnet. Cheers!

JHER WEI;, onter g,
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L
Hier mehr erfahren:
www.mumm-co.de
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KARL UND VERENA AMANN (M.)
sind mit ihren beiden Séhnen und
deren Familien leidenschaftliche
Gastgeber — ob in der Spa Lounge
des Hotels (u. ), im Gasthaus (u. r)
oder auf der Terrasse des Hotel-
restaurants (rechte Seite). Auf die
Teller kommen neben Spezialitdten
aus der eigenen Schlachterei auch
Saiblingsfilet mit Spargelrahm-
gemise und Tomaten-Morchel-
Brunnenkressesauce
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Bodensees Bester

Folge 13 Die Metzgerfamilie Amann betreibt am
Bodensee eine Hoteloase mit weitliufigem Spa.
Doch der kulinarische Leuchtturm des Hauses ist
das alte Wirtshaus auf der Halbinsel Hori — mit
Schlachtekarte und feinen Spezialitdten

TEXT ALEXANDER OETKER

DERMANN, DERIM GASTRAUM jeden Neu-
ankémmling einzeln begriifit, in seiner grii-
nen Weste und mit jovialem Lécheln, sieht
aus, wie man sich einen Wirt in einem guten
Roman vorstellen wiirde: Kahler Kopf, ein
wenig Leibestiille, fiir jeden ein freundliches
Wort. Karl Amann ist dieser Wirt, ein
Schweizer aus Graubiinden, der schon so
lange am Bodensee lebt, dass er tatséichlich
einer von hier geworden ist. Die Familie sei-
ner Frau Verena besitzt den Hirschen seit sie-
ben Generationen — und sie haben aus dem
Haus mit Seeblick in Jahrzehnten eines der
Vorzeigehotels im Siidwesten gemacht. Mit
einem Spa auf drei Etagen, mit Panorama-
Saunen, Innen- und Aufienpools und einer
grofien Sonnenterrasse.

Doch das Herzstiick des Hirschen ist und
bleibt das Gasthaus an der Dorfstrafe. ,,Fiirs
Hotel haben wir ein eigenes mediterranes
Restaurant mit einem Fiinf-Génge-Menii“,
sagt Verena Amann, ,,im Gasthaus aber sind
80 Prozent der Besucher Giste von aufien —
und Stammkunden vom Bodensee.”

Hirschen” auf der Hori — wer auf der
Halbinsel lebt, die unter Radolfzell in den
See ragt, der geht zum Geburtstag, zum
Hochzeitstag und am Sonntag ganz selbst-

GUTE
GASTHAUSER

verstindlich in das Wirtshaus der Familie
Amann.

Weil das Gasthaus so urig aussieht, wie
ein Gasthaus aussehen muss, weil jeden Tag
von frith bis spit gedffnet ist — und weil hier
alle Genusstriume erfiillt werden, die feinen
und die sehr herzhaft-gutbiirgerlichen. ,Ich
bin Metzger — und mein Sohn ist Metzger*,
sagt ebenjener Karl Amann, ,,und ich finde:
Das muss man auch schmecken.” So gibt es
neben der ohnehin schon umfangreichen
Speisekarte noch eine eigene Schlachtekar-
te, mit Blut- und Leberwurst, Schwarzwurst,
Ripple und frischer Leber, alles selbst ge-
schlachtet und zubereitet.

Die Halbinsel Hori liegt ganz im Westen
des Bodensees und hat die meisten Sonnen-
stunden im Jahr. So spielen auch die hiesigen
Gemiise eine Rolle, es gibt gegrilltes Hori-
Gemiise oder siiffe Zwiebeln, die Hori-Biil-
len, die sie zur groBten Spezialitit reichlich
servieren: den Oxenfetzen, diinn geschnitte-
nen Rinderscheiben, gebraten und in wiirzi-
ger Sauce, dazu perfekte Bratkartoffeln —
auch so ein Gradmesser fiir ein gutes Gast-
haus. Genau wie das Cordon bleu mit
reichlich Appenzeller und Rosti als Beilage,
die Schweiz findet sich wegen der grofien
Nihe auch auf der Karte wieder.

Und nach dem Essen ist es ganz selbstver-
stindlich wieder der Wirt selbst, der an den
Tisch kommt und fragt, ob alles recht war -
und sich dann gern zu einem Absacker nie-
derliisst — so geht herzliche Gastlichkeit. i

0
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»Ich bin Metzger und
mein Sohn ist

Metzger, und ich finde:
Das muss man

auch schmecken.”

Karl Amann

Gasthaus Hirschen®Q
OT Horn, Kirchgasse 3,

50823 Gaienhofen, Tel. 07735-
933 85 10, www.hotelhirschen-
bodensee.de, tgl. mittags

und abends gedffnet,
Hauptgerichte € 17-50 et

B
T
50k
mEE,
ALLE ADRESSEN DIGITAL
Einfach den QR-Code scannen

oder unter feinschmecker.de/
adress-guides PDF herunterladen.
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GRUPPENTHERAPIE

Die Kriminalromane
von Bestsellerautor
und Genieker
Alexander Oetker
spielen in Frank-
reich, der zweiten
Heimat des Berliners
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TEXT ALEXANDER OETKER

WAS GIBT ES SCHONERES, als nach einem lan-
gen Tag mit Meetings, mit Flanieren, Shopping &
Co in einer fremden Stadt am frithen Abend ins
Hotel einzufallen, sein Zimmer zu beziehen und
vorm Abendessen im Spa abzutauchen.

Spa. Ein Kiirzel wie eine VerheiBung. Sanus per
aquam. Heilung durch Wasser. So viele Hotels ge-
ben sich mittlerweile diesen Namenszusatz, dass
Deutschland eigentlich kollektiv geheilt sein
miisste. Nur ist der Gang in den Keller oder alter-
nativ ins Dachgeschoss allzu oft ein Aha-Erlebnis,
leider keins von der guten Sorte.

VOR KURZEM WAR ICH IN FRANKFURT im Radisson
Blu, diesem runden Hochhaus an der Autobahn, das aus-
sieht, als hitte der Architekt des Ofteren zu viel Barolo
getrunken. 434 Zimmer haben sie dort. Doch der Pool
ist ungefihr so grof wie der bei mir daheim — und wir
sind zu siebt.

Am friihen Abend fiihlt es sich in diesem Mini-
schwimmbad mit all den entspannungsfreudigen Gésten
0 an, als wiirde man versuchen, auf einer Briefmarke
zu baden. Gruppentherapie statt Wasserheilung sozu-
sagen.

NOCH ARGERLICHER WAR es bei der vorletzten Buch-
messe im Maritim-Hotel in ebenjenem Frankfurt. Eine
Herberge, die man eigentlich nur noch wegen des grofien
Pools nahe an der Messe buchen kann, die Zimmer sind
so verwohnt, dass auch die nicht weit entfernte Jugend-
herberge eine Alternative wire. Doch das Schild im Auf-
zug war eindeutig: Der Pool war geschlossen, Wartungs-
arbeiten. Mitten im Buchmessetrubel. Timing ist eben
auch in der Hotellerie alles.

Sehr beliebt sind auch Spa-Offnungszeiten wie auf
dem Berliner Biirgeramt: Neulich war der Pool mal von

1124

12 bis 18.30 Uhr geoftnet, die Sauna von 14 bis 16 Uhr,
aber nur, wenn man bis 13.30 Uhr an der Rezeption Be-
scheid gesagt hat. Wie sehr kann man seine Giste eigent-
lich hassen?

SCHEINT, ALS OB POOLS und Saunen auferhalb von
Wellnesshotels in Deutschland immer noch kleine Stief-
kinder sind, kein Wunder, in Zeiten hoher Energiekosten
sind sie teuer und machen Arbeit — aber sie bringen eben
auch Giste. Ein Gliick, dass viele Hoteliers das lingst
verstanden haben.

HIER MEINE TOP 3 FUR SPAS, die wirklich Heilung von
einem langen Tag verheifien:

1. Das Dolder Spain Ziirich. Fiir mich das Highlight, im-
mer noch und immer wieder: Ein Schwimmbad wie ein
spiegelnder Traum, dazu die groBen Whirlpools aufien
mit Blick auf den Ziirisee. Saunen, Massagen und Co,
natiirlich zu Schweizer Preisen, aber dafiir so herrlich,
dass man immer wiederkommen mag.

2. Das Grand-Elysée in Hamburg. Ein grofier abgetrenn-
ter Bereich mit mehreren Saunen, ein riesiger Pool, der
endlich auch wieder warm ist, dazu eine Poolbar mit
Restaurant und sogar ein sehr warmer Whirlpool. Der
Hamburg-Urlauber kann in diesem grofziigigen Spa tat-
sdchlich abschalten.

3. Das Rosewood Munich in Miinchen. Eben erst im Her-
zen von Miinchen erdffnet, sind Schwimmbad und Sau-
nen hier tatséchlich makellos. Vor allem aber sind sie ge-
rdumig, hiibsch designt und ruhig - fiir einen entspann-
ten Abend nah an der Frauenkirche. f

FOTO: DAVID MAUPILE
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GERICHTE wie der Hummer von Roland
Gorgosilich —im Foto mit Geschéftsfiihrerin
Johanna Ullrich — aus dem Hotel Kronen-
schlésschen in Eltville erwarten die Géste

,Luxus, das kann eine Kirsche sein,
eine Erdbeere, die Sie in [hrem
Garten pfliicken. Oder die Liebe, mit
der Sie etwas zubereiten.”

Rheingau
Gourmetfestival

Vom 22. Februar bis zum 10. Marz wird
die Region wieder zum Anziehungspunkt
fur Genieker und Weinliebhaber. Beim
27. Rheingau Gourmetfestival erleben
Gaste die Mends internationaler Spitzen-
kéche und Weine renommierter Winzer.
Mit dabei z.B.: Christian Bau (,Victor's
Fine Dining®, Perl), Thomas Kellermann
(,Dichter*, Rottach-Egern) und Erik van
Loo (,Parkheuvel”, Rotterdam).
www.rheingau-gourmet-festival.de

HENDRIK OTTO, DER SPIEGEL 33/2023
(DER EX-CHEFKOCH DES ADLON BERAT HEUTE DIE HELIOS-KINIKEN)

Neustart in der
Villa Rothschild

Die renommierte Villa Rothschild in
Konigstein stellt sich ab Mérz 2024 neu
auf: Patrick Bittner, zuletzt Kiichenchef
im Restaurant ,Frangais” in Frankfurt,
Ubernimmt die kulinarische Leitung
des Tophotels und kreiert mit seiner
zeitgemahken franzosischen Kiiche in
der traditionsreichen Villa neue
Gerichte. Ein spannender Neustart
fur das Rhein-Main-Gebiet.
www.broermann-hotels.com

REISENOTIZEN

NEWS

TERMINE

DOLLENBERG IST
RESTAURANT OF THE YEAR
Am 28. Oktober 2023
wurden die World Luxury
Awards im Grand Hyatt
Athens verliehen. Meinrad
Schmiederer vom Relais
und Chateaux Dollenberg
Schwarzwald Resort erhielt
vier Auszeichnungen fiir
herausragende Leistungen
in Gastronomie und
Hotellerie, darunter Overall-
Winner-Award ,,2023 Global
Restaurant of the Year“.
www.dollenberg.de

TRIPLE FUR DEN
SOUSCHEF DES ,,AQUA*
Marvin B6hm gewinnt zum
dritten Mal in Folge den
Bocuse d’Or Germany.

Als Souschef des ,Aqua“
in Wolfsburg setzte er

sich im Finale durch und
sicherte sich einen Platz im
Europafinale im Marz 2024
in Norwegen. Bhm dankte
seinem Team und seinem
Mentor Sven Elverfeld.
www.restaurant-aqua.com

WEISSENHAUS NUR

NOCH FUR ERWACHSENE
Das luxuriése Hideaway
Weissenhaus Private Nature
Luxury Resort in Wangels
wird ab dem 22. Dezember
2023 zum Adults-only-
Resort, Kinder ab 12 Jahren
sind herzlich willkommen.
www.weissenhaus.de
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KOCH DES MONATS
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Schon als Kind von der Spitzenkiche fasziniert, hat es
Benjamin Parth zielstrebig ganz nach oben geschafft:
e ain Osterreichs pulsierendem Skiort Ischgl zelebriert der
am hochsten dekorierte Koch Tirols Purismus in Perfektion
— modern, fantasievoll und mit Saucen von Weltklasse

TEXT MADELEINE JAKITS FOTOS JURG WALDMEIER

NAME: Benjamin Parth. ALTER: 35. STATIONEN: Koch-
lehre in der ,Residenz Heinz Winkler* im bayerischen
Aschau. Spater Aufenthalte bei Santi Santamaria im',Can
Fabes® in Katalonien, bei Sven Elverfeld.im ,Aqua“ in
Wolfsburg und bei Marc Haeberlin in der ,Auberge de
Il im elséssischen lllhaeusern. DAS RESTAURANT: Im
stilvoll-gemiitlichen ,Stiiva“ (ratoromanisch fiir ,Stube’)
des Boutiquehotels Yscla (Ischgl’) ist Platz fiir 25 Gaste.
Das Haus ist ein klassischer Familienbetrieb, Vater Alfons
Parth war mehr als 30 Jahre lang Obmann im Tourismus-
verband des Ortes. Benjamin Parths Ehefrau Sarah leitet
das Restaurant und hat als Sommeliere nahezu 1000
Positionen im Keller versammelt — mit Schwerpunkten auf
Burgund, Bordeaux und deutschen Rieslingen. Im Unter-
geschoss des Hotels befindet sich das Bistro ,Space 73"
— feine Snacks, Fingerfood, quasi Parth fur Einsteiger.
MITARBEITER: Je nach Saison ist man maximal zu neunt
in der Kiiche und zu viert im Service. PRIVATLEBEN:
Benjamin Parth ist Vater zweier kleiner Tochter. Mit der
Familie macht er gern Urlaub, wo es gute Restaurants gibt
— um dann ausgiebig essen zu gehen. HOBBYS: Snow- 3
board fahren, Fitness-Studio.
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KOCH DES MONATS

JAKOBSMUSCHEL-
TATAR

MIT THUNFISCH UND LACHSKAVIAR
AUF SAUERRAHM
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LANGOSTINO .-

MIT GELBER CURRYSAUCE!
UND ORIENTALISCHEM CHUTNEY
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HEILBUTT

MIT PAPRIKASCHAUM
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ISCHGLER
SCHOKOLADENTASCHE

MIT GARIGUETTE-ERDBEEREN
UND LAURENT-PERRIER-CHAMPAGNER
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Als Neunjihriger, erzdhlt Benjamin Parth,
habe er nachts heimlich die Kochsendungen
von Jamie Oliver geschaut, die damals zu
spéter Stunde im ORF wiederholt wurden.
Bald habe er angefangen, die Rezepte des
britischen Fernsehkochs zu verdndern, ja, zu
verbessern. Das kulinarische Selbstbewusst-
sein hat der Tiroler wohl seinen Eltern Al-
fons und Maria-Odile zu verdanken. Vor al-
lem der Vater nahm ihn frith mit auf Ausflii-
ge zu Spitzenrestaurants in ganz Europa.
Unvergessen, sagt Parth, bleibe ihm ein Va-
nille-Eis von Alain Ducasse, das ihm im
.Restaurant Louis XV* in Monte-Carlo ser-
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viert wurde — damals sei er noch keine vier
Jahre alt gewesen. Seit 2008, da war er gera-
de mal 20, leitet Parth die Kiiche des Gour-
metrestaurants ,,Stiiva“ im elterlichen Hotel
Yscla in Osterreichs Top-Skiort Ischgl, wo
er sich mit verwegenen Kreationen der Mo-
lekularkiiche ,,zundchst mal ordentlich die
Horner abgestoBien™ habe. Zielstrebig in die
Elite der osterreichischen Herdkiinstler koch-
te er sich mit fantasievollem Purismus auf
Basis der franzdsischen Hochkiiche. Vor al-
lem Parths Saucen sind unwiderstehlich gut.

WORAUF DURFEN SICH DIE
GASTE IM ,STUVA" FREUEN?
Zum Beispiel auf einen knackigen, kaum ge-
garten bretonischer Hummer, den eine von
Natur aus siie Erbsencreme umschmeichelt:
ein Triumph der Schonheit des Einfachen,
des Purismus. Oder auf ein Carpaccio von
einer wunderbar fleischigen Jakobsmuschel

wm
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BEHAGLICH wirkt
das Restaurant
,Stiiva“ mit seiner
Holzvertéfelung.
Im Speisesaal
verwéhnen
Benjamin Parth
und sein Team
maximal

25 Géste. Das
Hotel ist kein
Schauplatz

fiir Ski-Trubel,
sondern genuss-
voller Ruhepol

unter einem Kronchen aus Thunfischtatar
mit etwas Kaviar, gebettet auf extrem gutem
Sauerrahm, abgeschmeckt mit einem Hauch
Yuzu-Saft. Ein Klassiker des ,,Stiiva“ ist der
nahezu rohe Langostino von exquisiter Qua-
litdt, der mit einer sehr aufwendigen, perfekt
balancierten gelben Currysauce und einem
kleinen orientalischen Chutney aufgetragen
wird - ein Rausch wiirziger Aromen.

WARUM KOMMT SEINE
KUCHE NICHT REGIONALER
DAHER?

,Selbst wenn wir es wollten*, sagt Benjamin
Parth, ,eine wahrhaftige Regionalkiiche
konnten wir hier oben doch nicht im Ernst
anbieten. In 1400 Meter Hohe kannst du kein
Getreide, keinen Wein, kein Gemiise, kein
Obst anbauen, nicht mal Sellerie oder Steck-
riiben.” Die Zutaten fiir das ,,Stiiva“ kommen
in der Mehrheit vom GroBmarkt Rungis in
Paris direkt nach Innsbruck, der Fisch sogar
téglich, diese Lieferkette haben sie sich kon-
sequent aufgebaut. Von den wenigen ein-
heimischen Produkten miissen es die aller-
besten in ausreichender Menge sein: Salz-
butter, Rahm, Milch, Speck.

UND DER SCHNAPS IN DER

SAUCE ZUM SEESAIBLING?

Der ist einheimisch. Der Brand aus der En-
zianwurzel kommt aus Galtiir, an der Grenze
zwischen Tirol und Vorarlberg gelegen. Dort
wurde einst viel Schmuggel betrieben. Von
diesem edlen Enzianschnaps gibt es in man-
chen Jahren nur 150 Liter. Fiir die Sauce zu

diesem Gericht - einem seiner Klassiker —
braucht Parth allein 40 bis 50 Liter pro Jahr.

WER HAT IHN GEPRAGT?

Der Katalane Santi Santamaria ist fiir Parth
einer der Groften, er habe ihn das Weglas-
sen gelehrt, den Verzicht auf jegliche Effekt-
hascherei. Bei Christian Bind im dénischen
Krusa lernte er den perfekten Umgang mit
Fisch. Und: wie man auch mit einem kleinen
Team - er kannte bis dahin nur Brigaden —
auf Gourmetniveau arbeitet, eine Erfahrung,
die fiir das kleine ,,Stiiva“ heute sehr wichtig
ist. Bei Marc Haeberlin in der ,,Auberge de
I'TII* lernte Parth die groBe franzdsische
Klassik kennen, bei Sven Elverfeld im
Wolfsburger ,,Aqua“ hat ihn besonders be-
eindruckt, wie der in ruhigem, kollegialem
Ton sein Team fiihrt. Und nie vergessen wird
er seine Lehrzeit bei Heinz Winkler in der
Residenz". Er war 15 und mit 1,60 Meter
der Kleinste in der Kiiche, man hat ihn an-
fangs kaum beachtet. Aber dann erkannte
der Chef den Ehrgeiz und die Intelligenz sei-
nes Lehrlings, brachte ihm bei, wie wichtig
gute Saucen sind. Parth schiumt noch heute
seine Saucen gern leicht auf, ,sie wirken
dann trotz Butter und Sahne leichter. Und
Schaum vergroBert immens die Oberfliche
und damit die Intensitdt des Geschmacks.”

ISCHGL ALS GENIESSER-
DESTINATION?

Ja, und eigentlich haben Benjamin Parths
Grofmiitter dafiir den Grundstein gelegt.
Kulinarische Genies” nennt er sie, weil sie

in Zeiten bitterer Armut aus sehr wenig sehr
viel gemacht hitten. Beide haben dann ir-
gendwann als Wirtinnen die Gastronomie in

und um Ischgl mitbegriindet. Gleichzeitig er-
kannten die Grofviiter, dass Touristen Wohl-
stand bringen — und so begannen sie, aus
dem Ort, zunichst in bescheidenen Dimen-
sionen, dann aber mit Nachdruck, eine auf-
sehenerregende, hochwertige Ski-Destinati-
on zu machen. Gastfreundschaft und gutes
Essen, sagt Parth, hitten dabei eine wichtige
Rolle gespielt. Die kulinarische Lichtgestalt
Ischgls, die gern ,mit einer feinen Zigarre
und einem schonen Elsdsser Riesling” ent-
spannt, hat sich vom Party-Trubel im Ort
noch nie beirren lassen. ,,Weil unser Hotel
kein Schauplatz fiir Apres-Ski-Halligalli ist,
sagen manche, ich sei der Ruhepol hier.“ i

LStiiva® im Hotel Yscla @09 9®

Dorfstr. 73, AT-6561 Ischgl, Tirol

Tel. 0043-5444-52 75, wwwyscla.at,

in der Wintersaison (24.Nov. 2023-

30. April 2024) Di-So abends gedffnet,

im Sommer 2024 (1. Juli-Anfang Sept. je nach
Wetter) Mi-Sa abends und So mittags gedffnet,
Meniis € 138 (4 Génge) und € 234 (7 Gange)
sowie € 9 pro Gedeck B2l

E‘;?'ﬁE ALLE ADRESSEN DIGITAL
i Einfach QR-Code scannen

T,
IE';, %E% oder unter feinschmecker.de/
E?ﬁfl‘ﬂ:: adress-guides als PDF

herunterladen.
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Frischlingsriicken auf
Fichtenzweigen mit Pilzen
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Steak-Salat mit
Koriander-Limetten-Dressing
: ‘Rezggt_atrf Seite (1]

4




Sardiéthes Wildschweingulasch
mit frischer Polenta , #

o

Rezept auf Seite 69
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mit knusprigen Salbeibl

Rezept auf Seite 70,

Leber in Misobutter
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Rehfilet auf Kiirbiskern-+
2 Wildkrauter-Salat: « - ?;;f
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SAISONKUCHE

Frischlingsriicken
auf Fichtenzweigen
mit Pilzen

SCHWIERIGKEITSGRAD
mittelschwer
ZUBEREITUNGSZEIT 1Stunde
40 Minuten

ZUTATEN fiir 6 Personen

FRISCHLINGSRUCKEN

2 ausgeldste Frischlingsriicken,
Salz,

Fichtenzweige

(ersatzweise Tannenzweige),
1TL Wacholderbeeren,

50 g Butter,

1EL Rapsdl,

Fleur de Sel,

Pfeffer aus der Miihle

ROTWEINSAUCE

2 TL Tomatenmark,

200 ml Rotwein,

200 ml Wildfond,

1EL Senf,

1EL Johannisbeergelee
(ersatzweise Quittengelee),
1EL Sojasauce,

Salz, Pfeffer aus der Miihle,
100 g kalte Butter

WILD

genielSen

Die Rezepte stammen
aus dem Buch

»Wild genieRen* von
Christian Teppe,
Yasmin und Kai Koch-
mann. BLV Verlag,
208S.,€34
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GEBRATENE PILZE

250 g Pilze,
1Knoblauchzehe,

2 EL Butter,

Salz, Pfeffer aus der Miihle
1 EL gehackte Petersilie

1 Das Fleisch 1-2 Stunden vor
dem Zubereiten aus dem
Kihlschrank nehmen, von Fett
und Sehnen befreien und
salzen.

2 Alle Zweige waschen und
trocken wedeln. Die Nadeln
eines kleinen, zarten Fichten-
zweigs abstreifen und grob
hacken. Die Wacholderbeeren
im Mérser leicht andriicken.

3 Butter und Ol in einem Topf
erhitzen, dann die klein
geschnittenen Fichtennadeln
und die Wacholderbeeren
dazugeben und 5 Minuten
kécheln lassen, sodass die
darin enthaltenen &therischen
Ole austreten kénnen. Danach
stehen lassen, bis das Fett
benétigt wird.

4 Den Backofen auf 100 °C
Umluft vorheizen. Vom
aromatisierten Fett (ohne
Nadeln oder Wacholder-
beeren) etwas in eine Pfanne
geben und darin die Frisch-
lingsriicken auf allen Seiten
scharf anbraten.

5 Die Zweige auf einem
Backblech verteilen. Das
Fleisch mit dem aromatisier-
ten Ol bepinseln und auf die
Zweige legen. Pfanne nicht
sdubern, sondern fir die
Zubereitung der Sauce
stehen lassen. Die Frischlings-
rlicken im heiken Ofen (Mitte)
in etwa 1 Stunde fertig garen,
bis die Kerntemperatur
zwischen 64 und 67 °C liegt

— je nachdem, welcher Gar-
grad gewlinscht ist (leicht rosa
oder eher durchgegart).

6 Fiir die Sauce in die Pfanne,
in der zuvor das Fleisch
gebraten wurde, etwas
aromatisiertes Fett und einige

Fichtennadeln sowie Wachol-
derbeeren geben, erhitzen
und das Tomatenmark darin

1 Minute anbraten. Den
Bratensatz mit Rotwein
abloschen und reduzieren.
Dann Wildfond angieRen und
die Sauce bei kleiner Hitze
etwa 30 Minuten reduzieren.
Senf, Gelee und Sojasauce
einrithren und die Sauce mit
Salz und Pfeffer abschme-
cken.

7 Das Fleisch kurz vor dem
Anrichten aus dem Ofen
nehmen, mit Alufolie abde-
cken und 10 Minuten ruhen
lassen.

8 Die Pilze mit Kiichenpapier
abreiben und in Scheiben
schneiden. Knoblauch
schélen und fein hacken. Die
Pilze in einer heiken Pfanne
ohne Fett rosten, bis keine
Fliissigkeit mehr austritt und
sie Farbe annehmen. Nicht
zu viel riihren. Dann die Butter
und den Knoblauch hinzu-
fligen und kurz mitbraten. Die
Pilze mit Salz und Pfeffer
abschmecken und mit
Petersilie bestreuen.

9 Die Fichtennadeln und
Wacholderbeeren aus der
Sauce entfernen. Um die
Sauce zu binden, die kalte
Butter wiirfeln und unterriih-
ren, bis die Sauce glanzt. Das
Fleisch in Scheiben schnei-
den, salzen, pfeffern, ermeut
auf den Zweigen anrichten
und zusammen mit der Sauce
und den Pilzen servieren.

Dazu passen Salzkartoffeln.

2018 Spdtburgunder

Kalkmergel, Weingut Knipser,
Pfalz, www.gute-weine.de, € 22
Hochst elegante Kraft und Fiille
zeichnen diesen Wein mit einem
lippigen Spiel von roten und
schwarzen Kirschen aus, dazu
kommen feine Rdstaromen vom
Ausbau im Holz. Er ist komplex am

Gaumen mit viel warmer Wiirze und
einer finessenreichen Spannung im
Abgang. Pinot und Wildgerichte
sind einfach immer wieder eine
unschlagbare Kombi.

Steak-Salat
mit Koriander-Limetten-
Dressing

SCHWIERIGKEITSGRAD leicht
ZUBEREITUNGSZEIT

15 Minuten

ZUTATEN fiir 4 Personen

DRESSING

Y2 Bund Koriandergriin

mit Stielen und idealerweise
auch den Wurzeln,

1kleine Knoblauchzehe,
Y2-1rote Chilischote,

3 EL Limettensaft,

2 EL Fischsauce,

1 EL brauner Zucker
(ersatzweise weiler Zucker
oder Palmzucker)

SALAT

250 g gebratene Steaks
vom Reh oder Wildschwein,
Y2 kleine rote Zwiebel,

10 Kirschtomaten,

14 Salatgurke,

2 Friihlingszwiebeln,

Y2 Bund Koriandergriin

mit Stielen,

1Handvoll gerdstete Cashew-
kerne (ersatzweise Erdnuss-
kerne oder Rostzwiebeln)

1Fiir das Dressing den
Koriander waschen, trocken
schiitteln undin 1 cm lange
Stiicke schneiden. Knoblauch
schéalen. Die Chili waschen,
ldngs halbieren und von

FOTOS: JOSS ANDRES, KLAUS EINWANGER (3)



Kernen und weiken Trennwan-
den befreien.

2 Alle Zutaten flir das Dressing
in einen hohen Ruhrbecher
geben und mit einem Prier-
stab purieren. Wer einen

Standmixer hat, kann das Dres-

sing auch darin mixen. Ich
empfehle, mit der Hélfte der
Chili anzufangen, das Dressing
abzuschmecken und, falls es
nicht scharf genug ist, die
restliche Chili hinzuzugeben.
3 Fiir den Salat die gebrate-
nen Steaks gegebenenfalls
vom Fettrand befreien und
dann gegen die Faser in 3 mm
dlnne Scheiben schneiden.
Die rote Zwiebel schalen und
in diinne Ringe schneiden.

4 Tomaten waschen und
halbieren. Die Gurke putzen,
waschen, ldngs halbieren,
entkernen und quer in
Scheiben schneiden. Friih-
lingszwiebeln putzen,
waschen und fein hacken.
Koriander waschen, trocken
schiitteln und samt den Stielen
fein hacken. Cashews klein
hacken.

5 Fleisch mit Gemiise,
Krdutern und Dressing
vermischen. Direkt vor dem
Servieren die gehackten
Nusse auf den Salat streuen.

2022 Silvaner ,L“,

Weingut Rainer Sauer,
Franken, https://shop.weingut-
rainer-sauer.de, € 19
Ein groRer Klassiker aus dem
Herzstiick des Escherndorfer Lump,
der trotz seiner Jugend schon
jetzt mit ippigem Schmelz, zarter
Krduterwiirze, enormer Spannung
und Lange begeistert. Dieser
Silvaner gleicht einem Chamdleon
- liberraschend vielschichtig, er
verhindet sich herrlich mit dem
pikanten Dressing.

Sardisches Wild-
schweingulasch
mit frischer Polenta

SCHWIERIGKEITSGRAD leicht
ZUBEREITUNGSZEIT

20 Minuten plus 1,5 Stunden
Schmorzeit

ZUTATEN fir 4 Personen

GULASCH

800 g Wildschwein-
gulaschfleisch,

Salz,

1 mittelgroRe Zwiebel,

2 Knoblauchzehen,

1 Méhre,

2 Stangen Staudensellerie,
3 EL Olivendl,

1TL getrockneter Thymian
(ersatzweise 2 Zweige
Thymian oder Rosmarin),
5 Myrteblétter (optional),
3 EL Weinessig,

150 ml Rotwein,

1EL Zucker,

1Dose stiickige Tomaten
(400 g),

Chiliflocken (ersatzweise
Pfeffer),

Briihe, Rotwein oder Wasser
nach Bedarf

POLENTA

500 g Maiskdrner (TK oder
von frischen Kolben),

40 g kalte Butter, Salz,
Pfeffer aus der Miihle

1Fiir das Gulasch das Fleisch
in etwa 2 cm groke Stiicke
schneiden und mit 2 TL Salz
wirzen.

2 Zwiebel und Knoblauch
schalen. Mohre putzen und
schalen. Sellerie waschen und

Die Weintipps stammen
von Marie-Helen Krebs,
Restaurant Manager
und Chef-Sommeliére
im Restaurant
,Luce d'Oro* im Hotel
Schloss Elmau, Bayern

putzen. Das vorbereitete
Gemise klein hacken.

3 Olivendl in einem Schmor-
topf bei mittlerer Hitze
erwérmen, dann das Fleisch
hinzugeben. Falls nicht

alle Fleischwiirfel in einer
Lage am Topfboden liegen
konnen, weil die Flache zu
klein ist, dann das Fleisch
einfach in zwei Portionen
anbraten. Immer erst rithren,
wenn das Fleisch eine schéne
Kruste gebildet hat.

4 Wenn das Fleisch rund-
herum goldbraun ist, das
gehackte Gemise sowie die
Krduter dazugeben und kurz
mitrosten. Den Topfinhalt mit
Essig abloschen. Wenn die
Flissigkeit etwas reduziert ist,
Wein, Zucker und Tomaten
hinzugeben und das Gulasch
mit Salz und Chiliflocken
wiirzen. Das Gulasch zuge-
deckt mindestens 1,5 Stunden
bei kleinster Hitze garen.

Dabei ab und zu rihren und
kontrollieren, ob die Sauce

zu stark eingedickt ist. Wenn
nétig, etwas Briihe dazu-
geben.

5 Fiir die Polenta Maiskorner,
Salz und so viel Wasser in
einen Topf geben, dass die
Kérner etwa zu zwei Dritteln
bedeckt sind. Den Topfinhalt
offen zum Kochen bringen
und etwa 10 Minuten bei
kleiner Hitze kdcheln lassen.
Dann mit dem Prierstab oder
in einem Standmixer plrieren,
bis ein Brei entsteht. Die
Polenta weitere 15 Minuten
kécheln. Die kalte Butter
wiirfeln und unterrihren.
Polenta und Gulasch mit Salz
und Pfeffer abschmecken und
beides auf Tellern anrichten.

22020 Ad Astra DOC

Maremma, Fattoria Nittardi,
Toskana, www.stefania-canali.de,
€17
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SAISONKUCHE

Die Cuvée aus Sangiovese,
Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc und Merlot begeistert mit
vielschichtiger roter Beerenfrucht
und einem Hauch von Veilchen. Am
Gaumen liberzeugt dieser Wein mit
herzhaften, runden Tanninen und
einer erfrischenden Mineralitdt.
Ideal, um dieses intensiv wiirzige
Gericht zu begleiten.

Leber in Misobutter
mit knusprigen
Salbeibldttern

SCHWIERIGKEITSGRAD leicht
ZUBEREITUNGSZEIT

45 Minuten

ZUTATEN fiir 4 Personen

MISOBUTTER
1EL helle Misopaste,
1EL weiche Butter

LEBER

350-400 g Wildleber,

2 EL Mehl,

1EL Butter (ersatzweise 0l),

Salz (optional),
Pfeffer (optional)

KNUSPERSALBEI
1Handvoll Salbeiblatter,
1TL Butter, Salzflocken

1 Fiir die Misobutter die
Misopaste und die Butter in
einer Tasse mit einer Gabel
griindlich mischen.

2 Die Leber kalt abspiilen,
sdubern und mit Kiichenpapier
trocken tupfen. Die Leber in
Scheiben schneiden und diese
auf einem Teller in Mehl
wenden.

3 Die Butter in einer Pfanne
bei mittlerer Hitze erwdrmen
und die Leberscheiben darin
auf einer Seite anbraten, bis
sie sich gut vom Pfannen-
boden I6sen, dann wenden.
Die Misobutter dazugeben.
Sobald sie geschmolzen ist,
die Leber mit einem Loffel
immer wieder damit benetzen.
Die Misobutter wird braun, das
ist gewiinscht. Die Leber-
scheiben optional salzen und
pfeffern und so lange warm
halten, bis der Salbei fertig ist.
4 Fiir den Knuspersalbei

die Salbeiblatter waschen und
trocken tupfen.

5 In einer Pfanne (kann ruhig
die von der Leber sein) die

DAS ,GRUNE ABITUR“ ONLINE

Umfangreiches Portal fiir Jagdscheine und
weitere Informationen im Netz

Die Jagd findet immer mehr Anhénger - dabei gilt
die Jagerpriifung als besonders anspruchsvoll.

+ Auf Jagdleben.com finden Naturbegeisterte aktu-
elle E-Learning-Kurse sowie Wissenswertes rund

um Naturschutz, Wald und Forsten sowie Rezepte.

« teppeundschwenen vom Juristen und Jager
Christian Teppe und dem Férster Benedikt Schwenen
ist ein attraktiver Youtube-Kanal, der Jagerinnen
und Jager mit hinaus ins Revier nimmt.
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Butter erhitzen. Die trockenen
Salbeiblatter darin knusprig
braten. Dann mit wenig
Salzflocken bestreuen und auf
die Leber geben.

Dazu schmeckt ein griiner
Salat, Polenta (s. S. 69) oder
Brot.

2021er Riesling Kabinett,

Geisberg VDP.GroRe Lage,
Weingut Van Volxem, Mosel/Saar,
www.pinard-de-picard.de, € 21
Meine persénliche Vorliebe fiir
,Kabi“ flieRt hier mit ein. Dieser
Wein beeindruckt mit seiner
lebendigen Fruchtfiille und zarten
Zitrusnoten. Die feine FruchtsiiRe
ist gepuffert durch das vibrierende
Sdurespiel und die zart krdutrigen
Noten. Sie unterstreicht dieses
Gericht ganz wunderbar.

Rehfilet auf
Kiirbiskern-

Wildkrduter-Salat

SCHWIERIGKEITSGRAD leicht
ZUBEREITUNGSZEIT

20 Minuten fir die Filets
ZUTATEN fiir 4 Personen

FILETS

4 Rehfilets,

14 EL Butter, 2 EL Rapsdl,
Salzflocken,

Pfeffer aus der Miihle

SALAT

200 g Wildkréutersalat,
5 EL Kiirbiskerndl,

5 EL Aceto balsamico,

2 EL mittelscharfer Senf,
2 EL Ahornsirup,

3 EL Kiirbiskerne

GARNITUR

ein paar essbare Bliiten
(z.B. Génsebliimchen oder
Kapuzinerkresse; optional)

1Fiir die Filets den Backofen
auf 80 °C Ober-/Unterhitze
vorheizen. Die Filets mit
Kiichenpapier trocken tupfen.
In einer Pfanne Butter und Ol
erhitzen und die Filets darin
bei mittlerer Hitze anbraten.
Dann die Filets auf einem
Teller mit Alufolie locker
bedecken und im warmen
Backofen etwa 10 Minuten
ruhen lassen.

2 Fiir den Salat die Wild-
krauter waschen und trocken
schleudern. Kiirbiskerndl,
Aceto balsamico, Senf und
Ahornsirup in einer Tasse mit
einer Gabel gut verriihren.
Die Kiirbiskerne in einer
Pfanne ohne Fett anrosten,
bis sie anfangen zu duften.

3 Kurz vor dem Servieren den
Salat auf 4 Tellern anrichten
und mit dem Dressing
betrdufeln (evtl. bendtigt man
nicht die gesamte Dressing-
menge). Den Salat mit den
Kirbiskernen und optional
den essbaren Bliiten bestreu-
en. Die Rehfilets querin
Scheiben schneiden, salzen
und pfeffern und auf oder
neben dem Salat anrichten.

2021er Muschelkalk weiR,

Weingut Lichtenberger
Gonzdlez, Leithaberg, Osterreich,
www.weinfurore.de, € 13,90
Die Cuvée aus Griiner Veltliner,
WeiRburgunder und Welschriesling
iiberrascht mit intensiv wiirzigen
Aromen, weifen Bliiten und einer
spiirbarer Salzigkeit am Gaumen.
Der Wein ist etwas wilder, da
spontanvergoren, aber enorm
wandelfahig. Die phenolische
Struktur von den Schalen bringt
einen nussigen Geschmack, der
sich bei den Kiirbiskernen und dem
Wildkréutersalat wiederfindet. i

FOTOS: KLAUS EINWANGER (2)



JBel uns in der Familie
jagen die Frauen®

Die Jagd wird weiblich: Immer mehr junge Jdgerinnen suchen
die Nahe zur Natur und teilen ihre Passion auf Instagram

ochsitze bauen, Bliih-
streifen anlegen, Reh-
kitze vor Kreiselmihern
retten, aber auch mit
dem Gewehr auf die
Pirsch gehen oder ein
Reh nach einem Auto-

unfall ,erlésen” - die Aufgaben von Jigern
sind anspruchsvoll, vielschichtig und begeis-
tern immer mehr Frauen. So ist die Zahl der
Jagdschein-Inhaberinnen von 2016 bis 2022
um 50 Prozent gestiegen und liegt jetzt bei
elf Prozent, so der Deutsche Jagdverband.
Auch der Frauenanteil in Jagdschulen ist von
20 (2011) auf 28 Prozent (2021) geklettert,
das Durchschnittsalter ist dabei von 36 auf
33 Jahre gesunken.

Keine Frage, die Jagd wird nicht nur weib-
licher, sondern auch jiinger. ,Viele Frauen
kommen tiber die Leidenschaft fiir Jagd-
hunde dazu*, sagt Verbandssprecher Torsten
Reinwald, und fiigt hinzu: ,Fiir den Jagd-
schein muss man auch Teile des Metzger-
handwerks beherrschen.

Genau diese Voraussetzung erfiillt die J-
gerin Isabelle Bulling. Nach einem Studium
der Agrarwissenschaften hat die 31-Jéhrige
eine Metzgerlehre gemacht und arbeitet heu-
te in einer Diisseldorfer Metzgerei. ,,Eine
Frau bei der Jagd ist heute kein No-Go
mehr*, betont sie. ,,Die Gesellschaftsjagden
mit bis zu 40 Gleichgesinnten, die gemein-
sam die Verbundenheit mit der Natur genie-

f 'y
AUF DER PIRSCH: Isabelle
Bulling ist Metzgerin,
Agrarwissenschaftlerin und
Jégerin mit Leidenschaft

\/

HERZ FURS KITZ: Lena
Rausch war schon als Kind
mit auf der Jagd. Sie liebt
diesen Ausgleich zum
Biirojob

Ben, das sind groBe Erlebnisse.” Seit 2016
jagt sie in verschiedenen Revieren in
Deutschland, eine eigene Pacht hat sie noch
nicht. Thre Leidenschaft teilt sie als holla_
die_wildfee auf TikTok wie auf Instagram,
wo ihr mehr als 18 000 Fans folgen.

Auch Lena Rausch ist auf diesem Kanal
prisent. Unter jagdrausch prisentiert sie
stimmungsvolle Eindriicke ihrer Streifziige
durch die Natur- und Tierwelt. Die 26 Jahre
alte Jagerin aus dem Saarland hat schon als
Kind ihre Mutter auf die Pirsch begleitet
(,,Bei uns in der Familie jagen die Frauen®)
und setzt diese Tradition fort: Es geht ihr da-
bei um den Schutz von Tieren, Arten und der
Natur sowie um das Gleichgewichtim Wald,
das allen zugutekommt. ,.Ein Jagdwochen-
ende mit Freunden ist superschon, das ver-
bindet Menschen quer durch Deutschland®,
sagt sie. Sie findet dabei auch einen idealen
Ausgleich zu ihrer Ausbildung als Medien-
gestalterin mit viel Zeit am Schreibtisch und
vor dem Bildschirm.

Das Attraktive an der Jagd sei fiir viele
aber auch, dass man mit etwas Essbarem
nach Hause komme, meint Biologe Torsten
Reinwald. Bleibt also die Frage nach den
Lieblingsgerichten der Jigerinnen: Wildbur-
ger und Bourguignon von der Hirschkeule,
sagt Lena. Isabelle hingegen liebt Wiener
Schnitzel aus der Oberschale vom Hirsch.

Gabriele Heins
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FEINSCHMECKER-SHOP

EXQUISITE PRODUKTE FUR SIE AUSGEWAHLT

Mussini Il Denso 5 €
Balsamicoessig IGP Gutschein*
Modena.

Ein ausgewogener und
wirklich gut strukturierter
Balsamicoessig, mit leichtem
Vanille-Pflaumenaroma, der
herzhaftes Essen, Salate,
Dessert und Kuchen beglei-
tet. (71,80 Euro/Liter).

250 ml, enthalt Sulfite,

10 Jahre gelagert.

Nr.: 1478672 | 17,95€
ACETO BALSAMICO
| vm MoDENA IGPc
| gVINAIGES BALSAM!
iR oV

ODE Aperitif Ruby Wood.

In,Ode Ruby Wood" treffen aromatische, tiefrot
farbende Hibiskusblten auf ein kraftig-bitteres Rot-
sandelholz-Aroma. 500 ml, 18,5 % Vol, enthalt Sulfite.

Art. Nr.: 1474561 | 34,95€

UNSERE HIGHLIGHTS
/UM JAHRESWECHSEL

Wunderbar, aromatischer Aperitif,
ausgewogener Balsamicoessig und
eleganter Champagner fir die Festtage

DER FEINSCHMECKER ,,Profi-Allesschneider SKS700%

Exklusiv fir Sie kommt hier der preisgekrénte Profi-Allesschneider
SKS700 in einer limitierten Sonderedition von ,Der Feinschmecker*
in Kollaboration mit der deutschen Qualitatsfirma Graef. Der hoch-
wertige, voll metallische Profi-Schneider schneidet sowohl hauch-
diinne Scheiben Pata Negra, Serrano, Mortadella oder Carpaccio
als auch Gemise, Kédse (Parmigiano!) und knackiges Brot mihelos
und prézise. 100% made in Germany.

Art. Nr.: 1396900! Statt 849,99 € nur 749,00 €

Unser ganzes Sortiment entdecken auf:
www.der-feinschmecker-shop.de

mit dem Code

CHAMPAGNE

CHAMPAGNE

ERNARD REMY

Champagner Prestige.

Mit grokem Kérper betort der ,Prestige* mit gereiften
Apfelnoten, kandierten Friichten und einer feinen Ver-
lage. (58,33 Euro/Liter). 0,751,12 % Vol., Frankreich,
Champagne, 2016, trocken, Korken, enthalt Sulfite.
Art. Nr.: 1470132 | 44,90€

Champagner Carte Blanche.

Der elegante ,Carte Blanche® besticht mit weicher
Fruchtigkeit, lebhafter Perlage und ausgewogenem
Charakter. (43,73 Euro/Liter). 0,75 ., 12 % Vol., Frank-
reich, Champagne, trocken, Korken, enthalt Sulfite.
Art. Nr.: 1470124 | 34,90€

Alle Preise Inkl. MwSt. und zzgl. VersandkostenOko-Kontrolistellencode: DE-OKO 034



Allergiehinweis: Infos zu Zusatz- und Inhaltsstoffen sowie Allergenen finden Sie unter www.der-feinschmecker-shop.de

9

Sterne im Glas

HENDRIK OTTO

,Hochwertiger Genuss
fiir Zuhause*

Feinschmecker-Shop x Sterne
im Glas ,Tomatensauce".

Feinschmecker-Shop in exklusiver
Zusammenarbeit mit Stemne im Glas:
Fir die handgemachte, hochwertige
Tomatensauce werden ausschlieRlich
Zutaten verwendet, die aus bio- \
dynamischem Anbau stammen und \\ (74

hochsten Qualitatsstandards ent- ¥ \ )
"' TOMATEN &

sprechen. Neben dem intensiven g

J
/
/

Tomatengeschmack enthalt die Sauce \f SAUCE :
leichte Noten von Vanille, Grapefruitund 71 »EXTRA SPICY« 1y
fermentiertem Pfeffer, die ihr ein ganz J GRAPEFRUIT 1,\, {i

besonderes Aroma verleihen.
(23,55 Euro/Liter). 380 ml.
Art. Nr.: 1486993 | 8,95€

, )t PREMIUM-TOMATENSAUCE
Horsang VON HENDRIK OTTO
Handgemachte Tomatensauce

mit hochwertigen Zutaten aus biodynamischem
Anbau und nach hochsten Qualitatsstandards.

Die geschmacksintensive Tomatensauce eignet
sich als Erganzung zu Kartoffel- und Fleischge-
richten, zu Fisch und Meeresfriichten, als Sauce
flr Pasta oder Risotto sowie als Basis fiir
Vinaigrette oder Mayonnaise. Die rundum
gelungene Sauce kann sowohl kalt als auch
erwarmt verzehrt werden kann.

Feinschmecker-Shop x
Sterne im Glas
,Jomatensauce®, 3er-Set.

Die Sauce ist aus rein nattirlichen
Zutaten, ohne Farb- und Konser- W
vierungsstoffe hergestellt. s

(21,89 Euro/Liter). \( In praktischen
3 Glasera 380 ml. \“y TOMATEN 1 3er-Vorteilssets —
Art. Nr.: 1487582 | 24,95€ o salce AR die perfekte

»EXTRA SPICYx

Geschenkidee

GRAPEFRUIT

IHRE BESTELLMOGLICHKEITEN: JETZT EINFACH

Das ganze Sortiment auf: UND SCHNELL
www.der-feinschmecker-shop.de ONLINE BESTELLEN
Mit diesem QR-Code

24 Stunden Bestellannahme: M 6nnen Sie Ihre Bestellung ganz
Telefon: 030 /46906 20 bequem online aufgeben.

*Der Gutscheincode gilt einmalig ab einem Warenwert von 60 € bis zum 31.03.2024.
Giiltig nur fiir Produkte im FEINSCHMECKER-SHOP, ausgenommen preisgebunde Biicher.
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AUS EINER HAND:
Matthias Gfrorer’
bekommt Schwarz-
wurzeln direkt
vom benachbarten
Demeter-Hof

:
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, Das Potenzial
der Schwarz-
wurzel wird
hierzulande
immer noch
verkannt,
wahrend sie
in Frankreich
ein beliebtes
Wintergemiise
ist.

IN JEDEM WINTER GIBT ES DIE-
SEN MOMENT: Rotkohl, Griinkohl, Ro-
senkohl —
kopfe satt. In diese Gemiiseliicke springt die
schlanke Schwarzwurzel. ,Ihr Potenzial
wird hierzulande immer noch verkannt,
wihrend sie in Frankreich ein beliebtes Win-
tergemiise ist", sagt Matthias Gfrorer, unser
,Querbeet“-Koch von der ,,Gutskiiche in
Waulksfelde.

Dazu gesellt er den raren, schwarzen, nus-

irgendwann hat man die Dick-

sigen Venere-Reis aus dem Piemont, der
,Wumms* ins Gericht bringt, das somit ele-
gant wie aromatisch und reichhaltig daher-
kommt — und auch als vegetarisches Weih-
nachtsessen ideal ist.

Gutskiiche @@

QUERBEET

Mit dieser Komposition geht unsere Serie
kreativer Gemiisegerichte von Matthias
Gfrorer zu Ende. Seit dem Heft 9/2022 hat
der umtriebige Kiichenchef aus dem Ham-
burger Speckgiirtel in 18 Folgen gezeigt, wie
tiberraschend und vollwertig Gemiisegerichte
sind, hat Erbsen, Mohren oder Kiirbis ins
Rampenlicht gestellt. ,,Ich habe eine sehr
gute Resonanz von Gisten bekommen, am
beliebtesten war die Folge rund um die Ar-
tischocke aus Heft 8/23 erzihlt er. Vielfach
wurden die Rezepte nachgekocht und ge-
sammelt. Das Ziel der Serie, Hobbykdche fiir
Gemiise zu begeistern, haben wir hoffentlich
erreicht. Dafiir sagen wir herzlich danke,
Matthias, und Fotograf Sven Schomburg!

Wulksfelder Damm 17, 22889 Tangstedt, Tel. 040-64 4194 41, www.gutskueche.de,

Di-So mittags und abends gedffnet B AT
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Schwarzwurzelsalat

mit Venere-Risotto

SCHWIERIGKEITSGRAD leicht
ZUBEREITUNGSZEIT 60 Minuten ZUTATEN fiir 4 Personen

Zutaten

76 DER FEINSCHMECKER 1/24

GEMUSE

700 g-1kg Schwarzwurzeln,
300 ml Erdnussol,

etwa 50 ml Zitronensaft
(von 1Zitrone),

Meersalz,

Zucker

RISOTTO

4 kleine Zwiebeln,

2 Knoblauchzehen,

50 ml Olivendl,

300 g schwarzer Risotto-Reis
(Sorte Venere aus dem Piemont),
200 ml trockener Rotwein,

1EL Krdutersalz,

2 Lorbeerblatter,

schwarzer Pfeffer aus der Miihle,

1400 ml kréftiger heiBer Gemiisefond,

100 g Butter,

100 g frisch geriebener Parmesan,

100 ml Rote-Bete-Saft,

einige Blattchen glatter Petersilie

1 Fiir das Gemiise Schwarzwurzeln grindlich in
kaltem Wasser mit einer Gemusebdirste waschen,
sehr gut schrubben (bis die Schale zu einem Drittel
entferntist). Mit dem Sparschéler 2—4 Stangen in
feine langliche Streifen schneiden, den Rest in
Stiicke schneiden.

2 Die Schwarzwurzelstreifen in heikem Erdnussél
(wenn an einem hineingehaltenen Holzloffel Blasen
aufsteigen, ist es heil genug) goldbraun ausbacken
und auf einem Kiichentuch als Garnitur bereitlegen.
3 Die Schwarzwurzelstiicke mit dem Zitronensaft,
Meersalz und Zucker einige Minuten marinieren, so
wird der feine Geschmack der Schwarzwurzeln in-
tensiver und das Gemiise gart vitaminschonend vor.
3 Fiir das Risotto die Zwiebeln und Knoblauch
schélen und in feine Wiirfel schneiden. In einem
groRen Schwenktopf das Olivendl erhitzen und

die Zwiebeln zusammen mit dem Knoblauch
anschwitzen, nicht zu braun résten.

4 Den Reis einrieseln lassen und kurz mit anschwit-
zen, mit dem Rotwein abldschen und unter standi-
gem Ruhren nahezu ganz verkochen. Mit Kréuter-
salz, Lorbeerblattern und Pfeffer wiirzen. Immer
wieder Gemusefond angieRen und unter Riihren
verkochen lassen, bis der Reis die Flissigkeit fast
aufgenommen hat. Er braucht knapp 45 Minuten.
Risotto kann bei Bedarf weiter mit heikem Wasser
aufgefiillt werden, damit es nicht zu machtig wird.

5 Wenn der Reis al dente gegart ist, die Butter und
den Parmesan unterriihren und nicht mehr kochen
lassen. Dem Risotto mit dem Rote-Bete-Saft eine
schone rot-schwarze Farbe geben.

6 Risotto mit dem Schwarzwurzelsalat, den Schwarz-
wurzelstreifen und etwas Petersilie garnieren.



QUERBEET

Fein gemacht

Bitte nicht schwarzsehen: Der Winterspargel ist lange haltbar,
gesund und schmeckt roh geraspelt vorziiglich

FOTOS: EVERYDAY BETTER TO DO EVERYTHING YOU LOVE/ISTOCKPHOTO, YEKATERINA PETROVA/ISTOCK-
PHOTO, PETER ZIJLSTRA/ISTOCKPHOTO, SVEN SCHOMBURG, MATTHIAS HOFFMANN/SEASONS.AGENCY/

GRAFE & UNZER VERLAG, PICTURE PARTNERS/STOCK.ADOBE.COM, XAVIER/STOCK.ADOBE.COM

Erdverbunden
Schwarzwurzeln immer ungewaschen mit Erde
kaufen, das halt sie (wie auch Mdhren) frisch. In ein
feuchtes Geschirrtuch gewickelt, bleiben sie im
Gemusefach des Kiihlschranks bis zu einem Monat
lang knackig. Vor der Zubereitung nur kraftig mit der
Biirste schrubben, um die Bitterstoffe zu erhalten.
Die Saison geht von Oktober bis Ende Mérz.

’ 4
- 4
2
74
Schaltipp
Rohkost Viele trauen sich nicht an Schwarz-
Fir Matthias Gfrorer schmeckt der wurzeln — aus Furcht vor dem austreten-
Winterspargel am besten roh den klebrigen Milchsaft. Man kann aber
mariniert und fein gehobelt. ,So Einweghandschuhe nutzen oder sie unter
kommt die Nussigkeit am besten flieRendem Wasser schélen. Da die
zum Tragen®, sagt er. Durchs weilken Stangen schnell anlaufen, am
Kochen oder Braten verlieren die besten schnell in eine Schiissel mit
Wurzeln gerade diesen speziellen Zitronen- oder Essigwasser legen. Die
Charakter und bekommen eine Schwarzwurzel ist dabei ein wahres
mehlige Struktur. Extratipp: mit Superfood, punktet mit vielen wichtigen
einer Vinaigrette aus Olivendl, Mineralien und Vitaminen.

Essig, Blutorangen oder Grapefruit
und Granatapfelkernen krénen.
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MEISTERSTUCK

chmeckt
nach Meer

Besondere Gerichte der besten Kdche: In jeder Ausgabe stellen

wir ein ,Meisterstiick® vor, das fiir ihren Stil pradgend ist und Einblick
in Komposition und Aufwand gewahrt. Folge 23: Kevin Fehling,

.1 he Table®, Hamburg. Ein Strandspaziergang in Danemark inspirierte
ihn zu dem Gericht ,,Die See“ mit Hamachi, Algen, Krabben, Austern

ZUTATEN fir 4 Personen

GELBSCHWANZMAKRELE
(HAMACHI)
2-3 kg Hamachi, Salz

ZITRONENGEL

225 g Zitronensaft, 25 g Wasser,
25 g Zucker,

3 gAgar-Agar,

0,5 g Locuzoon (Bindemittel,
iibers Internet erhéltlich)
Spritzflasche oder Spritzbeutel

ZITRONEN-VINAIGRETTE
1Sténgel Zitronengras,

2 Koriandersténgel,

Saft und Zesten von 1Biozitrone,
Saft und Zesten von 1Biolimette,
50 ml Olivendl
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AMA-EBI-GARNELEN

8 Ama-Ebi-Garnelen

(siiRe Kaltwassergarnelen),
Zitronen-Vinaigrette (s. 0.)

POCHIERTE AUSTERN

50 g Otafuku (abgeschmeckter
Reisessig, Fertigprodukt),

150 g Wasser, 80 g Butter,
Salz, 1 Msp. Xanthan,

4 Austern

NORDSEEKRABBEN

150 g Krabben in der Schale,
Pflanzendl (Krabben sollen
darin schwimmen)

AUSTERN-WOLKE,
AUFGESCHLAGEN
200 g Austernfond,

60 g Fischfond, 4 Blatt Gelatine,
Salz, etwas Nori-Algenpulver
zum Bestreuen

Eiswiirfel

SEEIGELCREME

50 g Eigelb,

65 g Seeigelzungen,

120 g geklarte Butter,

40 g Schmand, 5 g Zitronensaft,
1Msp. Xanthan, Salz,

schwarzer Pfeffer aus der Miihle

WAFU-VINAIGRETTE
(JAPANISCHE EMULSION)

40 g Dashi (Fond aus Bonito-
flocken und Kombualgen),
75 g Sojasauce,

20 g Mirin,

20 g Reisessig,

45 g gesalzener Yuzu-Saft
(Fertigprodukt),

6 g Misopaste, 30 g Pflanzendl,
4 g Zucker, 140 g Wasser,

Salz, 2 Msp. Xanthan

TOSAKA-ALGEN
12 daumengroRe TK-Tosaka-
Algen (iibers Internet erhéltlich)

MATSUBADAKI-ALGEN

12 Streifen Matsubadaki-Algen
a1,5 cm (Lakritz-Algen, iibers

Internet erhéltlich), Sojasauce
(Algen sollen bedeckt sein)

SEETRAUBEN

8 Streifen Seetrauben a 2 cm
(dehydrierte Algen, iibers Internet
erhdltlich)



KEVIN FEHLING UBER SEIN GERICHT:
,Dieses Gericht entstand bei einem Strandspaziergang auf
Kegnaes, einer dénischen Halbinsel. Ich ging am Wasser
entlang und sah diese Ansammlung von verschiedenen
Meeresfriichten und Algen, die angespiilt worden waren. D
diente mir als Ausgangspunkt fiir das Gericht ,Die S
kombinieren Fisch und Meeresfriichte mit einer j
Vinaigrette und kontrastieren sie
perlen. Unsere Gaste sollen




MEISTERSTUCK

YUZU-RETTICH

12 Scheiben Rettich,

gesalzener Yuzu-Saft (Fertigpro-
dukt, Rettich soll bedeckt sein)
runder Ausstecher

OYSTER LEAVES
2 Oyster Leaves (Kiistenpflanze,
iibers Internet erhltlich)

MEERRETTICH-PERLEN
110 g Milch,

90 g Creme fraiche,

55 g frischer Meerrettich,
1,59 Agar-Agar,

2 Blatt Gelatine, Salz
fliissiger Stickstoff

FORELLEN-KAVIAR
50 g Forellen-Kaviar (Glas)

Hamachi

1 Hamachi filetieren und
jeweils 4 Scheiben vom
Riicken (etwa 15 g) abschnei-
den. Ebenso 4 Scheiben vom
Bauchteil (etwa 10 g).

2 Von den Abschnitten das
Tatar herstellen (etwa 10 g pro
Portion). Das Tatar leicht mit
etwas Salz wiirzen.

Zitronengel

1Alle Zutaten zusammen
aufkochen, gelieren lassen
und fiir 3 Stunden kalt stellen.
2 Mixen und in einer Spritz-
flasche oder in einen Spritz-
beutel abfiillen. Es werden

3 Punkte auf dem Teller
angerichtet.
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L,UNSERE GASTE SOLLEN BEI DIESEM GERICHT
DAS MEER SEHEN, RIECHEN UND SCHMECKEN

KEVIN FEHLING, ,THE TABLE“, HAMBURG

Zitronen-Vinaigrette

1 Zitronengras und Koriander-
sténgel klein schneiden.

2 Alle Zutaten zusammen

12 Stunden ziehen lassen.
Passieren.

Ama-Ebi-Garnelen

1 Garnelen schélen, pro
Portion wird eine ganze und
eine halbierte bendtigt.

2 Garnelen vor dem Anrichten
mit der Zitronen-Vinaigrette
betraufeln.

Pochierte Austern

1 Fur den Fond Otafuku,
Wasser, Butter, Salz und
Xanthan mischen.

2 Austern aufbrechen, im
Austernwasser abwaschen
und anschliekend 3 Minuten
im Fond pochieren.

3 Austern fur etwa 20 Minuten
kalt stellen. Auster vom Muskel
befreien und in 2 Stiicke
schneiden.

Nordseekrabben

1 Nordseekrabben vorsichtig
pulen, sodass der Panzer
unbeschadigt bleibt. Pro
Portion werden 3 Krabben-
schwanze und 3 frittierte
Panzer bendtigt.

2 Den Panzer in 180 °C heikem
Ol knusprig ausbacken.

Austern-Wolke,
aufgeschlagen

1 Austernfond, Fischfond,
Gelatine und Salz zusammen

erwdrmen, bis sich die
Gelatine auflost. Auf Eis kalt
schlagen, bis die Gelatine
anfangt zu binden.

2 Mit einem Loffel Wolken

auf Backpapier formen.
AnschlieRend mit feinem Nori-
Algenpulver bestreuen. Pro
Portion wird 1 Wolke benétigt.

Seeigelcreme

1 Eigelb mit Seeigel mixen und
passieren. Mit der gekldrten
Butter langsam wie eine
Mayonnaise hochziehen. Im
Anschluss den Schmand und
den Zitronensaft einarbeiten.
Zum Schluss etwas Xanthan
einmixen und mit Salz und
Pfeffer abschmecken.

2 Die Creme 2 Stunden kalt
stellen. Anschliefend leicht
temperieren und mit 3 Punkten
anrichten.

WaFu-Vinaigrette

1 Alle Zutaten bis auf das
Xanthan verriihren und mit
dem Xanthan abbinden.

Tosaka-Algen

1 Algen auftauen und durch
Wassern vom Salz befreien.
In daumengrofe Stlicke
schneiden. Bendtigt werden
3 Stiick pro Portion.

Matsubadaki-Algen

1 Algen halbieren und fir etwa
10 Minuten in Sojasauce
einlegen. Bendtigt werden

3 Streifen pro Portion.

Seetrauben

1 Seetrauben fir 3-5 Minuten
in kaltes Wasser einlegen.

2 AnschlieRend aus dem
Wasser nehmen undin 2 cm
lange Stiicke schneiden.
Bendtigt werden 2 Stiicke pro
Portion.

Yuzu-Rettich

1Rettich mithilfe einer
Aufschnittmaschine oder
einem Gemusehobel fein
herunterschneiden.

2 Den Rettich mithilfe des
runden Ausstechers in Form
bringen und in gesalzen
Yuzusaft einlegen. Bendtigt
werden 3 Stiick pro Portion.

Oyster Leaves

1Die Blétter vierteln, sodass
sie eine schdne Spitze
bekommen. Zum Anrichten
werden 2 Stlick bendtigt.

Meerrettich-Perlen

1Alle Zutaten bis auf die
Gelatine aufkochen, Gelatine
einriihren und passieren.

2 Warme Masse in flissigem
Stickstoff perlen lassen.

Forellen-Kaviar

1Pro Portion etwa 10 g Kaviar
verwenden. Die Menge wird
beim Anrichten auf 3 kleine
Haufchen aufgeteilt.

Anrichten:
Alle Zutaten wie auf dem Foto
anrichten. i
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KUCHENNOTIZEN

NEWS

TERMINE

WITZIGMANNS BIBLIOTHEK
Er hat das ,deutsche Kiichen-
wunder entfacht und sam-
melt seit den 70er-Jahren
Kochbiicher und Zeitschrif-
ten. Jetzt wurde Eckart
Witzigmanns Bibliothek mit
etwa 6000 Bénden an das
Deutsche Archiv der Kulina-
rik der Sachsischen Landes-
bibliothek libergeben. Hinzu
kommen 700 europdische
Kochbiicher aus dem 17. bis
20. Jahrhundert.
www.slub-dresden.de

VIER KOCHE, ZWOLF GANGE
Wo friiher der Malzboden
der Brauerei war, hat
Joachim (,,Jockl“) Kaiser in
Nérdlingen eine schicke
Eventlocation errichtet. Hier
kochen die ,Wirtshausbuam
Anton Schmaus, Alexander
Huber, Lucki Maurer und
Jockl Kaiser am 31. Januar
ein besonderes ZwoIf-Gange-
Menii, jeder prasentiert sich
mit drei Signature Dishes.

€ 225, www.jockl-kaiser.de

“

PREIS FUR NORWEGER

Bei den World Cheese
Awards in Trondheim machte
der Blue Cheese Nidelven
Bla aus Trondelag/Norwegen
den ersten Platz. Er wird

von Landwirten in der dritten
Generation hergestellt und
setzte sich unter 4000 Kasen
aus 40 Landern durch.
worldcheeseawards.com

82 DER FEINSCHMECKER 1/24

| ISCHLY

=\ THE

DEUTSCHLANDS BESTE WURSTTHEKE: Das Team des Edeka Frischecenters
Wagner aus Coburg iiberzeugte die Jury rund um Johann Lafer im Finale

Die Theke als Einkaufserlebnis

Das Edeka Frischecenter Wagner in Coburg hatte die Nase vorn im
diesjahrigen Finale des Leserwettbewerbs ,Deutschlands beste Wurst-
theke®. Neben der regionalen Vielfalt des Angebots sowie hohen Quali-
tétsstandards, tiberzeugte die Jury rund um TV-Kochstar Johann Lafer
das aukerordentliche Engagement des 15-kopfigen Teams in Coburg.
Der Peckeloher Salamispezialist Wiltmann und der Hamburger Jahres-
zeiten Verlag kiirten in der 22. Ausgabe des Wettbewerbs im Grand-
hotel Schloss Bensberg in Bergisch Gladbach wieder die zehn besten
Wursttheken in ganz Deutschland. ,Es geht um Motivation und Respekt:
fur alle Mitarbeiter, die taglich mit Kénnen und Leidenschaft besten Ser-
vice an den Theken leisten®, erldutert Dr. Ingmar Ingold, Geschéftsfiihrer
von Wiltmann ,Die Kunden sollen in ihrer Region die Wursttheken ken-
nen, wo Qualitét, Vielfalt, Prasentation und Beratung herausragen.”

KASE-KUNDE
FUR GENIESSER

DER KONIG DER KASE

Affineur Volker Waltmann ist ein Meister
seines Fachs. Regelmdig stellt er hier
einen Kase und seine Geschichte vor.

Jean Anthelme Brillat-Savarin nannte den Epoisses
schon um 1800 den ,Kdnig der Kase". Zu Recht: Fur
die Herstellung des AOP-K&ses wird ausschlieRlich
Kuhmilch der Rassen Brune des Alpes, Montbéliard
und Simmental verwendet. Wahrend der Reifung
wird der Weichkédse mit Marc de Bourgogne gewa-
schen, die rétlich-orange Rinde entsteht durch
spezielle Bakterien (der Einsatz von Farbstoffen ist
strikt verboten). Die Tradition des echten bauer-
lichen Rohmilch-Epoisses, fiir den nur die Milch
einer einzigen hofeigenen Kuhherde verwendet
wird, wird nur noch von der Ferme des Marronniers
gepflegt — erist ein besonderes Aromaerlebnis!

FOTOS: MICHAEL BERNHARDI, MORITZ BRILO



—— kostliches Weihnachtsmenu in Spitzenqualitat

Lust auf ein Festtagsessen
ohne Aufwand?
Jetzt'scannen und
gl_ejutschlandweit bestellen.

Weihnachts-Festtagsessen leicht gemacht:
v £ ‘:_{": \ AT,,_

4

Feinschmecker- i
Genuss in einer Box =

[ \

in kostliches Festmahl ohne stundenlanges
Kochen? Klingt wie ein Weihnachtswunder,

ist es aber nicht!

DER FEINSCHMECKER und getvoila haben sich

dieses Jahr zusammengeschlossen, um ein

an die Festtagstische in ganz Deutschland zu bringen.
Die Box fiir 4 Personen enthalt eine knusprige
Weihnachtsgans mit allen Beilagen, die bei einem
klassischen Festmahl nicht fehlen durfen. Zu Hause
mussen Sie nur noch auspacken, aufwarmen und

anrichten - es sind keine Kochkunste erforderlich.

Mit der Genuss-Expertise von DER FEINSCHMECKER FEDiRNSCHM ECKER
und dem Gourmet-Home-Delivery-Anbieter getvoila,

bekannt flr seine Genussboxen vieler Starkoche X .

und Sternerestaurants, ist ein limitiertes Festment geWOI|a

flr GenieBer entstanden. Erleben Sie jetzt das

Weihnachts-Festtagsessen flr Gourmets bei sich
zu Hause und freuen Sie sich auf entspannte und

genussvolle Feiertage. getvoila.com/feinschmecker

Foto: Gotz Wrage



Champagner viel zu viel.
als spannender Men(i-B
das konkret machen

die ein besonderes
haben. Dazu geben
Pairings, bis hin zu Pomm

TEXT PATRICIA BROHM
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CHAMPAGNER-REPORT

¥

DA FLIEGT ER,
der Korken — bei
Liebhabern des
Champagners
langst nicht nur an
Silvester

9
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UBERZEUGT:
Spitzenkoch
Arnaud Lallement
setzt im ,LAssiette
Champenoise*
ganz auf Champa-
gner als Begleiter
—etwazum
Hummer aus der
Bretagne mit
Krustentier-Jus
und Paprika
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,,Ich bin in Reims geboren und aufgewachsen, deshalb gibt es zu mei-
nen Gerichten keine bessere Begleitung als Champagner®, sagt
Arnaud Lallement. Wenige Kdche weltweit diirften sich so intensiv
mit dem Thema auseinandergesetzt haben wie er. Jeden Morgen auf
dem Weg zur Arbeit fihrt er durch die Weinberge der Montagne de
Reims: , Ich erlebe alle Jahreszeiten mit, von der Rebbliite bis zur
Weinlese. Oft mache ich morgens bei einem meiner Winzerfreunde
halt, um mit ihm einen Kaffee zu trinken und zu plaudern.” Auf
der Weinkarte seines Drei-Sterne-Restaurants ,, ’Assiette Champe-
noise" am Stadtrand von Reims stehen fast 1100 verschiedene Cham-
pagner — von grofien Héusern natiirlich, aber auch von Kleinst-
produzenten, deren Winzerchampagner selbst in der Region wenig
bekannt sind.

,Wirhaben Gliick", sagt der Spitzenkoch, ,,die Entwicklung in der
Region verlduft gerade enorm dynamisch.” Fast jede Woche mache
sein Chefsommelier Sébastien Albert neue Entdeckungen in der
Winzerchampagner-Szene. Lallement schéitzt besonders den derzei-
tigen Trend, Champagner immer geringer zu dosieren, bis hin zum
Zéro Dosage: ,,Dadurch kommen die drei wichtigsten Charakterziige
unserer Weine noch deutlicher zur Geltung, ihre typische Minera-
litit oder Salzigkeit, die Sdure und die ganz fein bitteren Noten. Das
sind die drei wichtigsten Parameter, die sich auch in meiner Kiiche
wiederfinden.

Geradezu beispielhaft funktioniert das bei einem Gemiisegang
rund um griinen Spargel vom provenzalischen Spitzenproduzenten
Sylvain Erhardt: Fruchtige Sdure steuern auf dem Teller Zitrone und



)

CHAMPAGNER-REPORT

,BOLLINGER ZUM HENDL
IST DIE PURE FREUDE"

Warum ist Champagner so ein guter
Essensbegleiter?
Champagner Ist ein Wein, das wird oft
vergessen. Und in Frankreich trinken wir
Wein immer zum Essen. Gerade weinig
ausgebaute Champagner eignen sich
dafiir gut. Die sind nicht zum Solo-Trinken
@ oder als Apéro gedacht, fiir die braucht
es Fleisch, Fett und Saucen.

O Das Lieblings-Pairing im ,Alois“?
Zum aromenstarken Gericht rund um Pilze,
Salzzitrone bei, Salzigkeit die tiefgriindige Sauce und feine Bitter- Traube und Triiffel ein elf Jahre auf der
noten eine aus den Spargelabschnitten gekochte Bouillon, die & part Vollhefe gereifter Winzerchampagner, der
gereicht wird. Sommelier Sébastien Albert schenkt dazu einen La- 2006 Quintessence von Lelarge-Pugeot.
courte-Godbillon Terroirs d’Ecueil ins Glas, ,weil er fiir den Beginn Das ist ein weiniger, kréftiger Champagner
des Meniis Leichtigkeit und Finesse mitbringt, aber durch sein Ter- mit hefigen, nussigen Noten und leichtem
roir auch Struktur*, Sherry-Ton. Das passt toll zur Umami-Wucht
Das Schone am Champagner, sagt der Sommelier, sei seine Viel- des Gerichts, nimmt die Erdigkeit der Pilze
falt und die Fahigkeit, sich sehr unterschiedlichen Gerichten anzu- auf, aber seine Perlage und Séure bringen
passen. Aber natiirlich gelte wie bei jeder Weinbegleitung: ,,Das per- auch Leichtigkett, Finesse und Frische ins
fekte Pairing gibt es nicht. Wir arbeiten mit Assoziationen. Das bleibt Spiel
immer ein Stiick weit subjektiv. Jeder von uns hat seinen person-
lichen Geschmack.“ Deshalb versucht er, am Tisch im Gesprich Ihr Lieblings-Pairing privat?
herauszufinden, wonach dem Gast der Sinn steht. Mag er frische Eine Flasche Jacquesson 743 oder 744 zu
Champagner, ohne Jahrgang, bei denen eher die Sdure den roten Fa- einem Backhend! mit Kartoffelsalat. Der
den bildet? ,Dann servieren wir einen Blanc de Blancs, eher jung, cremig-briochige Ton passt toll zur knuspri-
aus einem sonnigen Jahr.* Oder schitzt er beim Schaumwein Kraft gen Panade und dem schlotzigen Kartoffel-
und Charakter? ,,Dann empfiehlt sich eher ein Pinot Noir oder Meu- salat. Auch gut dazu: eine Bollinger Spécial
nier, also ein Blanc de Noirs.” Und dann wire noch die Frage: Eher Cuvée. Das ist die pure Freude!
_ einstrengerer Jahrgang wie 20117 Oder lieber rund wie 20127
% Eines der Pairings in der Meniifolge liegt Lallement und Albert Champagner-Auswahl, ,Alois*:
@ besonders am Herzen. Es geht um den Blauen Hummer aus der Bre- 150-200 Champagner-Etiketten.
E tagne, ein Signature Dish des Hauses. Der Chef entwickelte das Ge- Besonderheit:
g richt vor Jahren als Hommage an seinen Vater, der ,.L'Assiette Cham- Zahlreiche Raritdten; einzigartig in Deutschland
S penoise” begriindete und jung starb. Den Hummer pochiert Lalle- ist das Angebot von Jacquesson (40 Positionen,
g ment sanft in der Cocotte, aus den Kdpfen kocht er eine intensive, viel Jahrgangstiefe).
2 stark einreduzierte Sauce, die er mit Sauternes abloscht und — iiber-
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,CHAMPAGNER HALT
DEN GAUMEN FRISCH*

Warum ist Champagner so ein guter
Essensbegleiter?

Meine Lieblingschampagner sind von Krug
und Jacques Selosse. Das ist nichts zum
Apéro, das sind sehr weinige Champagner,
die spét gelesen wurden und lange auf
der Hefe reifen, um viel Kraft in die Flasche
zu bringen. Mit ihrer Intensitét und Kom-
plexitét laden sie dazu ein, ein paar Gdnge
zu essen.

Das Lieblings-Pairing

im ,,Restaurant Tim Raue*?

Wir hatten im vegetarischen Men ein
Gericht rund um Spitzkohl, mit Portulaksaft,
griinen Salaten, Zitrusaromen, Anis und
eingelegten Sansho-Beeren. Dazu die Krug
Grande Cuvée 170eme Edition, die mit ihrer
feinen Perlage toll zu den Fermentationsaro-
men des Kohls passte. Und die zitronig-
frischen Sansho-Beeren verbanden sich
perfekt mit den Aromen von Zitrusfriichten
und Marzipan im Champagner.

Ihr Lieblings-Pairing privat?

Ich trinke grundsétzlich zu einem guten
Essen lieber Champagner als Wein, weil er
den Gaumen frischer halt und hilft, nicht
alles im Leben so wahnsinnig ernst zu
nehmen! Mein Lieblingsgericht zurzeit ist
ein Cote de Beeuf mit Apfel und Kartoffeln,
dazu mache ich sehr gern einen kraftigen
Pinot-noir-basierten Champagner auf,

zum Beispiel Blanc de Noirs Extra Brut von
Benoit Lahaye mit seinem cremigen und
doch kraftvollen Charakter.

Champagner-Auswahl, ,Tim Raue*:

113 Etiketten von 23 Héusern und Winzern.
Besonderheiten:

30 Positionen Krug, bis hin zur Collection
1982 Magnum.
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raschend zum Hummer — mit Paprika und Piment wiirzt. Welcher

Champagner kann es mit der geballten Krustentieraromatik und der
intensiven Wiirze aufnehmen? Sébastien Albert entscheidet sich fiir
einen Rosé de Saignée von Champagne Geoffroy: ,,Seine fruchtigen
Noten harmonieren mit dem Sauternes in der Sauce, die eher krif-
tigen Tannine parieren die markanten Gewiirze.” Fiir Lallement ein
perfektes Match: ,,Ein eher weiniger Champagner, der es mit der
kraftvollen Wiirze des Gerichts aufnehmen kann.

Es gibt noch eine zweite Adresse in Reims, wo man die Weine der
Region als perfekte Speisebegleiter zelebriert: das Relais-&-Cha-
teau-Haus Domaine Les Crayeres, ein stattliches Schldsschen im Stil
des 19. Jahrhunderts. Es liegt inmitten eines sieben Hektar grofien
Parks in nichster Nihe zu grofen Champagnerhiusern wie Pomme-
ry oder Ruinart. Hier fithlt man sich fast wie auf einer Zeitreise, auch
im groBziigigen Restaurant ,,Le Parc* mit seinem iippigen Stuck, der
hohen Decke und dem eleganten Empire-Ambiente. Chefsommelier
Martin Jean bringt gleich zwei dicke Weinkarten an den Tisch, eine
istalleine dem Champagner gewidmet, mit mehr als 1000 Etiketten
aus 530 Héusern.

,Fiir mich sind Champagner faszinierende Speisebegleiter®, sagt
der 30-Jdhrige. ,Nicht nur, weil sie so gut reifen, sondern auch durch
die Kunst der Assemblage.” Denn, so sein Argument, die drei Reb-
sorten der Region, Chardonnay, Pinot Noir und Pinot Meunier, lie-
Ben unzihlige Spielarten und Kombinationen zu. Dazu kimen die
vielfiltigen Terroirs, von der Montagne de Reims im Norden bis zur
Cote de Bar, die im Siiden an der Grenze zum Burgund liegt. ,,All
diese Faktoren machen Champagner zu einem der komplexesten
Weine iiberhaupt, und deshalb ist es so spannend, ihn im Restaurant
einzusetzen.”
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CHAMPAGNER-TEMPEL: die Domaine Les Crayeres mit
Sommelier Martin Jean (1) und Kiichenchef Philippe Mille

CHAMPAGNER UND POMMES —
EIN UBERRASCHENDES MATCH

Fiir viele Menschen ist Champagner immer noch Luxus - etwas, wo-
mitman an Silvester oder zum Geburtstag anstoft. Wenn er zum Es-
sen getrunken wird, dann, so die landldufige Meinung, zu Austern
oder Kaviar. Auch mit Alba-Triiffeln, iiber Risotto gerieben, harmo-
niert Champagner perfekt. Aber warum immer auf besondere Gele-
genheiten warten? Man sollte den Korken mal an einem ganz nor-
malen Abend knallen lassen. Und dazu ein Brathdhnchen essen oder
ein Steak vom Grill. Zu Letzterem passen besonders gut ein Blanc
de Noirs oder ein kriftiger Rosé, der mit seiner Textur und Sdure
den Gaumen erfrischt. Auch Bratkartoffeln sind mit ihrer knusprig-
salzigen Stiirke ein perfektes Match zur Nussigkeit vieler Cham-
pagner, die Séure macht nach jedem Schluck Lust auf mehr. Das gilt
auch fiir Kartoffelchips und Pommes. Achtung: Suchtgefahr!

DAS PASST:

Brut: Mut zum Experiment! Probieren Sie ihn zu Pizza Margherita,
Pommes frites oder zu diinn aufgeschnittenem Jamon Ibérico.
Auch passend: Quiche auf Kdsebasis.

Blanc de Blancs: Er harmoniert mit Austern und generell Schalentieren
(dazu am besten eine Flasche mit wenig Dosage), mit Carpaccio, Kaviar,
rohem Fisch und gediinstetem Fisch (Wolfsbarsch, Dorade, Seezunge).

Rosé: Klassisch wird er gern zum Dessert gereicht, ein ideales Paar
bildet er mit Erdbeeren. Aber gerade intensivere Rosés (Saignée) passen
auch hervorragend zu Fleischgerichten, insbesondere zu Wild und
Gefliigel. Je dunkler das Fleisch, desto gereifter und krdftiger sollte der
Champagner sein. Ebenfalls als Partner geeignet: rotes Thai-Curry oder
intensiv gewtirztes Rindertatar mit Sardellen und Chili.

Jahrgangschampagner und

| gereifte Flaschen: Perfekt zu
‘ gebratenen Steinpilzen. Oder zu
v krdftigem Hartkdse, am besten
wiirzige, nussige Sorten:
36 Monate alter Comté oder
Allgauer Bergkdse. Dazu einen
Comtes de Champagne (Tait-
tinger) aus den 1990er-Jahren.

CHAMPAGNER-REPORT

,IM MENU KANN MAN DIE
INTENSITAT STEIGERN®

Warum ist Champagner so ein guter
Essensbegleiter?

Weil er mit seiner Komplexitét, Vielschichtig-
keit und dem immer wieder anderen Spiel
von drei Rebsorten zu den unterschiedlichs-
ten Speisen passt. Man kann mit Champag-
ner ein ganzes Meni begleiten und die
Intensitét steigern — von rohem Fisch tiber
gebratene Krustentiere und Fleisch im
Hauptgang bis hin zum Dessert.

Das Lieblings-Pairing in der
»Schwarzwaldstube“?

Torsten Michel kombiniert Férder-Lachs mit
Kompott vom Lammschwanz und intensiven
Barbecuearomen. Dazu passt der Jossias
Rosé Extra Brut von Cazé-Thibaut, der in
uralten Kreidekellern reift. Ein Champagner
mit Struktur, Kraft und spannender Frucht,
sehr naturbelassen, der mit den intensiven
Aromen des Gerichts spielt. Eine tolle
Symbiose!

Ihr Lieblings-Pairing privat?

Wenn wir zu Hause Gaste haben, serviere
ich gemn Rote-Bete-Carpaccio, 24 Stunden
in klassischer Vinaigrette mariniert, mit
Buffelmozzarella, Fleur de Sel und frischem
Schnittlauch. Und dazu den Blanc de Noirs
,LHiver* von Paul Gosset aus Ay, ein sehr
terroirbetonter Champagner, der toll mit
den erdigen Noten der Bete, dem leicht Q
zwiebeligen Schnittlauch und der
Cremigkeit des Mozzarellas harmoniert.

Champagner-Auswahl, ,Schwarzwaldstube*:

60 Etiketten, zu 80 Prozent Winzerchampagner,
zu1 90 Prozent biodynamisch.

Besonderheiten:

Trends wie Brut Nature oder kraftvolle Rosés de
maturation sind mit einer Auswahl vertreten, aber
auch klassischere Geschmdcker werden bedient.




CHAMPAGNER-REPO

,PRIVAT MUSS ES BEI MIR
ETWAS GEREIFTES SEIN®

Warum ist Champagner so ein guter
Essensbegleiter?

Weil man durch die Vielfalt an Lagen,
Bodenformationen, Stilistik der Hauser
und Rebsorten-Mix unendlich viel
Spielmaterial hat. Durch Trends wie Brut
Nature oder Ausbau im Solera-Verfahren
entstehen sténdig neue Varianten.

Das Lieblings-Pairing im
»Kronenschlosschen“?

Neulich hatten wir Schweinebauch mit
Champagnerkraut auf der Karte, das Kraut
war cremig angemacht, mit Senfsaat und
getrocknetem Selleriegriin. Insgesamt ein
sehr umamireicher Gang, dazu die Séure
des Krauts — da passt ein kraftig struk-
turierter Champagner. Ich habe mich fiir
2013 La Perle, die Prestige-Cuvée von
Ayala, entschieden. Dieser Champagner
kommt dank hohem Pinot-Noir-Anteil bes-
tens mit der Wiirze des Gerichts zurecht.

Ihr Lieblings-Pairing privat?

Wenn ich privat Champagner trinke, muss
es etwas Gereiftes sein. Das macht einfach
am meisten Spak. Neulich haben wir eine
Flasche 2012 Vintage Charles Heidsieck
gedffnet und dazu Foie-gras-Terrine geges-
sen — das war ein gemiitlicher Nachmittag!

Champagner-Auswahl, ,Kronenschlosschen*:
182 Etiketten

Besonderheiten:

Unser Schwerpunkt liegt auf namhaften Héusern,
Jahrgangstiefe und Prestige-Cuvées spielen eine
grofe Rolle. Wir bieten Dinner-Abende mit Cham-
pagnerbegleitung an, auferdem Raritdtenproben.
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Nach Meinung des jungen Sommeliers, geboren und aufgewachsen
inder Region, trigt vor allem der Boom der Winzerchampagner zur
heute so eindrucksvollen Vielfalt des Angebots bei. In vielen Hiu-
sern hat sich die neue Generation entschieden, Trauben aus den bes-
ten Lagen nicht mehr an Négociants zu verkaufen, sondern selbst
auszubauen. ,,Durch diese Entwicklung sind in den letzten fiinfzehn
Jahren viele neue Terroirs entstanden”, sagt Jean. ,,Heute lisst sich
die Identitit ganzer Dorfer, deren Ertréige lange Zeit in den Cuvées
der grofen Hauser verschwanden, neu entdecken.” Zum Beispiel die
frither wenig bekannten Orte Verzy und Verzenay in der Region
Montagne de Reims, die heute durch Domaines wie Hugues Godmé
oder Henriet-Bazin von sich reden machen.

An fast allen Tischen im groBien Speisesaal entscheidet man sich
an diesem Abend zum Menii ,,Promenade en Champagne™ fiir die
prickelnde Begleitung. Zur Vorspeise prasentiert Martin Jean den
stoffig-eleganten Blanc de Blancs ,Minéral” der Briider Agrapart
von der Cote des Blancs, der seinem Namen alle Ehre macht. Er be-
gleitet mit seinem Wechselspiel zwischen Frische und Kraft ein Ta-
tar von ultrafrischen Langustinen, mariniert mit Verjus und mit ei-
nem Topping von Ossietra-Kaviar. Dazu kombiniert Kiichenchef
Philippe Mille verschiedene Coulis und Saucen, von griinem Gar-
tenkréuterd] iiber gelbes Gelee aus Biozitronen bis zu roter Langus-
tinen-Bisque. Mit der ficherartigen Anordnung rund um das Tatar
und ihrer Farbigkeit sollen sie fiir die Fenster der Kathedrale von
Reims stehen — mehr Champagne-Feeling am Tisch geht nicht.

DOS & DON'TS BEI CHAMPAGNER

Erste Regel:

Die lange Zeit verbreiteten schmalen , Flites™ sofort ausrangieren!
Sie lassen zu wenig Luft an den Wein, die Aromen konnen sich nicht
entfalten. Versierte Champagner-Sommeliers wie Martin Jean vom
,,.Le Parc* in Reims arbeiten mit zwei Glisern, einem etwas schma-
leren (Typ schlankes WeiBweinglas) fiir leichtere, frischere Cham-
pagner, die als Apéritif serviert werden — hier geht es auch darum,
die Perlage moglichst lange zu erhalten. Und ein grofBeres fiir Jahr-
gangschampagner und gereifte Flaschen, das eher schon in Richtung
Bordeaux-Kelch geht und dem Wein erméglicht, sich zu 6ffnen.

Empfohlene Serviertemperatur:
Im Allgemeinen acht bis zehn Grad, fiir Pinot Noir und dltere
Jahrgiinge gern zehn bis zwolf Grad.

Lagerung:

Dunkel, konstant kiihl (etwa zwolf Grad) und am besten liegend.
Champagner nie iiber mehrere Tage im Kiihlschrank lagern, selbst
in der geschlossenen Flasche kann er Kiichengeriiche annehmen.
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,BEIM GRILLEN GIBT
ES ROSE-CHAMPAGNER

Warum ist Champagner so ein guter
Essensbegleiter?

Man kann ihn vom Anfang bis zum Ende
durchtrinken, anders als bei den meisten
anderen Weinen. Unsere Kiiche hat wenig
Affinitdt zum Rotwein. Da passt besser
etwas Weikes oder eben Champagner.
Zu einem Hauptgang rund um gebratene
Ente, Senfgurke und Dillbliite schenke
ich zum Beispiel einen gereiften Rosé-
Champagner aus.

Das Lieblings-Pairing im ,,Essigbrétlein“?
Im Herbst haben wir immer Pilze auf der
Karte, zuletzt waren das zum Beispiel
Pfifferlinge mit fermentiertem Rettich und
gebackener Hefecreme. Dartiber gibt
Andree Kéthe hauchdiinn geschnittene
Geranienblatter mit feinen Zitrusnoten. Dazu
schenke ich einen Brut Rosé von Billecart-
Salmon aus, ein Volltreffer! Der Gang kommt
etwa in der Halfte des Meniis, da erfrischt
der Champagner auch den Gaumen, dhnlich
wie friilher das Sorbet vor dem Hauptgang.

Ihr Lieblings-Pairing privat?

Zu Hause grillen wir gern. Zu Hahnchen-
brust oder Entrecote vom Rind haben
wir friiher immer Rotwein getrunken —
heute machen wir lieber einen gereiften
Rosé-Champagner auf.

Champagner-Auswahl, , Essigbrdtlein®:

Aktuell knapp 100 Etiketten.

Besonderheiten:

Wir legen Wert auf handwerklich produzierte
Weine, deshalb schdtzen wir Winzerchampagner.
Aber es gibt auch Gdste, die sich bei namhaften
Hdusern erst mal wohler fiihlen. Mit Hausern wie
Jacquesson oder Billecart-Salmon arbeite ich

seit iber 20 Jahren - da liegen noch viele Schdtze
im Keller. i

WEINAMLIMIT

WEIN-ABO

1-3 Flaschen Wein im Monat -
Kuratiert von Master Sommelier
Hendrik Thoma und seinem Team

Specials und Weine

exklusiv fir Abonnenten

10% Gber das gesamte Sortiment
auf einen monatlichen Kauf

Weinexpertisen und

Video zu jedem Wein

69 € pro Monat
(inkl. Versand in DE & AT)

Auch als Geschenk-Abo fur
3, 6 oder 12 Monate!

ibt es bei
9' 2 Gabriel

e
op als Geschenk-

Alle Details und Bestellung auf
www.weinamlimit.de/abo




BEST BUY

Feuriger Grufd aus
SUDAMERIKA

Mit Spitzenweinen vor allem von franzésischen Rebsorten BIETERERANTZ
haben Stdamerikas Winzer fur Furore gesorgt — in it Walhaxpeteund
FEINSCHMECKER-Autor

Argentinien und Chile wie in Uruguay und Peru. Wir stellen
sechs Vertreter vor, die es sich zu probieren lohnt

1. SAUVIGNON 2. GRAN RESERVA 3. EIN MALBEC WIE WURZIGE
AUS URUGUAY VOM WEINPIONIER SCHOKOLADE
2022 Pedregal Sauvignon Blanc, Antigua 2021 Angel’s Secret Carménére Gran Reserva 2019 Aggie Malbec, Vaglio Wines,
Bodega Stagnari, Canelones/Uruguay, D.0. Valle de Colchagua, Montes Wines, Mendoza/Argentinien,
Bezug: www.atlantikweine.de, Valle Central/Chile, Bezug: www.hawesko.de, Bezug: www.gute-weine.de,
Tel. 06723-674 20 65 Tel. 04122-50 44 33 Tel. 0421-696 79 70
= = -

Ein leichter, geradezu sommerlicher Chiles Weinpionier Aurelio Montes produ-  José Lovaglio Balbo, Sohn der argentini-
WeiRwein kommt von der Bodega Antigua  ziert seine Spitzenweine vomehmlich aus  schen Vorzeigewinzerin Susana Balbo, hat
in Uruguay, einem Familienweingut von Rebsorten, die im 19. Jahrhundert aus im Uco Valley in Mendoza sein eigenes
1928. Ein Steinbruch umrahmt die Wein- Frankreich eingefihrt wurden. So wie Mini-Weingut aufgebaut: Vaglio Wines.
stdcke, der dem Sauvignon feine Mineral- dieser Carménere, der zwdlf Monate in Seit 2013 produziert er hier kleine Einhei-

tone verleiht. In der Nase zeigt er An- franzésischer und amerikanischer Eiche ten von Weinen mit einem ausgepréagten

klange von Passionsfrucht, Grapefruitund  ausgebaut wurde. Im Bukett zeigt er satte  Terroirabdruck — wie diesen Aggie Mal-
Melone, am Gaumen neben mineralischen  Aromen von Brombeere und Kirsche, im bec aus Gualtallary. Die Aromen erinnern
Tonen auch Pfirsich und Orange. Die Sau-  eleganten Geschmack Mandeln, etwas ~ anKirschen, gepaart mit Tabak, Gewiirzen

vignon-typische Frucht empfiehlt ihn zu Vanille und weiche Tannine. |deal zu und dunkler Schokolade. Diese Eleganz
Pilzrisotto, Gefligel und Meeresfriichten. Braten mit orientalischen Gewdirzen. passt zu gegrilltem Rind, Lamm oder Kése.
4. EIN BIO-HIT 5. FRISCHER ROTER 6. ANDEN-GEWACHS AUS
VON DIETER MEIER AUS DEM KUSTENKLIMA DEM TAL DER SONNE
2021 Puro Gran Corte Azul Malbec Cabernet 2019 Vigno Carignan Old Vines D.0. 2020 Intipalka Malbec Merlot Reserva,
Sauvignon, Estancia Ojo de Agua, Mendoza/  Cauquenes, Bodega Casas Patronales, Maule  Bodega Santiago Queirolo, Ica Valley/Peru,
Argentinien, Bezug: www.hawesko.de, Valley/Chile, Bezug: www.vinoslatinos.de, Bezug: www.vinoslatinos.de,
Tel. 04122-50 44 33 Tel. 08670-918 71 32 Tel. 08670-918 71 32
- = -
1996 erwarb der Schweizer Konzeptkiinst-  Eine Spezialitat der Casas Patronales: Der  Intipalka (,Tal der Sonne®) nennt die Bode-
ler, Musiker und Schauspieler Dieter Meier  Vigno aus der trockenen Kiistenregion ga Santiago Queirolo ihre Produktreihe
das Landgut Ojo de Agua bei Buenos Aires  Cauquenes wird aus 100 Prozent Carignan  aus dem Valle de Ica mit seinem auRer-
und entdeckte eine neue Leidenschaft - von 65 Jahre alten Rebstdcken her- gewdhnlichen Klima am Fule der Anden.
fur Rindfleisch, Nusse und exzellente gestellt. Zur intensiven rubinroten Farbe Auf 500 Meter iiber dem Meeresspiegel
Bioweine wie den Puro Gran Corte Azul, des Carignan passt das tiefe Aroma von stehen die Reben, der Jungwein dieser
eine Cuvée aus je 50 Prozent Malbec und Waldfriichten und Kirschen, im Ge- Cuvée{60% Prozent Merlot, 40 % Malbec)

Cabemet Sauvignon, gewachseninden  schmack zeigt er eine gelungene Balance  4Wird j Edelstahl ausgebaut, davon reift
Auslaufern der Anden auf 1100 Meter iiber  zwischen FruchtsiiRe, ausgepragter Saure /£ die Halfte sechs Monate in Barriques. Im

dem Meer. Mit intensiven Aromen von und Tannin. Dieser frische, lebendige Duft zeigt er Kirschkonfittire und Pflau-
Schwarzkirschen, Cassis und rauchiger Rote punktet als Partner von gegrilltem men, im Geschmack Led%r und Schoko-
Wiirze ideal zu Reh oder Tafelspitz. Gemiise oder Schwein, Rind und Lamm.§  lade. Harmoniert mit Hirsgh; Reh und Rind.
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SONNE SATT

Das Weinjahr 2022 2
war von vielen 5 ®
Sonnenstunden

gepragt — wie hier

in Rheinhessen

94 DER FEINSCHMECKER 1/24




FOTO: TORSTEN BECKER/STOCK.ADOBE.COM

DIE SPITZE
LEUCHTET

Der Weinjahrgang 2022 war in den deutschen
Anbaugebieten herausfordernd. Umso mehr
beeindrucken die besten Glter in der Verkostung
fir den FEINSCHMECKER-Weinguide.

Die wichtigsten Entwicklungen und Trends

TEXT KATHARINA MATHEIS

4643 WEINE, 7 Teams, 10 Verkos-

tungstage plus Nachverkostung. Das Durch-
probieren des aktuellen deutschen Weinjahr-
gangs fiir den FEINSCHMECKER-Wein-
guide gleicht einem Marathon. Selten gibt es
einen derart umfassenden, griindlichen und
abwechslungsreichen Uberblick iiber die ein-
zelnen Regionen, ihre Weingiiter und den
neuen Jahrgang.

Und dieser Weinjahrgang 2022 war alles
andere als einfach. Wer an den Sommer des
vergangenen Jahres denkt, wird sich womog-
lich an die wochenlange andavernde Hitze
erinnern. In vielen Orten fiel iiber Wochen
hinweg kein Tropfen Regen. Die Diirre
machte vor allem jungen Rebanlagen zu
schaffen, doch selbst #ltere, metertief wur-
zelnde Pflanzen kamen an ihre Grenzen.

Die Lese startete ungewdhnlich frith und
wurde fiir viele zu einem Wettlauf gegen die
Zeit. Mit sehr unterschiedlichen Ergebnis-
sen. Carine Patricio zahlt zu den besten deut-
schen Sommelieren und war auch dieses Jahr
Teil des Weinguide-Teams. Threr Meinung
nach istes unmoglich, den Jahrgang als Gan-
zes zu bewerten: ,,Die Qualitit ist sehr hete-
rogen, weshalb man kein einheitliches Fazit
fiir den Jahrgang 2022 ziehen kann. Man hat

schnell gemerkt, dass manche Weingiiter mit
dem Jahrgang ihre Probleme hatten. Es gibt
Winzer, die die Herausforderungen von 2022
gut gemeistert haben, andere weniger®, sagt
sie. Auch Nicole Retter sieht den Jahrgang
teilweise kritisch: ,,Die Weine aus 2022 sind
in manchen Regionen von einer leichten Bit-
ternote gekennzeichnet, wohl der lang anhal-
tenden Trockenheit und Hitze geschuldet®,
sagt die Weinexpertin und Sommeliére,
ebenfalls Teil des Verkostungsteams. Be-
merkenswert jedoch sei, dass die besten
deutschen Weingiiter es scheinbar unberiihrt
der Schwierigkeiten geschafft haben, einen
Topjahrgang auf die Flasche zu bringen.
Am eindrucksvollsten demonstrieren das
die Lagen-Vergleiche: gleicher Ort, gleiche
Rebsorte — unterschiedliche Weingiiter mit
grundverschiedenen Weinen. Immer wieder
zeigte sich hier, dass nicht alles am Jahrgang
liegt, sondern vor allem am handwerklichen
Konnen der Winzerinnen und Winzer. So
haben Topwinzer wie Hans Oliver Spanier
am Roten Hang, Peter Bernhard Kithn im
Rheingau oder Familie Mosbacher in der
Pfalz es geschaftt, prizise Rieslinge auf die
Flasche zu bringen, die vor Frische und
Lebendigkeit strotzen. Sebastian Fiirst in

Entdeckungen aus
der Verkostung
(alphabetische Reihenfolge)

1. Janina und Julius Berizzi,
Pfalz

2. Achim und Lukas Bicking,
Nahe

3. Florian und Philipp
Ehrlenbach, Baden

4, Alexandra und Christian
Ehrlich, Weinmanufaktur
3 Zeilen, Franken

5. Christopher Franz,
Rheinhessen

6. Benjamin Lanz,
Wiirttemberg

7. Nicolas Olinger, Franken
8. Carlo Schmitt, Mosel
9. Bettina Schumann, Baden

10. David und Markus
Siegloch, Wiirttemberg

NICOLAS OLINGER mischt mit
seinen Terroirweinen nicht nur
das Anbaugebiet Franken auf
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BEST OF
Deutscher Sekt
(alphabetische Reihenfolge)

1. Weingut Aldinger
2016 Brut Nature
VDP.Sekt.Prestige

2. Wein- und Sektgut
Bamberger
2017 Riesling brut nature

3. Sektkellerei Bardong
2015 Erbacher Honigberg
extra brut Riesling

Sekt b.A. Rheingau

4. Wein- und Sektgut Barth
2016 Hassel Riesling brut
nature VDP.GroRe Lage

5. Sekthaus Burkhardt Schiir
2018 Blanc de Blancs brut

6. Weingut Eymann
Cuvée No. 420 extra brut

7. Griesel & Compagnie
2019 Griesel Chardonnay
Prestige brut Nature

8. Weingut Hofflin
2016 Cuvée Prestige Sekt
extra brut

9. Weingut Franz Keller
Pinot Rosé Sekt brut

10. Sekthaus Raumland
2014 Blanc de Blanc -
Réserve — Extra Brut

FAMILIE RAUMLAND zeigt auch in
diesem Jahr, wie die Qualitatsspitze
beim deutschen Sekt aussieht
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WUNDERSCHONE MOSEL
90 Prozent aller Weine
| von hier sind Riesling

Franken hat einmal mehr klar strukturierte

Spétburgunder auf den Markt gebracht und
Friedrich Keller vom Weingut Franz Keller
demonstriert, welch klare und vielschichtige
Pinot-Vision er verfolgt.

Diese Top-Weingiiter nehmen die feinste
Verinderung bei ihren Weinbergen wahr, se-
lektieren akribisch ihre Trauben und arbei-
ten préizise im Keller. Gerade der 5-F-Be-
reich, die besten Weingiiter Deutschlands,
lieferte auch in diesem Jahr wieder eine Qua-
litdt ab, die nachhaltig beeindruckt. Sie ste-
hen fiir Stabilitit und Verlisslichkeit, wenn
es um die Frage nach den besten Weinen
Deutschlands geht.

Doch nicht nur die Witterung bestimmte
den Jahrgang. Auch der Zeitgeist und die
wirtschaftliche Nachfrage. Ingo Swoboda
verkostet seit tiber 20 Jahren fiir den FEIN-
SCHMECKER und hat damit jeden Zeit-
geist schon mal im Glas gehabt. Er beobach-
tet an der Mosel eine grundlegende Neuori-
entierung in der Stilistik. ,,Seit Jahren gibt
es den Trend zu mehr und mehr trockenen
Rieslingen an der Mosel®, sagt der Weinjour-
nalist. Er personlich bedauere diese Ent-
wicklung: ,,Offenbar glauben viele, dass gro-
Ber deutscher Wein trocken sein muss. Ein
Trrtum: Alle historischen deutschen Weine,
die weltweit Furore gemacht haben, waren
mehr oder weniger restsiil“, sagt Swoboda.

Er nennt die beiden Weltstars der internatio-
nalen Weinszene Egon Miiller und J.J. Priim:
wTrocken ist hier Fehlanzeige. Swoboda
vermisst bisweilen die typische Mosel-Sti-
listik, insbesondere auch hinsichtlich des
moderaten Alkohols.

Denn auch das zeigte die diesjahrige Ver-
kostung: Die eingereichten Proben werden
immer alkoholreicher, eine weitere Auswir-
kung des Klimawandels. ,,Da haben wir uns
bisweilen gefragt, wozu so ein Wein passen
konnte. Nicht zum Essen, aber auch nicht zur
Party®, sagt Swoboda.

Gleichzeitig gibt es zahlreiche Entwick-
lungen, die das Team begeistert haben. Etwa
die bewusste Entscheidung vieler Betriebe,
den Weinen mehr Zeit zu geben, insbeson-
dere im Lagenbereich. Selten standen so vie-
le 202ler-Weine auf den Tischen, die sich
ausgeruht und fertiger zeigten als manch jiin-
gerer Vertreter.

Ein anderer Trend kam mit 3,5 Bar Druck
auf die Verkostungstische. Die Entwicklung
des Premiumsektes in ganz Deutschland ist
unverkennbar. Angespornt von Flaggschif-
fen wie Volker Raumland in Rheinhessen,
Niko Brandner mit Griesel & Compagnie an
der Hessischen Bergstrafe oder Mark Barth
im Rheingau gehen immer mehr Stillwein-
winzer in die Qualititsoffensive beim
Schaumwein. Sie bauen Grundweine speziell
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fiir die zweite Gérung aus und gonnen den
Sekten ein langes Hefelager. Diese Entwick-
lung entfaltet sich naturgeméf langsam, da
es durch die teils jahrelange Reifezeit ein-
fach dauert, bis eine neue Idee auf den Markt
kommt. Das zeigt beispielsweise das Sektgut
Christmann & Kauffmann aus der Pfalz,
eine Kooperation des Weinguts Christmann
mit dem begnadeten Sektmacher Mathieu
Kauffmann. Vor bereits sechs Jahren ge-
griindet, kommen heute ihre terroirgeprég-
ten Cuvées in den Verkauf, die zeigen, wie
die schdumende Qualititsspitze schmeckt.
Ob sprudelnd oder nicht, eine andere
Strukturverdnderung zeigt sich auf den
Riicketiketten der ambitionierten Betriebe
und der Qualitétsspitze. ,,Auffallend ist, dass
das biologische Arbeiten hier inzwischen
wie State of the Art ist”, sagt Weinjournalis-
tin Kristine Bader und Jurymitglied. Dieser
Eindruck deckt sich auch mit den Zahlen des
Verbands Deutscher Pridikatsweingiiter:
Uber 35 Prozent der Mitglieder arbeiten

AKRIBIE UND SELEKTION Die besten
Weingiter sorgen mit viel Vorarbeit
dafiir, dass es nur die besten Trauben
in den Keller schaffen

mittlerweile okologisch. Bis 2025 sollen alle
zertifiziert nachhaltig arbeiten. Bei Neu-
griindungen und Generationswechseln ist
das pestizidfreie Arbeiten nahezu selbstver-
stindlich, wie auch unsere interessantesten
Entdeckungen zeigen (siehe S. 95).

Denn wie jedes Jahr sind es vor allem die
neuen, unbekannten Namen, die unser Team
am meisten {iberraschen. Weingiiter, die sich
binnen kurzer Zeit so stark entwickeln und
den Charakter ihrer Weine immer konse-
quenter herausarbeiten. Oftmals hat dies mit
einem Einstieg ins Familienweingut zu tun.
Andere sind ginzlich neu auf dem Tableau:
Winzerinnen und Winzer, die mit Neugriin-
dungen und ihren Weinen fiir Furore sorgen.
Sie bringen nicht nur alteingesessene Wein-
giiter und die gesamte Branche zum Umden-
ken, sondern sind Inspiration und Highlight
fiir alle neugierigen Weinfans. i
Alle Weingiiter und Bewertungen
finden Sie ab Januar 2024 auch auf
feinschmecker.de

C T

WEINGUIDE

F FEINSCHMECKER

55t

Weingurter

in Deutschland
2024

1700 Weintipps fiir jedes Budget

Aot getstet und beverst von den Eparten
dor FENSCHMECKER Redakion

DER WEINGUIDE
liegt der dieser
Ausgabe des
FEINSCHMECKERS
bei

BEHIND THE SCENES:
So entsteht der FEINSCHMECKER-Weinguide

Auch in diesem Jahr fand die groie Verkostung im Relais & Chateaux
Hotel Dollenberg im Schwarzwald statt. Hier finden wir optimale Bedin-
gungen, um konzentriert zu arbeiten. Die Abende finden genussvollen
Ausklang mit Blick ins Tal und feinen Kreationen von Martin Herrmann.
Das FEINSCHMECKER-Weinguide-Team besteht aus insgesamt sieben
Verkosterteams, die nach Weinregionen testen. Alle Jurymitglieder,
Weingiiter und Bewertungen finden Sie im beiliegenden Weinguide.
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In loser Folge stellen wir die Leuchttiirme der
Weinwelt vor. Das traditionsreiche Maison F.E.

= Trimbach macht den Anfang: Der Elsasser Familien-

betrieb zahlt zu den besten Weingdtern der
Welt — auch dank eines unverwechselbaren Stils

‘N | TEXT KATHARINA MATHEIS
FOTOS OLIVIER WYMANN

Ara

< Zwei Generationen

einer Weindynastie:

die Briider Jean (1.
und Pierre
Trimbach (r.),
dazwischen Julien,
Frédérique, Anne
und Pauline (v. 1.)

IKONEN DER WEINWELT

Vor einiger Zeit konnte man im elsissis
Stadtchen Ribeauvillé eine nicht alltdgliche
Szene beobachten. Julien Trimbach, 31-jih-
riger Winzer und Spross der beriihmten
Weindynastie, lief auf der schmalen Strafe,
die durch den Ort fithrt — dicht gefolgt von
einem kleinen Lamm. Trimbach hatte es mit
der Flasche aufgezogen, es war komplett auf
ihn fixiert und am liebsten bei ihm, nicht bei
der Herde im Weinberg.

Die Schafe pflegen die Boden in den Top-
lagen, und sie waren die Idee der neuen Ge-
neration im Betrieb. Denn Julien ist Teil von
,13G", wie man die Gruppe in der Familie
nennt, zusammen mit Anne, Frédérique und
Pauline Trimbach. Sie bilden die 13. Gene-
ration und stehen vor der Herausforderung,
einen jahrhundertealten Weinkosmos mit
Bedacht in die Zukunft zu fiihren.

Denn Trimbach, das ist eine Legende im
Elsass. Seine Geschichte reicht fast 400 Jah-
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IKONEN DER WEINWELT

,WIE WIR
WEINE
MACHEN, HAT
SICH GAR
NICHT GROSS
VERANDERT

PIERRE TRIMBACH

re zuriick, das Haus zihlt zu den dltesten
Weingiitern der Region. Acht der insgesamt
51 elsdssischen Grand-Cru-Lagen sind im
Besitz der Familie. [hre Weine gehoren zur
absoluten Qualititsspitze, nicht nur im El-
sass, sondern bei den Rieslingen auch inter-
national. Vor allem zwei Weine haben das
Gut weltberiihmt gemacht: die Lagencuvée
Frédéric Emile und die Einzellagen-Ikone
Clos Ste. Hune. Letzterer ist seit Jahren der
weltweit meistgesuchte Riesling in der Wein-
Suchmaschine wine-searcher.com, gefolgt
von Egon Miillers Scharzhofberger Kabi-
nett. Die beiden Familien sind eng miteinan-
der befreundet, Julien Trimbach hat bei Miil-
ler ein Praktikum gemacht, und Miillers
Sohn war schon bei den Trimbachs im Elsass
im Einsatz.

In den vergangenen Jahrzehnten lag die
Verantwortung fiir den Betrieb bei den Brii-
der Jean und Pierre Trimbach, doch jetzt be-
findet sich die Familie im Ubergang. ,,Als
Julien die Schafe anschaffen wollte, haben
wir gesagt: nur zu, solange du dich darum
kiimmerst!”, erzihlt Jean Trimbach und
lacht. Der 62-Jihrige leitet Vertrieb und Ex-
port, sein Bruder widmet sich ganz der
Weinbereitung. Pierre Trimbach hat mehr als
44 Jahrginge auf die Flasche gebracht, da-
mit den weltweit einzigartigen Stil des Hau-
ses gepflegt und gepriigt: kristallklar, pré-
zise, trocken. Dieser unverkennbare Ge-
schmack, diese pragnante Handschrift - sie
sind einer der Griinde fiir die Faszination,
die Trimbach-Weine weltweit ausiiben.

Und die nimmt ihren Anfang direkt hinter
dem Gut. Wer das verschachtelte Fachwerk-
Ensemble durch eine Seitentiir verldsst, steht
sofort in den Weinbergen, die sich steil nach
oben auffichern. Zwei Grand-Cru-Lagen
grenzen an das Haus: der Geisberg mit sei-
ner Stidwest-Ausrichtung, daneben der dem
Osten zugewandte Osterberg. Der Grofivater
von Jean und Pierre Trimbach entwickelte

100 DER FEINSCHMECKER 1/24

hier die Vision eines perfekten Rieslings:
eine Cuvée aus einer eher wirmeren und ei-
ner eher kithleren Lage. Er schuf damit einen
Wein, der bis heute Geschichte schreibt, be-
nannt nach dem Griinder des Weinguts: Fré-
déric Emile. Ein Riesling, der mineralisch,
zupackend und geradlinig ist - und dabei so
reich an Aroma und Extrakt, dass er ewig
nachhallt.

Doch so beeindruckend sich der Frédéric
Emile im Glas zeigt, der Star aus dem Hau-
se Trimbach ist unbestritten der Clos Ste.
Hune. Nur eine Person darf die Reben in die-
ser Einzellage schneiden: ein Mitarbeiter,
der seit Jahrzehnten jeden einzelnen Reb-
stock kennt. Muschelkalk prigt die Boden
hier und verleiht dem Wein sein reichhalti-
ges Bukett. Dieser konzentrierte, fast 6lige
Riesling von kréftiger phenolischer Textur
ist ein Archetyp, den man nicht so leicht
nachmachen kann. Vor allem, weil er jedes

Seit 1626 baut die
Familie Wein an.
1920 wurde das
Anwesen in
Ribeauvillé in den
Vorbergen der
Vogesen bezogen
(ro)
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Drei Trimbach-Weine, die man kennen sollte

2015 Clos Ste. Hune

Eine Riesling-lkone: Der Signaturewein von Trimbach beeindruckt mit
intensiver, fast dliger Textur, Fiille und seinem Reichtum an Aromen. Er
ist klar strukturiert und dabei so dicht, dass man kurz innehalten muss.
Braucht auf jeden Fall noch einige Jahre im Keller, um sich komplett zu
entfalten.

2021 Trimbach Riesling AOC Alsace

Ein frischer, zupackender Riesling ohne Schnickschnack mit Aromen
von Grapefruit und Ananas.

2017 Frédéric Emile

Die weltberihmte Lagencuvée vereint die Trauben der Grand-Cru-Lage
Geisberg mit denen der etwas kilhleren Grand-Cru-Lage Osterberg. Ein
Wein, der ein intensives Bukett von Mirabellen und gelben Friichten mit

insich stimmig!

Jahr ein wenig anders entsteht — je nach den
Umsténden.

Im Keller steht ein Potpourri aus grofien
und kleinen Holzfissern, Edelstahl- und
Betontanks. ,\Wir iiberlegen wéhrend jeder
Lese, wo welcher Most am besten reinpasst”,
sagt Jean Trimbach. ,,Und dann entscheiden
wir individuell, je nachdem, was er braucht,
um zu einem komplexen Wein zu werden.
Das unterscheidet sich von Jahr zu Jahr, auch
der Ste. Hune war bereits im Edelstahlfass.”

vibrierender Saure vereint und ewig nachhallt. Sehr ausbalanciert und

Die Trimbachs haben eine genaue Vorstel-
lung davon, was ihren Stil auszeichnet und
wie dieser erreicht werden kann. Dazu ge-
hért auch die Kunst des Wartens. Unter dem
Gut lagern 3 Millionen Flaschen. Die Fami-
lie bringt ihre Weine auf den Markt, wenn
sie soweit sind — und nicht, wie es in der
Jahrgangs-Reihenfolge logisch wire. So ka-
men etwa der 2015er- und 2016er-Jahrgang
sowohl von Frédéric Emile als auch Clos Ste.
Hune friiher auf den Markt als der 2015er -

M e

schlichtweg, weil dieser noch etwas mehr
Flaschenreife brauchte.

,Wie wir Weine machen, hat sich gar nicht
grol} veridndert. Es haben sich vielmehr die
Umstéinde verdndert, auf die wir reagieren”,
sagt Pierre Trimbach. Er schaut durch die of-
fene Tiir der Probierstube in den Innenhof,
es ist ein warmer Sommertag. ,,Das Klima,
das verindert gerade alles: die Zuckerwerte,
das Wachstum der Reben, es wird herausfor-
dernder*, sagt er. Seit Anfang des Jahrtau-
sends hat die Familie die Weinberge nach
und nach auf biologischen Anbau umgestellt,
der Jahrgang 2023 wird bei Trimbach der
erste sein, der komplett biozertifiziert ist.

Doch die Familie ist keine, die um so et-
was viel Aufhebens macht. Immer wieder
sagen Jean und Pierre Trimbach Sitze wie:
,Wir waren gar nicht die Ersten. Andere wa-
ren vor uns.” Dabei ist ihr Schaffen zweifels-
ohne prégend fiir die Region und stilbildend
fiir den Riesling weltweit. ,,Wir stehen fiir
Evolution, nicht Revolution®, sagt Jean Trim-
bach.

Was denkt er: Wie wird ,,13G* das Mai-
son Trimbach veriindern? ,,Das wird die Zeit
zeigen®, sagt er mit der Trimbach-typischen
Unaufgeregtheit. Vor einigen Jahren hitte
auch niemand erwartet, dass irgendwann
Schafe zu den Grand-Cru-Lagen gehren. 1f
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HAMBURG BRENNT
Freunde feiner Destillate
pilgern nach Hamburg: Auf
der Hanse Spirit stellen am
26. und 27. Januar rund 100
Destillerien und Importeure
ihre Spezialitdten aus - von
Rum und Weinbrénden bis
zu Whisky, Gin, Obstbranden
und Likéren. Neu: Im Erd-
geschoss kdnnen Besucher
gratis Trinkwasser zapfen.
Tagesticket inkl. Glas € 20,
Ort: Messehallen Hamburg,
www.hanse-spirit.de

MOLITOR KAUFT zZU
Erfolgswinzer Markus Moli-
tor aus Bernkastel-Wehlen
an der Mosel erweitert

seinen Besitz um das ehema-

lige Staatsweingut Serrig

an der Saar. Molitor besitzt
damit 22 Hektar zusammen-
hangende Weinbergflachen.
www.markusmolitor.com

EVA FRICKES WEINHANDEL
Eine nachhaltige Bewirt-
schaftung der Weinberge
mochte Winzerin Eva Fricke
mit einem neuen Weinver-
trieb fordern, dem Online-
Handel Deliciousgreen:
Kunden kénnen hier eine
internationale, engagierte
junge Winzergeneration
kennenlernen und die Weine
zum Probieren ordern. Zur-
zeit sind dabei Weingtiter
wie Leroux und Mugnier

aus Frankreich, Pingus aus
Spanien und Kusuda Wines
aus Neuseeland.
www.deliciousgreen.de
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Wein in allen Farben in Wiirzburg
Sommelier Sebastian Schiitz will in seinem Wiirzburger Weingeschaft
,Rot Weilk Rosé“ sowohl die groken Klassiker der Weinszene anbieten als auch
Newcomer, ,alte Hasen, aber auch die jungen Wilden.” In seinem Geschéft in
der Randersackerer Strake finden sich zum Beispiel fast 100 Silvaner, Frankens
Kardinalrebsorte, in verschiedenen Reifegraden, aus dem Betonei ebenso wie aus
dem Holzfass. Raritaten sind auch zu entdecken: Egon Miller Scharzhofberg
Trockenbeerenauslesen oder Romanée-Conti von 1999 fiir 1800 Euro. Nette Ideen
zu Abo-Angeboten, regelméRige Tastings. www.rotweissrose.com

Jrgendwann wird diese Seifenblase
der Weinpreise platzen. Es werden
absurd hohe Preise bezahlt, die
lediglich aufgrund von Spekulationen
zustande kommen. Weine sind

zum Trinken da und nicht zu Anlage-
oder spekulativen Zwecken.*

STEFANO PETTA, PREISGEKRONTER SOMMELIER,
RESTAURANT ,WIDDER*, ZURICH, QUELLE: NZZ BELLEVUE 2023

Siifl und salzig

Was essen zu Single Malt?
Klassisch gut passt Schokolade
mit einem hohen Kakaoanteil
(70 Prozent). Rducherlachs

harmoniert aber auch wunder- 1EARACH

bar: Die salzigen und rauchigen ) ‘ Zanns
Noten verstarken beim Whisky ' ;
dessen Siike. Zum Beispiel be-
tont er beim The Hearach Single
Malt Whisky von der Insel Harris
Aromen von Schokolade, Toffee,
Ingwer und Orangenschale. 0,7 |
€ 83,59, www.bestofwines.de

FOTOS: KLAUS ARRAS/GRAFE & UNZER VERLAG/SEASONS.AGENCY, RAINER WENGEL
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Dollenberg Schwarzwald Resort*****S
Dollenberg 3 | 77740 Bad Peterstal-Griesbach | Deutschland
Tel. +49 7806 780 | Fax +49 7806 1272 | info@dollenberg.de www.dollenberg.de
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affeetrinken in der modernen Rosterei
ist ein Genuss fiir fast alle Sinne — nur
oft nicht fiirs Auge! Das Interieur der
Cafés ist hiufig eintonig: helle Tresen,
grofie Siebtrigermaschinen, Glasvitri-
nen mit den oft dhnlichen Kuchen von
Bananenbrot bis Cheesecake. Tische
und Stiihle schlicht und eng gestellt, damit die dringeln-
de Kundschaft Platz findet. Berlin, Miinchen, Seattle,
das Bild ist stets das Gleiche.

Doch jetzt brechen neue Designcafés weltweit mit den
Gewohnheiten. Das Café Mameya Kakeru in Tokio (lin-
ke Seite) etwa, 2022 ausgezeichnet mit dem iF Design
Award, gruppiert die kubischen Sitzbdnkchen streng
geometrisch um die zentralen schwarzen Kochinseln,
der Blick der Giste wird auf das grofie schwarze Regal
mit Kaffeepackungen an der Hinterseite gelenkt, davor
wirken gefiltelte Seitenwinde optisch verlingernd.
Kaum iibertrieben, dieses Café einen japanischen Tem-
pel der Moderne zu nennen. Das Design zwingt den Gast
gewissermafen zum konzentrierten Kaffeegenuss ohne
jegliche Ablenkung.

Dies ist nur eine von unzihligen Moglichkeiten, ein
Café mit gutem Design zur charakteristischen Marke auf-
zuladen. Andere Kaffeehduser gehen den entgegenge-
setzten Weg, greifen mit grell-bunten Winden zum Bei-
spiel die Farben von Modelinien auf (wie das Omen-Café
im Hamburger Haus von Thomas i Punkt) oder schwel-
genin rosa Pliisch und Bliitenwinden (Niu in Miinchen).
Wichtig ist bei alledem nur, sich vom Mainstream der
groBien Kaffeeketten wie Starbucks oder Espresso House
abzuheben und eine eigene Geschichte zu erzéhlen. Die
australische Autorin und Designexpertin Lani Kingston,
die extravagante Café-Designs aus aller Welt zusammen-
getragen hat, erklirt: ,,Gerade kleine und mittlere Unter-
nehmen brauchen eine gute Markenstrategie, um sich
gegen die GroBen zu behaupten.” Und fiir die Marken-
strategie ist das Design fundamental. Eine durchdachte
Gestaltung ist unverzichtbar, um den Gisten in Zeiten
von Homeoffice und Co-Working Spaces ein angeneh-
mes Erlebnis rund um den Kaffee oder herzhafte Spei-
sen zu bieten. Denn die Kunden bleiben jetzt lange im
Café — um dort tiber Stunden zu arbeiten. Wie gut das
gelingt, zeigen Beispiele aus aller Welt.
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DESIGN-CAFES

KOFFEE MAMEYA KAKERU |

TOKIO | JAPAN

Das vielleicht radikalste neue Café-Design
findet sich in Tokio. Ein rechteckiger Raum,
in dem die kargen Sitze zur Baristastation in
der Mitte ausgerichtet sind. Klare Ansage:
Hier soll nichts ablenken von der Giite des
Kaffees. Zu essen gibt es nichts, dafiir
Kaffeemeniis vom Filter bis zum Espresso.
Zielpublikum: ernsthafte Kaffeeliebhaber.

106 DER FEINSCHMECKER 1/24 ; ; e S oy



- rmmmwm;‘

-

I\

CAFFETTIERA | MONTREAL | KANADA
Das heiter-quirlige Lebensgefiihl italie-
nischer Caffe-Bars der 1990er mochte
Andreas Vecchio in Montreal wiedergeben:
mit knallig bunten Elementen von der
safrangelben Toilettentdir bis zur tiirkis-
blauen Decke. Wie in Mailand oder Rom:
Den Cappuccino gibt's im Stehen am
Tresen, den Aperitivo am Abend auf den
lassigen Ledersofas. www.caffettiera.ca

TATTE BAKERY | WASHINGTON | USA
Fiir Chefin Tzurit Or, aus Israel in die USA
eingewandert, muss ein Café behaglich
sein und ein Heimatgefiihl vermitteln.

In ihren Cafés in Washington und Boston
erreicht sie dies mit MosaikfuRbdden, viel
Tageslicht durch groRe Fenster, Pflanzen
und bequemem Mobiliar sowie schonen
Leuchtern, gefunden in der ganzen Welt.
www.tattebakery.com
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ANH COFFEE ROASTERY |
HO CHI MINH CITY | VIETNAM

' Perfekt bezieht die Rosterei Anh in Vietnam die
Landschaft in die Raumgestaltung mit ein — die
Gaste sitzen auf mehreren Ebenen, das Metall-
gelander wirkt fast so luftig wie eine Wolke. Drinnen
zeigt ein langer, geschwungener Tisch die Form
einer Meereswelle. Verbaut wurden Terrakottaziegel
und heimische Holzer. www.anhcoffeeroasteryvn

STALTEN 2023%w\



FIVE ELEPHANT | BERLIN | DEUTSCHLAND
Reduziert und fast spartanisch wirkt die
Résterei Five Elephant in Berlin-Mitte.
Zentrum ist der nach MaR gebaute Terrazzo-
Tresen aus verschiedenen Steinen, der

an die FuRbdden aus demselben Material

in Berliner Altbauwohnungen erinnert.

Die schwarz-weiRen Farben nehmen sich
zuriick und iiberlassen dem bunten Geback
die Biihne. www.fiveelephant.com

OMEN | HAMBURG | DEUTSCHLAND
Farbenfroh gibt sich das Omen-Café im
Thomas-i-Punkt-Store in Hamburg,
integriert im denkmalgeschiitzten
Hulbe-Haus an der Monckebergstrale.
Vielfarbige Saulen und Wénde, Leucht-
schriften und Kunstobjekte locken Mode-
fans ebenso wie Kunstfreunde an. Kaffee
und Kuchen schmecken dazu tadellos.
www.thomasipunkt.de
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DESIGN-CAFES
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CAFEZAL | MAILAND | ITALIEN "l' i
Die Designklassiker der Moderne wie Alessi, Guzzini, Castiglioni und
Bugatti greift das Mailander Café auf — mit frischen, dabei dezenten Farben
und geometrischen Formen beim Mobiliar und den Kissen. Die Materialien
sind echter Luxus: Samt, Naturleder, Seide. Wie stets: bella figura.
www.cafezal.it

ASTERER/DESIGNING COFFEE, GESTALTEN 2023

FOTOS: GIUSEPPE DINNELLA
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NIU | MUNCHEN | DEUTSCHLAND

Farbenfrohe Kuchenkreationen aus Siid- und Ostasien sind
die Spezialitdt von Nici Huang, Griinderin der Niu-Cafés in
Miinchen und Niimberg. Den Crépe Cakes, Cheesecakes und
Tértchen in Popfarben entsprechen Sitzgruppen in Pink und
Tiirkis, bunte Wande und Raumteiler aus Rosen- und Kirsch-
bliiten. ,,Ich liebe Glitter, sagt die Inhaberin. Unverkennbar -
und liebenswert. www.niuasiancafe.de

220 GRAD RUPERTINUM |

SALZBURG | GSTERREICH

Die Résterei benennt sich nach der idealen Rost-
temperatur fiir Filterkaffee — und bietetim Gebaude
des Rupertinum-Museums fiir Moderne Kunst viel
Raum und WeiRflachen. Fast schon ein Ort fiir Medi-
tation liber einer Tasse Kaffee. www.220Grad.com

Lani Kingston,
»Designing Coffee”,
Die Gestalten

Verlag Berlin, engl.,
256S.,€ 451l

DESIGN ESPRESSO
PICCOLO PRO M
Art-Nr.42722

25977 © f2

inkl. MwSt und Versandkosten s
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AUTOMATISCHER
MILCHAUFSCHAUMER

CAPPUCCINO & LATTE NACCHITO
AUF TASTENDRUCK

Tole

»

» Siebtriiger-Espressomasching mit
automatischem Milchaufschtumer

» Espresso, Cappuccino &
Latte Macchiato auf Tastendruck

» Iweikreis-Thermoblock-System
» Professionelle ULKA Espressopumpe (20 bar)

www.gastroback.de




EIN KURZTRIP DER EXTRAKLASSE:
Die Teilnehmer erlebten neuen
Fahrspa® mit dem eleganten DS 7
E-Tense von Miinchen nach Meran
samt Picknickkorb vom Frischepara-
dies. Als Destination begeisterte das
Castel Fragsburg mit spektakularen
Aussichten und wunderschénen
Zimmenn. Die Spitzenkdche Egon
Heiss (0. 1), Anna Matscher (u. Mitte)
und Gerhard Wieser (ganz . 0.)
sorgten fiir besondere Gourmet-
Momente sowie auch ein Tasting mit
Premium Zigarren von Carlos André.




FEINSCHMECKER LESERREISE

FOTOS: HANNES NIEDERKOFLER, VDA/IAA MOBILITY (9)

(Genuss in neuer

Dimension

Die Teilnehmer der exklusiven FEINSCHMECKER-Kurzreise
,Meister & Meisterliches” nach Meran genossen in traumhafter
Kulisse aulbergewohnliche Highlights fur alle Sinne

SCHON DER AUFTAKT DIESER REISE WAR
BEEINDRUCKEND UND VOLLER ENERGIE.
Die Teilnehmer und Teilnehmerinnen der
Eventreihe , Meister & Meisterliches™ erwar-
tete beim Willkommens-Empfang im
Miinchner DS Store mit dem DS 7 E-Tense
hochkaritiges Automobil-Design. Diese
Spitzenklasse untermalte Miinchens Star-
Koch Otto Koch mit einem grandiosen
Flying-Buffet, anschliefiend fuhren alle mit
dem DS 7 E-Tense nach Meran und konnten
den besonderen Fahrkomfort geniefien. Fiir
einen selbst gewihlten kulinarischen
Zwischenstopp gab es einen bunt gefiillten
Picknick-Korb vom Frischeparadies.

Das Motto ,Meister & Meisterliches*
steht fiir einzigartige Highlights aus Kulina-
rik, Kultur und Genusshandwerk, die DER
FEINSCHMECKER zusammen mit Event-
Profi Rita-Graciela Werner (,Essence of
Life") und hochkaritigen Partnern kuratiert.
Das Ziel dieses Mal: Merans traumhaftes
Luxushotel Relais & Chateaux Castel Frags-
burg. ,Man ist auf der Stelle verzaubert*, er-
zihlt Rita-Graciela Werner, ,,die Kulisse ist

spektakuldr, die Zimmer sind wunder-
schon.“ Eigentiimer Alexander Ortner fiihr-
te die Gruppe exklusiv durch das Refugium
mit dazugehoriger Burg. Eine kulinarische
Reise auf hochstem Niveau erlebten die Teil-
nehmer und Teilnehmerinnen mit den Spit-
zenkochen der Region. Den Auftakt machte
Egon Heiss im Gourmetrestaurant ,,Prezio-
so” vom Castel Fragsburg. Am néichsten Tag
zelebrierte mittags Anna Matscher im Res-
taurant ,,Zum Lowen" Gaumenfreude, ,.die
direkt ins Herz geht”, so Graciela Werner.
Gerhard Wieser (1. 0.) vom Restaurant , fine-
dining" im Hotel Castel kronte abends die
Private-Dinner-Reihe pritentios.

Neben inspirierenden Tellerkreationen
und feinsten Weinen entfiihrte die moderne
Alchemistin Renate De Mario Gamper (1. u.)
vom Castel Fragsburg alle charmant in die
Welt der Kastanien und deren Bedeutung in
der Herbstkiiche. Bei einer Tabakkunde gab
es auferdem von Norbert Riedel spannende
Einblicke ins Reich handgerollter Premium-
Zigarren von Carlos André samt Tasting.
Fiir Gourmets das Beste aus allen Welten!
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BOARD OF EXCELLENCE

JKinder kennen
keine Mythen,

Sle essen, wWas
Ihnen schmeckt.”

Unser Board of Excellence versammelt
Personlichkeiten der Genusswelt, die hier
schreiben, was sie bewegt. Folge 5:
Markus Riisch, Genussexperte & Inhaber
Altonaer Kaviar Import Haus in Hamburg

KAVIARIST ... MAGISCH, MYSTISCH ODER KRITISCH?
Warum nicht einfach: ,Lecker*? Das jedenfalls denke
ichimmer wieder, wenn ich darauf angesprochen werde,
warum ich Kaviar so geniefie. Und diese Frage wird mir
hiufig gestellt. Klar, als Kaviarhdndler in dritter Gene-
ration ist man einfach in sein Produkt verliebt — eben
genauso wie sich ein Rosenziichter auch nach zig Jahren
immer noch nicht an seiner Gloria Dei Peace sattsehen
kann. Aber der muss sich fiir seine Lebensliebe sicher-
lich nicht so héufig rechtfertigen wie ich... Warum ist
das so?

OKAY, MAL GANZ EHRLICH: 10 000 Euro fiir ein Kilo
Eier — kein Wunder, dass vielen da noch immer an maB-
lose Feste und dekadente Verschwendung denken: ,,Ist
doch nur was fiir die Superreichen.” Schmeckt auch noch
fischig und salzig dazu. Alles keine wirklich iiberzeu-
genden Argumente fiir den Kaviar — aber dafiir Vorur-
teile, die sich beharrlich halten, wenn es darum geht, zu
erkliren, was einem zu dieser Delikatesse einfillt. Aber
die stimmen eben ja auch so gar nicht!

ICHMOCHTE EIN ALTES SPRICHWORT ZITIEREN: Kin-
dermund tut Weisheit kund! Warum das jetzt? Nun, es
fithrt mich nach Barkau, ein beschauliches Dorf nahe
der Ostsee und der Geburtsort meines Vaters — mein Vor-
ginger bei AKI. Dort safien wir am sonntéglichen Friih-
stiickstisch auf dem Bauernhof meines Onkels Otto mit
zwei kinderreichen Familien haufig zusammen. Natiir-
lich mit frischen Brétchen, selbst gesammelten Eiern und

In dritter Generation
flihrt Markus Riisch

das 1925 gegriinde-

te Altonaer Kaviar
Import Haus in
Hamburg. Seine
Mission: Kaviar

mit spannenden
Varianten alltags-
tauglich zu machen
und die verantwor-
tungsvolle Zucht
zu férdern

OPINION-
LEADER

selbst gemachter Wurst vom Hof (alles echte
Bioqualitit, aber ohne Zertifizierung), guter
Butter — und zwei Dosen Kaviar von Papa.
Die Erwachsenen konnten sich gliicklich
schiitzen, wenn sie von dem etwas abbeka-
men: Wurst und Eier gab’s genug fiir alle,
aber der Kaviar auf frischem Brot mit guter
Butter, der war lecker —und wir Kinder wuss-
ten das und konnten davon nicht genug bekommen.

UND EINES KONNTE MAN den Liitten nun wirklich nicht
vorwerfen: Sie waren weder dekadent noch verschwen-
derisch - sie wollten nicht protzen und kannten keine
Statussymbole. Sie afen das, was ihnen am besten
schmeckte! Ohne Ehrfurcht vor Mythen, aber mit Lust
auf gutes Essen und einzigartigen Geschmack. So
einfach ist es doch eigentlich.

GUT, KAVIAR VOM STOR (der ,,schwarze*) ist immer
noch kein ,,Schnéppchen”. Das ist mir schon bewusst,
und wenn man Kaviar ,loffelweise” essen mochte, dann
kann es aufwendig werden. Das kann man machen, wenn
man kann, aber es geht eben auch anders.

HABEN SIE SCHON MAL ein (sehr) buttriges Kartoffel-
piiree mit Eiern belegt? Ein bis zwei vom Huhn (gespie-
gelt) und ein paar mehr vom Stor — da sind 15 bis 20 g
schon ausreichend — unglaublich lecker! Der Kaviar setzt
hier Zeichen und so viel Geschmack: ,,Lass das Salz
weg, nimm Kaviar® eben.

UND JETZT VERRATE ICH IHNEN NOCH ETWAS: In der
zweiten Dose auf Onkel Ottos Frithstiickstisch war Ka-
viar vom Lachs, und die war genauso schnell leer wie
die vom Stor. Eine grandiose, budgetschonendere Alter-
native ist Kaviar von Lachs, Forelle, Saibling oder Hecht;
dazu farbenfroh, aromatisch, cool. Rogen, Salz, das
war’s — geht’s klarer? Sie merken schon: Ich liebe und
lebe Kaviar. Aber: Geniefen wir doch einfach, weil es
uns schmeckt — und nicht, ,weil es dazugehort®. f

BOARD OF EXCELLENCE — UNSER EXPERTEN-NETZWERK

Christiane Peters, Creative Interior Design & Luxury Guest Experience Consultant; Julian Pfitzner, CEO Hapag-Lloyd Cruises;
Dominik Darr, Trauminselreisen; Markus Riisch, Inhaber Altonaer Kaviar Import Haus
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Alltagsrezepte - gesund und einfach

Gesunder Genuss leicht gemacht - mehr als 90 beliebte Rezeptklassiker
aus Deutschland, Spanien, Frankreich, Italien, England und den Niederlanden
werden neu interpretiert und begeistern durch spannende Geschmacks-
kombinationen. Abwechslungsreiche Gerichte kombiniert mit vielen
Profi-Tipps machen das gesunde Kochen zu einer einzigartigen Freude.
Hol dir jetzt Genuss und Inspiration fiir jeden Tag!

GRAFE
UNZER



 Willkommen
7> 41m Club!

S ‘\ F

BESONDERE MOMENTE
GEMEINSAM ERLEBEN
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FOTOS: CLAUDIA TIMMANN (4)

NUR DAS BESTE
Von Jakobsmu-
schel mit weiker
Alba-Truffel (0.)
bis zum Tasting
mit edlen Carlos-
* André-Zigarren ()
—es wurden alle
Sinne verwohnt!

Netzwerk fiir Geniefer

Erleben Sie die Stars der Genusswelt personlich mit
Gleichgesinnten und profitieren Sie von Vorteilen

EINMALIG, BESONDERS, UNTERHALTSAM,
AUSSERGEWOHNLICH, EXKLUSIV. Bei den
FEINSCHMECKER Club-Events erleben
Sie Gourmetmomente mit den besten Ko-
chen und Top-Winzern. Beim Carlos André
Chef’s Table im Fairmont Hotel Vier Jahres-
zeiten in Hamburg kreierten die Spitzen-
kéche Thomas Biihner und Christoph Riiffer
(linke Seite) ein spektakulires 4-Hands-
Dinner in sechs Gingen, darunter Bithners
Klassiker aus Osnabriicker ,.La Vie“-Zeiten
,,Fluffy Duck mit Ginseleber, Coca-Cola-
Gelee und Zitrone. Die Profis hautnah am
Pass zu erleben, ihre Tipps zu erfahren, ist
immer wieder eine unvergessliche Erfah-
rung. Den Abschluss des Genussabends
machte ein Tasting mit handgerollten Premi-

um-Zigarren von Carlos André im Kamin-
zimmer, bei dem Thomas Biihner ebenfalls
personlich Rede und Antwort stand.

AUF DIESE GENUSSEVENTS diirfen Sie sich
unter anderem 2024 freuen:

8. MARZ, MUNCHEN: Sigi Schelling ist im
,Werneckhof* unsere Gastgeberin und ser-
viert mit ihrem Team ein besonderes Menii.
19.-21. APRIL, SYLT: Johannes King weiht
uns in die Welt des Portweins ein, Jan-
Philipp Berner kreiert im So6l'ring Hof ein
exklusives Menii.

10./11. MAI, WIRSBERG: Alexander Herr-
mann und Tobias Bitz zeigen uns die Welt
ihres ,,Aura®,

ENDE MAI, FRANCIACORTA: Wir besuchen
das legendire Gut Ca’ del Bosco.

Wein & Gourmet-
HIGHLIGHTS IM
FEINSCHMECKER
CLUB live erleben

IHRE VORTEILE

Als Mitglied genieken Sie
Vorziige in den Restaurants
der Jeunes Restaurateurs
Deutschland sowie in den
deutschen Hotels von Relais
& Chéteaux, bei den Feinen
Privathotels, in den Genieker-
hotels und Restaurants in
Osterreich und Stidtirol sowie
im Severin’s Resort & Spa auf
Sylt, im Castell Son Claret auf
Mallorca, im Edelweiss Salz-
burg Mountain Resort, im
Hotel Goldener Hirsch in Salz-
burg und im Hotel Sonnenhof
im Tannheimer Tal. AuRerdem
profitieren Sie von attraktiven
Rabatten bei Onlineshops und
Winzern.

MELDEN SIE SICH AN!
Zum Preis von nur € 13/Monat
haben Sie Zugang zu allen
Angeboten und Vorteilen der
exklusiven FEINSCHMECKER
Club-Welt. Melden Sie sich
ganz einfach auf www.fein-
schmecker.de/premium-club
an und erleben Sie Spitzen-
kéche, Topwinzer und andere
Stars der Genuss-Szene live.

Sie moéchten mehr wissen
oder Mitglied werden?
Fiir Infos und Anmeldung
den QR-Code scannen!

i ]
Ziegler MANUFAKTUR

- amEwTn

L—

Wir freuen uns (iber unsere Markenpartner:

sehac [N Tl

TRAUMINSEL
REISEN




LEBENSARTNOTIZEN

NEWS

&

TERMINE

Das Set Ebeki
von Thomas

Dariel umfasst
fiinf Teile samt

Zuckerdose und

Zum Kugeln! Milchkannchen
KUNSTSTUCKE SCHAUEN
Auf der Kunstmesse Art Ganze und halbe Kugeln sind fur den franzosischen Designer
Geneve prasentieren sich Thomas Dariel Lieblingsformen — und allemal schon genug,
80 internationale Galerien um Tee und Kaffee daraus zu trinken. Die Schalen von Kokos-
mit zahlreichen Werken niissen werden in Afrika und Asien traditionell als Geféke
der zeitgendssischen Kunst genutzt. Mit seiner Keramik-Serie ,Ebeki* zitiert Dariel sowohl
sowie Design. Bilder, Instal- asiatische wie auch italienische Designlinien, das Set aus
lationen, Skulpturen und frohlich-kugeligen Tee- und Kaffeetassen samt Kanne, Zucker-
Dekorationsobjekte werden und Milchdose ist auker in Kobaltblau auch in hellem Lindgriin
zu sehen und zu kaufen sein. erhdltlich. Set etwa € 516, Infos: www.maisondada.com

25.-28. Januar, Ort: Palexpo
Genf, www.artgeneve.ch

SELBER MACHEN

Die zentrale Messe fiir Do it

yourself, kreatives Gestalten ; Meln groﬁ te § Luxus lst’
mit verschiedenen Materia- :
e, st e Creative Worid* abends zu Hause zu sein
in Frankfurt. Hobbykiinstler, und nicht reden zu miissen.”

Profis, aber auch Gastrono-
men kénnen sich informieren
zu Trends bei Farben, Mate-
rialien und Werkzeug. Mit
Vortrdgen und Workshops.
27-30. Januar in den
Frankfurter Messehallen,
creativeworld.messefrankfurt.
com/frankfurt/de.html

MICHAEL MICHALSKY, DESIGNER, ICON 2023

FESTE FEIERN!

Einen groRen Bogen spannt
das Hamburger Museum
fiir Kunst und Gewerbe von
den Festen der Griechen und
Romer bis zu Oktoberfest
und Heavy-Metal-Konzert in
Wacken. Etliche Leihgaben
aus Rom und Neapel zeigen
dazu die Facetten der
Lebens- und Tafelfreuden.
Ab 16. Februar,
www.mkg-hamburg.de

Die Barista-Maschine

Hersteller Sage aus Australien bietet mit einer
neuen Siebtrager-Maschine beim Espresso-
kochen Hilfestellung: Die ,Barista Touch Im-
press* tritt mit dem Nutzer per Display in Dialog
- und teilt etwa mit, ob die Kaffeemenge erhéht
werden muss oder der Mahlgrad zu grob oder
fein eingestellt ist. Nach einigen Versuchen

am Gerat mit eingebauter Miihle und Tamper-
Hebel kommt man dem perfekten Espresso
samt Milchschaum ziemlich nah. € 1299,

im Fachhandel, www.sageappliances.com

FOTOS: DERRYCK MENERE, JOHN PHILLIPS/GETTY IMAGES FOR ATELIER MICHALSKY
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DUNKEL

4 Ausgaben

gratis lesen
wams.de/lesen
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WELT AM SONNTAG
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SCHONSTEN
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~ UNTER
- WEGS

" ALLEHOTELS UND
RESTAURANTS
ANONYM GETESTET

PUR UND ELEGANT:
roher Carabinero mit
Tamari-Hollandaise
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STEFAN DOUBEK kocht
mit Feuer — urspriinglich
und doch komplex

VIEL GEWAGT —
UND GEWONNEN

Das Wiener ,,Doubek®
schickt den Gaumen auf
poetische Reisen: ein
ambitioniertes und
gelungenes Abenteuer

Stefan Doubek besitzt Mut. Kihne
Rauchzeichen hat er schon lange vor der
Eréffnung seines ersten eigenen Restau-
rants gesendet. Einen exklusiven Dining
Room wolle er schaffen, so seine Ankiin-
digung, flr nur 22 Géste, deren Gaumen
er mit einer Folge von Mini-Kdstlichkeiten
auf eine Reise schicken wirde. Diese
flhrt zuriick zu den Wurzeln des Kochens,
denn er kocht in einer auf ihn zugeschnit-
tenen ,Feuerkiiche®.

Das weckte die Neugier. Doubek hat
bei Konstantin Filippou in Wien gearbei-
tet, spater im Londoner ,Core by Clare
Smyth* und in Eric Vildgaards ,Jordneer”
in Kopenhagen. Aber ob seine Erfahrun-
gen an derlei prominenten Adressen den
fur einen Newcomer doch ansehnlichen

000001 @@ O @ HERAUSRAGEND

Menu-Preis von 235 Euro rechtfertigen?
Die Erwartungen sind also groR.

Das Lokal besticht durch sein bis ins
Detail durchgestyltes Konzept. Das Entree
istin rauchigen Grautdnen gehalten, &hn-
lich das zur Kiiche hin offene, dunkle Spei-
sezimmer, in dem das Feuer des Back-
ofens und die Warme der mit Holz
beheizten Kochplatten eine Stimmung in-
timer Gemiitlichkeit verbreiten. Der Ser-
vice durch Nora Pein und ihr Team ist
herzlich, die Weinkarte von Sommelier
Stefan G6tz ambitioniert und die Vielzahl
der winzigen Gerichte ein Abenteuer flr
sich. Die in ein krosses Tartelette gebettete
Auster liegt auf einem Hauch Selleriepii-
ree, wird von Algengelee umhiillt und von
einem Klecks Sudachi-Marmelade, einer
japanischen Zitrusfrucht, getoppt: ein an-
regendes Spiel von Siike und Saure.

Annlich inspiriert der rohe Carabinero,
den ein Krokant aus seinen frittierten
Beinchen und eine Tamari-Hollandaise
abrunden: eine Hommage an die Aromen
Asiens, die sich durch den Abend ziehen.
So kommen Maishuhn und Eierstich in
einem doppelt reduzierten Fond auf das

000zt ENT @@sEHrRGUT @GUT

NEUEROFFNUNG
DES MONATS

Tellerchen, Chili-Ol und gerdstete Erdniis-
se verleihen Schérfe und Knackigkeit.
Nicht minder betdrend die Brust der Chal-
lans-Ente, drei Wochen gereift, rosig ge-
braten und mit Szechuan-Pfeffer glaciert.
Nach dem dreizehnten Gang wachst
die Vorfreude auf die Desserts, darunter
ein Tértchen von weiker Schokolade in
einer Salzkaramell-Sauce. Gegen Ende
wird die kulinarische Tour trotz aller High-
lights etwas ausufernd: Erst nach uber
vier Stunden verlischt das Herdfeuer.

Fazit: Viel gewagt — und gewonnen!
Susanne Schaber

@09 OKochgasse 13, AT-1080
Wien, Tel. 0043-664 78 20 11 44,
www.restaurantdoubek.at, Mi-Sa
und feiertags abends gedffnet,
jeder1.Soim Monat ab 15 Uhr,
Menii € 235 &Y

TIPP: Fiir den Nightcap empfiehit
sich die nahegelegene, gut
bestlickte Cocktail-Bar ,Tiir 7 in
der Buchfeldgasse 7.
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FEINE FRISCHE: Nicholas Hahns Gericht Zucchinibliite mit Pfifferling und Miso-Beurre-blanc

BERLIN / COOKIES CREAM
NEUE RAFFINESSE IM KULTLOKAL

ROHE BETONWANDE, wei® gedeckte Tische, sanftes Licht und
glitzernde Discokugeln: ,Wir sind uns treu geblieben®, sagt
Inhaber Heinz ,Cookie* Gindullis zur Weiterentwicklung seines
Kultlokals und Gemiise-Vorreiters. 2007 wurde das ,,Cookies
Cream* als Clubrestaurant eréffnet, 16 Jahre leistete Gindullis
mit Kiichenchef Stephan Hentschel Pionierarbeit in Sachen
vegetarischem Genuss. Hentschel hat das Haus verlassen, sein
Nachfolger ist Nicholas Hahn, der zuletzt die ,Griggeler Stuba“
in Lech am Arlberg fiihrte. Neben der vegetarischen Speise-
karte gibt es nun auch eine vegane Variante.

Véllig neu und anders - raffinierter, ausgefeilter — sind nun
Kiichenstil und Gerichte. Hahns frische ,Ceviche” etwa ent-
puppt sich als kunstvoll gehobelte, gewésserte und in heikem
Reisessig-Sud gegarte Kartoffel mit sehr gut abgeschmeckter
Leche de Tigre aus Tomatenwasser, Limette, Chili, Ingwer,
Zwiebel, Sellerie und Koriander. Wunderbar tiefe, erdige Aro-
men und Noten von dunklem Honig hatte die zunachst
in Kalksteinlésung marinierte und in Dashi gekochte, dann auf
Holzkohle gegrillte Navette mit sémiger Safransauce, Olivendl-
kaviar, Fenchel, Knoblauch und Dill. Auch beim fruchtig-krdu-
terigen Dessert von der siiRen Erdbeertraube mit Holunder-
bliiten, Sultaninen, Zartbitterganache und Rosmarinperlen
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liberzeugt Hahn. Klassiker wie Stephan Hentschels Onsen-Ei
mit Algenkaviar (€ 19) oder die Parmesanknddel (€ 29) ergén-
zen das Menii. Die Weinkarte mit Europas fiihrenden Natur- und
Bioweinproduzenten wurde weiter ausgebaut. Neu ist die
L~Sommelier-Begleitung” mit gereiften Weinen.

FAZIT: Professionelle Gastlichkeit in coolem Ambiente, bei der
die Kiiche im Mittelpunkt steht. Stefan Elfenbein

@90 OT Mitte, 10117 Berlin, Behrenstr. 55,

Tel. 030-680 73 04 48, www.cookiescream.com,
Di-Sa ab 17 Uhr, Meniis € 99-125 @YY

TIPP: Zum Absacker an die Cocktailbar im Restaurant
,Crackers“ ein Stockwerk tiefer.
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DUSSELDORF / ZWANZIG23 BY LUKAS JAKOBI
AROMATISCHES VOLLGAS

NACH STATIONEN BEI JONNIE BOER (,De Librije“) und im Dis-
seldorfer ,Nagaya“ machte Lukas Jakobi bereits als Kiichenchef
im ,Intensid“ in Hilden von sich reden. Im eigenen, modern und
puristisch eingerichteten Restaurant gehort die offene Kiiche zum
Konzept. Im Menti (auch vegan) legte das kleine Team furios los.
Bei ,Taste the waste" gaben Abschnitte und Reste, darunter
der japanische Eierstich Chawanmushi mit Jakobsmuscheln und
saftig-sauerlichem Ochsenmaulsalat, einen geschmacksexplosi-
ven ersten Eindruck. Ebenso mutig abgeschmeckt blieb es bei
pikant-wirziger Kimchi-Beurre-blanc zu zart gegarter Lachsforel-
le. Knackig-frische Flusskrebse aus der Oosterschelde (Nieder-
lande) wurden in einem siffigen Saucenkonzentrat aus Fluss-
krebsschalen und Metaxa mit Gyros-Gewdirz-Topping serviert.
Moderatere Tone schlug eines der drei A-la-carte-Gerichte an:
langsam gegarte Kartoffeln mit Haselniissen und Kaviar. Wohl-
tuend abseits jedes Mainstreams présentierten sich Fleischge-
richte wie die zarten Wagyu-Zungenscheiben mit kohlig-buttriger
Schaumsauce und Brezelcrodtons oder der gezupfte Ochsen-
schwanz auf Kiirbisschaum, der vom Habanero-Kick und der in-
dischen Gewdrzmischung Vadouvan profitierte. Auch das Sorbet
aus dem koreanischen Erfrischungsgetrank Milkis mit Hijiki-Alge
und Quitte Uiberzeugte.
FAZIT: Unterhaltsamer und origineller Genuss mit Anspruch in
|dssigem Rahmen. Stefan Chmielewski

@90 OT Bilk, Brunnenstr. 35, 40223 Diisseldorf, Tel. 0173-
922 02 94, zwanzig23.com, Mi-Fr abends, Sa mittags, abends
gedffnet, Menii €105-150 E2lnt

TIPP: Die selbst kreierte Drink-Begleitung — auch alkoholfrei.

REDUZIERTES INTERIEUR, intensive Aromen im ,Zwanzig23“

NEU AM HERD: Stefan Barnhusen (r.) und Daniel Pape.
NEU AUF DER KARTE: Kabeljau mit Shrimps und Safran

ASCHAU / RESIDENZ HEINZ WINKLER
EIN DUO BAUT BRUCKEN

DAS RATSELRATEN WAR GROSS: Wie geht es nach dem Tod
von Heinz Winkler mit der wohl bekanntesten Adresse im
Chiemgau weiter? Hinter der bayerischen Bilderbuchfassade
gab es einige Turbulenzen, doch nun darf man optimistisch
sein: Mit Stefan Barnhusen, ehemals ,Mountain Hub Gourmet*
in Miinchen, und Daniel Pape, einst Kiichenchef im Koblenzer
,Da Vinci“, fiihrt eine junge Doppelspitze die Kiiche, das
Restaurant bleibt unter der bewahrten Leitung von Alexander
Winkler.

Unveréndert ist das barocke Ambiente mit den groRziigig
angeordneten Tischen, der luftigen Terrasse im Sommer und
dem Postkartenblick auf die Kampenwand. Das Duo schlagt die
Briicke zwischen geliebten Klassikern wie Winklers fluffigen
Gnocchi mit Pfifferlingen und eigenen Kreationen. Typisch
Barnhusen ist die Vorspeise von Hamachi und Daikon-Rettich
mit Dashi-Vinaigrette. Zur Interpretation eines Hummer-Ther-
midors mit butterzart gratinierten Medaillons, garniert mit Ka-
viar, wird als Hommage an Winklers Saucenkunst eine intensi-
ve Krustentierbisque a part serviert. Alba-Triiffel und Blumen-
kohl begleiten den Wildsteinbutt, die Perlhuhnbrust kommt mit
Triiffeljus, Polenta und Steinpilzen. Angenehmer Service,
gastfreundliche Offnungszeiten und ein imposanter Weinkeller!
FAZIT: GroRes zeitgemaRes Handwerk. Patricia Bréhm

@@ ®Kirchplatz 1, 83229 Aschau im Chiemgau, Tel. 08052-
179 90, www.residenz-heinz-winkler.de, tgl. abends gedffnet,
Menii ab € 175, Hauptgerichte € 60-130 @ Y& 7 T2V
TIPP: Die barocke Pfarrkirche gleich nebenan besichtigen.
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GUTER STIL in bester Lage: das neue Hotel Rosewood Munich

MUNCHEN / ROSEWOOD MUNICH
FORMAT AUF ALLEN EBENEN

FUR IHR ERSTES DEUTSCHES HAUS wéhite die in Hongkong
ansdssige Hotelgruppe Rosewood besondere Bauten in erst-
klassiger Lage: Im Herzen der Miinchner Altstadt wurden der
Neobarock-Palast der ehemaligen Bayerischen Staatsbank und
das benachbarte Palais Neuhaus-Preysing entkernt und neu ge-
staltet. Die stilvollen Zimmer und Suiten sind in warmen Erd- und
frischen Griintdnen gehalten, Uiberdies pragen Kunst und Mébel-
design mit Zitaten aus dem Industrial Chic das Ambiente.
Herzstiick des Edelhotels ist der Gastronomietrakt mit der Bar
,Montez" und der Brasserie ,Cuvilliés". In Letzterer nimmt man auf
senfgelben und umbrafarbenen Polstern Platz und wéhlt aus einer
regional geprédgten Karte. Kiichenchef Matthias Brenner hat sich
den Feinschliff bei Edip Sigl geholt, das schmeckt man nicht zu-
letzt bei Saucen wie dem Weikweinschaum mit Basilikumél zum
saftig gebratenen Saibling oder der Beurre blanc zum Rind. Das
Zander-Sashimi mit karamellisiertem Apfel und Buttermilchvinai-
grette geféllt ebenso wie der Salat vom Tegemnseer Rind mit
Kirbiskerndlvinaigrette als deftiger Zwischengang. Sympathi-
scher Service, die Weinkarte darf noch etwas reifen.
FAZIT: Perfekt durchgestyltes Haus von internationalem Format
hinter historischen Mauern. Patricia Bréhm

@909 Kardinal-Faulhaber-Str. 1, 80333 Miinchen,

Tel. 089-800 0190, www.rosewoodhotels.com,

132 Zi. (davon 59 Suiten), DZ ab € 700 BB Y THF @
09 ,Cuvilliés*, tgl. mittags und abends gedffnet,
Hauptgerichte € 21-36 VF T

TIPP: Auf einen Jahrgangswhisky in die Speakeasy-Bar
(Zugang auf Anfrage in der Bar ,Montez").
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BRUSSEL / ANJU
SOULFOOD WIE IN SEOUL

SANG HOON DEGEIMBRE vom ,,L'air du temps* im wallonischen
Liernu gehort seit mehr als 25 Jahren zu den Spitzenkdchen
Belgiens. Mit seiner Neuerdffnung bekennt sich der gebiirtige
Siidkoreaner erstmals ganz zu den Aromen seiner Heimat.
Der Name ,, Anju“ steht fiir kleine Gerichte, die man mit alko-
holischen Getranken genieRt. Die Portionen von Kiichenchef
Victor des Roseaux sind allerdings etwas groRer und zum Teilen
gedacht. Eine fruchtig-sduerliche Zitrusemulsion hebt eine
milde Bowl aus Raucheraal, mariniertem Gemiise und Reis auf
eine neue Geschmacksebene. SiiR und scharf mariniert ist das
gebackene Hahnchen, augenzwinkernd ,,KFC* (Korean Fried
Chicken) genannt — Soulfood im besten Sinne. Bulgogi besteht
hier — statt aus Rindfleisch - aus Entenbrust und ist auf den
Punkt gegart. Zu den Hauptgerichten gibt es Banchans: Bei-
lagen wie Blattspinat, eingelegte Gurken oder Shiso-Blatter,
dazu Reis und hausgemachtes Kimchi. Scharfeempfindliche
Gaumen sollten den fermentierten Chinakohl meiden. Schnee-
artiges Shaved Ice wird durch zwei klassische Briisseler Top-
pings zur Delikatesse: gemahlener Spekulatius von Dandoy
oder Haselnuss-Praliné von Pierre Marcolini.
FAZIT: Koreanische Klassiker aus erstklassigen regionalen Zu-
taten in entspannter Atmosphére. Alexis Eideneier
@®©® Rue de la Source 73, BE-1060 Saint-Gilles, Tel. 0032-
490 21 58 55, anju.be, Di-Sa mittags und abends gedffnet,
Hauptgerichte € 18-28 et
TIPP: Eine herrlich aromatische Erfrischung ist das von Sang
Hoon Degeimbre und der Briisseler Mikrobrauerei ,lllegaal”
entwickelte Korean Sour.

BEREICHERUNG fiir Briissel: Kiichenchef Victor des Roseaux
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BISTROKUCHE in mediterranem Ambiente: das ,,Arboré* in Paris

PARIS / ARBORE
FLORALES ERLEBNIS

INEINER KLEINEN SEITENSTRASSE unweit der Kirche Madeleine
machen sie der franzdsischen Bistrokiiche wieder einmal alle
Ehre. Das ,Arboré" hatte vor einem Dreivierteljahr gerade erst
erdffnet, da verliek es die ehemalige Top-Chef-Kandidatin Pauli-
ne Séné schon wieder. Nun steht Ashwin Marius le Prince am
Herd — und bringt einen ganz eigenen Stil mit.

Im dreigangigen Mittagsment (€ 38) gibt er zur Ajo Blanco, die
spanische Brotsuppe mit Mandeln und Knoblauch, gelbe Melone
und Schinkenwirfel - iberzeugend!. Hervorragend gelingt auch
das Kalbscarpaccio mit Thunfischcreme und Pfirsichen. Der junge
Koch hat ein Handchen fiir ungewohnte Kombinationen, die
Leichtigkeit auf den Teller bringen. Das zeigt sich auch beim
Drachenkopf, der — was selten ist — als Filet serviert und von
Auberginen, Miso und Johannisbeeren begleitet wird.

So floral und fruchtig wie das Essen prasentiert sich auch das
Ambiente: Das kleine Restaurant ist munter und bunt gestaltet,
fast wahnt sich der Gast am Mittelmeer. Die Bénke sind mit Blu-
menmustern bezogen, ab dem Frihjahr lockt die Sonnenterrasse.

Neben vielen Cocktails servieren sie im , Arboré” fair kalkulier-
te Weine wie einen Riesling von Laurent Vogt aus dem Elsass
oder eine groke Auswahl an Rotweinen aus allen Landesteilen.
FAZIT: Urbane Gastronomie in legerem Rahmen.

Alexander Oetker

00038  Arr, 29, Rue de 'Arcade, FR-75008 Paris,

Tel. 0033-188 32 74 27, www.arborerestaurant.com,

Di-Sa mittags und abends ge6ffnet iy

TIPP: Die Gourmet-Abteilung der Galeries Lafayette ist um die
Ecke und nur mit einem Wort zu beschreiben: himmlisch!

UNTERWEGS

MARSEILLE / LE PLONGEON
BISTRONOMIE AM HAFEN

MARSEILLES ALTER HAFEN ist eigentlich eine gastronomische
Touristenfalle, die Laden unter den Arkaden sind fast allesamt
zu vernachlassigen. Dafiir empfiehlt sich der Spaziergang in die
zweite Reihe. Hier zwischen Vieux Port und dem Viertel Le
Panier hat soeben ,Le Plongeon” erdffnet.

Victor Sauzay stammt aus Lyon und hat in den angesagtesten
Bistros in Paris und der Provence gelernt. In seinem Restaurant
sorgt er nun mit fiir Marseille erstaunlich fairen Preisen fiir
Furore. Mittags gibt es das dreigdngige Menii schon fiir 28
Euro, abends fiir 44 Euro.

Die Karte wechselt mehrmals die Woche, was auch an der
Ambition des jungen Kochs liegt, das anzubieten, was den ort-
lichen Fischern ins Netz gegangen ist. Der Mittelmeer-Bonito
kam hier mit Bohnen, Mandeln und Kirschen, das saftige
Schweinskotelett mit gegrillter Paprika und Pommes Allumet-
tes. Drinnen wartet ein verglaster Gastraum mit gelben Fliesen
und schoner Bar, draufen die groRe Terrasse mit Blick auf das
Marseiller Stadtpanorama. Die Weine sind regional und preis-
wert, das Publikum jung und sehr urban - eine gute Adresse
fiir die Hauptstadt der Provence.
FAZIT: Urban, gut und nicht teuer. Alexander Oetker
@01, Rue Méry, 13002 Marseille,Tel. 0033-4919177 37,
www.restaurantleplongeon.com, Di abends gedffnet,

Mi-Fr mittags und abends gedffnet, Sa abends gedffnet, Menii
€ 28 (mittags)-€ 44 (abends) bEf T

TIPP: Das architektonisch bravourdse Museum der Zivilisatio-
nen Europas und des Mittelmeers (MuCEM) liegt ein paar Geh-
minuten entfernt.

LAND UND MEER: Austern mit Paté im ,Le Plongeon*“
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KLASSIKER IN PERFEKTION werden im ,,Koloman“ in New York
serviert, zum Beispiel Lachs en croite (im Teigmantel)

NEW YORK CITY / KOLOMAN

PARIS-WIEN IM BIG APPLE
MIT SEINEN HOHEN DECKEN, dem Uppigen weiken Stuck,
Wandvertafelungen und schmiedeeisernen Saulen erinnert das
dsterreichisch-franzosische Restaurant an den Wiener Jugendstil,
ist von der Atmosphére her eher untypisch fiir New York. Der
talentierte Kiichenchef Markus Glocker wurde in Linz geboren
und kochte bei Gordon Ramsay und Charlie Trotter, bevor er als
Kiichenchef des ,Batard®, einem zeitgemaRen franzosischen
Restaurantin Manhattan, gefeiert wurde. Sommeliere Katja Schar-
nagl stammt aus der Wachau und hat zuvor im gefeierten ,Le
Bernadin” gearbeitet. Seinen Kochstil beschreibt Glocker als
,eine Mischung aus Pariser Kreativitat und Wiener Tradition".
Das zeigt sich in technisch perfekten Gerichten wie der Tafel-
spitz-Terrine oder dem Lachs en crote, bei dem der Ora-King-
Lachs mit einer Mousse aus Jakobsmuscheln und Petersilie in
einer Hulle aus goldgelb gerdstetem, weikem Toastbrot serviert
wird. Wiener Schnitzel und Coq au Vin sind ebenfalls hervor-
ragend. Schénsten Genuss boten das Brot und die Desserts des
Konditors Omiko Chisholm, insbesondere die Palatschinke mit
Quark, Trauben und Selleriesorbet sowie die Esterhdzytorte.
FAZIT: Das Restaurant, in dem Friihstiick, Mittag- und Abendes-
sen serviert wird, zahlt zu den zehn besten der Stadt.
Alexander Lobrano

008016 West 29th Street, New York, NY 10001,

Tel. 001-212-279 89 70, www.kolomanrestaurant.com,

Mo morgens gedffnet, Di-Fr morgens, mittags und abends
gedffnet, Sa und So abends gedffnet, Hauptgerichte € 30-65,
Mittagsmeni 51-60 (2 bzw. 3 Gange) Tk

TIPP: Brunch am Wochenende (Sa, So 10-14.30 Uhr) mit vielen
dsterreichischen Spezialitdten.
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1 VARRTALK

Berlin: Nach fiinf Jahren schliefit das

,Co

rdo” am 31. Dezember. Mit neuem

Namen und Konzept soll es fiir

Yannic Stockhausen weitergehen. +++

Panker, Schleswig-Holstein:

Volker Fuhrwerk verlief das ,Ole

Liese"; leitet nun die Kantine der
Provinzial Versicherungen.

VOM FEINSCHMECKER
GETESTET & BEWERTET

RESTAURANTS:

@00 0® In jeder Hinsicht perfekt
@009 Kiche und Service herausragend, Ambiente

0
0

und Komfort auRergewdhnlich
Exzellente Kiiche, sehr guter Service,
Komfort und Ambiente bemerkenswert
Sehr gute Kiiche, guter Service,
angenehmes Ambiente, komfortabel
Gute Kiiche, ansprechendes Ambiente
Solide Kiiche, sympathisches Lokal

00000 Bewertung ausgesetzt

HOTELS:

@000@ Injcder Hinsicht perfekt
@008 Aukergewshnliches Haus mit hervorragen

0

dem Service in bemerkenswerter Lage
GroRker Komfort bis ins Detail, sehr guter
Service, rundum Wohlbefinden

Guter Komfort, freundliche Atmosphére
Komfort tiber dem Durchschnitt und/oder
freundliche Atmosphére

Sympathische Unterkunft

Q0000 Bewertung ausgesetzt

SYMBOLE:

NEEDNIDT=ANDSDE

Bar

Bioangebot

Garage oder Parkplatz
Mittags gedffnet

Pool

gutes vegetarisches Angebot
Terrasse und/oder Garten
Imbiss/Bistro/Weinstube
Ubernachtung méglich
Weinangebot

WLAN gratis
Zimmerservice

EC-Cash

Kreditkarten

Nur Barzahlung

FOTOS: NICK JOHNSON, KOLOMAN



ADVERTORIAL

Das kulinarische Programm

des ,,Schlachtefest“-Wochenendes
vom 01.-03.03.2024

Johann Lafer | Lucki Maurer | Wolfgang Miiller |
Sabine & Max Opfer | Luca Allevato & Lars Pfister | Peter Niemann

Schlachtefest*
aul Hohenhaus

Das Hotel HOHENHAUS lddt Sie zu einem
exklusiven ,Schlachtefest“-Wochenende. ,
Freitagabend:

Die Pldtze sind begehrt — und begrenzt. 19.30 Unr: Empfang
20 Uhr: 6-Gang-Gourmet-Menii ,Das Schlachtefest*
zubereitet von und Luca Allevato und seinem Team

inkl. ausgewahlter Getranke
In einem weiten Wiesental, umgeben von hohen Buchenwildern, liegt .
Samstag von 8 bis 11 Uhr:

die L'Art de Vivre Residenz Hotel HOHENHAUS. Mitten in Deutschland Friihstiick mit Laurent-Perrier Champagner
und doch in absolut ruhiger Lage. Hier kénnen Sie die unvergleichliche und regionalen Spezialitéten aus eigener Produktion.
und urspriingliche Natur geniefen.

Samstag von 12 bis 17 Uhr:
Das kulinarische ,,Schlachtefest 12-17 Uhr Workshop mit Ludwig Maurer
auf Hohenhaus hat eine 40-jihrige Samstag von 18 bis 23 Uhr:

Tradition und ist nicht nur ein
kulinarisches Highlight mit
prominenter Besetzung, sondern

Kulinarisches Programm in der Hohenhaus Festscheune
Lucki Maurer: der ,Fleischpapst* verrat
exklusive Geheimnisse uber die Kunst des Barbecue
Johann Lafer: Deutschlands bekanntester Koch offenbart

seine Fahigkeiten als Patissier mit Schmankerl aus der
Osterreichischen Mehlspeisenkiiche

Sabine & Max Opfer: zwei exzellente Fleisch-Handwerker
sieden und wellen schon vergessene Klassiker der Metzgerei

Gastgeber Peter Niemann und seine Kiichenchefs Lars Pfister und
Luca Allevato servieren lhnen Klassiker aus dem Hohenhaus Grill

soll auch in gemiitlicher Atmo-
sphire Einblicke geben, wie
Fleisch und Wurst unter
fachménnischer Anleitung zu
wahren Delikatessen werden.

Sonntagmorgen:
Friihstiick

Reservieren Sie jetzt
zu 1.795 € pro Person im Doppelzimmer

@ +49 56 54 98 70
info@hohenhaus.de
Begrenzte
* kK % % Teilnehmerzahl.

Reservieren
Sie jetzt!
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Anderungen vorbehalten

Das Arrangement beinhaltet alle genannten Leistungen und zwei Ubernachtungen
im Doppelzimmer, sowie die Nutzung des Schwimmbads und der Sauna.



48 STUNDEN

MAASTRICHT

Entspannt einkaufen, sehr gut essen und Kultur erleben:

Maastricht lockt nicht nur zum Jahreswechsel mit viel Flair
TEXT TINKA DIPPEL

130 DER FEINSCHMECKER 1/24




5
0
>
0
)
2
2
0
s
0
7
w
1]
0
8]
<
X
%)
0
e
n
0
4
w
2
<
1]
4
w
=
"
=
I
Q
n
g
w
<
n
2
o
4
<
4
=
ES
-
Z
0
=
)
H
=
0
=
[a]
z
<
4
1]
P
0
2
0
w

SCHLAFEN

KRUISHERENHOTEL (4)

Das luxuriése Designhotel mit 60 Zim-
mern befindet sich in einem ehemaligen
Kreuzherrenkloster aus dem 15. Jahr-
hundert. Das historische Haus und viele
Raume sind von zeitgendssischen Desig-
nern gepragt: Lichtinstallationen von
Ingo Maurer sowie einzelne Objekte von
Le Corbusier und Philippe Starck finden
sich hier. Die monumentale gotische
Klosterkirche beherbergt heute in einem
Zwischengeschoss ein Restaurant. Die
Zimmer sind schndrkellos gestaltet,

mit viel Weif und luxuriésen Badern.

DZ ab € 260

@900 www.kruisherenhotel.nl

COUSINS BOUTIQUE HOTEL

In einer ehemaligen Hutfabrik haben
zwei Cousins ein kleines Hotel mit sieben
individuellen Zimmern eréffnet. Sie sind
nach Mitgliedern der Familie Campbell
benannt, die hier einst ihre Fabrik hatte,
und dem Charakter der jeweiligen Per-
son nachempfunden: Das Zimmer von
Grandma Rose zum Beispiel ist rosa und
bunt (sie liebte buntes Geschirr).

DZ ab €380

@@ 0 www.cousinsboutiquehotel.com

BEAUMONT BOUTIQUEHOTEL

Das historische Beaumont Hotel, seit 1912
in der Wycker Brugstraat in Maastricht,
ist ein Familienbetrieb in der vierten
Generation und eines der altesten unab-
hangigen Hotels in den Niederlanden.
Mit stilvollen Zimmern, modernem Design
und klassischen Elementen strahlt

das Hotel zeitlose Eleganz aus. Im Erd-
geschoss befinden sich ,Harry’s
Restaurant® und die Founders Bar.

DZ ab € 380

09 @ www.beaumontmaastricht.com

Bitte nicht

Niemals auf den Radweg treten -
die Niederlander sind beriihmt

fiir ihre Zweirader, und sie fahren
zligig! Radfahrer haben Vorrang,
und ja, das gilt auch fiir FuBgéanger.

ESSEN

STUDIO (1)

Gilbert von Berg kocht im ,Studio* kreativ
und geschmacksintensiv, oft mit asiati-
schen Zutaten zum Wiirzen. Die Basis
seiner Kiiche bilden jedoch regionale
Hauptprodukte, wie Steinbutt aus der
Nordsee, den er mit einer mit Soja und
Kojipilz abgeschmeckten Beurre blanc
serviert. Auch die Fermentation spielt in
van Bergs Kiiche eine wichtige Rolle.
00 @ www.studio.restaurant

AU COIN DES BONS ENFANTS (2)
Das Restaurant ist seit Langem ein Eck-
pfeiler der kulinarischen Szene von
Maastrichts. Heute fiihren Kiichenchef
Timo Reichelt und Sommelier Lino de
Vrede das ,Au Coin des Bons Enfants*
mit einem klassischen, dabei zeitgema-
Ren Ansatz. Das elegante Ambiente
des Restaurants mit seiner lauschigen
Terrasse bildet den Rahmen fir hoch-
wertige Gerichte.

®9 0 www.aucoin.nl

MES AMIS (3)

Herzlich und einladend ist die Atmosphé-
re bei ,Mes Amis*, ein echter Familienbe-
trieb. ZeitgemaRe, raffinierte Kiiche wird
hier serviert, Limburger Weine stehenim
Mittelpunkt der Karte. Kiichenchef Patriek
Doelen serviert Uberraschungsmentis
mit vier bis neun Gangen und geht auch
auf spezielle Wiinsche ein.

09 0 www.mesamis.nl

BELUGA LOVES YOU

Fine Dining in entspannter Atmosphére:
Das Restaurant an der Maas ist schlicht-
stylish eingerichtet, alles konzentriert
sich auf die Mentis aus besten Zutaten,
meist aus der Region. Klichenchef
Servais Tielman kocht mit besten Pro-
dukten auf hohem Niveau und serviert
virtuos angerichtete Kreationen.
0900 www.belugalovesyou.com

ERLEBEN

BAR BOLD (5)

Maastricht von oben lernt man am besten
in der Bold Rooftopbar kennen. Tagsiiber
perfekt fiir einen Kaffee oder ein Mittag-
essen, bietet sie am spaten Nachmittag
und Abend raffinierte Cocktails und
ausgewahlte Weine — Panoramablick
inklusive.

www.boldrooftopbar.com

BUCHHANDLUNG DOMINICANEN
Einen besseren Auftritt als in dieser
Buchhandlung, die 2006 in die alte
Dominikanerkirche im Zentrum einzog,
hat die Literatur selten. Einzigartige
Atmosphére und Tausende von Biichern,
die auf neue Leser und Leserinnen
warten. Ein kleines Café gibt es auch.
www.libris.nl/dominicanen

KUNSTMESSE TEFAF

Tauchen Sie ein in die Welt der Kunst und
Antiquitaten auf der TEFAF Maastricht
mit renommierten Handlern aus rund

20 Landern. Die Messe bietet eine ein-
zigartige Vielfalt an erlesenen Stiicken,
darunter fldmische und hollandische
Meisterwerke sowie hochwertige Gemal-
de aus Italien, Spanien, Frankreich,
Deutschland und England.

9.-14. Mérz 2024, www.tefaf.com

FRONTENPARK

Ein Park, der sich anders prasentiert
als die Ublichen gepflegten Stadtparks.
Weil er iber viele Jahre vernachldssigt
wurde, ist der Frontenpark zum Natur-
juwel mitten in der Stadt geworden.
Das rund 20 Hektar groke Areal gilt als
urspriinglicher Garten des Sphinx-
kwartiers. Flora und Fauna finden hier
reichlich Platz, und fiir Veranstaltungen
bietet sich eine einzigartige Kulisse.
www.bezoekmaastricht.nl i

ADRESSEN DIGITAL

Einfach QR-Code scannen

1% oder unter feinschmecker.de/
" adress-guides als PDF

~ herunterladen.
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DER FEINSCHMECKER

DIE HALFTE ALLER DEUTS!
LIEBT DEN DUFT VON ‘
FRISCHEM KAFFEE. SIE AUC

.COM

NEU: Wahlbare
Holzveredelung in drei
verschiedenen Farbtonen

L]

I-'—OTO ISTOCKPHOT

~ Siebtragermaschine »DER FEINSCHMECKER«
Sonderedition mit edlen Holzern  Professioneller Espresso-Tamper
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b Lh i A1 Jede Espressomaschine ein Einzelstiick
www.gastroback.de 6 AusgabenDER FEINSCHMECKER gratis lesen!
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elle: Tchibo Kaffeereport 2022 | Statista




LESERBRIEFE

:

5 ,55 Hotels flir Genieker, Heft 12/2023

55 Als langjahriger Abonnent des FEINSCHMECKERS erlaube ich mir
esrmvrores | heute folgende Frage: Haben Sie die Verlegung des Schwarzwald
FIRGMESS® | Resort Dollenberg von Bad Peterstal-Griesbach nach Baiersbronn
mit Herrn Schmiederer abgestimmt?

HEINZ-JURGEN KLOMP

Anmerkung der Redaktion: Wir entschuldigen uns fiir dieses
Versehen und sind immer wieder gern zu Gast in dem wunderbaren
Genusshotel in Bad Peterstal-Griesbach.

Lob und Anregungen

Der Beitrag zur Genussreise ins Piemont
im Heft 11/2023 war tatsachlich dukerst
gelungen. Wer als Feinschmecker schon
einmal im Piemont war, weik die dortigen
kulinarischen Verhéltnisse sicherlich zu
schétzen. Das Rezept ,Tagliatelle al
Tartufo Nero del Monferrato® ist so einfach
wie genial.

Das Heft 12/2023 in Handen haltend,
mochte ich Ihnen mitteilen, dass ich als
langjahriger treuer Leser nach einer
(gefuhlten) Flaute einen deutlichen
Aufwértstrend beim FEINSCHMECKER
feststellen kann. Man hat das Gefuhl, dass
er wieder etwas ndher am Puls der Zeit
agiert. Chapeau — weiter so!

Die ,Geschmackssachen* von Alexan-
der Oetker sind immer eine Freude, da
wir schon haufiger auf seinen Spuren in
Frankreich unterwegs waren! Hierzu die
Anregung: Vor Kurzem haben wir die
Fernsehsendung ,Es leuchten 3 Sterne*
aus den 70er-Jahren und deren Kommen-
tare von Wolfram Siebeck genossen.
Wire es nicht eine Uberlegung wert, die
besten seiner damaligen Gastkommen-
tare im FEINSCHMECKER als Bookazine
0.8. neu aufzulegen? Bis heute sind seine
bissigen und rhetorisch hervorragenden
Essays tatsdchlich unerreicht.

Und dann noch die Anregung: Etwas
mehr Warenkunde ware wiinschenswert.
Ich denke da an die verschiedensten
Varianten von z.B. Zwiebeln, Salaten, aber
auch Fisch etc. Weiterhin gutes Gelingen
bei der Erstellung der kiinftigen Hefte.
PS: Den Verzicht auf Infos zu Restaurants/
Hotels u.a. zugunsten eines QR-Codes
kann ich leider absolut nicht positiv
bewerten. Schade!

UWE LANG
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»48 Stunden* konnte. Teilweise habe ich sie mir
Kl'itik herauskopiert. Seit 2023 nun die neueste
Das neue Layout der ansonsten sehr Version, der QR-Code. Jetzt kann man
guten Rubrik ,48 Stunden® gefallt mir gar  sich den Guide herunterladen, aber sonst
nicht. Schén war es doch gerade, den ist nichts besser.

Wochenendtrip in Form eines kleinen VERENA KLIX

Reiseberichtes schon einmal gedanklich

durchleben zu kdnnen. Fiir Tipps in Liebe Frau Klix, alle empfohlenen
Stichworten zu Schlafen, Essen und Adressen kdnnen Sie mobil jederzeit
Erleben kann ich mir genauso gut einen und vor allem immer mit aktuellen
Reisefihrer kaufen, hierzu benétigt es Informationen auf feinschmeckerde

auch wirklich nur wenig journalistisches (iber die Suchfunktion der Lokationen
Geschick. abfragen - ausdrucken (iberflissig.
OLIVER GRAF

»Salzburg®, Heft 7/2022

Empfehlung
Mir ist aufgefallen, dass bei den
Tipps zu Essen und Trinken im
Land Salzburg ein tolles Lokal
fehlt. Das Restaurant ,Assisi
Stuben* in GroRgmain wird

als der heileste Geheimtipp

in Salzburg gefiihrt. Ich
empfehle einen Besuch
des Lokals (www.
assisi-stuben.com).

DIE MAGNUM

2018 Chardonnay Ried Grubthal,
Weingut Muster. Gamlitz, Siidsteier-
mark. Nuancen von Quitte, reifem Apfel
und gut eingebundene feine Holznoten
sowie eine pikante Saurestruktur.
GenieRen darf ihn Markus Méller.

Wir behalten uns

MARKUS MOLLER vor, Briefe zu kiirzen.
Post bitte an:

Adress-Guide BUSTER.GAMLITE redaktion@

Als langjahrige Abon- der-feinschmecker.de

nenten interessieren
wir uns besonders fiir
Ihre Reiseberichte. Wir

ke

heben sie immer auf. GRUBTHAL
CHARDONNAY
Dann kam der Adress- SODSTEIERM AT

Guide in Papierform

- durchgehend und
beidseitig bedruckt,
sodass man die
Adressen nicht mehr
den Artikeln zuordnen

FOTO: MICHAEL BERNHARDI
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ZAHLEN, BITTE!

\ Tage feiert Adana Mitte April
in der Tiirkei den
Karneval der Orangenbliite.

ORANGEN

Hatten Sie es gewusst?
Tonnen Orangen werden weltweit
geerntet und gehandelt. /
P
/ i
2
7
Prozent der Welternte

bestreitet Brasilien
(16,2 Mio. Tonnen).
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9

Monate dauert die
Erntezeit der Orangenin

mg Vitamin C sind in100g
Orangenfruchtfleisch enthalten.

697

Liter pressten150 Biirger im italienischen
Palagiano aus insgesamt 4000 Kilo
Apfelsinen - Orangensaft-Weltrekord.

Europa: von August bis Mai.

ILLUSTRATIONEN: DARIAUSTIUGOVA/STOCK.ADOBE.COM, KI/MIDJOURNEY (4), NATALIA KUNASHOVA/ISTOCKPHOTO



rkiltung
las hilft wirklich

/as neue
Therapien kénnen

WOHLFUHL-
OASEN
Wo Sie sich

nachhaltig
erholen

,Mir.ist Freude
wichtiger als
Perfektion®




Reise iyl . Riesling Cup:
Franken: ) [ Y iy | Préisentation
Heimat reloaded % | N der Sieger

Koch des Monats:

Tim Tanneberget, , DER FEINSCHMECKER
Berlin 1 im Februar

REISEN

FRANKEN: Schon immer lokal gepragt, jetzt mit frischen Impulsen — die neue
Regionalkiiche. ALPEN-HIDEAWAYS: Schéne Aussicht und groRe Kochkunst in
den GenieRerhotels der Alpenregion

ESSEN

Saisonkiiche: KOCH DES MONATS: Tim Tanneberger schafftim ,The NOname* in Berlin den
QISONKUCNE. ot wischen Kiassik und Avantgardekiiche. SAUER MACHT LUSTIG: Alles
Rezepte rund schmeckt besser mit Zitrone — Hilhnchen, Salat, Kabeljau oder Spaghetti

ym'die Zitrone\

P |

TRINKEN

RIESLING CUP 2023: Wir présentieren die Sieger unseres groken Wettbewerbs!
BEST BUY: Charakterstarke Weine aus den Vulkanbdden Siziliens.
INSIDER-TIPPS: Caro Maurer empfiehlt Silvaner, Furmint und Syrah

LEBENSART

PORZELLAN: Die filigranen Lichtskulpturen der rumanischen Kiinstlerin Andreea
Braescu. GEMISCHTES DOPPEL: Fassgereifte Rums schmecken zu edlen
Zigarren perfekt. Wir haben’s probiert!

DER NACHSTE
FEINSCHMECKER
ERSCHEINT AM
5. JANUAR 2024

Haben Sie eine Feinschmecker-Ausgabe
verpasst? Das muss Ihnen nicht wieder passieren ...
%chokomdé Jetzt ein Abo bestellen: Tel. 040-21 03 13 71, E-Mail:
et leserservice-jalag@dpv.de oder online unter shop.jalag.de
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FOTOS: FLORIAN KROLL, MAPICS/STOCK.ADOBE.COM, THOMAS NECKERMANN, VOLKER RENNER
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Special by Cornélia Poletto

8 Touren
fiir GemefSer

Franciacorta,
Wien, Capri, Irland,
Sylt, Siidtirol,

Turin & Hamburg

ECHTE J

Best of Cava,
Champagner,
Crémant & Co

GEWURZE
Basics und

Profitipps fiir '/ “'
volles Aroma Qi‘

Pastal

Unverschamt gut: Fiinf Sorten, fiinf Sugos

Bestellbar unter
040 236 704 000

oder iiber
feinschmecker.de/poletto

PERLEN (/724107
U‘ / s

&

2023/28 Deutschland € 13,90

F

Uner 50
Empfehlungen
fiir Restaurants,
Hotels, Winzer -
getestet
und bewertet

' Jetzt
im
Handel.

LEBEN

SCHONE DINGE,
DIE GENERATIONEN
GLUCKLICH
MACHEN

Spémalwléaition

by Cornelia Poletto



ﬁ @ Mehr Inspiration
@reiskontor.de

seit 1976

Erlebe Reis!

Ausgezeichnet
als weltbester
Reis.

Intensiv blumiges Aroma, weiche, zart schmelzende Textur,
auBergewchnlich weie Korner: Der Kamalis Reis ist
eine genussvolle Entdeckung, die Kenner schwarmen ldsst.

Mehrfach wurde der exklusive Duftreis bereits als weltbester
Reis ausgezeichnet. Seinen Ursprung hat der ORYZA Selection
Kamalis in Kambodscha.

seit 1976

HAMALIS
DUFTRES

AUS KAMBODSCHA Tolle Rezepte und mehr auf www.oryza.de

Dort wird die Reissorte kultiviert, die dem Reis seinen Namen
gibt: Phka Mali - ,wunderschdne Blumengirlande”.

MIT DEM EXTRA

WEISSEN KORN 4 ) N
u__,j  PRAMIERT :’5
; \‘; ALSBESTERI;',I
g, REISDER Vi
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F FEINSCHMECKER

e 555 besten
Weingiiter

in Deutschland
2024

1700 Weintipps fiir jedes Budget

Aktuell getestet und bewertet von den Experten
der FEINSCHMECKER-Redaktion
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EDITORIAL

P FEINSCHMECKER

Katharina Matheis,
Redakteurin und
gepriifte Sommeliere
DER FEINSCHMECKER

Liebe Weinfreundinnen und Weinfreunde,

wenn das Team des Ihnen vorliegenden FEINSCHMECKER-Weinguides einen Verkostungstag
beendet, kommt der Moment der Entscheidung. Dann suchen wir jene offenen Probeflaschen
aus, die zum gemeinsamen Abendessen mitgehen sollen. Die einen mochten ihre Entdeckun-
gen und Highlights zeigen, andere wollen tber einen bestimmten Wein nochmals diskutieren,
wiederum andere freuen sich iiber die perfekte Speisenbegleitung. Angesichts der Fiille

an Weinen (pro Tag verkosten drei Teams rund 500 Weine) kdnnen wir uns selten fiir eine
kleine Auswahl entscheiden. Der separate ,Wein-Tisch® beim Abendessen hat schon ofter
zur Erheiterung anderer Restaurantgdste beigetragen.

Auch in diesem Jahr hat die deutsche Weinbranche grofartige Gewachse auf den Markt
gebracht — und das trotz schwieriger Bedingungen. Das Weinjahr 2022 war nicht einfach:
Diirre und Hitze bestimmten die Vegetation, nicht alle Weinberge haben das gut verkraftet.
Manche hatten mit der Trockenheit ihre Schwierigkeiten. Gleichzeitig zeigt sich in solchen
Jahren, wer das Handwerk perfekt beherrscht. Diese Weingiiter bringen Jahr fiir Jahr grof-
artige Weine auf die Flasche, scheinbar unberiihrt davon, ob der Jahrgang schwierig war.
Das beweisen nicht nur die Spitzenweingter in den Top-Bewertungen. Auch im Mittelsegment
gibt es vielerorts eine verlasslich hohe Qualitat — oftmals zu einem erstaunlich giinstigen
Preis. Am meisten haben uns jedoch jene WeingUter begeistert, von denen wir vorher noch
nie gehort haben: Entdeckungen und Newcomer, die akribisch und leidenschaftlich arbeiten.
Sie sorgen mit ihren Weinen fur Wow-Momente, die wir auch Ihnen wiinschen. Der Weinguide
soll lhnen dabei helfen, dabei genau die Weingiiter zu finden, die zu Ihnen passen.

Wir wiinschen Ihnen viele Weingenussmomente und Freude beim Lesen.
Katharina Matheis und die Redaktion von DER FEINSCHMECKER

PS: Wie gefdllt Ihnen der Weinguide? Was konnen wir besser machen? Wir wiirden uns Gber Ihr
Feedback freuen. Schreiben Sie mir einfach unter katharina.matheis@der-feinschmecker.de




BACKSTAGE

Gabriele Heins Ingo Swoboda Katharina Matheis Jens Priewe
Ressortleiterin Wein, Weinjournalist, Buchautor Redakteurin und Weinjournalist, Buchautour
Kiiche, Lebensart und langjdhriger Verkoster gepriifte Sommeliere und langjdhriger Verkoster

DER FEINSCHMECKER DER FEINSCHMECKER

Das Verkostungsteam des Weinguides

Tausende Weine wurden zur Verkostung fiir den aktuellen FEINSCHMECKER-Weinguide
eingereicht. Um diese konzentriert zu probieren, braucht es Profis und eine Top-Organi-
sation. Hier stellen wir Ihnen unser Team vor und geben einen Blick hinter die Kulissen

Auch in diesem Jahr konnten wir eine exzellente | « Wir analysieren, bewerten und beschreiben
Jury aus erfahrenen Fachleuten fir die Verkos- nur Betriebe, die sich (nach unserer Einladung)
tung fir den Weinguide gewinnen. aktiv beteiligen. Wer seine Weine nicht

So arbeiten wir: einschickt, taucht in diesem Guide nicht auf.

« Wir verkosten jeweils in Zweierteams und

diskutieren unsere Eindriicke auch mit dem Die Gastgeber: Wir bedanken uns herzlich
gesamten Team. beim Schwarzwald-Resort Hotel Dollenberg in

« Wir betrachten jewelils die gesamte Bad Peterstal-Griesbach und der Inhaber-Familie
eingesandte Kollektion eines Weinguts, Schmiederer. Sie stellt uns seit vielen Jahren
vom Ortswein bis zur Auslese, vom Sekt die perfekte Infrastruktur flir unsere Verkostung
bis zum GroRen Gewdchs. zur Verfugung. Die Reste der Flaschen werden

« Wir probieren die Weine offen, da wir an unsere Helfer verschenkt. Was noch brig ist,
Hintergrundinformationen einbeziehen, wird vom Gastgeber zu einem einzigartigen

um die Kollektionen addquat zu beurteilen. Weinbrand destilliert.

Birte Jantzen Barbara Berger Sebastian Russold Nicole Retter

Weinakademikerin, Freie Sommeliere, zuvor | Sommelier KéIner Weinkeller Freie Sommeliere und

Verkosterin, Autorin in |,Tantris“ (Miinchen) und ,,Louis und Gewinner Deutsche Beraterin
Deutschland/Frankreich C. Jacob“ (Hamburg) Sommelier-Trophy 2021




Das Schwarzwald-
Resort Hotel Dollen-
berg in Bad Peterstal-
Griesbach unterstiitzt
unser Tasting mit einer
Top-Organisation,

bestem Service und

perfekter Logistik.
Carine Patricio Kenny Machaczek Kristine Bader ::ier:eirt\::;itfcnh:lell-
Sommeliére und Langjahriger FEIN- Weinautorin und nd;\ spsicht i:eale
Gewinnerin internationaler SCHMECKER-Mitarbeiter langjahrige Verkosterin ool

Erholung an den Ver-
Wettbewerbe und Verkoster

kostungstagen

=% @ FEINSCHMECKER

So bewertet DER FEINSCHMECKER
die deutschen Weingiiter:

@O O® @@ Einerder besten Weinproduzenten
@0 9@ Herausragende Weinqualitat
@ 0@ Sechrgute Weinqualitat
@@ Gute bis sehr gute Weinqualitat
@ Gute Weinqualitat
O Akzeptable Weinqualitdt/halber Punkt

Was die Symbole bedeuten:

Mlguel Montfort o Chrlstoph Raffelt & ECKarten
Weinautor und langjéhriger Weinautor und I ]
Verkoster Verkoster Kreditkarten




BESTENLISTE

Weingut Aldinger

Fellbach, Wirttemberg
Weingut Battenfeld Spanier
Hohen-Siilzen, Rheinhessen
Weingut Friedrich Becker
Schweigen-Rechtenbach, Pfalz
Weingut Christmann
Neustadt, Pfalz

Weingut Donnhoff
Oberhausen an der Nahe, Nahe
Weingut Emrich-Schonleber
Monzingen, Nahe

Weingut Rudolf Fiirst
Burgstadt, Franken

Weingut Fritz Haag
Brauneberg, Mosel

Gut Hermannsherg
Niederhausen, Nahe
Weingut Bernhard Huber
Malterdingen, Baden
Weingut Keller
Florsheim-Dalsheim, Rheinhessen
Weingut Knipser
Laumersheim, Pfalz

Weingut Philipp Kuhn
Laumersheim, Pfalz

Weingut Kiihling-Gillot
Bodenheim, Rheinhessen
Weingut Peter Jakob Kiihn
Oestrich-Winkel, Rheingau
Weingut Dr. Loosen
Bernkastel-Kues, Mosel
Weingut Meyer-Nakel
Dernau, Anhr

Weingut Georg Mosbacher
Forst, Pfalz

Weingut Joh. Jos. Priim
Bernkastel-Kues, Mosel
Weingut Salwey

Vogtsburg im Kaiserstuhl, Baden
Weingut Willi Schaefer
Graach an der Mosel, Mosel
Weingut Schafer-Frohlich
Bockenau, Nahe

Weingut Schloss Lieser
Lieser, Mosel

Weingut Jean Stodden
Rech, Anhr

Weingut Robert Weil
Kiedrich, Rheingau

G

Die besten Weingter
in Deutschland

2024

Weingut Nik Weis - St. Urbans-Hof
Leiwen, Mosel

Weingut Wittmann
Westhofen, Rheinhessen

00000

Sektkellerei Bardong
Geisenheim, Rheingau
Weingut Geheimer Rat

Dr. von Bassermann-Jordan
Deidesheim, Pfalz

Weingut Bergdolt

Neustadt an der Weinstrale, Pfalz
Weingut Bischel

Appenheim, Rheinhessen
Weingut Georg Breuer
Rudesheim am Rhein, Rheingau
Weingut Joh. Jos. Christoffel Erben
Urzig, Mosel

Weingut Ansgar Cliisserath
Trittenheim, Mosel

Schlossgut Diel

Rimmelsheim, Nahe

Weingut Eva Fricke

Eltville am Rhein, Rheingau
Weingut Grans-Fassian
Leiwen, Mosel

Weingut Gunderloch
Nackenheim, Rheinhessen
Weingut Karl Haidle

Kernen, Wiirttemberg

Weingut Dr. Heger

lhringen, Baden

Weingut von Hovel

Konz, Mosel

Weingut Toni Jost

Bacharach, Mittelrhein, Rheingau
Weingut Franz Keller
Vogtsburg im Kaiserstuhl, Baden
Weingut Korrell Johanneshof
Bad Kreuznach, Nahe
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Belebt den
Welngenuss.

Ein guter Wein — das ist Genuss pur. Und zu jedem guten Wein empfiehlt
sich ein ebenso gutes Wasser. Staatl. Fachingen ist perfekt, denn es wirkt
ausgleichend auf den Geschmackssinn, indem es die Geschmacksnerven
neutralisiert. Eine ideale Basis, um die vielschichtigen Aromen des Wei-
nes geniellen zu konnen. Staatl. Fachingen — belebt den Weingenuss!

5133 T,[
“cpmet™

Das Wasser. Seit 1742.

Anwendungsgebiete: Zur symptomatischen Behandlung von Sodbrennen bei Erwachsenen. Staatl. Fachingen Heilwasser regt die Funktion von Magen und
Darm an, fordert die Verdauung. Es fordert die Harnausscheidung bei Harnwegserkrankungen, beugt Harnsdure- und Calciumoxalatsteinen vor und unterstiitzt
die Behandlung chronischer Harnwegsinfektionen. Zu Risiken und Nebenwirkungen lesen Sie das Etikett und fragen Sie lhre Arztin, Ihren Arzt oder in Ihrer
Apotheke. Stand der Information: 08/2022. Fachingen Heil- und Mineralbrunnen GmbH - BrunnenstraBBe 11 - 65626 Fachingen - www.fachingen.de



BESTENLISTE

Weingut H.J. Kreuzberg
Dernau, Anhr

Weingut Kiinstler
Hochheim am Main, Rheingau

Weingut Leitz
Geisenheim, Rheingau

Weingut Pfeffingen
Bad Durkheim, Pfalz

Sekthaus Raumland
Florsheim-Dalsheim, Rheinhessen

Weingut Okonomierat Rebholz
Siebeldingen, Pfalz

Weingut Horst Sauer
Volkach, Franken

Weingut Schnaitmann
Fellbach, Wiirttemberg

Weingut Josef Spreitzer
Oestrich-Winkel, Rheingau

Weingut am Stein
Wiirzburg, Franken
Weingut Van Volxem
Wiltingen, Mosel
Weingut Fritz WaRmer
Bad Krozingen, Baden
Weingut Martin WaRmer
Bad Krozingen, Baden
Weingut Dr. Wehrheim
Birkweiler, Pfalz
Weingut Paul Weltner
Rodelsee, Franken

Weingut Ziereisen
Efringen-Kirchen, Baden

Weingut Acham Magin

Forst, Pfalz

Weingut Bickel-Stumpf
Frickenhausen am Main, Franken
Sekthaus Burkhardt Schiir
Blrgstadt, Franken

Weingut Deutzerhof
Mayschol, Ahr

Weingut Franz-Josef Eifel
Trittenheim, Mosel

Weingut Forstmeister Geltz - Zilliken
Saarburg, Mosel

Griesel & Compagnie
Bensheim, Hessische Bergstrake
Weingut Willi Haag
Brauneberg, Mosel

G

Die besten Weinglter
in Deutschland

2024

Weingut Immich-Batterieberg
Enkirch, Mosel

Weingut Johannishof Johannes Eser
Geisenheim, Rheingau
Weingut Jiilg
Schweigen-Rechtenbach, Pfalz
Weingut Albert Kallfelz

Zell, Mosel

Weingut Karthauserhof

Trier, Mosel

Weingut August Kesseler
Rudesheim am Rhein, Rheingau
Weingut Holger Koch
Vogtsburg im Kaiserstuhl, Baden
Weingut Andreas Laible
Durbach, Baden

Weingut Lucashof

Forst, Pfalz

Maximin Griinhaus
Mertesdorf, Mosel

Weingut Stefan Meyer

Rhodt unter Rietburg, Pfalz
Weingut Graf Neipperg
Schwaigern, Wirttemberg
Weingut Max Ferd. Richter
Milheim an der Mosel, Mosel
Weingut Rings

Freinsheim, Pfalz

Weingut Josef Rosch

Leiwen, Mosel

Weingut Joh. Bapt. Schafer
Rummelsheim, Nahe

Weingut Karl Schaefer

Bad Diirkheim, Pfalz

Weingut Schmitts Kinder
Randersacker, Franken
Weingut am Schlipf - Schneider
Weil am Rhein, Baden

Weingut Reinhold und Cornelia Schneider
Endingen am Kaiserstuhl, Baden
Weingut Hans Wirsching
Iphofen, Franken




DIESES KOCHBUCH WIRD
DEINE KUCHE VERANDERN

Gesunder Genuss leicht gemacht - mehr als 90 beliebte
Rezeptklassiker aus Deutschland, Spanien, Frankreich, ltalien,
England und den Niederlanden werden neu interpretiert und
begeistern durch spannende Geschmackskombinationen. Ab-
wechslungsreiche Gerichte kombiniert mit vielen Profi-Tipps

machen das gesunde Kochen zu einer einzigartigen Freude.
Hol dir jetzt Genuss und Inspiration fiir jeden Tag!

@:.r.-ﬁ 10 | GRAFE
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Die besten Weinguter
in Deutschland

Bad Neuenahr-Ahrweiler

Weingut Adeneuer 8909 O

OT Ahrweiler, Max-Planck-Str. 8,

53474 Bad Neuenahr-Ahrweiler,

Tel. 02641-344 73

www.adeneuer.de

Inhaber: Marc Adeneuer, Tim Adeneuer,

Frank Adeneuer

Rebflache: 12,5 Hektar

Probiertipps: 2020 Garkammer Spatburgunder
VDP.Grosses Gewdchs (€ 70)

2022 Purist Blanc de Noir (€ 11)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13.30-18 Uhr,

Sa 10-15 Uhr Ea I

Nachdem Marc und Frank Adeneuer in den letz-
ten Jahren den Paradigmenwechsel zu finessen-
reichen und frischen Weinen vollzogen haben,
hatten wir uns gefreut, wenn der Aufstieg immer
so weiterginge. Der aktuelle Jahrgang wirkt al-
lerdings ein wenig so, als hatten die beiden mit
angezogener Handbremse gearbeitet. Mogli-

cherweise hat das mit der Flut zu tun, sodass sie
auf Sicherheit setzen wollten. Blanc de Noir und
WeiRburgunder prasentierten sich saftig, fruchtig
und unkompliziert. Bei den Spatburgundernim
Mittelbau spielen noch Gararomen wie Cassis,
Brombeerblatter sowie Reduktionsnoten eine
Rolle. Das Top-Gewdchs aus der kleinsten Gro-
bes-Gewadchs-Lage des VDP, der Walporzheimer
Gdrkammer, besitzt die gewiinschte Komplexitdt,
braucht aber noch viel Zeit.

Dagernova Weinmanufaktur @ ©
Heerstr. 91-93, 53474 Bad Neuenahr-Ahrweiler,
Tel. 02641-947 20

www.dagernova.de

Kellermeister: Gunter Schilller, Kevin Bertram
Rebflache: 143 Hektar

Probiertipp:

2020150 Jahre Jubildaumswein Spatburgunder
trocken (€ 10,50)

Besuch: Mo-Fr 8-18 Uhr, So, Sa 10-18 Uhr & [
Mit rund 600 Mitgliedern ist die Winzergenos-

10




AHR

senschaft Dagernova die groRte im Ahrtal.
Gegriindet 1873, gab es 2023 das 150. Jubildum
zu feiern. Die Weinmanufaktur ladt neben einem
umfangreichen Weinprobenkalender auch zum
Verweilen im hauseigenen Restaurant Culinarium
ein. Neben einer Riesling Auslese vom nahe ge-
legenen Mittelrhein sind es die Burgundersorten,
die bei Dagernova im Fokus stehen. Rosé, Blanc
de Noir und Riesling sind unkompliziert, eher
einfach und bieten stiRe Frucht. Der Graubur-
gunder Mash klingt nach Maischestandzeit, die
man in Farbe und Geschmack aber kaum nach-
vollziehen kann. Bei den roten Pinots wiirden wir
uns mehr Charakter wiinschen.

Weingut Nelles @99 ©

OT Heimersheim, Goppinger Str. 13 a,

53474 Bad Neuenahr-Ahrweiler,

Tel. 02641-243 49

weingut-nelles.de

Inhaber: Thomas Nelles

Rebfldche: 9,5 Hektar

Probiertipps:

2021 Pinot Madeleine Friihburgunder trocken
VDP.ORTSWEIN (€ 21)

2020 B-52 Spatburgunder BURGGARTEN GG
VDP.GROSSE LAGE (€ 45)

2020 -R- Spatburgunder Rosenthal GG
VDP.GROSSE LAGE (€ 55)

Besuch: nV. &l

Die Kollektion gehdrt zu den konsistentesten des
Ahrtals. Es gibt hier eine klare Handschrift: Die
Frucht ist fein und saftig. Sie steht immer zuvor-
derst und wird erst im zweiten Schritt von der
eleganten Wiirze eingeholt. Der 2022er Blanc
de Noir ist ein echter Schoppenwein auf gutem
Niveau. Der 2021er Pinot Madeleine, der einzige
Flutwein der Kollektion, wirkt wilrzig, beerig,
dunkelfruchtig und elegant. Besonders stark fan-
den wir die 2020er GroRe Gewachse aus dem
Burggarten und aus dem Rosenthal mit einer an-
genehm stoffigen Textur und gelungenen Reife
in der Frucht in Verbindung mit hochklassigem,
gut eingebundenem Holz.

Weingut Sonnenberg @ ©
OT Bad Neuenahr, Heerstr. 98,
53474 Bad Neuenahr-Ahrweiler,
Tel. 02641-67 13
weingut-sonnenberg.de

Inhaber: Marc Linden

Rebflache: 6 Hektar

Probiertipps:

2022 Ahrweiler Friinburgunder

trocken (€ 16)

2022 Neuenahrer Schieferlay

Spdtburgunder trocken (€ 10)

Besuch: Mo-Fr 10-12 und 14-18 Uhr, Sa 10-14 Uhr,
S010-12 Uhr

Nachdem uns die Weine von Marc Linden schon
im letzten Jahr mit ihrer einnehmenden, unkom-
plizierten Art liberzeugt haben, werten wir das
Weingut in diesem Jahr auf. Denn auch mit der
2022er Kollektion setzt er diesen Weg fort und
bietet eine gelungene und in sich stimmige Kol-
lektion. Die Weine sind durch die Bank sortenty-
pisch, saftig, lebendig und unkompliziert. Vor al-
lem besitzen sie Trinkfluss und Charme. Beson-
ders hervorheben wollen wir den leicht pfeffri-
gen Ahrweiler Friihburgunder und den
kompakten Neuenahrer Schieferlay Spatburgun-
der. Das Weingut bietet neben einer Starkung im
eigenen Winzerstiibchen Ubernachtungen sowie
gefihrte Weinbergstouren.

Dernau

Weingut H.J. Kreuzberg 900 @ 0
Schmittmannstrae 30,

53507 Dernau,

Tel. 02643-16 91

www.weingut-kreuzberg.de

Inhaber: Ludwig Kreuzberg

Rebflache: 11 Hektar

Probiertipps:

2021 Walporzheimer Friihburgunder trocken
VDP.Ortswein (€ 25)

2020 Devonschiefer R Spatburgunder trocken
VDPVersteigerungswein (€ 111)

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-16.30 Uhr e
Was Ludwig Kreuzberg und Frank Josten aus
dem Flutjahrgang 2021 herausgeholt haben, ist
groRartig. Die Qualitat unterstreicht die hohe
Einordnung, die das Weingut erreicht hat. Die
Friih- und Spatburgunder, die mit dem neuen
Jahrgang auch eine neue Flaschenausstattung
erhalten haben, gehdren zur Gebietsspitze. Das
beginnt mit dem trinkfreudigen 2021er Devon-
schiefer Spatburgunder, setzt sich mit dem kla-
ren und prazisen 2021er Walporzheimer Friih
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burgunder fort, zieht sich durch die Grofen Ge-
wachse und endet in einem raren, komplexen,
und saftigen Devonschiefer R Versteigerungs-
Spatburgunder aus 2020. Diese Weine sind in
angenehmer Weise klassisch. Sie verneinen
nicht Holzeinsatz und Extrakt, bieten aber
gleichzeitig Frische, Lebendigkeit und Prazision.

Weingut Meyer-Nikel 9900 @®

OT Dernau, Friedensstr. 15,

53507 Dernau,

Tel. 02643-16 28

www.meyer-naekel.de

Inhaberinnen: Meike und Dorte Nakel
Rebflache: 21 Hektar

Probiertipps:

2021 Grauwacke Ahrweiler Spatburgunder
VDP.Ortswein (€ 21)

2021 Dernauer Pfarrwingert Spatburgunder

GG (€ 65)

Besuch: nV. &l

Dass der 2021er Jahrgang an der Ahr Legenden-
charakter besitzt, liegt auf der Hand. Doch das
hat nicht nur mit der Flut zu tun, sondern auch
damit, was die Winzerinnen und Winzer aus der
Katastrophe gemacht haben. Weinbau war nur
weiter mdglich, weil Teams aus befreundeten
Weingutern, Freunde und Familie Dérte und
Meike Tag und Nacht geholfen haben. Und dann

haben die beiden eine Rotwein-Kollektion auf
die Flasche gebracht, die all den Schweil% und
die Trdnen vergessen lassen. Es sind moderne,
stoffige, saftige, elegante Weine wie die beiden
Ortsweine Grauwacke und Grauschiefer. Das
GroRe Gewdchs aus dem Dernauer Pfarrwingert
ist so lang, pur, dezent kraftvoll und elegant wie
ein deutscher Chambolle.

MayschoR

Weingut Deutzerhof 0900 ®
Deutzerwiese 2, 53508 MayschoR,

Tel. 02643-72 64, www.deutzerhof.de
Inhaber: Jirgen Doetsch

Kellermeister: Hans-Jérg Liichau

Rebflache: 6,5 Hektar

Probiertipps:

2020 Neuenahr ,Balthasar* Spatburgunder
VDP.Ortswein (€ 17)

2021 MONCHBERG Spétburgunder GG
VDP.Grosse Lage (€ 48)

2021 ECK Altenahr Spatburgunder GG
VDP.Grosse Lage (€ 57)

Besuch: Mo, Di, Do, Fr 10-12 und 13-17 Uhr,

Sa 11117 Uhr e T

Unter der Agide von Hans-Jérg Liichau hat sich
der Deutzerhof zu einer der feinsten Adressen
im Ahrtal entwickelt. Das beweist die aktuelle
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Kollektion, die diese Mischung aus Lebendigketit,
Finesse, Floralitat und Eleganz nur unterstreicht.
Schon an der Farbe sieht man, dass hier nur mi-
nimal extrahiert wird, um den Fokus direkt auf
die Finesse zu lenken. Der ,Balthasar” Spatbur-
gunder wirkt verspielt, saftig, straight und pra-
zise; der ,Casper schon deutlich fester, konzen-
trierter und strukturierter. Unter den grofen
Spdtburgundern hat uns in diesem Jahr 2021er
Eck und Monchberg am besten gefallen. Das
Eck wirkt fein, fast schwebend, der Ménchberg
dunkler, etwas fruchtiger und begeistert mit
einer perfekten Saurestruktur.

Winzergenossenschaft
MayschoR-Altenahr @ @ ©
Anrrotweinstr. 42, 53508 MayschoR

Tel. 02643-936 00,

www.wg-mayschoss.de

Betriebsleiter: Dirk Stephan

Rebflache: 137 Hektar

Probiertipp:

2022 Selzener Grauer Burgunder Am Dicken
Stein Trocken -Ortswein (€ 8,90)

Besuch: Mo-Fr 9-18 Uhr, Sa, So 10-18 Uhr

Die dlteste Winzergenossenschaft der Welt
wurde 1869 gegriindet und umfasst 466 Mit-
glieder. Gut zehn Prozent der Fldchen gingen bei
der Flutkatastrophe verloren, viele Gebaude
mussten abgerissen werden — bis auf den tech-
nischen Betrieb, was auch 2021 eine Produktion
erlaubte. Die aktuelle Kollektion besteht jedoch
vor allem aus 2020er und 2022er Weinen. Ge-
fallen haben uns der rauchige 2020er Friihbur-
gunder Goldkapsel und der sortentypisch ange-
nehm rustikale, gleichzeitig charmante 2020er
Portugieser Goldkapsel. Darliber hinaus haben
wir die Weilbweine als fruchtig und saftig emp-
funden. Die Rotweine wirken leicht gezehrt. Da
wiirden wir uns mehr Sexappeal wiinschen.

Rech

Weingut Max Schell @ ®
Rotweinstr. 41, 53506 Rech,

Tel. 02643-35 80
www.max-schell.de

Inhaber: Wolfgang Schulze-Icking
Rebflache: 4 Hektar
Probiertipps:

2020 Grand Max Ahrweiler Rosenthal
Spétburgunder trocken (€ 18)

2020 Grand Max ,S* Ahrweiler Rosenthal
Spdtburgunder trocken (€ 25)

Besuch: So, Mo-Sa 10-18 Uhr & [

Lange Zeit galt das Weingut unter der Flihrung
von Wolfgang Schulze-Icking und seiner Frau Ka-
tarina als Geheimtipp. Gerade, als es bekannt
wurde, kam die Flut. Sie hat schwere Schaden
hinterlassen. Die beiden haben jedoch auf ,jetzt
erstrecht” gesetzt und sogar einige Parzellen
hinzugenommen. Die einfachen Weine mogen
nicht ganz an die Qualitat der Vorgangerjahre
anschlieRen, aber schlieRlich handelt es sich
beim 202%er Jahrgang um den wahrscheinlich
herausforderndsten der Geschichte der Ahr.
Richtig gut, ja begeisternd wird es im Premium-
Bereich. Vor allem die 2020er Grand Max und
Grand Max ,S* sind top — vor allem, wenn man
auf das Verhaltnis von Qualitat und Preis schaut.

Weingut Jean Stodden 0 999 @
Rotweinstr. 7-9, 53506 Rech,

Tel. 02643-30 01, www.stodden.de

Inhaber: Alexander Stodden

Rebflache: 10 Hektar

Probiertipps:

2021 Walporzheimer Krauterberg Spatburgunder
VDP.GROSSES GEWACHS (€ 99)

2021 Recher Herrenberg Spatburgunder
VDP.GROSSES GEWACHS (€ 82)

2021 Mayschosser Monchberg Spétburgunder
VDP.GROSSES GEWACHS (€ 212)

Besuch: Mo, Di, Do, Fr 9-12 und 13.30-17.30 Uhr,
Mi 9-12 Uhr, Sa 10-13 Uhr 2 T

Schon im letzten Jahr wurde beim Verkosten des
Mittelbaus der 2021 Friih- und Spdtburgunder
von Alexander Stodden Klar, dass er trotz der
Herausforderungen der Flutkatastrophe eine be-
merkenswerte Qualitat in die Fasser gebracht
hatte. Die 2021er GroRen Gewdchse und Alten
Reben bestatigen das. Es sind Spatburgunder
von einer fantastischen Qualitat, die wir zu den
grofen Pinots des Landes zahlen. Tatsdchlich
sind wir aus dem Staunen nicht mehr herausge-
kommen. Ein Wein ist eleganter, tiefer und kom-
plexer als der vorherige. Die Prazision stimmt
hier genauso wie Charme, klare Sdure und fei-
nes Tannin. Der einzige Wermutstropfen ist die
geringe Menge der GroRen Gewdchse.
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Die besten Weingiiter
in Deutschland
2024

Bad Krozingen

Weingut Fritz Walmer § 9900

OT Schlatt, Lazariterstr. 2, 79189 Bad Krozingen,
Tel. 7633-39 65

www.weingutfritzwassmer.de

Inhaber: Fritz Walkmer

Rebflache: 46 Hektar

Probiertipps:

2020 Kaiserberg Herbolzheim Chardonnay
trocken (€ 128)

2020 Sommerhalde Bombach Spatburgunder
trocken (€ 58)

2020 Roter Berg Kenzingen Spatburgunder
trocken (€ 78)

2020 Sommerhalde Bombach Grauer Burgunder
(€52)

Besuch: Mo-Fr 9-18 Unhr, Sa 10-16 Unhr & T

Die Weine aus dem Hause Fritz WaRmer sind
keine Leichtgewichte. Sie sind vom Barrique-Ein-
satz geprdgt, doch das Holz ist sehr gut einge-
bunden, denn die Weine haben genug Struktur,
um mitzuhalten. So wie beim Chardonnay vom
Herbolzheimer Kaiserberg: Er schmeichelt mit
Brioche, Rostkruste und Zitrusaromen die Nase
und hat einen langen, schonen Nachklang. Bei
den Spdtburgundern waren wir begeistert da-
von, wie sehr die Frucht strahlt — eine beeindru-
ckend klare, konzentrierte Aromatik! Gleichzeitig
brillieren sie mit Schliff und Eleganz, vor allem
bei den Vertretern vom Roten Berg und der Som-
merhalde. Die Weine haben durchweg so viel
Substanz und Kraft, dass sie sicherlich noch eine
spannende Reise vor sich haben.
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Weingut Martin WaRmer § 999 ©
OT Schlatt, Am Sportplatz 3, 79189 Bad Krozingen,
Tel. 07633-152 92

www.weingut-wassmer.de

Inhaber: Martin WalRmer

Rebflache: 40 Hektar

Probiertipps:

2021 Dottinger Castellberg Weisser Burgunder
>GC< trocken (€ 45)

2021 Schlatter Maltesergarten Pinot Noir >GC<
trocken (€ 58)

2021 Dottinger Castellberg Pinot Noir >GC<
trocken (€ 85)

Besuch: Mo-Fr 9-18 Uhr, Sa 10-16 Uhr &2 b
Martin WaRmers aktuelle Kollektion iiberzeugt
auf ganzer Linie und bestatigt unsere Aufwer-
tung vom Vorjahr aufs Schonste! Ganz gleich ob
Schlatter Maltesergarten, Ehrenstetter Olberg,
Glottertaler Roter Bur, Auggener Letten oder
Dottinger Castellberg — Toplagen sind sie in
Walbmers Handen alle. Die Preise seiner Weine
sind ambitioniert, die Ausbaustufen allerdings
perfekt nachvollziehbar: Der angenehm dichte,
animierend fruchtbetonte, phenolisch griffige
WeiRburgunder 2021 vom Staufener Schlolberg
wird etwa von seinem GC-Pendant aus dem Dot-
tinger Castellberg noch tibertroffen (ein Mehr an
Substanz, Struktur, Mineralitat und Lange). Weine
aus der Lage Dottinger Castellberg gehdren zu
den Paradestiicken: kiihl und tiefgriindig minera-
lisch der Chardonnay GC, in jeder Hinsicht spek-
takular der Pinot Noir GC, ,,Burgund in Uppig“ mit
zarten Vanilleakzenten, enormer Finesse und
langem Nachhall. Der Schiatter Maltesergarten
Pinot Noir GC begeistert mit heller Beerenfrucht,
atherisch-balsamischen Zedernholznoten, leuch-
tendem Saurebogen und mineralischem Grip.

Baden-Baden

Weingut Holger Diitsch @ ®

OT Neuweier, St. Michael-Str. 39,

76534 Baden-Baden,

Tel. 07223-95 9739
www.weingut-duetsch.de

Inhaber: Holger Diitsch

Rebflache: 3,5 Hektar

Probiertipps:

2021 Neuweirer Mauerberg Riesling Fels,
Lagenwein trocken (€ 16)

2020 Stich den Buben Blaufrankisch,

Lagenwein trocken (€ 16)

Besuch: Di, Do, Fr 15-18 Uhr, Sa 10-13 Uhr &2
Als Holger Dutsch im Jahr 2000 begann, seine
ersten Weine zu keltern, waren diese eigentlich
nur fir den Eigenbedarf gedacht. Vier Jahre spa-
ter wagte er den Sprung in die Selbststandigkeit
und vermarktet sie seither auch. Der Neuweirer
Mauerberg Riesling zeigt eine tolle Mineralik und
saftige Charakteristik. Daneben hat uns der
Blaufrdnkisch Stich den Buben gefallen: Er bringt
eine intensive Pfeffernote ins Glas, die sich wun-
derbar zu Aromen von Blaubeeren gesellt — ein
sehr lebendiger Rotwein.

Maier Bio-Weingut-Baden @ ©

OT Haueneberstein, Karlsruher Str. 8,

76532 Baden-Baden,

Tel. 07221-64197

www.weingutmaier.de

Inhaber: Volker Maier

Rebfldche: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 Cabernet Blanc (€ 11)

2022 Scheurebe (€ 10,50)

2022 Grauer Burgunder trocken (€ 12,50)
Besuch: Di, Do, Fr 9-12 und 15-18 Uhr,

Mi 9-12 Uhr, Sa 9-13 Uhr Ea [

Die bunten Etiketten des Weinguts passen zur
Stilistik der Kollektion: Es sind leichtfiiRige
Weine, die gute Laune machen. Das Weingut hat
ein Faible fiir Aromarebsorten, die gekonnt aus-
gebaut werden — etwa die Scheurebe, deren
Aromatik nicht zu aufdringlich wirkt und gleich-
zeitig gut zur leichten Sufse passt. Optimal fur
alle Fans leicht restsiiRer, fruchtiger Weine oder
als Begleiter zur scharfen Thaikiiche. Der Caber-
net blanc zeigt sich ebenfalls angenehm dezent
im Aroma bei schoner Textur und Frische. Das
Weingut hat tibrigens ein Gastehaus mit acht
Zimmern und verschiedenen Arrangements.

Weingut Nagelsforst @ @

Ndgelsforst 1, 76534 Baden-Baden,

Tel. 07221-355 50

www.naegelsfoerst.de

Kellermeisterin: Annette Bahr

Rebflache: 33 Hektar

Probiertipps:

2022 Weingut Ndgelsforst Weiburgunder Stich
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den Buben Luft&Liebe trocken (€ 23,90)

2022 Weingut Nagelsforst Grauburgunder
Vorfreude trocken (€ 10,90)

Besuch: nV. @

Das Weingut gehort zu den traditionsreichen
Betrieben in Baden-Baden, es existiert seit tiber
750 Jahren. Auch in diesem Jahr haben uns von
dort sehr saftige Weine erreicht, die von Frische
gepragt sind. Beim Grauburgunder Vorfreude ist
der Name Programm: Er ist ausbalanciert mit
schoner Frucht — sehr zuganglich. Der Weibur-
gunder Luft & Liebe zeigt sich aromatisch mit
feinem Holzeinsatz — sicherlich auch ein guter
Essensbegleiter.

Baden-Baden/Neuweier

Weingut Schloss Neuweier § 9@ @

OT Baden-Baden/Neuweier, Mauerbergstr. 21,
76534 Baden-Baden/Neuweier,

Tel. 07223-966 70
www.weingut-schloss-neuweier.de

Inhaber: Robert Schatzle

Rebflache: 16 Hektar

Probiertipps:

2020 Neuweier Riesling ,RS* trocken
VDP.ORTSWEIN (€ 15)

2019 Neuweierer Schlossberg Riesling trocken

- VDP.ERSTE LAGE (€ 20)

2018 Neuweierer Mauerwein Riesling GG -
VDP.GROSSE LAGE (€ 34)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13-18 Uhr, Sa 10-16 Uhr,
S0 10-13 Unr Ea Iy

Robert Schatzle kam (iber einen kleinen Umweg
zum Weingut: Er studierte Biotechnologie, bevor
er dem Herzen folgte, und beschloss, Winzer zu
werden. Nach seinem Onologie-Studium an der
Universitdt Victor Segalen in Bordeaux erwarb er
vor elf Jahren das Schloss Neuweier, um seine
eigene Weinvision zu realisieren. Der Winzer ist
ein Rieslingspezialist. Zu unseren Tipps zdhlt der
Riesling vom Neuweierer Schlossberg aus 2019
— einin sich geschlossener Wein mit Dichte und
Kraft, dem die Jahre auf der Flasche ausgezeich-
net stehen. Auch das Grofke Gewachs vom Neu-
weierer Mauerwein hat uns gefallen, da er trotz
seiner Opulenz eine wunderbare Frische inne-
hat. Schétzle gibt den Weinen Zeit und arbeitet
die Qualitatspyramide eindrucksvoll heraus —
eine stringente, schone Kollektion!

Bahlingen am Kaiserstuhl

Weingut Trautwein @9 ®

Riegeler Str. 2, 79353 Bahlingen am Kaiserstuhl,
Tel. 07663-26 50

www.trautweingut.com

Inhaber: Anne-Christin und Christoph Trautwein
Rebflache: 13 Hektar

Probiertipps:

2021 Grauburgunder Kasenthal (€ 22)

2020 Ahrweiler Forstberg Spatburgunder (€ 22)
2019 Késenthal Spatburgunder (€ 22)

Besuch: Mo-Fr 14-17 Uhr, Sa 10-12.30 und

14-17 Uhr

Das biodynamisch arbeitende Weingut steht flir
leise Weine voller Klarheit. Sie iiberrumpeln nicht,
sondern iberzeugen mit innerer Ruhe. So wie
der Grauburgunder Kasenthal mit feiner Cassis-
note. Besonders interessant fanden wir den Ver-
gleich der beiden Spatburgunder von der Ahr und
aus Baden. Christoph Trautwein stammt von der
Ahr, sodass die Familie auch einen Ahr-Spéatbur-
gunder keltert. Hier kann man wunderbar die Ter-
roir-Unterschiede zwischen den beiden Weinre-
gionen erleben. Der Vertreter von der Ahrist sehr
viel kiihler als der aus Baden. Letzterer iberzeugt
mit warmer, vergleichsweise opulenter Aromatik.

Botzingen

Weingut Hofflin @ ®

Schambachhof 3, 79268 Botzingen,

Tel. 07663-60 70 30

www.weingut-hoefflin.de

Inhaber: Matthias Hofflin

Kellermeister: Horst Frei

Rebfléche: 17 Hektar

Probiertipps:

2022 Auxerrois Loss (€ 13)

2018 Cuvée Prestige Sekt extra brut (€ 24)
2020 Weisser Burgunder Prestige Kaisermantel
€23

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 14-17 Uhr, Sa 10-14 Uhr
B

Das Weingut hat sich in den letzten Jahren zum
Geheimtipp der Sommelierszene entwickelt.
Die biozertifizierten Weine sind durchweg sehr
eigenstdndig und ausgeruht. Hier ist nichts kit-
schig und verspielt. Schon der Sekt ist ein State-
ment: hefig, mit eleganter, cremiger Perlage.
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Der Auxerrois vom Loss ist eine tolle Interpreta-
tion der Rebsorte: leicht oxidativ mit dem Duft
von aufgeschnittenem Apfel, doch in der Aus-
richtung geradlinig. Der WeiRburgunder Prestige
vom Kaisermantel begeisterte uns mit seinem
Aroma von hellen Bliiten und Kamille und dem
strukturierten, sehr trockenen Geschmack.

Weingut Stefan Rinklin @ ©

Hauptstr. 102, 79268 Botzingen,

Tel. 07663-94 97 06
www.weingut-stefan-rinklin.de

Inhaber: Stefan Rinklin

Rebflache: 9 Hektar

Probiertipps:

2022 WeiRburgunder trocken Botzinger
Meisental (€ 13)

2022 Grauburgunder trocken Botzinger
Biegarten (€ 21)

Besuch: n.V.

Hier kann man sich durch die Qualitdtspyramide
schmecken: Die Weine bauen aufeinander auf,
sind deutlich voneinander differenziert und jeder
fir sich komplett. Die Weine aus dem Meisental
zeigen sich frisch und geradlinig, darauf baut
Rinklin dann eine Steigerung mit mehr Holzein-
satz gekonnt auf. Wir empfehlen, erst die Bur-
gunder aus dem Botzinger Meisental zu probie-
ren und anschlieRend den kompakten, fein
strukturierten Weilsburgunder aus dem Botzinger
Hahlen und den nussigen, substanzvollen Grau-
burgunder aus dem Botzinger Biegarten.

Bruchsal

Weingut Klumpp 00 ®

Heidelberger Str. 100, 76646 Bruchsal,

Tel. 07251-167 19

www.weingut-klumpp.com

Inhaber: Andreas & Markus Klumpp
Rebfldche: 33 Hektar

Probiertipps:

2020 Bruchsaler Weiherberg Pinot Noir trocken
(€28)

2022 Bruchsaler Chardonnay Muschelkalk
trocken (€ 15)

2021 Unterdwisheimer Kirchberg Chardonnay
trocken (€ 32)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 14-18 Uhr, Sa 9-13 Uhr
B

Es ist sehr beeindruckend, was die Briider Mar-
kus und Andi im Weingut in den vergangenen
Jahren auf die Beine gestellt haben. Dies kann
man nicht nur in der modernen und schonen
Vinothek sehen, sondern auch bei den Weinen
schmecken. Sie zeichnen sich durch die gleiche
Handschrift aus: Alle Weine haben Holz gese-
hen, das durchweg fein eingebunden ist. Sie
ruhen in sich, brauchen Luft und manchmal Zeit.
Vor allem die Chardonnays haben Kraft, Span-
nung und eine schone Struktur — das Holz steht
ihnen ausgezeichnet und gibt ihnen Schmelz.
Die Rotweine strahlen klar, sie haben Frische,
Schliff und gleichzeitig Tiefgang.

Buggingen

Weingut Noll ©

OT Seefelden, Kirchstr. 20 a, 79426 Buggingen,
Tel. 07634-27 39

www.weingut-noll.com

Inhaber: Helmut Noll, Fabian Noll

Rebflache: 5 Hektar

Probiertipps:

2022 Markgrdfler Gutedel trocken — Gutswein
(€790)

2022 Markgrdfler Grauburgunder trocken —
Gutswein (€ 8,90)

Besuch: Mo-Fr 15-18.30 Uhr, Sa 9-14 Unhr & T
Das Weingut ist vergleichsweise jung: Ende der
1980erJahre wurde es gegriindet, und fir die Zu-
kunftist schon gesorgt. Seit sechs Jahren sind
Fabian und Marina Noll mit an Bord und arbeiten
mit Fabians Eltern Helmut und Annemarie zusam-
men. lhre Weine zeigen, dass bei Nolls gerne mit
Holzfassern gearbeitet wird. Bei vielen steht
diese vom Holz geprdgte Aromatik etwas zu stark
im Vordergrund. Ganz anders ist das beim Gut-
edel: ein sehr zuganglicher typischer Vertreter.

Weingut Rieger @@ ©

OT Betberg, Noblingstr. 13 b, 79426 Buggingen,
Tel. 07634-20 13

www.weingutrieger.de

Inhaber: Philipp Rieger

Kellermeister: Markus Brauchle

Rebfldche: 26 Hektar

Probiertipps:

2021 Betberger Maltesergarten Grauburgunder
“*SR** Alte Rebe (€ 16,50)
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2020 Staufener Schlossberg Pinot Gris (€ 32)
2021 Staufener Schlossberg Pinot Noir (€ 45)
Besuch: Mo, Di, Do, Fr 10-12 und 14-18 Uhr,

Mi 10-12 Uhr, Sa 10-15 Unr el

Das Weingut zahlt zu den Aufsteigern in diesem
Jahr. Die Weine zeigen durchweg eine hohe
Qualitdt, die Kollektion ist stimmig und in sich
geschlossen. Die Weine iberrumpeln nicht, son-
dern (iberzeugen mit Substanz. So wie der Grau-
burgunder aus dem Betberger Maltesergarten:
ein Wein mit praziser Aromatik, Balance und
Schmelz. Fast noch schoner ist der Pinot gris aus
dem Schlossberg: rauchig und wiirzig, bei eher
dunkler Aromatik mit toller Lange, Grip und inter-
essanter Gerbstoffstruktur. Von den Roten hat
uns vor allem der Pinot Noir vom Schlossberg
gefallen: Er ist wunderbar ausbalanciert bei kla-
rer Frucht und Wiirze. Die Weine sind nach Eco-
vin und Demeter-Standards zertifiziert.

Durbach

Weingut Alexander Laible @@ ©
Unterweiler 48, 77770 Durbach,

Tel. 0781-284 23 80
www.weingut-alexanderlaible.de

Inhaber: Alexander Laible

Rebflache: 15 Hektar

Probiertipps:

2023 Weilker Burgunder trocken Muschelkalk (€ 15)
2022 Sauvignon Blanc trocken Chara (€ 15)
Besuch: Mo-Fr 14-18 Uhr, Sa 10-15 Uhr

Das Weingut befindet sich direkt am Eingang
zum Durbachtal, seit tiber 350 Jahren gehort der
Weinbau zur Familientradition. Der Betrieb steht
fiir frische, fruchtige Weine, die sehr zugdnglich
sind. Der Weilburgunder vom Muschelkalk ist
dafir typisch mit klarer, sehr intensiver Frucht-
aromatik, die bisweilen in die exotische Richtung
geht. Der Sauvignon Blanc Chara hat hingegen
etwas mehr Struktur mit feiner Wiirze und Noten
von Stachelbeere.

Weingut Andreas Laible @ @O
Am Buhl 6, 77770 Durbach,

Tel. 0781-412 38,
www.andreas-laible.com

Inhaber: Andreas Laible

Rebflache: 8,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling Achat trocken (€ 19,50)

2022 Riesling VDP.GroRes Gewdchs

AM BUHL (€ 24,50)

Besuch: n.V.

Das Weingut Andreas Laible liegt mitten in einer
der besten Lagen Badens: ,,Am Biih!”. Hier
wadchst unter anderem einer unserer Probier-
tipps. Das Riesling Groke Gewdchs zeigt sich
schon heute prasent mit Spannung und granitge-
pragter Mineralik. Auch der Riesling Achat ist ein
grolartiger Wein mit Lebendigkeit, feiner Rau-
chigkeit und dem Duft von frisch aufgeschnitte-
nen Apfeln - man freut sich direkt auf das zweite
Glas. Der WeiRburgunder aus dem Plauelrain
hat eine tolle Dichte und intensive Nussigkeit mit
dem Duft von Mandelnoten, gleichzeitig eine
klare, feste Struktur und Frische.

Weingut Heinrich Mdnnle @@
Sendelbach 16, 77770 Durbach,

Tel. 0781-411 01

www.weingutmaennle.de

Inhaber: Sylvia und Heinrich Mannle

Rebflache: 6,5 Hektar

Probiertipps:

2021 Durbacher Plauelrain Chardonnay Spatlese
trocken Fafk 39 (€ 14,90)

2020 Durbacher Kochberg Miiller-Thurgau
Spatlese alte Rebe (€ 7,50)

2019 Durbacher Kochberg Scheurebe Spatlese
FaR 37 (€12,90)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13.30-18 Uhr,

Sa 10-14 Uhr &= [

Heinrich Mannle ist 90 Jahre alt und nach wie
vor fir die Bewirtschaftung der Weinberge und
den gesamten Ausbau im Keller verantwortlich.
Vor allem seine WeiRweine haben uns in diesem
Jahr begeistert: Der Grauburgunder hat einen
tollen Schmelz und beeindruckende Lange. Der
Chardonnay zeigt ein wunderbares Aromenspiel
von Brioche, Honig und Zitronenabrieb — und
das bei sehr elegantem, zuriickhaltendem Holz-
einsatz. Die Miiller-Thurgau Spatlese war fiir uns
eine Uberraschung: Sie hat trotz intensiver SiiRe
einen unbeschwert-lebendigen Charakter und
macht richtig SpaR!

Weingut Markgraf von Baden -
Schloss Staufenberg @@ ®
Schloss Staufenberg 1, 77770 Durbach,
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Tel. 0781-93 22 79 55
www.markgraf-von-baden.de

Inhaber: Bernhard Prinz von Baden
Kellermeister: Frédéric Kirch

Rebflache: 22 Hektar

Probiertipps:

2021 Durbach Schloss Staufenberg Chardonnay
trocken VDP.Erste Lage (€ 19)

2021 Durbacher Schloss Staufenberg K Klingel-
berger (Riesling) VDP.GROSSE LAGE (€ 19)

2020 Durbach Schloss Staufenberg
Spatburgunder trocken VDP.Erste Lage (€ 20)
Besuch: So, Mo-Sa 11-19 Uhr & [

In Durbach befindet sich der zweite Standort von
Markgraf von Baden — also mitten im Gebiet Or-
tenau. Aus dieser Kollektion empfehlen wir den
Chardonnay vom Schloss Staufenberg: Er hat
eine angenehme Struktur und einen langen
Nachhall. Aus der gleichen Lage stammt der
Klingelberger, also ein Riesling. Er ist sehr gerad-
linig und straff, seine Frucht nicht iiberreif oder
aufdringlich. Auch der Spatburgunder stammt
vom Staufenberg: Neben seiner Mineralitat hat
uns besonders die klare Frucht gefallen.

Efringen-Kirchen

Weingut Ziereisen 990 0
Markgrafenstr. 17, 79588 Efringen-Kirchen,

Tel. 07628-28 48

www.ziereisen.de

Inhaber: Hanspeter Ziereisen

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2020 Jaspis Gutedel 10 hoch 4, trocken (€ 125)
2020 Jaspis Wiirmlin, Grauer Burgunder, trocken
(€53,80)

2018 Jaspis Syrah 10 hoch 4, trocken (€ 138,20)
Besuch: Do 8-12.30 und 14-18 Uhr, Fr 8-12.30
und 14-18 Uhr, Sa 8-12.30 und 14-16 Uhr
Hanspeter Ziereisen hat eine aukergewohnliche
Handschrift, die in ihrer Eigenwilligkeit auch den
Charakter der Winzerfamilie widerspiegelt. Es sind
Weine, fiir die man manchmal eine Gebrauchsan-
weisung braucht, die einen jedoch nachhaltig be-
eindrucken und die sich aus der Masse heraushe-
ben. Das gilt auch in diesem Jahr vom Einstieg bis
in die Spitze. Die Jaspis-Weine mit dem Zusatz 10
hoch 4 sind jeweils aus dicht gepflanzten Rebanla-
gen und bringen dadurch noch mehr Komplexitat

ins Glas. So wie der mittlerweile legendare Gut-
edel 10 hoch 4: Er braucht sehr viel Zeit und Luft
und offenbart dann eine Aromatik von getrockne-
ten Krdutern und Birne, die sich im Geschmack
mit enormer Prazision und Substanz auszeichnet.
Am meisten beeindruckte uns in diesem Jahr der
Syrah 10 hoch 4. Ein mediterraner Wein mit viel
Kraft, Prazision und Brillanz. Er ist hocharomatisch
mit dem Duft getrockneter Tomaten und hat eine
Ldnge, die gefiihlt minutenlang anhalt.

Ehrenkirchen

Weingut Franz Herbster @ ©

OT Kirchhofen, Krozinger Str. 36,

79238 Ehrenkirchen,

Tel. 07633-406 70 95

www.herbster-weine.de

Kellermeister: Franz Herbster

Rebflache: 13 Hektar

Probiertipps:

2022 Ehrenstetter Oelberg Sauvignon Blanc
JFumé* trocken ,Stiickfass” (€ 8,90)

2022 ,Prélaten” Chardonnay Spatlese trocken
(€12,80)

Besuch: Do, Fr 9-12 und 15-18 Uhr,

Sa 9-13 Uhr

Eine feine, leise Interpretation der Rebsorte Sau-
vignon Blanc haben wir in der Kollektion des
Weinguts gefunden: Im Holzfass ausgebaut, zeigt
er sich elegant, ausgewogen und fein. Auch der
Chardonnay ist charmant, mit schoner Lange,
Sdure und Saftigkeit. Wie bei diesen Rebsorten
konzentrieren sich Marlene und Franz Herbster
neben badischen Klassikern auch auf internatio-
nale Rebsorten wie Chenin Blanc und Merlot.

Eichstetten

Weingut Arndt Kobelin @@ ©

Altweg 131, 79356 Eichstetten,

Tel. 07663-14 14

www.weingut-koebelin.de

Inhaber: Arndt Kobelin

Rebflache: 25 Hektar

Probiertipps:

2022 Weisser Burgunder LOSSWAND trocken -
im Holzfass ausgebaut - (€ 17,50)

2022 Grauer Burgunder LOSSWAND trocken -
im Holzfass ausgebaut - (€ 17,50)
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2020 Spatburgunder RESERVE , Fichenlaub®
trocken - im Barriquefass ausgebaut - (€ 45)
Besuch: Mi-Fr 9-12 und 15-18 Uhr, Sa 9-12 Uhr

B

Im Weingut Kobelin wird ein klares Konzept ver-
folgt: eine fruchtig-zugangliche Linie, eine Selek-
tion-Linie fiir Weine mit mehr Anspruch und
schlieRlich die Réserve-Weine, die vom Holz ge-
pragt sind. Uns haben vor allem die Selektions-
weine gut gefallen, da sie sehr ausbalanciert
gewirkt haben. Sie haben Substanz, Struktur und
Lange, so wie der wiirzige Grauburgunder Loss-
wand. Die Réserve-Weine kdnnen das Holz
aushalten, doch es bleibt im Vordergrund. Am
ehesten steht es dem Spatburgunder mit seinen
krdftigen Kaffeearomen.

Weingut Weishaar @@ ©

Hauptstr. 164, 79356 Eichstetten,

Tel. 07663-48 00

www.weingut-weishaar.de

Inhaber: Markus Weishaar, Corinne Weishaar
Rebflache: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 Weissburgunder & Chardonnay Herren-
buck trocken (€ 8,90)

2021 Grauburgunder Dreistern trocken (€ 15,90)
2022 Saignée Rosé Herrenbuck trocken (€ 8,50)
Besuch: Fr 14-18 Uhr, Sa 1013 Unr &

Im Weingut am Kaiserstuhl hat sich in den vergan-
genen Jahren einiges getan! Vor zwei Jahren
haben Corinne und Markus Weishaar den Betrieb
iibernommen und setzen auf artenreiche Begri-
nung zwischen den Rebzeilen, Handlese und
Ganztraubenpressung. Das Ergebnis kann man in
schonen Weinen wie dem Weilburgunder &
Chardonnay aus dem Herrenbuck schmecken:
ein Wein mit Grip und Substanz. Der Saignée
Rosé aus der gleichen Lage ist ein eleganter
Wein, der stilistisch an die Provence erinnert: Er
hat eine fast herbe Aromatik und feine Krautermo-
ten, bei elegantem, ausbalanciertem Geschmack.

Endingen

Weinhaus Bettina Schumann @@ @ ©
OT Konigschaffhausen, Im Winkel 8,

79346 Endingen,

Tel. 160-92 14 65 29

www.schumann-wein.com

Inhaberinnen: Bettina Schumann, Melanie
Panitzke

Rebflache: 7 Hektar

Probiertipps:

2020 Blauer Spatburgunder Rosé ,Chaise-
longue* (€ 39)

2020 Blanc de blancs Sekt brut nature
,Schumann Selection® (€ 28,90)

2021 Weisser Burgunder ,Bagalut® (€ 22,50)
Besuch: Fr 14-18 Uhr &

Welch groRartiger Neueinstieg! Wir freuen uns
sehr, dass Bettina Schumann erstmals ihre Kol-
lektion eingereicht hat, denn die Weine haben
uns begeistert. Wer bei den leicht verspielten
Etiketten ebenso leichtfiiRigen, fruchtigen Inhalt
erwartet, wird tberrascht: Die Weine sind von
starker Substanz gepragt. Vor allem die WeiR-
weine strahlen, wie der WeiRburgunder Bagalut
mit seiner hellen Blitenaromatik: ein toller All-
rounder zum Essen, von dem man anschlieend
gleich die Flasche leert. Auch der Rosé zéhlt zu
unseren Tipps, weil er mit viel Wiirze und Kraft
begeistert. Der Sekt ,,Schumann Selection® (iber-
zeugt mit seiner stoffigen, eleganten Art, der fei-
nen Hefearomatik und einer tollen Perlage.

Endingen am Kaiserstuhl

Weingut Knab 9@ ©

Hennengdrtle 1a, 79346 Endingen am Kaiserstuhl,
Tel. 07642-6155

www.knabweingut.de

Inhaber: Johannes Rinker

Rebflache: 23 Hektar

Probiertipps:

2022 WeiRer Burgunder Wihlbach *** trocken
€2

2021 Spatburgunder Wihlbach *** trocken (€ 28)
2022 Grauer Burgunder Alte Reben trocken
€13

Besuch: Mo-Fr 17-18.30 Uhr, Sa 10-14 Uhr &
Die Kollektion des Weinguts ist absolut stimmig:
Die Weine bauen aufeinander auf und zeigen eine
deutliche Differenzierung. Wir empfehlen deshalb,
die Qualitatspyramide — insbesondere beim Grau-
und WeiRburgunder — durchzuprobieren. Der
Grauburgunder aus Alten Reben zeigt sich ausge-
ruht und weniger verspielt als der Einstieg, mit fei-
ner Rauchigkeit und Substanz. Der Spatburgunder
Wihlbach hat eine absolut ansprechende Aroma-
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tik von Schokolade, dunkler Kirsche und eine
schone Lange.

Weingut Leopold Schitzle @ ®
Wilhelmshafe 1, 79346 Endingen am Kaiserstuhl,
Tel. 07642-33 61

www.schaetzle-weingut.de

Inhaber: Leopold Schatzle

Rebflache: 16 Hektar

Probiertipps:

2022 Endinger Engelsberg Scheurebe Kabinett
trocken (€ 9,50)

2022 Schatzle Weiburgunder Kabinett trocken
(€9)

2022 QOberbergener Balgeige Grauburgunder
Kabinett trocken (€ 12,50)

Besuch: Mo-Fr 9.30-12 und 13.30-18.30 Uhr,

Sa 9.30-12 und 13.30-15.30 Uhr

Inmitten der Reblandschaft von Leopold Schétzle
steht die Schlossruine Burkheim. Sie befindet
sich seit iiber 120 Jahren in Familienbesitz und
ist heute gerne genutzte Kulisse fur Hochzeits-
feiern. Das Kaiserstiihler Weingut veranstaltet
hier auch eigene Events wie Meni-Abende. Da-
bei werden natirlich die eigenen Weine ausge-
schenkt, von denen wir besonders die animie-
rende Scheurebe empfehlen. Sie hat ein leben-
diges Spiel, ohne kitschig zu werden. Der Wei3-
burgunder besticht durch die feine Aromatik von
Mandel und Birne sowie einen langen Nachhall.

Weingut Reinhold und Cornelia
Schneider 000 ©®

Konigschaffhauser Str. 2,

79346 Endingen am Kaiserstuhl,

Tel. 07642-52 78

www.weingutschneider.com

Inhaber: Reinhold Schneider, Cornelia Schneider
Kellermeister: Alexander Schneider

Rebflache: 7 Hektar

Probiertipps:

2021 Chardonnay Spatlese - trocken -Floh- (€ 16)
2022 Rulander Spatlese - trocken -R- (€ 15)
2020 Endinger Unterer Schonenberg Spat-
burgunder QbA - trocken (€ 22)

Besuch: Fr 15-18 Uhr, Sa 10-13 Uhr

g

Es bleibt dabei, der Genuss von Familie Schnei-
ders Weinen ist immer wieder ein Fest! Wie schon
im letzten Jahr spenden wir dem Mann im Keller

(Sohn Alexander) groRen Beifall, denn seine Wei-
%en und Roten — die Jahrgange 2020 bis 2022
waren vertreten — sind (mit einer kleinen Aus-
nahme) wieder ganz hervorragend gelungen.
Die trockene Auxerrois Spatlese *** kam etwas
sdurearm, fast ein wenig miide daher, sonst sind
strukturelle Finesse, Frische und strahlend
schone Frucht samtlicher Weine absolut muster-
gultig herausgearbeitet. Traumschon wie immer
sind die Dreisterne-Spatburgunder und der aus
der Lage Unterer Schonenberg. Unser Favorit in
Weil ist der saftige, wiirzig pikante Ruldnder R,
wobei ihm der Chardonnay Floh (straff, minera-
lisch, mit elegantem Schmelz) im Grunde eben-
biirtig ist.

Winzergenossenschaft Konigschaff-
hausen-Kiechlinsbergen ©

OT Konigschaffhausen, Kiechlinsberger Str. 2-6,
79346 Endingen am Kaiserstuhl,

Tel. 07642-904 10

www.kk-weine.de

Kellermeister: Reiner Rosswog

Rebflache: 370 Hektar

Probiertipp:

2022 Konigschaffhauser Steingriible Pinot Noir
Blanc de Noirs Dt.QW trocken (€ 7,45)

Besuch: Mo-Fr 9-17.30 Uhr, Sa 9-14 Uhr

b

Die Weine der Genossenschaft sind auf der sdu-
rearmen, fruchtigen Seite angesiedelt. Preislich
attraktiv, zugdnglich, doch bisweilen auch inner-
halb der Kollektion nicht sehr individuell. Am
besten gefallen hat uns der Pinot Noir Blanc de
Noirs aus dem Konigschaffhauser Steingriible: Er
hat eine feine Wiirze und dezente Fruchtigkeit.

Freiburg im Breisgau

Staatsweingut Freiburg @@ ©
Merzhauser Str. 119, 79100 Freiburg im Breisgau,
Tel. 0761-401 65 43 10
www.staatsweingut-freiburg.de

Kellermeister: Benedikt Jehle, Werner Scheffelt
Rebflache: 37 Hektar

Probiertipps:

2020 Blankenhornsberg Doktorgarten Chardon-
nay VDP.GROSSES GEWACHS trocken (€ 29)
2019 Blankenhornsberg Doktorgarten Spatbur-
gunder VDP.GROSSES GEWACHS trocken (€ 25)
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Besuch: Mo-Fr 10-19 Uhr, Sa 10-16 Uhr

i

Das Staatsweingut Freiburg ist dem Ministerium
fir landlichen Raum angegliedert und dient

dem staatlichen Weinbauinstitut als Versuchsgut.
24 Hektar werden am Kaiserstuhl in Ihringen-
Blankenhornsberg und 13 Hektar in Freiburg und
Ebringen bewirtschaftet. Das Weingut arbeitet
mit einer neuen pilzwiderstandsfahigen Rebsorte,
die Versuchsflachen werden biodynamisch be-
wirtschaftet. Kurzum: ein spannender Ort. Wie in
den letzten Jahren auch, sind vor allem Grofe
Gewadchse angestellt worden, wobei wir mit de-
ren GG-Status nicht ganz im Reinen sind. Eindeu-
tig Grokes Gewdchs ist der Blankenhornsberg
Doktorgarten Spatburgunder 2019, dessen ele-
gante Kombination aus Frucht, Saure und prazi-
sem Holzeinsatz sehr viel Vergnugen bereitet.
Uberhaupt ziehen wir diesmal die Roten den
Weilkweinen vor, allerdings sollte man einen Wein
wie den kraftvoll stoffigen und wiirzigen 2020er
Freiburger SchloRberg Chardonnay (Rauch,
Schmelz und gute Lange inklusive) karaffiert und
iber mehrere Tage trinken — das Potenzial ist da!

Weingut Landmann @ ©

OT Waltershofen, Umkircher Str. 29,

79112 Freiburg,

Tel. 07665-67 56

www.weingut-landmann.de

Inhaber: Jiirgen Landmann

Rebflache: 31 Hektar

Probiertipps:

2018 Pinot Noir trocken (€ 10,80)

2020 Chardonnay L.L.L. (€ 29)

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-18 Uhr,

Sa 8-12 und 13-17 Uhr

& b

Das Weingut Landmann befindet sich im Freibur-
ger Stadtteil Waltershofen und bietet mit seinen
neun Ferienwohnungen eine gastfreundliche
und vinophile Basis, um die Region zu erkunden.
Den Abend kann man dann wunderbar mit den
gutseigenen Weinen ausklingen lassen, zum Bei-
spiel aus der Linie L.L.L. Die Abkiirzung steht fir
,Landmann lautet Leidenschaft® und bezeichnet
Weine, die im Barrique gereift sind. Beim Char-
donnay zeigt sich das durch ein feines Honig-
aroma und Frucht, sehr schmelzig! Der Pinot noir
aus 2018 ist ein trinkiger Rotwein fur jeden Tag.

Gengenbach

Simon Huber @

Mattenhofweg 3, 77723 Gengenbach,

Tel. 07803-93 48 50, www.simonhuber-wein.de
Inhaber: Simon Huber

Rebflache: 6 Hektar

Probiertipps:

2022 Weier Burgunder (€ 9)

2022 Spétburgunder Rosé (€ 8,20)

2020 Saint Laurent Réserve (€ 16,50)

Besuch: Mo, Di, Do, Fr 14-18 Uhr, Sa 10-17 Uhr
&)l

Wer nach einem Besuch im Weingut von Simon
Huber Appetit bekommen hat und womaglich
auch nicht mehr fahren mochte, sollte einfach im
LPfeffer und Salz* bleiben. So heilt das Restau-
rant und der Hotelbetrieb der Familie, wo badi-
sche Gastfreundschaft gepflegt wird. Dort kann
man natdrlich auch die hauseigenen Weine ge-
nieRen. Sie sind durchweg sehr zuganglich und
fruchtbetont. Der Spétburgunder Rosé ist leicht-
flikig und fruchtig, wahrend der St. Laurent Ré-
serve im Winter sicherlich ein schoner Begleiter
zu Braten mit Rotkohl sein wird.

Gottenheim

Weingut Kilian Hunn @

Rathausstr. 2, 79288 Gottenheim,

Tel. 07665-62 07, www.weingut-hunn.de
Inhaber: Kilian & Martina Hunn

Rebflache: 30 Hektar

Probiertipps:

2022 WeiRburgunder Junge Frische trocken
(€8,90)

2022 Grauburgunder Junge Frische trocken
(€9,40)

2017 Chardonnay Réserve trocken (€ 18)
Besuch: Mo, Mi-Fr 9-18 Uhr, Di 9-19 Uhr,

Sa 9-17 Uhr e [

Kilian und Martina Hunn stehen fur unkompli-
zierte Weine vom Tuniberg, die keine Ratsel auf-
geben. WeiRk- und Grauburgunder aus der Linie
Junge Frische sind ein lebendiger Einstieg in das
Sortiment. Der Chardonnay Réserve ist deutlich
vom Barriqueausbau geprdgt, was in der Nase
zundchst irritieren mag, sich im Geschmack dann
aber gut mit der kraftigen Struktur des Weines
verbindet.
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Hagnau am Bodensee

Burgunderhof Bodensee ©

Am Sonnenbiihl 70,

88709 Hagnau am Bodensee,

Tel. 07532-80 76 80

www.burgunderhof.de

Inhaber: Heinrich Renn, Andrea Renn,

Julica Renn

Rebflache: 2 Hektar

Probiertipps:

2022 Weissburgunder trocken QbA (€ 14,50)
2022 Sauvignon Blanc trocken QbA (€ 16)
Besuch: Mo-Sa 9-18 Uhr

g

Der Burgunderhof am Bodensee ist mit seinen
zwei Hektar ein Miniweingut, das fur fruchtige
Weine steht, die sich unkompliziert trinken las-
sen. Besonders gefallen hat uns der Sauvignon
Blanc, da er in der Aromatik nicht zu opulent
oder laut wirkt und dennoch eine klare und feine
Frische hat, dazu feinen Grip.

Heitersheim

Weingut Marget @ ©

Johanniterstr. 57, 79423 Heitersheim,

Tel. 07634-22 54

www.weingut-marget.de

Inhaber: Klaus-Martin Marget

Rebflache: 4 Hektar

Probiertipps:

2022 Gutedel -trocken- Hiigelheimer
SchloRgarten QbA (€ 7,50)

2022 WeiRburgunder Kabinett -trocken- (€ 10)
2022 Grauburgunder Kabinett -trocken- (€ 10,50)
Besuch: Do, Fr16.30-18.30 Uhr,

Sa 11.30-13.30 Uhr E=

Das Weingut steht fur sehr klare Weine, die
durch Frische Uberzeugen. Insbesondere die
klassischen Rebsorten haben uns gefallen:
Klaus-Martin Marget gelingt es, ihre Unter-
schiede herauszuarbeiten und das jeweils Beste
zum Vorschein zu bringen. Der Gutedel aus dem
Hlgelheimer Schlossgarten schmeichelt der
Nase mit feiner Krdutrigkeit und Aromen von Pfir-
sich, im Geschmack zeigt er sich indes moderat
und dezent. Der WeiRburgunder hat mehr Struk-
tur und einen schénen Grip. Der Grauburgunder
bringt Schmelz und Eleganz ins Glas.

Weingut Josef Walz @ @ ©

Hauptstr. 34, 79423 Heitersheim,

Tel. 07634-55 30 30

www.weingut-walz.de

Inhaber: Thomas Walz

Rebflache: 14 Hektar

Probiertipps:

2019 Heitersheimer Spdtburgunder Alte Reben
trocken Flaggschiffwein (€ 17,90)

2020 Romerberg Chardonnay trocken
Flaggschiffwein (€ 19,90)

2021 Heitersheimer Chasselas trocken
Flaggschiffwein (€ 14,90)

Besuch: nV. @l

Beim Ausbau im Holzfass geht Thomas Walz in
die Vollen: Die Weine strotzen vor Kraft — sowohl
im WeiRweinbereich als auch bei den Roten. Der
Chardonnay vom Romerberg zeigt diesen opu-
lenten Stil, vor allem im Geschmack, bei intensi-
ver Frucht von Aprikose und Ananas. Wer es et-
was leichter mag: Der Heitersheimer Chasselas
duftet nach weilen Mandeln und Bliiten, im
Mund zeigt er eine gute Struktur und Dichte. Der
Heitersheimer Spatburgunder présentiert sich
mit geschliffenem Tannin und deutlich eleganter
als der Lagenwein vom RGmerberg.

Weingut Zahringer @

Johanniterstr. 61, 79423 Heitersheim,

Tel. 07634-50 48 90
www.weingut-zaehringer.de

Inhaber: Fabian Zahringer

Rebfldche: 55 Hektar

Probiertipps:

2020 Spatburgunder RESERVE trocken (€ 19)
2020 Weissburgunder ORANGE trocken (€ 29)
Besuch: Mo-Mi 9-12 und 14-17 Uhr,

Do, Fr 9-12 und 14-18 Uhr, Sa 10-13 Uhr

B

Das Weingut Zahringer hat uns in diesem Jahr ein-
gdngige, zugangliche Weine geschickt. Der tro-
ckene Spatburgunder Réserve ist ein saftiger, un-
komplizierter Rotwein, der keine groRen Fragen
stellt und sehr leicht zugdnglich ist. Diese Charak-
teristik zeigt sich auch bei den WeiRweinen. Doch
es gibt einen Wein, der aus der Kollektion heraus-
sticht, und das ist der WeiRburgunder Orange.

Er ist sauber und absolut fehlerfrei — und damit
sicherlich ein schoner Zugang fur viele, die sich an
das Thema Orange-Wein herantasten mochten.
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Weingut Julius Zotz @ ©

Staufener Str. 3, 79423 Heitersheim,

Tel. 07634-50 82 20

www.weingut-zotz.de

Inhaber: Martin Zotz, Michael Zotz, Julian Zotz
Kellermeister: Dennis Meind|

Rebflache: 95 Hektar

Probiertipps:

2020 Heitersheimer Maltesergarten Hohlgassle
Grauburgunder trocken (€ 26)

2022 Heitersheimer Maltesergarten Sauvignon
Blanc Fumé trocken (€ 16,50)

2020 Heitersheimer Maltesergarten Hohlgassle
Pinot Noir trocken (€ 34)

Besuch: nV. &l

Am Rande von Heitersheim steht ein eindrucks-
volles, modernes Weingutsgebaude, das an
manche Ubersee-Winery erinnert. Der Baustil
passt auch zu den Weinen, die aus dem Hause
Zotz kommen. Es sind keine Leichtgewichte,
sondern markante Weine mit viel Kraft und
Opulenz. Vor allem der Grauburgunder aus dem
Hohlgdassle hat uns gefallen: Das Holz ist gut ein-
gebunden, der Wein hat schonen Schmelz, Tief-
gang und Dichte. Aus der gleichen Lage kommt
ein Pinot Noir mit klarer Frucht, fein eingearbei-
teter Sdure und Wiirze. Auch der Fumé hat es in
sich mit feiner Exotik und rauchig cremiger Note.

Hohberg

Weingut Freiherr Roeder von
Diersburg ©

OT Diersburg, Kreisstr. 20, 77749 Hohberg,

Tel. 07808-22 21

www.von-roeder.de

Inhaber: Hans-Christoph Freiherr Roeder von
Diersburg

Rebflache: 8 Hektar

Probiertipps:

2022 Diersburger Cabernet Dorsa Rotwein
Spatlese trocken (€ 11,50)

Besuch: Mo-Fr 8-18 Unhr, Sa 9-16 Uhr &
Schon seit 1455 gibt es das Weingut in Diers-
burg, und bis heute ist es fest in Familienhand.
Die nachste Generation steht schon in den Start-
|6chern: Felix Roeder arbeitet Hand in Hand mit
seinem Vater Hans-Christoph. Wir sind gespannt,
inwieweit die neue Generation das Weingut pra-
gen wird, denn sicher birgt der Familienbetrieb

noch viel Potenzial. In diesem Jahr hat uns die
Kollektion leider nicht abholen konnen. Am bes-
ten war fiir uns der Cabernet Dorsa: ein einfa-
cher, fruchtgepragter Rotwein.

Ihringen

Weingut Dr. Heger 8999 0
Bachenstr. 19, 79241 Ihringen,

Tel. 07668-99 5110

www.heger-weine.de

Inhaber: Joachim Heger

Rebflache: 35 Hektar

Probiertipps:

2020 Ihringen WINKLERBERG WANNE Spatbur-
gunder GG >>Hausleboden<< VDP.GROSSE LAGE
(€ 86,50)

2020 Achkarren SCHLOSSBERG Spéatburgunder
VPD.GROSSE LAGE (€ 55)

2021 Achkarren SCHLOSSBERG Grauburgunder
GG (€ 31,50)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13.30-17.30 Uhr,

Sa 10-14 Uhr & [

Die diesjahrige Kollektion aus dem Weingut Dr.
Heger strahlt Souveranitdt und Klarheit aus und
bringt durchweg eine feine Frucht ins Glas. Der
Grauburgunder vom Achkarrer Schlossberg zeigt
sich sehr kompakt und geradlinig mit gekonntem
Holzeinsatz. Der Spatburgunder aus der glei-
chen Lage beeindruckt trotz seiner Jugendlich-
keit mit seiner inneren Ruhe, doch ihn sollte man
auf jeden Fall noch ein paar Jahre weglegen. Am
meisten begeistert hat uns in diesem Jahr der
Spatburgunder aus dem Winklerberg. Er bringt
alles mit, was man sich von einem hochwertigen
Pinot wiinscht: Feinheit und Kraft zugleich,

oder um es mit den Worten einer Verkosterin zu
sagen: ein Gansehautwein!

Wein- und Sektgut Gerhard Karle @
Scherkhofenstr. 69, 79241 lhringen,

Tel. 07668-52 52
www.weingut-gerhard-karle.de

Inhaber: Gerhard Karle

Rebflache: 14 Hektar

Probiertipps:

2022 Inhringer Winklerberg Grauer Burgunder
Kabinett trocken (€ 7,90)

2022 Ihringer Winklerberg Spatburgunder Rosé
Kabinett, trocken (€ 7,70)
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Besuch: Mo-Fr 8-18 Uhr, Sa 9-16 Uhr

Das Weingut verfligt Uber sehr gute Lagen am
lhringer Winklerberg und am Fohrenberg. Vor
allem die weilken Burgunderweine sind zugang-
lich, leichtfuig mit eher dezenter, zuriickhalten-
der Art. Der Weikburgunder etwa zeigt sich zart
mit floralen Noten, wahrend der Grauburgunder
etwas breitschultriger wirkt. Der Rosé ist ein
beerenfruchtiger, frischer Typ ohne RestsiiRe.

Weingut Konstanzer § @ @

Quellenstr. 22, 79241 Ihringen,

Tel. 07668-55 37

www.weingut-konstanzer.de

Inhaber: Horst und Petra Konstanzer
Rebfldche: 9 Hektar

Probiertipps:

2021 Ihringen Winklerberg Weissburgunder
trocken ERSTE LAGE (€ 13,50)

2021 Ihringen Winklerberg Chardonnay trocken
ERSTE LAGE (€ 16)

2019 Ihringen Winklen Spatburgunder -pur-
trocken GROSSE LAGE (€ 36)

Besuch: n.V.

Die Kollektion des Weinguts hatte aus unserer
Sicht einen Leuchtturm: den Spatburgunder pur.
Er hat Lange und Substanz und Gberzeugt mit
seiner intensiven Aromatik von Blaubeeren. Er
kleidet den Gaumen regelrecht aus und hallt
lange nach —langer als die anderen Weine der
Kollektion, die auf der eher fruchtigen Seite zu
verorten sind. So wie der Weikburgunder vom
lhringer Winklerberg: Er ist animierend mit kla-
rem Fruchtaroma im Vordergrund.

Weingut Lenzenberg @ ©

Lenzenberg 0, 79241 lhringen,

Tel. 07668-952 95 01
www.weingut-lenzenberg.de

Inhaber: Moritz Biihler

Rebflache: 2 Hektar

Probiertipps:

2022 WeiRerburgunder trocken (€ 8)

2022 Sauvignon Blanc trocken (€ 8,50)
Besuch: nV. &l

Es gibt zwei Griindungsjahre des Weinguts Len-
zenberg: 1962 und 2019. Jahrzehntelang wurden
die Trauben an die Genossenschaft abgegeben,
seit vier Jahren baut Moritz Biihler die Weine
nun selbst aus. Er hat den Flaschen auRerdem

einen neuen Look verpasst: moderne, unge-
wohnliche und eigenwillige Etiketten mit Tier-
motiven machen das Weingut unverwechselbar.
Der WeiRburgunder ist sehr duftig und fein-
wiirzig mit schoner Gelbfruchtigkeit und Lange.
Der Sauvignon Blanc hat eine schone gerad-
linige Struktur bei trockenem Geschmack.

Weingut Schweizer ©

Keltenweg 1, 79241 Ihringen,

Tel. 07668-90 84 11

www.weingut-schweizer.de

Inhaber: Martin Schweizer, Nadine Schweizer
Rebflache: 6,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Ihringer Fohrenberg Muscaris Auslese
trocken (€ 15,90)

2022 Spétburgunder Rosé (€ 11,18)

Besuch: Di, Do, Fr 1418 Unr &

Die Rebflachen des Weinguts Schweizers liegen
direkt am Kaiserstuhl. Das kleine Familienwein-
gut verkauft seine Weine auch rund um die Uhr
am neuen Wein-Automaten. Hoffentlich ist dieser
auch mit Muscaris befiillt, der uns gut gefallen
hat. Er hat eine feine RestsiiRe, die gut einge-
bunden ist. Fiir Menschen, die fruchtbetonte,
leicht siile Easy-drinking-Weine mogen, ist das
eine gute Wahl.

Weingut Stigler @@

Bachenstr. 29, 79241 Ihringen,

Tel. 07668-297

www.weingut-stigler.de

Inhaber: Andreas Stigler

Kellermeister: Maximilian & Andreas Stigler
Rebflache: 15 Hektar

Probiertipps:

2019 PAGODE Ihringen WeiRburgunder GG
VDP.Grofke Lage - Monopol (€ 31,80)

2018 PN Pinot Noir trocken VDP.Gutswein
(€15,50)

2019 SCHLOSSBERG Achkarren Weikburgunder
GG VDP.GroRe Lage (€ 31,80)

Besuch: Mo-Fr 10-12 und 15-18 Uhr,

Sa 10-12 und 15-17 Uhr

g

Im Ihringer Weingut Stigler sorgen Vater Andreas
und Sohn Alexander fiir prazise, feine Weine. So
wie den Pagode Weikburgunder, der mit feiner
Balance und zartem, nicht zu dominantem Holz ins
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Glas kommt. Besonders gut gefallen hat uns das
Weilburgunder GroRes Gewdchs aus dem Ach-
karren Schlossberg. Ein aufbergewdhnlicher Wein
mit enormer Wiirze, wenig Frucht und starker
Struktur. Er ist kraftig mit Schliff und Prazision und
einem auRergewohnlichen Aromenspiel, das an
Fenchel und Senfkorner erinnert — sehr komplex!

Kappelrodeck

Florian Schworer hat bereits vor einigen Jahren
seine Winzerlehre abgeschlossen und wird die
Tradition der Familie fortfiihren.

Konstanz

Weingut Tobias Koninger @

Steinebach 24 a, 77876 Kappelrodeck,

Tel. 07842-99 69 99
www.weingut-koeninger.de

Inhaber: Tobias Kéninger

Rebflache: 8 Hektar

Probiertipps:

2022 Weisser Burgunder ,Losswand“ trocken
(€9,90)

2020 Pinot Noir ,RESERVE* trocken (€ 19,90)
Besuch: n.V.

Ein Fingerabdruck ist auf den Etiketten von To-
bias Koninger zu sehen. Seine Stilistik ist klar und
unverwechselbar. Fiir uns zeichnet sie sich durch
eine sdurebetonte Art aus. Selbst die Weine, die
im Holz gereift sind, haben diese klare Saure-
struktur. Der Weilburgunder wird damit ein sehr
lebendiger, geradliniger Wein, und auch der
Spdtburgunder wirkt angenehm harmonisch.
Teilweise konnten die Weine aus unserer Sicht
etwas mehr Schmelz und Balance vertragen.

Kippenheim

Spitalkellerei Konstanz ©

Briickengasse 16, 78462 Konstanz,

Tel. 0753112 87 60
www.spitalkellerei-konstanz.de

Inhaber: Stephan Diiringer, Hubert Bottcher
Rebflache: 18,5 Hektar

Probiertipp:

2022 Meersburg Fohrenberg Chasselas Quali-
tatswein trocken (€ 8,90)

Besuch: Mo-Fr 10-18 Uhr, Sa 10-14 Uhr Ea [

Die Kalebstraube wird aus vielen einzelnen Trau-
ben zusammengebunden und ist so gro, dass
sie von zwei Menschen auf den Schultern getra-
gen werden muss. Das biblische Motiv ziert das
Etikett unseres Weinfavoriten aus der Spitalkelle-
rei Konstanz: der Meersburg Fohrenberg Chas-
selas. Er ist ein animierender Wein mit Saft und
schonem Grip. Die weiteren Weine wirkten in der
Verkostung auf uns hingegen eher einfach.

Kiirnbach

Weingut Lothar Schworer @

OT Schmieheim, Waldstr. 6, 77971 Kippenheim,
Tel. 07825-74 11
www.weingut-lothar-schwoerer.de

Inhaber und Kellermeister: Lothar Schwaorer
Rebflache: 10,5 Hektar

Probiertipp:

2020 Chardonnay Kalksteinfels trocken *** (€ 15)
Besuch: Mo-Fr 16-19 Uhr, Sa 8-15 Uhr & [y

In diesem Jahr haben uns die eingereichten
Weine nicht komplett iberzeugt, es fehlten bis-
weilen etwas Sdure und Lebendigkeit. Der Char-
donnay vom Kalksteinfels hat hingegen eine
schone Struktur, mit Grip und trockenem Ge-
schmack. Wir sind gespannt, wie sich das Wein-
gut in Zukunft weiterentwickeln wird, denn Sohn

Weingut GravinO @

Grdfental 54, 75057 Kiirnbach,

Tel. 07258-77 84

www.gravino.de

Inhaber: Tanja und Jochen Grahm

Rebflache: 2,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Auxerrois trocken (€ 9)

2022 Grauburgunder Alte Rebe trocken (€ 9,90)
2022 Grenzgdnger®in Rosé (€ 9,90)

Besuch: Mi, Fr17-20 Uhr, Sa 10-12 und 13-17 Uhr
Die Weinberge des Guts von Tanja und Jochen
Grahm befinden sich direkt an der Grenze von
Wirttemberg und Baden. In ihren Grenzganger-
Weinen kombinieren sie deshalb Trauben von
links und rechts der Grenze. Das greifen die bei-
den auch als Motiv in ihrer Kommunikation auf
und beschreiben das Uber-Grenzen-Gehen als
Lebensgefihl. Ihre Weine sind zuganglich, un-
kompliziert und sehr fruchtbetont. Der Grenzgan-
ger-Rosé ist quietschpink und hat ein intensives
Fruchtaroma, das an Erdbeeren erinnert.
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Lahr

Weingut Markus Wohrle @@ @ 0
Weinbergstr. 3, 77933 Lahr,

Tel. 07821-253 32

woehrle-wein.de

Inhaber: Markus Wohrle

Rebflache: 19 Hektar

Probiertipps:

2022 Lahrer Muskateller trocken VDP.ORTSWEIN
(€ 11,50)

2022 Lahrer Kronenbiihl Weissburgunder tro-
cken VDP.ERSTE LAGE (€ 16,50)

2022 Lahrer Kronenbiihl Chardonnay trocken
VDP.ERSTE LAGE (€ 19,50)

Besuch: Mo 16.30-18.30 Uhr,

Di-Fr 16.30-17.30 Uhr, Sa 10-14 Uhr

Dichte und Prazision, ohne dabei laut zu werden
— das zeichnet die Weine dieses Guts aus. Wir
waren sehr angetan von der stringenten Kollek-
tion, die eine klare, einheitliche Handschrift hat.
Alle Weine haben eine feine Krdutrigkeit und zei-
gen beeindruckende Eleganz. So wie der Weil-
burgunder vom Lahrer Kronenbiihl — ein duftiger
Wein, der uns an Gartenkrauter erinnert hat und
dabei wunderbar geradlinig und iberhaupt nicht
mollig ist. Auch der Muskateller Gutswein hat
diese Prazision, ohne die Aromatik der Rebsorte
aufzugeben. Die GroRen Gewachse brauchen si-
cherlich noch etwas Zeit auf der Flasche, doch
zeigen schon heute enorme Grofe.

Lauda-Konigshofen

Weingut & Weinhotel Benz ©

Walterstal 1, 97922 Lauda-Kanigshofen,

Tel. 09343-45 23

www.weingut-benz.de

Inhaber: Michael Benz

Rebflache: 80 Hektar

Probiertipp:

2021 Oberschiipfer Herrenberg Tauberschwarz
trocken (€ 9,50)

Besuch: Di-Fr 9-12 und 14-18 Uhr, Sa 9-16 Uhr,
S0 10-12 Uhr E2 T

Das Weingut mit Hotel liegt direkt angrenzend
an die Weinberge am Rande des Weinorts Beck-
stein. Die Zimmer bieten einen tollen Ausblick,
entweder in die Reben oder ins Tal. Vor Ort kann
man natdrlich auch die gutseigenen Weine er-

werben, die alle eher auf der fruchtigen Seite
zu verorten sind. Probieren sollte man die sel-
tene Rebsorte Tauberschwarz.

Malsch

Weingut Bés @

Wiesendcker 2, 69254 Malsch,

Tel. 07253-27 88 18

weingut-boes.de

Inhaber: Riidiger Bos

Rebfldche: 18 Hektar

Probiertipps:

2022 Blanc de Noir (€ 8,50)

2022 Grauburgunder trocken (€ 8,50)

Besuch: Di, Do 17-19 Uhr, Fr 15-19 Uhr,

Sa 10-13 Uhr

Riidiger Bos hat sein Weingut 1999 gegriindet
und leitet es seither gemeinsam mit seiner Frau
Maike. Doch auch nach 24 Jahren hat er den
Willen, Dinge zu verandern. So befindet sich
das Weingut derzeit in der Umstellung auf Bio.
Wir sind sehr gespannt, was diese Entwicklung
bringt. Der 2022 Blanc de Noirs hat eine ge-
wisse Rauchigkeit und Grip. Genau wie der tro-
ckene Grauburgunder aus 2022, der uns in sei-
ner Saftigkeit und festen Struktur gefallen hat.

Malterdingen

Weingut Bernhard Huber 9999 @®
Heimbacher Weg 19,

79364 Malterdingen,

Tel. 07644-929 72 20

weingut-huber.com

Inhaber: Julian und Barbara Huber

Rebflache: 28 Hektar

Probiertipps:

2021 Alte Reben Spatburgunder trocken

VDP. Ortswein (Preis auf Anfrage)

2021 Malterdinger ,Bienenberg’ Spatburgunder
trocken VDP. GroRes Gewachs (Preis auf Anfrage)
2021 Hecklinger ,Schlossberg* Spatburgunder
trocken VDP. GroRes Gewdchs (Preis auf Anfrage)
Besuch: nV. &l

Warum die Weine von Julian Huber so begeis-
tern? Es sind Weine, die mit ihrer ruhigen Kraft
noch lange im Geddachtnis bleiben und in die
man regelrecht versinken kann, da es immer
wieder etwas Neues zu entdecken gibt. Sie sind
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so fein strukturiert und dabei unglaublich subs-
tanzvoll. Sie zeigen eine kihle, frische Art, ohne
dabei an Tiefgriindigkeit zu verlieren, und ihre
Tannine sind geschliffen und perfekt eingebun-
den. Das zieht sich durch alle Weine, von denen
wir hier beispielhaft den Spatburgunder Orts-
wein Alte Reben nennen, der mit seiner klaren
Frucht und Wiirze lange nachhallt und der si-
cherlich viele Jahre Freude bereiten wird. Auch
der Spatburgunder aus dem Malterdinger Bie-
nenberg hat diese Strahlkraft und Lange; er
braucht von allen noch die meiste Zeit auf der
Flasche, um sich komplett zu entfalten. Der Spat-
burgunder aus dem Hecklinger Schlossberg ist
so0 zupackend, dass man ihn sofort weitertrinken
mochte: ein hochkomplexer Wein mit Aromen
von dunkler Schokolade, Kirsche, Waldbeeren
und einer fein ziselierten Tanninstruktur.

Meersburg

Staatsweingut Meersburg @ ©
Seminarstr. 6, 88709 Meersburg,

Tel. 07532-446 70
www.staatsweingut-meersburg.de

Rebflache: 50 Hektar

Probiertipps:

2022 Hohentwieler Olgaberg Miiller-Thurgau
trocken *BIO (€ 10,80)

2022 Meersburger Jungfernstieg Weilburgun-
der trocken (€ 12,30)

2022 Spétburgunder Rosé trocken (€ 9,90)
Besuch: Mo-Fr 9-18 Uhr, Sa 9-16 Uhr, So 11-18 Uhr
g

Wer schon einmal in Meersburg am Bodensee
war, wird mit Sicherheit auch Weinberge des
Staatsweinguts gesehen haben. Der Betrieb be-
wirtschaftet einige Monopol-Lagen im Alleinbe-
sitz, und die Weinberge prdgen das Stadtbild. Vor
Ort sollte man unbedingt auch die Gutsschanke
des Betriebs besuchen, von deren Terrasse sich
ein herrlicher Blick iber den See bietet. Am
besten genielst man dort den Spatburgunder-
Rosé mit zarter Beerenaromatik oder den Miiller-
Thurgau vom Hohentwieler Olgaberg: intensiv
duftig mit Aromen von weilkem Pfirsich.

Weingut Thomas Geiger @ ©
OT Riedetsweiler, Baitenhauser Str. 3,
88709 Meersburg,

Tel. 07532-98 56

www.weingut-geiger.de

Inhaber: Thomas Geiger

Kellermeister: Thomas Geiger, Nicolai Mayer
Rebflache: 5 Hektar

Probiertipps:

2022 Grauburgunder Fohrenberg Edition,
trocken (€ 12)

2021 Spatburgunder Rotwein feinherb (€ 12,20)
2022 Spéatburgunder Rosé Fohrenberg, trocken
(€11,50)

Besuch: n\V.

Es sind sehr dezente Weine, die uns Thomas Gei-
ger in diesem Jahr geschickt hat. Der Rosé hat
eine schone Lachsfarbe und bringt feine Beeren-
noten mit — ein guter Begleiter zu vielen Vorspei-
sen mit Fisch. Der Spatburgunder hat eine sehr
schone Aromatik, die im Geschmack von Rest-
siRe ergdnzt wird. Wer einen eher lieblichen Rot-
wein sucht, hat hier einen guten Tipp, da der Wein
trotz Restzucker eine kraftige Struktur aufweist.

Miillheim

Weingut Hermann Dérflinger @ @ ©
Miihlenstr. 7, 79379 Miillheim,

Tel. 07631-22 07

www.weingut-doerflinger.de

Inhaber: Hermann Dorflinger

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 Gutedel Millheimer Reggenhag Q.b.A (€ 7)
2022 WeiRburgunder Badenweiler Romerberg
Spatlese (€ 13)

2021 Merlot Badenweiler Romerberg (€ 20)
Besuch: Mo-Fr 8-12.30 und 13.30-18.30 Uhr,

Sa 9-16 Uhr

Es sind unbeschwerte, leichte Weine, die uns
das Weingut in diesem Jahr geschickt hat. Das
Holz dient vor allem der Unterstlitzung, ansons-
ten zeichnen sich die Weine durch Klarheit und
Frische aus. So wie etwa der Gutedel: so leicht,
dass er geradezu (iber die Zunge schwebt. Der
Weikburgunder vom Badenweiler Romerberg
hat eine feine Cremigkeit und Frische und be-
findet sich auf der Fruchtseite. Der Merlot aus
der gleichen Lage zeigt eine typisch badische In-
terpretation der Rebsorte: samtig mit Pflaumen-
aroma, nicht iibertrieben vom Holz gepragt.
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Weingut Engler @

Moltkeplatz 2, 79379 Miillheim,

Tel. 07631-17 05 50

www.weingut-engler.de

Inhaberin: Andrea Engler-Waibel

Rebflache: 12 Hektar

Probiertipps:

2022 Miillheimer Reggenhag Gutedel 2-Stern
trocken (€ 8)

2022 Miillheimer Sonnhalde Weilkburgunder &
Chardonnay 3-Stern trocken (€ 11,50)

2022 Badenweiler Romerberg Grauburgunder
3-Stern trocken (€ 11,50)

Besuch: Mo-Fr 9-18.30 Uhr, Sa 9-16 Uhr =
Das Weingut befindet sich mitten im Markgrafler-
land und wird heute von Andrea Engler geleitet.
Hier entstehen sehr zugdngliche Alltagsweine,
die sich durch Harmonie und fruchtbetonten
Charakter auszeichnen. Ihr Grauburgunder

2 Sterne aus der Miillheimer Sonnenhalde zeigt
eine gewisse Nussigkeit. Der Gutedel aus dem
Miillheimer Reggenhag ist ein schoner Vesper-
wein, klassisch mit moderater Saure und fruch-
tig-leichtfiiRiger Art.

Oberkirch

Weingut Monika Bahr ©

OT Gaisbach, Gaisbach 29, 77704 Oberkirch,
Tel. 0173-972 67 83

www.wein-baehr.de

Inhaberin: Monika Bahr

Rebflache: 2,5 Hektar

Probiertipp:

2021 Oberkircher Schlossberg, BahrigGut
Kabinett feinherb, Cuvee Blau (€ 7,90)

Besuch: Mo, Do, Fr 17-19 Uhr, Sa 9.30-13.30 Uhr
g

Das Weingut der Winzermeisterin Monika Bahr
befindet sich direkt unterhalb des Oberkirchener
Wahrzeichens, der Ruine Schauenburg. Wer
unkomplizierte sdurearme Weine mag, ist hier
richtig: Die Weine zeichnen sich durch Siike und
intensive Fruchtigkeit aus, die auf uns bisweilen
etwas plakativ wirkte.

Oberkircher Winzer ©
Renchenerstr. 42, 77704 Oberkirch,
Tel. 07802-925 80
www.oberkircher-winzer.de

Kellermeister: Martin Bauerle

Rebflache: 485 Hektar

Probiertipps:

2020 Vinum Nobile Syrah QbA trocken (€ 11,20)
Besuch: Mo-Fr 9-17.30 Uhr, Sa 9-16 Uhr & [
Die Kollektion ist sehr vom Holzausbau gepragt.
Das wirkte, vor allem im WeiRweinbereich, auf
uns bisweilen sehr dominant. Den Rotweinen
hingegen steht der Holzausbau etwas besser, da
sie mehr Kraft haben. Dennoch treten auch hier
die Rebsorten eher in den Hintergrund. Der Sy-
rah zeigt sich mit moderater Saure und leichter
Restsiife als ausbalancierter, gefalliger Wein
und sicherlich auch ein guter Essensbegleiter.

Ostringen

Weingut Heitlinger 99 ®

OT Tiefenbach, Am Miihlberg 3,

76684 Ostringen,

Tel. 07259-911210

www.weingut-heitlinger.de

Inhaber: Heinz Heiler

Rebfléche: 80 Hektar

Probiertipps:

2021 SPIEGELBERG Pinot Gris GG (€ 32)

2020 HASSAPFEL Auxerrois (€ 32)

Besuch: nV. &l

Das Weingut unter der Leitung von Claus Bur-
meister hat sich ganz den Burgunder-Rebsorten
verschrieben. ,Der Kraichgau ist wie geschaffen
dafir®, sagt er. Kein Wunder also, dass uns
diese Sorten in der Probe am ehesten iiberzeugt
haben. So wie der Auxerrois Hassapfel, der mit
seiner sehr dezenten und zuriickhaltenden Art
sicher ein schoner Mentibegleiter ist. Am besten
hat uns der Pinot gris vom Spiegelberg gefallen:
Er wirkt lebendig und dicht, ohne aufdringlich
zu werden, mit einem feinen Duft von Grapefruit.
Es ist das beste der eingereichten GroRen Ge-
wadchse, von denen die anderen leider etwas
ausdruckslos wirken.

Weingut Honold @ ©
Am Hummelberg 1,

76684 Ostringen,

Tel. 07253-27 86 27
www.weingut-honold.de
Inhaber: Ludwig Honold
Rebfléche: 8,5 Hektar
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Probiertipps:

2022 Sauvignac trocken (€ 8,50)

2022 ,Ludwigs Leidenschaft® Cabernet Blanc/
Sauvignac trocken (€ 8,50)

2022 Rosé trocken (€ 8,50)

Besuch: Mi-Fr 15-18 Uhr, Sa 9-13 Uhr

g

,Kein kiihler Denker® steht auf dem Etikett des
Sauvignacs, dabei haben wir genau das gefun-
den: einen interessanten Wein mit eher kiihlen
Stilistik. Seine gelbe Aromatik hat uns an Rene-
kloden erinnert. Der Winzer hat offensichtlich ein
Handchen fir Piwis, wie auch die Cuvée Ludwigs
Leidenschaft beweist: Cabernet Blanc und Sau-
vignac ergeben einen frohlichen, leichtfiiRigen
Wein mit exotischen Aromen. Auch der Spat-
burgunder Rosé hat uns begeistert, denn er ist,
wie man sich einen Pinot-Rosé wiinscht: elegant,
trocken und tberhaupt nicht kitschig.

Offenburg

Weingut Freiherr von und zu
Franckenstein @ @ ®

Weingartenstr. 66, 77654 Offenburg,

Tel. 0781-349 73
www.weingut-franckenstein.de

Inhaber: Stefan Huschle

Rebflache: 18 Hektar

Probiertipps:

2021 Zell-Weierbacher Abtsberg Grauburguner
Jlannweg* trocken VDP.GROSSE LAGE (€ 24)
Besuch: Mi-Fr 9-12 und 14-18 Uhr, Sa 9-13 Uhr
g

Wir sind etwas ratlos: Unser Urteil vom letzten
Jahr — ,Die Weine des VDP-Weinguts haben uns
begeistert, und zwar in allen Kategorien® — kon-
nen wir nicht aufrechterhalten. Dabei sind es vor
allem Weine von 2021, einem in ganz Deutschland
und sicher in Baden, bemerkenswert dankbaren
Jahrgang, die das Weingut eingereicht hat. Aus
dem ,blitzsauberen® Riesling Granit ist ein etwas
dropsiger Zeitgenosse geworden, die Weil- und
Grauburgunder aus ersten Lagen (Gut Alsenhof)
leiden unter ihrer etwas limonadigen Séure, das
WeiRburgunder-GG Zum Himmelreich wirkt recht
behdbig und fast ein wenig gewohnlich, einzig der
Zell-Weierbacher Abtsberg Grauburgunder Tann-
weg Grolkes Gewdchs erinnert an vergangene
Herrlichkeit. Wir hoffen auf das ndchste Jahr!

Winzergenossenschaft
Rammersweier ©

OT Rammersweier, Weinstr. 87,

77654 Offenburg,

Tel. 0170-489 46 32

www.wg-rammersweier.de

Kellermeister: Siegfried Kiefer

Rebflache: 57 Hektar

Probiertipp:

2020 Cuvée R QbA trocken (€ 8,30)

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 14-18, Sa 9-13 Uhr

g

Von der Winzergenossenschaft kamen in diesem
Jahr sehr einfache, preislich giinstige und tech-
nisch einwandfreie Weine. Die WeiRweine waren
teilweise sehr von Restzucker und aus unserer
Sicht etwas eindimensional von der Frucht ge-
pragt. Die Rotwein-Cuvée R ist hingegen ein gu-
ter Wein fir alle, die einen weichen und unkom-
plizierten Begleiter fur Winterabende suchen.

Ortenberg

Weingut Schloss Ortenberg @@ ©

Am St. Andreas 1,

77799 Ortenberg,

Tel. 0781-934 30

www.wso-wein.de

Inhaber: Thomas Althoff

Rebflache: 45 Hektar

Probiertipps:

2021 Ortenberg Schlossberg Riesling
Qualitatswein trocken GG (€ 28)

2022 Sauvignon Blanc et gris Qualitatswein
trocken (€ 15,50)

2021 Ortenberg Andreasberg Weilkburgunder
Qualitdtswein trocken 1G (€ 17)

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-17 Uhr, Sa 9-12 Uhr
g

Es sind Weine mit Schliff und Prazision, die uns in
diesem Jahr aus dem Weingut erreicht haben.
Vor allem der Riesling hat uns sehr gut gefallen.
Ein —womadglich typisch badischer — volumin¢-
ser, kraftvoller Vertreter mit Substanz und Aromen
von reifen Mirabellen und Steinobst. Der Weil-
burgunder vom Andreasberg iberzeugt hingegen
mit dezenteren Aromen von Birne, Weinbergs-
pfirsich und zarter Struktur. Der Sauvignon Blanc
et Grisist hingegen ein eher wiirziger Weintyp,
der uns ebenfalls direkt angesprochen hat.

32




BADE

Pfaffenweiler

Salem

Pfaffenweiler Weinhaus @ ©

Weinstr. 40, 79292 Pfaffenweiler,

Tel. 07664-979 60

www.pfaffenweiler-wein.de

Kellermeister: Stephan Kusser

Rebflache: 99 Hektar

Probiertipps:

2022 Pfaffenweiler Klassik Weisser Gutedel
Qualitdtswein trocken (€ 4,50)

2022 Pfaffenweiler Klassik Weissburgunder
Kabinett trocken (€ 6,20)

2022 Pfaffenweiler Sancta Clara Sauvignon
Blanc trocken (€ 9,50)

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-17 Uhr, Sa 9-12 Uhr
g

Der Chasselas ist ein guter Einstieg in die Welt
des Pfaffenweiler Weinhauses: seine floralen No-
ten passen gut zu der moderaten Saure und der
dezenten Charakteristik — ein guter Alltagswein
zum erschwinglichen Preis. Der Klassik WeiRbur-
gunder Kabinett hat Grip, Frische und Saftigkeit.
Doch auch der Sauvignon Blanc hat uns gefallen:
ein trockener Wein, der Ruhe ausstrahit.

Renchen

Weingut Siegbert Bimmerle @@ ©

OT Erlach, Kirchstr. 4, 77871 Renchen,

Tel. 07843-654

www.wein-bimmerle.de

Inhaber: Siegbert Bimmerle

Kellermeister: Philipp Milke

Rebflache: 150 Hektar

Probiertipps:

2022 Grauer Burgunder Kabinett trocken (€ 10,90)
2022 Sauvignon Blanc QbA trocken (€ 10,90)
2020 Spétburgunder Réserve 500 trocken (€ 29)
Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-17 Uhr,

Sa 9-13 Unr Ty

Die Weine wirken durchweg stimmig und aus-
balanciert. Bereits der trockene Grauburgunder
Kabinett hat diese harmonische Art bei feiner
Nussigkeit. Auch der Sauvignon blanc hat uns
gefallen, da er neben Stachelbeeraromen viele
Krduternoten mitbringt und dazu eine prdzise
Struktur am Gaumen aufweist. Beim Spdtburgun-
der ist das Holz gut eingebunden und unter-
streicht die weichen Tannine.

Weingut Markgraf von Baden -
Schloss Salem @@ 0O

Schloss Salem 1, 88682 Salem,

Tel. 07553-814 67

www.markgraf-von-baden.de

Inhaber: Bernhard Prinz von Baden

Rebflache: 90 Hektar

Probiertipps:

2022 Bodensee Weissburgunder trocken VDP.
Gutswein (€ 9,50)

2022 Birnauer Grauburgunder trocken VDP.Orts-
wein (FP) (€ 13,50)

2020 Bermatinger Leopoldsberg

Spdtburgunder trocken VDP.Erste Lage (€ 20)
Besuch: So, Mo-Sa 10-18 Uhr & [

Das Weingut Schloss Salem ist der Hauptstand-
ort von Markgraf von Baden, direkt mit Blick auf
den Bodensee. Der WeiRburgunder-Gutswein ist
mit seiner feinen Wiirze ein gelungener Einstieg
ins Sortiment. In diesem Jahr hat uns auRerdem
gut gefallen, wie das Thema Ortswein umgesetzt
wurde: Es sind Weine mit Substanz, die schon
heute zuganglich und verstandlich sind. So wie
der 2022 Birnauer Grauburgunder: Er hat
Schmelz und trotzdem eine gewisse Leichtigkeit.
Der Spatburgunder vom Bermatinger Leopolds-
berg verbindet Frische und Kraft mit feinem
Aroma von Zedernholz.

Schliengen

Weingut Fritz Blankenhorn §@@® ©
Basler Str. 2, 79418 Schliengen,

Tel. 07635-820 00
www.weingut-blankenhorn.de

Inhaber: Martin Mdnner, Yvonne Manner
Rebfldche: 25 Hektar

Probiertipps:

2021 Schliengen Chardonnay VDP. Ortswein
(€17,90)

2021 Schliengener Kirchberg Chasselas

Le Clocher VDP. Erste Lage (€ 20,50)

2019 Schliengen Syrah Bravoure VDP. Ortswein
Reserve (€ 29)

Besuch: Mo, Di, Do, Fr 9-12 und 14-17 Uhr,

Mi 9-12 Unr & T

Martin und Yvonne Manner haben das Weingut
Blankenhorn in den vergangenen Jahren kom-
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plett auf den Kopf gestellt. Dazu gehort nicht nur
die neue ,Fritz Weinbar®, in der es auch kleine
Speisen zum Wein gibt, sondern auch der groRe
Barriquekeller. Das ist das Reich von Yvonne
Manner, die in ihren Weinen beweist, wie gut sie
mit Holz umgehen kann. lhr Chasselas vom
Schliengener Kirchberg ist eine tolle Interpreta-
tion der Rebsorte mit Schmelz, Lénge und leiser
Kraft. Der Chardonnay Ortswein bringt feine
Holzcremigkeit und zitrische Frische ins Glas.
Auch der Rotweinbereich hat uns gefallen.

Der Schliengen Syrah duftet nach Zigarre und
Zedernholz, hat im Geschmack geschliffene
Tannine und eine schone Balance.

Weingut Greiner 99 ®

OT Obereggenen, Birglerstr. 48, 79418 Schliengen,
Tel. 01763-277 62 02

www.weingut-greiner.com

Inhaber; Maximilian Greiner

Rebflache: 2 Hektar

Probiertipps:

2021 Gutedel Steinkreuz, Badischer Landwein,
trocken (€ 18)

2021 Weilburgunder Steinkreuz, Badischer
Landwein, trocken (€ 28)

2022 Rosé Saignée, Badischer Landwein,
trocken (€10)

2020 Pinot Noir Rosé, Sekt aus Deutschland
(€18)

Besuch: nV. @

,Hand-harvested / spontaneous fermentation /
unfiltered / biodynamic® — Maximilian Greiner
ldsst schon auf dem Etikett keinen Zweifel auf-
kommen, wohin die Reise geht. Aus der baren-
starken Kollektion daher gleich vier Weine mit
Anspruch: Zundchst der Pinot Noir Rosé (,Fun!*),
ein animierend wiirziger Sekt mit erfrischender
Sdure, der in seiner hiibschen Schragheit aus
dem Elsass stammen konnte und von Schluck zu
Schluck mehr Freude macht. Dann der Rosé
Saignée mit schoner Wiirze, Prasenz, Frische
und Steinigkeit, gefolgt von zwei so ambitionier-
ten wie bemerkenswert erwachsenen Weinen,
dem Gutedel bzw. WeiRburgunder aus der Stein-
kreuz. Wobei sich an Ersterem womoglich die
Geister scheiden werden: frohlich kompromiss-
los, phenolisch, mit einer enorm prasenten
Sdure! Der Pinot gibt sich ahnlich griffig-phe-
nolisch, was zunachst den Gaumen stimuliert,

gewinnt immer mehr an Schmelz, die Frucht
leuchtet geradezu. Weil uns das alles so gefdllt
und die Zukuntft jetzt ist, freuen wir uns sehr,

das dritte F verleihen zu kénnen — Gluckwunsch!

Thomas Harteneck @ @ ®

Brezelstr. 15, 79418 Schliengen,

Tel. 07635-88 37

www.weingut-harteneck.de

Inhaber und Kellermeister: Thomas Harteneck
Rebfldche: 10 Hektar

Probiertipps:

2020 EMILIA Rosé Brut (€ 18)

2022 PRINZ NOAH PetNat wei trocken (€ 18)
2022 ORANGE Cabernet blanc trocken (€ 26)
Besuch: Mo-Fr 9-12 und 14-17, Sa 10-13 Uhr
In der Verkostung fiir den Weinguide gibt es im-
mer wieder Kollektionen, die so aukergewohn-
lich sind, dass sie uns lange beschaftigen. So
war es in diesem Jahr bei den Weinen aus dem
Weingut Harteneck. Es sind komplett eigenstan-
dige, charakterstarke Weine, die gleichzeitig
eine hohe Qualitdt aufweisen. Wer einmal einen
sehr gelungenen Pet Nat probieren mochte,
dann am besten den hier: feine Apfel- und Quit-
tenaromatik mit leicht herber Note. Auch der
Orange-Wein aus Cabernet franc ist beeindru-
ckend mit viel Grip; kein Solist, vielmehr ein
Wein, der sich als Essensbegleiter eignet und
sich tagelang weiterentwickeln wird. Der Rosé
erinnerte uns an guten Beaujolais, der mit seiner
Substanz und Beerigkeit sowohl solo funktioniert
als auch zu wiirzigen Vorspeisen passt.

Weingut Lammlin-Schindler 9@ ®
OT Mauchen, Miillheimer Str. 4,

79418 Schliengen,

Tel. 07635-440

www.laemmlin-schindler.de

Inhaber: Gerd Schindler

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 Mauchen Gutedel Alte Rebe trocken
VDP.ORTSWEIN (€ 10)

2022 Mauchen Sauvignon Blanc trocken
VDP.ORTSWEIN (€ 11)

2018 Mauchener Sonnenstiick Spatburgunder
trocken VDP. ERSTE LAGE (€ 16)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 14-18 Uhr,

Sa 9-12 und 14-16.30 Unhr e b
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Das Markgrafler Weingut gehort zu den Aufstei-
gern in diesem Jahr. Es sind durchweg Weine,
die Spal und Lust auf den zweiten Schluck ma-
chen. Bereits der Gutedel hat eine geschmeidige
Art mit feiner Frucht, ohne siik zu sein. Vor allem
der Sauvignon Blanc Ortswein hat uns begeistert:
Er ist sehr elegant mit enormer Tiefe und Subs-
tanz, hier ist nichts grasig griin oder kitschig,
stattdessen tiberzeugt er mit Schmelz und Ele-
ganz. Der Spdtburgunder vom Mauchener Son-
nenstiick kommt mit feinen Aromen von dunkler
Schokolade ins Glas und hallt lange nach.

Weingut Zimmermann @ ©

Biirgelnblick 1, 79418 Schliengen,

Tel. 07635-665

www.zimmermann-wein.de

Inhaber: Karl-Ernst Zimmermann

Rebfléche: 10,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Grauburgunder Kapellenberg trocken (€ 11)
2022 Sauvignon Blanc Happy Hill Stahltank (€ 11)
2017 Syrah Reserve Angel Hill Barrique trocken
(€ 34)

Besuch: Mo-Mi 9-14 Uhr, Do, Fr 9-14 und

15-22 Uhr, Sa 15-22 Uhr, So 12-20 Uhr

Im Weingut Zimmermann kann man erleben, was
in Deutschland heutzutage alles wachsen kann:
Cabernet franc, Merlot, Syrah — die stideuropai-
schen Rebsorten werden auch hier im sonnigen
Baden zu beeindruckenden Weinen. So zeigt
der Syrah eine kraftige Tanninstruktur und wiir-
zige, dunkle Frucht. Der Sauvignon blanc Happy
Hill bringt eine schone Aromatik von Mango

und Papaya ins Glas, die mit leichter Reststike im
Geschmack abgerundet wird.

Stetten bei Meersburg

Weingut Aufricht 9 ®

Hohenweg 8, 88719 Stetten bei Meersburg,
Tel. 07532-24 27

www.aufricht.de

Inhaber: Famile Aufricht

Rebflache: 50 Hektar

Probiertipps:

2022 Grauburgunder ,Alte Reben® Trocken
(€16,40)

2022 Riesling Neun.Punkt.Fiinf (€ 19,90)

2020 Friihburgunder ,Von Alten Reben®
Trocken (€ 22,90)

Besuch: Mo-Sa 10-12 und 14-18 Uhr

B

,Lass dich aufrichten® steht auf den Etiketten
aus dem Hause Aufricht, und wir bestatigen,
dass das beim Probieren der Weine direkt
geklappt hat. Es ist eine sehr gute, stimmige
Kollektion, aus der man nahezu jeden Wein
empfehlen kann. Gleichzeitig sind es sehr eigen-
standige Weine — so wie der Grauburgunder
Alte Reben mit seiner dunklen, fast rauchigen
Art. Der Frihburgunder Alte Reben zeichnet

sich durch Beerigkeit, feine Tanninstruktur und
Feinheit aus, er (iberrumpelt nicht. Gerade mal
9,5 Prozent Alkohol hat der Riesling Neun.Punkt.
Flnf mit schoner Frische und deutlicher StiRe:
ein schoner Apéro-Wein oder fir Einsteiger.

Sulzburg

Privat-Weingut
Schlumberger-Bernhart @@ @® ©

OT Laufen, Weinstr. 19, 79295 Sulzburg,

Tel. 07634-89 92

www.schlumbergerwein.de

Inhaberin: Claudia Schlumberger-Bernhart
Kellermeister: Ulrich Bernhart, Johanna Bernhart
Rebflache: 10 Hektar

Probiertipps:

2021 WeiRburgunder 1G Laufener Altenberg
trocken VDP.Erste Lage (€ 15)

2022 Sauvignon Blanc -fumé- Laufener
Altenberg trocken VDP.Erste Lage (€ 20)

2020 Pinot Noir GG Klosterwingerte

VDP.Grofe Lage (€ 35)

Besuch: Mo-Fr 10-12 und 14-18, Sa 10-14 Uhr

g

Es gibt Weingiiter, bei denen es schwerfallt, sich
fir Tipps zu entscheiden, weil ihre Kollektion als
Ganzes so beeindruckend ist, und das ist in die-
sem Jahr beim Weingut Schlumberger-Bernhart
der Fall. Hier ist jeder Wein ein Tipp. Die Weine
sind keine Kraftprotze, sondern fein strukturierte
Rebsortenvertreter. Das Weingut kann grandios
mit Holz umgehen, sodass hier nichts zu laut ist,
die Aromatik perfekt eingebunden ist und die
Weine durchweg eine tolle Struktur haben. Bei-
spielhaft nennen wir den Fumé, der ein Parade-
beispiel fur Sauvignon blanc aus dem Holzfass
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ist. Auch der Pinot noir vom Klosterwingerte be-
weist den grofartigen Umgang mit Holz: Er hat
eine zarte Aromatik von dunkler Kirsche, Kakao
und Zedernholz und eine feine Gerbstoffstruktur,
dabei ist er klar und prdzise — das macht SpaR!

Sulzfeld

Burg Ravensburg 8 @@ 0O

75056 Sulzfeld,

Tel. 07259-911 20
www.weingut-burg-ravensburg.de

Inhaber: Heinz Heiler

Rebfldche: 38 Hektar

Probiertipps:

2022 Sulzfelder Lerchenberg Riesling
VDP.Erste Lage (€ 19,50)

2020 KAPELLENBERG Riesling GG (€ 32)

2018 DICKER FRANZ Blaufrankisch GG (€ 35)
Besuch: nV. @

Die Burg Ravensburg ist ein Wahrzeichen im
Kraichgau und thront Uber den Reben. Das
gleichnamige Weingut existiert seit iiber 750
Jahren und hat bereits die Weichen fiir die Zu-
kunft gestellt: Ab ndchstem Jahr werden die
Weine Demeter-zertifiziert sein. In diesem Jahr
hat uns der Riesling vom Sulzfelder Lerchenberg
gefallen. Es ist ein typisch badischer Vertreter
der Sorte mit viel Kraft, sehr duftig und saftig.
Auch der Blaufrankisch aus der Grofen Lage
Dicker Franz zahlt mit seiner eleganten Tannin-
struktur zu unseren Tipps.

Teningen

Weingut M6Rner-Burtsche @ ©

OT Kondringen, Heimbacher Strafe 3,

79331 Teningen,

Tel. 07641-28 08

www.weingutmoessner.de

Inhaberin: Eva Burtsche

Kellermeister: Tobias Burtsche

Rebflache: 2,5 Hektar

Probiertipps:

2022 WeiRer Burgunder LOSS trocken (€ 10)
2022 Pinot Blanc des Noirs SUR LIE trocken
(€750)

2018 Pinot Noir KAFERBERG trocken (€ 15)
Besuch: Do, Fr 15-18.30 Uhr, Sa 9.30-13 Uhr
Zugdngliche Weine mit viel Frucht hat uns Winze-

rin Eva Burtsche in diesem Jahr geschickt. Sie
sind eingangig und unkompliziert, so wie etwa
der WeiRburgunder vom L&ss: ein typischer
Easy-Drinking-Weilwein. Auch der Pinot Blanc
des Noir, der auf der Hefe ausgebaut wurde,
zeigt diese fruchtig-frische Art. Die Weine sind
aulerdem preislich attraktiv.

Vogtsburg

Weingut Abril @@ ©

OT Bischoffingen, Am Enselberg 1,

79235 Vogtsburg,

Tel. 07662-949 32 30

www.weingut-abril.de

Inhaberin: Helga Haub

Kellermeister: Daniel Hank

Rebflache: 30 Hektar

Probiertipps:

2022 FRUCHT Grauer Burgunder Qualitatswein
trocken (€ 9,70)

2021 ZEIT Bischoffinger Rosenkranz Grauer
Burgunder Qualitdtswein trocken (€ 25)

2020 ZEIT Bischoffinger Steinbuck Pinot Noir
Qualitatswein trocken (€ 36)

Besuch: Mo-Fr 8.30-12 und 13-17.30 Uhr,
Sa9.30-13 Uhr & [

Das Weingut hat seine Kollektion in drei Katego-
rien eingeteilt: Frucht, Stein und Zeit. Die Weine
spiegeln das jeweilige Motto gut wider, o ist
zum Beispiel der Grauburgunder ,Frucht* ein
Wein mit Saftigkeit und gutem Druck. Die ,Zeit*-
Linie ist ebenso passend gewahlt: Die Weine
sind kraftig, vom Holz geprdgt und brauchen ver-
mutlich noch ein paar Jahre, um sich komplett
zu entfalten. Gleichzeitig sind sie kraftig genug,
um mit dem Holzeinsatz mithalten zu kdnnen
wie etwa der Grauburgunder vom Bischoffinger
Rosenkranz. Ein vollmundiger, sehr saftiger
Wein, der zu unseren Probiertipps zahlt.

Weingut Bercher-Schmidt @ @ ©
OT Oberrotweil, Herrenstr. 28,

79235 Vogtsburg,

Tel. 07662-372

www.bercher-schmidt.de

Inhaber: Beate- Wiedemann-Schmidt,
Franz W. Schmidt

Kellermeister: Fabian Schmidt
Rebflache: 13 Hektar
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Probiertipps:

2020 Ter Lage Kiechlinsberger Olberg
Spdtburgunder tr. (€ 40)

2020 Ter Lage Oberrotweiler Henkenberg
Spdtburgunder trocken (€ 40)

2020 1er Lage Bischoffinger Enselberg

XI0 (€ 50)

Besuch: Mo-Fr 9-18 Uhr, Sa 9-17 Uhr &@ [

Das Weingut vom Kaiserstuhl tberzeugt mit
einer stimmigen, schonen Kollektion, in der uns
vor allem die Rotweine gefallen haben. Die La-
gen sind hierbei prazise herausgearbeitet. Der
Spatburgunder vom Kiechlinsberger Olberg pré-
sentiert sich als eleganter Vertreter, wahrend der
Spdtburgunder vom Oberrotweiler Henkenberg
durch seine Kraft beeindruckt. Der Spatburgun-
der vom Bischoffinger Enselberg ist der Tiefgriin-
digste von allen und zeigt den hohen Anspruch
des Weinguts — gleichzeitig braucht er sicher
noch einige Jahre Flaschenreife. Daneben sollte
man unbedingt auch die WeiRweine probieren,
die mit Feinheit und Saftigkeit brillieren.

Vogtsburg im Kaiserstuhl

Winzergenossenschaft

Achkarren im Kaiserstuhl @ @

OT Achkarren, SchloRbergstr. 2,

79235 Vogtsburg im Kaiserstuhl,

Tel. 07662-930 40

achkarrer-wein.com/

Kellermeister: Christoph Rombach

Rebflache: 189 Hektar

Probiertipps:

2021 Achkarrer Winzer Cabernet Sauvignon

QbA trocken (€ 7,90)

2022 Achkarrer Schlossberg Scheurebe

QbA trocken, Edition Bestes Fass (€ 11,90)

2022 Achkarrer Winzer Sauvignon Blanc

QbA trocken (€ 8,50)

Besuch: Mo-Fr 10-12.30 und 13.30-17 Uhr,

Sa 9-13 Unr el

Die Winzergenossenschaft kann gut mit Aroma-
sorten umgehen und interpretiert sie ohne Kitsch
und RestsiiRe. So sind vor allem der Sauvignon
blanc und die Scheurebe unsere Tipps aus der
Kollektion. Letztere ist mit ihrer geradlinigen und
frischen Art ein wunderbarer Aperitif-Wein. Von
den Roten hat uns vor allem der Cabernet Sauvi-
gnon mit seiner feinen Pfeffernote gefallen.

VDP.Weingut Bercher @ @®

OT Burkheim, Mittelstadt 13,

79235 Vogtsburg im Kaiserstuhl,

Tel. 07662-212

www.weingutbercher.de

Inhaber: Arne Bercher, Martin Bercher
Rebflache: 27 Hektar

Probiertipps:

2022 Burkheimer Feuerberg Haslen
Grauburgunder GG VDP.Grosse Lage (€ 30)

2021 Jechtinger Eichert Grauburgunder 16
VDP.Erste Lage (€ 18)

Besuch: Mo-Sa 9-11.30 und 13.30-17 Uhr & T
Das Weingut residiert in einem schmucken, von
Franz-Michael Bercher 1756 in Burkheim erbauten
Gebaude. Und so wiinscht man sich denn auch
die Weine der Cousins Are und Martin Bercher,
Weine, die sich in den letzten Jahren moglicher-
weise eher durch eine gewisse Soliditat als durch
reizvolle Formen ausgezeichnet haben. Dennoch
gibt es Schonheiten zu entdecken, etwa den
Jechtinger Eichert Grauburgunder 2021 (sorten-
typisch Grauburgunder und im besten Sinne ba-
disch, siiffig, mit guter Sdure, einer hiibschen
Wiirze und dem gerade richtigen Quantum
Schmelz) sowie das GroRe Gewdchs Burkheimer
Feuerberg Haslen Grauburgunder von 2022, dem
zu Recht bekanntesten Wein des Hauses, der in
den ndchsten Jahren noch préchtig zulegen wird.

Bischoffinger Winzer ©

OT Bischoffingen, Bacchusstr. 20,

79235 Vogtsburg im Kaiserstuhl,

Tel. 07662-930 10
www.bischoffinger-winzer.de

Inhaber: Thomas Weiler

Kellermeister: Norbert Kuhn

Rebflache: 256 Hektar

Probiertipp:

2020 Bischoffinger Pino Magma ,Réserve*
trocken (€ 16,95)

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-17 Uhr, Sa 10-16 Uhr,
So 11-16 Uhr & [

Pino Magma steht fiir weie Burgunderweine
vom Kaiserstuhl. Neben zahlreichen Weingitern
haben sich auch die Bischoffinger Winzer

dem Kollektiv angeschlossen. Ihr Pino Magma
Réserve ist eine Cuvée aus Grau- und Weif-
burgunder und reifte 9 Monate im Holzfass. Es
ist der interessanteste Wein in der Kollektion,
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die sich durch einwandfreie, aber teilweise et-
was eindimensionale Weine auszeichnet.

Bioweingut Bertram Isele @

OT Achkarren, Kaibengasse 3,

79235 Vogtsburg im Kaiserstuhl,

Tel. 07662-63 47

www.bioweingut-Isele.de

Inhaber: Bertram Isele

Rebfldche: 5 Hektar

Probiertipps:

2022 Helios feinherb (€ 11)

2022 Johanniter trocken (€ 10,30)

2022 Spétburgunder Rosé -Tulipan- (€ 10,90)
Besuch: Fr 14-18 Uhr

F(r Menschen, die hocharomatische, leicht rest-
siRe Weine mdgen, ist das Weingut Isele eine
gute Wahl. Die Familie setzt auf viele Piwis, die
sie fruchtig und zuganglich ausbauen. Der Helios
zeigt die Handschrift des Betriebs am besten: Im
Aroma findet sich eine intensive Exotik, im Ge-
schmack zeigt sich eine gut eingebundene Siike
— insgesamt ein stimmiger Wein. Auch der Jo-
hanniter hat Grip und Struktur. Auf dem Weingut
stehen drei Ferienwohnungen zur Verfiigung.

Weingut Franz Keller 89 0®@® ©

OT Oberbergen, Badbergstrasse 44,

79235 Vogtsburg im Kaiserstuhl,

Tel. 07662-93 30 21

www.franz-keller.de

Rebfléche: 35 Hektar

Probiertipps:

2021 Achkarren Schlossberg Grauburgunder
GG (€ 40)

2021 Oberbergener Bassgeige Spatburgunder
VDP.Erste Lage (€ 26)

2021 Oberrotweil Eichberg GG (€ 65)

Besuch: nV. &l

Wir sind begeistert, wie Friedrich Keller auch in
diesem Jahr wieder seine Handschrift prazise
herausgearbeitet hat und uns Weine beschert,
die mit ihrer zarten Kraft nachhaltig beeindru-
cken. Hier gibt es keinen Kitsch und keine Einto-
nigkeit, sondern komplexe und zugleich trink-
freudige Weine, die das Terroir ins Glas bringen.
Das Spatburgunder Groke Gewdchs vom Eich-
berg ist prazise strukturiert mit dunklen Aromen
von Schokolade, doch im Geschmack so zupa-
ckend und saftig, dass man sofort einen zweiten

Schluck machte. Der Vertreter aus der Bass-
geige ist naturgemaR etwas breitschultriger und
expressiver mit pragnanter Struktur und Kraft,
der auf jeden Fall noch etwas Zeit auf der Fla-
sche braucht. Am meisten begeisterte uns in die-
sem Jahr der Grauburgunder vom Schlossberg:
ein eigenstandiger, auRergewohnlicher Wein mit
tollem Holzeinsatz, der zart und fein eingebun-
den ist und einen festen frischen Kern umkleidet.

Weingut Holger Koch 899 ®

OT Bickensohl, Mannwerk 4,

79235 Vogtsburg im Kaiserstuhl,

Tel. 07662-9122 58
www.weingut-holger-koch.de

Inhaber: Holger Koch, Gabriele Engesser
Rebflache: 8 Hektar

Probiertipps:

2022 Grauburgunder Kaiserstuhl, trocken,

Dt Qualitdtswein (€ 10,80)

2022 Chardonnay RESERVE, trocken,

Bad. Landwein (€ 37)

2021 Pinot Noir Herrenstlick, trocken,

Dt. Qualitatswein (€ 17,50)

Besuch: n. V.

Holger Koch ist ein Meister der leisen Tone.
Seine Weine haben uns auch in diesem Jahr
enorm beeindruckt: Sie haben durch die Bank
eine Feinheit und Zartheit, die ihresgleichen
sucht. Sie sind in Balance und ruhen in sich. Wer
die Qualitatspyramide durchprobiert, merkt, wie
sich die Komplexitdt der Weine steigert, doch der
feine Grundcharakter bleibt bei allen gleich und
wiedererkennbar. Schon der Grauburgunder im
Einstieg hat viel Schmelz und eine eine feine
Nussigkeit, die uns an weilse Mandeln erinnert.
Er zeigt keinen Frucht-Kitsch, sondern schlicht-
weg zarte Eleganz. Der Chardonnay Reserve be-
weist, wie gut Koch mit Holz umgehen kann.
Auch im Rotweinbereich waren wir angetan: Der
Pinot noir Herrenstiick bringt Saftigkeit und Fri-
sche ins Glas, die Tannine sind geschliffen, und
gleichzeitig strahlt der Wein wie auch alle ande-
ren eine enorme Ruhe aus. Chapeau!

Weingut Landerer @@ @ ©
OT Niederrotweil, Niederrotweil 3,
79235 Vogtsburg im Kaiserstuhl,
Tel. 07662-10 70
www.weingut-landerer.de
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Inhaber und Kellermeister: Johannes Landerer
Rebflache: 22 Hektar

Probiertipps:

2021 Henkenberg Chardonnay Lagenwein (€ 27)
2020 Eichberg Spdtburgunder Lagenwein (€ 40)
2021 Kirchberg Syrah Lagenwein (€ 33)

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 14-17 Uhr,

Sa 9-12 und 13.30-15.30 Uhr &

Der Stil des Hauses ist klar: Es sind kraftvolle
Weine, die sich nicht verstecken. Sie sind durch-
weg konzentriert und voller Extrakt. So wie der
Chardonnay vom Henkenberg — ein Wein, den
man regelrecht kauen kann. Vor allem im Rot-
weinbereich kommt diese kraftige Handschrift
gut zur Geltung. Der Spatburgunder vom Eich-
berg hat eine zupackende Saftigkeit, Mineralitdt
und schéne Balance. Der Syrah (iberzeugt mit
reifen geschliffenen Tanninen und ansprechen-
der Frucht. Kein Leichtgewicht, doch sehr schon!

Weingut Michel 8@ ©

OT Achkarren, Winzerweg 24,

79235 Vogtsburg im Kaiserstuhl,

Tel. 07662-429

www.weingutmichel.com

Inhaber: Josef Michel

Rebflache: 14 Hektar

Probiertipps:

2022 Achkarren Chardonnay TEPHRIT (€ 15)
2021 Achkarren SCHLOSSBERG Chardonnay
VDP.GROSSE LAGE (€ 32)

Besuch: Mo-Fr 13.30-17 Unhr, Sa 10-13 Uhr & b
Josef Michel hat eine Leidenschaft fur den Ach-
karrer Schlossberg und sagt selbst: ,Ich weil
nicht, wie oft ich mich schon von Westen kom-
mend meinem Achkarrer Tal gendhert habe.
Trotzdem begeistert mich der Schlossberg im-
mer wieder aufs Neue.“ Auch uns hat der Char-
donnay vom Schlossberg sofort angesprochen.
Erist ein durchaus krdftiger Vertreter mit fester
Struktur und hat gleichzeitig eine feine Frische.
Sehr gut gefallen hat uns auRerdem der Char-
donnay Tephrit: Er hat Spannung, helle Fruchtig-
keit und das bei guter Lange.

Weingut Salwey 0009 @
OT Oberrotweil, Hauptstr. 2,

79235 Vogtsburg im Kaiserstuhl,
Tel. 07662-384

www.salwey.de

Inhaber; Konrad Salwey

Rebflache: 25 Hektar

Probiertipps:

2020 Kirchberg Spatburgunder

VDP.Grosses Gewachs trocken (€ 75)

2020 Henkenberg Grauburgunder

VDP.Grosses Gewachs trocken (€ 39)

2016 Sieben Winter (Grauburgunder &
Chardonnay) trocken (€ 45)

Besuch: Mo-Fr 14-18 Uhr, Sa 11-17 Uhr &= [y

Um es direkt auf den Punkt zu bringen: Die Kol-
lektion, die uns in diesem Jahr aus dem Weingut
Salwey erreicht hat, war durchweg begeisternd.
Deshalb kénnten wir jetzt eigentlich jeden Wein
empfehlen, den wir probiert haben. Da wir hier
nur wenige besprechen kdnnen, nennen wir auf
jeden Fall den Grauburgunder aus dem Henken-
berg, der auch schon die letzten Jahre unser
Liebling war. Ein Wein von enormer Frische,
Lebendigkeit und Eleganz, der nachhaltig beein-
druckt. Auch die Rotweine strahlen so wie der
Spatburgunder aus dem Kirchberg: Er duftet
nach Cassis, dunkler Schokolade und hat im Ge-
schmack eine feine Sdurestruktur und enorme
Filigranitat. Die Weine zeigen auch in diesem
Jahr, warum das Weingut zur Spitze der deut-
schen Weinbranche gehort.

Weingut Gregor

& Thomas Schiatzle 99 ®

OT Schelingen, Heinrich-Kling-Str. 38,

79235 Vogtsburg im Kaiserstuhl,

Tel. 07662-946 10

www.weingutschaetzle.de

Inhaberin: Franziska Schatzle

Kellermeister: Martin Schmidt

Rebflache: 16 Hektar

Probiertipps:

2021 Schatz vom Vulkan Grauburgunder
Ortswein trocken (€ 17)

2021 Heiligenberg Grauburgunder Réserve
trocken (€ 35)

2019 Schatz vom Vulkan Spatburgunder trocken
(€ 20)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13.30-18 Uhr,

Sa 9-16 Uhr Ea1 T

Franziska Schatzle hat im Familienweingut das
Steuer ibernommen und direkt Vollgas gege-
ben: Das Betriebsgebdude wurde modernisiert,
auRerdem ist eine neue Vinothek mit Event- und
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Seminarraumen entstanden, zudem ein neues
Kelterhaus. Die Weine haben durchweg eine
feine, ausbalancierte Art. Besonders gefallen hat
uns der Grauburgunder Ortswein: ein wiirziger,
leicht rauchiger Wein mit Lange, Schliff und Reb-
sortentypizitat. Der Grauburgunder vom Heili-
genberg ist mehr vom Holz gepragt, das wun-
derbar eingebunden ist. Der Geschmack begeis-
tert mit Aromen von Krauter und rotem Apfel —
ein toller Wein, der Spal macht.

Vogtsburg Oberrotweil

Weingut Peter Wagner @@ ©
HauptstraRe 32,

79235 Vogtsburg Oberrotweil,

Tel. 0176-64 0139 67

www.wagner-weingut.de

Inhaber: Peter Wagner

Rebflache: 8 Hektar

Probiertipps:

2022 Graubrugunder vom Loss (€ 10,50)

2022 Miiller Thurgau vom Loss (€ 9,50)

2021 Spatburgunder vom Loss (€ 16)

Besuch: nV. [

Das Weingut Peter Wagner gehort zu den Neu-
einsteigern in diesem Jahr. Die Weine haben
eine hohe Qualitat und zeichnen sich durch ihre
beeindruckende Dichte aus. Hier ist viel Subs-
tanz, Struktur und Kraft zu finden. Vor allem die
Rotweine haben uns mit ihrer Komplexitat und
Ldnge gefallen, so wie der Spatburgunder vom
Loss. Er duftet nach Zimt und Kardamom, hat
eine schone Saftigkeit bei klarer, fester Struktur.
Auch der Miller-Thurgau hat Substanz und
Wiirze, und das bei moderatem Alkohol.

Weil am Rhein

Weingut am Schlipf -

Schneider 999 ®

Lorracher Str. 4, 79576 Weil am Rhein,

Tel. 07621-728 17
www.weingut-am-schlipf.de

Inhaber: Claus Schneider

Rebflache: 16 Hektar

Probiertipps:

2021 Weil am Rhein Chardonnay (Preis auf
Anfrage)

2020 Grauer Burgunder ,vom Kalkstein“ (€ 14,50)

2020 Sonnhohle Otlingen Spatburgunder (€ 42)
Besuch: Mi-Fr 9-12 und 14.30-18.30 Uhr,

Sa 10-14 Uhr & [

Das Weingut gehort zu unseren Favoriten aus
Baden in diesem Jahr. Die Weine haben uns be-
geistert und nachhaltig beeindruckt. Es sind
Weine der leisen Tone mit enormer Komplexitat
und Eleganz, und das durch die Bank. Deshalb:
Probieren Sie am besten alles. Da wir uns hier
auf wenige Tipps beschranken missen, nennen
wir den Grauburgunder vom Kalkstein. Der Holz-
einsatz ist auf dem Punkt, er hat Schliff, Lange,
und es bleibt eine enorme Frische im Mund.
Hier wurde mit sehr viel Fingerspitzengefuhl
gearbeitet. Der Weil am Rhein Chardonnay hat
eine feine Rauheit und zarte Frucht, die fein ein-
gewoben ist — ein leiser Wein mit ruhiger Kraft.

Wertheim

Weingut Ehrlenbach @ ©

OT Reicholzheim, Schillstr. 16,

97877 Wertheim,

Tel. 09342-217 57

www.ehrlenbach-wein.de

Inhaber: Florian & Philipp Ehrlenbach
Rebflache: 4,2 Hektar

Probiertipps:

2022 Muller-Thurgau trocken (€ 8)

2021 Reicholzheimer Chardonnay (€ 16,50)
2021 Reicholzheimer First Schwarzriesling (€ 26)
Besuch: n\V.

Das Weingut zahlt fiir uns zu den schonsten
Entdeckungen der Verkostung. Dahinter stehen
zwei Bruder, ausgebildet in renommierten
Betrieben, die ihr eigenes Weingut gegriindet
haben. lhre Weine beweisen, wie viel Konnen,
Leidenschaft und Detailverliebtheit die zwei
mitbringen. Der Miller-Thurgau etwa zeigt,
welch Potenzial die Rebsorte hat, wenn man
sich ihr mit Leidenschaft widmet. Er ist saftig
und animierend, ein wunderbarer Vesperwein.
Doch vor allem ihr Schwarzriesling hat uns
beeindruckt: ein substanzvoller Rotwein mit
Finesse, Eleganz und enormer Wirzigkeit.

Wir freuen uns sehr auf alles, was man von den
beiden noch horen wird!
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Die besten Weingiiter
in Deutschland
2024

Auernhofen

Winzerhof Stahl 8@ ®

Lange Dorfstr. 21, 97215 Auernhofen,

Tel. 09848-968 96

www.winzerhof-stahl.de

Inhaber: Christian Stahl

Rebflache: 40 Hektar

Probiertipps:

2022 ,Hasennest® Miiller Thurgau (€ 13,50)
2022 Muskateller (€ 13,50)

Besuch: n.V. &2t

Der Hof ist ein Gesamtkunstwerk, eine traumhafte
Kulisse flir Hochzeiten, und Christian Stahl ist ein
Multitalent: Als kochender Winzer fiihrt er auch
ein gutes Restaurant. Seine komplexen Weine mit
austarierter Saure-Frucht-Balance sind eigentlich

eine feste Bank — umso ratloser machten uns
manche Gewachse, bei denen wir die gewohnte
Strahlkraft nicht ganz wiederfanden Der 2022
Blaue Silvaner Sonnenstuhl wirkte recht flach, der
2022 Riesling Best Of kurz mit wenig Tiefgang.
Typisch Stahl war hingegen der Muskateller:
elegant und geradlinig, fein aromatisch, perfekt
fir den Aperitif. Auch der Mller-Thurgau ,Hasen-
nest* gefiel mit feiner Cremigkeit und griin-
grasigen Noten. Wir hoffen auf den erneuten Auf-
schwung in jeder Liga im kommenden Jahr.

Biirgstadt

Sekthaus Burkhardt Schir 999 ®
Raiffeisenring 1, 63927 Biirgstadt,
Tel. 09371-668 87 32
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2018 Blanc de Blancs BRUT (€ 32)

2018 Blanc de Noirs BRUT (€ 28)

Besuch: n.V.

Aufstieg! Die Senkrechtstarter Laura Burkhardt
und Sebastian Schiir haben eine Schippe drauf-
gelegt: Mit perfekter Balance von cremiger Fiille
und schlanker Statur machen die Sekte Champa-
gner ernsthaft Konkurrenz, und das klassisch-
edle Etikett ist Symbol ihres ehrgeizigen An-
spruchs. Wunderbar ist der Blanc de Noirs mit
opulenten Brioche-Noten in der Nase und zarten
Beerentonen am Gaumen, lang im Nachhall, sehr
serios; toll auch der Blanc de Blancs — beide von
2018, was typisch ist: Jahrelanges Hefelager in
den Naturkellern ist ein Markenzeichen. Schiir
hat bei Salwey gelernt, ist Aulbenbetriebsleiter
bei First — und geht mit seiner Partnerin einen
ganz eigenen, individuellen Weg. Bravo!

Weingut Rudolf Fiirst 9999 ®
Hohenlindenweg 46, 63927 Biirgstadt,
Tel. 09371-86 42
www.weingut-rudolf-fuerst.de

Inhaber: Sebastian Fiirst

Rebflache: 21 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling pur minéral (€ 13,20)
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www.burkhardtschuer.de 2021 Spatburgunder Tradition (€ 17,50)
Inhaber: Laura Burkhardt, Sebastian Schiir 2021 Chardonnay R (€ 78)
Probiertipps: Besuch: nV. &b

Die ,Fursten® muss man nicht mehr erklaren.
Das Weingut ist die Nummer eins in Franken, fir
viele kommen aus dem Haus gar die besten
Spatburgunder Deutschlands. Wir sehr diese Su-
perlative stimmen, bewies die aktuelle Kollektion
von Sebastian First, der meisterhaft das Erbe
seines Vaters Paul in die Zukunft trdgt. Ein dickes
Ausrufezeichen setzt schon der auRerordentli-
che Riesling ,,pur minéral“ mit Noten von Feuer-
stein, gelbem Apfel, voller Finesse (und das zu
einem tollen Preis). Der gemeiRelte, nussige
Chardonnay wiirde sich bestens als Pirat in einer
franzosischen Burgunderprobe behaupten (noch
gut 10 Jahre liegen lassen). Bei den Spatburgun-
dern lassen sich die Abstufungen bis in stolze
Hohen wunderbar ablesen: Der Tradition balan-
ciert und fein floral, der Centgrafenberg GG mit
Rose und Hagebutten in der Nase, sehr fein-
kornig, auch kantig, langer Nachhall mit Frucht-
noten — und der Hundsrtick GG so tiefgrindig,
S0 zart, so elegant — groR! Wir fassen uns kurz:
outstanding!

Weingut Stich ,,Im Lowen“ @@
Freudenberger Str. 73, 63927 Biirgstadt,
Tel. 09371-57 05

www.weingut-stich.de
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Inhaber: Gerhard und Philipp Stich

Rebflache: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 Frank & Frei Miller-Thurgau Gutswein
trocken (€ 7,80)

2022 Tigris Cuveé-Weilk Gutswein (€ 8)
Besuch: Mo-Fr 9-12 und 14-18 Uhr, Sa 9-16 Uhr
Die Familie ist Pionier in Sachen Nachhaltigkeit:
Schon lange erzeugt sie eigenen Strom, Fla-
schen und Holzkisten werden recycelt, eigener
Kompost kommt zum Einsatz. Erst vor ein paar
Monaten hat mit Philipp Stich die junge Genera-
tion das Ruder tibernommen. Auch er hat roten
Burgunder im Fokus, wobei wir den 2018er
Centgrafenberg Spatburgunder GG als etwas
brandig mit recht trockenem Tannin empfanden;
der 202%er Centgrafenberg Friihburgunder GG
litt unter etwas mangelnder Finesse und Frucht.
Bessere Performance zeigten die WeiRweine fur
jeden Tag, etwa der klassische Mller-Thurgau
als frischer und fruchtbetonter Schoppen oder
auch die Tigris-Cuvée, ein solider Brot-und-But-
ter-Wein. Das Gut verfligt mit Centgrafenberg
und Hundsrlick Uber beriihmte Lagen, aus de-
nen sicher mehr herauszukitzeln ware.

Weingut Josef Walter @@ ®
Freudenberger Str. 21-23,

63927 Biirgstadt,

Tel. 09371-94 87 66
www.weingut-josef-walter.de

Inhaber: Christoph und Daniela Walter
Kellermeister: Felix Walter

Rebflache: 4 Hektar

Probiertipps:

2019 Spatburgunder ,J* Hundsriick (€ 40)

2021 Buntsandstein - Chardonnay & Silvaner
€17)

2022 Silvaner Centgrafenberg (€ 13)

Besuch: Di-Do 14-18 Uhr, Fr 9-12 und 14-18 Uhr,
Sa 9-14 Uhr &2

Wer auf der Suche nach Friih- und Spatburgun-
der mit franzGsischer Stilistik ist, wird hier fundig.
Weinbautechniker Christoph Walter halt konstant
Kurs in Sachen Qualitat — und dafir ist der Spat-
burgunder ,,J“ Hundsriick das beste Beispiel.
Aber auch die WeiRkweine haben uns (iberzeugt:
der Buntsandstein Chardonnay & Silvaner lauft
cremig, gar karamellig, tiber die Zunge, ohne

plump zu sein, Birnennoten setzen Akzente,
das Holz fasst ihn gut ein. Mit Blick auf Nachhal-
tigkeit ist die identische Flaschenform fir alle
Gewachse aus Leichtglas zu loben. Alles Iasst
sich in der schonen Vinothek prima verkosten.

Castell

Fiirstlich Castell’sche

Domane 8000

Schlossplatz b, 97355 Castell,

Tel. 09325-60160

www.castell.de

Inhaber: Ferdinand First zu Castell-Castell
Rebflache: 70 Hektar

Probiertipps:

2022 Casteller HOHNART Silvaner

VDP.ERSTE LAGE trocken (€ 18)

2020 APRILES Silvaner trocken (€ 30)

2022 Casteller Silvaner VDP.ORTSWEIN trocken
€13

Besuch: Mo-Fr 10-18 Uhr, Sa 10-16 Uhr &
Frankisch-traditionelles Gesamtkunstwerk mit
Schlossgarten, historischem Keller und neuem
Restaurant ,Weinstall* mit eigenem Wild, das
Eichenholz fur die Fdsser kommt aus dem Fami-
lienwald. Auf dem Gut, das in der 26. Generation
bewirtschaftet wird, wurde 1659 der erste Silva-
ner in Deutschland gepflanzt. Einen langen Atem
zeigt man auch bei den Grofen Gewachsen aus
den Top-Lagen, sie reifen finf Jahre, bevor sie
auf den Markt kommen. Angetan waren wir aller-
dings vor allem vom Silvaner aus der Ortswein-
Liga, der reduktiv-modern mit Zitrus-Punch und
dabei sehr feingliedrig wirkt, allerdings ohne die
typische Wiirze der Rebsorte. Mehr Wiirze weist
indes der Hohnart Silvaner auf, sehr sauber ge-
arbeitet, jedoch mit verhaltener Komplexitat.

Eibelstadt

Weingut Leininger 8 ® 0
Theilheimer Weg 3-5, 97246 Eibelstadt,
Tel. 0171-225 25 40
weingut-leininger.de

Inhaber: Florian Engelmann

Rebfldche: 11 Hektar

Probiertipps:

2022 Eibelstadter Monchsleite Silvaner
,Alte Reben® Meisterwerk trocken (€ 14)
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2022 Eibelstadter Monchsleite ,Altenberg 1172
Silvaner | Unikat trocken (€ 24)

2019 Eibelstadter Kapellenberg Albalonga

Brut (€ 24)

2022 Frickenhduser Kapellenberg Riesling
trocken (€ 14)

Besuch: nV. &l

Ein klares Ordnungsprinzip bilden die Qualitats-
stufen von ,Tagwerk®, ,Handwerk® tiber ,Meis-
terwerk® bis hin zum ,Unikat® auf den Leininger-
Etiketten, keine Frage, die Weine von Florian En-
gelmann laden zum Entdecken ein. Beim Silva-
ner Alte Reben aus der Eibelstadter Monchsleite
(Serie ,Meisterwerk®) gefdllt uns der Dreiklang
von Wiirze, komplexer Saurestruktur und saftiger
Trinkigkeit. Noch mehr Silvaner-Freuden vermit-
telt der kraftvoll dunkelwiirzige und mineralisch
raumgreifende Altenberg 1172 (Serie ,Unikat®).
Auch dem Riesling aus dem Frickenhduser Ka-
pellenberg steht die recht verfihrerische Wiirze
sehr gut, die auch den Exoten unserer Empfeh-
lung, den Albalonga-Sekt ziert: Der ohne Dosage
abgefiillte Schaumwein duftet nach Hutzelbrot
und Mandelbrioche, Quitte und etwas Kamille,
um dann am Gaumen ein hiibsches Quantum
Saure, zartherbe Earl-Grey- und Grapefruit-Bitter-
noten sowie pikante gelbe Frucht nachzulegen.
Sehr spannend! Und uns dringend 2,5 F wert!

Frickenhausen am Main

Weingut Bickel-Stumpf 0 99 ®

OT Frickenhausen am Main, Kirchgasse b,
97252 Frickenhausen am Main,

Tel. 09331-28 47

www.bickel-stumpf.de

Inhaber; Matthias Stumpf, Manuela Stumpf
Kellermeister: Matthias Stumpf

Rebflache: 13 Hektar

Probiertipps:

2022 TWENTYSIX weiss VDP.Gutswein (€ 9,90)
2022 Buntsandstein Silvaner VDP.Ortswein
(€13,90)

2022 Johannisberg Scheurebe trocken
VDP.Erste Lage (€ 18)

2021 Kapellenberg Frankischer Gemischter Satz
(€20,50)

Besuch: Mo 9-13 Uhr, Do-Sa 9-17 Unr & Ty

Die Silvaner-Experten Matthias und Manuela
Stumpf haben ihre Handschrift in der Vergangen-

heit immer weiter gescharft, unsere Punkizahlen
kletterten entsprechend nach oben. Nachhaltig-
keit hat dabei Prioritdt, als Slow-Food-Mitglieder
bearbeiten sie den Boden in den historischen
Spitzenlagen sogar nur mit den Handen. Wer ih-
ren Stil noch nicht kennt, sollte den Buntsand-
stein Silvaner Ortswein probieren (fruchtig, fein,
prazise) oder auch die toll cremige und ernst zu
nehmende Johannisberg Scheurebe. Spannend,
modern, feinnervig und fillig mit toller Lange ist
der Fréankische Gemischte Satz — ein formidabler
Speisenbegleiter. Last not least: Auf Partys und
Terrassen ist der Gutswein Twentysix weil’ will-
kommener Gast — auch easy drinking will ge-
konnt sein. Wer in Franken unterwegs ist, sollte
in der schénen Vinothek einkehren.

GroRRheubach

Weingut Kremer @ ©

Miihlgasse 12, 63920 Grolheubach,

Tel. 09371-32 70

www.weingut-kremer.de

Inhaber: Ulrich Kremer

Kellermeister: Stefan Kremer

Rebflache: 12 Hektar

Probiertipps:

2019 GroBheubacher Bischofsberg PINOT NOIR
RESERVE trocken (€ 25)

2021 GroRheubacher Bischofsberg Chardonnay
QW trocken (€ 12)

2020 GroRheubacher Bischofsberg ,ROTHELLO®
Rotweincuvée (€ 12,50)

Besuch: Mo-Fr 8.30-12 und 13.30-18 Uhr,

Sa 8.30-15 Uhr

Viel Bewegung im Familienbetrieb: Sohn Ulrich
hat tibernommen und macht mit Vater Stefan den
Wein, die neue Vinothek ist ultramodern und
Biihne fir After-Work-Partys. Nachhaltige Bewirt-
schaftung gewinnt immer mehr an Bedeutung,

in der Stilistik liegt der Akzent auf der Frucht, die
manches Mal zulasten der Finesse geht. Exemp-
larisch fiir die Region Churfranken konzentriert
man sich auf Burgundersorten, wobei besonders
die Roten Uberzeugen konnten: Der Pinot Noir
Réserve etwa ist dunkelbeerig, mit spiirbarem
Holz, feinkdrniger Tanninstruktur und Potenzial,
die ,Rothello“-Cuvée passt mit animierenden
Noten von Zimt und Nelke perfekt zum Festessen
mit Gefliigel und Rotkohl. Aus der Rubrik Weil%
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konnen wir den Chardonnay mit aparten
Nuancen von Quitte hervorheben.

GroRwallstadt

Weingut Giegerich @ @ ©

Weichgasse 19, 63868 GroRwallstadt,

Tel. 06022-65 53 55

www.weingut-giegerich.de

Kellermeister: Philipp Giegerich, Kilian Giegerich
Rebflache: 16 Hektar

Probiertipps:

2021 Chardonnay ,,R“ trocken (€ 29)

2021 Pitztaler Berg Spatburgunder trocken (€ 32)
Besuch: Di-Fr 10-12 und 14-18, Sa 9-13 Unr &
Am Rotweinwanderweg in Churfranken sind die
Einzellagen von der Sonne verwohnt, hier wirken
die Bruder Kilian und Philipp Giegerich, seit
2020 sind sie in der 6kologischen Umstellungs-
phase. Eine besondere Rolle spielen Burgunder-
sorten, vor allem Friih- und Spatburgunder, ge-
folgt von WeiRburgunder und Chardonnay. Viel
Freude machte beim Tasting der anspruchsvolle
Chardonnay ,R“ mit spannenden Noten von Feu-
erstein und feinem Schmelz, ein toller Partner fir
ein Pilzrisotto. Auch der Spatburgunder Pitztaler
Berg trocken gefallt mit saftig roter Frucht, die
von strukturierendem Holz eingefasst wird.
Diese Weine zeigen die Kompetenz der Brlder,
wahrend mancher Basis-Wein, etwa der Sauvi-
gnon, aktuell auf etwas wackeligen FiiRen stand.

Homburg am Main

Weingut Huller @ ®

Maintalstr. 11, 97855 Homburg am Main,

Tel. 09395-780 95 20

weingut-huller.de

Inhaber: Michael Huller

Rebflache: 8 Hektar

Probiertipps:

2022 Rieslaner Homburger Kallmuth (€ 12)

2021 Silvaner Alte Reben (€ 12)

2022 Blauer Silvaner (€ 12)

Besuch: Mo, Mi, Fr 13-18 Uhr

Michael Hullers Wein-Enthusiasmus steckt an,
mit seiner Frau Isabella veranstaltet er Hoffeste,
Yoga und Picknick im Weinberg. 2009 im Neben-
erwerb begonnen, hat er sich seitdem ein statt-
liches Portfolio vom Gutswein bis zum ,Groken

Franken® aufgebaut, samt Sekt und Branden.

Er probiert viel aus, wird dabei immer besser
und wagt sich auch an den kapriziésen Ries-
laner, der hier korrekt mit Frucht und Wiirze im
Glas steht. Auch der rare Blaue Silvaner, typisch
mit Rosé-Gold-Ton, ist gut gebaut und ein pas-
sender Begleiter etwa zum frankischen Wurstsa-
lat. Dem Silvaner Alte Reben mit fruchtigem Kemn

sollte man noch ein bis zwei Jahre Reife gonnen.

Iphofen

Weingut & Winzerhof

Johann Arnold @ ©

Lange Gasse 26-28, 97346 Iphofen,

Tel. 09323-898 33

www.weingut-arold.de

Inhaber: Johannes Arnold, Claudia Arnold
Rebflache: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 Iphofer Kronsberg Traminer VDP.ERSTE
LAGE trocken (€ 20)

2022 Iphofer Kalb Sylvaner alte Reben
VDP.ERSTE LAGE trocken (€ 15)

2022 Spatburgunder VDP.Gutswein trocken (€ 9)
Besuch: Mo-Fr 8-18 Uhr, Sa 9-17 Uhr
Johannes und Claudia Arnold machen ihre Sa-
che gut: Sie liefern geradlinig-frische Einstiegs-
klassen ab, ein besonderes Faible haben sie fir
Bukettsorten wie Scheurebe und Muskateller,
wobei der klassische sortentypische und tro-
ckene Traminer Kronsberg mit duftig-floraler
Nase (ohne einen Hauch Seife) und feiner Wiirze
hervorsticht. Aber auch der Sylvaner Iphofer
Kalb Alte Reben zeigt Gardemalk mit komplexer,
aber nicht aufdringlicher Fruchtsti®e und nach-
driicklicher Lange. Dass sich das Paar auch auf
Rotwein versteht, beweist der Spatburgunder:
dunkelbeerig in der Nase, saftig und mit dosier-
tem Holz ist er perfekter Partner zum Reh. Fazit:
Wir werten verdient auf 1,5 F auf und freuen
uns auf die weitere Entwicklung! Gastehaus als
Basislager fiir Ausfliige in die Umgebung.

Weingut Olinger @ ®
Holzgasse 1, 97346 Iphofen,
Tel. 09323-899 40
www.olingerwein.de
Inhaber: Nicolas Olinger
Rebfléche: 17 Hektar
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Probiertipps:

2022 Iphofer Muskateller trocken (€ 9,90)
2022 Iphofer Weiburgunder trocken (€ 9,90)
2022 Kalb Sylvaner trocken (€ 15)

2022 Kronsberg Chardonnay - Tonneaux -
trocken (€ 25)

Besuch: Mo-Fr 9-13 Uhr

Den Namen Nicolas Olinger muss man sich mer-
ken! Zum ersten Mal préasentiert der engagierte
Biowinzer seine Kollektion unter eigenem Na-
men (zuvor: Gebrider Miiller), und schon geht’s
mit der Note bergauf! Seine Kollektion macht
Freude — in Sachen Qualitdt und Preis. Der
Winzer ist ein Experte fiir weilse Reben, die zum
Teil 50 Jahre alt sind, pure Handarbeit ist sein
Credo, und so feilt er am Profil der Rebsorten,
setzt mehr auf Krduterwiirze denn auf Primdr-
frucht. Unsere Favoriten sind der knackfrische
Iphofer Muskateller (prima zum Apéro), der
Basis-Silvaner mit Anspruch wie auch der
Chardonnay mit Druck und Noten von gelbem
Apfel — der wird ndchstes Jahr noch besser
schmecken, etwa zu Spaghetti Carbonara.

Weingut Ernst Popp @@ 0

Rodelseerstr. 14-15, 97346 Iphofen,

Tel. 09323-33 71

www.weingut-popp.de

Inhaber: Familie Popp

Rebfldche: 40 Hektar

Probiertipps:

2022 ERNST POPP Iphofer Julius-Echter-Berg
Silvaner Kabinett trocken (€ 11)

2022 ERNST POPP Kronsberg Weisser
Burgunder Kabinett trocken (€ 11)

Besuch: Mo-Fr 8-18 Uhr, Sa 10-18 Uhr,

S0 10-12.30 Uhr

sl

Mit Herzlichkeit flihrt die Familie das stimmungs-
volle Weingut im Bilderbuchort. In Weinberg und
Keller feilt Ernst Popp an der modernen Franken-
Stilistik, Mutter und Bruder dabei eng an seiner
Seite. Bestes Beispiel seines Kénnens sind so-
wohl der Iphofer Julius-Echter-Berg Silvaner Kabi-
nett trocken, der mit Zug, animierender Apfelnote
und Eleganz gefallt, wie auch der Iphofer Kalb
Silvaner Kabinett trocken: wiirzig, frisch, rund,
strukturiert — beide gut gemacht. Handwerklich
solide ist auch der cremige WeiRburgunder.
Schade, dass der Iphofer Kronsberg Silvaner Alte

Reben im Vergleich etwas ausgezehrt daherkam.
Dennoch: Hier gibt es viel Trinkfreude im Glas!

Weingut Johann Ruck $ @@ ©
Marktplatz 19, 97346 Iphofen,

Tel. 09323-80 08 80

www.ruckwein.de

Inhaber: Johannes Ruck

Rebflache: 12,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Iphofer Riesling trocken | VDP.ORTSWEIN
(€9,90)

2022 Iphofer Kalb Silvaner trocken | VDP.ERSTE
LAGE (€ 12,50)

2021 Iphofer Julius-Echter Berg Silvaner GG |
VDP.GROSSE LAGE (€ 32)

Besuch: Mo, Mi-Fr 10-18 Uhr, Di 10-10 Uhr,

Sa 10-16.30 Uhr

Johannes Ruck ist Winzer mit Leib, Seele und
Tradition, standig hinterfragt er sein Tun und will
seine Weine vom ,tiimelndem Zungenschlag*
befreien. Das Fundament des renommierten
Guts sind beriihmte Lagen wie Iphofer Julius-
Echter-Berg, Iphdfer Kronsberg oder Iphofer
Kalb, von dort stammt zum Teil auch die herrlich
stringente Kollektion, die schon in der Einstiegs-
klasse komplett auf dem Punkt ist, etwa beim
Riesling Ortswein: lecker, trinkig, saftig, wirzig.
Grauburgunder-Fans finden mit dem 2022er
Gutswein einen echten Charakter zum attrakti-
ven Preis. Bei den komplexen Lagenweine wird
das Terroir fein poliert, beispielhaft etwa bei der
hervorragenden Scheurebe mit Gardemals. Der
Silvaner GG Iphofer Julius-Echter Berg gibt sich
etwas barocker und fruchtbetonter. Der Iphofer
Kalb Silvaner brilliert mit Wirze, Mineralitdt und
pointierter Frucht-Stilistik — ja, das ist typisches
sowie hochmodernes Franken.

Weingut Hans Wirsching 009 ®
Ludwigstr. 16, 97346 Iphofen,

Tel. 09323-873 30

www.wirsching.de

Inhaber: Familie Wirsching

Kellermeister: Dr. Klaus-Peter Heigel
Rebflache: 90 Hektar

Probiertipps:

2022 Iphofer Kronsberg Silvaner Alte Reben
trocken VDP.Erste Lage (€ 14,80)

2022 Iphofer Kronsberg Scheurebe Alte Reben
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trocken VDP.Erste Lage (€ 17,50)

2021 Iphofer Julius-Echter-Berg Riesling GroRes
Gewadchs trocken VDP.Groke Lage (€ 34)

2021 Iphofer Julius-Echter-Berg Silvaner GroRes
Gewadchs trocken VDP.Grofke Lage (€ 34)
Besuch: Mo-Fr 8-18 Uhr, Sa 9-18 Uhr,

S0 10-12.30 Uhr E2 T

Andrea Wirschings Weine haben sich in den ver-
gangenen Jahren in immer neue Hohen aufge-
schwungen, dabei ist frankisch trockener WeiRk-
wein ihre Spezialitdt, ihm gibt sie Tiefe und
Schliff, ohne dass die Nahbarkeit verloren geht.
Vor allem Silvaner hat die Winzerin im Blut, bei-
spielhaft sind der Iphofer Kronsberg Alte Reben
mit zarter Sdure, konzentrierter Frucht und baro-
cker Anmutung sowie der Silvaner GG Iphofer
Julius-Echter-Berg, bei dem alles stimmt: Frucht,
Saft, Schmelz und animierte Krduterwiirze.

Auch die Scheurebe von Alten Reben muss in
der Lobeshymne erwdhnt werden, und zu einer
Obsttarte wadre die Riesling Trockenbeeren-
auslese mit Noten von Lemoncurd genial. Eine
anspruchsvolle, dennoch trinkfreudige Range,
die wir mit einer Aufwertung auf 4 F feiern.

Marktheidenfeld

Johannes Deppisch -

Weinhaus am Main @@

Obertorstr. 6-8, 97828 Marktheidenfeld,

Tel. 09391-982 70

www.weinhaus-am-Main.de

Inhaber: Josef und Johannes Deppisch
Rebflache: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 SILVANER KABINETT trocken (€ 12,50)
Homburger Kallmuth

2022 FIRST SPRING trocken (€ 12)

Besuch: Mo-Fr 10-12.30 und 14-19 Uhr,

Sa 10-13 Uhr, So 11-13 Uhr

g

Unsere Euphorie des letzten Jahres hat einen
kleiner Dampfer bekommen, ,Trinkspal mit
Substanz* hatten wir dem Betrieb attestiert,
dies konnten wir den eingesandten Weinen, die
aus dem beeindruckenden Kellergewdlbe in der
Altstadt kommen, nicht ausnahmslos attestieren.
Bei der Kollektion gab es aber auch viel Erfreu-
liches aus der Hand der Briider Deppisch:
Freunde feiner Exotik werden etwa mit dem

Silvaner Kabinett gliicklich: Offenbar recht reif
gelesen, strahlt er mit Noten von Siidfriichten
(Mango) und Krauterwiirze. Wir hoffen auf neuen
Schwung im Familienweingut von 1872. Alle
Weine kénnen im eigenen Restaurant ,Weinhaus
Anker® verkostet werden.

Nordheim am Main

Weingut Waldemar Braun @ ©
Langgasse 10, 97334 Nordheim am Main,

Tel. 09381-90 61
www.weingut-waldemar-braun.de

Inhaber: Patrick Braun

Rebflache: 18 Hektar

Probiertipps:

2022 Nordheimer Vogelein Blauer Silvaner
trocken (€ 13)

2022 Nordheimer Kreuzberg Pinot Noir Rosé
trocken (€ 13)

2022 Escherndorfer Lump Silvaner trocken (€ 13)
2022 QUINTESSENZ Sauvignon Blanc trocken
Sommeracher Rosenberg (€ 21)

Besuch: Mo-Sa 10-12 und 13.30-18 Uhr,

S010-12 Uhr e [

Das Gut ist ein schones Ausflugsziel mit attrakti-
ver Tagesweinbar — hier lassen sich die korrek-
ten Gewdchse der Familie am besten probieren,
etwa die Raritdt Blauer Silvaner, der filigran,
geradlinig und einfach schon trinkig ist. Der
Pinot-Noir-Rosé ist fern von Kitsch, sehr fein ge-
webt, mit Ldnge und Substanz. Und der Silvaner
Escherndorfer Lump ist kernig-wiirzig am Gau-
men mit saftigem Frucht-Punch. Eine schone
internationale Ergdanzung ist der Sauvignon
Blanc im Loire-Stil, der mit Noten von Stachel-
beere und Brennnessel im Gedachtnis bleibt.
Das Weingut zeigt einen erfreulichen Trend
Richtung Aufstieg, den wir gern mit einem
halbes F mehr unterstreichen.

Weingut Helmut Christ @ ®
Volkacher Str. 6, 97334 Nordheim am Main,
Tel. 09381-28 06
www.weingut-helmut-christ.de

Inhaber: Helmut und Angelika Christ
Rebflache: 15,8 Hektar

Probiertipps:

2022 Silvaner Kabinett trocken Volkacher
Kirchberg 11 (€ 7,50)
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2022 Sauvignier gris Spatlese trocken (€ 15)
Besuch: Mo-Fr 8-18 Uhr, Sa 9-17 Uhr

Eine Berg-und-Talfahrt bescherte uns das Wein-
gut, das sowohl mit zeitgeistigen Exemplaren
als auch mit Traditionellem an den Start ging.
Der Wilder Feder Pétillant naturel ist sehr kor-
rekt, cremig-stoffig am Gaumen mit Noten von
Birne und Spuren von der Feinhefe in der Fla-
sche, der Piwi Souvignier Gris Spatlese trocken
auch ganz reintonig. Beim traditionellen Bio-
Silvaner Kabinett trocken Volkacher Kirchberg in
der Literflasche stimmt ebenfalls die Struktur.
Wo es anspruchsvoller wird, etwa bei den Silva-
ner-Spatlesen von 2022, fanden wir nur dezente
Substanz; die Silvaner Spatlese Erste Lage
trocken wirkte recht undefiniert. Michael und
Angelika Christ zeigen sich offen fir moderne
Stromungen, arbeiten dabei schon sehr lange
0Okologisch, es bleibt spannend zu beobachten,
in welche Stilrichtung sich das Gut weiter ent-
wickelt.

Weingut Glaser Himmelstoss @@ ® ©
Langgasse 7, 97334 Nordheim am Main,

Tel. 09381-46 02
www.weingut-glaser-himmelstoss.de

Inhaber: Monika und Wolfgang Glaser
Rebfldche: 14 Hektar

Probiertipps:

2022 Nordheimer Vogelein Riesling trocken
VDP.ERSTE LAGE (€ 15,50)

2022 Nordheim Weisser Burgunder trocken
VDP.ORTSWEIN (€ 11)

Besuch: Mo, Mi-Sa 13-18 Uhr, So 14-17 Uhr

g

Zwei Betriebe, zwei Familien, die privat wie vino-
logisch zusammenfanden und heute in einer
Einheit von Wolfgang, Monika und Tochter Julia
Glaser gefiihrt werden. Traminer, Scheurebe und
Grauburgunder aus dem Vorjahr haben wir quasi
noch wunderbar auf der Zunge, auch diesmal
iiberzeugte die Dettelbacher Scheurebe als
fruchtig-saftiger Geselle. Der Lagen-Riesling
Nordheimer Vogelein gab sich knackig, zitrisch,
gelbfruchtig, nervig wie ein Rolemodel der Reb-
sorte. Auch gut: der Ortswein Nordheim WeiRer
Burgunder. Eher unspektakuldr bis flau wirkten
im Vergleich Silvaner, Traminer und Grauer
Burgunder — eine Kollektion, in der sich, anders
als im Vorjahr, Licht und Schatten abwechseln.

Weingut Rudloff @ @ @

Mainstr. 19, 97334 Nordheim am Main,

Tel. 09381-2130

www.weingut-rudloff.de

Inhaber: Peter Rudloff

Kellermeister: Peter und Sebastian Rudloff
Rebflache: 4,5 Hektar

Probiertipps:

2021 Silvaner trocken ,Edle Rebe (€ 23,90)
2022 Gewdirztraminer trocken ,Klassische
Beere* (€ 11,90)

2021 Weiburgunder Réserve trocken
LKlassische Beere® (€ 11,90)

Besuch: n\V.

Im Herzen der Mainschleife hat sich der kleine
Familienbetrieb einen sehr guten Ruf fiir
konstante Qualitat erworben, auch die aktuelle
Range bestatigt seine konzentrierte Arbeit

aufs Neue, es gab keinen AusreiRer, die Weine
zeichnen sich durch ein bewusstes Lagen- und
Rebsortenmanagement aus. Peter Rudloff teilt
sein Sortiment in vier Linien ein: Gute Traube
(Literware), Junge Triebe (spritzig), Klassische
Beere (frankische Linie) und Edle Rebe (Spitzen-
qualitat). Die Top-Qualitdten hinterlieRen auch
den grokten Eindruck: Paradebeispiel ist der
frankische Silvaner mit cremiger Fiille (ideal

zu Spatzlel). Der WeiRburgunder hat Biss und
kernige Noten von griiner Birne, Trinkspafd pur
bietet der Gewdirztraminen: mit schoner Typizitat
(ohne seifig zu sein), Frische, Eleganz und gut
eingebundenem Alkohol bei (13 Vol.-%). Und das
alles zum sehr konsumentenfreundlichen Preis.

Ramsthal

Weingut Baldauf @ @

Hauptstr. 42, 97729 Ramsthal,

Tel. 09704-15 95

www.baldaufwein.de

Inhaber: Gerald Baldauf, Ralf Baldauf
Kellermeister: Bastian und Gerald Baldauf
Rebflache: 48 Hektar

Probiertipps:

2021 Clees Réserve Hammelburger Trautlestal
Weisser Burgunder trocken (€ 16)

2021 Frankens Saalestiick handgemacht
Ramsthaler Silvaner trocken (€ 9,50)
Besuch: Mo-Fr 9-18 Uhr, Sa 9-16 Uhr

& [
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Die Briider Gerald und Ralf Baldauf haben mit ih-
rer modernen Vinothek samt Bistro einen leben-
digen Ort geschaffen. Das groRe Lob, das wir
den Weinen mit ihrer Griffigkeit und Balance im
Vorjahr zollten, fanden wir aktuell nicht diberall
wieder. Gleich drei WeiRburgunder stellten sie
vor, von denen uns der Clees Réserve Trautlestal
mit dosiertem Holzeinsatz, Struktur und feiner
Cremigkeit am besten gefiel. Auch den Silvaner
Saalestiick empfehlen wir, er zeigt mit konzent-
rierter Frucht und Substanz ein klares Profil.

Randersacker

Weingut Arnold @ ® ©

Klosterstr. 19 b, 97236 Randersacker,

Tel. 0931-70 83 26

www.arnoldwein.de

Inhaber: Bruno Arnold

Rebflache: 11 Hektar

Probiertipps:

2020 Riesling GG, Randersacker Pflben,
VDP.GROSSE LAGE (€ 26)

2021 Silvaner trocken, Randersacker
Sonnenstuhl, VDP.ERSTE LAGE (€ 16)

Besuch: Mo-Fr 11-18 Uhr, Sa 9-17 Uhr e Ty
Gliickwunsch zum 350-jdhrigen Bestehen des
Betriebs, den Diana und Bruno Arnold in der
elften Generation mit Herzblut und Sinn fur
naturschonende Arbeit fiihren — mithilfe ihrer
drei Kinder. Nicht ganz so euphorisch wie im
Vorjahr haben wir die aktuelle Kollektion ver-
kostet, vielleicht war manch schwdchelnder
Eindruck dem Jahrgang 2022 geschuldet, der
mit seiner Hitzewelle vielen Winzern zu schaffen
machte und zu manchen EinbuRen bei Finesse
und Tiefenscharfe fihrte. Dennoch gibt es auch
Glanzpunkte: Der fruchtbetonte Riesling GG,
Randersacker Pfiilben zeigt unkompliziert-zu-
gdnglichen Charme, der Silvaner Sonnenstuhl
gefdllt mit unbeschwerter Mango-Lassi-Note,
Schmelz und Trinkfluss.

Weingut Schmitts Kinder 990 ®
Am Sonnenstuhl 45, 97236 Randersacker,
Tel. 0931-705 91 97
www.schmitts-kinder.de

Inhaber: Martin Schmitt

Rebflache: 14 Hektar

Probiertipps:

2022 Randersackerer Riesling ,Weinberg
Mendelssohn“ trocken VDP.Ortswein (€ 14,50)
2022 Randersackerer Pfiilben Riesling GG
trocken VDP.GroRe Lage (€ 33)

2021 Randersackerer Hohenroth Spatburgunder
GG trocken VDP.GrofRe Lage (€ 43,50)

Besuch: Mo-Fr 8-18 Uhr, Sa 9-17 Uhr Ea [

Hut ab vor dieser Historie: Seit zehn Generatio-
nen wird hier Wein angebaut, das Stammhaus
datiert auf 1710. Man profitiert hier aber nicht nur
von Uberlieferter Erfahrung, sondern auch von
Rebfldchen in renommierten Lagen. Silvaner,
Riesling und vor allem Spatburgunder werden
mit Herzblut erzeugt. Eleganz, gepaart mit der
Mineralitat der Muschelkalkbdden, sind ein Mar-
kenzeichen, und 2023 ist der erste vollstandige
Bio-Jahrgang. Manche Gewdchse wirkten bei
der Verkostung zum Teil unruhig, als suchten sie
noch ihren (neuen) Weg, wobei uns insgesamt
der Riesling profilierter erscheint als der Silvaner.
Beispiel: der Ortswein Randersacker Mendels-
sohn mit saftig-feiner Wiirze, Frucht und
Schmelz, klassisch schon. Oder auch der Ran-
dersackerer Pfiilben Riesling GG: kompakter,
mit Struktur und Potenzial. Ein Allrounder firs
Festessen ist der Randersackerer Hohenroth
Spatburgunder GG: warm, wiirzig, kernig —
lecker!

Weingut Storrlein Krenig @@ ®
Schulstr. 14, 97236 Randersacker,

Tel. 0931-70 82 81

www.stoerrlein.de

Inhaber: Martin Krenig,

Christiane Storrlein-Krenig

Rebflache: 11 Hektar

Probiertipps:

2021 Randersacker Sauvignon blanc
VDP.ORTSWEIN (€ 12,50)

2021 Randersacker Sonnenstuhl Spatburgunder
VDP.ERSTE LAGE (€ 16)

Besuch: Mo-Fr 9-18 Uhr, Sa 10-16 Uhr

Armin Storrlein und Schwiegersohn Martin Kre-
nig sind ein eingespieltes Team, das sich

bei reduzierten Ertrdgen und selektiver Hand-
lese auf trocken-markante Weine fokussiert.
Ein Muss fir Sauvignon-Blanc-Liebhaber ist der
strukturierte Ortswein mit aparten Noten von
Brennesseln und Cassis. Schones Beispiel fiir
das Verstandnis von Spétburgunder ist der
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Randersacker Sonnenstuhl mit Holz und Frucht
in perfekter Balance (freundlich bepreist!).
Spals macht auch der Silvaner Hohenroth mit
Nuancen von griinem Apfel, weilem Pfirsich,
delikat abgerundet von dezenter RGstaromatik.
Die Kollektion zeigt eine klare Linie: saftig, rund
cremig, trinkig und anschmiegsam zum Essen.

Weingut Trockene Schmitts @ @ @ ©
Maingasse 14 a, 97236 Randersacker,

Tel. 0931-70 04 90

www.trockene-schmitts.de

Inhaber: Bruno Schmitt, Lothar Schmitt
Rebflache: 17 Hektar

Probiertipp:

2022 Randersacker Ewig Leben SAUVIGNON
BLANC Kabinett trocken (€ 9,90)

Besuch: n.V.

Seit jeher halten die Weine, was der Name ver-
spricht: Die Gewdchse sind komplett durch-
gegoren, durchdekliniert wird der Stil mit einem
breiten Franken-Portfolio von Silvaner bis Miiller-
Thurgau und internationalen Sorten wie Char-
donnay mit feinen Ecken und filigranen Kanten..
Der Sauvignon Blanc kommt als Everybody‘s
Darling mit Fernweh-Aromen von Litschi und
Mango mit belebender Sdure daher. Die Tradi-
tionstrauben schwdchelten leider diesmal etwas,
so wirkte der 2022er Randersacker Pfiilben Sil-
vaner Kabinett etwas undefiniert, die 2022 Ran-
dersacker Sonnenstuhl Silvaner Spatlese im An-
trunk fruchtig, aber recht hart am Gaumen. Wir
hoffen auf neuen Schwung in jeder Liga im kom-
menden Jahr. Das Gut mit Ferienwohnung, Vino-
thek und Restaurant ist ein schoner Ort, um von
dort die frankische Weinwelt zu erkunden.

Retzbach

Weingut Christine Prostler @
Obere Hauptstr. 100, 97225 Retzbach,
Tel. 09364-817 88 95
www.cproestlerweine.de

Inhaberin: Christine Prostler
Rebflache: 8,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Gutswein Silvaner trocken (€ 8)
2018 Benediktusberg Spatburgunder trocken
(€22

Besuch: Mi 16-19 Uhr, Sa 10-14 Uhr &2 b

Alle Achtung vor der Leistung der Winzerin: Als
Erste in der Familie keltert Christine Prostler seit
tber zehn Jahren aus den eigenen Trauben auch
eigenen Wein, die moderne Vinothek ist Symbol
fiir den Ehrgeiz der Onologin und Mutter von
drei Kindern. Sie entfaltet ein groRes Portfolio,
inklusive Chardonnay und Sauvignon Blanc und
stellt zum ersten Mal ihre Kollektion vor, die sehr
respektabel ist, vom Gutswein bis zum Lagen-
charakter aus dem Benediktusberg. Von hier
stammt der Silvaner Alte Reben von 2020 sowie
(unser Favorit) der gereifte Spatburgunder mit
Saftigkeit und molligen Frucht von Amarena-
Kirsche, klug eingesetztem Holz und Eleganz,
ideal zur geschmorten Ochsenbacke. Manchem
Wein fehlt noch etwas Profil und Substanz, aber
die Basis ist gelegt, wie der Silvaner Gutswein
mit schonen Aromen von Apfel und Weinberg-
pfirsich beweist.

Rodelsee

DREI ZEILEN WEIN aka
Weinmanufaktur 3 Zeilen 99 ®
Heinrich-Wiegand-Str. 2, 97348 Rodelsee,

Tel. 09323-87 64 54

www.3-zeilen.de

Inhaber und Kellermeister: Christian Ehrlich
Rebflache: 4 Hektar

Probiertipps:

2022 Weilburgunder trocken Ortswein (€ 12,90)
2022 Frankischer Satz trocken Ortswein
(€12,90)

2021 Rodelseer Kiichenmeister WeiRburgunder
trocken Lagenwein (€ 22,90)

Besuch: nV. & b

Mit drei Rebzeilen legte Christian Ehrlich vor

15 Jahren los — heute bewirtschaftet er vier Hek-
tar, ist auf dem Weg zur Biodynamie und prdsen-
tiert so gute Ergebnisse, dass wir die Bewertung
auf 3 F hochsetzen. Die Gewdchse — handver-
lesen, spontan vergoren mit langem Hefelager
— zeigen in jeder Liga sicheres wie sensibles
Handwerk. Der Basis-Weilkburgunder ist mit fei-
ner Cremigkeit und konzentrierten Frucht ein
animierender Essensbegleiter, der dichte Rodel-
seer Lagenwein trumpft mit Noten von weilsem
Nougat und feiner Krauterigkeit auf, der Franki-
sche Satz ist prdzise und saftig, der gereifte Ro-
delseer Klichenmeister Riesling toppt alles mit
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Noten von Steinobst, Petrol-Touch und Frische.
Alles aus einem Guss, inklusive der modern-pra-
gnanten Etiketten.

Weingut Hemberger @@

Aussiedlerhof 3, 97348 Rodelsee,

Tel. 09323-435

www.weingut-hemberger.de

Inhaber: Elisabeth und Roland Hemberger
Kellermeister: Tobias Hemberger

Rebflache: 15 Hektar

Probiertipps:

2022 Silvaner trocken (€ 7,40)

2022 Rodelseer Schwanleite Grauburgunder
trocken (€ 11)

Besuch: Mo, Mi-Fr 10-17 Uhr, Sa 10-16 Uhr
Mit dem Wohnmobil zwischen den Reben ste-
hen, das ist bei den sympathischen Hembergers
maglich. Schon seit zehn Jahren arbeiten sie
nachhaltig im Sinne der frankischen Winzer-
gruppe Ethos, der sie angehéren. Fundament
sind die Gipskeuperbdden, die den Weinen Grip
und Mineralitdt geben. Die Kollektion zeigte sich
in grundsolider Qualitat: der (Lehrbuch-)Silvaner
ein Parade-Franke mit gut eingewobener Saure,
Frische, Nuancen von Apfel und Zitrus. Auch ei-
nen sehr korrekten Lagen-Grauburgunder findet
man hier, er schmeckt allen, die mehr Schmelz
als Saure suchen. Mehr moglich wdre noch bei
der Scheurebe, die im Vergleich schwdchelt.

Weingut Paul Weltner 8900 ©
Wiesenbronner Str. 17, 97348 Rodelsee,

Tel. 09323-36 46

www.weltnerwein.de

Inhaber: Paul Weltnerr

Rebflache: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 Rodelseer Kiichenmeister Riesling
VDPEL (€17,50)

2022 Rodelseer Schwanleite Scheurebe
VDPEL (€17,50)

Besuch: n.V.

Waren wir im vergangenen Jahr noch rundum
begeistert von Weltners komplexen Gewdchsen
in allen Stufen, so zeigt die aktuelle Kollektion
nicht ganz das gewohnt homogene Bild, mogli-
cherweise ist dies auch dem herausfordernden
Jahrgang 2022 geschuldet. Leuchttirme sind
der Riesling Rodelseer Kiichenmeister: saftig mit

Zug, eher pointiert auf der Wiirze als auf der
Frucht, frankisch trocken at it’s best — sowie die
eigenwillige, kraftvoll-stahlerne Scheurebe mit
Muskatnote, fir die der Winzer eine individuelle
Interpretation findet. Ausgerechnet die Parade-
traube Silvaner empfanden wir als schwierig:
Der 2022er Rodelseer Sylvaner wirkte recht
streng und fest, beim 2022er Rodelseer Kiichen-
meister vermissten wir druckvolle Tiefe und
Krduterwiirze. Wir sind gespannt auf den ndchs-
ten Jahrgang!

Rottingen

Weingut Hofmann @@ ®

Strither Str. 7, 97285 Réttingen,

Tel. 09338-15 77

www.weinguthofmann.com

Inhaber: Jirgen Hofmann, Alois Hofmann
Rebflache: 8 Hektar

Probiertipps:

2022 Réttinger Feuerstein Silvaner ,Granit*
trocken (€ 16,50)

2022 Rottinger Feuerstein Chardonnay ,R*
trocken (€ 18,50)

2020 Rottinger Feuerstein Spétburgunder
,RR“trocken (€ 27)

2020 Rottinger Feuerstein Spétburgunder
,R“trocken (€ 23)

Besuch: Mo, Di 8.30-11.30 Uhr,

Mi-Fr 8.30-17.30 Uhr, Sa 8.30-15 Uhr
Gliickwunsch zu diesem Auftritt! Jirgen Hof-
mann gelingt mit jedem Wein ein Treffer: Heraus-
gearbeitet sind sowohl die Unterschiede in der
Qualitatspyramide als auch einzelne Rebsorten.
60 Prozent der Weinberge sind mit WeiRwein
bestockt, und schon die Silvaner haben tber-
zeugt: der Rottinger Feuerstein ist cremig, ele-
gant und wirzig; der Feuerstein ,R* eine Stei-
gerung mit definierter Struktur und sensibel ein-
gesetztem Holz, der Granit komplex mit Phenol-
Touch. Beeindruckend ist auch der Chardonnay
,R“ burgundisch, ohne Burgund zu kopieren, mit
animierender Frucht-Stilistik von Birne, Apfel und
Quitte. Hier kann man auch die lokale Rebsorte
Tauberschwarz probieren, roter Klassenbester
ist flir uns der Spatburgunder Feuerstein ,RR®
trocken: betorend (Hibiskus!), saftig und fein
gewebt mit reifem, sauberem Lesegut. Gern
lassen wir die Bewertung auf 3 F hochschnellen.
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Sennfeld

Weingut Dahms @

August-Borsig-Str. 8, 97526 Sennfeld,

Tel. 09721-691 23

www.weingut-dahms.de

Inhaber: Alexander Dahms, Jiirgen Dahms
Rebflache: 9,5 Hektar

Probiertipp:

2022 97grapes MEDIUM - Cuvée weil
halbtrocken (€ 7,50)

Besuch: Mo-Fr 8-12.30 und 13.30-17 Uhr,

Sa 9-13 Unr e Iy

Weine fiir Partys und Terrassenabende im Sinne
des Easy drinking — auch das muss gekonnt
sein. Und darauf richtet, so der Eindruck der
vorgelegten Range, der Betrieb sein Augenmerk.
Bestes Beispiel ist die weilke Cuvée 97grapes
dry mit apfeligen Noten — einfach, sauber und
klar. Mehr Schmackes dank Restzucker hat die
saftige Cuvée 97grapes Medium mit leichtem
Karamell-Touch. Der Gutswein-Silvaner ist
ebenso geradlinig ausgebaut, nur die Scheurebe
kippt fiir unseren Geschmack etwas zu sehr in
Richtung Bonbonniere. Alexander und Jirgen
Dahms wollen mit ihren Weinen schlicht Freude
bereiten, und das gelingt ihnen. Dazu gibt es
Sekte, Brande und Gliihweine.

Sommerach

Weingut Freihof @ ®

Maintorstr. 4, 97334 Sommerach,

Tel. 09381-67 91

weingut-freinof.de

Inhaber: Hubert Kram, Manuela Kram,

Franz Kram

Rebflache: 12 Hektar

Probiertipps:

2021 Nordheimer Spatburgunder trocken
Ortswein (€ 9,20)

2022 Nordheimer Scheurebe trocken

Ortswein (€ 7,90)

2021 Rossbach Gewiirztraminer trocken

Erste Lage (€ 11,50

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-17 Uhr, Sa 9-12 und
13-16 Uhr, So 10-12 Uhr

Junges Franken im Aufwind - so lautet das
Motto, denn seit unserem letzten Tasting hat sich
der Betrieb signifikant gesteigert. Vor allem die

Scheurebe mit differenziertem Aromenspiel
und der ausdrucksstarke Gewirztraminer mit
eleganten Noten von Rose und weilsem Pfirsich
(ein Traum zum Munsterkase!) sind strahlende
Vertreter ihrer Zunft. Ebenso ausgepragt ist das
Gespilr flir Rot, beispielhaft schmeckbar am
Nordheimer Spatburgunder Ortswein: feine
Erdbeeraromatik, sortentypisch, einfach gut
gemacht! Alles aus einem Guss, viel Wein fir
kleines Geld, dazu eine schone Vinothek und
Brennerei — Gliickwunsch zur Aufwertung auf 2 F!

Weingut Daniel Then @ ®

Hauptstr. 1, 97334 Sommerach,

Tel. 09381-92 68

www.weingut-then.de

Inhaber: Daniel Then

Rebflache: 8,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Altfrankischer Satz trocken Erste Lage
(€14)

2022 Sommeracher Rosenberg Sauvignon Blanc
trocken Reserve (€ 22)

2022 Sommeracher Scheurebe trocken (€ 8)
Besuch: n\V.

,Die Natur macht das schon®, lautet das Motto
von (Hobby-Skateboarder) Daniel Then, der in
flinfter Generation dynamisch einen neuen
Schritt wagt: Mit dem Jahrgang 2022 prasentiert
er seine erste Bio-Kollektion. Die Weine sind
schmeckbar komplexer und tiefgriindiger gewor-
den, etwa die tolle Scheurebe mit Muskatwiirze,
knackiger Sdure und floralem Charakter. Neben
dem Weilkburgunder ragt auch der Sauvignon
Blanc heraus: Am Gaumen saftig mit stiitzendem
Holzeinsatz, perfekt zum Essen. Spannend ist
auch der gemischte Satz mit angenehmer Frucht
(Kernobst), Substanz, Frische und respektabler
Ldnge — daraus konnte ein grofer Wein werden.
Gliickwunsch zum Sprung nach vorn — und zur
Aufwertung auf 2 F!

Weingut Johannes Zang @ ®

Zum Katzenkopf 2, 97334 Sommerach,

Tel. 09381-92 78

www.weingut-zang.de

Inhaber: Johannes Zang

Rebfldche: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 SCHEUREBE vom Muschelkalk trocken (€ 9)
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2022 SILVANER ,Spontan® trocken (€ 13,50)
Besuch: Mo-Sa 9-18 Uhr, So 9-12 Uhr

g

Johannes Zang macht einen wirklich guten Job:
Er konzentriert sich auf Silvaner und Scheurebe,
seine Parade-Lage ist der Katzenkopf, spdte
Lese, langes Feinhefelager und dezente Sdure
zdhlen zu seinen Maximen. Sehr angetan sind
wir von seiner Basis: Ein echter Everybody’s
Darling ist die trockene Scheurebe vom Mu-
schelkalk, ganz klassisch und straight mit feinem
Holunder-Touch. Auch der Silvaner ,Spontan®
trocken ist schon stoffig mit belebender Apfel-
Aromatik. Eine Stufe hoher, beim Sommeracher
Katzenkopf S, wurde es dann etwas wacke-
liger, hier schob sich die SiiRe sehr in den
Vordergrund und Uberlagerte die Finesse.

Weingut Zehnthof

Familie Weickert @ ©

Hauptstr. 17, 97334 Sommerach,

Tel. 09381-28 30

www.zehnthof-weickert.de

Inhaber: Tobias Weickert

Rebfldche: 8 Hektar

Probiertipps:

2022 Sommeracher Katzenkopf Miiller-Thurgau
Spétlese trocken (€ 11)

Besuch: tgl. 8-20 Unr & I

In dem imposanten Gemduer, ehemals ein Klos-
ter, gibt Tobias Weickert den Ton an. Seinen Ge-
wdchsen verleiht er dabei gern eine harmoni-
sche, zum Teil feinherbe Note, auch Spatlesen
zdhlen zu seinen Spezialitaten. Die Weine sollen
nicht zum Griibeln, sondern zum unbeschwerten
Genuss animieren, vor allem fir Scheurebe und
Traminer schldgt sein Herz. Leider waren die
Profile von Lagen und Rebsorten eher blass, am
ehesten ragte die Miller-Thurgau Spatlese Som-
meracher Katzenkopf heraus, die ganz straight
war sowie mit Apfel- und Muskatnoten gefiel.
Grole, geschmackvoll eingerichtete Ferienwoh-
nungen fir Ausflige in die idyllische Umgebung.

Winzer Sommerach -

Die Genossenschaft @ ©

Zum Katzenkopf 1, 97334 Sommerach,
Tel. 09381-806 10
info@winzer-sommerach.de

Inhaber: Frank Dietrich

Rebflache: 195 Hektar

Probiertipp:

2022 Sommeracher Katzenkopf Sauvignon Blanc
trocken Erste Lage (€ 15,50)

Besuch: nV. &b

Sage und schreibe 90 Familien liefern Trauben
an die Genossenschaft, zum Teil seit Generatio-
nen, zum Teil von ganz kleinen Parzellen. Dass
hier eine auf Qualitat eingeschworene Gemein-
schaft zusammenarbeitet, splirt man sofort. Aus
dem Portfolio, das wir verkostet haben, ragte der
Sauvignon blanc heraus — mit seinen Aromen
von Maracuja, Brennessel und Weilser Johannis-
beere ein Bilderbuch-Gewéchs, das Substanz
und Lange hat. Ebenfalls sauber und delikat: der
schlanke Wiebelsberger Silvaner mit Zitrusfri-
sche und Wiirze. Mehr Fiille, mehr Wiirze, reifere
Zitrusnoten, etwas langer (aber auch etwas bit-
terer im Nachhall): Beim Silvaner Katzenkopf zei-
gen die Genossen, dass sie sich auch in der an-
spruchsvollen Lagen-Liga behaupten.

Sommerhausen

Weingut am Olspiel @ ©

Schleifweg 13, 97286 Sommerhausen,

Tel. 09333-221

weingut-am-oelspiel.de

Inhaber: Reinhold Schwarz

Rebflache: 9,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Gutswein Silvaner trocken (€ 6,20)

2022 Olspiel Weiker Burgunder trocken (€ 7,50)
Besuch: n.V.

g

,Beiunsistimmer jemand da“ verkindet der
sympathische Familienbetrieb, bei dem drei Ge-
nerationen in Weinberg und Keller wirken. Vor-
beikommen und probieren, das lohnt sich vor al-
lem bei den Silvanern und Scheureben der Fami-
lie Schwarz, im Weinbau seit 1651. Der Gutswein
Silvaner trocken ist ein Rolemodel: fein ziseliert
am Gaumen, clean, mit animierenden Noten von
Apfel und Birne. Wer einen kraftigen Rotwein
zum Fleischgericht sucht, ist mit dem Spétbur-
gunder bestens bedient, die Nuancen von Ama-
rena-Kirsche und feiner Vanille sind betérend.
Manche Gewdchse wie der Weilsburgunder oder
Muskateller wirken indes etwas mude. Extra-
Tipp: die Brande aus eigenen Obstgarten.
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Weingut Felshof @ ®

Felshof 1, 97286 Sommerhausen,

Tel. 09333-904 80

www.felshof.de

Inhaber: Familie Wenninger

Rebflache: 13 Hektar

Probiertipps:

2021 Alter Berg Silvaner trocken (€ 17)

2022 Sommerhduser Riesling trocken (€ 8,50)
Besuch: Mo-Sa 9-19 Uhr

Karl Wenninger gehort mit seinen Sohnen And-
reas und Michael der frankischen Gruppe Ethos
an, die sich nachhaltigen Grundsdtzen bis hin
zur Mitarbeiterfuhrung verpflichtet. In Weinberg
und Keller heilt das: Spontangdrung, reduzierte
Ertrdge, selektive Handlese. Das fuhrt zu erfreu-
lichen Ergebnissen: geradlinig und trinkfreudig
in der Basis, guter Ausdruck der Rebsorte bei
den anspruchsvollen Gewachsen. Die Weine
zeigen Struktur und langen Zug, werden von
Wiirze und pragnanter Saure getragen. Ein Mus-
terbeispiel ist der Alter Berg Silvaner: elegant
balanciert und tiefenscharf grundiert. Der Som-
merhduser Riesling ist wie dem Lehrbuch ent-
sprungen; frisch, geradeaus, zitrisch. Das Trio
hat auch ein Handchen fiir Bukettsorten — siehe
Scheurebe, siehe Gewdrztraminer! Es lohnt
sich, auch die Brande zu probieren, die mit der
gleichen Sorgfalt hergestellt werden, etwa aus
unterschiedlichen Zwetschgensorten.

Sulzfeld

Weingut Brennfleck @ 9@ ®

Papiusgasse 7, 97320 Sulzfeld,

Tel. 09321-43 47

www.weingut-brennfleck.de

Inhaber: Hugo Brennfleck

Rebflache: 31 Hektar

Probiertipp:

2022 Sulzfelder Sonnenberg -Alte Reben-
Silvaner trocken (€ 14)

Besuch: Mo-Fr 8-17 Uhr, Sa 10-16 Uhr & [
Mehr als 400 Jahre Weinbau haben Susanne
und Hugo Brennfleck im Riicken, die vorbildlich
Tradition und Zeitgeist verbinden — duferlich
sichtbar an dem historischen Gutshaus, dem ein
ultramodernes Kelterhaus angeschlossen ist.
Fundament ihrer Arbeit (niedrige Ertrdge, selek-
tive Handlese, Terroirbezug) sind hochwertige

Einzellagen wie der berihmte Escherndorfer
Lump, der Akzent liegt auf Weifs mit Fokus auf
Silvaner. Anders als im Vorjahr erlebten wir nun
eine Berg- und Talfahrt: Der 2022er JHB
Escherndorfer Lump Riesling ,S* war recht weich
mit dominanter Siike, der 2022er Cyriakusberg
Sauvignon Blanc leicht brandig. Doch die Para-
desorte Silvaner konnte mehrfach Punkte sam-
meln, etwa der JHB Sulzfelder Maustal ,S* mit
dezent stiitzendem Holz, gut eingebundener
Zitronensaure und Kraft oder der Silvaner
Sonnenberg ,Alte Reben® mit einem dichten
und knackigen Geriist sowie der Sulzfelder
Silvaner Muschelkalk mit energetischem Zug
am Gaumen.

Thiingersheim

Weingut Geiger & Sohne 9 9@ @®
Veitshochheimer Str. 1, 97291 Thiingersheim,
Tel. 09364-96 05

geigerundsoehne.com

Inhaber: Gunter Geiger

Rebflache: 42 Hektar

Probiertipps:

2021BIG G Sauvignon blanc QbA trocken
Thiingersheim Johannisberg (€ 19)

BIG G Chardonnay QbA trocken Thiingersheim
2021 Johannisberg (€ 19)

2022 Erste Geige Grauer Burgunder QbA
trocken Thiingersheim Ravensburg (€ 11)
Besuch: Mo-Fr 9-18 Unr, Sa 10-13 Uhr &= [
Nein, hier werden keine Meditationsweine
gekeltert, sondern Everybody’s Darlings mit
Trinkspal. ,Mondavi lasst griiRen®, schmunzelte
ein Juror angesichts des cremigen Sauvignon
Blanc mit Noten von Marajuca, Mango und reifer
Stachelbeere. Auch dem Liebling Grauburgunder
verleiht prononcierte Restsiife viel Charme, der
Grauburgunder BIG G Chardonnay QbA trocken
Thingersheim Johannisberg mit dominantem
Holz wirkt allerdings doch zu sehr getrimmt wie
ein Markenwein. Die Weine sind gut gemacht,
das Lesegut ist sauber. Unser Wunsch ware,
diirften wir ihn formulieren: mehr Mut zu Kom-
plexitdt und/oder Terroir-Bezug.

Weingut Schwab 9@ ®
Bihlstr. 17, 97291 Thiingersheim,
Tel. 09364-89183
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www.schwab-das-weingut.de

Kellermeister: Martin Schwab

Rebflache: 12,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Thiingersheim Scheurebe trocken
VDP.ORTSWEIN (€ 9,20)

2022 Thungersheimer Johannisberg Scheurebe
trocken VDP.ERSTE LAGE (€ 15)

2020 Thiingersheimer Johannisberg
Spdtburgunder trocken VDP.ERSTE LAGE (€ 18)
Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13-18 Uhr, Sa 9-12 Uhr
Die ,Schwaben® sind eher stille Stars in Franken,
iibersehen sollte man sie aber nicht: Sie profi-
tieren von wertvollem Terroir (Buntsandstein/
Muschelkalk), wie Perlen an einer Schnur
prasentierte sich die Kollektion. Sei es die an-
spruchsvoll-illige Thiingersheimer Johannis-
berg Scheurebe trocken mit Muskatnote und de-
zenter Phenolik oder der Thiingersheim Riesling
Ortswein, der sortentypische Weiburgunder
oder der Thuingersheimer Spatburgunder mit
zartem Holz, animierender Kirsche und schéner
Lange. Alle Weine sind perfekte Speisenbeglei-
ter — setzt sich der Trend fort, istim kommenden
Jahr die Aufwertung gesetzt. Tolle Idee: die
.Kleinkunstauslese® auf der Biihne und im
Weinglas.

Volkach

Weingut Michael Frohlich @ @ ©

OT Escherndorf, Bocksbeutelstr. 41,

97332 Volkach,

Tel. 09381-28 47
www.weingut-michael-froehlich.de

Inhaber: Michael Frohlich

Rebflache: 11 Hektar

Probiertipps:

2022 Escherndorfer Lump Riesling trocken
VDPErste Lage (€ 13)

2022 Escherndorfer Furstenberg Gelber
Muskateller trocken VDP.Erste Lage (€ 13)
2019 Escherndorf AM LUMPEN 1655

Silvaner GG (€ 23)

2019 Escherndorf AM LUMPEN 1655

Riesling GG (€ 23)

Besuch: Mo-Fr 1018 Uhr, Sa 10-17 Uhr Ea [
Nach der schwdchelnden Kollektion im Vorjahr
hat Michael Frohlich zu alter GroRe zurlickgefun-

den, weshalb wir die Bewertung gern wieder
hochsetzen. Kompliment: Fast jeder der ange-
stellten Weine ist eine Empfehlung. Der Winzer
ist fest mit Escherndorf verwachsen, der Lump
sein Fundament, und so gefdllt auch der Riesling
besonders gut: feinfruchtig, cremig, geradeaus,
mit Struktur und Lange — zu einem attraktiven
Preis. Als Apéro lieben wir den Gelben Muskatel-
ler, bei dem sich Eleganz mit belebender Frische
paart. Der Silvaner GG zeigt aparte Petrol-An-
klange und am Gaumen kiihle-steinige Noten —
interessant! Genauso darf der Aufwartstrend im
Familienbetrieb voranschreiten! Der Veranstal-
tungsraum ist ideal fir Tastings und Events.

Weingut Hohn @ ©

OT Kohler, Kéhler 31, 97332 Volkach,

Tel. 9381-92 53

www.weingut-hoehn.de

Inhaber: Peter Hohn, Elke Hohn

Kellermeister: Felix Hohn

Rebflache: 6 Hektar

Probiertipps:

2021 Escherndorfer Furstenberg

WeiRer Bugunder (€ 15,10)

2020 EDITION FUNF Silvaner (€ 9,90)

2018 EDITION FUNF Spétburgunder (€ 15,10)
Besuch: Mo, Mi-Fr 10-18 Uhr, So, Sa 10-13
Uhres

Als solide, blitzblank und trinkfreudig lobten wir
im vergangenen Jahr die Gewdachse, die von
drei Generationen gemacht werden — ein Urteil,
das wir bestdtigen und mit einer Aufwertung
auf 1,5 F belohnen. Die Kollektion zeigt sich
geschlossen, handwerklich sauber mit spirbar
tadellosem Lesegut. Fast jeder Wein sitzt: ob der
gelungene Silvaner ,Edition Fiinf* mit feiner
Wiirze und Grip, der Escherndorfer Fiirstenberg
Weilburgunder mit Noten von Nissen, Quitte
und Apfel oder auch der animierte Spatburgun-
der ,Edition Finf* mit kraftigem Kern und
Kakaonote im Nachhall. Schones ,Schoppen-
bankle“ am idyllischen Mainufer, Kanuverleih,
Gastezimmer — hier lasst es sich bestens ein
paar Tage aushalten!

Weingut Max Miiller | @@ 0
Hauptstr. 46, 97332 Volkach,

Tel. 09381-12 18

www.max-mueller.de

55



FRANKEN

Inhaber: Christian und Rainer Miiller

Rebflache: 21 Hektar

Probiertipps:

2022 GrauWeiss Burgundercuvée

VDP Gutswein (€ 8,80)

2022 AM LUMPEN 1655 Silvaner

VDP.GROSSE LAGE (€ 36)

2022 KATZENKOPF Sommerach Weissburgunder
VDP Erste Lage (€ 14)

Besuch: Mo-Fr 9-18 Uhr, Sa 10-16 Uhr

Die Erfolgsgeschichte hdlt an: Hatten wir das
Familienweingut im vergangenen Jahr aufge-
wertet, unterstreicht die aktuelle Kollektion

nun unser Urteil. Die Gewdchse kommen mit
leichtfuliger Eleganz, Balance und einer
,Straighten® Handschrift daher, die ein schones
Beispiel flir modernen Frankenwein ist. Miillers
bezeichnen sich als ,Weinfreaks® — und wer
wollte da widersprechen? Schon die Burgunder-
cuvée ist ein gelungener Einstieg: saftig, minera-
lisch, harmonisch zu einem sehr attraktiven
Preis. Beim Silvaner Am Lumen gefielen Wiirze,
gepaart mit einer straffen Strenge und Substanz,
er darf gern noch zwei bis drei Jahre reifen.
Rundum gelungen ist auch der Weikburgunder
mit duftigen Noten von weiRem Pfirsich. Unser
Tipp: in der schonen Villa Sommerach (ibernach-
ten und alles einmal in Ruhe durchprobieren.

Weingut Horst Sauer @999 0

OT Escherndorf, Bocksbeutelstr. 14,

97332 Volkach,

Tel. 09381-43 64

www.weingut-horst-sauer.de

Kellermeisterin: Sandra Sauer

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 Escherndorfer Fiirstenberg Blauer Silvaner
trocken (€ 15,50)

2022 Escherndorfer Lump Riesling trocken
(€15,50)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13-18, Sa 11-17 Uhr & I
Vater Horst und Tochter Sandra Sauer sind nicht
nur Groken in Franken, ihr Ruf reicht weit (iber
die Region und sogar Deutschland hinaus. Das
ultramoderne Weingut ist stilpragend, Top-Lagen
wie Escherndorfer Lump und Escherndorfer
Fiirst sind Garanten fiir Spitzenqualitat, kristallin,
fruchtbetont, vibrierend. So auch der prazise
Escherndorfer Lump Riesling — getragen von

angenehmer Sdure und feiner Frucht, die von
steinig-wirzigen Noten erganzt wird. Auch das
GG Escherndorf am Lumpen 1655 zeigte sichin
der Nase zwar noch verhalten, punktete dann
aber mit Schmackes und feiner Salzigkeit — denn
ja, die Sauers stehen auch flir zuganglichen
Charme. Nicht so stark wie den Riesling empfan-
den wir die Lagen-Silvaner. War der Basis-Wein
untadelig, so waren beim 2022 Escherndorf
Lump Substanz und strahlendes Charisma etwas
geddmpft, auch der rare Blaue Silvaner erschien
uns wie mit ,angezogener Handbremse® gekel-
tert. Moglicherweise muss auch dieses Spitzen-
weingut dem herausfordernden Jahrgang 2022
Tribut zollen.

Weingut Rainer Sauer § 900

OT Escherndorf, Bocksbeutelstr. 15,

97332 Volkach,

Tel. 09381-25 27

www.weingut-rainer-sauer.de

Inhaber: Daniel Sauer

Rebflache: 16 Hektar

Probiertipps:

2022 Escherndorf Silvaner Muschelkalk trocken
VDP.ORTSWEIN (€ 12)

2022 Escherndorfer Lump Silvaner trocken
VDP.ERSTE LAGE (€ 16.202)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13-18, Sa 10-17 Uhr
Diplom-Onologe Daniel Sauer gehért zur ,next
generation® in Franken, nach dreijahriger Um-
stellung prdsentiert er mit dem Jahrgang 2022
seine ersten biozertifizierten Weine. Wie sein
berlihmter Vater tragt auch er das Silvaner-Gen
in sich, sechs Varianten hat er auch eingeschickt,
die die ganze Klaviatur zeigen: vom konzentrier-
ten Ortswein Muschelkalk tber den feingliedri-
geren, feinwirzigeren und toll sortentypischen
Lump sowie das GG aus der Paradelage. Super
saftig mit Druck am Gaumen packt auch das
Riesling GG aus dem Escherndorfer Lump, den
die Familie als ,Arbeitsplatz in der Natur® be-
schreibt. Manche andere Weine waren nicht so
ganz geschliffen, moglicherweise der Umstel-
lung geschuldet.

Weingut Egon Schiffer @@ ©
OT Escherndorf, Astheimer Str. 17,

97332 Volkach,

Tel. 09381-93 50
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www.weingut-schaeffer.de

Inhaber: Sophie Schaffer, Peter Schaffer
Kellermeister: Peter Schaffer

Rebflache: 7 Hektar

Probiertipps:

2021 Escherndorfer Lump Riesling

VDP.ERSTE LAGE (€ 15,50)

2021 Escherndorfer Lump Silvaner

VDP.ERSTE LAGE (€ 15,50)

2021 Escherndorfer Fiirstenberg Weikburgunder
VDP.ERSTE LAGE (€ 17)

2022 Escherndorf Silvaner

VDP.ORTSWEIN (€ 10,50)

Besuch: Mo-Sa 10-18 Uhr

Anfang 2022 hat Egon Schéffer an die Kinder
Peter und Sophie (und damit an die vierte Gene-
ration) ibergeben, die mit der Kollektion einen
tollen Einstand geben. Die Slow-Food-Anhanger
verzichten (langst) auf Herbizide, Insektizide und
Mineraldiinger, lassen spontan vergaren und die
Weine bis kurz vor der Fiillung auf der Hefe rei-
fen. Sie haben einen klaren Plan, und der ist vor
allem an den Ersten Lagen abzulesen. Der Ries-
ling aus dem Escherndorfer Lump hat feine Aro-
men von Zitronenzesten, das Silvaner-Pendant
punktet mit viel Substanz (perfekt zur Forelle
Millerin), genauso empfehlenswert ist der Weil%-
burgunder vom Eschemdorfer Firstenberg. Wer
in der schonen Ferienwohnung ibernachtet,
sollte sich Zeit fiir den Gewdlbekeller nehmen.

Weingut Zur Schwane @@ 0

Erlachhof 7, 97332 Volkach,

Tel. 09381-717 60

www.schwane.de

Inhaberin: Eva Pfaff-Diker

Rebflache: 30 Hektar

Probiertipp:

2021 Volkach Sylvaner URTY trocken
VDP.ORTSWEIN (€ 15)

Besuch: nV. &l

Nicht nur eigenstandige Weine haben Inhaber
Ralph Diiker und Eva Pfaff-Diiker zu bieten, zum
Gesamtkunstwerk zahlt auch das Romantik Hotel
mit zwei sehr guten Restaurants, etwa dem
.Rebstock”. Jedes Segment wird mit Herzblut
geflihrt, und so blitzte beim Tasting der Ortswein
Sylvaner Urty auf, apart mit Dichte und konzen-
trierter Zitronennote. Yon den Lagen-Rieslingen
gefiel der Escherndorfer Lump mit elegant

austariertem Siike-Saure-Spiel, der Ratsherr
Silvaner GG war noch etwas schiichtern am
Gaumen, in der Nase aber reif mit Krduternoten.
Etwas zurlickhaltend prasentieren sich auch
WeiRburgunder und Rieslaner. Gute Idee: der
Online-Stammtisch fiir Weinfans.

Wiirzburg

Weingut Biirgerspital

zum Hl. Geist 990 ®

Theaterstr. 19, 97070 Wiirzburg,

Tel. 0931-350 34 41
www.buergerspital-weingut.de

Rebflache: 120 Hektar

Probiertipps:

2022 Wirzburger Silvaner trocken
VDP.ORTSWEIN (€ 10,90)

2022 Wirzburger Stein Silvaner trocken
VDP.ERSTE LAGE (€ 14,90)

2021Randersackerer Pfiilben Riesling GG (€ 29)
2021 Wiirzburger Stein-Berg Riesling GG (€ 40)
Besuch: Mo 9-18 Uhr, Di-Do 9-22 Uhr,

Fr, Sa 9-0 Uhr, So 11-18 Uhr

B

Das ,Bischpi®, wie Insider sagen, ist eine Instanz
und finanziert als Stiftung heute noch soziale
Aufgaben. Direktor Robert Haller ist einer der
grofben Weinmacher Frankens und wacht iiber
ein groRes Erbe: Seit iber einem Jahrtausend
werden hier vor allem Riesling und Silvaner an-
gebaut, die extravagant-vielschichtigsten Exem-
plare auf der Spitzenlage Stein (mit den Filets
Berg und Harfe), wo Muschelkalk fir spannende
Salzigkeit und gut gepufferte Sdure sorgt. Eine
Kaufempfehlung zum tollen Preis ist der kom-
plexe Bilderbuch-Silvaner aus der Ersten Lage
Wiirzburger Stein mit vibrierendem Nachhall, der
Wiirzburger Silvaner Ortswein ist mit Noten von
Apfel, Zitrus und Krdutern wie aus dem Lehrbuch
gemacht. Auch der Randersackerer Pfiilben Ries-
ling GG und der 2021 Wiirzburger Stein-Berg-
Riesling haben energischen Zug am Gaumen.

Weingut Juliusspital

Wiirzburg 80 0

OT Altstadt, Klinikstr. 1, 97070 Wiirzburg,
Tel. 0931-393 14 00
www.juliusspital-weingut.de

Rebflache: 180 Hektar
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Probiertipp:

2022 Wiirzburger Stein Silvaner trocken
VDP.ERSTE LAGE (€ 16)

Besuch: nV. @

Staffellibergabe im ,Juschpi®: Der viele Jahr-
zehnte pragende Direktor Horst Kolesch ist

in den Ruhestand gegangen, Joachim Brand hat
den Wein-Giganten mit tiber 180 Hektar Reb-
fliche und 250 Meter langem Holzfasskeller
ibernommen, hier wurde (ibrigens der Bocks-
beutel erfunden. Moglicherweise ist es dem
Generationswechsel geschuldet, dass die Kollek
tion nicht ganz so stringent war wie im Vorjahr,
mancher Riesling oder Sauvignon Blanc wirkte
etwas zahnlos und nicht ganz auf den Punkt.
Schones Lagenprofil war indes beim Weiler
Burgunder erkennbar. Wir sind gespannt, welche
Akzente der neue Mann am Ruder setzen wird.

Staatlicher Hofkeller Wiirzburg @ @ ®
Residenzplatz 3, 97070 Wiirzburg,

Tel. 0931-305 09 23

www.hofkeller.de

Kellermeister: Klaus Kuhn,

Friederike Voigtlander

Rebflache: 115 Hektar

Probiertipps:

2022 Wurzburger Stein-Berg Riesling
VDP.Grokes Gewdchs (€ 32)

2021 Wiirzburger Stein-Berg WeiRer Burgunder
VDP.GroRes Gewdchs (€ 34)

2022 Wiirzburger Stein Silvaner trocken
VDP.Erste Lage (€ 15)

Besuch: nV. &

Der historische Betrieb von 1128 ist das dritt-
grofte Weingut in Deutschland und gehort mit
den beiden ,Spitdlern® zu den drei ,Riesen”

in Wirzburg; der Barockkeller mit der Schatz-
kammer ist absolut sehenswert. Unter der
Leitung von Stefan Schéfer entstehen Rieslinge
und Silvaner mit Charakter, Eleganz und feiner
Struktur, im vergangenen Jahr war der Betrieb
unser Aufsteiger in Franken, der iiber exzellente
Lagen am renommierten Wirzburger Stein ver-
fiigt. Das Filetstiick ist die Parzelle Berg, hier
wadchst das Riesling GG, der mit wiirziger, tiefer,
reifer Nase, praziser Struktur und Charisma be-
geistert. Aber auch beim Silvaner aus dem Stein
ist alles am richtigen Platz — wrzig, trocken,
straight! Auch der Weilkburgunder aus der Para-

delage zeigt pure Harmonie, konnte allerdings
etwas mehr Sortentypizitat haben. Der Hofkeller
hat die Herausforderungen des heiken Sommers
2022 offenbar prima gemeistert.

Weingut am Stein 80000

OT Grombuhl, Mittlerer Steinbergweg 5,

97080 Wirzburg,

Tel. 0931-258 08

www.weingut-am-stein.de

Inhaber: Ludwig Knoll

Kellermeister: Dominik Diefenbach

Rebflache: 40 Hektar

Probiertipps:

2022 Wiirzburger Innere Leiste Silvaner trocken
VDP.ERSTE LAGE (€ 22)

2022 Wirzburger Innere Leiste Riesling trocken
VDP.ERSTE LAGE (€ 22)

Besuch: Mo-Sa 14-18 Unr &

Sandra und Ludwig Knoll sind die ,bunten
Hunde* Frankens, markant ragt der Weinkeller
mit der spektakuldren Holzfassade in die Land-
schaft, das jahrliche Musikfestival ist ein Magnet,
und mit Leidenschaft (sowie mit grandioser
Unterstiitzungvon Kellermeister Dominik Diefen-
bach) werden biodynamische Weine erzeugt,
auch aus dem Betonei. Das Team hat eine
Erfolgskurve hingelegt, die von der aktuellen
Kollektion unterstrichen wird, die Ersten Lagen
sind rundweg zu empfehlen, etwa der kristalline
Riesling Wlrzburger Innere Leiste mit Krduter-
wirze, der noch getoppt wird vom prazise-
saftigen Riesling GG Stettener Stein. Auch beim
Silvaner bewies man eine sichere Hand, abzu-
lesen am wunderbar dichten, gelbfleischigen
Wirzburger Innere Leiste. Ihren eigenen Kopf
hat die Scheurebe, die hier nicht klassisch holun-
derbeerig daherkommt, sondern an Apfelringe
im Bierteig erinnert. Wer modernen Frankenwein
sucht, findet ihn hier, mit eigener Handschrift
und schmeckbaren Lagen — dafir klettert die
Bewertung auf 4,5 F hoch. Wir gratulieren!
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Bensheim

Griesel & Compagnic 9§99 ®
Grieselstr. 34, 64625 Bensheim,

Tel. 06251-869 68 90

www.griesel-sekt.de

Rebflache: 15 Hektar

Probiertipps:

2020 Griesel Blanc de Noirs Tradition

Brut (€ 18,50)

2019 Griesel Rosé Prestige extra Brut (€ 27)
2019 Griesel Chardonnay Prestige brut

Nature (€ 27)

Besuch: Do, Fr 15-18 Uhr, Sa 10-14 Uhr &=
Den Ex-Banker und heutigen Sektmacher Niko
Brandner muss man nicht mehr vorstellen, die
Erfolgsstory des jungen Betriebs, der der deut-

schen Sektkultur grofbe Impulse gegeben hat, ist
oft erzahlt worden. Abermals hat uns die Kollek-
tion begeistert! Zur Verkostung kamen die drei
Stufen Tradition, Prestige und Exquisit, allesamt
individuell, weniger gepragt von schmeichleri-
scher Fruchtsiie, denn von Wiirze und Minerali-
tat, zum Teil auch mit Natural-Touch. Typisch ist
der stoffige, leicht phenolische Riesling Tradition
Brut. Einen Glanz-Auftritt hat der Blanc de Noirs
mit Noten von Nuss und Brioche, und wie letztes
Jahr gefiel auch diesmal der tief komplexe und
packende Rosé, wunderbar zum Essen. Grokes
Prickeln flir ,kleines Geld* bietet der Chardon-
nay Brut nature, und auch der ,Zero® ist span-
nend (vorsichtig dekantieren!) mit straffem Zug
und Kernobst-Noten. Ihren ganz eigenen Kopf
hat die alkoholfreie Linie ,von Wiesen®.
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Heppenheim

BergstraRer Winzer @
Darmstadter Str. 56, 64646 Heppenheim,
Tel. 06252-799 40
www.bergstraesserwinzer.de

Kellermeister: Dirk Herdner, Thomas Schmitt
Rebflache: 263 Hektar

Probiertipps:

2022 Heppenheimer Goldmuskateller

QbA feinherb (€ 7,49)

2021 Heppenheimer Stemmler Souvignier

Gris Eiswein (€ 29,99)

2022 Heppenheimer Souvignier Gris Spatlese
trocken (€ 7,99

Besuch: Mo-Do, Sa 9-18 Uhr, Fr 9-17 Uhr,

S0 10-16 Unr Ea1lh

Vor 120 Jahren gegriindet, steuern heute 360
Winzerinnen und Winzer ihre Trauben fiir Weine
bei, die sehr korrekt und sauber vinifiziert sind.
Dabei wagen die Genossen auch Neues, bauen
etwa den Piwi Souvignier Gris als feinfruchtige
Spdtlese oder gar als Eiswein mit einem char-
manten Hauch von Maracuja aus. Klar restsif,
aber dennoch fein duftig, sortentypisch und
handwerklich gut gemacht ist auch der Goldmus-
kateller, sowohl trocken als auch feinherb. Das
gesamte Portfolio ist geradezu riesig, unter den
uns eingeschickten Weinen konnten die Weilen
am meisten iberzeugen. Dazu: Weinerlebniswelt
Viniversum und ein Weinerlebnispfad.
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Bacharach

Weingut Toni Jost § 9 9@ ©

Oberstr. 14, 55422 Bacharach,

Tel. 06743-12 16

www.tonijost.de

Inhaber: Cecilia Jost, Peter Jost

Rebflache: 15 Hektar

Probiertipps:

2022 DEVON S Riesling trocken (€ 12,20)
Besuch: Sa 14-17 Uhr & [

Dieses Weingut ist die Messlatte am Mittelrhein.
Was Cecilia Jost in 2022 (plus die late releases
2021) auf die Flasche gebracht hat, ist beein-
druckend und hat uns begeistert. Keine hohen
Alkoholgehalte, keine unreife Saure, keine mas-
kierende RestsiiRe — alles ist in bester Balance.

Der Gutsriesling Jodokus ist wie aus einem Guss.

Der Riesling Devon S ist der erste Terroir-Wein in
der Betriebshierarchie — und was fir einer! Die
beiden Rieslinge Alte Reben und Bacharacher
Hahn sind straff, kernig und von einer markanten
weinigen Saure durchzogen. Uberragend das
GroRe Gewachs von der Parzelle Im Hahn: ruhig
im Trinkfluss, seidige Textur und véllig in sich
ruhend. Selbst der WeiRburgunder brilliert mit
moderater Stoffigkeit und blitzsauberer Sorten-
typik. Auch das 2019er GG vom Spatburgunder
begeistert mit sauberer, herzhafter Frucht und
feiner Textur. Freundlich kalkulierte Preise.

Weingut Dr. Kauer @@ ©
Mainzer Str. 21, 55422 Bacharach,
Tel. 06743-22 72
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www.weingut-dr-kauer.de

Inhaber: Anne Kauer, Dr. Randolf Kauer
Rebfldche: 4 Hektar

Probiertipps:

2022 MITTELRHEIN Riesling feinherb (€ 9,50)
2022 WOLFSTANZ Bacharach Riesling

trocken (€ 12,50)

Besuch: Do-Sa 1117 Uhr & [

Die Weine von Randolf Kauer und seiner Tochter
sind sehr prazise und teilweise hochmineralisch
(z.B. der Schiefertanz). Allerdings findet sich in
den Rieslingen aus dem schwierigen Jahrgang
2022 viel unreife, griine Apfelsaure, was beson-
ders die trockenen Weine etwas sprode macht
— und trocken ist das meiste im Sortiment dieses
Bio-Weinguts. Deshalb waren wir nicht komplett
gliicklich mit dem Jahrgang. Gleichwohl bieten
die Weine trotz ihrer Herbe teilweise groRen
Genuss, vor allem im Riesling Wolfstanz.

Boppard

Weingut Weinhaus Heilig Grab @ ©
Zelkesgasse 12, 56154 Boppard,

Tel. 06742-23 71

www.heiliggrab.de

Inhaber: Jonas Schoeneberger

Rebflache: 4 Hektar

Probiertipps:

2022 Bopparder Hamm Riesling Hochgewdchs
halbtrocken (€ 6,90)

2022 Bopparder Hamm Feuerlay Alte Reben®
trocken (€ 14,50)

Besuch: Mi-Sa 15-21.30 Uhr, So 15-21 Unr &2
Jonas Schoeneberger ist nicht nur Winzer, er
betreibt auch einen Gutsausschank, der ein be-
liebter Treffpunkt fur Bopparder und auswartige
Touristen ist. Schoeneberger erliegt aber nicht
der Versuchung, nur Weine fiir den schnellen
Konsum zu erzeugen. In seinem 2022er Sorti-
ment haben wir viele anspruchsvolle Rieslinge
entdeckt. Die meisten dieser Weine sind halb-
trocken oder feinherb, was zum Jahrgang 2022
passt: die Spdtlese vom Fasserlay zum Beispiel
oder der Fasserlay Kabinett. Aber weil auch

die trockenen Weine gut gelungen sind — siehe
Feuerlay Alte Reben — werten wir 1,5 F auf.

Weingut August Perll @ ©
Oberstr. 81, 56154 Boppard,

Tel. 06742-39 06

www.perll.de

Inhaber: Thomas Perll

Rebfldche: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 Bopparder Hamm Mandelstein Riesling
Kabinett, halbtrocken (€ 10)

2022 Bopparder Hamm Mandelstein Riesling
Alte Reben (€ 8)

Besuch: n\V.

Thomas August Perll beherrscht das Spiel mit der
Restsiife. Mit sicherer Hand hat er in dem schwie-
rigen Jahrgang 2022 eine begeisternde Riesling-
Kollektion geschaffen. Trotz der hohen Sduren,
wie sie flir die Steillagen am Rhein typisch sind,
ist es dem Bopparder Winzer gelungen, auch in
2022 balancierte Weine zu machen, die Anspruch
mit Trinkigkeit verbinden. Das zeigt sich schon
bei den beiden ,Hochgewdachsen® (halbtrocken
und trocken), die mehr als Gutsweine sind. Der
schonste Wein ist der halbtrockene Kabinett,
leicht, dezent fruchtig, dulerst animierend. Die
Auslese und — mehr noch — die Alten Reben sind
dannKiir: Unikate, die mit ihrer hohen Restsiike
solo getrunken werden. Wir wiederholen aus
dem Vorjahr: duRerst kundenfreundliche Preise.

Hammerstein

Weingut Scheidgen @ ®

Hauptstr. 10, 56598 Hammerstein,

Tel. 02635-23 29

www.weingut-scheidgen.de

Inhaber: Georg Scheidgen

Rebflache: 23 Hektar

Probiertipps:

2022 Hammersteiner In den Layfelsen Riesling
Meisterstiick trocken (€ 17,80)

2022 Leutesdorfer Gartenlay Riesling Auslese
edelsii (€17,90)

Besuch: Mo-Sa 8-19 Uhr, S0 9.30-18 Uhr &=
Dass Georg Scheidgen mit seinen Weinen nicht
ganz unerfolgreich war (und ist), demonstriert
schon das mit Turmchen und Giebeln aufwendig
ausgestattete neue Weingut an der Hauptstrake
in Hammerstein sowie die gldserne Vinothek
gegeniiber. Scheidgens Weine waren letztes Jahr
sehr solide. In 2022 hat uns nicht alles iberzeugt.
Der beste (aber mit 39 Euro auch der teuerste)
Wein ist die trockene Spétlese vom Gewiirztrami
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ner. Beim Riesling gibt es Licht und Schatten. Licht
ist zum Beispiel das trockene, stoffig-mineralische
Meisterstiick, wahrend der Blauschiefer Riesling
es mit Frucht und StiRe tiberzieht. Weil- und
Grauburgunder ergdnzen das Sortiment.

Konigswinter

Weingut Pieper @ ©

Hauptstr. 458, 53639 Konigswinter,

Tel. 02223-226 50

www.weingut-pieper.de

Inhaber: Felix Pieper, Adolf Wilhelm Pieper
Kellermeister: Felix Pieper

Rebflache: 9,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Konigswinterer Drachenfels Gewirztrami-
ner trocken (€ 11,50)

2022 Konigswinter Drachenfels Riesling Kabinett
,Steingasse” (€M)

Besuch: nV. &l

Siebengebirgswinzer — so nennen sich die Pie-
pers, weil ihre Weinberge am Ful des Drachen-
fels bei Konigswinter liegen. Die friihe Lese in
2022 hat zwar verhindert, dass die Mostgewichte
zu hoch laufen, aber auch bewirkt, dass die Sau-
ren teilweise doch recht roh sind. Die trockenen
Weine fallen entsprechend herb aus, besonders
beim Riesling. Bei den fruchtigen Weinen ka-
schiert die RestsiiRe die griine Grundcharakteris-
tik. Sei’s drum: Es gibt ja noch Gewiirztraminer,
Chardonnay, Griiner Veltliner als Alternativen —
und den ,Drachenblut“-Spatburgunder.

Oberwesel

Weingut Goswin Lambrich @0

OT Dellhofen, Auf der Kripp 3,

55430 Oberwesel,

Tel. 06744-80 66

www.weingut-lambrich.de

Inhaber: Christiane Lambrich-Henrich,

Matthias Lambrich

Rebflache: 16 Hektar

Probiertipps:

2022 Oberwesel Riesling Vollsteil feinherb (€ 12,90)
2021 Oberwesel Bernstein Riesling trocken
Lagenwein (€ 21,90)

2019 Cuvée Gowin trocken Cabernet Dorsa und
Spatburgunder (€ 18,90)

Besuch: Mo, Mi 8.30-12.30 Uhr, Di, Do, Fr 8.30-
12.30 und 14-18 Uhr, Sa 9-12.30 Uhr & [

2022 war ein Jahrgang mit hohen, nicht immer
ganz reifen Sduren. In kiihlen Anbaugebieten wie
dem Mittelrhein machte es diese Besonderheit
Winzern bisweilen schwer, balancierte Weine her-
vorzubringen. Martina Lambrich-Henrich, die fiir
den Keller zustdndig ist, hat diese Herausforde-
rung gemeistert. Die zarte RestsiiRe (auch im tro-
ckenen Bereich) kontert effektvoll die hohen Sau-
ren. Schon die beiden Riesling Gutsweine sind
dadurch sehr trinkig. Noch mehr gilt das fir den
Blauschiefer-Riesling und den Riesling Vollsteil.
Der 2021er wurzelechte Bernstein-Riesling, der
jetzt freigegeben wurde, kommt mit weniger Rest-
stike aus. Er hat uns besonders gut gefallen. Sehr
angetan waren wir auch von den Rotweinen: der
Spétburgunder Reserve und besonders der Cuvée
Goswin aus Cabernet Dorsa und Spatburgunder.

Spay

Weingut Florian Weingart @ @@ ©
Peterspay 1, 56322 Spay,

Tel. 02628-87 35

www.weingut-weingart.de

Inhaber: Florian Weingart

Rebflache: 6 Hektar

Probiertipps:

2022 Mittelrhein Riesling Qualitatswein feinherb
(€750)

2022 Mittelrhein Riesling Qualitatswein kleine
Anarchie (€ 9)

Besuch: Mo-Fr 14-18.30 Uhr, Sa 11-18.30 Uhr &l
Das Weingut von Florian und Ulrike Weingart ist
relativ klein, setzt aber mit seinem architekto-
nisch modernen Keller ein Zeichen: hier wird mit
hohem Anspruch gearbeitet (die Vinothek gehort
laut der Zeitschrift Merian zu den 30 schénsten in
Deutschland). Der eigentliche Star sind die Steil-
lagen. Die Weingarts besitzen ein Handchen, die
Reben so zu behandeln, dass spannende Weine
entstehen. Bei den trockenen Rieslingen war das
in 2022 nicht einfach. Doch vom Gutswein bis zu
den trockenen Spatlesen vom Engelstein Am wei-
5en Wacke und — mehr noch — bis zu der Feuer-
lay ist das hervorragend gelungen. Bezwingender
jedoch sind die leichten halbtrocken/feinherben
Rieslinge, etwa die Ohlenberg Spdtlese, aber
auch der einfache Mittelrhein Riesling.
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Ayl

Weingut Margarethenhof @ @ ©
Kirchstr. 17, 54441 Ayl

Tel. 06581-25 38

www.margarethenhof-ayl.de

Inhaber und Kellermeister: Nicolas Weber
Rebflache: 20 Hektar

Probiertipp:

2022 Saar Riesling (€ 9,50)

Besuch: Mo-Fr 9.30-12.30 und 14-18 Uhr,

Sa 9.30-17 Unr et

Ohne Zweifel hat Nicolas Weber frischen Wind

in das elterliche Weingut gebracht, das seine
Reben zu gleichen Teilen an der siidlichen Mosel
und an der Saar stehen hat. Das bedeutet Mu-
schelkalk und Schieferbdden, Burgundersorten
und Rieslinge. Einige der besten Rieslinge wach-
sen direkt vor der Haustr in der Ayler Kupp,
einer der renommiertesten Steillagen an der
Saar. Nicolas Webers Kollektion umfasst entspre-

chend feinmineralische, schlanke Saar-Rieslinge
ebenso wie leicht cremige Chardonnays im
burgundischen Stil und stoffige Grauburgunder.
Das Ayler Kupp Riesling GroRe Gewdchs aus
dem Vorjahrgang prdsentiert sich noch etwas
verschlossen und eindimensional.

VOLS @9 O

Zuckerberg 3A, 54441 Ayl,

Tel. 01520-987 47 38, www.vols.de

Inhaber: Helmut Plunien

Rebfléche: 8 Hektar

Probiertipps:

2022 Ayler Kupp Riesling Kabinett (€ 13,40)
2022 Ayler Kupp Stim Riesling Kabinett
(€15,90)

2022 Wiltinger Riersling Kabinett feinherb
(€15,90)

Besuch: nV. & [

Aufgewertet! Mit besten Lagen in Ayl und Wiltin-
gen hat sich Helmut Plunien ein grundsolides Fun-
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dament fiir seine charaktervollen Rieslinge ge-
schaffen, die uns in der aktuellen Kollektion voll-
ends Uberzeugt haben. Man schmeckt formlich
die terroirbezogene, individuelle Qualitdt, die sich
in den erfrischenden, leicht mineralisch gezeich-
neten Weinen bis in den Nachhall hinein prasen-
tiert. Die feinen Kabinett-Weine sind beschwingt
und wirken am Gaumen saftig, aber unkompliziert.
Weine mit aromatischem Spaffaktor. Gratulation
zu einer durchweg gelungenen Kollektion!

Bernkastel-Kues

Weingut Martin Kerpen 8@ 0O

OT Wehlen, Uferallee 6, 54470 Bernkastel-Kues,
Tel. 06531-68 68

www.weingut-kerpen.de

Inhaber: Martin Kerpen

Rebflache: 9,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Graacher Himmelreich Riesling Kabinett
Feinherb (€ 11,50)

2022 Wehlener Sonnenuhr Riesling Kabinett (€ 11)
Besuch: Mo 9-17.30 Uhr, Di-Sa 9-17 Uhr,

S0 9-12 Uhr e T

In diesem Jahr haben uns die Weine von Martin
Kerpen nur bedingt tiberzeugt. Zu unserer Uber-
raschung prasentierten sie sich noch weitge-
hend verschlossen, die trocken ausgebauten
Qualitaten dazu etwas diinn in der Fruchtstruk-
tur, nicht so prazise wie gewohnt, und entspre-
chend wenig animierend. Mit etwas Restsiike
kann man das (iberspielen, der feinherbe Ries-
ling aus dem Graacher Himmelreich ist dafr ein
gutes Beispiel. Der Kabinett aus der Wehlener
Sonnenuhr zeigte sich dagegen in Bestform,
trank sich unkompliziert leicht und beschwingt,
war moseltypisch restsif und herrlich erfri-
schend in der Saure. So kennen und schatzen
wir Rieslinge von Martin Kerpen. Im nachsten
Jahr werden sicher wieder alle Uberzeugen!

Weingut Dr. Loosen 0999 @

St. Johannishof 1, 54470 Bernkastel-Kues,

Tel. 06531-34 26

www.drloosen.de

Inhaber: Ernst F. Loosen

Rebflache: 55 Hektar

Probiertipps:

2022 Dr. Loosen Blauschiefer Riesling trocken (€ 13)

2022 Dr. Loosen Erdener Treppchen Riesling
Kabinett VDP.Grosse Lage (€ 15,50)

2022 Dr. Loosen Erdener Treppchen Riesling
Spadtlese VDP.Grosse Lage (€ 21)

Besuch: nV. @l

Ob es nur die Spitzenlagen sind, die den Erfolg
des Weinguts ausmachen, das seit Jahrzehnten
zur deutschen Wein-Elite gehort? Nicht nur, es ist
auch der unermiidliche Ernst (,Ernie®) Loosen
und sein engagiertes Team, das im Weinberg
und Keller prazise und verlasslich wie ein
Schweizer Uhrwerk Qualitatsarbeit leistet. Die
Rieslinge sind das Finale dieses Prozesses.
Gehaltvolle, aber dennoch schnérkellose Weine
von bestechender Eleganz und pragnanter
Fruchtstruktur, immer begleitet von einer dyna-
mischen Saure. Rieslinge, die auch in diesem
Jahr allesamt erstklassige Botschafter des An-
baugebiets sind. Die restsiiken Kabinette und
Spatlesen konnte man durchaus als genial be-
zeichnen, die trocken ausgebauten Rieslinge
sind davon noch ein kleines Stiick entfernt.
Aber sie sind auf dem Weg.

Weingut Joh. Jos. Prim ¢ 999 ®
OT Wehlen, Uferallee 19, 54470 Bernkastel-Kues,
Tel. 06531-3110

WWW.jjpruem.com

Inhaber: Katharina und Manfred Priim
Rebflache: 21 Hektar

Probiertipps:

2021 Wehlener Sonnenuhr Kabinett (€ 35,90)
2021 Graacher Himmelreich, Spatlese (€ 42)
2021 Wehlener Sonnenuhr Auslese (€ 55)
Besuch: n.V.

Zur Probe waren Rieslinge aus dem Jahrgang
2021 und eine Spatlese aus 2015 angestellt.
Das Weingut Joh.Jos. Prim ist eine Legende,
ein Mythos, der mit eleganten und vor Frische
strotzenden Rieslingen — nichts anderes wird
hier kultiviert — immer wieder seine Ausnahme-
stellung an der Mosel und in der ganzen deut-
schen Weinszene bestatigt. Priim’sche Rieslinge
sind einzigartig brillant, bei blitzsauberer Frucht
immer umgeben von einem leicht kiihlen Hauch
und einer belebenden Saure.

Weingut S. A. Prim @900
OT Wehlen, Uferallee 25,
54470 Bernkastel-Kues,
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Tel. 06531-3091

WWWw.Sapruem.com

Inhaberin: Saskia A. Prim

Rebflache: 12 Hektar

Probiertipps:

2022 Wehlen SONNENUHR Riesling Kabinett
VDP.Grosse Lage (€ 17,50

2022 Graach HIMMELREICH Riesling Spétlese
VDP.Grosse Lage (€ 19,50)

2022 Bernkastel LAY Riesling Auslese Fass 26
VDP.Grosse Lage (€ 31,50)

Besuch: nV. &l

Saskia Andrea Priim hat auch im Jahrgang 2022
ein Handchen fir solche Rieslinge, die beste-
chend unkompliziert und erfrischend trinkfreudig
sind und gleichzeitig die typische Eleganz der
Mittelmosel in sich tragen. Eine gelungener Spa-
gat, der ihre geschlossene Kollektion rundum zu
einer Empfehlung macht. Sollte man aus dem
sehr guten Sortiment Weine herausheben, dann
sind es die tdnzerischen Kabinette, beschwingte
Rieslinge, die ihre Frucht klar und deutlich pra-
sentieren, dabei von einer S&ure a la bonheur
getragen werden. Mit dieser modern-traditio-
nellen Stilistik ist Saskia Andrea Priim auf dem
sicheren Weg zu hoheren Bewertungen.

Weingut Schmitz-Herges,

Weinstube Spitzhdauschen @@

OT Kues, Goethestr. 2, 54470 Bernkastel-Kues,
Tel. 0653116 00

www.spitzhaeuschen.de

Inhaber: Peter Schmitz, Claudia Schmitz
Rebflache: 1,7 Hektar

Probiertipp:

2021 Lieserer Niederberg-Helden Riesling
Spatlese Alte Reben sii% (€ 12,90)

Besuch: nV. &l

Zwei Hektar Rebfldche sind wahrlich nicht viel,
aber Peter und Claudia Schmitz geniigt das.
Denn die beiden Winzermeister bewirtschaften
nicht nur ihre steilen Weinbergsparzellen, son-
dern sind auch Wirtsleute und betreiben die
kultige Weinstube Spitzhauschen in Bernkastel-
Kues. In der legenddren Wirtschaft wird auch ein
Grokteil der selbst produzierten Weine ausge-
schenkt. Aus dem aktuellen Jahrgang empfehlen
sich saftig siiffige Riesling-Spatlesen aus dem
Graacher Himmelreich und ein feinfruchtiger
trockener Spatburgunder Blanc der Noir.

Weingut Wwe. Dr. H. Thanisch -
Erben Thanisch 9@ ©

OT Kues, Saarallee 31, 54470 Bernkastel-Kues,
Tel. 06531-22 82

www.thanisch-vdp.de

Inhaberin: Sofia Thanisch

Rebflache: 9 Hektar

Probiertipps:

2022 Bernkasteler BADSTUBE Riesling Kabinett
VDP.GROSSE LAGE (€ 17,50

2022 Berncasteler DOCTOR Riesling Kabinett
VDP.GROSSE LAGE (€ 39)

2022 Berncasteler DOCTOR Riesling Spétlese
VDP.GROSSE LAGE (€ 48)

Besuch: Mo-Fr 11-17 Uhr, Sa 11-14 Uhr

g

Wenn man Rieslinge in der weltberihmten Lage
Berncasteler Doctor stehen hat und seit fast 400
Jahren das Winzerhandwerk praktiziert, kann ei-
gentlich nichts schiefgehen. Aber Sofia Thanisch,
die das traditionsreiche Weingut seit 1996 fiihrt,
lehnt sich keinesweges zurlick, im Gegenteil. Die
engagierte Frau sorgt mit Geschick und Weitsicht
dafiir, dass Jahr fur Jahr erstklassige, moseltypi-
sche Rieslinge produziert werden, wie etwa erfri-
schende Kabinett-Weine, die mit betorender
Leichtigkeit und aromatischer Dynamik tberzeu-
gen. Bei den aktuellen Spadtlesen triumphiert eine
sehr prazise, prasente und nachhaltige Frucht,
die dank einer markanten Sdure einen unkompli-
zierten Lauf bekommt. Die Riesling GroRen Ge-
wadchse aus dem Vorjahr schwanken zwischen
Tradition und Moderne, hier ist noch etwas Reife-
zeit gefragt, um die wahre GroRe dieser Weine zu
erkennen.

Weingiiter Wegeler -

Gutshaus Mosel @@ ©

OT Kues, Martertal 2, 54470 Bernkastel-Kues,
Tel. 06531-24 93

www.wegeler.com

Rebflache: 15 Hektar

Probiertipps:

2022 Slate Riesling trocken VDP.GUTSWEIN
(€12,90)

2022 Mosel Riesling VDP.GUTSWEIN (€ 12,90)
2022 Bernkastel Riesling Kabinett
VDP.ORTSWEIN (€ 16,90)

Besuch: nV.

& [
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Ein traditionsreicher Name und beste Lagen an
der Mittelmosel, zu denen auch der legendare
Doctorberg gehdrt. Der ideale Einstieg in das so-
lide Sortiment ist der erfrischend siiffige trocken
ausgebaute Gutsriesling, ein guter Alltagswein
und Begleiter fur bodenstdndig herzhafte Ge-
richte. Auch in der Variante mit etwas mehr
FruchtsiiRe gefiel uns der unkomplizierte Wein
und konnte punkten. Ideal zwischen Frucht,
StiRe und Saure aushalanciert, und in klassischer
Mosel-Stilistik ausgebaut, prasentierten sich die
relativ leichten Kabinett-Rieslinge. Dagegen
fehlte es den aus dem Vorjahrgang angestellten
Riesling GroRen Gewachsen Doctor und Sonnen-
uhr an individueller Klasse und tiefgriindiger
Aromatik, die man von diesen sogenannten
Flaggschiffen erwarten darf.

Brauneberg

Weingut Martin Conrad @@
Moselweinstr. 133, 54472 Brauneberg,
Tel. 06534-939 80

www.martinconrad.de

Inhaber: Martin Conrad

Rebflache: 5,8 Hektar

Probiertipps:

2022 WeiRburgunder trocken (€ 14,90)

2022 Brauneberger Juffer Riesling Kabinett
(€14,90)

2022 Brauneberger Juffer Riesling Spatlese
(€17,90)

Besuch: n.V.

& b

Der 2022er ist fur Martin Conrad der erste kom-
plett bio-zertifizierte Jahrgang, entsprechend
hoch war die Resonanz auf seine aktuellen
Weine. Gut und solide gemacht, finden wir auch,
vor allem die trocken ausgebauten, sehr gerad-
linigen Rieslinge haben in diesem Jahr die Nase
vorn. Dariiber sollten aber nicht die feinherben
und fruchtsiiben Weine vergessen werden, von
Kabinett bis Spatlese, Letztere allerdings mit

90 Gramm Restzucker. Dennoch sind es unkom-
pliziert zu trinkende Gewachse in klassischer
Stilistik und mit mineralischem Kick.
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Weingut Harald Konrad Fehres @ ©
Nussbaumallee 9, 54472 Brauneberg,

Tel. 06534-932 10

www.weingut-fehres.de

Inhaberin: Katja Fehres

Rebfldche: 4 Hektar

Probiertipps:

2022 Brauneberger Riesling trocken (€ 7,50)
2022 ALTE REBEN Riesling Spatlese (€ 11)
Besuch: n.V.

Katja Fehres flihrt den kleinen Familienbetrieb
in Brauneberg mit Enthusiasmus, eine enga-
gierte Winzerin, die hauptsdchlich auf klassische
Rieslinge setzt. Die wachsen bei ihr direkt vor
der Haustdr in renommierten Lagen, dazu hat
sie Reben im Bernkasteler Schlossberg, dem
Burgener Hasenldufer und dem Veldenzer Kirch-
berg stehen. Dass in der aktuellen Kollektion die
trockenen Rieslinge etwas eindimensional
schmecken und nicht ganz mit den herrlich erfri-
schenden fruchtsiiken Weinen mithalten knnen,
finden wir schade. Daflir mdchten wir die Ries-
ling Spatlese Alte Reben lobend erwdhnen,

ein ansprechend saftiger Riesling mit feiner
Fruchtsie im klassischen Moselstil. Zum Wein-
gut gehoren eine StrauRwirtschaft direkt am
Moselradweg und Ferienappartements.

Weingut Gehlen-Cornelius @@ ©
Weingartenstr. 33, 54472 Brauneberg,

Tel. 06534-496

www.gehlen-cornelius.de

Kellermeister: Daniel Gehlen

Rebfldche: 23 Hektar

Probiertipps:

2022 Brauneberger Juffer Riesling trocken (€ 15)
2022 Wintricher Ohligsberg Riesling Spatlese
(€12,50)

Besuch: Mo-Sa 8-17 Uhr, So 8-12 Uhr

Daniel Gehlen hat seine besten Weinberge rund
um Brauneberg stehen, nicht alle sind klassisch
mit Mosel-Rieslingen bestockt. Der sympathi-
sche Familienbetrieb kultiviert auch Burgunder-
sorten und einige Partien Blaufrankisch, sogar
einen Syrah hat Gehlen im Portfolio. Sicherlich
ein Exot im Anbaugebiet, aber dem ambitionier-
ten Winzer gelingen durchaus respektable,
herrlich smoothe Rotweine aus der international
gefragten Rebsorte. Sehr gut gemacht! Der ge-
samten Kollektion bescheinigen wir eine sehr

solide Qualitat, vor allem die Rieslinge prasentie-
ren sich bei ordentlicher Struktur durch die Bank
enorm saftig und erfrischend bis in den Nachhall.

Weingut Fritz Haag 0 000 ®
Dusemonderstr. 44, 54472 Brauneberg,

Tel. 06534-410

www.weingut-fritz-haag.de

Inhaber: Oliver Haag

Rebflache: 27 Hektar

Probiertipps:

2022 JUFFER Riesling Trocken VDP.GROSSES
GEWACHS (€ 32)

2022 JUFFER SONNENUHR Riesling Spatlese
VDP.GROSSE LAGE (€ 25)

2022 JUFFER SONNENUHR Riesling Auslese
Goldkapsel VDP.GROSSE LAGE (€ 35)

Besuch: nV. & [

Die Haag'schen Rieslinge gehdren Jahr flir Jahr
zu den Weinen, auf die man sich als Juror freut.
Sie sind wie gute Freunde, die man in seinem
Leben einfach nicht missen machte. Das Weingut
von Oliver Haag bewerten wir seit vielen Jahren
mit der Hochstnote von fiinf F, es gehort zuver-
ldssig zu den besten Weinproduzenten Deutsch-
lands. Gdbe es diese Rieslinge nicht, man misste
sie erfinden. Mussten wir uns festlegen, waren
unsere Empfehlungen flir den 2022er-Jahrgang
folgende: Juffer Sonnenuhr! Als GroRes Gewdchs
beeindruckend strukturiert (rauchig-wiirzig, dicht
und straff, sollte noch liegen), als Spatlese un-
glaublich beschwingt, fast verspielt (aromatisch
Beerenfrucht, Steinobst und Agrumen, zwischen
Sahne, Stein und Rauch alles ausgelotet), als
Auslese (mit Goldkapsel) brillant ausbalanciert,
Fruchtsiibe und glockenklare Sdure in perfekter
Harmonie — mit einem Potenzial fir Jahrzehnte!

Weingut Willi Haag 999 ®
Burgfriedenspfad 5, 54472 Brauneberg,

Tel. 06534-450

www.willi-haag.de

Inhaber: Marcus Haag

Rebflache: 7 Hektar

Probiertipps:

2022 Willi Haag Riesling QW trocken (€ 8,80)
2022 Brauneberg Juffer Kabinett Riesling
feinherb (€ 11)

2022 Brauneberg Juffer-Sonnenuhr Riesling
Spatlese (€ 15)
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Besuch: Mo-Sa 9-17 Uhr, So 10-13 Uhr

Weiter nach oben! GroRartig, welche charakter-
vollen und eleganten Rieslinge Marcus Haag aus
dem aktuellen Jahrgang prasentieren kann. Das
ist uns eine hohere Bewertung des Weinguts
wert, und sicher ist das noch nicht das Ende der
Fahnenstange. Haags Rieslinge in trockener Va-
riante Uiberzeugen auf ganzer Linie mit einem
enorm saftigen Lauf. Herrlich, wenn die pronon-
cierte Sdure den dynamischen Kick in Richtung
Eleganz gibt und die Weine aromatische Fahrt
aufnehmen. Wunderschon bereits im Duft sind
die feinherben und restsiiben Rieslinge aus den
Brauneberger Lagen, deren mineralische Boden
feine Spuren im Geschmack hinterlassen. Alles
perfekt balanciert und zusammengefihrt, in
Gdnze eine erstklassige Kollektion!

Weingut Karp-Schreiber @9 ®
Moselweinstr. 186, 54472 Brauneberg,

Tel. 06534-236, www.karp-schreiber.de
Inhaber und Kellermeister: Jobst Karp
Rebfléche: 9,5 Hektar

Probiertipps:

2022 My Karp Riesling feinherb (€ 8)

2022 Alte Reben Riesling Spatlese feinherb
(€10,90)

Besuch: nV. &l

Jobst-Julius Karp hat die Weinwelt bereist, bevor
er in das heimische Weingut eingestiegen ist.
Der Blick tiber den Tellerrand hat sich ausge-
zahlt, in den Rebhdngen des traditionsreichen
Weinguts hat auch die internationale Rebsorte
Sauvignon Blanc eine Heimat gefunden und
bringt gute, solide Weine hervor. Doch nach

wie vor dominiert der Rieslinge den Betrieb, die
Kabinett-Qualitdten haben im aktuellen Jahr-
gang die Nase vorn. Genussvoll saftig und ohne
Schnorkel, zeigen die Klassiker fruchtiges For-
mat, gepaart mit einer erfrischend zupackenden
Sdure. Alles im besten Einklang, versteht sich.
Das Grofke Gewachs aus der Brauneberger
Juffer Sonnenuhr hat seine ganze Aromatik noch
nicht gedffnet, das erkennbare Potenzial ver-
heilt aber Trinkgenuss vom Feinsten.

Bremm

Kilian Franzen @@ ©
GartenstraRe 14, 56814 Bremm,

Tel. 02675-412

www.weingut-franzen.de

Inhaber: Kilian Franzen

Rebflache: 11 Hektar

Probiertipps:

2020 ,Zeit* Riesling Feinherb (€ 16,90)

2022 Bremmer Calmont Riesling Kabinett
RestsiiR (€ 16)

Besuch: n.V.

g

Aufgestiegen! Dem kleinen Weingut im Ortskern
von Bremm haben Kilian und Angelina Franzen
neues Leben eingehaucht und sind mit ihren
Rieslingen, die mit auffallig bunten Etiketten aus-
gestattet sind, auf einem erfreulichen Qualitats-
weg. Denn alle Weine des jungen Winzerpaars
haben neben einer sehr prazisen Frucht diese mi-
neralische Tiefe in sich, gleichzeitig dynamisiert
die Sdure die Gesamtstruktur und gibt den Ries-
lingen erfrischenden Halt. Die zur Probe ange-
stellten Grofken Gewdchse aus den Jahrgangen
2020 und 2021 présentierten sich noch etwas
verschlossen, lassen aber aromatisches Potenzial
erkennen.

Bioweingut Laurentiushof @ ©
Gartenstr 13, 56814 Bremm,

Tel. 0151-14 9126 70

www.bioweingut24.de

Inhaber: Thomas Franzen-Martiny

Rebfléche: 3 Hektar

Probiertipps:

2022 Neefer Frauenberg Riesling QbA feinherb
(€9,50)

2022 Gutswein Riesling QbA trocken (€ 7,50)
Besuch: Mo-Fr 15-19 Uhr, Sa 12-16 Uhr

B

In Bremm, dort wo die Moselweinberge am
steilsten sind, liegt der Laurentiushof, der sich
ganz dem okologischen Weinbau verschrieben
hat und unter Verzicht auf Schonungsmittel und
Zusatzstoffe ausschlieRlich vegane Naturweine
produziert. Ein guter Einstieg in das Sortiment ist
der erfrischend unkomplizierte Gutsriesling.
Uberzeugt haben uns auch die feinherben Va-
rianten, die mit ihrer feinen FruchtsiRe durchaus
Charme besitzen und der markanten Sdure Pa-
roli bieten. Zur Kollektion gehort auch ein fruch-
tig-eleganter Sauvignon gris, ausgebaut in klas-
sischer Moselstilistik. Ein Weingut mit Potenzial.
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Briedel

Weingut Brennerei

Zum Eulenturm @ ©

Hauptstr. 218, 56867 Briedel,

Tel. 06542-47 02

www.zum-eulenturm.de

Inhaber: Timo Christian Stolben

Rebflache: 4 Hektar

Probiertipp:

2022 Herzchen Riesling Kabinett (€ 12)

Besuch: nV. &l

Rundum zufrieden kann Timo Christian Stolben
mit seinen 2022er Weinen nicht sein, wir waren
jedenfalls etwas enttduscht ob der zur Probe an-
gestellten Rieslinge. Kein Drama, aber die an-
sonsten guten und soliden, vor allem trocken
ausgebauten Rieslinge wackelten etwas in der
Fruchtstruktur und wurden von einer leicht zu
scharfen Sdure dominiert. Kam etwas Restsike
ins Spiel, wurden die Weine geschmeidiger und
charmanter, aber immer ohne den gewohnten
Glanz. Dass das in dem Bio-Weingut deutlich bes-
ser geht, wissen wir und sind deswegen auch da-
von (iberzeugt, dass der Winzer mit dem ndchsten
Jahrgang zu seiner alten Form zuriickfinden wird.

Detzem

Weingut Lorenz @ ®

Neustr. 6, 54340 Detzem,

Tel. 06507-38 02

www.lorenz-weine.com

Inhaber: Tobias Lorenz

Rebflache: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 Thornicher Ritsch Riesling Spatlese -
Lagenwein (€ 15)

2021 Chardonnay Tonneau (€ 15)

Besuch: Mo-Fr 11-17 Uhr, Sa 11-18 Uhr Ea T
Tobias Lorenz hat sich viel vorgenommen! Der
junge, talentierte Winzer, der seit rund zehn Jah-
ren den Familienbetrieb fiihrt, méchte vinolo-
gische Einzelstiicke auf die Flaschen bringen,
faszinierende Weine, die neben der Rebsorten-
Aromatik auch ihre Heimat in sich tragen. Das ist
ihm im aktuellen Jahrgang relativ gut gelungen,
seine konsequent trocken ausgebauten Ries-
linge prasentieren sich sehr geradlinig und
schnorkellos. Ab und an blitzen zwischen der

Frucht kleine mineralische Noten auf, der fein-
herbe und der fruchtsiile Riesling Kabinett
konnten gerne noch etwas beschwingter sein.
Hier ist noch Luft nach oben, wir sind auf weitere
Einzelstlicke gespannt.

Weingut Scholtes @@ 0

Thomicher Str. 7, 54340 Detzem,

Tel. 01511-944 20 62
www.moselweingut-scholtes.com

Inhaber: Michael Scholtes

Rebfldche: 11 Hektar

Probiertipps:

2022 ,Im Konigsberg® Riesling Kabinett (€ 14,50)
2022 Detzemer Maximiner Klosterlay Riesling
Kabinett ,alte Reben® (€ 9)

Besuch: Mo-Fr 9-17 Uhr, Sa 9-13 Unr &
Aufgestiegen! Der kleine Ort Detzem ist zwar
nicht der Nabel der Moselweinwelt, aber das
dort ansdssige Familienweingut Scholtes ver-
dient Beachtung. Denn Michael Scholtes sind
auch im aktuellen Jahrgang durchweg sehr so-
lide und herrlich trinkfreudige Weine gelungen,
die uns eine hohere Bewertungsstufe wert sind.
Die meisten Rieslinge baut der Familienbetrieb
konsequent trocken mit blitzsauberer Frucht aus.
Aber auch sehr gut aushalancierte fruchtsiile
Kabinette gibt es hier, die sich dank der fein
prickelnden Sdure fast tanzerisch leicht durch
den Gaumen bewegen. Und das alles zu sehr
moderaten Preisen!

Ediger-Eller

Wein+Gut Oster @ ©

OT Eller, Bachstr. 11, 56814 Ediger-Eller,

Tel. 02675-220

www.weingut-oster.de

Rebflache: 5 Hektar

Probiertipps:

2022 Paul Riesling trocken (Preis auf Anfrage)
2022 Fine Riesling feinherb (Preis auf Anfrage)
2022 Ellerer Pfirsichgarten Riesling lieblich
(Preis auf Anfrage)

Besuch: nV. & b

Es sind grundsolide, gute Weine, die Daniel und
Kathrin Oster auf ihrem Weingut erzeugen.
Typische Moselgewachse, die hier im Einklang
mit der Natur entstehen, sich aber nicht auf tro-
ckene und feinherbe Rieslinge beschranken. Das
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ambitionierte Winzerpaar bietet auch im aktuel-
len Jahrgang herrlich klassische Auxerrois, einen
feinaromatischen Schwarzriesling und leichte
WeiRburgunder, die rebsortentypisch

ausgebaut sind und eine gute Jahrgangsfrische
in sich tragen. Dazu gibt es zwei empfehlens-
werte Winzer-Sekte. Modern eingerichtete Gas-
tezimmer und Ferienwohnungen..

Weingut Henrichs + Friderichs @ ©

OT Ediger, Paulusstr. 29, 56814 Ediger-Eller,

Tel. 02673-4187

www.wein-mosel-wein.de

Inhaber: Bernadette Friderichs, Tom Henrichs
Rebflache: 1 Hektar

Probiertipps:

2022 PINOT WeiRburgunder trocken (€ 9,30)
2022 MONS IGNIS Ediger Feuerberg Riesling
trocken (€ 14,30)

2022 CONSTANZE + PAULINE Riesling +
WeiRburgunder (€ 9,30)

Besuch: Sa 13-17 Uhr

Moselwein mal anders, lautet die ambitionierte
Devise von Bernadette Friderichs und Thomas
Henrichs. Hinter dem Motto verbergen sich, bis
auf eine Ausnahme, ausschlieflich trocken aus-
gebaute Weine von der Terrassenmosel: natrlich
Rieslinge, aber auch Weiburgunder, Gewrztra-
miner und Spatburgunder. RestsiiR prasentiert
sich die 2022er Cuvée C&P aus Riesling und
Weikburgunder, ein stattlicher Wein mit zupa-
ckender Frucht. Filigraner und spielerisch in der
Struktur dagegen der Weilburgunder, der aktu-
elle Riesling Ediger Feuerberg hat Biss und zeigt
seine Zahne in einer markanten Saure, die ideal
zum animierenden Fruchtkorper passt. Einzig der
Gewirztraminer passt nicht ins gute Gesamtbild
des aktuellen Jahrganges und Iasst es an aroma-
tischer Tiefe vermissen.

Weingut Walter J. Oster @
Moselweinstr. 14, 56814 Ediger-Eller,
Tel. 02675-235
www.weingutoster.de

Inhaberin: Petra Fadi-Oster
Kellermeister: Tobias Friderichs
Rebflache: 32 Hektar

Probiertipps:

2022 Cabertin Rosé trocken (€ 12,90)
2022 Riesling Noble? siiR (€ 17,80)

Besuch: Mo-Do 9.30-19.30 Uhr,

Fr, Sa 9.30-21Uhr, S0 9.30-19 Uhr &
,Zeitgeist und Tradition® lautet das Motto des
Familienbetriebs, der sich seit 15 Generationen
mit Weinbau beschaftigt. Zur Tradition gehort na-
tiirlich der Riesling, in den Steillagen des Be-
triebs stehen aber auch Muskateller, Rivaner,
Bacchus, Burgunder, Dornfelder und Cabernet
Dorsa. Ein buntes Sortiment, aus dem aktuell die
soliden Rieslinge hervorstechen, die immer auch
mineralische Noten zwischen der sauber heraus-
gearbeiteten Frucht zulassen. Die feinherben
und fruchtsiiben Riesling-Varianten sind gut ge-
machte, unkomplizierte, trinkfreudige Mosel-
Weine. Gemiitliche Ferienwohnungen.

Enkirch

Weingut Caspari-Kappel 80 0

Am Steffensberg 29, 56850 Enkirch,

Tel. 06541-63 48

www.caspariwein.de

Inhaber: Nico Caspari, Uwe Jostock

Rebflache: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 Enkircher Riesling feinherb (€ 14)

2022 Enkircher Riesling Kabinett fruchtsi® (€ 14)
2022 Burger Schlossberg Weiler Burgunder
trocken (€ 19)

2022 Enkircher Zeppwingert Riesling feinherb
,von alten Reben“ (€ 19)

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-17 Uhr &
Naturverbundener und schonender Weinbau,
der bis in den Keller reicht, ist in dem traditions-
reichen Weingut keine leere Worthiilse, sondern
alltagliche Realitdt. Dazu schaut man Uber den
Tellerrand und kultiviert, neben den klassischen
Mosel-Rieslingen, auch Sauvignon Blanc, der

in diesem Jahr auffallig aromatisch gelungen ist,
aber durchaus Ecken und Kanten hat. Auch
Weilburgunder ist im Portfolio des Betriebs,
Kellermeister Uwe Jostock hat ihn mit einem
kleinen restsiiRen Kick charmant saftig, fast ein
wenig feminin ausgebaut. Eine sichere Bank sind
auch diesmal die straffen und trinkfreudigen
Rieslinge, die fruchtstiRen Kabinette strahlen mit
subtiler Aromatik und pikanter Saure.

Weingut Heinrich Immich-Anker @ ©
Am Steffensberg 19, 56850 Enkirch,
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Tel. 06541-62 30

www.mosel.net

Inhaber: Daniel Immich

Rebfldche: 3,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Alte Reben Enkircher Bei der Kanzel
(€11,40)

2022 Liebling vom Chef Enkircher Herrenberg
Riesling Halbtrocken (€ 11,40

2022 Eschewingert (€ 10,50)

Besuch: Mo-Sa 9-18 Uhr, So 9-13 Uhr & [
Daniel S. Immich bewirtschaftet nur rund 3,5
Hektar Rebflache, die er vorwiegend mit Rieslin-
gen bestockt hat. Die Rebsorte ist seine vinologi-
sche Leidenschaft, und aus der gelingen ihm
entsprechend verldsslich gute und grundsolide
Weine wie etwa der zupackende, gleichsam
schmeichelnde 2022 Riesling aus dem Enkircher
Herrenberg in der Version halbtrocken. Oder der
feinherb ausgebaute Riesling Eschwingert,
ebenfalls ein erfrischend und beschwingter Wein
mit implizierter Trinkfreude. Zum Familienbe-
trieb, der bereits seit 17. Generationen existiert,
gehort auch ein Sekthaus und eine Vinothek.

Weingut

Immich-Batterieber 099 ®

Im Alten Tal 2, 56850 Enkirch,

Tel. 06541-8159 07

www.batterieberg.com

Kellermeister: Gernot Kollmann

Rebflache: 14,6 Hektar

Probiertipps:

2022 CAl Riesling Kabinett trocken (€ 14)

2022 Briedeler Herzchen (€ 20)

2022 Enkircher Steffensberg (€ 28)

2022 Enkircher Ellergrub (€ 40)

Besuch: n.V.

Gernot Kollmann, Betriebsleiter und Kellermeis-
ter hat hier sein Wein-ldeal — ,Finesse, Tiefe und
Eleganz® gerade reiferer Rieslinge — Realitat
werden lassen. Seine idealtypischen Terroir-
Rieslinge (Schiefer, Top-Steillagen, wurzelechte
Reben, reine Handarbeit) sind fulminant und so
ganz anders als gewohnt, ein moderner Stil, der
Mosel und Burgund gekonnt kombiniert — etwa
beim Spatburgunder aus dem Enkircher Monte-
neubel. Fir dieses Weingut gilt: unbedingt alles
probieren, wenn mdglich auch in reiferem Zu-
stand. Schon der Basis-Kabinett, der die Initialen

des Griinders C(arl) A(ugust) Immich tragt, ver-
mittelt einen recht prazisen Eindruck vom Kon-
nen des Kellermeisters: ,natural“-Anmutung,
prasente Steinfrucht, tonischer Grip, spielerische
Prdzision. Das Briedeler Herzchen ist zauberhatt,
herzerwarmend und Schluck fiir Schluck traum-
schon. Der Enkircher Steffensberg ist ungeheuer
animierend, geradezu charmant, trotz seiner
Komplexitdt sehr nahbar. Enkircher Ellergrub und
Enkicher Batterieberg kénnten trotz ahnlicher
Restsiike (bei jenseits der 11 Gramm) kaum un-
terschiedlicher sein, die Ellergrub noch sehr ver-
schlossen, der Batterieberg geradezu gefahrlich
siiffig. Ein neuer Weinkosmos, den es zu ent-
decken gilt: 4 F — herzlichen Gliickwunsch!

Graach an der Mosel

Weingut Blesius 8@ 0

Hauptstr. 75, 54470 Graach an der Mosel,

Tel. 06531-22 27

www.weingut.blesius.com

Inhaber: Weingut Blesius

Kellermeister: Florian Blesius

Rebflache: 5 Hektar

Probiertipps:

2022 Graacher Domprobst Riesling

feinherb (€ 10)

2022 Graacher Himmelreich Riesling

Kabinett (€ 9)

2022 Bernkasteler Badstube Riesling

Kabinett (€ 9)

2022 Graacher Domprobst Riesling

Auslese (€ 18,50)

Besuch: nV. & b

Aufgestiegen! Familie Belsius darf sich freuen,
ihr Weingut klettert dank einer sehr guten Jahr-
gangskollektion in der Bewertung weiter nach
oben. Das Ende der Fahnenstange ist aber damit
sicher noch nicht erreicht, dafur ist das Potenzial
an Spitzenlagen zu gut und Florian Blesius als
Kellermeister zu talentiert. In 2022 zeigt er voll-
mundige, saftige Rieslinge mit gelber Frucht, im-
mer ausgestattet mit einer enorm erfrischenden
Saure und mineralischen Akzenten, die wie
Blitze die aromatische Struktur in Schwingung
bringen. Unkompliziertes Trinkvergntgen mit
frohlichen, fruchtbetonten Rieslingen vom Feins-
ten. Chapeau vor der erstklassigen Auslese, die,
und das ist selten genug, ohne driickende Siike

74




MOSEL

auskommt und deswegen herrlich erfrischend
und beschwingt schmeckt.

Weingut Kees-Kieren @ @ ®

Hauptstr. 22, 54470 Graach an der Mosel,

Tel. 06531-34 28, www.kees-kieren.de
Inhaber: Werner Kees, Niklas Kees

Rebflache: 8,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Graacher Himmelreich Riesling Kabinett
feinherb (€ 9,60)

2022 Graacher Domprobst Riesling Spétlese
feinherb (€ 12,90)

2022 Graacher Himmelreich Riesling

Kabinett (€ 9,60)

Besuch: Mo-Fr 10-17.30 Uhr, Sa 10-16 Uhr
Die Weinberge des Familienbetriebs erstrecken
sich auf rund 30 Kilometer entlang der Mosel.
Ein miihsames Geschdft, aber die Briider Ernst-
Josef und Werner Kees konnen auf die Unter-
stiitzung der ganzen Familie setzen. Seit zwei
Jahren verantwortet Niklas Kees den Keller, ein
junger Winzer mit dem richtigen Handchen fir
beschwingte Rieslinge, die dennoch iiber aro-
matischen Tiefgang verfligen. Vor allem die
fruchtsiiR ausgebauten Qualitdten duften dezent
blumig, bringen viel unkomplizierte Frische an
den Gaumen und werden von einem Hauch
Mineralitat geadelt, der eine elegante Kihle in
die Weine legt. Passt alles wunderbar harmo-
nisch zusammen! Gemiitliche Gastezimmer.

Weingut Philipps-Eckstein 8@ @ ©
OT Schéferei, Panoramastr. 11,

54470 Graach an der Mosel,

Tel. 06531-65 42
www.weingut-philipps-eckstein.de

Inhaber: Patrick Philipps

Rebflache: 7 Hektar

Probiertipps:

2022 Graacher Domprobst Riesling Kabinett
TROCKEN (€ 10)

2022 Bernkasteler Lay Riesling Spatlese
TROCKEN (€12)

2022 Graacher Domprobst Riesling Spétlese
LAURINE (€ 12)

Besuch: Mo-Do 8-17 Uhr, Fr, Sa 8-20 Uhr,

So 9-18 Uhr

Es geht weiter nach oben! Das Familienweingut
in Graach lasst es in diesem Jahr richtig krachen

und steigt weiter auf. Grund dafiir sind die be-
merkenswert elegant-siiffigen Rieslinge, die in
Steillagen hoch tber der Mittelmosel wachsen
und fir deren An- und Ausbau Patrick Philipps
verantwortlich ist. Der gute Reigen beginnt mit
den trockenen, schnorkellos schlanken Weinen.
Doch die wahren Helden des aktuellen Jahr-
gangs sind die unbeschwert gut gelaunten fein-
herben und fruchtstiRen Rieslinge, allesamt
spannende aromatische Geschmacksreisen in
betdrender Leichtigkeit und Beschwingtheit. Die
Graacher Domprobst Riesling Spatlese Laurine
mochten wir — ausnahmsweise — genial nennen.
Besser kann man eine Mosel-Spatlese nicht ge-
schmacklich auf den Punkt bringen.

Weingut Willi Schaefer 89099 ®
Hauptstr. 130, 54470 Graach an der Mosel,

Tel. 06531-80 41

www.weingut-willi-schaefer.de

Inhaber: Christoph Schaefer, Andrea Schaefer
Rebflache: 4,7 Hektar

Probiertipps:

2022 Graacher Riesling trocken
VDP.ORTSWEIN (€ 17)

2022 Graacher Domprobst Riesling Kabinett
VDP.GROSSE LAGE (€ 24)

2022 Graacher Domprobst Riesling Spétlese
#05 VDP.GROSSE LAGE (€ 39)

Besuch: n.V.

Nach dieser aktuellen Kollektion misste der Be-
trieb von Christoph und Andrea Schaefer in der
Bewertung noch eine Stufe nach oben klettern,
doch das Graacher Weingut hat bereits die
Hochstpunktzahl. Es ist einfach nur perfektes
Riesling-Kino, was da Schluck fiir Schluck durch
den Gaumen lauft. Erfrischend klar und enorm
prdzise strukturiert, eine saftig straffe Minerali-
tat, gekoppelt an ein Fillhorn voller Aromen,
harmonisch verbunden, ohne sich im Detail zu
verlieren. GroRartig! Es scheint, als haben die
feinfruchtigen Kabinett-Rieslinge in ihrer beto-
renden Leichtigkeit Fliigel. Die gesamte 2022er-
Kollektion ist wieder einmal eine erstklassige
Visitenkarte fiir das gesamte Anbaugebiet.

Kanzem

Weingut Cantzheim @ ®@®
Weinstrale 4, 54441 Kanzem an der Saar,
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Tel. 06501-607 66 35, info@cantzheim.de
Inhaberin: Anna Reimann

Rebfléche: 6 Hektar

Probiertipps:

2022 der Wiltinger Ortsriesling trocken (€ 16,90)
2022 ,Le Grand“ Wiltingen | Grand Cru (€ 28)
2020 der Crémant Riesling brut nature (€ 19,80)
Besuch: Di-Do 9-14 Unhr, So, Fr, Sa 1118 Uhr &= [
Fangen wir mit dem Cremant Riesling brut na-
ture an, ein fein prickelnder Schaumwein aus
dem Jahrgang 2020, der zu den eleganten Ver-
tretern seiner Art gehort. Daran kniipfen die
Rieslinge nahtlos an, die Anna Reimann vinifiziert
hat. Ein suffiges Vergniigen sind vor allem jene
Gewdchse, die mit etwas Restsufe, also mindes-
tens feinherb, die blitzsaubere Rieslingfrucht
charmant in Szene setzen. Immer begleitet von
einer herrlich frischen Saure. Auch die trocken
ausgebauten Varianten punkten in diesem Jahr
ohne Vorbehalt. Weiter so!

Weingut

Johann-Peter Mertes @ @@ ©

Kirchstr. 19, 54441 Kanzem,

Tel. 06501-171 63

www.weingut-mertes.de

Inhaber: Johann-Peter Mertes

Rebflache: 11,8 Hektar

Probiertipps:

2022 Wawerner Goldberg Riesling trocken (€ 9,80)
2022 Ockfener Bockstein Riesling feinherb (€ 9,80)
2022 Saarburger Stim Riesling Alte Reben
feinherb (€ 13,50)

Besuch: Mo-Sa 8.30-18 Uhr & I

Johann-Peter Mertes ist ein Kiinstler, ein talen-
tierter Winzer mit dem richtigen Gespir und dem
goldenen Handchen fiir feinherbe und frucht-
siilbe Saar-Rieslinge, die das Weingut in diesem
Jahrin der Bewertung weiter nach oben katapul-
tieren. Doch das ist nur die halbe Wahrheit: Auch
die trocken ausgebauten Weine sind von erster
Glite, fruchtig geradlinig, mit markanter Sdure
ausgestattet und auf Balance konzentriert. Die
fruchtsiilben Klassiker wie der Ockfener Bock-
stein Riesling Kabinett haben dazu jenen un-
widerstehlichen Charme, der die Geschmacks-
nerven beim Trinken liebevoll streichelt und eine
Aromatik in den Gaumen bringt, die nach mehr
schmeckt. Auch flir sdureempfindliche GenieRer
ist das Riesling-Animation vom Feinsten.

Kasel

Dominikaner Weingut

C. von Nell-Breuning @ ©

Bahnhofstr. 37, 54317 Kasel,

Tel. 0651-5180

www.weingut-von-nell.de

Inhaberin und Kellermeisterin: Dr. Carmen von
Nell-Breuning

Rebflache: 8 Hektar

Probiertipps:

2019 Kaseler Nies'chen Riesling Spétlese
feinherb (€ 15)

2022 Kaseler Kehrnagel Riesling Kabinett
feinherb (€ 12,80)

2017 Dominikanerberg Riesling Kabinett (€ 14,50)
Besuch: n\V.

ldyllisch im Ruwertal liegt das Weingut, das Dr.
Carmen von Nell-Breuning leitet, eine Pionierin
in Sachen Biodynamie an der Ruwer. Seit 2019
wird in dem traditionsreichen Betrieb nach die-
sen strengen Regeln gearbeitet. Was aus dem
Jahrgang 2022 auf die Flaschen kam, sind
durchweg (iberzeugende Weine: etwa trocken
ausgebaute Rieslinge mit straffer Fruchtstruktur
oder ideal ausbalancierte feinherbe Weine in Ka-
binett- und Spatlese-Qualitdten, die ausreichend
vollmundig und saftig fiir Trinkspa® am Gaumen
sorgen. Selbst ein nachprobierter Kabinett Ries-
ling aus 2017 préasentierte sich noch spannungs-
voll und fruchtprdsent.

Kesten

Weingut Paulinshof @ @ ©

Paulinstr. 14, 54518 Kesten,

Tel. 06535-544

paulinshof.de

Inhaber: Oliver Jiingling

Rebflache: 8,5 Hektar

Probiertipps:

2018 Crémant Riesling brut (€ 14,50)

2022 Vom roten Schiefer Riesling (€ 11,90)
2021 Kestener Paulinshofberger Riesling
feinherb (€ 13,50)

2022 Brauneberger Juffer Riesling
Beerenauslese (Preis auf Anfrage)

Besuch: Mo-Fr 9-18 Uhr, Sa 9-17 Uhr

Das Beste gleich zu Anfang. Die Beerenauslese
aus der Brauneberger Juffer ist eine der besten,

76




MOSE

L

die wir die letzten Jahre probiert haben. Ein
komplexer Schmeichler und trotz seines hohen
Restzuckers von einer saftig aromatischen Trink-
freude. Ein echter Schatz, nicht nur zum Lagern
geeignet, sondern vor allem zum Trinken ge-
macht! Die trocken ausgebauten Rieslinge kon-
nen da zwar nicht ganz mithalten, sind aber mit
ihrer schnorkellosen Fruchtstruktur und einer
straffen Sdure durch die Bank bestens geraten
und ohne Fehl und Tadel. Gut gefallen hat uns
auch der Crémant Riesling brut als animierender
Schaumwein mit Frischekick.

Klotten

Weingut Theo Loosen @ @

Mittelstr. 12, 56818 Klotten,

Tel. 02671-75 Q1

weingut-loosen.de

Inhaber: Hans-Theo Loosen

Rebflache: 5,5 Hektar

Probiertipps:

2022 FINESSE Riesling QbA (€ 10)

2022 Klottener Burg Coraidelstein ALTE REBE
Riesling QbA Trocken (€ 12)

2022 Weisser Burgunder QbA Trocken (€ 8)
Besuch: Mo-Fr 9-18 Uhr, Sa 9-17 Uhr, So 9-13 Uhr
g

Wenn eine ganze Familie hinter einem Weingut
steckt, dann passiert alles aus Leidenschaft und
mit viel Enthusiasmus. Die Loosens sind eine
solch engagierte Winzerfamilie, die knapp sechs
Hektar Flache rund um Klotten bewirtschaftet.
Grauer Schiefer dominiert hier die mineralreichen
Bdden, die Loosen-Rieslinge sind aber alles an-
dere als grau. Vielmehr prdsentieren sich die sif-
figen Weine mit kunterbunten Aromen, gut ge-
biindelt und von einer markanten Saure in Form
gebracht. Die Spatlesen sind unsere klare Favori-
ten, denn sie zeigen neben dem blitzsauberen
Fruchtkdrper wunderschon, wie mineralische
Nuancen aus grauen Schieferbdden einen Wein
in eine elegante Stilistik katapultieren konnen.

Kliisserath

Weingut F-J Regnery @ QO
Mittelstr. 39, 54340 Kliisserath,
Tel. 06507-46 36
www.weingut-regnery.de

Inhaber: Peter Regnery, Andrea Regnery
Rebflache: 8,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Klusserather Bruderschaft Riesling
Kabinett feinherb (€ 9,40)

2020 Klisserather Bruderschaft Pinot Noir im
Barrique gereift trockenall (€ 19,20)

Besuch: Sa 10-18 Uhr & [

Die Kliisserather Bruderschaft ist eine geogra-
fisch besondere Lage, die wie ein natirliches
Amphitheater das Moseltal einnimmt. In diesen
Devonschieferbdden hat Familie Regnery ihre
besten Weinberge stehen, die neben dem klassi-
schen Riesling auch mit Spatburgundern, Caber-
net Sauvignon und Syrah bestockt sind. Vier
Rieslinge haben wir probiert, darunter geradli-
nige, saubere und solide trocken ausgebaute
Weine ohne Fehl und Tadel. Der feinherbe Kabi-
nett-Riesling gefiel mit seiner dezenten SiiRe, die
mit der prononcierten Sdure an Finesse gewinnt.
Der aktuelle Spatburgunder zeigte sich dagegen
noch etwas verschlossen, das im Barrique aus-
gebaute Pendant aus 2020 (iberzeugte mit sam-
tiger Frucht bei angenehm weichen Tanninen.

Kobern-Gondorf

Weingut von Schleinitz @ ®

Kirchstr. 15, 56330 Kobern-Gondorf,

Tel. 02607-97 20 20

www.vonschleinitz.de

Inhaber: Bruno Reufels

Kellermeister: Martin Gerlach

Rebfléche: 20 Hektar

Probiertipp:

2022 Riesling Feinherb QbA. (€ 9)

Besuch: n.V.

Steile, stidlich ausgerichtete Terrassen mit Schie-
ferboden in Kobern und Umgebung sind das Ka-
pital des Weinguts der Familie Reufels, das von
Betriebsleiter Martin Gerlach mit Geschick ge-
fihrt wird. Ideale Bedingungen fir den Riesling,
dazu stehen Burgundersorten in den Weinber-
gen des rund 20 Hektar grofen Betriebs. Die lie-
gen in diesem Jahr allerdings qualitativ etwas
hinter den Rieslingen zurick. Grau- und WeiR-
burgunder prasentieren sich uneingeschrankt
sortentypisch, aber ein klein wenig zu rustikal im
Trinkfluss. Besser sind die schlanken Rieslinge,
suffige Weine, hier und da mit mineralischen
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Noten aufgepeppt. Die Spatburgunder, als Blanc
de Noirs oder Rosé ausgebaut, sind, gut gekihit,
erfrischend unkomplizierte Gewachse.

Kowerich

Geschwister Kowerich

Wein - Kultur - Gut 89 0
BeethovenstraRe 27, 54340 Kowerich,

Tel. 0172-653 28 19
www.weingut-geschwister-koewerich.de
Inhaber: Marcus Regnery

Kellermeister: Rudi Hoffmann

Rebflache: 14 Hektar

Probiertipps:

2022 QbA Riesling trocken (€ 7,90)

2022 QbA Riesling feinherb (€ 7,90)

2022 ,Flight Level 330“ Riesling Kabinett
feinherb Kliisserather Bruderschaft (€ 11,50)
Besuch: nV. @

In seinen Weinbergen, die zur Halfte in exponier-
ten Steillagen stehen, hat Marcus Regnery aus-
schlieRlich klassische Weiweinsorten stehen.
Natdrlich Rieslinge, aber auch Pinot blanc,
Sauvignon blanc und Gewdirztraminer, die der
ambitionierte Winzer auch zur Produktion von
erstklassigen, durch die Bank empfehlenswerten
Sekten nutzt. Individualitdt und eigener Charakter
mit prononcierter Saure und mineralischen Zwi-
schentonen zeichnen die aktuellen fruchtbeton-
ten Rieslinge aus. Als eleganter Charmeur steht
der saftige Pinot blanc im Glas, schon das feine
Bukett macht Lust auf den feingliedrigen Wein.
Sehr gut gemacht! Das gilt ebenso fiir die unpra-
tentiose Auslese, die enorm viel Trinkfreude
bringt.

Konz

Weingut Agritiushof @ ®

OT Oberemmel, Galgenweg 1, 54329 Konz,
Tel. 06501-143 50

www.agritiushof.de

Inhaber: Alfred Kirchen

Kellermeister: Jonas Kirchen

Rebflache: 11 Hektar

Probiertipp:

2022 Oberemmeler Karlskopf, Riesling Kabinett
(€13,50)

Besuch: Fr 15-18 Uhr, Sa 11-15 Uhr

Der Oberemmeler Karlskopf, der hochstgelegene
Riesling-Weinberg im Anbaugebiet Mosel, ist

das Aushdngeschild des Weinguts von Alfred und
Jonas Kirchen. Vater und Sohn haben im Jahr-
gang 2022 eine sehr harmonisch geschlossene
Kollektion produziert. Individuelle und charakter-
volle Rieslinge mit aromatischem Tiefgang pra-
gen das gesamte aktuelle Sortiment. Besonders
erwdhnenswert sind die zart fruchtigen Kabinett-
Weine mit saftigem Finish, das lange in Erinne-
rung bleibt; ebenso die vollmundigen fruchtsi-
ben Spatlesen, ein wenig (ippig geraten, aber
noch gut im Rahmen flir ausgeglichenen Weinge-
nuss.

Weingut Piedmont @ ®

OT Filzen, Saartalstr. 1, 54329 Konz,

Tel. 06501-990 09

www.piedmont.de

Inhaber: Claus Piedmont

Rebflache: 4 Hektar

Probiertipps:

2022 Saar Riesling (€ 10,50)

2022 Filzener Pulchen Riesling Spatlese (€ 18)
Besuch: n\V.

Viel Rebfldche hat das Weingut nicht, das Claus
Piedmont und Tochter Sitta gemeinsam fiihren —
nur vier Hektar. Die Rieslinge und die wenigen
Burgunder, die hier entstehen, haben esin sich.
Spannung und Vibration sind typische Merkmale
der Piedmont’schen Weine, die vor allem die
restsiif ausgebauten Rieslinge auszeichnen und
adeln. Eine gelungene Liaison, die auch in der
aktuellen Kollektion prasent ist und die Weine mit
einer sehr feinen, dennoch immer erfrischenden
Séure in eine aromatische Dynamik schleudert,
die viel Spal am Gaumen macht. Einfach wunder-
bar siiffig, wie es sein solll Noch ein bisschen
mehr vinologischer Eleganz, und das Weingut
klettert in der Bewertung weiter nach oben.

Weingut von Hovel 9§90 9®@® O

OT Oberemmel, Agritiusstr. 5-6, 54329 Konz,
Tel. 06501-153 84
www.weingut-vonhoevel.de

Inhaber: Maximilian von Kunow
Kellermeister: Wolfgang Mertes,

Maximilian von Kunow

Rebflache: 22 Hektar

Probiertipps:
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2022 Oberemmel HUTTE Riesling Kabinett (€ 19)
2022 SCHARZHOFBERGER Riesling Kabinett

(€ 26,80)

2022 SCHARZHOFBERGER Riesling Spétlese (€ 38)
Besuch: Mo-Fr 10-15 Unr &l

Bewundernswert, was Maximilian von Kunow in
den letzten Jahren geschaffen hat. Das Weingut
mit seinen rund 22 Hektar hat er ganz vorne im
Ranking positioniert, die Saar-Rieslinge gehdren
unbestritten zu den Top-Gewachsen im Anbau-
gebiet Mosel. Sie sind immer ein wenig fordernd,
individuelle Rieslinge mit blitzsauberer Frucht,

in jede Richtung perfekt ausbalanciert und trink-
feudig nuanciert. Unser Favorit ist der Scharzhof-
berger Riesling Kabinett, ein Paradewein an
Fruchtsiie und erfrischend prononcierter Saure.
Sind die Weine trocken ausgebaut, schwingen
sie sich zu einer betorenden Eleganz auf, immer
schlank in der Struktur, aber tief in der Aromatik.

Krov

Weingut Hiils @ ©

Moselweinstr. 44, 54536 Kroyv,

Tel. 06541-818 93 69

www.weinguthuels.de

Inhaber: Markus Hils

Rebfldche: 6 Hektar

Probiertipps:

2021 Krover Steffensberg Riesling trocken

(€ 24,50)

2022 Riesling Kabinett fruchtsif (€ 12,50)
Besuch: Mo-Fr 8.30-17 Uhr, Sa 8.30-18 Uhr & [
Markus Hiils hat eine Passion fir Steillagen, mit
deren geologischen und geografischen Heraus-
forderungen er bestens umgehen kann. Kontrol-
lierter naturnaher Anbau ist ihm dabei wichtig,
im Keller setzt er auf Vergdrung aus eigenen
Hefen und ein langes Hefelager im traditionellen
Holzfass. Angenehm rebsortentypisch prdasen-
tiert sich sein aktueller Weiburgunder, der un-
komplizierte Gutsriesling hat Biss und jede
Menge Aromen zu bieten. Etwas mehr Fille zeigt
der fruchtstiRe Kabinett-Riesling in klassischer
Mosel-Stilistik. Hier ist noch Luft nach oben.

Weingut Markus Junglen 99 ®
Stablostralbe 20, 54536 Krov,

Tel. 06541-32 92

www.junglenwein.de

Inhaber: Markus und Linda Junglen
Kellermeister: Markus Junglen

Rebfldche: 5 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling Spatlese trocken -

Krover Letterlay (€ 10,50)

2022 ,Paradies” Riesling Kabinett -

Krover Paradies (€ 7,40)

2022 Sauvignon blanc trocken (€ 8,50)

Besuch: nV. &l

Markus und Linda Junglen lieben den Schiefer-
boden ihrer exponierten Lagen so sehr, dass sie
ihn enorm elegant, immer dezent, aber prasent
in ihre Rieslinge einbringen. Die mineralischen
Noten der Weine sind auffallig und bringen jene
Klasse in die Junglen’schen Rieslinge, die sie in
allen Qualitdten strahlen lassen. Mag der trocken
ausgebaute Wein beim ersten Schluck etwas
streng daherkommen, seine fruchtige Substanz
macht ihn beim zweiten Schluck gefdllig und
charmant. Sehr gut gefallen haben uns die gerad-
linige trockene Riesling Spatlese aus dem Krober
Letterlay und der fast ein wenig ausladende
Kabinett-Riesling aus dem Kréver Paradies.

Weingut Knodt Trossen @ @

Plenterstr. 47, 54536 Kroyv,

Tel. 06541-47 95
www.weingut-knodt-trossen.de

Inhaber: Josephine, Aline und Udo Knodt
Kellermeister: Udo Knodt

Rebflache: 3,8 Hektar

Probiertipps

2022 Krover Steffensberg Riesling Kabinett
fruchtsiiR (€ 9)

Besuch: nV. &l

Udo und Andrea Knodt sind liebenswerte Gast-
geber auf ihrem Weingut und in ihrem schonen
Gastehaus, das sich fiir einen entspannten Ur-
laub an der Mosel anbietet. Dazu gehort auch
der Genuss der gutseigenen Weine, vorwiegend
natlrlich Rieslinge, die in Krover Steillagen
wachsen. Durch die Bank sind es sehr solide
Weine, die ausreichend Frucht in die Waag-
schale werfen, die wiederum von einer teils
knackigen Sdure auf Trapp gebracht wird. Am
Gaumen fiihlt sich das erfrischend und siiffig
an, egal ob trocken oder fruchtsiiR ausgebatut.
Spdtburgunder kdnnen die Knodts auch, die
samtig burgundischen Rotweine machen Spals.
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Leiwen

Weingut Blees Ferber 99 ®

Liviastr. 1a, 54340 Leiwen,

Tel. 06507-3152

www.Blees-Ferber.de

Inhaber: Stefan Blees

Rebflache: 11,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Neumagener Sonnenuhr Riesling
Spatlese *** (€ 14)

2022 Neumagener Rosengdrtchen Riesling
Kabinett Feinherb (€ 8,50)

2022 Trittenheimer Apotheke Riesling Kabinett
Trocken (€ 8,50)

2022 Leiwener Laurentiuslay Riesling

Kabinett (€ 8,50)

Besuch: n.V.

Ein schoner Erfolg fiir Stefan Blees, der eine sehr
harmonische und geschlossene Kollektion vor-
gestellt hat. Nattirlich nur Rieslinge aus renom-
mierten Spitzenlagen, hier liegt das vinologische
Fundament des engagierten Familienbetriebes.
Die trockene Spatlese zeigt stilvoll das Potenzial
dieser Weinberge, die Rieslinge prasentieren sich
animierend fruchtig, mineralisch beflugelt und mit
einer knackigen, erfrischenden Sdure ausgestat-
tet. Hervorheben machten wir die beschwingten
Kabinett-Qualitdten, allesamt finessenreiche Mo-
sel-Klassiker in trinkfreudiger Bestform.

Weingut Grans-Fassian § @@ @® ©
Romerstr. 28, 54340 Leiwen,

Tel. 06507-3170

www.grans-fassian.de

Inhaberin: Catherina Grans

Rebflache: 13 Hektar

Probiertipps:

2022 Mineralschiefer Riesling trocken (€ 10,90)
2022 APOTHEKE Riesling Kabinett (€ 22)
Besuch: nV. &

Puristisch und elegant, so umschreibt das tradi-
tionsreiche Weingut seine charaktervollen Ries-
linge und liegt damit auch bei den Gewdchsen
des aktuellen Jahrgangs goldrichtig. Hinzu kom-
men die mineralischen Akzente, die alle Rieslinge
des renommierten Betriebs nicht nur auszeich-
nen, sondern kennzeichnen. Catherina Grans
tragt dafir die Verantwortung, und ihre Hand-
schrift bringt klare Typizitat und terroirgepragte

Erstklassigkeit ins Glas. Die trocken ausgebauten
GroRen Gewdchse sind derzeit noch in der Ent-
wicklungsphase und prdsentieren sich etwas ver-
schlossen, doch potenziell hoffnungsvoll. Immer
mit gutem Grip und Vibrations probieren sich die
reststiben, kristallklar fruchtigen Rieslinge. Die
2022er {iberzeugen mit Finesse und einem Erfri-
schungsmoment fiir lang anhaltenden Genuss.

Weingut Nikolaus Kowerich @ @ ©
Maximinstr. 11, 54340 Leiwen,

Tel. 06507-42 82

www.weingutkoewerich.de

Rebflache: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 Einblick N° 1 Riesling (€ 9)

2022 Fiir Feen und Elfen Riesling (€ 1)
Besuch: nV. & [

Aufgestiegen! Es sind vollmundige, fruchtige und
vor allem trinkfreundliche Rieslinge, die Nick
Kowerich im Jahrgang 2022 auf die Flaschen
gebracht hat. Respekt, damit geht es mit der
Bewertung weiter nach oben! Kowerichs Weine
mit den lustigen Bezeichnungen wie ,Feen und
Elfen, ,Traumer und Helden“ und ,Fraulein
Mosel” sind allesamt geschmacklich attraktive
Gewachse, im besten Sinne des Wortes unkom-
pliziert, dabei aromatisch tiefgriindig und ele-
gant, und mit einer herrlich frischen Saure aus-
gestattet. Tolle Riesling Auslese mit komplexer
Fruchtstruktur, die Beerenauslese ist ein haltba-
res Schndppchen fir Sammler.

Weingut Loersch 99 ®

OT Zummethdhe, Tannenweg 11, 54340 Leiwen,
Tel. 06507-32 29, www.loersch.shop

Inhaber: Alexander Loersch

Rebflache: 8,2 Hektar

Probiertipps:

2022 ,Devon-Terrassen® Trittenheimer Apotheke
Riesling GG (€ 19,50)

2022 ,Fels-Terrassen“ Trittenheimer Apotheke
Riesling Feinherb (Erste Lage) (€ 22,50)

2022 Trittenheimer Apotheke Riesling Spatlese
(Auktion)

2022 ,Alte Reben® Trittenheimer Apotheke
Riesling Auslese (€ 19,50)

Besuch: nV. & I

Alexander Loersch hat in den letzten Jahren mit
bewundernswerter Konstanz eine schone Kollek-
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tion nach der anderen angestellt, dabei an der
vielzitierten Qualitatsschraube gedreht und seine
Rieslinge immer noch ein wenig besser gemacht
hat. Die aktuelle Kollektion ist leuchtend schon
geraten, ob trocken, feinherb, frucht- oder edel-
SUR — in jedem Segment kann man fiindig und
glucklich werden! Unsere Favoriten — allesamt
aus der Trittenheimer Apotheke — sind das Grofe
Gewdchs Devon-Terrassen (zitrisch-wirzig, tief-
griindig mineralisch, straff, ein schlummernder
Riese), der geradezu idealtypische feinherbe
Riesling Fels-Terrassen (leichtfuige Prazision),
dazu die Spatlese (anfanglich noch leicht rau-
chig-reduktiv, groRartig energetischer Frucht-
kern) und die enorm komplexe, enorm subtile,
dabei hinreiRend verfihrerische Auslese. Glick-
wunsch zum Aufstieg, er ist hochverdient!

Weingut Carl Loewen @ @@

Matthiasstr. 30, 54340 Leiwen

Tel. 0151-4245 23 88

www.weingut-loewen.de

Inhaber: Christopher Loewen

Rebflache: 17 Hektar

Probierttipps:

2022 Thornich Ritsch ,Im Schneidersberg*
Kabinett (Versteigerungswein)

2022 Laurentiuslay Spatlese (€ 19)

Besuch: Sa 13-17 Uhr

Wir haben schon bessere Weine probiert als die
Rieslinge, die Christopher Loewen zur diesjahri-
gen Probe eingeschickt hat. Kein Grund zur Panik,
noch ist alles im Lot. Allein vermissen wir in den
Riesling GroRen Gewachsen das Sieger-Gen, je-
nen vinologischen Kick, der den konsequent tro-
cken ausgebauten Wein zu einem Helden macht
oder machen soll. Hier bleibt er ein wenig auf der
Strecke und geht als guter trockener Riesling
durch. Wesentlich erfreulicher probierten sich der
fruchtstike Kabinett Riesling ,Im Schneidersberg®,
Auslese und Beerenauslese aus dem Vorjahrgang
prasentieren sich trotz komplexer SiiRaromatik als
trinkfreudige Gewdchse. Im letzten Jahr hat Loe-
wen souverdn unseren Riesling-Cup gewonnen.

Weingut Josef Rosch $ 99 ®
Miihlenstr. 8, 54340 Leiwen,

Tel. 0650742 30
www.weingut-rosch.de

Inhaber und Kellermeister: Nico Rosch

Rebfldche: 9 Hektar

Probiertipps:

2022 Leiwener Klostergarten Riesling

Kabinett (€ 12,50)

2022 Piesporter Goldtropfchen Riesling
Kabinett (€ 14,50)

Besuch: Mo-Sa 9-18 Uhr & [

Nico und Nicola, wenn dieser Gleichklang kein
gutes Zeichen ist. Das junge Winzerpaar flhrt seit
2021 gemeinsam den sympathischen Familien-
betrieb an der Mittelmosel, der nur eine Rebsorte
kennt: Riesling — und der wird bei den Roschs in
Leiwener, Trittenheimer und Piesporter Spitzen-
lagen sowie in der Kliisserather Bruderschaft na-
turnah angebaut. Spontan vergoren, entstehen
aus gesunden Trauben charaktervolle und indivi-
duelle Rieslinge mit klarer mineralisch gepragter
Handschrift. Trocken ausgebaute Weine mit Biss
und Klasse, die in inrer herben Fruchtigkeit
durchaus Ecken und Kanten zeigen. GroRes Ver-
gnuigen machen die fruchtstien Kabinett Ries-
linge, denn sie laufen wie geschmiert durch den
Gaumen und hinterlassen klare Fruchtaromen
und Frische in harmonischem Zweiklang.

St. Laurentius Sekt @@

Laurentiusstrafe 4, 54340 Leiwen,

Tel. 06507-38 36

www.st-laurentius-sekt.de

Inhaber: Klaus Herres

Rebflache: 7 Hektar

Probiertipps:

2021 Gewdirztraminer Brut (€ 14)

2020 Cuvée Crémant Brut (€ 15)

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-17 Uhr, Sa 10-14 Uhr
g

Wenn etwas auf dem Gut St. Laurentius produ-
ziert wird, ist es immer eine prickelnde Angele-
genheit. Denn rund 95 Prozent der Weine wer-
den zundchst im Edelstahltank ausgebaut, und
anschlieend nach der Methode der klassischen
Flaschengdrung versektet. Natirlich klassische
Mosel-Rieslinge, aber auch Spatburgunder, Au-
xerrois, Gewdirztraminer, Elbling und Chardonnay
finden hier ihre Bestimmung als prickelnd schau-
mender Sekt oder Cuvée Crémant. Flaggschiff
des mit vielen Medaillen ausgezeichneten Be-
triebs ist die 2016 Grand Cuvée Riesling brut, die
Trauben kommen aus der Lage Piesporter Erzlay,
die nur mit dem Boot erreichbar werden kann.
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Weingut Carlo Schmitt @@ ©
Stephanusstr. 4, 54340 Leiwen,

Tel. 06507-42 76

www.weingut-carlo-schmitt.de

Rebflache: 3 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling trocken, Gutswein (€ 8)

2022 Kowericher Laurentiuslay Riesling
Kabinett (€ 10,50)

Besuch: nV. &l

Carlo Schmitt hat in seinem kleinen Weingut
noch einiges vor, und der junge Winzer ist auf
dem Weg weiter nach oben. Was er im Jahrgang
2022 an Traubenmaterial eingefahren hat, wurde
mit Bravour zu empfehlenswerten Gewdchsen
vinifiziert. Dazu gehoren auch unkomplizierte
Einstiegsweine wie die trockenen Gutsweine aus
Riesling, Rivaner und Weilburgunder. Mehr
Finesse kommt beim feinherben Riesling aus der
Lage Laurentiuslay ins Spiel, bestens austariert
mit der erfrischenden Sdure, die fiir den notwen-
digen Kick sorgt. Dem Riesling Groken Gewdchs
aus dem Herrenberg sollte man noch etwas
Ruhe gdnnen, hier schlummert Potenzial.

Weingut Stoffel @ ®

Maximinstr. 15, 54340 Leiwen,

Tel. 06507-33 12

www.weingut-stoffel.de

Inhaber: Alfons Stoffel

Kellermeister: Michael Stoffel

Rebflache: 3,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Kowericher Laurentiuslay Riesling
feinherb (€ 13,50)

2022 Grand Stoffel Klisserather Bruderschaft
Riesling trocken (€ 18)

2022 Kowericher Laurentiuslay Riesling
Kabinett (€ 11)

Besuch: nV. @

An guten Lagen mangelt es dem kleinen Famili-
enbetrieb nicht, mit Rieslingreben auch in der re-
nommierten Klisserather Bruderschaft. Man nutzt
dieses geologische Fundament mit den exponier-
ten Schieferbdden und bringt verldsslich minera-
lisch geprdgte Rieslinge auf die Flaschen. Die
trocken ausgebauten, schnorkellosen Qualitaten
gefallen dazu mit ihrer feinkrautigen Aromatik,
die wie ein kihler Hauch tber dem Fruchtkorper
liegt. Mit ein bisschen Restsiike werden die

Weine flilliger und saftiger, die mineralischen
Nuancen sind auch hier am richtigen Platz und
lassen Eleganz aufblitzen. Schickes Gastehaus.

Weingut Nik Weis -

St. Urbans-Hof 0999 ®

Urbanusstr. 16, 54340 Leiwen,

Tel. 06507-937 70

www.nikweis.com

Inhaber: Nik Weis

Rebflache: 45 Hektar

Probiertipps:

2022 Wiltinger Alte Reben Riesling feinherb
VDP.Ortswein (€ 19)

2022 Bockstein Riesling Kabinett fruchtig
VDP.Grole Lage (€ 19)

2022 Goldtropfchen Riesling Spatlese fruchtig
VDP.Groke Lage (€ 27,50

Besuch: Mo-Fr 8-17 Uhr, Sa 10-17 Uhr

b

Nik Weis ist ein Urgestein, wenn es um erstklas-
sige Rieslinge von Mosel und Saar geht. Uber
rund 60 Kilometer verteilen sich seine exponier-
ten Einzellagen entlang der beiden Flisse, eines
haben sie alle gemeinsam: Nik Weis holt Jahr
fiir Jahr das Beste aus den Trauben heraus und
produziert in seinem St. Urbans-Hof daraus statt-
liche Rieslinge, die auch im aktuellen Jahrgang
iiber jede Kritik erhaben sind. Grofkartige Monu-
mente des Winzerhandwerks wie die beste-
chend saftige Goldtropfchen Spatlese und der
stilistisch kiihle und beschwingte Bockstein Ries-
ling Kabinett. Auch die aus dem Vorjahrgang
nachprobierten Riesling Groken Gewdchse
Bockstein und Laurentiuslay haben bemerkens-
werte Klasse und gehoren zu den Top-Weinen
Deutschlands aus 2021.

Weingut Werner @@ ©

Romerstr. 17, 54340 Leiwen,

Tel. 6507-43 41

www.weingut-werner.de

Inhaber: Bernhard Werner,

Margret Werner-Beierlorzer

Rebflache: 6,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Annaberg Riesling Spatlese (€ 14)
2022 Schweicher Annaberg 1.Lage Riesling
trocken (€ 14)

2022 Vom steilen Hang Riesling Trocken (€ 10)
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Besuch: Mo 10-12 Uhr, Fr 10-12 und 14-17.30 Uhr
iy

Dass hier mit Leidenschaft gearbeitet wird, kann
man in den Rieslingen schmecken. Die Weine
aus Schweicher und Trittenheimer Lagen sind
ein bisschen wuchtig, voller Saft und Kraft, und
haben einen guten, unkomplizierten Lauf. Sehr
fein gestrickt und angenehm fruchtsil prasen-
tieren sich die feingliedrigen Kabinett-Rieslinge
am Gaumen, man hat das Gefuhl, die blitzsau-
beren Aromen tanzen zur taktgebenden Saure.
Tolle Stilistik! Insgesamt eine gelungene Kollek-
tion, aus der noch die trinkfreudige, weil un-
komplizierte und nicht st tiberladene Riesling
Auslese und eine sehr komplexe, lagerfahige
Beerenauslese hervorgehoben werden muss.

Lieser

Weingut Schloss Lieser —

Thomas Haag 0000 ®

Am Markt 1-5, 54470 Lieser,

Tel. 06531-64 31

www.weingut-schloss-lieser.de

Inhaber: Thomas und Ute Haag

Rebflache: 26 Hektar

Probiertipps:

2022 Brauneberger Juffer Riesling feinherb
VDP.Grosse Lage (€ 19,50)

2022 Niederberg Helden Riesling Spatlese
VDP.Grosse Lage (€ 21,50)

2022 Goldtropfchen Riesling Spatlese
VDP.Grosse Lage (€ 21,50)

Besuch: nV. &l

Was fiir ein stattliches Weingut! Thomas Haag,
unterstitzt von seiner Familie, bewirtschaftet
nicht nur 24 Hektar in den besten Steillagen der
Mittelmosel. Er brilliert auch jedes Jahr wieder
mit einer ganzen Phalanx an erstklassigen Ries-
lingen, deren Glanz in die ganze Weinwelt
strahlt. Das gilt auch und besonders fiir die tro-
cken ausgebauten Gewdchse, die 2022 in ihrer
unbestechlichen Klarheit und finessenreichen
Aromatik aktuell die besten an der Mosel sind.
Kommt etwas Restsiike ins Spiel, wie bei den
Riesling Kabinetten und Spatlesen, prasentiert
sich der Fruchtkorper animierend prazise, immer
eingebettet in eine perfekte Sdure, die man treff-
lich als genial bezeichnen kann. Ein Ausnahme-
betrieb unter allen deutschen Weingtern.

Weingut Ulrich Schumann @ ©
Beethovenstrale 36, 54470 Lieser,

Tel. 06531-63 53

www.weingut-schumann.de

Inhaber: Ulrich Schumann

Rebflache: 4 Hektar

Probiertipps:

2022 Mosel Riesling Qualitatswein trocken (€ 7)
2022 Lieser Rosenlay Riesling Kabinett (€ 8)
Besuch: n.V.

In diesem Jahr konnten uns die Weine des klassi-
schen Familienbetriebs leider nicht vollends
iiberzeugen. Dabei fing die Probe gut an, der
einfache Mosel Riesling Qualitatswein hatte alles,
was einen guten und vor allem unkomplizierten
Alltagswein ausmacht. Ohne Fehl und Tadel.
Dagegen fanden wir die Kabinett-Rieslinge, ob
trocken, halbtrocken oder restsiif ausgebaut, in
der Fruchtigkeit zwar klar, aber etwas kurz und in
der Sdure wenig erfrischend animierend. Wir sind
aber sicher, dass Ulrich Schumann im ndchsten
Jahrgang diesen kleinen Ausrutscher vergessen
macht und zur alten Form zuriickfindet.

Weingut Thanisch @@ 0

Moselstr. 57a, 54470 Lieser,

Tel. 06531-82 27

www.thanisch.de

Inhaber: Jorg & Petra Thanisch

Rebfléche: 9 Hektar

Probiertipps:

2022 Lieser Niederberg Helden Riesling

Alte Reben (€ 20)

2022 Chardonnay 500 Reserve (€ 20)

2022 Lieser Niederberg Helden Riesling
Auslese (€ 21)

Besuch: n.V.

B

Die suffigen Literweine in den Geschmacksrich-
tungen trocken, feinherb und fruchtsiiR sind ein
guter Einstieg in das durchweg empfehlenswerte
Sortiment, das Jorg Thanisch aktuell anbietet.
Die Rieslinge passen mit inrer unkomplizierten,
erfrischenden Art bestens in den Alltag und sind
dazu ideale Begleiter fiir bodenstandige Ge-
richte. Eine Stufe hoher gldnzen markante Ries-
linge aus renommierten Lieser Lagen mit fein-
fruchtiger Eleganz, immer begleitet und befliigelt
von dezenten mineralische Nuancen. Gefallen
hat uns auch der leicht cremige Chardonnay, ein

83



MOSEL

gutes Beispiel fiir einen feingliedrigen Burgun-
der mit elegantem Frischekick. AuRerdem: sehr
elegante, komplexe Niederberg Helden Auslese.

Losnich

Weingut Gebriider Simon @@ ©
Hauptstr. 6, 54492 Losnich,

Tel. 06532-2130

www.gebrueder-simon.de

Inhaber: Ingo Simon

Rebflache: 4,2 Hektar

Probiertipp:

2022 Riesling Spdtlese H Erdener Treppchen
(€10)

Besuch: nV. @

Ingo Simon scheint beim 2022er-Jahrgang ein
wenig die Puste ausgegangen zu sein. Den Ries-
lingen des Moselwinzers, der mit seinem Exper-
tenwissen schon seit mehr als zehn Jahren die
georgische Winery Khareba unterstiitzt, fehlt das
Spiel von Frucht, Sdure und Siike, das im letzten
Jahr so viel Spak gemacht hat. Selbstverstandlich
sind es handwerklich tadellose, noch immer sehr
respektable Weine, wir vermissen allerdings die
Finesse und subtile Eleganz des Vorgangerjahr-
gangs. Die zuletzt hiibsch saftige, animierend
mineralische Spatlese P aus dem Erdener Trepp-
chen wirkt etwas behdbig, die Spatlese Lena aus
derselben Lage etwas zu mollig. Der feinherbe
Riesling aus dem Urziger Wiirzgarten macht sich
nach wie vor sehr schon als Zechwein (auch hier
wiirde etwas mehr Sdure Wunder wirken), die
Spatlese H besitzt angenehme Qualitaten, die sich
in den nachsten Jahren noch vertiefen werden.

Mehring

Classisches Weingut

Hoffranzen @@ ©

Schulstr. 22, 54346 Mehring,

Tel. 06502-84 41
www.weingut-hoffranzen.com

Rebfldche: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 Mehringer Blattenberg Riesling trocken,
Alte Reben (€ 10,50)

2021 Contur, Mehringer Blattenberg, Riesling
feinherb (€ 12)

2022 Caro, Mehringer Blattenberg Riesling

Spatlese restsik (€ 10,50)

Besuch: Mo-Fr 8-18 Uhr, Sa 8-16 Uhr
Aufgestiegen! Mitten im Ortskern von Mehring
gelegen, trifft das Riesling-Weingut mit seiner
aktuellen Kollektion mitten ins Schwarze und
setzt zum Hohenflug an. GroRartig, was die
junge Winzerin Carolin Hoffranzen, die den
Familienbetrieb in 17. Generation leitet, an sehr
guten 2022er-Weinen prasentieren kann. lhre
Weine sind harmonisch ausbalanciert, vor allem
was die RestsiiRe betrifft, die bei Hoffranzen
zwar prasent, aber niemals laut ist. Der sehr
gute Reigen durchweg empfehlenswerter Ries-
linge fangt beim einfachen, perfekt ausbalan-
cierten Liter-Wein an, ein idealer Alltagswein mit
Biss und Charme gleichermaRen. Gefallen hat
uns auch die restsiiRe Spatlese aus dem Meh-
ringer Blattenberg, ein eleganter aromatischer
Schmeichler mit kristallklarer, kiihler Frucht, der
eindeutig Terroir zeigt. Wow! Wir sind gespannt,
wie die Entwicklung weitergeht.

Weingut Lenhardt @ ©

Wiesenflurweg 4, 54346 Mehring,

Tel. 06502-72 98

www.weingut-lenhardt.de

Inhaber: Eva Lenhardt, Christa Lenhardt,
Christian Lenhardt

Rebflache: 6 Hektar

Probiertipps:

2022 Rivaner trocken (Preis auf Anfrage)

2022 Mehringer Riesling trocken

(Preis auf Anfrage)

2022 Mehringer Riesling Kabinett

(Preis auf Anfrage)

Besuch: So, Fr, Sa 15-18 Uhr

Nicht ganz in gewohnter Form scheintin diesem
Jahr das Mehringer Weingut zu sein, die zur
Probe angestellten Weine konnten uns leider
nicht vollends tberzeugen. Das Potenzial und
das Konnen sind da, nur fehlt den aktuellen Wei-
nen der Schwung und der aromatische Tiefgang.
Ein bisschen zu oberfldchlich in ihrer Textur er-
scheinen die Rieslinge, einzige Ausnahme ist
der fruchtstiRe Kabinett-Wein, der mit duftendem
Bukett und geschmackvoller Fruchtfiille punkten
kann. Wir sind aber sicher, dass der nachste
Jahrgang die kleinen Schwdchen ausbiigeln
wird.
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Weinhaus Kiebel @

Schulstr. 15, 54346 Mehring,

Tel. 06502-997 78 00

www.kiebel-wein.de

Inhaber: Markus Kiebel, Alexandra Kiebel
Rebflache: 11 Hektar

Probiertipps:

2022 Mehringer Goldkupp Riesling Spétlese
feinherb (€ 9,90)

2022 Principia Riesling Qualitatswein

trocken (€ 6,90)

Besuch: nV. &

Markus und Alexandra Kiebel kultivieren in ihrem
Weingut vorwiegend Rieslinge, nur einige kleine
Partien der Weinberge rund um Mehring sind
mit Burgundersorten bestockt. Aus dem Trauben
entstehen nicht nur gute und solide Weine

wie der aktuelle rebsortentypisch aromatische
Sauvignon blanc und die trockene Spatlese aus
dem Mehringer Zellerberg — der sympathische
Familienbetrieb produziert auch prickelnde
Sekte, die noch von Hand ger(ittelt werden. In
der gutseigenen Vinothek kann man Weine und
Sekte nach Terminvereinbarung verkosten.

Mertesdorf

Weingut Erben von Beulwitz @ @ ©
Eitelsbacherweg 4, 54318 Mertesdorf,

Tel. 0651-956 10

www.von-beulwitz.de

Inhaber: Herbert Weis

Rebflache: 8,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Kaseler Nies‘chen Riesling Kabinett N° 8
Alte Reben’ (€ 14,50)

2022 Kaseler Nies‘chen Riesling Auslese N° 4
,Alte Reben’ (Auktion)

Besuch: So, Mo-Sa 11-18 Uhr Ea [

Rieslinge von der Ruwer haben ihren eigenen
Charakter, den Herbert Weis Jahr fiir Jahr exzel-
lent herausarbeitet und damit seine Weine zu
gesuchten Gewdchsen macht. Auch in der aktu-
ellen Kollektion ist Verlass auf den ambitionier-
ten Winzer. Was wir probieren konnten, waren
strahlend saubere und elegant gestrickte Ries-
linge mit erstklassig gesetzter Mineralitdt zwi-
schen den prazisen Fruchtnuancen. Parade-
weine aus der Paradelage Kaseler Nies'chen.
Es gibt nur eine kleine Einschrankung: den

ansonsten beschwingten und finessenreichen
Kabinett-Qualitdten fehlt es in diesem Jahr et-
was an gewohntem Glanz. Zum Weingut gehort
ein Hotel, mitten in den Weinbergen gelegen.

Maximin Griinhaus 099 ®

Maximin Grinhaus 1, 54318 Mertesdorf,

Tel. 0651-511

www.maximingruenhaus.de

Inhaber: Maximin von Schubert

Rebflache: 34 Hektar

Probiertipps:

2022 SCHLOSS Riesling trocken VDP.Gutswein
(€13,50)

2022 MAXIMIN Riesling feinherb (€ 9,90)

2022 HERRENBERG Riesling Kabinett fruchtig
VDP.Grosse Lage (€ 22)

Besuch: Mo-Sa 10-17 Unr e T

Das renommierte Weingut an der Ruwer mit sei-
nen drei Monopollagen ist ein Monument des
deutschen Weins. Maximin von Schubert fiihrt
mit Bedacht und Geschick den traditionsreichen
Familienbetrieb, zur Seite steht ihm Betriebslei-
ter Stefan Kraml. Die spontan vergorenen Ries-
linge strotzen im aktuellen Jahrgang vor Eleganz
und zeigen eine extrem klare und prazise Typizi-
tat, Lange und aromatischer Nachhall inklusive.
Ein klein wenig (iberragen die feinherben und
fruchtsiken Qualitdten die trocken ausgebauten
Gewachse, was an der charmant gesetzten Siike
und der etwas pikanteren Saure liegt. Einfach
grolartige Trinkfreude mit jedem Schluck!

Weingut Karlsmiihle 99 ®

Im Muhlengrund 1, 54318 Mertesdorf,

Tel. 0651-5124

www.weingut-karlsmuehle.de

Inhaber: Peter Geiben

Rebflache: 14 Hektar

Probiertipps:

2022 Kaseler Nies'chen Riesling Kabinett
feinherb (€ 10,50)

2022 Kaseler Nies'chen Riesling

Kabinett (€ 10,50)

2022 Kaseler Nies'chen Riesling

Spatlese (€ 12,50)

Besuch: Mo-Sa 8-17 Unr &

Weiter nach oben! Bravo, Peter Geiben, die
2022er Kollektion hat uns begeistert! Gute und
sehr gute Weine ist man von dem ambitionierten
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Winzer gewohnt, aber in diesem Jahr haben
seine Rieslinge einen unwiderstehlichen Charme
und sind echte Prachtexemplare von der Ruwer.
Sicher prasentieren sich die Rieslinge hier und
da noch etwas kantig, aber die blitzsaubere und
prazise Frucht wird in allen Qualitdten mit mine-
ralischem Glanz zum Leuchten gebracht. Eine
sehr gelungene Liaison, zu der sich eine markant
prononcierte Sdure gesellt und das Ganze in
Fahrt bringt. Erfrischende Trinkfreude auf der
ganzen Linie.

Minheim

Bio Weingut Hoffmann @

Moselweinstr. 14, 54518 Minheim,

Tel. 06507-99 20 90

www.weinguthoffmann.de

Inhaber: Ulrich Hoffmann, Paul Hoffmann
Kellermeister: Peter Hoffmann

Rebflache: 8 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling Spatlese (€ 9,30)

2022 Spétburgunder Rosé (€ 7,50)

Besuch: Mo-Sa 9-18 Uhr & Iy

Aufgestiegen! Peter und Ulrich Hoffmann betrei-
ben aus Uberzeugung dkologischen Weinbau, der
Familienbetrieb im Herzen der Mittelmosel produ-
ziert ausschlieRlich Bioweine. Alle Weine, die zur
Probe anstanden, waren solide Gewdachse, an de-
nen es nichts auszusetzen gibt. Freilich ist noch
Luft nach oben, aber die trocken und halbtrocken
vinifizierten Rieslinge zeigen ordentlich Biss, sind
ausreichend fruchtig und profitieren von einer for-
schen Saure, die viel Frische in die Weine bringt.
Dem Spdtburgunder in der Variante Blanc de Noir
sollte man noch etwas Ruhe gonnen, damit er
seine elegant-fruchtige Balance finden kann.

Morscheid

Weingut Reichsgraf

von Kesselstatt @@ ®

Schloss Marienlay 1, 54317 Morscheid,
Tel. 06500-916 90

www.kesselstatt.com

Inhaber: Dr. Karsten Weyand
Rebflache: 48 Hektar

Probiertipps:

2022 Schloss Marienlay Riesling trocken

VDP.GUTSWEIN (€ 10,90

2022 Wiltingen Riesling trocken VDP.ORTSWEIN
(€14,50)

Besuch: Mo-Do 8-16.45 Uhr, Fr 8-12.30 Uhr & [
Das stattliche Weingut gehort mit seiner aktuel-
len Kollektion zu den sehr soliden Betrieben, auf
die man sich Jahr fiir Jahr verlassen kann. Keine
Experimente, keine Ausreilser, weder nach oben
noch nach unten. Einfach verlasslich gut. Dahin-
ter steckt ein bemerkenswertes Lagenpotenzial
an Mosel, Saar und Ruwer, das kaum einen re-
nommierten Weinberg auslasst. Unser Favorit ist
denn auch der Riesling Kabinett aus dem legen-
ddren Scharzhofberg, ein Wein mit filigranen
Fruchtanklangen, einer herrlich prononcierten
Sdure und einer zupackenden

Frische. Das kann man kaum besser machen!

Miilheim an der Mosel

Weingut Max Ferd. Richter 99 ® ®
Hauptstr. 85, 54486 Miilheim an der Mosel,

Tel. 06534-93 30 03

www.maxferdrichter.com

Inhaber: Dirk Richter

Kellermeister: Florian Jakoby

Rebflache: 21 Hektar

Probiertipps:

2022 Graacher Dompropst Riesling Alte Reben,
trocken (€19,90)

2022 Brauneberger Juffer-Sonnenuhr Riesling
Grolkes Gewdchs, trocken (€ 30)

2022 Graacher Himmelreich Riesling Auslese (€ 25)
Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13.30-17 Uhr

Einfach war die Ernte 2022 nicht, aber das Gut
hat im aktuellen Jahrgang eine Phalanx erstklas-
siger Rieslinge produziert. Die kommen aus bes-
ten Lagen in den steilen Brauneberger, Graacher
und Wehlener Weinbergen. Alte Reben als Basis
und Garant jugendlich spritziger Rieslinge, ein
gelungener Spagat von Kellermeister Florian
Jakoby, der die kristallklare und prazise Fruch-
tigkeit der Weine gekonnt in ein facettenreiches
Geschmacksbild packt, mit einer dynamisch er-
frischenden Saure, die fir ausreichend Schwung
sorgt. Das tut den eleganten, trocken ausgebau-
ten Rieslingen richtig gut und macht sie zu aus-
gewiesenen Spitzenweinen der Region. Begeis-
tert haben uns auch die 2022 restsiiben Qualita-
ten, allen voran die herrlich fruchtigen Auslesen,
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die perfekt ausbalanciert und wunderbar harmo-
nisch wie selten zuvor sind.

Nittel

Weingut Hubertus M. Apel @ ©
Weinstr. 26, 54453 Nittel,

Tel. 06584-314

www.apel-weingut.de

Inhaber: Philip & Johannes Apel

Rebflache: 38 Hektar

Probiertipps:

2022 Weisser Burgunder trocken -

vom Muschelkalk (€ 8,90)

2022 Grauer Burgunder trocken -

vom Muschelkalk (€ 9,90)

2022 Chardonnay trocken -

vom Muschelkalk (€ 10,50)

Besuch: Mo-Fr 8-18 Uhr, Sa 9-16 Unr &2
Vegane Weine, spontan vergoren und mit indivi-
duellem Charakter ausgestattet, sind seit Jahren
das Aushangeschild der Winzerfamilie Apel. Viel
Muschelkalk steckt in den Boden, auf denen ne-
ben Rieslingen auch Kerner, Rivaner, Elbling,
Sauvignon blanc und Burgundersorten wie Au-
xerrois und Chardonnay stehen. Ein relativ bun-
tes Portfolio fur ein Saar-Weingut, ausgebaut
werden die Weine groRtenteils mit eigenen He-
fen, Nachhaltigkeit und Naturvertrdglichkeit wer-
den im modern aufgestellten Familienbetrieb
grolbgeschrieben. Uns gefielen neben dem fein-
gliedrigen WeiRkburgunder und dem straffen
Grauburgunder vor allem der leise Chardonnay
mit seiner zuriickhaltenden, aber bei jedem
Schluck prasenten Eleganz. Empfehlenswerter
samtiger Spdtburgunder aus dem Vorjahrgang.

Weingut Matthias Dostert ® ©
Weinstr. 5, 54453 Nittel,

Tel. 06584-914 50

www.weingutdostert.de

Inhaberin: Carina Curman

Rebflache: 22 Hektar

Probiertipps:

2022 Elbling trocken (€ 6)

2022 Auxerrois trocken (€ 8,20)

2020 Roter Elbling Sekt trocken (€ 10,90)
Besuch: Mo-Sa 9-18 Uhr, So 9-12 Unhr Ea Ty
Natirlich hat das traditionsreiche Weingut auch
klassische Rieslinge im Sortiment, doch Matthias

Dostert setzt in seinem Familienbetrieb auch
auf Griine Veltliner, Gew(irztraminer, Rivaner,
Kerner, Auxerrois und auf Elbling, die einstige
Paradesorte an der Mosel. Ein buntes, vielfdltig
geschmackvolles und im aktuellen Jahrgang
durchweg empfehlenswertes Portfolio, das von
prickelnden Elbling- und Pinot-Noir-Sekten
erganzt wird — beide nattirlich aus traditioneller
Flaschengdrung. Zum Weingut gehdren ein
Restaurant mit bodenstandiger Kiiche und schi-
cke, modern eingerichtete Gastezimmer.

Perl

Weingut Okonomierat

Petgen-Dahm @ ©

OT Sehndorf, Winzerstr. 3-7,

66706 Perl,

Tel. 06867-309

www.petgen-dahm.de

Inhaber: Ralf Petgen

Rebflache: 18 Hektar

Probiertipps:

2022 Chardonnay QW Alte Reben trocken (€ 15)
2022 Viognier Auslese trocken (€ 11,50)

2021 Grauer Burgunder Auslese Alte Reben
trocken (€ 15)

2019 Riesling Sekt b.A. Crémant brut (€ 14)
Besuch: n.V.

Das Terroir ins Glas zu bringen, diesem ambitio-
nierten Ziel hat sich der sympathische Familien-
betrieb verschrieben und setzt es auch in der
aktuellen Kollektion mit Bravour um. Vorwiegend
sind es gehaltvolle und tiefgriindige Burgunder-
weine, die in den Weinbergen von Ralf Petgen
an der saarlandischen Obermosel stehen. Au-
bergewdhnlich, aber in ihrer klaren Struktur und
fruchtig eleganten Prasenz ein deutliches
Aushdngeschild des Weinguts, ist die trockene
Viognier Auslese. Besonders gefallen haben uns
auch der feincremige Chardonnay, der herrlich
stoffige Grauburgunder und der prickelnde Ries-
ling Sekt Crémant brut.

Piesport

Weingut Reuscher-Haart 8@ ©
OT Alt-Piesport, St. Michaelstr. 20/22,
54498 Piesport / Mosel,

Tel. 06507-24 92
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www.weingut-reuscher-haart.de

Inhaber: Mario Schwang, Mario Schwang
Kellermeister: Mario Schwang

Rebflache: 6 Hektar

Probiertipp:

2022 Piesporter Goldtopfchen Riesling Spatese
(Preis auf Anfrage)

Besuch: n.V.

g

Riesling, ausschlieRlich Riesling. Es ist und bleibt
aus Tradition die einzige Rebsorte, die das
Piesporter Weingut kultiviert. Manufaktur nennt
Mario Schwang seinen Betrieb, den er 2006 von
seinen Eltern ibernommen hat. Warum nicht,
immerhin steht viel Handarbeit in den steilen
Piesporter Lagen an, und der ambitionierte Win-
zer setzt auf naturnahen und umweltschonenden
Anbau der Reben. Seinen Weinen tut das gut,
allerdings brauchen sie immer etwas Zeit, um
sich zu ihrer wahren Grofe zu entwickeln. Da
bleibt in einer aktuellen Probe schon mal die
Eleganz auf der Strecke, dennoch zeigen sich
die trocken bis fruchtsiR vinifizierten Rieslinge
immer mit animierender und sauber heraus-
gearbeiteter Frucht und einer frischen Saure.

Weingut Spéter-Veit @ ®

Briickenstr. 13,

54498 Piesport,

Tel. 06507-54 42

spaeter-veit.de

Inhaber: Heinz Welter

Rebflache: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 ,Rotschiefer®, Riesling Feinherb (€ 11)
2022 Piesporter Goldtropfchen Riesling Kabinett
LArmes® (€ 14)

Besuch: n.V.

& b

Heinz Welter und Sohn Niklas vinifizieren zwar
auch trockene Weine, aber ihre Starke liegt ein-
deutig bei den fruchtsien Rieslingen. Das sind
unkomplizierte Weine aus Piesporter Lagen, of-
fen und zugdnglich in ihrer Aromatik, schnorkel-
los klassisch und perfekt fir den unbeschwerten
Genuss. Alltagsweine im besten Sinne des Wor-
tes. Einzig die Auslese aus dem Piesporter Gold-
tropfchen wirkt ein klein wenig zu dick aufgetra-
gen. Sei’s drum, saftige und siik-vollmundige
Auslesen haben auch ihren Charme.

Pommern

Weingut Leo Fuchs 8@ ©

HauptstralRe 3, 56829 Pommern,

Tel. 02672-13 26

www.leo-fuchs.de

Inhaber: Ulrich Fuchs

Rebfldche: 11 Hektar

Probiertipps:

2022 Pommerner Riesling - Der Einsteiger

QbA trocken (€ 7,90)

2022 Vom Grauen Schiefer - Der Mineralische,
Riesling QbA trocken (€ 11,90)

2022 Die Vollmundige - Pinot blanc und

Pinot gris, QbA trocken (€ 9,90)

Besuch: Mo-Do 17-19 Uhr, Fr13-19 Uhr,

Sa 10-17 Uhr e T

Ulrich Fuchs hat einen Wein im Sortiment, den er
Einsteiger nennt. Ein unkomplizierter Riesling mit
fruchtiger Wiirze, der ohne grofRe vinologische
Ambitionen einen guten Lauf hat und viel erfri-
schende Trinkfreude bereitet. Tatsdchlich ein gu-
ter Einstieg in das durch und durch empfehlens-
werte 2022er Sortiment des zehn Hektar groRen
Familienbetriebs, der seit vielen Jahren eine feste
Bank in der Moselaner Qualitatsriege ist. Riesling
ist hier die Hauptrebsorte, doch auch die Rivaner,
Chardonnays und WeiRburgunder sind immer
eine Empfehlung wert. Probiert werden kdnnen
alle Weine in der schicken Vinothek des Weinguts.

Weingut Schneiders-Moritz @ ©
Zehnthofstrale 8, 56829 Pommern,

Tel. 2672-936 60

www.Schneiders-Moritz.de

Inhaber: Kilian Moritz

Rebflache: 9,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling (€ 9)

2021 Klottener Brauneberg Riesling

Kabinett (€ 14,50)

Besuch: Mo-Do 8-17 Uhr, Fr 9-17 Uhr

Die zur Probe vorgestellten Weine, teilweise aus
2020 und 2019, konnten uns leider nicht voll-
standig iberzeugen. Wo sonst aromatische
Klarheit herrscht, zeigt sich das Geschmacksbild
eher undifferenziert. Die noch im letzten Jahr
gelobten Rieslinge prdsentierten sich diesmal
eindimensional, allein der Riesling Kabinett
Klottener Brauneberg zeigte in seiner packen-
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den Fruchtigkeit und Frische, was Kellermeister
Kilian Moritz wirklich kann. Deswegen sind wir
sicher, dass der kleine Ausrutscher nachstes
Jahr schon vergessen sein wird.

Piinderich

Weingut Liitz @ ©

Bahnhofstr. 40, 56862 Piinderich,

Tel. 06542-96 9518

www.weingut-luetz.de

Rebflache: 5,9 Hektar

Probiertipps:

2022 Pauline, Riesling, Plindericher Qualitats-
wein (Preis auf Anfrage)

2022 Plan A, Riesling Lagenwein, Plndericher
Nonnengarten (Preis auf Anfrage)

Besuch: n.V.

Die meisten seiner Reben stehen auf Devon-
schiefer, Jorg Liitz bewirtschaftet Parzellen in
Steillagen rund um Piinderich. Naturnah und
kontrolliert umweltschonend werden die Wein-
berge gepflegt, ohne aufwendige Handarbeit
geht hier gar nichts. Die Resultate konnen sich
schmecken lassen, dazu gehoren feine pri-
ckelnde Sekte, solide Weikburgunder und natur-
lich Rieslinge, die der Herzblut-Winzer vorwie-
gend trocken ausbaut. Gut balanciert und nicht
zu zuckersiR, bringen die fruchtstien Riesling
Kabinette und Spéatlesen wunderbar saftige
Trinkfreude in den Gaumen.

Reil

Sorentberg 99 ®

Fischelstr. 26, 56861 Rell,

Tel. 0173-654 13 52
www.sorentberg-riesling.de

Inhaber: Ivan Giovanett, Tobias Treis
Rebflache: 3,5 Hektar

Probiertipps:

2019 ,Reiler Sorentberg“ Rotschiefer Riesling
,von 1000 Alten Reben® (€ 70)

2020 ,Reiler Sorentberg® Rotschiefer Riesling
KABINETT (€ 19,90)

2018 ,Reiler Sorentberg“ Rotschiefer Riesling
AUSLESE (€ 39,90)

Besuch: nV. & lh

Zwei Jungwinzer und eine fast vergessene Ein-
zellage ergeben eine Erfolgsgeschichte. Tobias

Treis und Ivan Giovanett haben sie geschrieben
und den Sorentberg mit seinem Rotschieferbo-
den nach 25 Jahre Brache rekultiviert. Weine
aus dem aktuellen Jahrgang konnten wir dies-
mal leider nicht probieren, aber der mineralisch
gepragte, saftig elegante 2021er Riesling zeigte
das enorme Potenzial des Weinguts und des
Sorentbergs. Die Weine aus dem Jahrgangen
2020 und 2019 prasentierten sich erwartungs-
gemdR in einer reifen Aromatik, die zwar prasent
war, aber keineswegs die noch vorhandene
Frische beinflusste. Ein interessantes Weingut
mit Potenzial und Visionen, wir sind auf die
ndchsten Jahrgdnge gespannt.

Weingut Julius Treis @ ©

Fischelstr. 24-26, 56861 Reil,

Tel. 06542-90 02 00

www.julius-treis.de

Inhaber: Tobias Treis

Rebflache: 6,5 Hektar

Probiertipp:

2021 Riesling Alte Rebe trocken (€ 16)

Besuch: nV. &l

Die Mittelmosel ist die Heimat des kleinen sym-
pathischen Familienbetriebs, den Tobias Treis
mit Geschick und Kdnnen flihrt. Sein Hauptau-
genmerk gilt dem Riesling, erganzt von einigen
Partien Gewdirztraminer, Sauvignon Blanc, Spat-
burgunder, Dornfelder und dem immer seltener
angebauten Miller-Thurgau. Die besten Bewer-
tungen fahrt der ambitionierte Winzer in diesem
Jahr mit seinen herzhaften und saftigen Rieslin-
gen ein, dagegen bleiben Sauvignon Blanc und
Gewdirztraminer etwas auf der Strecke und pra-
sentieren sich aromatisch zu unscheinbar.

Riol

Weingut Romerhof @ ©

Burgstr. 2, 54340 Riol,

Tel. 06502-2189

www.weingut-roemerhof.de

Inhaber: Franz-Peter Schmitz, Daniel Schmitz
Kellermeister: Daniel Schmitz

Rebflache: 11 Hektar

Probiertipps:

2022 Alte Reben - Riesling Spatlese Trocken -
Mehringer Zellerberg (€ 11)

2022 Riesling vom grauen Tonschiefer - Spatlese
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Feinherb - Mehringer Zellerberg (€ 9,50)

2022 Felsenterrasse - Riesling Spatlese
halbtrocken (€ 11)

Besuch: Fr 13-18 Uhr, Sa 10-17 Uhr

g

Zwei Winzer-Generationen arbeiten Hand in
Hand in dem Familienbetrieb in Riol, beide mit
dem Blick auf kompromisslose Qualitdt. Zum
Rebsorten-Portfolio gehdren nicht nur Rieslinge,
sondern auch Spat- und Friihburgunder, dazu ei-
nige Partien Sauvignon blanc und Pinot blanc.
Den konnten wir aus dem Vorjahrgang probieren,
ein klassisch, rebsortentypisch ausgebauter Wein
mit dezenten Holznoten. Unkompliziert erfri-
schend prasentieren sich die aktuellen Rieslinge,
blitzsaubere Weine mit mineralischen Nuancen
aus den Schieferbdden der Steillagen rund um
Riol. Probieren kann man das empfehlenswerte
Sortiment in der schicken modermen Vinothek.

Saarburg

Weingut Forstmeister

Geltz - Zilliken 990 ®

Heckingstr. 20, 54439 Saarburg,

Tel. 06581-24 56

www.zilliken-vdp.de

Inhaberin: Dorothee Zilliken

Rebflache: 13 Hektar

Probiertipps:

2022 Zilliken Riesling Butterly feinherb
VDP.GUTSWEIN (€ 12,50)

2022 Saarburg Riesling feinherb
VDP.ORTSWEIN (€ 17)

2022 Saarburg Rausch Riesling Auslese
Versteigerung VDP.GROSSE LAGE (Auktion)
Besuch: Mo-Fr 9-17 Uhr & [

Bereits der Ortsname Saarburg verrét, in welcher
Ecke des Anbaugebiets Mosel das renommierte
Weingut liegt. Seit Jahren ist der Familienbetrieb
von Dorothee Zilliken eine verldssliche Adresse
fiir herausragende Saar-Rieslinge, mit den
aktuellen Weinen hdlt sich unsere Begeisterung
allerdings in Grenzen. Ein bisschen scheinen vor
allem die trockenen Rieslinge ihre Eleganz ver-
loren zu haben, allen voran die GroRen Ge-
wadchse. Auch bei substanzieller Fruchtstruktur
und spurbar mineralischen Nuancen erfillen sie
leider nicht ganz die hohen Erwartungen und
lassen es an Klasse fehlen. Besser dagegen die

fruchtstken suffigen Rieslinge, denen wir ohne
Umschweife Erstklassigkeit bescheinigen.

Schleich

Weingut Reh @@ ©

Weierbachstr. 12, 54340 Schleich,

Tel. 06507-99110

www.weingut-reh.de

Rebflache: 10,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Mehringer Blattenberg, LAYET Riesling
trocken, Spatlese (€ 1)

2022 Mehringer Schieferterrassen Riesling
halbtrocken (€ 8,30)

2022 Palicher Held Riesling Kabinett (€ 8,30)
2022 Mehringer Zellerberg, Alte Reben,
Riesling feinherb, Spatlese (€ 11)

2022 Mehringer Zellerberg Riesling

Spatlese (€ 1)

Besuch: Do, Fr 13-18 Uhr, Sa 10-17 Uhr
Winfried, Sigrid und Sohn Lukas Reh drfen sich
freuen! Es geht weiter nach oben, die gute und
geschlossene aktuelle Kollektion des Familien-
weinguts verdient eine hohere Bewertung. In ers-
ter Linie sind es die straffen, vollmundig und saf-
tig vinifierten Rieslinge, die ordentlich gepunktet
haben. Solide Mosel-Stilistik in Form von aromati-
scher, blitzsauberer Frucht, harmonisch gepaart
mit erfrischender Sdure. Zu ihren Rieslingen ha-
ben die Rehs auch ein wenig Weil- und Spatbur-
gunder und einige Partien Rivaner im Anbau.

Schoden

Weinhof Herrenberg @@ ©
Gartenstr. 93, 54441 Schoden,

Tel. 0658112 58

www.lochriesling.de

Kellermeister: Johannes Loch
Rebflache: 5,5 Hektar

Probiertipps:

2022 LochRiesling halbtrocken (€ 13,90)
2022 Riesling Kanzemer Sonnenberg
,Rautenstrauch® feinherb (€ 18,90)
2022 Riesling Schodener Herrenberg
LKleines Fass* halbtrocken (€ 19,90)
2022 Riesling Ockfener Bockstein
,Steinmetzrausch® feinherb (€ 38,90)
Besuch: n\V.
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Aufstieg! Spannende Rieslinge von der Saar?
Das Weingut von Claudia und Manfred Loch im
Ortskern von Schoden ist dafiir eine gute und
verldssliche Adresse. Denn Individualitat und
Charakter zeichnen die straffen Rieslinge der
ambitionierten Quereinsteiger aus, die vielfach
feinherb oder halbtrocken ausgebaut sind.
Damit kommt eine dezente und wohldosierte
Sike ins Spiel, die der herrlich ausbalancierten
Aromastruktur guttut, gleichzeitig den Lauf der
Weine etwas charmanter und flilliger macht.
Sie schmecken einfach gut und saftig, Trink-
freude pur! Seit 2021 gibt es auf dem Weingut
auch eigene Sekte, der aktuelle Schaumwein ist
ein Riesling Sekt brut Jahrgang 2018.

Serrig

Weingut Schloss Saarstein @@ ©
Schloss Saarstein 1, 54455 Serrig,

Tel. 06581-23 24

www.saarstein.de

Inhaber: Christian Ebert

Rebflache: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling trocken (Literwein) (€ 10)

2022 Riesling Kabinett feinherb (€ 14)

2022 Serriger Schloss Saarsteiner Riesling
Spatlese (€ 19)

Besuch: nV. &l

Christian Ebert ist so etwas wie ein Vorzeigewin-
zer, ein sympathischer und eloquenter Mann, der
mit Geschick, Kénnen und Weitsicht einen Betrieb
steuert, der zu den Aushangeschildern der Saar
gehart. Das gilt auch fur die Weine: Eberts Ries-
linge sind extrem komplex, zeigen alle Tugenden
der Rebsorte bis in den Nachhall und wirken da-
bei erfrischend unkompliziert und finessenreich.
Kommt dann noch Restsiike ins Spiel, wie bei
den herrlich beschwingten Kabinetten und der
Spatlese, verleihen wir gerne nach der Probe
der Rieslinge des aktuellen Jahrgangs voller
Uberzeugung das Pradikat ,Prachtexemplare®.

Weingut Wiirtzberg @@ ©
Wiirtzberg 1, 54455 Serrig,

Tel. 06581-920 09 92
weingut-wuertzberg.de
Kellermeister: Felix Heimes
Rebflache: 17 Hektar

Probiertipps:

2022 Serriger Wiirtzberg Riesling

Grosses Gewdchs (€ 19)

2022 Ockfener Bockstein Riesling

trocken (€ 12,50)

2022 Serriger Riesling BLAUSCHIEFER (€ 12,80)
Besuch: Mo-Fr 13-17 Uhr, Sa 11-16 Uhr & [b
Bravo, Felix Heimes, die aktuelle Kollektion ist
durch die Bank gelungen und empfehlenswert!
Ein schoner Erfolg, der auch die Saar-Rieslinge
noch besser in den Qualitats-Fokus des Anbau-
gebiets Mosel riickt. Griffig und mit fruchtigem,
erfrischendem Charakter zeigen sich die trocken
ausgebauten Rieslinge schon beim ersten
Schluck, vollmundig und saftig ist der Eindruck
bis in den langen Nachhall. Das ist sehr gut ge-
macht! Und Eleganz kommt auch ins Spiel, vor
allem die beschwingten Kabinett-Weine zeigen
diese Klasse in ihrer bestens strukturierten, aro-
matischen Finesse. Das Riesling Groke Gewdachs
aus dem Serringer Wiirtzberg ist noch etwas ver-
schlossen, ldsst aber Reife-Potenzial erkennen.
Hiibsche Ferienwohnung..

Thornich

Weingut Gebr. Ludwig @ ®

Im Bungert 10, 54340 Thornich,

Tel. 06507-37 60

www.ludwig-wein.de

Inhaber: Thomas & Meike Ludwig

Rebflache: 11 Hektar

Probiertipps:

2022 Thornicher Riesling feinherb (€ 9,80)
2022 Riesling Kabinett Thornicher Ritsch (€ 9,90)
Besuch: Mo-Sa 8-18 Uhr

g

Die Schieferbdden der exponierten Mosellagen
sind das grokte Kapital des Familienweinguts,
entsprechend terroirlastig prasentieren sich auch
die Weine von Thomas und Meike Ludwig. Alle
Rieslinge, die wir aus dem Jahrgang 2022 pro-
biert haben, zeigten feine mineralische Nuancen,
akzentuierte Schiefernoten in bester traditioneller
Mosel-Stilistik. Dazu, quasi als Klammer fiir die
saubere Frucht, zeigte sich die Saure von ihrer
frischen Seite, zwar markant, aber nicht unange-
nehm dominant. Gut ausbalanciert! Alles in allem
ein gelungenes, solides Sortiment, das fiir unge-
triibten und unkomplizierten TrinkspaR sorgt.
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Weingut Familie Rauen @@

Hinterm Kreuzweg 5, 54340 Thornich,

Tel. 06507-34 03
www.weingut-familie-rauen.de

Inhaber: Harald Rauen, Matthias Rauen
Rebfldche: 13,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Grauschiefer Riesling halbtrocken (€ 8,50)
2022 Thornicher Ritsch Riesling (€ 10)

2022 Maximin Riesling (€ 8,50)

Besuch: n.V.

Matthias Rauen ist ein engagierter und ambitio-
nierter Winzer, der rund 14 Hektar groke Fami-
lienbetrieb gehort ohne Zweifel zu den verlass-
lichen Aktivposten an der Mosel. Durch die Bank
grundsolide, so mochten wir die aktuelle Kollek-
tion beschreiben, der es leider an herausragen-
den Spitzen fehlte. Ein bisschen mehr Eleganz
ware sicher maglich gewesen, so aber bleiben
die Rieslinge in einem rustikalen Charakter ste-
cken, der sie als gute Alltagsweine qualifiziert.
Unser Favorit in der Probe war die Riesling-
Spatlese, deren dezente SiiRe zwischen Frucht
und Sdure bestens austariert ist.

Traben-Trarbach

Weingut Bindges @ ®

OT RiRbach, RiRbacher Stralke 166,

56841 Traben-Trarbach,

Tel. 06541-702 95 08

www.weingut-bindges.de

Inhaber: Christian Bindges

Rebflache: 2,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling vom Schiefer Gutswein (€ 9,50)
2022 Trabener Konigsberg Riesling

Kabinett (€ 13,50)

Besuch: nV. &l

Startet man mit dem Gutswein, einem Riesling
vom Schiefer, ist man mittendrin in der Weinwelt
von Christian Bindges, der seit rund 10 Jahren
den Familienbetrieb fiihrt. Der Wein ist anspre-
chend saftig, zeigt ungeniert seine Frucht in
gelber und griner Aromatik, dazwischen kleine
mineralische Akzente, und halt Balance dank
einer prononcierten Saure, die bis in den Nach-
hall erfrischend wirkt. Das ist gut gemacht, sehr
solides Handwerk, das sich durch die gesamte
2022er-Kollektion zieht. Kleine Einschrankungen

machen wir beim Spatburgunder Blanc de Noirs,
der mit seiner einfachen Struktur nicht ganz mit
den Weilweinen mithalten kann.

Weingut Ulrich Langguth @@ ©

OT Traben, RiRbacher Str. 1,

56841 Traben-Trarbach,

Tel. 06541-93 96

www.weingut-langguth.de

Inhaber: Patrick Langguth

Kellermeister: Franz Grundler

Rebflache: 4 Hektar

Probiertipps:

2022 12° Gourmet Riesling trocken (€ 9,90)
2022 12° Gourmet Riesling feinherb (€ 9,90)
2022 50° Trabener Gaispfad Riesling Urschiefer
Reserve (€ 22,50)

Besuch: nV. & b

In Basis, Premium und Spitze ist die Kollektion
gegliedert, und auf den Etiketten mit den Grad-
zahlen 12, 36 und 50 gekennzeichnet, die der
durchschnittlichen Hangneigung der Weinberge
entsprechen. Mal was Neues, das sich der Quer-
einsteiger Patrick U. Langguth fiir sein kleines
Weingut in Traben-Trabach ausgedacht hat. An
guten Lagen in Mosel-Steillagen mangelt es ihm
nicht, entsprechend mineralisch geprdgt sind die
Rieslinge in allen Qualitdtsstufen. Erfreulich ani-
mierend sind sie alle gestrickt, feinwiirzig und de-
likat in der Frucht und fast Uberfallartig erfrischend
in der Sdure. Richtig gut gemachte charaktervolle
Rieslinge mit individueller Substanz und Saft, die
immer dann noch etwas trinkfreudiger wirken,
wenn ein bisschen RestsiiRe ins Spiel kommt.

Villa Huesgen @@

OT Traben-Trarbach, Am Bahnhof 56,

56841 Traben-Trarbach,

Tel. 06541-8123 46

www.villahuesgen.com

Inhaber: Adolph Huesgen

Rebflache: 6,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Pet Nat Pétillant Naturel Riesling
trocken (€ 12,90)

2022 Enkircher Steffensberg Riesling Kabinett
feinherb (€ 12,90)

2021 Enkircher Zeppwingert Riesling Spatlese
fruchtsuf (€ 14)

Besuch: Mo-Fr 8-16.30 Uhr
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Hier geht es weiter nach oben! Das gesamte
Anwesen von Adolph Huesgen mit Villa, Wein-
garten und Pavillon direkt an der Mosel gelegen,
ist ein erlebenswertes Refugium der Weinkultur.
Und natirlich sind damit auch die Weine ge-
meint, fir die Kellermeister Edgar Schneider
verantwortlich zeichnet. Aromatisch prazise
Saftigkeit machen seine Rieslinge aus, immer
umgeben von einer eleganten Kiihle, die fir
genlgend Eleganz sorgt. In den schlanken tro-
ckenen Weinen hat uns das mehr beeindruckt,
als in den feinherben und fruchtstiken Varianten,
die eher mit einer zurtickgenommenen, weil
nicht iiberladenen Siike punkten. Trotz der
diesjahrigen Aufwertung sehen wir hier noch
Potenzial fur mehr. Just do it!

Trier

Weingut Karthduserhof @ @@ ®

OT Eitelsbach, Karthduserhof 1, 54292 Trier,

Tel. 0651-51 21

www.karthaeuserhof.com

Inhaber: Albert Behler

Rebflache: 30 Hektar

Probiertipps:

2021 Karthduserhofberg Riesling Kabinett (€ 16,90)
2022 Karthduserhofberg Riesling Kabinett (€ 16,90)
2022 Karthduserhofberg Riesling Spatlese (€ 21,90)
Besuch: nV. &l

Der Karthduserhof ist ein legendares Weingut und
ein Denkmal der Weinkultur. Aber vor allem ist er
ein quicklebendiger Betrieb, der auch im aktuel-
len Jahrgang Rieslinge von besonderer Giite auf
die Flaschen gebracht hat. In den trocken ausge-
bauten Varianten wirken die Weine zwar noch
etwas verschlossen und zuriickhaltend, dafiir
strotzen die Kabinett Rieslinge vor Saftigkeit und
aromatischem Glanz. Paradebeispiel fiir die Kart-
hauserhof-Stilistik ist die grandiose Spdtlese in ih-
rer fruchtsiiRen Eleganz, befliigelt von einer gau-
menkitzelnden, markanten Saure.

Stiftungsweingut
Vereinigte Hospitien @ @ ©
Krahnenufer 19, 54290 Trier,

Tel. 0651-945 12 10
weingut.vereinigtehospitien.de
Kellermeister: Klaus Schneider
Rebflache: 25 Hektar

Probiertipps:

2022 Piesporter Goldtropfchen Riesling
Kabinett IVDP.GrosseLage (€ 12,50)

2021 Serriger Schloss Saarfels Riesling

Kabinett [VDP.GrosselLage (€ 13)

2022 Serriger ,Schloss Saarfels -S- Riesling
Qualitatswein, feinherb IVDP.Ortswein (€ 13)
Besuch: Mo, Mi, Do 8-12.30 und 13.30-17 Uhr,

Di 8-12.30 und 12.30-17 Uhr, Fr 8-12.30 und
13.30-16 Uhr e [

Grund zur Freude hat das Team des Stiftungs-
weinguts, das mit der aktuellen Kollektion in der
Bewertung aufgestiegen ist. Ein langst falliger
Schritt nach vorne, schlieRlich verfiigt der Be-
trieb tber beste Steillagen an der Mosel und der
Saar, dazu reicht die Erfahrung mit Rieslingen
nachweislich iber 550 Jahre zurlick. Zwar ha-
ben die 2022er Rieslinge ein paar Ecken und
Kanten, aber sie sind dank einer pragnanten und
erfrischenden Saure durch die Bank jugendliche
trinkfreudige Gewachse. Das gilt auch fiir den
gelungenen, ideal stoffigen Grauburgunder, der
in seiner charmanten Art weit iiber dem Durch-
schnitt liegt. Das Weingut bietet auch ein gutes
Sortiment an prickelnden Sekten.

Trittenheim

Weingut Heribert Boch @ ®
Moselweinstr. 62, 54349 Trittenheim,

Tel. 6507-27 13

weingut-boch.de

Inhaber: Michael Boch

Rebflache: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 Trittenheimer Apotheke Riesling Laurent-
iusberg trocken Erste Lage (€ 11,90)

2022 Trittenheimer Apotheke Riesling Urstiick
trocken Erste Lage (€ 12,40)

2022 Trittenheimer Apotheke Riesling Feinherb
Sonnengarten (€ 11,90)

Besuch: Mo, Di, Do-Sa 9-12 und 14-18 Uhr,

Mi 9-12 Uhr, So 10-14 Uhr & [

Mitten in Trittenheim gelegen, halten Michael
und Anne Boch den Familienbetrieb auf Kurs.
Sohn Maximilian ist nach der Ausbildung zum
Winzer und Engagements in anderen Giitern
mit neuen Ideen in das elterliche Weingut ein-
gesteigen. Zum Rieslinganteil, der knapp Uber
60 Prozent liegt, bauen die Bochs in besten
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Trittenheimer Lagen auch Spdtburgunder und
einige Partien Miller-Thurgau, Chardonnay und
Weilkburgunder an. Die aktuelle Kollektion gefallt
in ihrer harmonischen Geschlossenheit, sowohl
die trockenen Rieslinge als auch die feinfruch-
tigen Gewdchse mit RestsiRe prasentieren

sich als klassische, trinkfreudige weil saftige
Moselweine. Die delikate Auslese Trittenheimer
Apotheke ist in ihrer Fruchtsubstanz imposant
und gleichzeitig elegant.

Weingut

Ansgar Cliisserath 99 @ ©
Spielesstr. 4, 54349 Trittenheim,

Tel. 06507-22 90

www.ansgar-cluesserath.de

Inhaberin: Eva Clisserath-Wittmann

Rebflache: 5,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Trittenhheimer APOTHEKE Riesling

trocken (€ 33)

2022 Piesporter GOLDTROPFCHEN

Riesling (€ 20)

2022 Trittenheimer APOTHEKE Riesling

Kabinett (€ 16,50)

2022 Trittenheimer APOTHEKE Riesling

Auslese (€ 35)

Besuch: nV. &l

Eva Cliisserath-Wittmann bestatigt aufs Schonste
unsere Einschatzung aus dem Vorjahr: Sie schickt
sich an, den Fiinf-F-Olymp zu ersteigen! Fiir die
Rieslinge gilt wieder die Maxime ,Nach Mdglich-
keit alles probieren®. Schon die Basis ist einwand-
frei, der Riesling vom Schiefer sollte zu Hause nie
fehlen. Herrlich sinnlich, dabei enorm animierend
und schon jetzt ausdrucksstark das Piesporter
Goldtropfchen. Ganz grof die ebenfalls trockene
Trittenheimer Apotheke, ein Wunder an intensiver
Mineralitdt, Salz und Energie. Fir den Kabinett
aus der Lage gilt nach wie vor: ein Traum-Kabi mit
traumhaften Trinkfluss. Hervorragend auch die
Auslese: in ihrer Klarheit und funkelnden Brillanz
atemberaubend, dtherische Frucht- und Honig-
noten, der Nachhall eine Offenbarung. Bravo!

Weingut Ernst Cliisserath @ @ ®
Hinkelweg 8, 54349 Trittenheim,

Tel. 06507-26 07
www.weingut-ernst-cluesserath.de
Inhaber: Ernst Cliisserath

Rebfldche: 3 Hektar

Probiertipps:

2021 Riesling trocken (€ 8)

Besuch: nV.

Die Rieslinge von Emst Cliisserath haben uns
immer begeistert und gehdrten zu den besten
der Region. In diesem Jahr allerdings konnten
nicht alle Weine (iberzeugen und zeigten hier
und da ein paar kleine Schwéachen. Vor allem die
Riesling Kabinette und Spatlesen prasentierten
sich zu wenig strukturiert und lieRen die ge-
wohnt fruchtklare Strahlkraft und mineralische
Eleganz vermissen. Vielleicht lag es daran, dass
zur Probe nur Rieslinge aus den Jahrgangen
2019 bis 2021 eingeschickt wurden.

Weingut Cliisserath-Weiler 9@ ®
Briickenstr. 9, 54349 Trittenheim,

Tel. 6507-50 M

www.cluesserath-weiler.de

Inhaberin: Verena Clisserath

Rebflache: 6,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Trittenheimer Riesling ,HC* Trocken (€ 11)
2022 Trittenheim Altdrchen (€ 12,50)

2021 Trittenheim Apotheke Riesling Beeren-
auslese (€ b7)

Besuch: nV. & [

In den Weinbergen der Familie Clisserath stehen
ausschlieRlich Rieslingreben, platziert auf rund
sechs Hektar in den besten Lagen von Tritten-
heim und Mehring. Konzentration auf das We-
sentliche, heiRt die Devise. Verena Cliisserath
gelingt es in schoner RegelmdRigkett, ihre Weine
als individuelle Charaktere auszubauen und da-
bei das unterschiedliche Terroir prazise schmeck-
bar herauszuarbeiten. Rieslinge mit Herkunft, wir
fanden die mineralischen Noten immer an der
richtigen Stelle platziert und freuten uns bei der
Probe Uber die saftigen und substanziell aroma-
tischen Rieslinge, die so herrlich erfrischend

und unkompliziert im Glas stehen. Noch so eine
Kollektion, und es geht weiter nach oben!

Weingut Christoph Eifel @@ @ ©
Johannes-Trithemius-Str. 21, 54349 Trittenheim,
Tel. 06507-26 32

www.weinguteifel.de

Inhaber: Christoph Eifel

Rebflache: 7 Hektar
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Probiertipps:

2022 Dhroner Hofberg Riesling

Kabinett (€ 10,20)

2022 Trittenheimer Apotheke Riesling Spatlese
-Alte Reben- (€ 14,80)

2022 Dhroner Hofberg Riesling

Beerenauslese *** (€ 43)

Besuch: n.V.

Kurz und knapp: eine erstklassige 2022er Kol-
lektion! Und das ist schon die zweite in Folge,
entsprechend geht es mit der Bewertung weiter
nach oben. Fairerweise muss man sagen, dass
keine trockenen Rieslinge zur Probe angestellt
waren. Die feinherben und fruchtsiiRen Weine,
Kabinett, Spatlese und Auslese allerdings pra-
sentierten sich wie aus einem Guss: blitzsaubere
Frucht, deutlich und klar, unterlegt mit minerali-
schen Noten und gekonnt geklammert, aber
nicht erdriickt von einer zielgenauen Saure,

die Schwung und Frische garantiert, ohne den
Gaumen zu strapazieren. Gastehaus mit modern
eingerichteten Zimmern.

Weingut Franz-Josef Eifel @9 @ ®
Engelbert-Schue-Weg 2, 54349 Trittenheim,

Tel. 06507-700 09

www. fieifel.de

Inhaber: Franz-Josef Eifel

Rebflache: 5 Hektar

Probiertipps:

2022 Trittenheimer Apotheke Riesling

.U wie frieja“, trocken (€ 15)

2022 Trittenheimer Apotheke Riesling

,Die groRe Leidenschaft®, GC, feinherb (€ 25)
Besuch: n.V.

Klare, filigrane Mosel-Rieslinge auf die Flaschen
zu bringen, nicht mehr und nicht weniger hat
sich Franz-Josef Eifel zum jahrlichen Ziel gesetzt.
2022 hat er das Ziel wieder einmal erreicht! Wen
wundert's? Eifels Rieslinge sind durch die Bank
schlank, schnorkellos, rassig und blitzsauber.
Eine groRartig dynamisierende Saure begleitet
die Weine und sorgt fir eine enorme Frische am
Gaumen. Mit einer Ausnahme: Der Riesling aus
der Trittenheimer Apotheke lahmt etwas in sei-
nem Lauf, dem trocken ausgebauten Wein wiirde
ein kleiner zusatzlicher Saurekick sicher auf die
Beine helfen und ihn siiffiger machen. Ansonsten
wie immer: eine Kollektion ohne Fehl und Tadel,
dafiir mit dem Prddikat ,Erstklassig*.

Weingut Eifel-Pfeiffer @ @

Moselweinstr. 70, 54349 Trittenheim,

Tel. 0173-304 39 91

www.eifel-pfeiffer.de

Inhaber: Brigitte und Heinz Eifel

Kellermeister: Anne Eifel-Spohr, Mia Gorgen

(fiir den Wein MIA Majestatisch)

Rebfldche: 9 Hektar

Probiertipp:

2022 Wehlener Sonnenuhr Riesling Spatlese (€ 14)
Besuch: Mo-Do 8-17 Uhr, Fr 8-12 Uhr e Ty

Kleine Schwdchephase im Weingut von Heinz
und Brigitte Eifel? Wo sonst die Riesling-Aromen-
mit mineralischen Akzenten strahlen, haben wir
leider nur wenig Trinkfreude erlebt. Zu mide
und etwas ausgezehrt wirkten vor allem die zur
Probe angestellten trocken ausgebauten Ge-
wadchse. Versohnlich mit dem aktuellen Jahrgang
zeigten die feinherben Rieslinge und die frucht-
stiRen Spatlese soliden Fruchtcharakter bei ei-
ner markanten Sdure.

Weingut Claes Schmitt Erben @ @ ®
Moselweinstr. 43, 54349 Trittenheim,

Tel. 06507-70 17 36

www.claeswein.de

Inhaber: Niko Schmitt

Rebflache: 5 Hektar

Probiertipps:

2022 2022 SONNTHEILEN Riesling trocken -
Trittenheimer Apotheke (€ 16)

2022 2022er Trittenheimer Riesling

feinherb (€ 9)

2022 2022 Neumagener Riesling Kabinett (€ 9)
Besuch: Sa 14-18 Uhr Ea [

Seit Niko Schmitt das Ruder in der Hand hat,
glanzt der sympathische Familienbetrieb mit ver-
ldsslich guten und sehr guten Rieslingen. Die
kommen aus exponierten Trittenheimer und Neu-
magener Lagen, die verwitterten Schieferbdden
sorgen fur mineralische Noten in den Rieslingen,
die in diesem Jahr besonders aromatisch im
Glas stehen. Einen guten Eindruck davon liefern
die fast unbekiimmerten, beschwingten Kabi-
nett-Rieslinge, die eine enorme Saftigkeit in sich
tragen und dabei niemals Uberladen wirken.
Echte finessenreiche Moselaner in Bestform.
Trockene Rieslinge, ja! Hier spielt die Mineralitat
eine prasente Rolle, fein eingewoben wirkt

sie wie ein Sahnehdubchen auf dem straffen,
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geradlinigen Fruchtkorper. Schicke Weinlounge,
moderne Apartments.

Urzig

Weingut Joh. Jos.

Christoffel Erben § @9 @® ©
Monchhof 1, 54539 Urzig,

Tel. 06532-931 64

www.moenchhof.de

Kellermeister: Philippe Conzen

Rebflache: 4 Hektar

Probiertipps:

2022 Urziger Wiirzgarten Riesling trocken (€ 9,90)
2022 Urziger Wiirzgarten Riesling Kabinett
feinherb (€ 12,90)

2022 Urziger Wiirzgarten Riesling

Spdtlese (€ 15,90)

Besuch: Mo-Fr 9-17 Uhr & [

Das nur vier Hektar groRe Weingut ist ein legen-
darer Klassiker an der Mosel, traditionsreich und
dennoch immer auf der Hohe der Zeit mit erst-
klassigen Weinen. Die gelingen Kellermeister
Philippe Conzen seit Jahren mit Bravour, die Sti-
listik seiner Rieslinge aus besten Lagen in Urzig
und Erden punktet auch 2022 mit einer enormen
Saftigkeit, die von einer bestechend prononcier-
ten Sdure befliigelt wird. Herausragend, wie
auch die Jahre zuvor, prasentieren sich die aktu-
ellen leichten feinfruchtigen Kabinett-Rieslinge,
die mit ihrer finessenreichen und armatischen
Art die Renaissance dieses Weintyps bestatigen
und rechtfertigen. Charaktervolle Rieslinge mit
elegantem Profil, die viel Spa machen.

Weingut Karl Erbes @ @

Moseluferstr. 27-29, 54539 Urzig,

Tel. 06532-944 65

www.weingut-karlerbes.de

Inhaber: Stefan Erbes

Rebfléche: 5 Hektar

Probiertipps:

2022 Urziger Wiirzgarten Riesling Kabinett (€ 10)
2022 Erdener Prélat Riesling Spdtlese (€ 27,50)
2022 Urziger Wiirzgarten Riesling Auslese*
(€29,50)

Besuch: nV. &

Aufgestiegen! Es geht weiter aufwarts fiir das
Familienweingut in Urzig. Die Rieslinge, nichts
anderes wird hier angebaut, aus dem aktuellen

Jahrgang prdsentieren sich nicht nur ausgewo-
gen, bestens balanciert und geschliffen, sie zei-
gen auch den notigen Biss, der ber die pronon-
Cierte, durchaus knackige Sdure kommt. Das ist
gut gemacht und spielt die saftige Frische immer
wieder in den Mittelpunkt. Die fruchtsiien Kabi-
nette gefallen dabei ebenso wie die Auslesen,
deren SiiRe nie drlickend oder iberzogen wirkt.
Gut gekiihlt trinken sich die Riesling-Auslesen
mit viel aromatischem Background und bieten
unkomplizierten Weingenuss.

Weingut Rebenhof @ ®

Hiiwel 2-3, 54539 Urzig,

Tel. 06532-45 46

www.rebenhof-schmitz.de

Inhaber: Johannes Schmitz

Rebflache: 7,2 Hektar

Probiertipps:

2022 Vom Vulkangetein Riesling Qualitdtswein
trocken (€ 9)

2022 Erdener Treppchen Riesling Spatlese
trocken (€ 16,50)

2022 Urziger Wiirzgarten Vom Roten Schiefer
Riesling Kabinett feinherb (€ 12)

Besuch: nV. & [

Aufgestiegen! Ein Hoch auf den Riesling, der bei
Johannes Schmitz unangefochten die erste
Geige spielt. Dessen Weine haben uns in diesem
Jahr so gut gefallen, dass wir den Betrieb weiter
nach oben schieben. Substanz und Kérper sind-
die beiden Begriffe, die am besten auf die
2022er Rieslinge von Schmitz passen, angescho-
ben und in Fahrt gebracht von einer frischen und
dynamischen Saure. Dazwischen immer wieder
mineralische Noten, die wie kleine Blitze flir zu-
sdtzliche Lichtblicke sorgen. Schlanke Eleganz
auf dem schnérkellosen Weg in den langen, aro-
matischen Nachhall. Herrlich zu trinken!

Waldrach

Weingut Wolfgang Mertes @ ©
Hermeskeiler Str. 36, 54320 Waldrach,

Tel. 06500-480

www.mertes-waldrach.de

Inhaber und Kellermeister: Wolfgang Mertes
Rebflache: 2,6 Hektar

Probiertipps:

2022 Quarzitschiefer Waldracher Sonnenberg
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Riesling feinherb - Steillage (€ 8,50)

2022 Waldracher Sonnenberg Riesling Kabinett
feinherb - Steillage (€ 7,90)

Besuch: Sa 10-16 Uhr

Nur rund drei Hektar an der Ruwer stehen Wolf-
gang Mertes fur seine Rebstdcke zu Verfugung.
Das sind vorwiegend Rieslinge, die der enga-
gierte Winzer naturnah anbaut und bei der scho-
nenden, vorwiegend spontanen Vinifizierung da-
rauf achtet, dass das Schiefer-Terroir seinen
Platz im Geschmacksbild bekommt. Ein wenig
vermisst man diese Note leider in der aktuellen
Kollektion, dennoch sind vor allem die feinher-
ben Qualitdten feinfruchtige und saftige Weine
mit Charakter und individuellem Fingerprint.
Mertes, ein Rotweinpionier im Ruwertal, bietet
dazu auch samtige, im Barrique gereifte Spat-
burgunder von burgundischem Format.

Wiltingen

Weingut Van Volxem § 9900

Zum SchloRberg 347,

54459 Wiltingen,

Tel. 6501-80 22 90

www.vanvolxem.com

Inhaber: Roman Niewodniczanski
Kellermeister: Christoph Friedrich

Rebflache: 85 Hektar

Probiertipps:

2022 Saar Riesling trocken (€ 13,90)

2022 Rotschiefer Riesling Kabinett

feinherb (€ 13,90)

2022 Geisberg Riesling Kabinett feinherb (€ 21)
2022 Geisberg Riesling Kabinett Goldkapsel
feinfruchtig (€ 42)

Besuch: nV. &l

Roman Niewodniczanski wurde auf unseren
WINE AWARDS 2023 zum ,Winzer des Jahres®
gekrt. 2022 war der erste Jahrgang seines
neuen Kellermeisters Christoph Friedrich (Domi-
nik Volk wechselte zum Weingut Karthauserhof).
Chapeau, die Weine stehen keinen Deut
schlechter da als 2021! Es sind nach wie vor fiir
die Saar typische, charaktervolle Rieslinge, fur
die das Adjektiv grofartig zum Teil fast noch un-
tertrieben scheint. Der Saar-Riesling etwa macht
seinem Namen alle Ehre, gleichzeitig schlank
und mundfiillend, stahlig, intensiv und prazise —
die Saar in nuce! Bedauerlicherweise wurde

keines der GroRen Gewachse eingeschickt, wir
hatten gerne gewusst, wie sich Scharzhofberg
(inklusive Pergentsknopp!), GottesfuR, Bockstein
oder Volz geschlagen hatten. Aber spannend
bleibt’s, denn mit dem Geisberg besitzt das
Weingut seit Juni 2022 eine rekultivierte Mono-
pollage, die nahezu in altem Glanze erstrahlt,
aus der wir den feinherben Kabinett (aromatisch
sehr expressiv, schone Binnenspannung) und
den feinfruchtigen Kabinett mit Goldkapsel (mi-
neralisch, dicht gewoben, geradezu zwingendes,
perfektes SiiRe-Saure-Spiel) empfehlen.

Wincheringen

Weingut Matthias Hild @

Bahnhofstr. 33, 54457 Wincheringen,

Tel. 06583-527, www.hild-wein.de

Inhaber: Matthias Hild

Rebflache: 7 Hektar

Probiertipps:

2022 Hild Elbling trocken (€ 7,50)

2022 Hild WeiRburgunder (€ 8,50)

Besuch: Mo-Fr 10-18 Uhr, Sa 10-17 Uhr Ea [

Kein einziger Riesling in einem Moselweingut,
das ist selten. Dafiir liegt der Fokus auf Elbling,
der dltesten Rebsorte Deutschlands, die aus den
Weinbergen fast verschwunden ist. Matthias Hild
hat sie noch und macht daraus schnorkellose,
spritzige Weine fur jeden Tag. Unkomplizierte Ge-
wdchse mit erfrischendem Charakter, teils mit
exotischen Fruchtankldngen, und immer ausge-
stattet mit einer relativ milden Saure. Rebsorten-
typisch ausgebaute Grau- und Weikburgunder
erganzen das durchweg solide 2022er Sortiment.

Zell

Weingut Albert Kallfelz @ 99 ®
OT Merl, Hauptstr. 60-62, 56856 Zell,

Tel. 06542-938 80,

www.kallfelz.de

Kellermeister: Dennis Lehmen
Rebflache: 62 Hektar

Probiertipps:

2022 WeiRburgunder trocken (€ 8,50)
2022 Merler Konigslay-Terrassen Riesling
feinherb (€ 12,75)

2022 KALLFELZ Riesling Urgestein Merler
Fettgarten (€ 20,50)
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Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13-18, Sa 9-14 Unhr & Iy
Exponierte Steillagen sind das Riickgrat des
renommierten Betriebs, dessen Herzstlick die
Merler Konigslay-Terrassen sind. Eine Toplage,
aus der ein feinherb ausgebauter, sehr delikater
Riesling kommt, der als Paradewein dieser Art
dienen kann. Das ist aber nur die Spitze des Eis-
berges, denn das gesamte 2022er Sortiment ist
trinkfreudig durchgetaktet. Herrlich erfrischende
trocken ausgebaute Rieslinge mit mineralischen
Noten und einer knackiger Sdure sowie saftig
elegante WeiRburgunder kennzeichnen die ver-
ldssliche Qualitat des sympathischen Betriebs.

Zeltingen-Rachtig

Weingut Ackermann @@ ©
Chur-KélIner-Str. 19, 54492 Zeltingen-Rachtig,
Tel. 06532-27 63,

www.ackermann-weingut.de

Inhaber: Harald Junglen, Anne Junglen
Kellermeister: Marius Junglen

Rebfldche: 3 Hektar

Probiertipps:

2022 Zeltinger Himmelreich WeiRburgunder
Qualitdtswein (€ 8)

2022 Zeltingen-Rachtiger Deutschherrenberg
Riesling Kabinett feinherb (€ 8)

2022 Zeltinger Sonnenuhr Riesling Kabinett *
(Preis auf Anfrage)

Besuch: nV. @

Im Herzen der Mittelmosel gelegen, bewirtschaf-
ten Harald und Anne Junglen nur rund drei Hektar
Weinberge, die mit Rieslingen und einigen Partien
Rivaner, Burgunder und Muller-Thurgau bestockt
sind. Die aktuellen Weine zeigen Jahrgangsfri-
sche, der Weilburgunder glanzt dazu mit feiner
Eleganz und aromatischen Zwischenténen, der
trocken ausgebaute Kabinett-Riesling gefiel uns in
seiner erfrischend unkomplizierten Art, die von ei-
ner blitzsauberen Frucht und einer dynamisieren-
den Sdure getragen wird.

Weingut A. Gessinger @ @

Moselstr. 9, 54492 Zeltingen,

Tel. 06532-236,

www.weingut-gessinger.de

Inhaberin und Kellermeisterin: Sarah Gessinger
Rebflache: 3 Hektar

Probiertipp:

2022 Zeltinger Sonnenuhr ,56Grad” Riesling
Spétlese Alte Reben feinherb (€ 13)

Besuch: n\V.

Sarah Gessinger leitet seit rund zehn Jahren er-
folgreich den Familienbetrieb. Rieslinge und
Spétburgunder hat die junge Winzerin im Anbau,
die Reben stehen in renommierten Zeltinger La-
gen. Ihre aktuelle Kollektion zeigte sich differen-
ziert, straff, ausgewogen und erfrischend. Mit
dezent fruchtigen Noten und einer markanten
Sdure empfiehlt sich die trocken ausgebaute
Spétlese aus der Zeltinger Sonnenuhr als der
perfekte Wein fir unkomplizierte Momente des
Lebens. Wer es gerne etwas stiRer haben
mochte, dem sei die Riesling Auslese aus glei-
cher Lage ans Herz gelegt. Beim nachprobierten
Pinot Noir aus dem Jahrgang 2020 hoffen wir,
dass die harten, teils rauen Gerbstoffe noch
etwas von ihrer Rustikalitat verlieren.

Weingut Selbach-Oster @@ @ ©
Uferallee 23, 54492 Zeltingen-Rachtig,

Tel. 06532-20 81,

www.selbach-oster.de

Inhaber: Johannes Selbach

Kellermeister: Christian Vogt

Rebflache: 24 Hektar

Probiertipps:

2022 Wehlener Sonnenuhr Riesling

Kabinett (€ 13)

2022 Zeltinger Himmelreich Riesling Auslese
LANRECHT* (€ 30)

Besuch: Mo-Sa 1117 Unr & [y

Die Mittelmosel ist ohne das renommierte Wein-
gut nicht vorstellbar. Jahr flr Jahr kommen aus
dem Keller des rund 24 Hektar grofen Betriebs
Rieslinge von purer Eleganz, befliigelt von einer
erfrischenden Sdure und angespitzt von minera-
lischen Noten aus den verwitterten Schieferbo-
den. Zwar fanden wir das Riesling GroRe Ge-
wdchs Bernkastel Graben in seiner Struktur zu
eindimensional aufgezogen, dafiir iberzeugten
uns die kristallklaren Kabinette aus der Wehlener
Sonnenuhr ebenso wie die sehr animierende,
weil herrlich fruchtige Auslese aus dem Zeltinger
Himmelreich. Der Pinot blanc Reserve aus dem
Vorjahrgang darf noch ein bisschen von ihrem
Holzeinsatz verlieren und sich aromatisch glat-
ten. Vinothek mit Panoramablick tiber die Steil-
hange des Urziger Wiirzgartens.
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Bad Kreuznach

Weingut Gemiinden @ @ ©

Briickes 33, 55545 Bad Kreuznach,

Tel. 0671-279 25

www.weingut-gemuenden.de

Kellermeister: Daniel Geminden

Rebflache: 37,5 Hektar

Probiertipps:

2022 WeiRburgunder Gutswein trocken (€ 8,70)
2022 Whakapapa Gutswein trocken (€ 8,80)
Besuch: n.V. E@

Unter den Bad Kreuznacher Weingiitern ist Ge-
miinden das derzeit spannendste. Daniel Gemiin-
den, einst als ,,bester Jungwinzer der Nahe® aus-
gezeichnet, arbeitet mit akribischem Ehrgeiz an
seinen Weinen, speziell dem Riesling. Sein 2022er

Gutswein ist solide, der trockene Briickes ohne
Fehl und Tadel, der Riesling Nature extrem puris-
tisch, was ihn im jungen Stadium etwas unnahbar
macht. Doch das Potenzial fiir mehr ist vorhanden.
Originell ist der Whakapapa, eine delikate Cuvée
aus Cabernet Blanc (Piwi-Sorte) und Silvaner. Was
fehlt, ist ein richtig spektakuldres Highlight.

Weingut Korrell

Johanneshof 9099 0

OT Bosenheim, Gorzstr. 7, 55545 Bad Kreuznach,
Tel. 0671-636 30

korrell.com

Inhaber: Martin Korrell

Rebflache: 32 Hektar

Probiertipps:

2022 Kreuznacher Paradies Riesling trocken (€ 29)
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2022 Steinmauer Burgundercuvée trocken (€ 19,50)
Besuch: Mo 10-12.30 und 13.30-17 Uhr, Di, Do, Fr
10-12.30 und 12.30-17 Uhr, Sa 10-15 Uhr

Martin und Britta Korrell erzeugen schon seit Jah-
ren hervorragende Weine. Aber in den letzten
zwei Jahren haben sie sich in den ,Olymp* der
Nahe hochgearbeitet. Ihre Weine — die Rieslinge
— sind von saftig-mineralischer Art und kiihler Ele-
ganz, straff gewirkt, mit unterschiedlichen Farb-
tupfern. Dahinter steht ein Portfolio von erstklas-

sigen Lagen: Kirschheck, Felsenberg, Dellchen,
Klamm. Jeder hat sein eigenes prazises Profil.
Dazu das Kreuznacher Paradies: ein pathetischer
Riesling, bei dem die Farbtupfer in Form von No-
ten von rosa Grapefruit und Honigmelone beste-
hen. Ganz grofes Kino ist der Riesling ,Etappe”,
eine Selektion kleinbeeriger, spat gelesener
Trauben aus den besten Lagen des Korrellschen
Weinbergbesitzes: seidig-kompakt, extrem strin-
gent mit zugleich vielen spielerischen Elementen.
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Weinhof Mayer @

OT Bosenheim, Rheinhessenstr. 71,

55545 Bad Kreuznach,

Tel. 0671-895 9160

www.weinhof-mayer.de

Inhaber: Niklas und Gernot Mayer

Rebflache: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 Sankt Laurent Rosé trocken (€ 6,70)

2022 Grauburgunder vom Tonmergel

trocken (€ 6,70)

Besuch: Mo-Fr 10-18 Uhr, Sa 10-16 Uhr

Wer es unkompliziert und leicht mag, kommt an
den Weinen von Gernot und Angelika Mayer
nicht vorbei. Sie sind sauber, klar, technisch ein-
wandfrei und fair bepreist. Sie bieten unbe-
schwerten Genuss. Am besten gefiel uns die
Scheurebe feinherb und der Sankt Laurent Rosé.
Aber auch die Burgunder, der Sauvignon Blanc
und der Riesling sind Gute-Laune-Weine, ideal
zum WeinRock-Event im Juli, das Angelika Mayer
im benachbarten Bosenheim organisiert.

Bad Sobernheim

Weingut Christian Bamberger @@
Kreuznacher Str. 2, 55566 Bad Sobernheim,

Tel. 06751-60 48

www.chb-wein.de

Inhaber: Christian Bamberger

Rebflache: 22 Hektar

Probiertipps:

2022 Sauvignon Blanc trocken (€ 10,50)

2021 Spatburgunder trocken (€ 9,90)

Besuch: n.V.

An Selbstbewusstsein mangelt es Christian Bam-
berger nicht. ,Die Nahe ist rot” lautet einer seiner
Botschaften, die er unters Weinvolk bringen will.
Er hat in Kalifornien gelernt, und Spétburgunder
und Merlot sind wichtige Rebsorten fiir ihn (wobei
er Letztere als WeiRwein keltert). Wir miissen zu-
geben: Alle seine Spatburgunder, die wir probier-
ten, sind gekonnt. Der einfache Pinot ist elegant
und feinduftig, der mittelgewichtige Spatburgun-
der Vulkangestein druckvoll, aber leichtfiissig,
der Spitzen-Spatburgunder QX samtig und aro-
mentief (er verdiente 3 F). Dass die Nahe auch
weifs ist, sagt er nicht. Aber sein Riesling vom
Vulkangestein hat eine feine mineralische Note,
sein Sauvignon Blanc ist ebenfalls hochst erfreu-

lich. Der Aufstieg auf 2 F ist der verdiente Lohn.

Bockenau

Weingut Schafer-Frohlich 00909 @®
Schulstr. 6, 55595 Bockenau,

Tel. 06758-65 21
www.weingut-schaefer-froehlich.de

Inhaber: Tim Frohlich

Rebfldche: 21 Hektar

Probiertipps:

2022 Schiefergestein Bockenauer Riesling
trocken (€ 24)

2022 STROMBERG Riesling GG

trocken (€ 59)

2022 FELSENECK Riesling GG trocken (€ 65)
2022 FELSENECK Riesling Kabinett (€ 21)
Besuch: nV. @

Von Schéfer-Fréhlich konnen wir die ganze
Kollektion empfehlen! Modellhaft sicherlich der
saftig-feinwiirzige Riesling Schiefergestein, der
seinem Namen alle Ehre macht (zart reduktiver
Feuerstein, Steinobst, Agrumen und weiRe

Bliiten). Wie immer wunderbar auch herrlich ani-

mierende Kabinett-Riesling aus dem Felseneck,
dessen Siike von strahlend-frischer Saure und
griffiger Mineralitdt ideal gekontert wird. Die
GroRen Gewdchse sind in jeder Hinsicht groR,
erhaben und unverwechselbar. Sollte man sich
fir ein Riesling-GG entscheiden miissen, kann
es nur der fulminant komplexe, rauchig-zitrisch-
wilde und tiefgriindig mineralische Felseneck!
Wobei man den Stromberg — dunkelwirzig,
rassig, dabei enorm konzentriert und auf einen
Punkt im Unendlichen zugespitzt — auch auf
jeden Fall probieren sollte. GroRartig!

Dorsheim

Weingut Schomehl @ ®

Binger Strae 2, 55452 Dorsheim,

Tel. 06721-456 75

www.schoemehl.de

Inhaber; Hartmut Hahn, Elke Schomehl-Hahn,
Anna Hahn

Kellermeister: Andreas Birk

Rebflache: 15 Hektar

Probiertipps:

2021 Spatburgunder -S- trocken Laubenheimer
Vogelsang (€ 10,90
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2022 Grauburgunder -S- Spétlese trocken
Laubenheimer Hornchen (€ 9,90)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13-18 Uhr,

Sa 9-12 und 13-16 Uhr

Wir verkosteten eine sehr stimmige 2022er Kol-
lektion ohne Ausreilser nach unten — aber auch
nicht nach oben. Die Schomehl-Weine kommen
von verschiedenen Terroirs, sind aber im Wesent-
lichen von Primarfrucht geprdgt. Mit Pittermdnn-
chen, Goldloch und Burgweg stehen der Familie
zwar Grole Lagen in Dorsheim zur Verfiigung,
aber die Rieslinge von dort bleiben auf bravem
Niveau. Am ehesten konnte uns die trockene
Spatlese S aus dem Goldloch mit ihrer kiihlen
Mineralik und der markanten, weinigen Sdaure
begeistern. Gut gelungen ist auch der relativ
schlanke Grauburgunder S aus dem Hérnchen
sowie der Spdtburgunder S aus dem Vogelsang.

Guldental

2022 Scheurebe trocken (€ 7)

2022 Chardonnay -S- trocken Guldentaler
Sonnenberg (€ 8,50)

2022 Sua Sponte - Riesling (€ 9,90

Besuch: n\V.

Nils Schneider, der in Spanien, Portugal und
Neuseeland praktische Erfahrungen gesammelt
hat, weil, was seine Kunden wollen: maglichst
unkomplizierte Weine, glatt und animierend. Die
bekommt man bei ihm. Eine duftige, nicht zu
laute Scheurebe, einen verhalten aromatischen
Gewirztraminer, einen Chardonnay ohne Holz,
eine (reichlich) fruchtige Riesling-Spatlese zum
Beispiel. Durchgegoren sind die wenigsten, ein
paar Gramm Restsiike runden sie ab. Interessant
der Sua Sponte, ein spontan vergorener Ries-
ling. Tut sich da etwas im Weingut? Wir erhGhen
unsere Bewertung schon mal auf 1,5.

Gutenberg

Weingut Ritter @

Naheweinstr. 2, 55452 Guldental,

Tel. 06707-18 87

www.weingut-ritter.de

Inhaber: Bastian Ritter

Rebflache: 17,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Rosa Chardonnay trocken

Deutscher Qualitdtswein (€ 9,20)

2022 WeiRer Riesling feinherb

Deutscher Qualitdtswein (€ 5,50)

Besuch: Di-Do 14-18 Uhr

Es sind saubere, brave Weine der Einstiegsstufe,
die die Familie Ritter in 2022 erzeugt hat.
Rassig, frisch, von Primarfrucht gepragt — das
sind die Anspriiche, die sie an ihre Weine stellen.
Das Sortiment ist riesig und bietet fir jeden
etwas. Bis auf den etwas sehr bauerlichen Spat-
burgunder sind alle Weine, die wir verkosten
konnten, ordentlich und sehr preiswert. Mehr als
Basisqualitaten werden jedoch nicht angestrebt.

Weingut Wolfgang Schneider @ ©
Naheweinstr. 35, 55452 Guldental,

Tel. 06707-324
www.weingut-wolfgang-schneider.de
Inhaber: Wolfgang und Nils Schneider
Rebfldche: 20 Hektar

Probiertipps:

Weingut Genheimer Kiltz @ ® ©

Zum Sportfeld 6, 55595 Gutenberg,

Tel. 06706-86 33

www.genheimer-kiltz.com

Inhaber: Harald Kiltz, Georg Kiltz,

Gerlinde Kiltz

Kellermeister: Harald Kiltz

Rebflache: 15 Hektar

Probiertipps:

2022 Gutenberger Felseneck Sauvignon Blanc
trocken Beste Lagen (€ 17,50)

2022 Vintage Grinfrankisch (€ 14)

Besuch: nV. & b

Dieses Weingut am Fule des Hunsriick genieft
eine besondere Stellung an der Nahe: Seine
Weinberge sind zu 40 Prozent mit Sauvignon
Blanc bestockt. Allein 9 Weine aus dieser Sorte
haben wir gezahlt, vom (mdRig) pikanten Classic
bis zum hochreifen, naturtriiben, ungefilterten
,Flavia“. Harald Kiltz hat sich wahrend eines frii-
heren Australien-Aufenthalts durch neuseeldndi-
sche Sauvignon Blanc inspirieren lassen. Das
Gute ist: Keiner seiner Weine ist Uiberdreht oder
anbiedernd. Jeder ist gut balanciert und hat sei-
nen Platz in der Betriebshierarchie: einzigartig in
Deutschland. Nicht zu vergessen: Vintage-Reb-
sorten wie Adelsfrankisch und Griinfrankisch
sind ein Hobby von Vater Georg. Die Weine aus
ihnen haben teilweise Burgunderqualitat.
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Langenlonsheim

Weingut Biirgermeister

Schweinhardt @ ®

Heddesheimer Str. 1, 55450 Langenlonsheim,
Tel. 06704-931 00

www.schweinhardt.de

Inhaber: Axel Schweinhardt

Rebflache: 25 Hektar

Probiertipps:

2022 WeiRer Burgunder Lohrer Berg (€ 10,50)
2022 Riesling Rothenberg (€ 12)

Besuch: nV. &l

Dieses alteingesessene Weingut lohnt einen
Besuch nicht nur wegen der Weine, sondern
auch wegen der stilvollen Buntsandsteinge-
bdude und des efeubewachsenen Innenhofs, wo
sich Heinrichs B&B mit 9 liebevoll eingerichteten
Zimmern befindet. Die Starke des Weinguts

sind die gut gemachten, charaktervollen WeiR-
weine und der Sekt: Der Weilburgunder hat
Substanz, der knackige Riesling zeigt ein delika-
tes Hefebouquet, die fruchtige Riesling Spatlese
ist fein abgestimmt, der Chardonnay Brut ist
cremig und fein.

Weingut Closheim @ @@

Naheweinstr. 97, 55450 Langenlonsheim,

Tel. 06704-13 14

www.anetteclosheim.de

Inhaber: Anette und Philipp Closheim
Rebflache: 15 Hektar

Probiertipps:

2022 Sauvignon Blanc ,Maturis* trocken (€ 14,50)
2022 WeiRer Burgunder Konigsschild

trocken (€ 12,50)

Besuch: Mo-Fr 10-12 und 13-18 Uhr, Sa 10-16 Uhr
So puristisch wie die Etiketten sind auch die Weine
von Anette Closheim. Keine Schnorkel, keine
Arabesken, stattdessen pure Frucht, gepaart mit
Krduterwiirze. Alle 2022er Weine haben ihre
eigene Handschrift und ihre eigene Eleganz. Die
besondere Liebe der Winzerin gilt dem Sauvignon
Blanc, den es in der pikanten Paprika-Version, in
der reiferen Stachelbeer-Version und in der holz-
fassgereiften Loire-Version gibt. Aber auch die
breiter angelegte und im Barrique gereifte Meilen-
stein-WeiRweincuvée (vorwiegend Burgundersor-
ten) ragt heraus. Wir erhohen die Bewertung.

Weingut Graf-Binzel @

Naheweinstr. 164, 55450 Langenlonsheim,

Tel. 06704-13 25

www.graf-binzel.de

Inhaber: Andreas Binzel

Rebflache: 8,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Langenlonsheimer Rothenberg Riesling
Spatlese - S - Trocken (€ 7,50)

2021 Langenlonsheimer Steinchen Spatburgun-
der Blanc de Noir SEKT b.A. trocken (€ 10,50)
Besuch: n.V.

Dieses an der Unteren Nahe gelegene Weingut
verflgt uber sehr gute Lagen und mit Andreas
Binzel (iber einen Inhaber, der in Geisenheim stu-
diert hat und weit gereist ist: Er hat in Stidafrika,
Kalifornien und Neuseeland gearbeitet. Noch
heute ist er als wissenschaftlicher Mitarbeiter im
Nebenberuf an der Geisenheimer Universitat
tatig. Seine Weine mogen Ecken und Kanten
haben, sind aber im GroRen und Ganzen sehr
solide. Allerdings haben wir den Eindruck, dass
sie nicht immer die Klasse der Lagen wider-
spiegeln.

Weingut Johannes Haas @ ©
Naheweinstr. 147, 55450 Langenlonsheim,

Tel. 06704-12 43

www.weingut-haas.de

Inhaber: Thomas Haas, Dirk Niedecken
Kellermeister: Julian Haas

Rebflache: 10 Hektar

Probiertipp:

2022 Riesling Gutswein trocken (€ 6,90)
Besuch: nV. & lh

Es sind technische Weine, die Thomas Haas und
Sohn Julian erzeugen, fehlerlos, vorschriftsmaRig
geschont und feingefiltert, bisweilen etwas zu
glatt. Der Laubenheimer Riesling ist gut, aber
grob, der Blanc de Noirs ausdruckslos, der Mu-
schelkalk Riesling flau, der Chardonnay von der
Krone etwas zu schwach auf der Brust fiir's Bar-
rique. Angetan waren wir dagegen vom einfachen
Riesling Gutswein aus der Literflasche fir 6,90
Euro: der perfekte Wein flir die Leberwurststulle.

Weingut Lersch @ ©

Cramerstr. 34, 55450 Langenlonsheim,
Tel. 06704-12 36
www.weingut-lersch.de
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Inhaber: Thomas Lersch

Rebflache: 8 Hektar

Probiertipps:

2022 Spétburgunder Rosé Qualitatswein
trocken, Gutsabfiillung (€ 7,50)

Besuch: Mo-Sa 8-20 Uhr, So 9-13 Uhr
Obwohl das Weingut von Thomas und Sabine
Lersch relativ klein ist, ist das Sortiment riesen-
grof%. 33 Weine haben wir gezahlt, vom Gliih-
wein bis zur trockenen Grauburgunder Auslese.
Alle Weine, die wir probieren konnten, waren
trocken, aber nicht durchgegoren, sie hatten um
7 Gramm Restzucker. Bei den sdurestarken Ries-
lingen mag die ReststiRe dienlich sein, bei den
Grauburgundern weniger. Es macht sie gefallig,
was angesichts der guten Grundqualitdt der
Weine der Lerschs eigentlich schade ist.

Weingut Dr. Martin Tesch 8@ @® ©
Naheweinstr. 99, 55450 Langenlonsheim,

Tel. 06704-930 40

www.weingut-tesch.de

Inhaber: Martin Tesch

Rebflache: 22 Hektar

Probiertipps:

2022 UNPLUGGED Riesling trocken (€ 11,90)
2022 Laubenheimer St. Remigiusberg Riesling
trocken (€ 19,90)

Besuch: Mo-Mi, Fr 8-18 Uhr, Do 8-17 Uhr & [
Mit seinem kompromisslos trockenen Riesling
Unplugged hat Martin Tesch, promovierter
Mikrobiologe und Heavy-Metal-Gitarrist, einst
Geschichte geschrieben: Der Unplugged war
(und ist) der Backstage-Wein der Band Die Toten
Hosen. Beim Heavy-Metal-Festival in Wacken
erfreut er sich regelmalig groker Beliebtheit.
Darliber gerat manchmal in Vergessenheit, dass
Tesch eine ambitionierte Riesling-Produktion
aufgezogen hat. Alle seine 2022er Rieslinge (die
man dbrigens in der sehenswerten Vinothek
probieren kann) besitzen eine stramme Sdure,
sind prazise, manchmal eigenwillig, immer hoch-
klassig, terroirbetont. Hervorheben mochten wir
diesmal den St. Remigiusberg, einen besonders
spannungsreichen, mineralischen Riesling.

Laubenheim

Tel. 06704-14 68

www.montigny.de

Inhaber: Sascha Montigny

Rebflache: 8 Hektar

Probiertipps:

2022 Laubenheimer Karthduser Grauburgunder
Qualitdtswein trocken (€ 13)

2021 Laubenheimer Krone Saint Laurent R
Qualitatswein trocken (€ 25,50)

Besuch: Mo 14-18 Uhr

Das Sortiment von Sascha Montigny ist breit, aber
nicht beliebig. Wenn fir jeden Geschmack etwas
dabei ist, so heift das nicht, dass die Messlatte
niedrig liegt. Im Gegenteil. Besonders Liebhaber
kraftiger Weine kommen auf ihre Kosten: etwa
mit dem stoffigen Grauburgunder vom Karthgu-
ser, dem Viognier mit seinen breiten Schultern,
dem schmelzigen Spatburgunder Blanc de Noirs
zum Beispiel. Oder mit den Rotweinen, die

dem Winzer besonders am Herzen liegen. Zwar
wirkten Merlot und Friihburgunder auf uns tber-
extrahiert. Aber mit dem St. Laurent R ist Mon-
tigny ein guter Wurf gelungen. Er verbindet aufs
beste Tanninstruktur mit Feingliedrigkeit.

Mandel

Weingut Sascha Montigny @ @ ®
Weidenpfad 46, 55452 Laubenheim,

Winzerhof Wallhduser @

Romerstr. 16, 55595 Mandel,

Tel. 0671-268 13
www.winzerhof-wallhaeuser.de

Inhaber: Alexander Wallhduser

Rebflache: 7 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling feinherb (€ 6,80)

2019 Pinot brut (€ 13,50)

Besuch: n\V.

Das kleine Familienweingut in Mandel westlich
von Bad Kreuznach wird von Alexander Wallhau-
ser und seiner Frau Belinda geleitet. Neben
Riesling bauen sie die Burgundersorten, Miiller-
Thurgau sowie Exoten wie Gewdrztraminer und
Regent an. Die Weine, fast alle mit mehr oder
weniger ReststiRe abgerundet, gehdren durch-
weg in die Kategorie Basisqualitat. Die 2022er
haben uns nur teilweise (iberzeugt, am ehesten
noch der feinherbe Riesling und der trockene
Grauburgunder. In der Vinothek des Winzerhofs
konnen sie verkostet werden.
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Mannweiler-Colin

Weingut Hahnmiihle 9 ®

Alsenzstr. 25, 67822 Mannweiler-Célin,

Tel. 06362-99 30 99
www.weingut-hahnmuehle.de

Kellermeister: Johannes Linxweiler

Rebflache: 15 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling ,Alisencia“ trocken (€ 14,50)
2022 Riesling ,,Oberndorfer Aspenberg® trocken
(€19,50)

Besuch: Mo-Fr 9-12.30 und 13.30-18 Uhr,

Sa 9-15 Uhr

g

Das Weingut liegt im Alsenztal, einem Nebental
der Nahe: Die dortigen Weinberge sind steil, das
Klima ist kiihl, die Boden sind trocken — beste
Voraussetzungen fir Qualitat. Mit ihrem 2022er
Sortiment hat die Familie Linxweiler die hohen
Erwartungen erfillt. Besonders ihre Rieslinge
sind exquisit. Der Alisencia ist straff, hefebetont,
schnorkellos. Der Aspenberg und der Elkersberg
sind fir Weinkenner bereits eine Art Marke ge-
worden — beide hochmineralisch und saftig zu-
gleich. Der Schlossberg legt noch einen Gang
zu. Gegen diese Weine kommt der Rote Traminer
nicht an. Aber erist eine wiirzige Alternative zur
Riesling-Monokultur.

Meddersheim

Wein- und Sektgut

Bamberger @@ @0

Romerstr. 10, 55566 Meddersheim,

Tel. 06751-26 24

www.weingut-bamberger.de

Inhaber: Heiko Bamberger, Ute Bamberger
Rebflache: 15 Hektar

Probiertipps:

2022 PetNat / naturtriib (€ 12,60)

2017 Riesling brut nature (€ 22)

Besuch: n.V.

g

Heiko und Ute Bamberger lieben Schaumwein.
Sekt ist ihre Passion, und das merkt man sofort,
wenn man ihr Sortiment anschaut. EIf Schaum-
weine haben wir gezdhlt, vom coolen PetNat bis
zum aristokratischen, leicht nussigen Riesling-
sekt Decade, der zehn Jahre auf der Hefe gele-

gen hat — ein grandioser Schaumer, aber nur fir
absolute Kenner. Bei den Stillweinen liegt die
Messlatte nicht ganz so hoch. Die trocken aus-
gebauten Weilburgunder vom Rheingrafenberg
(2020) und der Riesling vom Frihlingsplatzchen
rufen durchaus Emotionen hervor, ebenso die
Riesling Reserve vom Meddersheimer Altenberg
— wie auch die anderen Weine sehr individuell.
Routine gibt es in diesem Betrieb nicht.

Monzingen

Weingut Emrich-

Schonleber 9990 ©®

Soonwaldstr. 10 a, 55569 Monzingen

Tel. 06751-27 33

www.emrich-schoenleber.de

Inhaber: Frank Schonleber

Rebfléche: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 ,Mineral® Riesling trocken
VDP.GUTSWEIN (€ 16,50)

,Halgans® Monzinger Riesling trocken
VDP.ORTSWEIN (€ 21,50)

2022 Monzinger Niederberg Riesling 16
VDP.ERSTE LAGE (€ 29)

2022 FRUHLINGSPLATZCHEN Riesling GG
VDP.GROSSE LAGE (€ 49)

2022 HALENBERG Riesling GG VDP.GROSSE
LAGE (€ 55)

Besuch: n.V.

Kein Jahr, ganz gleich wie kompliziert, sei es
noch so heil und trocken (wie das vergangene,
das sonnigste an der Nahe seit Beginn jedweder
Aufzeichnungen), ohne spektakuldre Weine von
Frank Schonleber! Ein Umstand, an den wir uns
gewohnt haben, der allerdings immer wieder
ein Anlass zu Begeisterung und Riesling-Selig-
keit ist. Denn hier stimmt alles — von der Basis
bis zu den Spitzengewdchsen nur Gliicksgefuhle!
Angefangen vom Gutsriesling Mineral (Prazisi-
onswunder an Frucht und Mineralitdt) tiber den
,Kleinen® Halgans aus GroRer Lage (dunkel,
kiihl, ungeheuer anregend), den Erste-Lagen-
Riesling aus dem Monzinger Niederberg (leuch-
tend helle Sdure, feinste Salinitét, groRartige
Binnenspannung) bis hin zu den grandiosen
GGs Frihlingsplatzchen (besser geht nicht!) und
Halenberg (raumgreifend und beriickend ele-
gant): eine Traumkollektion!
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Weingut Udo Weber @ @

Soonwaldstr. 41, 55569 Monzingen,

Tel. 06751-32 78

www.weingut-udo-weber.de

Kellermeisterin: Laura Weber

Rebflache: 16 Hektar

Probiertipps:

2022 Bienengdrtchen, Roter Riesling, Monzinger
Rosenberg (Preis auf Anfrage)

2022 >>GroRer Genuss<< Riesling trocken
Monzinger Halenberg (Preis auf Anfrage)

2022 Chardonnay No.5, Monzinger
Friihlingsplatzchen (€ 13,80)

Besuch: nV. &l

Laura Weber, ehemals Naheweinkonigin, geht
der Ruf einer Rebellin voraus. Ihr Projekt ist das
L,Bienengdrtchen®am Rande von Monzingen, ein
Areal, in dem Immenblumen und Obstbdume
wachsen und in dem sie den Roten Riesling ge-
pflanzt hat. Der Wein ist feingliedrig und leicht
und eine originelle Alternative zum WeiRen Ries-
ling, den Vater Udo pflegt, zum Chardonnay, zur
Scheurebe, zum Sauvignon Blanc. All diese Weine
sind tadellos, wobei der Riesling (der Weifze)
dann doch herausragt: Auf der Lay spannungs-
reich, Vom Griinschiefer hochmineralisch mit straf-
fer Saure und — Nomen est Omen — der ,GroRe
Genuss® vom Halenberg. Wir runden auf 2 F auf.

Miinster-Sarmsheim

Weingut Carl Adelseck @ ©

Saarstr. 41, 55424 Minster-Sarmsheim,

Tel. 06721-974 40

www.adelseck.de

Inhaber: Carl Martin Adelseck,

Carl-Gunther Adelseck

Rebfldche: 12 Hektar

Probiertipps:

2022 Laubenheimer Karthduser Riesling
Qualitdtswein feinherb (€ 10,40)

2022 Spétburgunder Rosé Qualitatswein trocken
(€790

Besuch: n.V.

Das Sortiment ist riesig, der groRte Teil der
Weine ist fir Sommer, Sonne, Spaf und unge-
zwungene Geselligkeit gemacht. Wir probierten
die 2022er ,,Genuss“-Weine. Der sonst so zu-
verldssige trockene Schiefer-Riesling wartet in
2022 mit viel roher Apfelsaure auf, die beim

halbtrockenen Karthauser Riesling durch Rest-
stie effektvoll liberdeckt wird. Der Grauburgun-
der ist schlanker als sonst, der Sauvignon Blanc
weist statt Pikanz laktische Noten auf. Die S-
Klasse mit Weilkburgunder, Sauvignon Blanc,
Chardonnay (alle in kleinen 300 Liter-Fdssern
ausgebaut) ist zwar deutlich anspruchsvoller und
liegt preislich auf ambitionierten Niveau, halt
aber qualitativ nicht, was man mit dieser Be-
zeichnung assoziiert.

Weingut Gottelmann $ 9 ®

Rheinstr. 77, 55424 Miinster-Sarmsheim,

Tel. 06721-437 75

www.goettelmann-wein.de

Inhaber: Ruth Gottelmann-Blessing, Gotz Blessing
Rebflache: 14 Hektar

Probiertipps:

2022 ,Riesling vom Schwarzen Schiefer*
trocken (€ 8,80)

2022 Miinsterer Gewdrztraminer Auslese
trocken (€ 7,80)

Besuch: Mo-Sa 8-17 Uhr

Tradition ist nicht alles. Winzer Gétz Blessing
istin den letzten Jahren auch neue Wege
gegangen, etwa mit Spontanvergarung und
Maischestandzeit. Dabei zeugen seine 2022er
Weine von sicherer Hand und viel Feingefthl.
Die Rieslinge sind absolut beeindruckend:
schlank und fast pikant der Schwarze Schiefer,
etwas voller der Rote Schiefer, noch etwas
komplexer der im groRen Holzfass ausgebaute
Dautenpflanzer. Das Highlight aber ist der spon-
tan vergorene Le Mur vom Kapellenberg in
Mnster: ein Riesling, der mehr als 3 F verdient.
Begeisternd die Gewiirztraminer Auslese. Fazit:
fiir die Qualitat ist das Weingut zu unbekannt —
trotz sehr zuriickhaltender Preisgestaltung.

Niederhausen

Weingut Franzmann @@

Winzerstr. 20, 55585 Niederhausen,

Tel. 06758-67 68

Weingut-Franzmann.de

Kellermeister: Gregor Franzmann

Rebflache: 13 Hektar

Probiertipps:

2022 Niederhduser Klamm Riesling S (€ 7,80)
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2021 Pinot Brut (Sekt) (€ 12)

Besuch: nV.

Die Familie Franzmann lebt und arbeitet schon
seit vier Generationen in Niederhausen an der
Nahe. Immer war Wein ihr Lebenserwerb. Sie
nennen hervorragende Lagen wie den Felsen-
steyer und die Hermannshaéhle ihr eigen, wobei
sie nicht den Ehrgeiz haben, groRe Terroirweine
zu erzeugen. Das Sortiment besteht aus rebsor-
tentypischen Klassikern im Einstiegsbereich:
Riesling, Weil- und Grauburgunder, Gewiirz-
traminer, Spatburgunder und Regent.

Gut Hermannsberg 0000 ®
Ehemalige Weinbaudomane,

55585 Niederhausen,

Tel. 06758-925 00

www.gut-hermannsberg.de

Inhaber: Jens Reidel, Dr. Christine Dinse
Kellermeister: Karsten Peter

Rebflache: 30 Hektar

Probiertipps:

2021 Bastei Traisen Riesling GG

VDP.Grosses Gewachs (€ 70)

2018 Hermannsberg Niederhausen Riesling

GG RESERVE VDP.Grosses Gewdchs (€ 65)
Besuch: Di-Fr 10-18 Uhr, So, Sa 12-18 Uhr &= [
Das 1902 als koniglich-preukische Domdne
gegrindete Gut Hermannsberg gehort zur Cham-
pions League der Winzer in Deutschland. Der
Einfluss von Kellermeister Karsten Peter war hier
mafgeblich. Dem Riesling-Fliisterer, der bei
seinen Weinen sehr genau Terroir (das Credo
lautet ,Lage, Lage, Lage!”) und Reifepotenzial
auslotet, ist eine sehr ansprechende neue Kollek-
tion gelungen, wobei wir den Blick (und den
Schluck) in die jiingere Vergangenheit diesmal
besonders genossen haben. Statt der ungemein
reizvollen 2022er (vor allem das kiihle Riesling-
GG Rotenberg, das mit Mineralitat und subtiler bis
prononcierter Herbe spielt), empfehlen wir den
Riesling Treisen Bastei GroRes Gewdchs, dessen
fulminanter Mineralitdt wir lange in Erinnerung
behalten werden, sowie die Reserve-Variante
des GroRen Gewachses aus dem Niederhauser
Hermannsberg von 2018 — kaum zu glauben,
dass dieser immens frische, immens wiirzige,
dabei jugendlich straffe Riesling schon fiinf Jahre
alt und aus einem warmen Jahr stammen soll!
Absolut famos!

Weingut Mathern § 9 ®

Winzerstr. 5-7, 55585 Niederhausen,

Tel. 06758-67 14

www.weingut-mathern.de

Rebfldche: 13 Hektar

Probiertipps:

2022 Weiler Burgunder trocken Gutswein (€ 8,50)
2021 Niederhduser Klamm Riesling feinherb
Lagenwein (€ 15)

Besuch: nV. &l

Unsere schon in den Vorjahren geduRerte Mei-
nung Uber dieses tolle Weingut wurde in 2022
voll bestdtigt. Die Weine sind klasse, nicht nur
die aus den kargen Steillagen (Felsenberg,
Dellchen und neuerdings auch Hermannshohle),
sondern auch die Terroirweine, wie beispiels-
weise der straffe, mineralisch-wiirzige Riesling
vom Rotliegenden, und die Gutsweine, die in ih-
rer Kategorie weit tiber dem Durchschnitt liegen.
Unter den Lagenweinen ist der trockene Riesling
vom Felsenberg herausragend, wéhrend das
Dellchen jahrgangsbedingt etwas schlanker aus-
fallt. Ganz grol der halbtrockene Riesling (2021)
aus der Klamm. Das Gastehaus Alte Schule hlt
fiir Besucher schdne Appartements bereit.

Weingut Sebastian Gabelmann @ ©
Schulstr. 11, 55585 Niederhausen,

Tel. 06758-800 40 70

www.gabelmann.wine

Inhaber und Kellermeister: Sebastian Gabelmann
Rebflache: 8 Hektar

Probiertipps:

2022 Chardonnay Gutswein trocken (€ 7,20)
2022 Niederhauser Klamm Riesling Lagenwein
Kabinett fruchtig (€ 12,60)

Besuch: n.V.

g

Ein bisschen verriickt waren sie schon, als sie vor
zehn Jahren ohne groRes Geld, aber mit viel Op-
timismus ihr eigenes Weingut griindeten: Sebas-
tian Gabelmann (damals 25) und die Fotografin
Nathalie (,Gabelfrau®). Mit solider Arbeit haben
sie sich zu verldsslichen Weinerzeugern an der
Nahe emporgearbeitet, auch wenn uns in 2022
nicht jeder Wein gleich begeistert hat. Die Guts-
weine von Riesling, Chardonnay und WeiRbur-
gunder sind charmant mit zeitgemaRen Stil, der
Lagenriesling vom Felsensteyer auch, wahrend
das knochentrockene Rosenheck etwas ruppiger
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ausgefallen ist. Erfrischend dagegen der herzhaft
fruchtige Riesling Kabinett von der Klamm.

Oberhausen an der Nahe

Donnhoff 9999 ®

Bahnhofstr. 11, 55585 Oberhausen an der Nahe,
Tel. 06755-263

www.doennhoff.com

Inhaber und Kellermeister: Cornelius Donnhoff
Rebfldche: 30 Hektar

Probiertipps:

2022 DONNHOFF Tonschiefer Riesling trocken
VDP.Gutswein (€ 16,80)

2022 Niederhauser Klamm Riesling Kabinett
VDP.Grofke Lage (€ 18,50)

Besuch: Mo-Fr 8.30-12 und 13.30-17 Uhr

iy

Donnhoffs GroRe Gewdachse sind Legende,
waren aber zum Zeitpunkt unserer Proben noch
nicht gefilit. So haben wir uns mit den Gutswei-
nen und den Ersten Lagen begniigt, was keine
Strafe war. Fiir den trockenen Riesling Gutswein
brauchen wir nur zwei Worte: ,einfach gut®. Der
Tonschiefer Riesling ist auch in 2022 der erste
Wein mit Terroircharakter. Die Erste-Lagen-Ries-
linge vom Kahlenberg (stoffig mit warmer Frucht)
und Hollenpfad (pikant-fruchtig) sind in 2022
keine Lichtjahre von den Grofen Gewdchsen
entfernt. Wer Leichtigkeit und Spiel liebt, sei auf
die beiden phanomenalen Kabinett-Rieslinge
vom Leistenberg und von der Klamm hingewie-
sen (beides GroRe Lagen).

Weingut Staab @ ®

Naheweinstr. 18-20,

55585 Oberhausen an der Nahe,

Tel. 06755-272

weingut-staab.de

Inhaber: Christian Staab

Rebflache: 8 Hektar

Probiertipps:

2022 WeiRburgunder -S- trocken (€ 8,50)
2022 Riesling vom Rotliegenden

trocken (€ 8,50)

Besuch: Mo-Sa 9-18 Unhr &8 [

Gekonnte Weine, und zwar in jeder Kategorie.
So steht es auf unserem Probenzettel. Mit
Konnen und Fingerspitzengefiihl, aber auch mit
einem klaren Konzept hat Christian Staab in

2022 eine Kollektion geschaffen, fir die wir den
Status seines Weinguts aufwerten mussen.

Der knackige Weiburgunder und der leicht
kupferfarbene Grauburgunder bieten mehr

als Einstiegsqualitat. Der Riesling Tonschiefer
brilliert mit Mineralitat, der Riesling vom Rotlie-
genden ,Edition Clara“ ist gehaltvoller, leicht-
fliRiger, aber auch fordernder. Die fruchtsiiRe
Spétlese vom Kieselberg und die (saubere) Aus-
lese vom Leistenberg runden das Portfolio ab.

Weingut Stein @@

Auf dem Stiel 12, 55585 Oberhausen

an der Nahe,

Tel. 06755-242

www.steinwein.de

Inhaber: Rainer Schneider, Edith Schneider
Rebflache: 12 Hektar

Probiertipps:

2021 Cuvee Stein, Pinot, Sekt brut,

zero dosage (€ 16)

2022 Niederhauser Klamm Riesling trocken (€ 11)
Besuch: nV. & b

Die Steins aus Oberhausen betrieben Weinbau
jahrzehntelang nur im Nebenerwerb. Seit Rainer
Schneider und seine Frau Edith das Gut leiten,
ist Wein Lebenserwerb und Leidenschaft zu-
gleich. Im Mittelpunkt steht Riesling, trockener
und fruchtsiiRer. Der Felsensteyer zeigt sich

in 2022 als ein schlanker, saftiger und sehr
harmonischer Wein, der Riesling aus der Klamm
hat etwas mehr Fleisch auf den Knochen. Die
fruchtstien Varianten werden unser Meinung
nach zu sehr vom Restzucker dominiert. Das
Weingut verflgt auch (iber einen Sektkeller.
Aus ihm kommt zum Beispiel feiner Pinot Sekt
ohne Dosage und Charlie, die jugendbewegte
Variante als Méthode ancestrale.

Riimmelsheim

Schlossgut Diel 9§90 @@ ©
OT Burg Layen, Burg Layen 16,
55452 Riimmelsheim,

Tel. 06721-969 50

www.diel.eu

Inhaber: Caroline und Sylvain Diel
Rebflache: 25 Hektar
Probiertipps:

2020 Pinot Noir Réserve (€ 32)
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2021 Dorsheim Riesling ,Eierfels*

VDP.Ortswein (€ 22)

Besuch: Mo-Do 9-17 Uhr, Fr 9-16 Uhr
Caroline Diel hat auch in 2022 und 2021 wieder
eine exzellente Performance hingelegt. Obwohl
beide Jahrgdnge aus Winzerinnensicht nicht
einfach waren, ist ihre Kollektion durch die Bank
gelungen. Herausheben mdchten wir den kost-
lichen Riesling Kabinett vom Johannisberg mit
40 Gramm Restsike. Von den trockenen Weinen
(fiir die Diel hauptsdchlich steht) empfehlen wir
zum Jetzttrinken der Burg Layer Riesling, fiir
spater den Dorsheimer Eierfels, offiziell ein Orts-
wein, aber diesmal aber fast ein kleines Grokes
Gewadchs. Das offizielle Grofke Gewachs vom
Goldloch wartet mit einer Wahnsinnssaure und
feinwlirziger Eleganz auf, die Erste Lage Schloss-
berg ist nicht weit entfernt davon (beide aus
2021). Und: Carolines Pinot Noir Reserve ist in
2020 besonders gut gelungen.

Weingut Pieroth @

Burg Layen 1, 55452 Riimmelsheim,

Tel. 06721-96 53 10

www.pieroth-weingut.de

Kellermeister: Lennart Friesenhahn

Rebflache: 25 Hektar

Probiertipps:

2022 Bingerbriicker Riesling (€ 16,90)

Besuch: n.V.

Die Familie Pieroth ist seit (iber hundert Jahren
an der Nahe reich begitert. lhre Weine vertreibt
sie weltweit. Den Weinen, die wir probiert ha-
ben, standen wir allerdings ziemlich ratlos ge-
geniiber. Dorsheimer Riesling, Miinster-Sarnshei-
mer Grauburgunder, Bingerbriicker Riesling,
Burg Layer Johannisberger Pinot Blanc (2021) -
alles bescheidene, wenig differenzierte Weine,
die unbemerkt hinter den Papillen versickemn.
Erlebnis? Fehlanzeige. ,Just wine® stand auf
unserem Probenzettel (obwohl sie preislich im
Premium-Bereich liegen).

Weingut Joh. Bapt. Schifer 999 @
OT Burg Layen, Burg Layen 8,

55452 Riimmelsheim,

Tel. 06721-435 52

www.jbs-wein.de

Inhaber: Sebastian Schéafer

Rebflache: 9 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling trocken VDP.GUTSWEIN (€ 11,50)
2022 Dorsheim Riesling trocken
VDP.ORTSWEIN (€ 16,50)

Besuch: nV. &l

Aufstieg! Dieses Weingut ist eine der grofen
Uberraschungen an der Nahe in 2022. Sebastian
Schafer beherrscht den Riesling in allen seinen
Stilarten: Der Ortsriesling aus Dorsheim ist
bestechend, weil die Trauben aus den Grofen
Lagen kommen und der Wein wie ein GroRes
Gewdchs vinifiziert wurde. Der Burg Layer
Schlossberg Erste Lage verzaubert mit seiner
schnorkellosen Purheit, die beiden GroRen
Gewachse vom Goldloch und Pittermdnnchen
prunken beide mit Seidigkeit, Mineralitét, sub-
tiler, glasklarer Frucht und weiniger Saure. Wer
nicht so tief ins Portemonnaie greifen will, kann
sich am einfachen Gutswein delektieren: Er er-
zahlt bereits die ganze Philosophie des Winzers.

Weingut Schlossmiihle Dr. Hofer ©
OT Burg Layen, Naheweinstr. 2,

55452 Riimmelsheim,

Tel. 0621-450 00

weingut-hoefer.de

Inhaber: Dr. Thomas Hofer

Rebfldche: 15 Hektar

Probiertipp:

2020 Weiker Riesling Spatlese (€ 13,90)
Besuch: n.V.

Die SchloBmuhle in der Alten Burg Layen ist ein
Weingut mit Hofladen, Kleinkunstbihne, Theater-
keller und Ferienappartements. Die Weine sind
maRgeschneidert fur Besucher, die in den alten
Gemduern eine Hochzeit feiern oder ein romanti-
sches Wochenende verbringen wollen, Catering
eingeschlossen. Im Sortiment sahen wir Licht
und Schatten. Die besten Weine sind einfach,
gern restsiR, ohne grokere Ambitionen, die
weniger gelungenen im Stil der 70er-Jahre
gehalten.

St. Katharinen

Weingut Schild @ ©
Klosterstr. 7, 55595 St. Katharinen,
Tel. 06706-447
www.schild-weingut.de

Inhaber: Johannes Schild
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Rebfldche: 13 Hektar

Probiertipps:

2022 Sauvignon Blanc trocken (€ 7)

2022 Souvignier Gris trocken (€ 6,40)

Besuch: Mo-Sa 8-19 Uhr

Thomas Schild und sein Sohn Johannes leiten
dieses kleine, hiibsche Weingut in Sankt
Katharinen, zehn Kilometer nordwestlich von
Bad Kreuznach. Beide sind sehr experimentier-
freudig. Vor Jahren schon haben sie pilzresis-
tente Piwi-Sorten gepflanzt, etwa Souvignier
Gris. Der kraftige, korperreiche Weilkwein aus
dieser Sorte hat uns in 2022 sehr gut gefallen.
Der hochpikante Sauvignon Blanc ist dagegen
schlank, die Rieslinge mit ihrer strammen
Sdure sind es erst recht. Insgesamt eine gute
Kollektion, wobei die Weine teilweise durchaus
fordernd sind.

Traisen

Weingut Beisiegel @ ®

Hauptstr. 8, 55595 Traisen,

Tel. 0671-343 36

www.weingut-beisiegel.de

Inhaber: Walter Beisiegel

Kellermeister: Alexander Beisiegel
Rebfldche: 13 Hektar

Probiertipps:

2022 WeiRburgunder trocken (€ 6,90)

2022 Grauburgunder trocken (€ 6,90)
Besuch: nV. &l

Walter Beisiegel und sein Sohn Alexander fokus-
sieren sich auf gehaltvolle Rebsortenweine,
die trinkanimierend sind und langer als einen
Sommer halten. Riesling steht zwar im Mittel-
punkt, Weilk- und Grauburgunder, Sauvignon
Blanc, Miiller-Thurgau, Gelber Muskateller,
Griiner Silvaner spielen aber wichtige Nebe-
nrollen. Letztere haben uns in 2022 durchweg
Uberzeugt. Beim Riesling ragte der trockene
Nonnengarten heraus (mit einem unschlagbaren
Preis-Leistungs-Verhdltnis). Eine Novitat ist
der etwas anarchische Orange-Wein vom
Grauburgunder.

Weingut Dr. Crusius 900
Hauptstr. 2, 55595 Traisen,

Tel. 0671-339 53

weingut-crusius.de

Inhaber: Dr. Peter Crusius

Kellermeisterin: Rebecca Crusius

Rebflache: 30 Hektar

Probiertipps:

2022 Weissburgunder & Chardonnay RC (€ 19)
2022 TOP OF THE ROCK Riesling trocken (€ 19)
Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13.30-17 Uhr,

Sa 10-16 Unr e

Nicht immer haben uns die Weine von Peter Cru-
sius in der Vergangenheit ganz zufriedengestelit.
Aberin 2022 wartet er mit exzellenten Quali-
tdten auf. Die GroRen Gewdchse sind so gut
wie selten: der wuchtige Felsenberg mit hohem
Extrakt, die rauchig-krauterwiirzige Kupfergrube
mit riesigem Spannungsbogen, die Bastei wie
immer etwas breiter angelegt mit exotischen
Farbtupfern. Aber auch die Rieslinge des mitt-
leren Segments iiberzeugen: der saftige Orts-
riesling Vom Fels, die Erste Lage Vom Rotenfels
und — unser Geheimtipp: Top of the Rock —

eine fulminante Cuvée der besten Parzellen und
Fasser. Zur Belohnung gibt es 0,5 F mehr.

Wallhausen

Weingut Bicking & Bicking @ @ ©
HauptstralRe 33, 55595 Wallhausen,

Tel. 06706-279

www.bickingundbicking.de

Inhaber: Lukas Bicking

Rebflache: 8 Hektar

Probiertipps:

2022 Weissburgunder (€ 9,80)

2021vom Schiefer Riesling (€ 15)

Besuch: n\V.

Lukas und Achim Bicking sind die Aufsteiger an
der Nahe. In wenigen Jahren haben sie den
2014 ibernommenen elterlichen Betrieb zu ei-
nem der spannendsten Weingiiter ihres Anbau-
gebiets gemacht. Sie haben auf 6kologischen
Weinbau umgestellt und konsequent auf Riesling
gesetzt, der auf den Kalkboden schlanke, fines-
sereiche Weine wachsen ldsst. Die Einstieg-
weine — auch vom WeiR- und Grauburgunder
sowie vom Sauvignon Blanc — sind verfuhrerisch
und anspruchsvoll zugleich. Die Alten Reben
sind ungeschminkt und gradlinig, der Schiefer-
Riesling ist wiirziger. Die 2020er Lagen-Ries-
linge vom Felseneck (charmanter) und Pastoren-
berg (puristischer) besitzen Extrakt und Tiefe
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und kommen gut ohne Restsiie aus — brauchen
allerdings etwas mehr Zeit. Wir werten auf.

Weiler

Weingut Edelberg @ ® ®

Gonratherhof 3, 55627 Weiler,

Tel. 06754-224

www.weingut-edelberg.de

Inhaber: Michael und Peter Ebert

Rebflache: 25,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Weilerer Heiligenberg Riesling trocken
GG (€ 2))

2022 Riesling trocken ,Vulkanstein® (€ 10)
Besuch: nV. &l

Das Weingut liegt am Siidhang des Hunsrick,
tief im rheinland-pfalzischen Hinterland. Dort
erzeugen die Briider Michael und Peter Ebert ein
breites Spektrum an Weinen, die alle Stil haben
und viel Ambition beweisen. Besonders erfreu-
lich ist die Lage beim Riesling. Begeisternd

das GroRe Gewdchs von 50-jahrigen Reben aus
dem Herrenzehntel mit expressiver Mineralik.
Auf niedrigerem Niveau beeindruckt der ex-
plosive trockene Riesling vom Rotliegenden
und ganz besonders der Vulkanstein, der mit
rauchigem Aroma und Feingliedrigkeit punktet.
Ebenfalls erfreulich die kupferfarbene
Burgundercuvée und vor allem der schmelzige
Blanc de Noirs vom Spatburgunder. Wir werten
auf 3 F auf!

Windesheim

Weingut Gebriider Kauer @@ ®
Bruchgasse 15, 55452 Windesheim,

Tel. 06707-255

www.kauerwein.de

Inhaber: Markus und Christoph Kauer
Kellermeister: Christoph Kauer

Rebflache: 12 Hektar

Probiertipps:

2022 Windesheimer Weissburgunder -S-
trocken (€ 13,50)

2018 Pinot brut nature (€ 22)

Besuch: Do 17-19 Uhr, Sa 10-14 Uhr

Was Markus und Christoph Kauer in 2022 auf
die Flasche gebracht haben, zeigt nicht nur einen

hohen Anspruch, sondern auch die sichere Hand
der beiden Cousins. Der Anspruch fokussiert

sich vor allem auf WeiRburgunder und Riesling.
Schlank und feinwiirzig der Weilburgunder
Gutswein, exotisch reif die Selektion, Uppig die
Reserve (2021). Ahnlich prézise abgestimmt ist
die Riesling-Pyramide mit dem hochmineralischen
Roten Sandstein, dem saftigen, zartfruchtigen
Romerberg und dem Felsenberg als i-Tupfelchen.
Wir stoen gern mit ihrem tollen 2018er Pinot Brut
Nature an, der 60 Monate auf der Hefe gelegen
hat.

Weingut Marx @ ©

Im Setzling 6, 55452 Windesheim,

Tel. 06707-316

www.weingutmarx.com

Inhaber: Rainer Marx, Silke Marx

Rebfldche: 10 Hektar

Probiertipps:

2021 Grauer Burgunder -R- Windesheimer
Romerberg (€ 18)

2022 Spatburgunder Blanc de Noirs (€ 8)
Besuch: nV. &l

Die Marxens haben sich auf Burgunder speziali-
siert. Sie machen 60 Prozent des Sortiments
aus. Der 2022er Spatburgunder Blanc de Noirs
ist fiir die Eingangsstufe schon recht stoffig,

der 2022er Weifse Burgunder S vom Rosenberg
machtvoll mit schmelziger Gelbfrucht und cremi-
ger Hefenote. Etwas ,griiner* dagegen der
2022er Riesling S vom Sonnenmorgen. Wer es
reifer mag, muss auf die R-Weine zuriickgreifen,
die ein Jahr langer im Keller reifen. Hier kann
Rainer Marx mit zwei Pfunden wuchern: dem
mdchtigen, im Holzfass ausgebauten Grauen
Burgunder vom Romerberg und dem Riesling
Vom Fels mit seiner subtil mineralischen Aroma-
tik. Wer dem Weingut einen Besuch abstatten
mochte, kann die groRzlgige Ferienwohnung
der Familie mieten.
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Die besten Weingiter
in Deutschland
2024

Albersweiler

Weinhaus Franz Hahn @ ©

Kirchstr. 16, 76857 Albersweiler,

Tel. 06345-34 21

www.weinhaus-franzhahn.de

Inhaber: Martin Hochddrffer

Probiertipps:

2021 Chardonnay Spatlese trocken (€ 8,50)
2020 Spétburgunder Spatlese trocken (€ 8,50)
Besuch: Mo-Fr 7.30-17 Unhr

Es ist schon ein ungewdhnlicher Ansatz, als
Winzer erstin Aktion zu treten, wenn die Trau-
ben im Weingut ankommen. Genau diesen Weg
haben Martin und Yvonne Hochdorffer gewdhlt.
Weil ihnen vor allem die Arbeit im Keller am
Herzen liegt, Uberlassen sie die Weinberge ihren
Freunden und Familien — wenn auch mit ge-
nauen Vorgaben. In diesem Jahr gefiel uns das
Ergebnis nicht ganz so gut wie im Vorjahr. Am
meisten iberzeugte uns die Chardonnay Spat-

lese mit ihrer ungewdhnlichen roten Fruchtigkeit
und Tiefgang. Noch besser die Spatburgunder
Spatlese mit Saft, Wiirze und Eleganz. Alles an-
dere wirkte ein wenig unausgewogen und un-
rund, weshalb es ein halbes F nach unten geht.

Bad Bergzabern

Weingut Knoll & Vogel @ ®
Klingweg 3, 76887 Bad Bergzabern,

Tel. 06343-12 46

www.knoell-vogel.de

Inhaberinnen: Nicole Vogel, Sandra Vogel
Rebflache: 80 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling trocken (€ 6,50)

2022 Gelber Muskateller (€ 7,40)

2022 Grauer Burgunder Bergzaberner
Altenberg (€ 9)

Besuch: Mo-Do 9-12 und 14-18 Uhr, Fr 9-18 Uhr,
Sa 9-13 Uhr @
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Sehr iberzeugend, was Sandra Vogel im Keller
geleistet hat. Mit ihrer Schwester Nicole, Stefan
Trutter und einer grofben Familie werden im
Weingut Kndll & Vogel iiber 60 Hektar Trauben
angebaut. Ihr Handchen fiir Muskateller stellt die
Winzerin auch in diesem Jahr wieder unter Be-
weis. Der begeistert mit vielschichtiger Aromatik,
Wiirze und Struktur. Den trockenen Riesling aus
der Literflasche kann man besser fast nicht ma-
chen: animierende Apfelfrucht, viel Saft und
Spritzigkeit. Und wer es etwas ,ernsthafter will,
dem empfehlen wir den Grauen Burgunder Berg-
zaberner Altenberg: krdftige Holzwirze, mit Kor-
per und Struktur und ein druckvoller Nachhall.
Da geben wir gerne ein halbes F mehr!

Bad Diirkheim

Weingut Brenneis-Koch @ ©

OT Leistadt, Freinsheimer Str. 2,

67098 Bad Diirkheim,

Tel. 06322-18 98, www.brenneis-koch.de
Inhaber: Matthias Koch, Verena Suratny
Rebfldche: 8 Hektar

Probiertipps:

2022 Viognier trocken (€ 17,80)

2022 Leistadter Herzfeld Riesling Spatlese ,S*
trocken (€ 16,80)

Besuch: nV. &l

Quereinsteiger, die keine sind. Matthias Koch
und Verena Suratny kommen zwar beide aus
einem Weingut, haben aber den Umweg tber
ein Biologiestudium genommen, um dann als
halbe Quereinsteiger doch wieder beim Wein zu
landen. lhre Weine sind unkomplizierte und gut
gemachte Tropfen, denen hin und wieder ein
wenig Balance und Kraft fehlt. Spannend und gut
ist der Viognier, der vom Ausbau im Holz profi-
tiert und mit Saft und Struktur punktet. Die Ries-
ling Spatlese ist stoffig und mineralisch, eher
reduktiv als fruchtig und von guter Balance.

Weingut Darting @

Am Falltor 4, 67098 Bad Diirkheim,

Tel. 06322-97 98 30

www.darting.de

Inhaber und Kellermeister: Helmut Darting
Rebfléche: 25 Hektar

Probiertipps:

2022 Pfalz Riesling trocken - Deutscher

Qualitdtswein (€ 5,50)

2022 Wachenheimer Mandelgarten Chardonnay
Kabinett trocken (€ 8)

Besuch: Mo-Fr 8.30-12 und 13-18 Uhr,

Sa 9-16.30 Unr Ea

Helmut Darting ist nicht nur Winzer, sondern auch
Rebveredler. So kann er schon von Anfang an die
idealen Reben fiir seine Standorte wahlen und
die Grundlage flr gute Weine legen. Der gelun-
gene Pfdlzer Riesling ist super saftig, animierend
und bietet viel Wein firs Geld. Trotz seiner zu-
riickhaltenden Art iberzeugt auch der Chardon-
nay Kabinett. Mit 12,5 Prozent Alkohol ist er den-
noch voll und saftig mit weicher Saure. Grund-
satzlich empfanden wir die Kollektion etwas un-
ausgewogen und wiinschen uns mehr Stabilitdt,
um bei unserer Bewertung bleiben zu konnen.

Weingut Fitz-Ritter ® @ ©

Weinstr. Nord 51, 67098 Bad Diirkheim,

Tel. 06322-53 89, www fitz-ritter.de

Inhaber: Johann Fitz

Rebflache: 25 Hektar

Probiertipps:

2018 ,Revoluzzer* Rotwein Cuvée, trocken (€ 24)
2020 Diirkheimer Hochbenn Riesling

Sekt (€19,50)

2022 Dirkheimer Spielberg Chardonnay trocken
VDP.ERSTE LAGE (€ 17,50

Besuch: Mo-Fr 9-18 Uhr, So, Sa 11-17 Unr &
Weine, die zum Weitertrinken animieren — das ist
das Ziel von VDP-Winzer Johann Fitz. In der ers-
ten Sektkellerei, die in Rheinland-Pfalz gegriindet
wurde, ist Sekt bis heute ein wichtiges Stand-
bein. Der Riesling-Sekt mit seinen nussigen Aro-
men, der Brioche-Note und einer feinen Perlage
beweist das eindeutig. Den Schwerpunkt legt der
Winzer allerdings auf die Stillweine und dort vor
allem auf Burgunder — und Riesling. Die iber-
zeugen mit Individualitat, Balance und Sorgfalt.
Wie der Chardonnay aus dem Spielberg mit
gekonntem Holzmanagement, weicher Textur
und Eleganz. Der Rotwein-Cuvée Revoluzzer ist
eine Reminiszenz an den Vorfahren Johannes
Fitz, der beim Hambacher Fest dabei war und
anschliebend nach Frankreich fliehen musste.
Der Wein duftet nach Nelke und Schlehe und

ist auch sonst eher der herbe Typ mit einer
Mandelbitternote und weichen Tanninen. Scho-
ner Neueinstieg!
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Weingut Hanewald-Schwerdt @ @ ®
OT Leistadt, Pochelstr. 37,

67098 Bad Diirkheim,

Tel. 06322-632 06

www.hanewald-schwerdt.de

Inhaber: Petra Schwerdt, Rudi Hanewald
Kellermeister: Thomas Hanewald, Stephan
Schwerdt

Rebflache: 28 Hektar

Probiertipps:

2021 Durkheimer ,Alte Reben® Weissburgunder
2021 (Preis auf Anfrage)

2021 Ruppertsberger Reiterpfad Riesling

(Preis auf Anfrage)

2020 Herrenmorgen Riesling (Preis auf Anfrage)
Besuch: n.V.

Rund zwdlf Kilometer liegen zwischen den beiden
Riesling-Weinbergen an den entgegengesetzten
Enden des Lagenportfolios von Thomas Hane-
wald und Stephan Schwerdt. Was ldge ndher,

als genau diese Gegensétzlichkeit der Boden —
Buntsandstein vs. Kalkstein — und die Unter-
schiede im Klima auch deutlich herauszuarbeiten.
Der nordliche Herrenmorgen ist ein extrem mine-
ralischer, fordernder Riesling mit rauchiger Art,
gepragt von Feuerstein und gleichzeitig einer
iiberraschenden Saftigkeit am Gaumen. Das steht
im Kontrast zur druckvollen und spannungsrei-
chen Charakteristik des Pendants vom Rupperts-
berger Reiterpfad, der mit Grip und Lange richtig
Eindruck macht. Dass ist den beiden Cousins

so gut gelungen, dass wir das gerne mit einer
Aufwertung honorieren. Und wer Lust auf eine
Alternative zum Riesling hat, dem sei der WeiR-
burgunder ,Alte Reben® mit seiner saftigen und
griffigen Art empfohlen.

Weingut Pfeffingen @9 9®® ©

OT Ungstein, Pfeffingen 2, 67098 Bad Diirkheim,
Tel. 06322-86 07, www.pfeffingen.de

Inhaber: Jan Eymael

Rebflache: 17 Hektar

Probiertipps:

2022 Ungstein Scheurebe ,SP* trocken (€ 18,90)
2022 Ungsteiner HERRENBERG WeiRburgunder
trocken VDP.GroRe Lage (€ 28)

Besuch: nV. &l

Es wird langsam zur Tradition, dass uns die
Scheurebe im Weingut Pfeffingen begeistert —
auch in diesem Jahr aufs Neue mit ihrer exoti-

schen Nase, floralen Art, Aromen von Berga-
motte und Flieder und ihrer sduregetragenen
Ldnge. Kein Wunder, denn Winzer Jan Eymael hat
eine besondere Vorliebe fiir die eigentlich rhein-
hessischste aller Sorten. Aber auch sonst zeigt
die sehr starke Kollektion das Feingefiihl und die
Eleganz, die Jan Eymael vor allem in seine Ries-
linge steckt. Die konnen wir durch die Bank emp-
fehlen, wollen aber den Blick auch gerne mal auf
den WeiRburgunder lenken, der beeindruckend
elegant und fein daherkommt, von einer auffal-
lenden Weichheit am Gaumen ist und mit Vanille
und Toffee dennoch nie aufdringlich wirkt. Auch
deshalb geht es ein halbes F nach oben!

Weingut Karl Schaefer 9@ ®
Weinstr. Siid 30, 67098 Bad Diirkheim,

Tel. 06322-21 38

www.karl-schaefer.com

Inhaberin: Marianne von Nell

Rebflache: 18 Hektar

Probiertipps:

2020 Pechstein GG Riesling trocken
VDP.GROSSE LAGE (€ 48)

2020 Weilberg GG Riesling trocken
VDP.GROSSE LAGE (€ 33)

2021 Durkheimer Fuchsmantel Quetschenbaum
Riesling trocken VDP.ERSTE LAGE (€ 18)
Besuch: nV. &l

Richtig stark ist das, was Nana und Job van Nell
da auf den Tisch gestellt haben. Riesling at it’s
best und das egal aus welcher Lage: Akkurat
gearbeitet haben sie alles, was grofe Rieslinge
ausmacht, Druck, Spannung und eine deutliche
Orientierung an einem karg-mineralischen Stil,
der so animierend ist, dass man gerne ein weite-
res Glas verlangt. Der Pechstein mit Salzzitrone,
Grafit und Feuerstein, mit Kraft und Zug am
Gaumen und enorm klarer Saure. Der Weilberg
als Gegenentwurf mit warmer Stilistik, Aromen
von Nuss, Toffee und weicher Textur — und das,
ohne fett zu sein. Und zu guter Letzt der Fuchs-
mantel mit rauchig-reduktivem Stil, floraler Aro-
matik und einer weichen und zugleich prasenten
Sdure. Wenn das mal nicht Spa macht.

Weingut Wolf @ ©

OT Ungstein, Kirchstr. 28, 67098 Bad Diirkheim,
Tel. 06322-15 01

www.weingut-wolf.de
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Inhaber: Michael Wolf

Kellermeister: Robert Hofmann, Maxime Roesner
Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 WeiRer Burgunder trocken (€ 7,50)

2022 Ungsteiner Honigsackel Riesling

,Best of Wolf* trocken (€ 11,50)

2020 ,Lupus black” Rotwein Cuvée trocken (€ 12)
Besuch: Mo-Fr 8.30-12 und 13-18 Uhr,

Sa 8.30-12 und 13-17 Uhr, So 10-12 Uhr &
Bewahrtes vom ,,Senior und Innovatives vom
,Junior — so lautet das Erfolgsrezept im Wein-
gut Wolf. Marta und Michael Wolf sind die junge
Generation, die von Helmut Wolfs Erfahrung
profitiert und mit eigenen Ideen dem Weingut
seinen Stempel aufdriickt. Gemeinsam keltern
sie Weine, die unkomplizierten Genuss bieten, in
der zum Weingut gehorenden Weinstube Honig-
sdckel werden sie von typischen Pfdlzer Gerich-
ten begleitet. Die Lage Honigsdckel ist nicht nur
Namensgeber der Weinstube, sie ist auch der
Ursprung des supersaftigen Rieslings ,Best of
Wolf*, der duftet wie eine Blumenwiese an
einem heiken Sommertag. Die Rotwein-Cuvée
,Lupus Black* ist schokoladig weich mit reifen
Tanninen und einem krauterw(rzigen Abgang.

Battenberg

Weingut Hahn Pahlke @ @

Kirchgasse 1, 67271 Battenberg,

Tel. 06359-2118

www.weingut-hahnpahlke.de

Inhaber: Familie Pahlke

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2020 Roter Hahn Rotweincuvée trocken
Premium (€ 19,50)

2021 Grauburgunder Ménchacker trocken
(€11,50)

Besuch: Mo, Mi, Fr 10-12 und 14-18 Uhr,

Sa 10-12 und 13-16 Uhr

320 Meter hoch liegt das Weingut der Familie
Pahlke in Battenberg. Davon profitieren die Wein-
berge in Zeiten der Klimaerwarmung spirbar. Auf
den sonnigen, von Kalkbdden geprdgten Hangen
bleibt es in dieser Hohe immer noch etwas kiih-
ler. Das zeigen die Weine mit einer feinen, ele-
ganten und nicht zu Uppigen Art.Thomas Pahlke
ist die siebte Generation des Familienweinguts

und hat die Zeit seiner Ausbildung genutzt, um
auch im Ausland — Neuseeland, Osterreich, Siid-
afrika, Mallorca — seinen Weinhorizont zu erwei-
tern. Mit Chenin Blanc hat er eine Rebsorte mit in
die Pfalz gebracht, die mit den Bedingungen vor
Ort offenbar gut harmoniert: Der Premium zeigt
Eleganz, eine gute Struktur und ist mit dem Holz
bestens verwoben. Ein wenig Zeit wird ihm aber
noch besser stehen. Die kann besten mit dem
Grauburgunder aus dem Monchackers tiberbri-
cken: eine ungewdhnliche und intensive Aromatik
mit Aprikose, Orangeat und Kamille, das alles
wiirzig und mit Fulle — extrem viel Wein furs Geld.

Birkweiler

Weingut Siener @@ ©

Weinstr. 31, 76831 Birkweiler,

Tel. 06345-35 39

www.weingutsiener.de

Inhaber: Peter Siener

Rebflache: 16 Hektar

Probiertipps:

2017 Birkweiler am Dachsberg Pinot Noir (€ 18,50)
2021 Birkweiler Kastanienbusch Rotliegend
Riesling (€ 14,50)

2021 Amphore Riesling (€ 42)

Besuch: Mo, Mi-Fr 10-12 und 14-18 Uhr,

Sa10-16 Uhr ey

Substanz und Tiefe haben die Weine von Peter
Siener, und daftir arbeitet er nachhaltig. Die
Weine vergdren spontan, manchmal auch sehr
lange und entwickeln auf diese Weise ihren Cha-
rakter. In 800-Liter-Amphoren ausgebaut zeigt
der gleichnamige Riesling eine spannende Aro-
matik von Blutorange und SchieRpulver und hat
Substanz und das Zeug fir einen Langstrecken-
[dufer. Schon auch der Pinot Noir, der spannungs-
geladen und mit nussiger Art iberzeugt. Ab-
wechslungsreiche und anspruchsvolle Kollektion.

Weingut Dr. Wehrheim 9 @®@® ©
Weinstr. 8, 76831 Birkweiler,

Tel. 06345-35 42
www.weingut-wehrheim.de

Inhaber: Franz Wehrheim

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 Mandelberg Weissburgunder GG
VDP.GROSSE LAGE (€ 46)

116




PFALZ

2022 Kastanienbusch Riesling GG

VDP.GROSSE LAGE (€ 46)

2020 Kastanienbusch Koppel Spatburgunder GG
VDP.GROSSE LAGE (€ 49

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-17.30 Uhr,

Sa 10-16 Unr e

Unterschiedlichste Boden auf engstem Raum
sind das groRe Pfund, mit dem Franz Wehrheim
im Weingut Dr. Wehrheim in Birkweiler wuchern
kann. Und dieses Potenzial, den Einfluss von
Buntsandstein und Rotliegendem tber Muschel-
kalk bis zu Keuper in den Weinen zu zeigen,
nutzt er auch in diesem Jahr. Die Weine sind alle
fein gearbeitet mit ganz unterschiedlicher Cha-
rakteristik bei deutlich erkennbarer Handschrift.
Flir WeiRburgunder ist der Mandelberg grund-
satzlich eine gute Adresse und iberzeugt hier
mit intensiver Aromatik von Nuss und saftiger
Klarheit. Der Riesling aus dem Kastanienbusch
zeigt eine warme Art, ist dabei kalkig-minera-
lisch mit Zug und Kraft und Volumen. Wunderbar
der Spétburgunder aus der gleichen Lage mit
seinem dtherisch-druckvollen Charakter, feinen
Tanninen und viel Substanz — und das bei ge-
rade mal 12 Volumenprozent Alkohol.

Weingut Klaus & Mathias Wolf @ ® ®
Hauptstr. 36, 76831 Birkweiler,

Tel. 06345-9192 03
www.weingut-wolf-birkweiler.de

Inhaber: Klaus und Mathias Wolf

Rebfléche: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling trocken Roter Sandstein (€ 7,50)
2022 Riesling trocken ,vom Buntsandstein®
Birkweiler Kastanienbusch (€ 11,50)

2022 Weisser Burgunder trocken ,vom Muschel-
kalk® Birkweiler Mandelberg (€ 11,50)

Besuch: Mo, Mi-Fr 9-12 und 13-17.30 Uhr,
Sa10-16 Uhr ey

Wie im Vorjahr geht es auch in diesem Jahr ein
halbes F nach oben, denn Mathias Wolf tiber-
zeugt auch mit der neuen Kollektion. Das ist alles
sehr klar und prazise gearbeitet. Wieder ist es
der WeiRburgunder vom Mandelberg, der uns
begeistert; floral, nussig und mit viel Zug am
Gaumen. Aber auch die Rieslinge haben es uns
diesmal angetan. Der Rote Sandstein steht dem
Riesling ausgesprochen gut, er iberzeugt mit
seiner kargen, reduzierten und animierenden Mi-

neralitat und Bitternote. Der Buntsandstein aus
dem Birkweiler Kastanienbusch ist mit seiner
kalkig-mineralischen Art und seiner Aromatik von
Salzzitrone der perfekte Wein zu Meeresfriichten
und vor allem ausgesprochen viel Wein fiirs Geld!

Burrweiler

Weingut Herbert MeRmer @@ ©
Gaisbergstr. 5, 76835 Burrweiler,

Tel. 06345-27 70, weingut-messmer.de

Inhaber: Martin MeRmer

Rebflache: 29,5 Hektar

Probiertipps:

2021 Hainfeld Riesling Granit trocken (€ 13,50)
2021 Michelsberg Riesling trocken

VDP.Grofe Lage (€ 36)

2021 Schawer Riesling trocken

VDP.Grofe Lage (€ 39)

Besuch: nV. &l

Traue keinem Weinberg, in dem kein Unkraut
wachst, hei3t es auf der Internetseite. Ja, das
Weingut ist biozertifiziert und hat sich zum Ziel
gesetzt, den Nachhaltigkeitsgedanken weiter in
den Fokus zu riicken. Eine Schippe drauflegen
wollen sie auch bei den Weinen. Im VDP-Weingut
gibt es dazu Unterstiitzung von Jonas Bosch,
dem Betriebsleiter, der seit einigen Jahren Martin
MeRmer zur Seite steht. Eine der Besonderheiten
ist der Riesling aus der Lage Schawer. Dort ste-
hen die Reben in Grauschiefer-Boden — einer Bo-
denformation, die in der Pfalz so kein zweites Mal
zu finden ist. Wie fallt dieser Riesling aus der
Reihe: ganz dick mit Noten von Bitterorange, Tan-
gerine, wilrzig, elegant und mit Struktur. Als Ge-
genentwurf sollte man den Orts-Riesling Granit
probieren: rauchig, karg, reduziert, mineralisch.

Weingut Sankt Annaberg @ ®
St.-Anna-Str. 203, 76835 Burrweiler,
Tel. 1575-823 76 54
www.sankt-annaberg.com

Rebflache: 7 Hektar

Probiertipps:

2022 Terrassenlage, Monopollage,
Riesling trocken (€ 12)

2022 Gleisweiler Holle, Alte Reben,
Riesling tr. (€ 15)

2022 Burrweiler Schawer, GroRe Lage,
Riesling tr. (€ 30)
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Besuch: Di-Sa 11-18 Uhr & [

Auf 350 Metern NN liegt das Weingut und ist da-
mit das hochste der Pfalz. Victoria Lergenmiiller
hat 2012 das Ruder ibernommen und konzent-
riert sich ausschlieBlich auf Rieslinge. Die wach-
sen auf rund acht Hektar in verschiedenen La-
gen rund um Burrweiler und profitieren von san-
digem Verwitterungsgestein, Buntsandstein und
sogar Schieferboden in den unterschiedlichen
Terroirs. Die Riesling-Auswahl der jungen Winze-
rin reichte von trocken bis feinherb, von Alte Re-
ben bis zum Ausbau im Tonneaux — und lief viel-
leicht deshalb ein wenig Prdzision vermissen. lhr
Riesling aus der Terrassenlage zeigt Frucht,
Wiirze und Mineralitat und in der Verbindung viel
Trinkfluss. Viel Substanz und Mineralitdt machte
den Riesling Alte Reben aus der Gleisweiler
Holle zu einem unserer Lieblinge. Der Schiefer-
boden aus dem Burrweiler Schawer verlieh dem
Riesling etwas Rotfruchtiges und Pfeffriges und
eine feine Krduterwiirze. Allein die Rieslinge aus
dem Tonneau konnten uns nicht Uberzeugen.

Deidesheim

Weingut Andres 800 0

Weinstr. 6, 67146 Deidesheim,

Tel. 06326-77 08

www.andres-deidesheim.de

Inhaber: Michael Andres, Thomas Andres
Rebflache: 24 Hektar

Probiertipps:

2021 Kénigsbacher Olberg Riesling -GroRe Lage
- (Preis auf Anfrage)

2021 Deidesheimer Kieselberg Riesling -

Grole Lage- (Preis auf Anfrage)

2022 Deidesheimer Sauvignon blanc -
Ortswein- (Preis auf Anfrage)

Besuch: nV. &l

Ein F mehr! Die Weine der Brider Thomas und
Michael Andres sind in diesem Jahr ein Ritt auf
Messers Schneide, so prazise und geradlinig und
mit einer Handschrift, die die Lagenunterschiede
mit traumwandlerischer Sicherheit zeigt, dass wir
ohne zu zogern fir die Aufwertung stimmen.
Und das alles bei einer Stilistik, die auf Minerali-
tdt und Kargheit setzt, ohne ins Extrem abzudrif-
ten. Grundsatzlich ist das alles bemerkenswert,
trotzdem ragt der Riesling vom Olberg mit seiner
feinen Aromatik von Kamille und Bliiten, seiner

steinigen Mineralitat und seiner festen Struktur
heraus. Ganz anders der Riesling aus dem Kie-
selberg mit einer straighten Feuerstein-Aromatik
und zugleich warmer Stilistik, mit feinherber
Frucht und geradlinigem Abgang. Jenseits von
Riesling ist der Sauvignon Blanc mit seiner
rauchigen und konzentrierten Art und der gelben
Frucht ein anspruchsvoller Alltagswein.

Weingut Geheimer Rat Dr. von
Bassermann-Jordan $ @@ @® O
Kirchgasse 10, 67146 Deidesheim,

Tel. 06326-60 06

www.bassermann-jordan.de

Inhaber: Familie Seeger

Rebflache: 49 Hektar

Probiertipps:

2022 Forst Riesling trocken, VDP.Ortswein (€ 15)
2022 Ruppertsberger Reiterpfad, Riesling
trocken, VDP.Erstes Gewdchs (€ 25)

2022 Goldmuskateller aus eingetrockneten
Trauben (€ 19)

Besuch: nV. & [

Seit einem Jahr ist Dominik Leyrer flir den Keller
zustandig. Die Weine des Jahrgangs 2022 verant-
wortet er erstmals alleine und das auf sehr tiber-
zeugende Weise. In den Weinbergen wird biolo-
gisch gearbeitet, mit dem Ziel, den Herkunftsge-
danken qualitativ auf die Spitze zu treiben. Selbst
bei den Ortsweinen wird das mit einer Deutlich-
keit umgesetzt, die man selten findet. Der Forster
Riesling ist karg und reduziert mit Noten von Salz-
zitrone und Grapefruit, der Deidesheimer hinge-
gen ein warmer und voluminoser Vertreter mit
Noten von Salzkaramell und satter Frucht. Bei den
Rieslingen Erste Lage konnen wir uns nicht ent-
scheiden, ob uns die duftig-dtherische Art des
Ruppertsberger Reiterpfads oder die erstaunliche
weiche Struktur und der salzige Abgang des
Forster Ziegler besser gefallen. Ein Wein fir die
Ewigkeit ist auf alle Falle der aus getrockneten
Trauben gekelterte Goldmuskateller mit dem

Duft von Maiglockchen und einer saftigen SiRe.
Es fehlen uns leider die Groken Gewdchse, sonst
stinde dem funften F nichts im Wege.

Weingut Jul. Ferd. Kimich @@ ©
Weinstr. 54, 67146 Deidesheim,

Tel. 06326-342

www.weingut-kimich.de
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Rebflache: 25 Hektar

Probiertipps:

2022 Deidesheimer Leinhdhle Riesling

Erste Lage trocken (€ 9,20)

2022 Forster Pechstein Riesling Grosse Lage
trocken (€ 14,50)

2022 Deidesheimer Grainhiibel Riesling

Grosse Lage trocken (€ 19)

2019 Syrah Rotwein trocken (€ 22,50)

Besuch: Mo-Sa 8-12 und 13.30-18 Unr &

Im tber 250 Jahre alten Weinkeller von Matthias
Armolds Weingut Kimich stehen moderne Edel-
stahltanks neben Holzfdssern, in denen schon
vor Jahrhunderten Wein ausgebaut wurde. Der
Winzer ist die achte Generation, die hier in den
besten Deidesheimer Lagen Reben anbaut und
anspruchsvolle Weine keltert. Die Rieslinge kann
man getrost alle empfehlen. Uns gefiel beson-
ders der aus der Deidesheimer Leinhghle mit
viel Saft, Frucht und animierender Saure — ein
echter Schlotzwein. Ganz anders der Forster
Pechstein mit gelber Frucht, kraftiger Sdure und
Zitrusfrucht. Mit seiner dicken, vollmundigen Art
und extraktreichen Substanz ist der Grainhiibel
ein Gegenentwurf. Das macht alles Freude und
ldsst auf weitere Entwicklung nach oben hoffen.

Weingut Mehling 9@ ©

Weinstr. 55, 67146 Deidesheim,

Tel. 06326-274, weingut-mehling.de

Inhaberin: Kathrin Otte

Rebflache: 12 Hektar

Probiertipps:

2020 Deidesheimer Kalkofen (€ 27)

2021 Forster Musenhang Riesling trocken

Erste Lage (€ 17)

2021 Deidesheimer Kieselberg Riesling trocken
Erste Lage (€ 17)

Besuch: Mo-Sa 9-12 und 14-18 Unr el

Seit knapp zehn Jahren fiihren Kathrin Otte und
Christoph Knébel inzwischen das Familienwein-
gut in Deidesheim. Auf den etwa zehn Hektar
Rebfldche in besten Deidesheimer und Rup-
pertsberger Lagen wie Herrgottsacker, Paradies-
garten oder Ungeheuer wachsen zu 80 Prozent
Riesling. Dem widmen sich die beiden Winzer
mit viel Fingerspitzengefuhl und Leidenschatt,
um authentische und charakterstarke Weine zu
fiillen. Grundlage dieses Bemiihens ist fur die
beiden Winzer einerseits eine biologische An-

bauweise und andererseits viel schonende
Handarbeit. Der Aufwand macht sich bezahlt.
Geradlinige Weine mit Tiefgang und einer deut-
lich erkennbaren Handschrift sind das Ergebnis.
Unter den eingesandten Rieslingen gefiel uns ei-
gentlich alles. Ihre unterschiedlichen Charaktere
zeigen der Deidesheimer Kalkofen mit atheri-
schen Krdutern, Macadamianuss, viel Saft und
Trinkfluss. Daneben ist der sehr wiirzige und von
Grapefruit und mineralischer Lange gepragte
Forster Musenhang ein deutlich filigranerer Ver-
treter. Der Deidesheimer Kieselberg in seiner
salzig-mineralischen Kargheit ist etwas fir Lieb-
haber mit hohem Anspruch. Das ist einfach rich-
tig gut und hat in Zukunft viel Potenzial fur mehr!

Weingut Reichsrat von Buhl @@ @® ©
Weinstr. 18-24, 67146 Deidesheim,

Tel. 06326-965 00

www.von-buhl.de

Kellermeister: Simone Frigerio

Rebfldche: 56 Hektar

Probiertipps:

2022 Forster Riesling trocken

VDP.Ortswein (€ 13,90)

2021 KIESELBERG Riesling GG

VDP.Grosses Gewdchs (€ 34)

2019 Von Buhl Rosé brut Sekt b.A. (€ 19,90)
Besuch: tgl. 10-19 Uhr &

Auch mit dem ltaliener Simone Frigerio als Kel-
lermeister und technischem Direktor hat die
Begeisterung fiir Sekt bei Reichsrat von Buhl
nicht aufgehort. Seit 2019 ist der flying wine-
maker nun flir den Keller zustandig und gibt

die Linie vor, vor allem die Eleganz der Lagen in
den Weinen zu zeigen. Das gelingt eindrucksvoll
beim Groken Gewdchs aus dem Kieselberg,

das mit viel warmer Aromatik und Fiille punktet
und zugleich eine mineralische und fast karge
Eleganz an den Tag legt. Klar und deutlich von
Feuerstein und Kalk gepragt ist auch der Forster
Riesling. Der Rosé brut Sekt begeistert mit einer
herrlichen Brioche-Note, Aromen von Grenadine
und Nuss und einer feinen Perlage.

Weingut Georg Siben Erben §@@® ©
Weinstr. 21, 67146 Deidesheim,

Tel. 06326-98 93 63

www.weingut-siben.de

Inhaber: Andreas Siben
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Rebflache: 12 Hektar

Probiertipps:

2022 Deidesheimer Leinhghle Riesling

QDbA trocken VDP.ERSTE LAGE (€ 10)

2022 Forst Ungeheuer Riesling GG

Besuch: nV. &l

Die 2022er-Kollektion von Andreas Siben kann
sich sehen lassen, wobei sie ein wenig schwa-
cher erscheint als die vom Vorjahr: Insgesamt
wirkt das Gros der Weine zu weich, zu mollig und
letztlich auch zu unentschieden. Von den charak-
tervollen Rieslingen sollte Lagentypizitdt und
individuelle Herkunft prazise herausgearbeitet
sein. Das wurde leider nicht eingeldst, wobei die
dichte, extraktreiche Deidesheimer Leinhéhle
mit ihrer feinen Krauternase und schoner Saftig-
keit fur einiges entschadigt. Noch besser das
Grole Gewdchs aus dem Forster Ungeheuer
(unter etwas zu breit geratenen GroRen Gewach-
sen sicherlich das eleganteste), dessen zwi-
schen Bliiten und duftendem Heu changierende
Nase und gut integrierte Sdure nebst anregen-
dem Trinkfluss ein wenig die Sonne aufgehen
lassen. Wir hoffen auf 2023 und alte Starken!

Weingut von Winning 8900

Weinstr. 10, 67146 Deidesheim,

Tel. 06326-96 68 70

www.von-winning.de

Kellermeister: Kurt Rathgeber

Rebfldche: 64 Hektar

Probiertipps:

2021 Haardter Burgergarten Riesling

VDP.Erste Lage (€ 22)

2021 KALKOFEN Riesling GG

VDP.GROSSE LAGE (€ 39)

Besuch: Mo-Fr 8-18 Uhr, So, Sa 10-18 Unhr & T
,Irib und ohne kiinstliche Kiihlung vergdren un-
sere Spitzenweine warm im Holz. So bewahren
wir die wertvollen, aromenprdgenden Phenole,
die unseren Weinen ihre komplexe Stilistik verlei-
hen®, heilt es auf der Homepage des VDP-Wein-
guts. Im Weinberg wird dartber hinaus Hornmist
ausgebracht und nach den Mondphasen gear-
beitet. Ziel ist es, Weine zu produzieren, die
einerseits jung trinkbar sind, andererseits aber
lange reifen konnen. Was da auf dem Tisch
stand, schieft vor allem beim Holz teilweise ein
wenig dbers Ziel hinaus und Iasst bei aller Kraft
und Protzigkeit ein wenig Strahlkraft vermissen.

Wunderbar gelungen ist das allerdings beim
Riesling aus dem Haardter Blrgergarten mit zar-
tem Duft von Orangenbliite sowie Jasmin und
weicher Textur. Ungewdhnlich auch der Riesling
aus dem Kalkofen mit Noten von Waldmeister
und Buttercroissant. Das ist komplex und elegant
zugleich und wird von einem langen minera-
lischen Abgang getragen.

Winzerverein Deidesheim @ ©
Prinz-Rupprecht-Str. 8, 67146 Deidesheim,

Tel. 06326-968 80
www.winzervereindeidesheim.de

Inhaber: Steven Kérgel

Rebflache: 150 Hektar

Probiertipps:

2021 Edition Deidesheimer Paradiesgarten
Riesling trocken (€ 12,80)

2020 Edition Pinot Noir trocken im Eichenfass
gereift (€ 16)

2022 Deidesheimer Leinhdhle Riesling trocken
(€6,80)

Besuch: Mo-Sa 9-18 Uhr, So 10-18 Uhr &= [
Der dlteste Winzerverein der Pfalz bewirtschaftet
mehr als 160 Hektar Weinberge rund um Deides-
heim, Ruppertsberg und Forst. In der ein wenig
durchwachsenen Kollektion gefiel der Riesling
aus dem Deidesheimer Paradiesgarten mit
Frucht, Mineralitdt und Grip. Auch der Edition
Pinot Noir mit seiner beerigen Art und dtheri-
schen Salbei- und Minzenoten zu reifen Tanni-
nen und weicher Textur macht grofe Freude.
Ein Besuch in dem alten Betriebsgebdude kann
man mit einem Besuch der taglich gedffneten
Winzerverein Gaststatte verbinden.

Dirmstein

Jesuitenhof 9 0 @

Obertor 6, 67246 Dirmstein,

Tel. 06238-29 42

www.jesuitenhof.de

Inhaber: Klaus & Moritz Schneider
Rebflache: 27 Hektar

Probiertipps:

2022 Dirmsteiner Mandelpfad Riesling trocken
(€14,50)

2022 Dirmsteiner Mandelpfad Chardonnay
trocken (€ 16)

Besuch: n.V.
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Im ehemaligen Jesuitenkloster haben Andrea
und Klaus Schneider das Weingut Jesuitenhof in
seiner heutigen Form 1986 gegriindet. Sohn
Moritz ist seit 2011 — nach Ausbildung und Ono-
logie-Studium — mit dabei. Auf 25 Hektar dreht
sich fast alles um Riesling und die Burgunder-
sorten. Die diesjahrige Kollektion wirkte ein we-
nig unrund — aber das ist Jammern auf hohem
Niveau. Der Dirmsteiner Mandelpfad war unser
Favorit. Der Riesling aus dieser Lage zeigte

sich erst verschlossen, dann mit Mineralitdt, Zug
und Spannung. Sehr gelungen. Aus der gleichen
Lage der Chardonnay: geradlinig, volumings und
jetzt schon enorm zugdnglich.

Duttweiler

Weingut Bergdolt — Reif & Nett @ ®
Dudostr. 2, 67435 Duttweiler,

Tel. 06327-28 03

www.weingut-brn.de

Inhaber: Christian Nett

Rebfléche: 32 Hektar

Probiertipps:

2022 Mandelberg Weilburgunder (€ 30)

2022 WeiRburgunder trocken | Avantgarde (€ 18)
2022 Grauburgunder trocken | Avantgarde (€ 18)
Besuch: nV. &l

Wenn ein Winzer als Hobby an erster Stelle ,Wein-
bau & Weine“ angibt, hat er bei der Berufswahl
wohl so ziemlich alles richtig gemacht. Christian
Nett liebt seinen Beruf, und das merkt man seinen
Weinen auch an. Sie wachsen in einer machtigen
Bodenschicht aus Loss und Lehm, die mit feinen
Kalkadern durchzogen ist. Kein Wunder, dass die
Weine der angestellten Kollektion vor Fiille und
Frucht nur so strotzen. Vor allem die Burgunder
der Avantgarde-Linie fanden wir richtig stark: der
Grauburgunder mit Struktur, Kraft und komplexer
Aromatik, der druckvolle Weilburgunder mit
Extrakt und Spannung und Opulenz im Abgang.

Edenkoben

Weingut J.J.Berizzi 9@ ©
Schanzstrale 21, 67480 Edenkoben/Pfalz,
Tel. 06323-55 68

www.berizziweine.de

Inhaber: Janina & Julius Berizzi
Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling trocken (€ 10)

2021 Frankweiler Biengarten Sauvignon Blanc
trocken (€ 28)

2021 Rhodter Klosterpfad Weissburgunder
trocken (€ 30)

Besuch: Di-Fr 10-12 und 14-18, Sa 10-17 Uhr &=
Was fur ein Debut! Wir gestehen, der Name war
uns bisher unbekannt. Umso beeindruckender
der erste Eindruck des jungen Weinguts. Die bei-
den J stehen fir Julius und Janina. 2019 haben
sie den Sprung ins kalte Wasser gewagt und ein
Weingut in Edenkoben Ubernommen. Der Wein-
ausbau firmiert wahrscheinlich unter low inter-
vention: wilde, tribe Spontangarung ohne Tem-
peraturkontrolle, Einsatz von grofsem Pfdlzer
Holz, bis zu 18 Monate Hefelager und minimale
Schwefelgabe. Was dabei herauskommt, Uiber-
zeugt absolut: individuelle Weine, die vom Fein-
gefihl des Winzers erzahlen und mit ungewohn-
licher Aromatik begeistern. Schon der trockene
Riesling mit Klarheit und Mineralitat macht richtig
SpaR, der WeiRburgunder aus dem Rhodter Klos-
terpfad verbindet auf harmonische Weise Holz,
Saft und Struktur zu einer erstaunlichen Fiille. Da
kann man getrost mit 3,5 F einsteigen. Chapeau!

Edesheim

Weingut - Sektgut -

Destillerie Andreas Diehl @ ©
Eisenbahnstr. 3 a, 67483 Edesheim,

Tel. 06323-93 89 30

www.diehl-wein.de

Inhaber: Andreas Diehl

Rebflache: 80 Hektar

Probiertipps:

2020 Pinot Sekt Brut nature (€ 18,50)

2022 Weisser Burgunder Eins zu Eins

trocken (€ 8,50)

2022 Croco blanc (€ 9,50)

Besuch: Mo, Di, Do, Fr 8-18 Uhr, Mi 8-12 Uhr,
Sa10-14 Uhr & [

Frohlich, unkompliziert und sortentypisch zeigen
sich die Weine von Andreas Diehl. Mit seiner
Frau Alexandra-Isabell baut er gut 20 Sorten
auf 45 Hektar an und spielt die ganze Klaviatur
Pfélzer und internationaler Sorten. Der Pinot
Sekt Brut Natur macht mit seiner frischen Art,
feinen Perlage und dem kraftigen Abgang richtig
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Spal. Hinter dem Wortspiel Croco-Diehl stehen
Cabernet-Sorten. Der Croco Blanc ist aus der
Piwi-Sorte Cabernet Blanc gekeltert und hat eine
komplexe Aromatik mit Mandel, floralen Noten,
Leichtigkeit und Saft und einem langen Abgang.

Eschbach

Weingut Bruno Wind @ ©

Weinstr. 3 +5, 76831 Eschbach,

Tel. 06345-23 43, www.weingutwind.de
Inhaber: Bruno Wind

Rebflache: 25 Hektar

Probiertipps:

2022 Grauer Burgunder alte Rebe (€ 6,90)

2022 Chardonnay Optimus (€ 6,90)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 14-18 Uhr,

Sa 9-12 und 14-17 Uhr

Das kleine, stidlich von Landau gelegene Wein-
gut hat uns mit seinen WeiRweinklassikern iber-
zeugt. Riesling, Grauburgunder, Chardonnay, Sil-
vaner und Goldmuskateller trocken — sie alle
brillieren mit Frische, Geradlinigkeit, Rebsorten-
typizitdt und Preiswirdigkeit. Es sind keine be-
sonders charakterstarken Weine. Wer aber einen
leckeren Schoppen sucht, wird nicht enttduscht.
Anders sieht es mit den Rotweinen aus. Die Trau-
ben fur den Cabernet Sauvignon und die Bor-
deaux-Cuvée Anna erreichen trotz Klimaerwar-
mung noch nicht den Grad an Reife, den ein Bar-
rique-Wein braucht. Bei ihnen ist aus unserer
Sicht noch Luft nach oben (obwohl sie bereits
vielfach pramiert wurden). Verschiedene Honige
und Likére runden das Sortiment ab.

AuRerdem verfligt das Weingut tiber schmucke
Gastezimmer und Wohnmobilstellplatze.

Flemlingen

Weingut Theo Minges $@@® 0
Bachstr. 11, 76835 Flemlingen,

Tel. 06323-933 50
www.weingut-minges.com

Inhaber: Theo Minges

Kellermeister: Fritz Hohlreiter
Rebflache: 24 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling GG Schawer trocken (€ 28)
2022 WeiRburgunder GG Rosenkranz - Im untern
Kreuz trocken (€ 28)

Besuch: Mo-Fr 8-12 undd 13-18 Uhr, Sa 9-17 Uhr
Der 2022er-Jahrgang diirfte fiir Theo Minges
und Tochter Regine ein Anlass zur Freude sein.
Fir uns sind es die Weine der Biowinzer auf
jeden Fall, wobei uns die in klassischer Machart
deutlich liberzeugender erschienen als die ,Wur-
zelfieber“-Linie. Bei den GroRen Gewdachsen ist
der WeiRburgunder Bochingen Rosenkranz Im
untern Kreuz unser Favorit — diese Melange aus
Komplexitat, Eleganz und Schmelz kennt keinen
Widerstand! Ausgezeichnet auch das Riesling-
GG aus dem Burrweiler Schawer: So tiberzeu-
gend und druckvoll-mineralisch formen nur we-
nige Winzer Eleganz und Finesse. Etwas weniger
markant, dafiir umso animierender gibt sich der
Riesling Gleisweiler Holle Unterer Faulenberg
GG, dessen Potenzial wie gewohnt vorziiglich ist.

Forst

Weingut Acham Magin 8909 ®
Weinstr. 67, 67147 Forst,

Tel. 06326-315

www.acham-magin.de

Inhaber: Anna-Barbara Acham, Vinzenz Trosch
Kellermeister: Stephan Réach

Rebflache: 11 Hektar

Probiertipps:

2022 Forster Riesling, Ortswein, trocken (€ 11,50)
2022 Deidesheimer Herrgottsacker Riesling
trocken VDP.Erste Lage (€ 14,50)

2018 Forster Ungeheuer trocken

Grolkes Gewdchs (€ 47,50)

Besuch: Mo-Mi 10-18 Uhr, Do-Sa 10-19 Uhr
Das ist einfach sagenhaft gut: Mit einer klar
erkennbaren Philosophie vom Einstieg bis in die
Spitze hat sich Kellermeister Moritz Grallath eine
Aufwertung verdient. Lagerfahige Weine mit kla-
rem Herkunftscharakter und Individualitat will
Anna Barbara Acham erzeugen, und Moritz
Grallath hat diese Idee erkennbar umgesetzt. Mit
80 Prozent liegt der Schwerpunkt bei den Ried-
lingen, und die haben es in sich. Etwas griin-
fruchtig mit Biss und krautrig-frischer Aromatik ist
der Orts-Riesling ein vielversprechender Einstieg.
Spannend auch die Frucht des Deidesheimer
Herrgottsackers. Den Beweis, dass die Rieslinge
auch reifen konnen, tritt der Forster Ungeheuer
aus 2018 an: petrolig, stoffig, geradlinig und mit
einer erstaunlich jugendlichen Eleganz!
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Weingut Lucashof § 99 ®
Wiesenweg 14a, 67147 Forst,

Tel. 06326-336

www.lucashof.de

Inhaber: Klaus Lucas

Rebflache: 25 Hektar

Probiertipps:

20212021 Forster Riesling trocken

Ortswein (€10)

2022 2022 Deidesheimer in der Petershohle
Riesling trocken Erste Lage (€ 15)

20212021 Forster Ungeheuer Riesling trocken
Grole Lage (€ 24)

Besuch: nV. &l

Erist weder wild noch revolutiondr, aber offen-
sichtlich weis er ganz genau, was er will. Philipp
Lucas hat seit 2018 zunehmend Verantwortung

fiir die Weine im Weingut Lucashof iibernommen.

Unterstiitzung gibt’s dazu vom Vater und vom
Onkel, die die eigene Erfahrung des jungen Win-
zers aus seiner Arbeit bei so klangvollen Namen
wie Emrich-Schonleber und Wittmann mit ihrem
Wissen erganzen. Zu 90 Prozent ist es Riesling,
der in berihmten Lagen wie dem Forster Unge-
heuer und dem Deidesheimer Herrgottsacker
wdchst. Daraus entstehen wie in diesem Jahr
Weine von groler Klarheit und mit Strahlkraft,

die eindeutig die Handschrift des Winzers zeigen.

Oder wie es auf der Homepage heiRt: ,Das
Magische liegt im filigranen Spiel von Frucht und
Sdure, von feinen Mineralstoffen und Extrakt.
Wer das nachvollziehen will, dem sei der Deides-
heimer in der Petershéhle empfohlen: kalkig,
mineralisch, salzig und pur. Das hat definitiv eine
Aufwertung verdient.

Weingut Margarethenhof @ @ ®
Wiesenweg 4, 67147 Forst,

Tel. 06326-83 02
www.margarethenhof-forst.de

Inhaber: Yvonne Libelli, Martin Lucas
Rebfléche: 17 Hektar

Probiertipps:

2022 Deidesheimer Herrgottsacker Riesling
ERSTE LAGE trocken (€ 14,50)

2022 Scheurebe KERNSTUCK trocken (€ 8,90)
Besuch: Mo, Mi-Sa 9-12 und 14-18 Uhr & [
Yvonne Libelli hat schon friih Hartnackigkeit be-
wiesen, denn wenn es nach ihren Eltern gegan-
gen wdre, wlrde Bruder Martin Lucas das Wein-

gut heute alleine fiihren. Aber die junge Winzerin
lieR nicht locker und ist heute flir den Keller im
Margarethenhof zustandig. Die Strahlkraft aus
dem Vorjahr konnte sie gerade in ihren Ein-
stiegsweinen auch in diesem Jahr wiederholen.
Die Scheurebe Kernstiick mit ihrer gelben und
grinen Frucht und ihrer spritzigen Saure istim
besten Sinne des Wortes schlotzig. Der Deides-
heimer Herrgottsacker ist ein druck- und gehalt-
voller Riesling mit einem betdrenden Duft nach
Sommerwiese und viel mineralischer Wiirze.

Weingut Georg Mosbacher 9999 ®
Weinstr. 27, 67147 Forst,

Tel. 06326-329

www.georg-mosbacher.de

Inhaber: Sabine Mosbacher-Diringer,

Jirgen Duringer

Rebflache: 22 Hektar

Probiertipps:

2022 Forster Musenhang Riesling trocken
VDP.Erste Lage (€ 17)

2022 BASALT Forst Riesling trocken

VDP. Ortswein (€ 18)

2022 PECHSTEIN GG Forst Riesling trocken
VDP.Grosse Lage (€ 42)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13.30-18 Uhr,
Sa9-13Uhreh

Vor zwei Jahren gewann das Weingut Mos-
bacher den FEINSCHMECKER Riesling Cup, und
diese Paradedisziplin wurde auch in der Verkos-
tung flir den Weinguide bestatigt. Die Rieslinge
haben es einfach in sich. Sie sind komplex und
zeigen aromatische Tiefe bei einem immer wahr-
nehmbaren mineralischen Zug. Sabine Mos-
bacher-Diiringer ist seit 1992 verantwortlich im
Weingut und leitet es mit ihrem Mann Jirgen
Diiringer. Wunderbar klar und mineralisch der
Forster Musenhang mit herben Aromen von
Apfelschale. Grok auch das GroRe Gewdchs aus
dem Pechstein mit Fille, duftiger Blumenwiese
und kalkig-mineralischer Eleganz.

Weingut Eugen Miiller 9@ ©
Weinstr. 34 a, 67147 Forst,

Tel. 06326-330
www.weingut-eugen-mueller.de/
Inhaber: Stephan Miiller

Rebflache: 17 Hektar

Probiertipps:
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2022 Forster Pechstein Riesling

trocken (€ 10,50)

2021 Ungeheuer - Forst Réserve Riesling
Grofe Lage trocken (€ 39)

2021 Riesling Amphore trocken (€ 39)

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13.30-18 Uhr,

Sa 10-16 Unhr =

Onologiestudium, Praktikum in Australien, die
von Basalt, Kalk und Sandstein gepragten
Lagen rund um das Weindorf Forst und das Ziel,
filigrane, feinfruchtige und elegante Weine zu
produzieren — das alles ist die Basis fiir die
Weine von Stephan Miiller. Und natiirlich Neu-
gier: Der Amphoren-Riesling aus dem Jahr 2021
ist ein gelungenes Beispiel, wohin Neugier fiih-
ren kann: sehr straight mit viel Krauteraromen
und dabei dick und strukturiert im besten Sinne.
Ein spannender Wein, der richtig SpaR macht.
Der Rest war in diesem Jahr eher solide. Die
Reserve aus dem Forster Ungeheuer nussig mit
Holzwiirze, weich und mit Lange. Der Riesling
Forster Pechtsein dagegen leichtfiRig mit viel
Saft, frischer Sdure und salzig-mineralischer
Frucht im Abgang.

Weingut Heinrich Spindler @@ 0
Weinstr. 46, 67147 Forst,

Tel. 06326-96 29 10
www.weingutheinrichspindler.de

Inhaber: Markus Spindler

Kellermeister: Georg Lutz

Rebfléche: 20 Hektar

Probiertipps:

2021 JESUITENGARTEN Forst Riesling trocken
GROSSE LAGE (€ 35)

2021 CLIMBWINES Il Alpine (€ 19,50)

2022 Ruppertsberger Riesling trocken

Ortswein (€ 10,50)

Besuch: Di-Fr 9-12 und 13-18, Sa 9-17 Uhr & [
Eine kulinarisch fruchtbare Verbindung pflegen
die Bruder Florian und Markus Spindler. Der im
Hotel Barreiss ausgebildete Florian ist Koch und
Inhaber der zum Weingut gehdrenden Wein-
stube und hat mit der Weinbar Magnum 44 im
vergangenen Jahr einen Hotspot ertffnet, in
dem neben den Weinen von Bruder Markus auch
andere Tropfen zu kleinen Gerichten ausge-
schenkt werden. Die Weine von Markus Spindler
stehen aber im Fokus, und das ist bei der Quali-
tat und Fiille an Weinen auch eine kluge Ent-

scheidung. Der Climbwine Il Free Solo ist ein
stoffiger Riesling mit Gerbstoff, Wiirze, Grafit und
geradliniger Art. Der Riesling aus dem Jesuiten-
garten eine Rakete mit Saft, crisper Sdure,
Wiirze, Komplexitdt und salzig-mineralischem
Abgang. Das bietet Abwechslung und konnte
bald mit einer Aufwertung belohnt werden.

Frankweiler

Weingut Lidy @ ©

Frankenburgstr. 6, 76833 Frankweiler,

Tel. 06345-34 72

www.weingut-lidy.de

Inhaber: Bertram Lidy, Marcel Lidy
Kellermeister: Nicolay Lidy

Rebflache: 22 Hektar

Probiertipps:

2022 Frankweiler Kalkgrube Weiler Burgunder
trocken (€ 16,90)

2021 Frankweiler Kalkgrube Spdtburgunder
trocken (€ 19,90)

Besuch: Mo-Fr 9-11.30 und 13-17, Sa 9-15 Uhr
Mit dem Jahrgang 2022 taten sich die Bruder
Marcel und Nicolay Lidy offenbar recht schwer.
Gerade im Vergleich zum Vorjahr wirken die
Weine ein wenig ideenlos und glatt gebugelt,
weshalb wir schweren Herzens ein halbes F
nach unten gehen miissen. Der Weikburgunder
gefiel uns gut mit seiner zuriickhaltenden Art,
seiner weichen Textur und seinem saftigen
Abgang. Unter den Roten liberzeugte der Spat-
burgunder, ebenso wie der Weikburgunder
aus der Frankenweiler Kalkgrube. Seine saftige
Artin Verbindung mit den reifen und weichen
Tanninen und Wiirze war definitiv ein Highlight.

Freinsheim

Weingut Kassner Simon @@

Am Musikantenbuckel 7, 67251 Freinsheim,
Tel. 06353-98 93 20
www.kassner-simon.de

Inhaber: Thomas Simon

Rebflache: 21 Hektar

Probiertipps:

2022 Sauvignon blanc trocken Freinsheimer
Musikantenbuckel Silberkapsel (€ 10,20)
2022 Chardonnay-WeiRburgunder trocken
Silberkapsel (€ 10,20)
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2021 Riesling trocken Freinsheimer

Auf dem vorderen GroR, Goldkapsel (€ 15,30)
Besuch: Mo, Di, Do-Sa 14-18, Mi 14-18 Uhr
Thomas und Martina Simon bleiben sich treu und
liefern auch in diesem Jahr eine Auswahl solider
Weine ab. Am besten gefiel uns der Riesling
Goldkapsel mit dem etwas umstdndlichen La-
gennamen Freinsheimer Auf dem vorderen
Grok. Zitronenmelisse und Grapefruit bilden ei-
nen spannungsgeladenen Kontrast zur feinen

Krguteraromatik und dem mineralischen Abgang.

Eine sichere Bank wie im vergangenen Jahr ist

der Sauvignon Blanc aus dem Musikantenbuckel.

Zum am FuR des Musikantenbuckel gelegenen
Weingut gehdren drei Ferienwohnungen und die
KostBar, wo man in herrlichem Ambiente Wein
und Landschaft geniefben kann.

Weingut Kirchner @ ©

Burgstr. 21, 67251 Freinsheim,

Tel. 06353-34 41

www.weingut-kirchner.de

Inhaber: Ralph Kirchner

Rebfléche: 19 Hektar

Probiertipps:

2022 Sauvignon Blanc QbA (€ 9,60)

2018 XXI Rotwein trocken - Barrique -

(Preis auf Anfrage)

Besuch: n.V.

Unkompliziert und zuganglich will Winzer Ralph
Kirchner seine Weine, und das gelingt ihm auf
seinen etwa 18 Hektar Rebflache in und um
Freinsheim aufs Beste. Mit atherischer Minze
und dezenter Mineralitat macht der Sauvignon
Blanc Lust auf ein zweites Glas. Die Rotwein-
Cuvée XXI aus Cabernet Sauvignon und Merlot
ist duftig und geradlinig mit guter Sdurestruktur
und einer angenehmen Schdrfe im Abgang.

Weingut Krebs 9 ® ®
GroRkarlbacher Str. 10,

67251 Freinsheim,

Tel. 06353-3149
www.weingut-krebs.eu

Inhaber: Harald Krebs, Jirgen Krebs
Kellermeister: Jiirgen Krebs
Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2021 Viognier Réserve trocken (€ 19)

2021 Herxheimer Himmelreich Spatburgunder
trocken (€ 46)

2020 Freinsheimer Spatburgunder ,Glimmer*
trocken (€ 16)

Besuch: Mo-Fr 10-12 und 14-18, Sa 10-16 Uhr

g

Respekt vor der Natur statt Hokuspokus — das ist
das Selbstverstandnis von Jiirgen Krebs. Seit
2008 ist er im Weingut verantwortlich und gibt
freimiitig zu, dass die Erfahrungen in den Wein-
gutern von Werner Knipser und Philipp Kuhn ihn
gepragt haben. Mit Zedernholz und fleischigem
Saft ist ihm mit dem Spatburgunder Glimmer

ein anspruchsvoller Tropfen gelungen. Der
Spétburgunder aus dem Herxheimer Himmelreich
ist mit seiner beerigen Art und den dtherischen
Noten der kraftvolle und harmonische Gegen-
entwurf dazu. Unter den Weilsen tiberzeugte der
Viognier mit Schmelz und Rostaromen.

Weingut Rings 0909 ®

Diirkheimer Hohl 21, 67251 Freinsheim,

Tel. 06353-22 31

www.weingut-rings.de

Inhaber: Steffen und Andreas Rings

Rebflache: 38 Hektar

Probiertipps:

2022 Saumagen Riesling GG (€ 60)

2021 Saumagen Spatburgunder GG (€ 90)
Besuch: Mo-FrnV.

Die Briider Steffen und Andreas Rings beweisen
wieder einmal, dass sie zur Pfalzer Spitze geho-
ren. Und an ihren Spitzenweinen soll man sie
messen! Denn sowohl dem wunderbar fordern-
den, komplexen Riesling-GG aus dem Saumagen
als auch dem Spatburgunder-Pendant (anfang-
lich zart reduktiv, dann geradezu ideal und ideal-
typisch) gilt unsere unbedingte Empfehlung —
beide schlicht prachtvoll! Aber auch an der Basis
leisten die Brlder Hervorragendes, Riesling wie
Spdtburgunder Kallstadt treffen mit schoner, tief-
greifender Frucht, Wiirze und Mineralitdt den
Nerv von Jury und Zeit. Bravo, weiter so!

Gleisweiler

Weingut Peter Argus @
HauptstraRe 23,

76835 Gleisweiler,

Tel. 0176-45 6198 61
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www.argus-wein.de

Inhaber: Peter Argus

Rebfldche: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 Frankweiler Kalkgrube Grauburgunder
Spatlese trocken (€ 9)

2022 Gleisweiler Holle Silvaner Spatlese
trocken (€ 8,50)

Besuch: Sa 10-17 Uhr

Im Siiden der Pfalz, im Dorfkern von Gleisweiler,
lebt und arbeitet die Familie Argus und hat sich
zum Ziel gesetzt, hochwertige und ,leckere”
Weine zu produzieren. Das gelingt ihnen bestens
mit dem Grauburgunder aus der Frankweiler
Kalkgrube: Selten hatten wir so viel Erdnuss-
aroma im Glas, dazu viel Saft und Fiille. Aufer-
gewohnlich auch der Silvaner aus Gleisweiler
Holle mit wirzig-griinen Aromen von Pimentos,
schoner Struktur und kalkig-mineralischer Art.

Gonnheim

Weingut Eymann $@@® 0

Ludwigstr. 35,

67161 Gonnheim,

Tel. 06322-28 08

www.weingut-eymann.de

Inhaber: Vincent Eymann

Rebfldche: 18 Hektar

Probiertipps:

0 Cuvée No. 420 extra brut (€ 18,90)

2020 Fuchsmantel Riesling (€ 32)

2022 Chardonnay ,TOREYE® (€ 15,90)

Besuch: nV. &l

Schon in den 1980er-Jahren stellte Vincent Ey-
manns Vater das Weingut auf 6kologische Be-
wirtschaftung um. Das war nur der erste Schritt
fiir eine nachhaltige Arbeitsweise. Weil ihm die
Bio-Zertifizierung nicht weit genug ging, rodete
Rainer Eymann Weinberge, um Bdume und He-
cken zu pflanzen. Seit 2006 ist das Weingut De-
meter-zertifiziert. Auch Vincent Eymann ruht sich
auf der Zertifizierung nicht aus, sondern arbeitet
an weiteren Moglichkeiten, Biodiversitdt und Ar-
tenschutz voranzutreiben. Das Weinmachen —
handwerklich und ohne zu viele Eingriffe — ver-
liert er dabei aber nicht aus den Augen und
strebt klassische Herkunftsweine an. Die Sekt-
Cuvée 420 extra brut ist ein saftiger Schaum-
wein mit viel reifem Apfelaroma und guter Saure.

Mit Feuerstein und Grafit, viel mineralischem
Druck und einem festen Korper gefiel uns wie im
Vorjahr der Riesling Fuchsmantel. Aus der To-
reye-Linie iberzeugte der Chardonnay mit klarer
Saftigkeit, floralen und erdigen Nuancen und ei-
ner auffallend weichen und charmanten Textur.

Griinstadt

Weingut Karl Heinz Gaul @ ©

OT Sausenheim, Barenbrunnenstr. 15,

67269 Griinstadt,

Tel. 06359-845 69

www.weingut-gaul.de

Inhaberinnen: Karoline Gaul, Dorothee Gaul
Kellermeisterin: Dorothee Gaul

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2021 Sausenheimer Honigsack St. Laurent
trocken (€ 28)

2022 ,i.d.R.“ Sausenheimer Hiitt Riesling trocken
ZUGPFERD (€ 24)

2022 Schwesterherz Weilweincuvée

trocken (€ 10,50)

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-18 Uhr,

Sa 9-16 Uhr

Einen starken Auftritt fiir die Riickkehr in den
FEINSCHMECKER Weinguide legen die beiden
Schwestern Karoline und Dorothee Gaul da hin.
Seit 2011 sind sie fiir die Weine des Weinguts

in Grlinstadt verantwortlich. Von den Eltern
behutsam an das Thema Wein herangefiihrt, sind
sie heute aus Uberzeugung Winzerinnen und
widmen sich mit Leidenschaft den 20 Hektar
Weinbergen. Vor allem die WeiRweine haben
uns begeistert, der Riesling Zugpferd ist von Ka-
mille und Krautern gepragt, dabei cremig und
mit Zug und Ldnge. Die Roten fielen teilweise ei-
nen Tick zu rustikal aus, doch der Sankt Laurent
aus dem Honigsack lockt mit Aromen von dunk-
len Beeren und Mokka, ist kompakt und extrakt-
reich und im Abgang ganz klar. Welcome back.

Weingut Riidiger

und Stephan Kneisel @

OT Asselheim, Weinstrale 50, 67269 Griinstadt,
Tel. 06359-39 51

www.weingut-kneisel.de

Inhaber: Riidiger u. Stephan Kneisel
Kellermeister: Tobias Brodrecht, Stephan Kneisel
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Rebflache: 28 Hektar

Probiertipps:

2022 Sauvignon blanc trocken (€ 7,30)

2022 Weissburgunder trocken (€ 6,80)

Besuch: Mo-Fr 9-18 Uhr, Sa 10-16 Unr &l

Die Kneisels verstehen sich als Winzer und Oeno-
logen, als Kaufleute und Seelsorger. Ein schones
Selbstverstandnis, dass sie in ihrem Weinmachen
am Eisbach bei Griinstadt umsetzen. Sehr gelun-
gen ist das beim Sauvignon Blanc mit satter Ho-
lunderfrucht, sauber vinifiziert und mit einem mol-
ligen Polster ausgestattet. Empfehlenswert auch
der Weiburgunder, der saftige Frucht und etwas
Mandel mit korperreicher Fiille verbindet. Scho-
ner Einstieg in den FEINSCHMECKER-Weinguide.

Weingut Schenk-Siebert @

Leiningerstr. 16, 67269 Griinstadt,

Tel. 06359-2159
www.weingut-schenk-siebert.de

Inhaber: Gerhard, Christoph u. Johannes Siebert
Kellermeister: Johannes Siebert

Rebfldche: 42 Hektar

Probiertipps:

2022 Griinstadter Roth Riesling Reserve trocken
(€19,50)

2022 Neuleininger Feuermdnnchen Chardonnay
Reserve trocken (€ 19,50)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13-18 Uhr,

Sa 9-12 und 13-16 Uhr e

Im Pfalzer Norden rund um Griinstadt sind die
Sieberts seit 1675 dem Weinbau verpflicht und
damit das alteste Weingut der Stadt. Die Kalkbo-
den sind ausschlaggebend fiir den Stil ihrer
Weine. Die Briider Christoph und Johannes ha-
ben Erfahrungen in Siidafrika und Kalifornien
gesammelt und bringen diese nun ins Weingut
mit ein. lhre Starke liegt bei den WeiRweinen,
die ihnen mit Frucht und Saft ganz unkompliziert
gelingen. Bei den Rotweinen fehlt noch ein
wenig Fingerspitzengefhl fir den Holzeinsatz.
Empfehlenswert ist der Chardonnay Reserve mit
deutlichem Holz, gelber Frucht und Substanz.

Hainfeld

Weingut Borell-Diehl ® @0
Weinstr. 47, 76835 Hainfeld,

Tel. 06323-98 05 30
www.borelldiehl.de

Inhaber: Annette Borell-Diehl, Thomas Diehl,
Georg Diehl

Rebflache: 35 Hektar

Probiertipps:

2020 Pinot Noir Kastanienberg trocken (€ 25)
2020 Pinot Noir Reserve trocken (€ 28)

2020 Spéatburgunder Georg XVIII (€ 19,50)
Besuch: Mo-Do 8-12 und 13-18 Uhr,

Fr 813 und 13-18 Uhr, Sa 9-17 Uhr & [h

Seit 1990 geben Annette Borell-Diehl und ihr
Mann Thomas Diehl die Richtung im Weingut Bo-
rell-Diehl vor. Rund 32 Hektar bewirtschaften sie
und bieten ein breites Portfolio von Riesling bis
Cabernet Sauvignon und von trocken bis edelsiiR
an. Eine schicke und topmoderne Vinothek mit
grofben Panoramafenstern ist der perfekte Ort, die
umfangreiche Weinkarte des Weinguts zu erkun-
den. Vor allem die Pinots haben uns beeindruckt,
zum Beispiel der Spatburgunder Georg XVIII mit
viel Wiirze, Schokolade und atherischer Aromen-
tiefe. Das ist alles richtig gut und hat Stil und Cha-
rakter — und ab sofort auch ein halbes F mehr.

Weingut Lothar Hagenbuch

& Sohne @

Weinstr. 63, 76835 Hainfeld,

Tel. 06323-27 70

www.weinguthagenbuch.de

Inhaber: Tobias Hagenbuch, Stefan Hagenbuch
Rebfldche: 25 Hektar

Probiertipp:

2022 Chardonnay trocken (€ 7)

Besuch: nV. &b

Tobias und Stefan Hagenbuch sind die aktuelle
Generation am Ruder im Familienweingut. Auf 15
Hektar Rebflache wachsen Riesling, Sauvignon
Blanc, Weilkburgunder, Grauburgunder, Chardon-
nay, Gewdrztraminer, Morio-Muskat und Gelber
Muskateller sowie Cabernet Sauvignon, Merlot
und Dornfelder. Die Weine lassen eine eindeu-
tige Stilistik erkennen, sind leicht zuganglich und
fruchtig. Viel SpaRfaktor hat der Chardonnay mit
klarer Frucht und viel Saft. Ebenso der Sauvi-
gnon Blanc, der mit exotischer Frucht, minziger
Frische und viel Wiirze punktet.

Weingut Klein @@
WeinstraRe 38, 76835 Hainfeld,
Tel. 06323-98 69 80
www.kleinwein.com
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Inhaber: Peter Klein, Barbara Klein

Rebflache: 30 Hektar

Probiertipps:

2022 Chardonnay Letten (€ 18)

2022 Riesling vom Kalkmergel (€ 10,80)

2022 Scheurebe Fumé (€ 15)

Besuch: Mo 10-12 Uhr, Di-Fr 10-18 Uhr,

Sa 1116 Unr el

Die Geschwister Peter und Barbara Klein haben
in diesem Jahr viel Substanz und einen hohen
SpaRfaktor auf die Flasche gefullt. Die Grund-
lage sind die Boden, die als Beinamen die Weine
schmiicken. Sehr schon der Chardonnay Letten,
der deutlich vom Holz geprdagt ist, Wiirze und
Kraft hat und dabei auf positive Weise sehr ernst
wirkt. Der Riesling vom Kalkmergel hingegen ist
ein saftiger und mineralischer Tropfen, mit Leich-
tigkeit und Lebensfreude. Von den beiden Fumé-
Weinen gefiel uns die Scheurebe mit ihrer fri-
schen Note, dem Aroma von Holunderbliite und
einer schonen Balance.

Herxheim am Berg

Weingut Petri @@

Weinstr. 43, 67273 Herxheim am Berg,

Tel. 06353-23 45

www.weingut-petri.de

Inhaber: Philipp u. Maximilian Petri
Kellermeister: Philipp Petri

Rebfldche: 22 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling Kabinett trocken Herxheim am
Berg (€ 6)

2021 Chardonnay PM trocken (€ 25,50)

2021 Spatburgunder trocken Herxheimer
Honigsack Selektion (€ 22)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13.30-18 Uhr,

Sa 10-12 und 13.30-17 Uhr &=

Harmonie ist ein zentraler Moment im Leben der
Familie Petri, und das tbertrdgt sich offensicht-
lich auch auf die Weine der Brider Maximilian
und Philipp Petri. Die sind eher von Harmonie als
von Spannung gepragt. Das tut ihnen aber kei-
nen Abbruch. Der Chardonnay mit seiner feinen
Holzwiirze und seiner saftigen Art zeigt die Vor-
liebe und das Kénnen von Maximilian Petri fir
den Holzfassausbau. Der Spatburgunder aus
dem Honigsack ist ein saftiger Pinot mit Struktur,
viel Saft, Lange und kraftigen Tanninen.

Heuchelheim-Klingen

Weingut Rinck 8@ ©

Klingbachstr. 11, 76831 Heuchelheim-Klingen,
Tel. 06349-85 42

www.weingut-richard-rinck.de

Inhaberin: Annette Rinck

Rebflache: 14 Hektar

Probiertipps:

2022 Scheurebe trocken (€ 7,20)

2022 Grauburgunder -Pfaffenberg-

trocken (€ 10)

2020 Portugieser -Tal- trocken (€ 15)

Besuch: Mo-Fr 9-18 Uhr, Sa 9-16 Uhr

Seit zehn Jahren ist Niko Leonhard nun gemein-
sam mit seiner Mutter fiir das Familienweingut in
Heuchelheim-Klingen zustdndig. Aus dem ehe-
maligen Talent ist ein etablierter Weinmacher
geworden, der sein Konnen regelmaRig unter
Beweis stellt. Eine seiner Vorlieben gilt dem
Portugieser, mit dem er uns in diesem Jahr be-
geistert: Mit satter Beerenfrucht, dtherischen
Noten, Mineralitdt und guter Tanninstruktur hat
er der Sorte ein anspruchsvolles Profil verliehen.
Wie im letzten Jahr fiel auch in diesem Jahr

der von Maischestandzeit geprdgte Sylvaner mit
seiner Aromatik von Banane und Honigmelone
und seiner reduziert kalkigen Art positiv auf.
Unbedingt probieren sollte man auch den Grau-
burgunder vom Pfaffenberg mit Saft und Wiirze,
Aromen von Kamille, Schwarztee und einem
wahnsinnig strukturierten Abgang.

Hochstadt

Weingut Stern 9@ ®

Hauptstr. 199, 76879 Hochstadt,

Tel. 06347-70 05 80

www.weingut-stern.de

Inhaber und Kellermeister: Dominic Stern
Rebflache: 11,5 Hektar

Probiertipps:

2021 Forster Pechstein Riesling trocken *** (€ 28)
2022 -RESERVE- Chardonnay trocken ** (€ 16,50)
2022 Rieslaner Spatlese *** (€ 10)

Besuch: Mo 9-12 und 13.30-18 Uhr, Di-Fr 9-12
und 13.30-18 Uhr, Sa 9-16.30 Uhr & [

Dominic Stern und sein Vater Wolfgang haben in
den vergangenen Jahren an einer Scharfung des
Profils gearbeitet und ihren Sortenspiegel in
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Richtung Riesling und Burgundersorten entwi-
ckelt. Inr Lagenportfolio wurde mit Parzellen im
Forster Ungeheuer und Ruppertsberger Reiter-
pfad erweitert. Besonders gefiel der sehr saftige
Riesling aus dem Forster Pechstein mit seiner
mineralischen Kiihle und dem salzigen Abgang.
Mit nur 1,3 Gramm Restzucker wirkt der Chardon-
nay Reserve ungewohnlich geschmeidig und
saftig mit floraler Art und Mandelaromen im Ab-
gang. Rotfruchtig mit toller Siike-Saure-Balance
und viel Saft ist der Rieslaner ein gelungenes
Beispiel fir Spatlese-Weine.

libesheim

Weingut Kranz 8 @@ 0

Morzheimer Str. 2, 76831 llbesheim,

Tel. 06341-93 92 06

www.weingut-kranz.de

Inhaber: Boris Kranz

Rebflache: 25 Hektar

Probiertipps:

Blanc de Blancs extra brut (€ 19,50)

2022 libesheim Weilser Burgunder vom Land-
schneckenkalk trocken VDP.Ortswein (€ 15,50)
2021 KALMIT Weilser Burgunder GG trocken
VDP.Grofe Lage (€ 35)

Besuch: Mo-Mi 8-12 Uhr,

Do, Fr 8-12 und 14-18 Uhr, Sa 9-16 Uhr & [
Boris Kranz gehort zur Generation Pfalzer Win-
zer, die in den 1990er-Jahren fiir frischen Wind
sorgten. Mit noch nicht einmal 20 Jahren tber-
nahm er den Weinkeller der Familienweinguts,
2012 schaffte er die Aufnahme in den VDP. Eine
besondere Beziehung pflegt der Winzer zur Lage
Kleine Kalmit, deren Potenzial er als einer der
Ersten erkannte. Da erstaunt es auch nicht, dass
uns sein Weilkburgunder aus dem heute als
VDP.GroRe Lage anerkannten Hang mit am meis-
ten begeisterte. Und das, obwohl man seine
Jugend deutlich spiirte. Bemerkenswert auch
der Weilburgunder vom Landschneckenkalk,
dessen Fulle und Volumen bis in ein wiirzig-
langes Finale reichen. Fir einen Neueinsteiger
eine sehr feine Kollektion. Gerne wieder.

Impflingen

Weingut Kuntz @ ®
Obergasse 9, 76831 Impflingen,

Tel. 06341-852 19

www.weingut-kuntz.de

Rebfldche: 25 Hektar

Probiertipps:

2022 2022 Weilker Burgunder [VENUSBUCKEL]
trocken (€ 11)

2022 2022 Riesling trifft Gewdrztraminer

(€ 6,80)

2019 2019 Cabernet Sauvginon ,,EICHE®
trocken (€ 11)

Besuch: Mi, Do 17-19 Uhr, Fr, Sa 9-18 Uhr

In Impflingen betreibt die Familie Kuntz schon
seit Generationen Weinbau und legt vor allem
Wert auf die klassischen Sorten der Region.
Besonders schon waren in diesem Jahr die
Weilburgunder in ihren verschiedenen Abstu-
fungen, allen voran der Venusbuckel mit seiner
nussig-floralen Aromatik und Komplexitat. Wo
Riesling auf Gewdrztraminer trifft, entsteht eine
Cuvée mit Saft und Lange, die unkompliziert
SpaRk macht. Potenzial zeigt der Spatburgunder
mit weicher Textur, Frucht und reifen Tanninen.
Eine schone Kollektion, die Hoffnung auf mehr
erkennen Idsst und uns ein F mehr wert ist.

Kapellen-Drusweiler

Weingut Phillip Heinz @ ®

OT Kapellen, Untere Hauptstr. 10,

76889 Kapellen-Drusweiler,

Tel. 0162-234 00 78

www.phillip-heinz.de

Inhaber: Phillip Heinz

Rebflache: 2 Hektar

Probiertipps:

2022 Grauburgunder ,geiler Stoff*

trocken (€ 13,50)

2022 Riesling ,Richtig alte Reben®

trocken (€ 13,50)

2019 Pinot Noir ,geiler Stoff trocken (€ 17)
Besuch: Mi, Fr 17-19 Uhr, Sa 10-16 Uhr &

Man kann es albern finden oder einfach lustig.
Eins sind die Etiketten von Philipp Heinz auf
jeden Fall: auffallend. ,Geiler Stoff* oder ,Richtig
Alte Reben® steht da auf den Etiketten mit den
lauten Farben. Der Winzer liebt es, Neues zu
entdecken und mit alten Traditionen zu verbin-
den. Deshalb hat er beispielsweise Tempranillo
im Anbau und tritt die Trauben nach der Ernte
mit den Fiiken, statt sie zu mahlen. Geiler Stoff
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ist definitiv der Grauburgunder, mit deutlichem
aber gut eingebundenem Holz, super saftig und
konzentriert, ohne zu opulent zu sein. Stoffig und
kompakt hingegen der Riesling ,Richtig alte
Reben®. Dass er auch Rot kann, zeigt er mit dem
Pinot Noir, der mit Spannung und reifen Tanninen
eine komplexe Aromatik von Frucht, Flieder und
leicht griinen Aromen transportiert.

Kallstadt

Weingutam Nil @@ @® ©

Neugasse 21, 67169 Kallstadt,

Tel 06322957910 00

www.weingutamnil.de

Kellermeister: Till Tempel

Probiertipps:

2020 Kallstadter Saumagen Riesling

trocken (€ 28,90)

2021 Kallstadter Chardonnay trocken (€ 15,90)
2020 Purpura Rotweincuvée trocken (€ 15,90)
Besuch: Mo-Fr10-12 und 13-17 Uhr,

Sa-So 12-18 Uhr

Mit einer eigenstandigen und durchkomponier-
ten Kollektion ist das 2010 gegriindete Weingut
am Nil zuriick im Weinguide. Der ungewohnliche
Name bezieht sich auf die historische Einzellage
Nil im Kallstadter Saumagen. Zum Weingut geho-
ren 15 Gastezimmer und ein geschmackvoll ein-
gerichtetes Restaurant. Die unterschiedlichen
Qualitatsstufen hat Kellermeister Till Tempel fein
ausgearbeitet und ihnen eine klare Handschrift
verpasst. Wir mochten den Riesling aus dem
Saumagen mit seiner schmelzigen Saure und der
leicht bitteren Frucht von Quitte und Tangerine.
Der Chardonnay Ortsweine brauchte etwas Luft,
bevor er mit Fille, floraler Aromatik und Struktur
tberzeugte. Der rote Purpura ist eine klassische
Rotweincuvée mit Aromen von Pfeffer, schwar-
zen Oliven, Wacholder und Nelke und hat richtig
Spak gemacht.

Kindenheim

Weingut Jochen Kreutzenberger @
Hauptstr. 5, 67271 Kindenheim,

Tel. 06359-42 66

www.kreutzenberger.com

Inhaber: Jochen Kreutzenberger

Rebflache: 5 Hektar

Probiertipps:

Cuvée Emil - 2 - Rotwein trocken Cabernet
franc Merlot Syrah im Barrique gereift

unfiltriert (€ 24,95)

MOTIVATION Scheurebe QbA trocken (€ 7,95)
Besuch: nV. &l

Ein Weingut im Bauhausstil ist schon etwas Be-
sonderes. Emil Kreutzenberger lies es 1929 im
avantgardistischen Baustil in Kindenheim errich-
ten und erregte damit auf jeden Fall Aufmerk-
samkeit. Bis heute lebt und arbeitet die Winzer-
familie in dem geradlinigen und mit vielen Fens-
tern ausgestatteten Gebdude. Die Starke bei den
angestellten Weinen lag klar bei den roten. Die
Cuvée Emil 2 aus Cabernet Sauvignon, Merlot
und Syrah ist kiihl-wiirzig, beerig und von dunk-
ler Schokolade geprdgt. Die Scheurebe mit dem
Namen Motivation motiviert vor allem zum Wei-
tertrinken mit Noten von Holunder und Cassis,
viel Saft und schoner Lange.

Weingut Neiss § 9@ ©

Hauptstr. 91, 67271 Kindenheim,

Tel. 06359-43 27

www.weingut-neiss.de

Inhaber: Axel Neiss

Kellermeister: Hendrik Bitsch

Rebflache: 45 Hektar

Probiertipps:

Blanc de Blanc Sekt (€ 18,90)

2021 Bockenheimer Sonnenberg Riesling Alte
Reben trocken Erste Lage (€ 18,90)

2020 Kindenheimer Vogelsang Glockenspiel
Réserve trocken Grokes Gewachs (€ 49)
Besuch: Mo, Mi-Fr 10-12 und 13.30-17 Uhr,

Sa 10-14 Uhr e

Fast 50 Hektar bewirtschaftet Axel Neiss rund um
Kindenheim. Im Norden der Pfalz ist das Klima
ein wenig kihler und damit in Zeiten der Klima-
erwdrmung in Verbindung mit den vom Kalk
gepragten Boden eine gute Voraussetzung fir
Weine, wie sie Axel Neiss vorschweben: klar, ge-
radlinig und mit moderatem Alkohol. Schon seit
2013 ist er Mitglied bei Fair'n Green und gehort
damit zu den Ersten, die sich bewusst mit dem
Thema Nachhaltigkeit im Weinbau auseinander-
gesetzt haben. Sein Cabernet Franc liberzeugte
auch in diesem Jahr wieder mit klarer Beeren-
frucht. Wir empfehlen vor allem den Blanc-de-
Blanc-Sekt, der mit seiner nussigen Note und
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dem Brioche-Aroma sein Champagner-Vorbild
nicht verleugnen kann. Schon auch das Grofe
Gewadchs Vogelsang Glockenspiel, ein Spatbur-
gunder mit viel roter Frucht und weicher Textur.

Weingut Schur @

Hauptstr. 81a, 67271 Kindenheim,

Tel. 06359-42 70

www.schur-wein.de

Inhaber: Christoph Schur

Rebflache: 13 Hektar

Probiertipp:

2022 Scheurebe feinherb (QbA) (€ 5,30)

I'M SCHUR Chardonnay Barrique Marlon

(QbA) (€12)

Besuch: Mo-Sa 9-12 und 13-18 Uhr

Christoph Schur hat 2018 gemeinsam mit seiner
Frau Lisa das Weingut seiner Eltern ibernommen.
Der Weinbautechniker dreht seitdem konsequent
an der Qualitdtsschraube und schafft in diesem
Jahr den Sprung in den Weinguide. Die solide
Kollektion punktet vor allem mit richtig guten
Literweinen. Aber auch der Rest der Weine ist
von saftiger Klarheit und Frucht geprdgt. Im Wein-
gut wachsen zu 75 Prozent WeiRweine. Ganz be-
wusst ldsst man Sorten wie Huxelrebe und Kerner
Raum, die andernorts zunehmend aus dem Fokus
verschwinden. Die Scheu mit ihrer saftigen und
intensiven Aromatik gefiel uns ebenso gut wie
der Chardonnay aus der ,I‘'m Schur®-Linie mit
gekonntem Holzeinsatz, Aromen von Karamell
und Tabak und einer feinen Krauterwiirze.

Kirchheim

Weingut Emil Hammel & Cie. @ ©
Weinstr. Siid 4, 67281 Kirchheim,

Tel. 06359-864 01

www.weinhammel.de

Inhaber: Christoph Hammel, Markus Nordhorn
Kellermeister: Til Rothenberger
Rebflache: 110 Hektar

Probiertipps:

2022 Bissersheimer Goldberg

Sauvignon Blanc (€ 14)

2020 Dirmsteiner Mandelpfad

Cabernet Sauvignon (€ 19)

Besuch: Mo-Fr 9-18 Uhr, Sa 10-18 Uhr,

S0 13-16 Uhr & [

300 Jahre sind ein Anlass, um Jubildum zu feiern.
So lange gibt es das Weingut. Das ist auch ein gu-
tes Datum, um Neues zu tun und Altes aufleben
zu lassen. Neu ist, dass die alte Generation Martin
und Christoph Hammel sich zuriickzieht und das
Ruder an die Jugend Ubergibt. Martin Hammels
Sohn Markus Nordhom und seine beiden Freunde
Phillip Merk und Til Rothenberger sind schon seit
einigen Jahren mit im Boot und Gbernehmen nun
auch offiziell Verantwortung. Eine Reminiszenz an
das Alte ist die Jubildumscuvée mit historischem
Etikett. Die wilde Mischung aus Riesling, Silvaner,
Gewdirztraminer und ein bisschen Muskateller und
Grlner Veltliner ist wiirzig und fruchtig und un-
kompliziert. So wie eigentlich die meisten Weine
aus dem Hammel-Weingut. Der Sauvignon Blanc
sticht mit Saftigkeit, Wiirze und Saurestruktur
heraus, der Cabernet Sauvignon mit weicher
Textur, toller Wiirze und festen, reifen Tanninen.

Kleinfischlingen

Ellermann-Spiegel @ ©

Poststr. 3, 67483 Kleinfischlingen,

Tel. 06347-83 11

www.ellermann-spiegel.de

Inhaber: Frank Spiegel, Mélanie Spiegel
Rebflache: 40 Hektar

Probiertipps:

2022 2022 Grauburgunder GOLDKAPSEL
trocken (€ 10,20)

2019 Cuvée ANNO XIX GOLDKAPSEL

trocken (€ 15,90)

Besuch: Mo-Fr 8-12.30 und 14-18 Uhr,

Sa 10-16 Uhr

Auf 30 Hektar in der Siidpfalz wachsen die Re-
ben von Frank Spiegel. Fruchtbare Loss-Lehm-
Boden sorgen fir fruchtbetonte Weine aus

den klassischen Rebsorten der Pfalz. Das passt
gut zum Motto des Winzers: ,Dir muss es schme-
cken.” Und das tut es vor allem bei den Rotwei-
nen. Die Cuvée Anno XIX aus der Goldkapsel-
Linie wird aus Cabernet Sauvignon, Merlot und
Syrah gekeltert und ist mit ihrer internationalen
Stilistik zu Recht die Top-Cuvée des Weinguts.
Unter den Weilken war der Goldkapsel-Graubur-
gunder unser Favorit mit dunkler Toffee-Nase
und viel Saft am Gaumen. Alles in allem fehlte es
uns bei den Weinen ein wenig an Personlichkeit,
weshalb wir leider 0,5 F weniger geben.
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Klingen

Weingut Karl-Heinz

und Andreas Meyer 899 O

OT Heuchelheim, Bahnhofstr. 10, 76831 Klingen,
Tel. 06349-58 95

www.meyer-weingut.de

Inhaber: Andreas Meyer

Rebfldche: 18 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling trocken (€ 7,50)

2022 Sauvignon Blanc trocken (€ 7,50)

2022 Heuchelheim Chardonnay

Buntsandstein trocken (€ 9,90)

Besuch: Mo, Mi-Fr 9-12 und 13-17 Uhr,

Sa 9-15 Uhr & [

Mit viel Feingefiihl und auffallend stoffigen
Weinen gent es fur Karl-Heinz und Andreas
Meyer auch in diesem Jahr weiter bergauf.
Schon in den einfachen Qualitdten zeigen die
Weine Anspruch und eine klare Handschrift.
Wie beim Riesling trocken, der mit minziger
Frische und einer saftigen Séaure viel Grip und
Drive zeigt. Toll und animierend auch der Sauvi-
gnon Blanc, der viel exotische Frucht statt griner
Aromen zeigt und mit Zug und Druck begeistert.
Ganz anders der Chardonnay, ein enorm struk-
turierter Vertreter mit mineralischer Art, Lange
und Wirze im Abgang. Das ist alles Uberzeu-
gend und verdient definitiv eine Aufwertung.

Landau

Weingut Emil Bauer & Sohne @@ ©
OT NuRdorf, Walsheimerstr. 18,

76829 Landau,

Tel. 06341-617 54

www.bauerwein.de

Inhaber: Martin Bauer

Rebflache: 45 Hektar

Probiertipps:

2022 Birkweiler Mandelberg Chardonnay
,Sky & sand* trocken (€ 24,50)

2022 Nussdorfer Herrenberg Viognier
,beachball“ trocken (€ 24,50)

2019 Cuvée Amator trocken (€ 45)

Besuch: Mo-Fr 9-12.30 und 14-17 Uhr,

Sa 10-16 Unr &

Ausstattung konnen sie einfach, die beiden
Briider Martin und Alexander Bauer. Schwarze

Etiketten mit einer Beschichtung aus Samt
sind ein selbstbewusstes Statement. Der neue
Jahrgang der Selektionsweine rechtfertigt das
unbedingt, und wir freuen uns, das mit einer
Aufwertung zu honorieren. Der Chardonnay ,sky
& sand* protzt mit viel reifem Apfel, Quitte und
Mandel. Der Viognier ,beachball ist leicht und
kraftvoll zugleich, mit Struktur und einer feinen
Aromatik von Orangenbliite und Quitte. Kraft-
volle Rote konnen die Bauer-Brlider aber auch
und zeigen sie in der Cuvée Amator mit ihrer
internationalen Stilistik, krdftigen, aber reifen
Tanninen und straighter Art.

Weingut Jiirgen Stentz @ ©

OT Morzheim, Morzheimer Hauptstr. 47,

76829 Landau,

Tel. 6341-301 21

www.stentz.de

Inhaber: Jiirgen Stentz, Astrid Stentz
Rebflache: 15 Hektar

Probiertipps:

2022 Silvaner Fingerprint Goldkapsel (€ 12,50)
2022 Spatburgunder blanc de noir (€ 7,70)
2022 Muller Thurgau Literflasche (€ 5,70)
Besuch: Do, Fr 10-12 und 14-18, Sa 10-14 Uhr
i

Schnarkellos und unkompliziert sollen die Weine
von Jiirgen Stentz und seiner Frau Astrid sein.
Und genau das sind sie auch. Schon der Liter-
wein vom Mller-Thurgau ist saftig und klar —
mehr Literwein geht nicht. Aber das Winzerpaar
kann auch anspruchsvoller: Der Blanc de Noirs
aus Spatburgunder punktet mit Saft und Frucht,
viel Lange und einem leckeren Stkeschwanz-
chen. Der Silvaner Fingerprint mit seine krautri-
gen Art und seiner saftigen Lange ist ein gutes
Beispiel fur beste Silvanerqualitat.

Weingut Villa Hochdorffer @@ ©

OT NuRdorf, Lindenbergstr. 79,

76829 Landau,

Tel. 06341-64 96 30

www.weingut-villa.de

Kellermeister: David Hochdorffer

Rebflache: 45 Hektar

Probiertipps:

2022 Grauer Burgunder ,LoR" trocken (€ 8,40)
2022 WeiRer Burgunder ,NuRdorfer Kaiserberg*
trocken (€ 14,50)
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2022 Chardonnay ,Godramsteiner Miinzberg*
(€14)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 15-18 Uhr

g

Fiir den jungen David Hochdorffer gab es nie
Zweifel, dass er Winzer werden wiirde. Mit Ta-
lent und Fingerspitzengefihl fihrt er das Fami-
lienweingut weiter und beweist auch mit der
diesjdhrigen Kollektion, dass er eine klare ldee
vom Stil seiner Weine hat. Das alles hat Struktur
und erkennbare Handschrift. Die zeigt sich zum
Beispiel beim Grauburgunder Loss, der alles an-
dere als eine Fruchtbombe ist, stattdessen mit
seiner wiirzigen und etwas reduzierten Art be-
eindruckt. Der WeiRburgunder zeigt die gleiche
spannungsgeladene Struktur und dazu ein ge-
konntes Holzmanagement. Als dritter im Bunde
komplettiert der Chardonnay den Reigen der
muskulosen Weilbweine. Zum Weingut gehdrt ein
Gdstehaus, das Raum fiir groRe Feiern bietet.

Laumersheim

Weingut Knipser 9000 @®

Hauptstr. 47-49, 67229 Laumersheim,

Tel. 06238-742

www.weingut-knipser.de

Inhaber: Stephan, Volker, Werner Knipser
Kellermeister: Stephan Knipser, Catherine Daut
Rebflache: 80 Hektar

Probiertipps:

2017 Chardonnay Réserve trocken (€ 39)

2019 Laumersheim KIRSCHGARTEN GG
Spdtburgunder (€ 49)

Besuch: Mo-Fr 10-12 und 14-18 Uhr, Sa 10-16 Uhr
g

Der Rotwein-Spezialist aus Laumersheim begeis-
tert uns in diesem Jahr — mit seinem Chardon-
nay Reserve aus dem Jahr 2017. Ein kleines
Meisterwerk, enorm konzentriert, buttrig und im
Abgang nussig und filigran mit Potenzial flir
noch ein paar Jahrchen Reife. Auch der Spatbur-
gunder aus dem Kirschgarten mit seiner Frische
und groRen Eleganz tberzeugt. Die komplexe
Aromentiefe und die noch junge Saurestruktur
versprechen auch hier noch ein paar Jahre
Entwicklung. Auch sonst bietet die Kollektion
feine Weinmacherkunst, bleibt aber im Einstiegs-
bereich ein wenig zu einfach. Da wiinschen wir
uns ein bisschen mehr Prazision.

Weingut Philipp Kuhn 0 090 @
GroRkarlbacherstr. 20, 67229 Laumersheim,
Tel. 06238-656

www.weingut-philipp-kuhn.de

Inhaber: Philipp Kuhn

Rebfldche: 43 Hektar

Probiertipps:

2021 Laumersheimer Kapellenberg Chardonnay
1G VDP.ERSTE LAGE (€ 35)

2022 SAUMAGEN Riesling GG (€ 40)

2022 KIRSCHGARTEN Riesling GG (€ 40
Besuch: Mo-Fr 10-12 und 13.30-17 Uhr,

Sa 10-16 Uhr

Im vergangenen Jahr haben wir ihm mit Uber-
zeugung das funfte F verliehen und Philipp
Kuhn im Anschluss auch gleich zum Gewinner
des FEINSCHMECKER Riesling-Cups gekiirt. In
diesem Jahr sehen wir das schlicht und einfach
bestatigt. Ob Riesling oder die weiken und roten
Burgunder, nach mehr als 30 Jahren beherrscht
er die Klaviatur der klassischen Rebsorten sou-
veran. Was wir auch in diesem Jahr probieren
durften, ist einfach bestechend gut. Herausra-
gend der Chardonnay aus dem Laumersheimer
Kapellenberg mit Fiille, Kraft und Struktur. Die
beiden Rieslinge aus dem Saumagen und dem
Kirschgarten konnten unterschiedlicher kaum
sein. Ersterer mit Grafit, Feuerstein und Schwarz-
pulver, karg und mineralisch und sehr straight.
Der Kirschgarten dagegen voll, rotfruchtig mit
Extrakt und glasklarer Prazision auf Messers
Schneide. Den Blanc de Noirs Brut im Champa-
gnerstyle mochten wir aber auch noch empfeh-
len ... da bestatigen wir die 5 F sehr gerne.

Weingut Mario Zelt 99 ®

Binsenstr. 2, 67229 Laumersheim,

Tel. 06238-32 81

www.weingutzelt.de

Inhaber: Mario Zelt

Kellermeisterin: Lotte Iglhaut

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2013 Laumersheimer Kirschgarten Riesling
trocken GroRe Lage (€ 35)

2020 GroRkarlbacher Burgweg Spétburgunder
trocken Erste Lage (€ 26)

2020 Bissersheimer Goldberg Frihburgunder
trocken Erste Lage (€ 26)

Besuch: Mo, Di, Do, Fr 10-12 und 14-18 Uhr,
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Sa 10-16 Unr Ea

Als Winzer muss er immer (iber den Tellerrand
hinausschauen, davon ist Mario Zelt (iberzeugt.
Da ist es folgerichtig, dass Nachhaltigkeit fur ihn
eine bestandige Weiterentwicklung mit dem Ziel,
sich jahrlich zu verbessern. Die gereifteren
Weine gefielen uns in diesem Jahr dennoch bes-
ser als die aktuellen Jahrgange. Die wirkten ein
wenig strapaziert und unausgewogen, weshalb
wir ein halbes F abziehen. Der fleischige und rot-
fruchtige Spatburgunder 2020 aus dem GroR-
karlbacher Burgweg hingegen machte wirklich
Freude, ebenso wie der 2020 Frihburgunder
aus dem Bissersheimer Goldweg. Beide tber-
zeugen mit einer auffallend gelungenen Ba-
lance, geradliniger Aromatik und guter Struktur.
Die erste Firne steht dem 2013 Riesling aus dem
Laumersheimer Kirschgarten richtig gut und
passt bestens zu seiner krdutrigen und ange-
nehm weichen Art.

Leinsweiler

Weingut Siegrist 9@ ®

Am Hasensprung 4, 76829 Leinsweiler,

Tel. 06345-13 09

www-weingut-siegrist.de

Inhaber: Kerstin Siegrist-Schimpf, Bruno Schimpf
Rebflache: 18 Hektar

Probiertipps:

2018 llbesheimer Pinot Noir VDP.Ortswein (€ 15)
2019 Sekt Pinot Brut Nature 2019 (€ 18)

2018 Merlot Réserve 2018 (€ 33)

Besuch: nV. &l

Sie meinen es ernst im VDP-Weingut Siegrist.
Schon Thomas Siegrist war ein Pionier, der

als einer der Ersten auf Weinausbau in kleinen
Barriques setzte — und das gegen alle dama-
ligen Widerstdnde. Sein Enkel Jakob ist in-
zwischen nach Ausbildung bei renommierten
Winzerbetrieben bereit, gemeinsam mit den
Eltern Kerstin und Bruno das Weingut weiterzu-
fihren. Weil Schaumweine eher selten angestellt
werden, freuen wir uns immer, einen empfehlen
zu konnen. Der aus Spdtburgunder mit einer
saftigen Art und Aromen von Brioche und Brat-
apfel und richtig Zug ist eine wahre Freude.
Der Merlot Reserve mit viel Wiirze und Saft ist
hingegen ein schones Beispiel, wie Merlot in
der Pfalz gelingen kann.

Maikammer

Weingut Dengler-Seyler § @ ®

Weinstr. Siid 6, 67487 Maikammer,

Tel. 06321-5103

www.dengler-seyler.de

Inhaber: Eva und Matthias Seyler

Rebflache: 18 Hektar

Probiertipps:

2022 Weissburgunder trocken Kirrweiler
Ortswein (€ 11,80)

2022 Riesling trocken Maikammer Heiligenberg
Am Heiligen Berg Beste Lage (€ 21)

2022 Chardonnay trocken Maikammer

Ortswein (€ 13,80)

Besuch: Mo 9-11.30 und 13-18 Uhr,

Mi-Fr 9-11.30 und 13-18 Uhr, Sa 9-17 Uhr

Eva und Matthias Seyler leiten das Weingut ge-
meinsam. Ihr Fokus gilt den klassischen Rebsor-
ten, denen sie ihren individuellen Charakter zu-
gestehen. In diesem Jahr haben sie die Unter-
schiede in den einzelnen Lagen wunderbar aus-
gearbeitet und eine Kollektion mit Charakter und
Akkuratesse angestellt. Mit seiner komplexen
Aromatik von Mandeln, Krautern und Kamille und
der klaren und saftigen Saure ist der WeiRbur-
gunder ein gelungener Einstieg. Der Riesling mit
Krduteraromen und saftig-gelber Frucht ist lang
und weich, der Chardonnay ein dicker Saft mit
Noten von Akazienhonig und das ganz ohne
Siike und protziger Fille. Das ist alles so char-
mant und gut gemacht, dass wir aufwerten.

Weingut Erich Stachel @ ®

Bahnhofstr. 40, 67487 Maikammer,

Tel. 6321-5112

www.weingut-stachel.de

Inhaber: Erich Stachel, Matthias Stachel
Rebflache: 19 Hektar

Probiertipps:

2022 Auxerrois trocken (€ 770)

2021 Diedesfelder Paradies Sauvignon Blanc
trocken (€ 11,50)

2019 Maikammer Cabernet Sauvignon

trocken (€ 21,50)

Besuch: Mo-Do 9-12 und 14.30-18 Uhr,

Fr 9-12 und 14.45-18 Uhr, Sa 10-16 Uhr
Malbec, Cabernet Sauvignon, Auxerrois und kein
einziger Riesling — die Auswahl von Matthias Sta-
chelist fiir Pfalzer Verhdltnisse auergewohn-
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lich. Und dberzeugt. Das mit dem Nachhaltig-
keitssiegel von Fair'n Green ausgezeichnete
Weingut bewirtschaftet 19 Hektar Weinberge.
Neben dem Cabernet Sauvignon iiberzeugte uns
in diesem Jahr vor allem der Sauvignon Blanc
mit seiner weichen Art und seiner saftigen
Frucht. Schon auch der Auxerrois, der mit Volu-
men und viel klarem Saft einfach Spals macht.

Meckenheim

Weingut Braun @@ ©

Hauptstr. 51, 67149 Meckenheim,

Tel. 06326-85 96

www.braun-wein-sekt.de

Inhaber: Martin Braun, Michael Braun
Kellermeister: Kristoffer Grass

Rebflache: 38 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling ,Auf der Hohe* trocken

ALLTAG (€ 6,90)

2020 Portugieser ,,anno 1951* trocken

UNIKAT (€ 16,50)

2020 Gansflsser ,Johann Casimir trocken
UNIKAT (€ 16,50)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13-18 Uhr,

Sa 10-16.30 Unr e

Was bei anderen die Orts-, Guts- und Lagen-
weine sind, hei3t bei Martin und Michael Braun
in Meckenheim Alltag, Individuell und Unikat. Mit
dem Riesling ,Auf der Hohe® kann man sich tat-
sdchlich jeden Alltag verschénern: saftig, mine-
ralisch und mit Anspruch und dennoch hohem
Spalkfaktor. Unter den Unikaten hat uns auch in
diesem Jahr der Portugieser gefallen, der von
dem Ausbau im Holzfass profitiert und mit den
typischen Aromen von Thymian und satter Frucht
punktet. Wer auf AuRergewdhnliches steht, dem
sei der Gansflisser empfohlen. Die historische
Rotweinsorte zeigt ihre Qualitat mit Schoko- und
Pfefferaromen, viel Saft und weicher Art.

Neustadt an der WeinstraRe

Weingut Bergdolt 99 9@ ©
OT Duttweiler, Dudostr. 17,

67435 Neustadt an der WeinstraRe,
Tel. 06327-50 27
weingut-bergdolt.de

Inhaber: Rainer Bergdolt

Rebfldche: 28 Hektar

Probiertipps:

2021 Weissburgunder Mandelberg GG
VDP.GROSSE LAGE (€ 35)

2022 Riesling Deidesheimer Mdushohle
VDP.ERSTE LAGE (€ 17,50

2021 Riesling Ruppertsberger Reiterpfad GG
VDP.GROSSE LAGE (€ 35)

Besuch: n.V.

Ein VDP-Weingut, das sich lieber zu den Burgun-
dern als zum Riesling bekennt, ist eine Selten-
heit. Carolin Bergdolt hat ein Faible fiir WeiR-
burgunder — und Sekt. Sie mag die Weine puris-
tisch und knochentrocken und weils um die we-
nig schmeichelnde Art ihrer Tropfen. Dennoch
fiel es ihr grundsatzlich ein wenig schwer, an die
Geradlinigkeit der Weilburgunder aus dem Vor-
jahr anzukniipfen. Es waren eher die Rieslinge,
die kraft- und druckvoll beeindruckten Dennoch:
Der WeiRburgunder aus dem Mandelpfad ist
strukturiert und kraftvoll mit kalkiger Art, karg,
floral und nussig und beeindruckend. Der Ries-
ling aus der Maushohle zeigt weiche Textur und
viel Eleganz bei mineralischer und vom Kalk ge-
pragter Art. Mit Druck, Spannung und Lange hat
uns der Ruppertsberger Reiterpfad begeistert.

Steffen und

Sophie Christmann 0 099 ®

OT Gimmeldingen, Peter-Koch-Strale 43,

67435 Neustadt,

Tel. 06321-660 39

www.weingut-christmann.de

Inhaber: Steffen und Sophie Christmann
Rebfléche: 19 Hektar

Probiertipps:

2022 VOGELSANG Neustadt Riesling GG trocken
VDP. GROSSE LAGE (€ 70)

2022 IDIG Konigsbach Riesling GG trocken

VDP. Grosse Lage (€ 70)

20211DIG Konigsbach Spatburgunder trocken
VDP. GROSSE LAGE (Preis auf Anfrage)

Besuch: n.V.

Sophie Christmann kniipft mit ihren neuen Wei-
nen nahtlos an die in jeder Hinsicht spektakuldre
Kollektion aus dem Vorjahr an. Die Vorausset-
zungen mogen anders gewesen sein, das Ergeb-
nis allerdings ist herausragend. Das Spatburgun-
der-GG aus dem Idig ist wieder hinreifend,
Leichtigkeit neben mineralischer Tiefe, steinig-
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griffige Struktur neben fast schwebender,
anregend sduerlicher, mal leuchtend heller, mal
dunkel schimmernder Frucht, Finesse und
Eleganz satt! Attribute, die jeder Christmann-
Wein in unterschiedlichen Proportionen zu ver-
einen weil. Wieder einmal sind die Rieslinge
wunderbar prazise, mineralisch-kristallin und in
jeder Hinsicht begliickend gelungen. Angefan-
gen iiber den floralen, nach Quitte und Pfirsich
duftenden Aus den Lagen uber das steinig-
karge, kraftige Strukturwunder GG

Neustadt Vogelsang bis zum fulminanten
Konigsbach Idig, dessen konzentrierte, salzige
Mineralitdt von Agrumennoten aufgehellt wird.
Traumhaft!

Wein- & Sektgut Corbet @@ ©

OT Diedesfeld, Kreuzstr. 7,

67434 Neustadt an der Weinstrale,

Tel. 06321-86144

www.corbet.de

Inhaber: Lukas Corbet

Rebflache: 9 Hektar

Probiertipps:

2022 Diedesfelder Sauvignon Blanc

trocken (€ 9,50)

2022 Diedesfelder Johanniskirchel

WeiRer Burgunder -S- trocken (€ 13)

2022 Neustadter Erkenbrecht Riesling

trocken (€ 14,50)

Besuch: Fr 10-18 Uhr, Sa 10-16 Uhr

Ein Rabe ziert die Etiketten von Lukas und Chris-
tina Corbet und erinnert an die franzosische
Herkunft des Familiennamens. Seit 1989 fiihren
die beiden das Weingut, auf dem Riesling und
die Burgunder die Hauptrolle spielen. So unauf-
geregt der Auftritt des Weinguts ist, so kraftvoll,
klar und schnorkellos sind die Weine. Auffallend
gut der Sauvignon Blanc mit satter gelber Frucht,
Volumen, Kraft und edelbitterem Abgang. Der
WeiRburgunder Diedesfelder Johanniskirchel hat
ebenfalls eine feine, aber animierende Bitter-
note, ist eher der florale Typ mit Mandelmus, Saft
und Wirze im Abgang. Und auch Riesling kon-
nen die beiden. Der Neustadter Erkenbrecht ist
elegant und fast schon edel und hat bei aller
Leichtigkeit jede Menge Substanz.

Weingut Estelmann @ @ ®
OT Gimmeldingen, Kurpfalzstrale 76,

67435 Neustadt an der Weinstrafe,

Tel. 06321-6173

www.weingut-estelmann.de

Inhaber: Karl Estelmann, Felix Estelmann
Rebfldche: 28 Hektar

Probiertipps:

2021 MuRbacher Glockenzehnt Chardonnay
trocken (€ 18,90)

2020 Gimmeldinger Biengarten Spatburgunder
trocken (€ 16,90)

2022 Riesling trocken Gutswein (€ 7,90)
Besuch: Mo-Mi, Fr 10-12 und 14-18 Uhr,

Sa10-12 und 13-16 Uhr

An Selbstbewusstsein mangelt es Felix Estel-
mann nicht und das zu Recht. Er kann auf die
Erfahrungen und das Wissen der Eltern zurtick-
greifen, die ihm gleichzeitig Freiraum flir eigene
Ideen lassen. Er revanchiert sich mit einem
groRen Feingefiihl fiir die Sorten, Lagen und B
oden im Weingut. Dabei schopft er aus einem
vielfaltigen Angebot: Die Weinberge verteilen
sich weitldufig von der Mittelhaardt bis in die
Siidpfalz. Ebenso vielschichtig zeigten sich die
Weine von der spannenden Aromatik des Guts-
Rieslings mit Bitterorange und Mandarine und
Saft bis zum opulenten Chardonnay mit viel bur-
gundischer Art und Wirze, dem ein Dekantieren
zugutekommen wirde. Aber Felix Estelmann hat
auch ein Handchen flir Spatburgunder: Der ge-
lingt ihm im Gimmeldinger Biengarten reif und
krduterwiirzig mit satter Frucht und SpaRfaktor.

Weingut Georg Naegele @ @

OT Hambach, SchloRstr. 27-29,

67434 Neustadt an der Weinstrale,

Tel. 01511-565 36 25

www.naegele-wein.de

Inhaber: Eva und Ralf Bonnet

Rebflache: 15 Hektar

Probiertipps:

2022 Hambach Im Kirschgarten Weiburgunder
QbA trocken (€ 13,50)

2022 SCHWARZROTGOLD Riesling QbA
trocken (€ 7,50)

2020 NAEGELE FEUER Spatburgunder Rotwein
QbA trocken (€ 15)

Besuch: Mo, Mi-Fr 9.30-17.30 Uhr,

Di 9.30-17.30 Uhr, Sa 9.30-14.30 Uhr &

Zwei verschlungene Nelken zieren das Wappen
des Weinguts. Und weil im Pfdlzer Dialekt die
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Nelken ,Nageleche® heiRen ... Eva und Ralf Bon-
net sind die siebte Generation des historischen
Weinguts. Rund um Hambach bewirtschaften sie
15 Hektar mit einem Fokus auf Riesling und Bur-
gundersorten. Der WeiRburgunder Hambach Im
Kirschgarten hat Klasse: superelegant und struk-
turiert mit prdzise gearbeitetem Holz und ewiger
Lange im Abgang. Der Riesling aus der kleinen
Lage hatte leider Kork, sonst ware er wohl unser
Favorit unter den Rieslingen. Daflr wetzt der
Schwarzrotgold Riesling das mit seiner rauchig-
kargen Art, Aromen von Waldmeister und Zitrus
und feiner Saurestruktur locker aus. Schon auch
der Spdtburgunder mit Frucht, dtherischen No-
ten und festem Tannin.Schone Kollektion, die
eine Aufwertung rechtfertigt.

Weingut Johann F. Ohler @ ®

OT Gimmeldingen, Meerspinnstr. 33,

67435 Neustadt an der Weinstrale,

Tel. 06321-6116

www.weingut-ohler.de

Inhaberin und Kellermeisterin: Sabine
Ohler-Jost

Rebflache: 7,5 Hektar

Probiertipps:

2021 Konigsbacher Idig Riesling trocken (€ 13)
2022 WeiRer Burgunder trocken (€ 10)

2022 ,CS* Rosé trocken (€ 9,50)

Besuch: Mo-Fr 10-12 und 14-17.30 Uhr,

Sa 10-16 Unr &

2023 hat Sabine Ohler-Jost ihren ersten Bio-zer-
tifizierten Jahrgang geerntet. Das ist die Konse-
quenz aus einer Entwicklung vom naturnahen
Arbeiten und dem Verzicht auf Herbizide hin zu
einem stringent biologischen Wirtschaften. Ge-
erntet wird ausschlieRlich von Hand. Auch wenn
Riesling mit 36 Prozent den GroRteil der Weine
ausmacht, pflegt sie in den vergangenen Jahren
einen verstdrkten Fokus auf die Burgundersor-
ten. Die wunderbar klare und anspruchsvolle
Kollektion gefiel uns so gut, dass wir das germe
mit einem halben F mehr honorieren. Holunder-
blite und exotische Frucht paaren sich beim
Riesling aus dem Idig mit Feuerstein und deut-
licher Mineralitat. Das hat Zug und Spannung.

Weingut Bernd Weik @@ ©
Lutwitzistr. 10,
67435 Neustadt an der Weinstrale,

Tel. 06321-668 38

www.weingut-weik.de

Inhaber: Bernd Weik

Rebfldche: 6,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Lowenherz Riesling Reserve

trocken (€ 17,50)

2022 Viognier trocken (€ 9,90)

Besuch: Di-Fr 14-18 Uhr, Sa 10-16 Uhr

Klein, aber fein ist das Weingut von Bernd und
Joan Weik. Auf sechs Hektar bauen sie Riesling,
Sauvignon Blanc, Cabernet Sauvignon, Merlot
und die Burgundersorten in Lagen wie dem Idig
und dem Biengarten an. Die diesjahrige Kollek-
tion hinterlie® uns ein wenig ratlos, den Weinen
fehlte oft die letzte Uberzeugung. Gelungen
der Lowenherz Riesling Reserve mit viel Extrakt,
druckvoll und warm, mit guter Saftigkeit. Auch
der Viognier gefiel: viel feine Frucht von Wein-
bergspfirsich, Orangenbliite, dazu Bittermandel
und ein feiner mineralischer Abgang.

Weinbiet Manufaktur @ ©

OT MuRbach, An der Eselshaut 57,

67435 Neustadt an der Weinstrale,

Tel. 06321-679 70

www.weinbiet.de

Kellermeister: Patrick Ottl

Rebflache: 330 Hektar

Probiertipps:

2021 Philipp Bassler Grosses Gewdchs
Chardonnay trocken (€ 13)

2021 Philipp Bassler WURZELECHT

Riesling trocken (€ 15)

Besuch: Mo-Fr 9-18 Uhr, Sa 10-16 Unr &2

Wer wéhrend der Erntein der Pfalz weilt, sollte
einen Besuch im Hof auf keinen Fall verpassen.
Im Herbst wird der Betriebshof zu einem Wein-
fest, bei dem vor allem Federweilber ausge-
schenkt wird und die Besucher ein frohliches Zu-
sammensein feiern. Die kleine, aber feine Win-
zergenossenschaft an der Haardt wurde 1902
gegrindet und ist heute das Zuhause von 45
Winzem. Die recht karge Stilistik der dies-
jahrigen Kollektion lieR ein wenig Charme ver-
missen. Trotzdem mochten wir den Chardonnay
Groles Gewdchs mit seiner Gelbfruchtigkeit und
mineralisch-salzigem Abgang. Der volumindse
und von warmen Aromen geprdgte Wurzelecht
Riesling ist uns ebenfalls eine Empfehlung wert.
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Weingut Oliver Zeter @ @

OT Haardt, Eichkehle 25,

67433 Neustadt an der Weinstrale,

Tel. 06321-970 09 33

www.oliver-zeter.de

Inhaber: Oliver Zeter

Kellermeister: Felix Forster

Rebflache: 30 Hektar

Probiertipps:

2021 Sauvignon Blanc Fumé trocken (€ 19)

2021 Chenin Blanc Haardter Herzog

trocken (€ 40)

2020 Riesling Ungsteiner Weilberg trocken (€19)
Besuch: Mi-Sa 10-17 Uhr &

Ein Bdr mit menschlichen Gesichtsziigen ist das
markante Markenzeichen der Weine von Oliver
Leter. Die Zeichnung stammt aus der Feder des
Pfalzer Malers Otto Dill und war ein Geschenk an
Zeters UrgroRvater Walter Baer. Fir Oliver Zeter
sind Weine vor allem Essensbegleiter, deshalb
legt er Wert auf Charakter und Struktur. Vor
allem bei den WeiRen gelingt ihm das ausge-
sprochen gut. Seine Schwdche fir Sauvignon
Blanc stellt er mit seiner Fumé-Interpretation der
Sorte unter Beweis: saftig mit mirber Frucht,
dabei voluminds und mit einer fein gearbeiteten
griinlichen Aromatik, die wunderbar integriert
ist. Mit Substanz und Lange begeistert der Che-
nin Blanc aus dem Haardter Herzog. Der Ausbau
im Tonneau gibt ihm eine fein-wiirzige Struktur,
dazu viel gelbe Frucht, das hat Klasse.

Rhodt unter Rietburg

Weingut Fader 99 ®

Theresienstr. 62, 76835 Rhodt unter Rietburg,
Tel. 06323-5193

www.wein-fader.de

Inhaber: Knut Fader

Rebflache: 18 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling trocken Kalkmergel (€ 7,20)
2022 Weisser Burgunder trocken,

vom LGss (€ 8,50)

2022 Gewdirztraminer trocken,

Rhodter Rosengarten, Réserve (€ 11,90)
Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13-18 Uhr,

Sa 9-12 und 13-17 Uhr

Was fiir eine starke Kollektion, die Knut Fader da
prasentiert. Der ,Pdlzer” Winzer, wie er sich

selbst nennt, hat im Vergleich zum Vorjahr eine
Schippe draufgelegt und uns kaum eine andere
Wahl gelassen, als das mit einem F mehr zu ho-
norieren. Der trockene Riesling vom Kalkmergel
ist karg und intensiv zugleich und bietet mit
seiner Komplexitat richtig viel Wein frs Geld.
Auch den floralen und gelbfruchtigen Weils-
burgunder vom LGss mit seiner balancierten
Sdure und saftigen Fillle sollte man unbedingt
probieren. Und in diesem Jahr bewies Knut
Fader auch wieder sein gutes Handchen fiir
Gewdrztraminer, der mit seinem Rosenduft und
seiner feinen Saure gefiel.

Weingut Thorsten Krieger @ @
Theresienstr. 71, 76835 Rhodt unter Rietburg,
Tel. 06323-70 49 98
www.weingut-thorsten-krieger.de

Inhaber: Thorsten Krieger

Rebflache: 26 Hektar

Probiertipps:

2022 Sauvignon Blanc trocken (Preis auf Anfrage)
2021 Gewdirztraminer Auslese (Preis auf Anfrage)
2020 Grande Cuvée Blanc de Blancs Sekt Brut
(Preis auf Anfrage)

Besuch: n\V.

Thorsten Krieger hat nicht nur Weinwirtschaft
studiert, er ist auch staatlich geprufter Somme-
lier. Im elterlichen Weingut legt er Wert auf inten-
sive Arbeit im Weinberg, mit dem Ziel, harmoni-
sche und schmelzige Weine zu machen. Vor al-
lem im weiRen Bereich ist er diesen Beweis in
diesem Jahr liberzeugend angetreten. Schon
der Sauvignon Blanc mit seinen satten Cassis-
Noten ist ein saftiger und richtig gut gemachter
Vertreter der Sorte. Intensiv aromatisch die Ge-
wirztraminer Auslese mit ihnrem toll balancierten
Siike-Sdure-Spiel und der intensiven Aromatik
von Aprikosen und Mandel. Den Blanc-de-
blancs-Sekt Grande Cuvée mit seiner ungewdhn-
lichen Krauteraromatik und der feinen Perlage
empfehlen wir gerne. Die Roten waren noch

ein wenig jung, zeigten aber Potenzial. Das war
alles so stimmig und aus einem Guss, dass wir
ein halbes F aufwerten.

Weingut Stefan Meyer $ 99 @®
Edesheimerstr. 17,

76835 Rhodt unter Rietburg,

Tel. 06323-23 48
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www.meyer-rhodt.de

Inhaber: Stefan Meyer

Rebflache: 29 Hektar

Probiertipps:

2021RHODTER ROSENGARTEN

Weiker Burgunder trocken BIO (€ 19)
2021RHODTER ROSENGARTEN

Pinot Noir trocken BIO (€ 26)

2021 AUS RHODT Riesling trocken BIO (€ 12,50)
Besuch: Mo-Fr 13-17 Uhr, Sa 10-16 Uhr & b

Was Stefan Meyer da in diesem Jahr auf den
Tisch gestellt hat, hat uns schlichtweg begeis-
tert. Die Bio-Umstellung scheint ihm und den
Weinen einen deutlichen Vorwartsschub ver-
passt zu haben. Die Weilken sind ehrlich und un-
gezwungen, die Pinots richtig stark. Beeindruckt
hat uns vor allem der Syrah mit seiner dunklen
Aromatik von Teer, Oliven und Tomate mit pfeffri-
ger Wiirze und herber Frucht. Unter den Pinots
finden wir den Rhodter Rosengarten bemerkens-
wert mit dtherischer Aromatik von Bergamotte,
feinen Tanninen und guter Sdurestruktur. Das ist
uns ein ganzes F mehr wert als im Vorjahr!

Schweigen-Rechtenbach

Friedrich Wilhelm Becker 9999 ®
OT Schweigen, Hauptstr. 29,

76889 Schweigen-Rechtenbach,

Tel. 06342-290, www.friedrichbecker.de
Inhaber: Friedrich Wilhelm Becker

Rebflache: 29 Hektar

Probiertipps:

2021 Chardonnay ,Mineral (€ 48)

2019 Pinot Noir ,“Steinwingert” (€ 39)

2019 Pinot Noir ,KB* (€ 68)

2019 Pinot Noir ,Heydenreich® (€ 140)

Besuch: Fr 14-16 Uhr, Sa 12-16 Unr &2

5 F - herzlichen Gliickwunsch! We

r wie die beiden Friedrichs, Senior und Junior,
Weine von Weltklasse vinifiziert, verdient den
Aufstieg an die Spitze. Allein schon die grandio-
sen Pinot Noirs — vom Steinwingert, Sankt Paul
und Kammerberg (auf dem Etikett steht KB) Uber
Heydenreich bis hin zu La Belle Vue und der
Hommage — stechen heraus! Es sind groke
Spétburgunder, die jedem noch so hohen An-
spruch gentgen. Ob man das burgundisch, pfal-
zisch oder deutsch-franzosisch nennen mochte,
die Becker’schen Weine sind einzigartig. Aber

auch jenseits der Pinots gelingt Beckers Grofes:
der Chardonnay Mineral (flintige Reduktion,
straffe Saure, Struktur bis dort hinaus) hinrei-
kend, der phenolisch- griffige Grauburgunder
vom Kalkmergel mit prazisem Saurezug und
dunkler Wirze immer wieder eine herrlich erfri-
schende Entdeckung!

Weingut Bernhart 99 @

OT Schweigen, Hauptstr. 8,

76889 Schweigen-Rechtenbach,

Tel. 06342-72 02

www.weingut-bernhart.de

Inhaber: Gerd Bernhart

Rebflache: 21 Hektar

Probiertipps:

2022 Schweigener Sonnenberg FG Grau-
burgunder trocken VDP.Erste Lage (€ 20,50)
2020 St.Laurent Rotwein trocken ,S“ (€ 22)
2022 Schweigen Riesling Kalkmergel
VDP.Ortswein (€ 13)

Besuch: Mo-Fr 9-12.30 und 14-17 Uhr,

Sa 91530 Uhr @t

Seinen Schweigener WeiRburgunder vom Kalk-
mergel empfiehlt VDP-Winzer Gerd Bernhart
jedem, der die Philosophie und den Anspruch
seines Weinguts kennenlernen mochte — zu
Recht, denn der Ortswein hat Zug und Spannung
und eine spannende Aromatik von Kamille und
Hagebutte. Das Versprechen auf mehr 16st der
Schweigener Sonnenberg FG Grauburgunder mit
seiner untypischen Aromatik, seiner rauchigen
Art und der saftigen Sdure ein. Unter den Roten
gefiel der Sankt Laurent mit Wirze und Frucht
und einem wilden Hauch von Leder.

Weingut Geisser @ ®
Langelsstr. 1, 76889 Schweigen-Rechtenbach,
Tel 06342-75 02,
www.weingut-geisser.de
Rebflache: 20 Hektar

Inhaber: Uwe und Florian Geisser
Kellermeister: Florian Geisser
Rebflache: 20 Hektar

2022 Sauvignon Blanc Sonnenberg
trocken (€ 8,80)

2022 Weiler Burgunder Steinwingert
trocken (€ 8,20)

2021 Grauer Burgunder Sonnenberg
trocken (€ 9,80)
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Besuch: n.V.

Seit 2007 fiihren Florian Geisser und sein Vater
Uwe das Weingut an der Grenze zum Elsass ge-
meinsam. |hr groes Pfund sind die Weinberge
jenseits der Grenze, deren Trauben aber in
Deutschland zu Wein verarbeitet werden. Der
Sauvignon Blanc ist ein reduktiv ausgebauter
Wein, der saftig und sauber griine und fruchtige
Noten zu einem unkomplizierten Ganzen vereint.
Schon auch die beiden Burgunder. Der WeiRke
mit Bittermandel, Saftigkeit und Extrakt, der
Graue vom Holz geprdgt mit nussigen Aromen,
Struktur und Lange.

Weingut Jilg 009 ®

OT Schweigen, Hauptstr. 1,

76889 Schweigen-Rechtenbach,

Tel. 06342-9190 90

www.weingut-juelg.de

Inhaber: Werner Jiilg, Johannes Jiilg

Rebflache: 23 Hektar

Probiertipps:

2021 Sonnenberg KB Spatburgunder trocken
VDP.Grosse Lage (€ 55)

2022 Sonnenberg Weissburgunder trocken
VDP.Grosse Lage (€ 38)

2022 Chardonnay Opus-Oskar trocken (€ 62)
Besuch: Mo-Fr 10-12 und 13-17 Uhr, Sa 10-15 Uhr
g

Am liebsten wiirden wir alles empfehlen, was
Johannes Jiilg gefiillt hat. Seit 2010 ist er fiir die
Weine verantwortlich, immer noch in Zusammen-
arbeit mit seinem Vater Werner — fir den Winzer
ein Vorbild, wenn es darum geht, sich nicht be-
irren zu lassen auf dem eigenen Weg. Seine Art,
Wein zu machen, gibt ihm Recht, immerhin
wurde das Weingut 2021 in den VDP aufgenom-
men. Die Weine wachsen diesseits und jenseits
der franzosischen Grenze und vor allem die
Spatburgunder profitieren von den kalkhaltigen
Bdden. Unsere primi inter pares waren der Spat-
burgunder Sonnenberg KB mit viel Saft, Klarheit,
weicher Textur und sehr straighter Art. Der Weif-
burgunder aus der gleichen Lage mit viel Korper,
nussig und wirzig, mit Schmelz und weicher Ele-
ganz — wirklich beeindruckend. Und zum Ab-
schluss der Chardonnay Opus Oskars mit deut-
lichem Holz, intensivem Aromenausdruck, Salz-
karamell und viel Frische. Das alles ist absolut
fein gearbeitet und von groRer Prazision!

Weingut Nauerth-Gniagy @ @

OT Rechtenbach, Millerstr. 5,

76889 Schweigen-Rechtenbach,

Tel. 06342-9190 42

www.nauerth-gnaegy.de

Inhaber: Maureen und Michael Nauerth-Gndgy
Rebflache: 30 Hektar

Probiertipps:

2022 Weiler Burgunder trocken ng.2 (€ 7,80)
2022 Sylvaner ,,come as you are“ trocken

ng.2 (€ 8,10)

Besuch: n\V.

Seit 2019 arbeiten Michael Gnagy und Maureen
Nauerth biozertifiziert. 30 Hektar Weinberge auf
dem einzigartigen Kalk-Terroir der Schweigener
Lagen bieten die Grundlage fir Rieslinge und die
Burgunder-Sorten. Die angestellten Weine lie-
3en uns ein wenig ratlos zuriick. Wahrend der
Weikburgunder ng.2 mit Kamille, gelber Frucht,
ordentlich Volumen und Biss noch ein vielver-
sprechender Anfang war, fehlte es sonst ein we-
nig an Linie und Substanz. Am meisten tber-
zeugte der Sylvaner ,come as you are“ mit viel
Krguteraromatik, Struktur und Sgure.Ansonsten
versandeten die guten Ansatze der Kollektion.
Das Potenzial ist da, wir freuen uns, wenn es im
kommenden Jahr wieder abgerufen wird.

Siebeldingen

Weingut Okonomierat

Rebholz 9999 O

Weinstr. 54, 76833 Siebeldingen,

Tel. 06345-34 39
www.oekonomierat-rebholz.de

Inhaber: Hansjorg Rebholz, Hans Rebholz,
Valentin Rebholz

Rebflache: 25 Hektar

Probiertipps:

2022 IM SONNENSCHEIN

Weiler Burgunder (€ 59)

2022 BIRKWEILER Riesling vom Rotliegenden
trocken (€ 25)

2019 SIEBELDINGER Spétburgunder

vom Muschelkalk trocken (€ 39)

Besuch: nV. Ea [

Inzwischen haben Valentin und Hans Rebholz
die Verantwortung im VDP-Weingut Rebholz
ibernommen — nicht ohne sich weiterhin Rat
und Unterstltzung von Vater Hansjorg zu holen,
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der den jungen Winzern freie Hand lasst. Der
Qualitat der Weine tut das iiberhaupt keinen Ab-
bruch. Im Gegenteil. Die beiden Briider setzen
den Qualitdtsanspruch ohne ein Rucken im Ge-
triebe weiter fort. Aus demJahrgang 2022 legen
sie eine Kollektion vor, die in diesem trockenen
und heifsen Jahr vor Bestimmtheit und Klarheit
nur so strotzt und dabei unerwartet schlank, re-
duziert und geradlinig ist. Das zeigt schon beein-
druckend der WeiRburgunder Im Sonnenschein
mit feiner Aromatik von WeiRtee, karg, elegant
und duftig mit feinem Aromenspiel. Der Riesling
vom Rotliegenden ist eine spannende Mischung
aus Weihrauch, Grafit und rotem Apfel. Mit Ka-
kao, Tabak und Sdure im Kontrast zur weichen
Frucht und siiBlichem Saft beeindruckt der Spat-
burgunder aus dem ebenfalls warmen 2019. Das
ist alles sehr stimmig und ausgewogen.

St. Martin

Weingut Aloisiushof @ @ ©

Miihlstr. 2, 67487 St. Martin,

Tel. 06323-20 99

www.aloiskiefer.de

Inhaber: Philipp Kiefer

Rebflache: 22 Hektar

Probiertipps:

2019 Merlot Réserve (€ 24)

2022 Sauvignon Blanc Element (€ 790)

2018 Riesling Am Guckuckberg (€ 22)

Besuch: nV. &l

Es geht weiter aufwarts fir Philipp Kiefer und
seinen Aloisiushof. Vor allem seine Rotweine
sind in diesem Jahr (iberragend. Das mag daran
liegen, dass er mit seinem Cousin Dominic
Sternim gemeinsamen Projekt ,Pinot Times®
zusatzlich Erfahrung in Sachen Rotwein sammelt.
Die sanften Tannine und die saftige Art des Mer-
lot Reserve passen perfekt zu der weichen und
samtigen Art am Gaumen. Das hat Extrakt und
Klasse. Der Cabernet Sauvignon ist richtig stark
mit Aromen von roter Paprika und wunderbar
reifen Tanninen. Auch wenn die Weiken nicht
ganz so (iberzeugend gelungen sind, gefiel auch
in diesem Jahr der Riesling vom Guckuckberg
mit seiner feinen Petrol-Reifenote, kraftvoller
Struktur und kernigem Abgang. Das ist uns

wie im Vorjahr eine Aufwertung wert. Vinothek
undr Weinautomat.

Altes Schl6Rchen -

Ludwig Schneider @@ ©

Maikammerer Str. 7, 67487 St. Martin,

Tel. 06323-94 30 -0
www.altes-schloesschen.com

Inhaber: Familie Schneider

Kellermeister: Markus Schneider

Rebflache: 72 Hektar

Probiertipps:

2022 Grauburgunder Turm QbA trocken (€ 8,20)
2021 Weissburgunder Konig QbA t

rocken (€ 11,90)

2020 Kénigs-Cuvée QbA trocken (€ 15,90)
Besuch: Mo-Fr 10-18 Uhr, Sa 10-17 Uhr,

S010-12 Uhr E2 [

Auch in diesem Jahr geht es fiir die Winzerfami-
lie in Sankt Martin nach oben. Eine klare Hand-
schrift prdgt die Weine mit ihrer vollen und inten-
siven, blitzsauberen Art, sodass wir gerne ein
weiteres halbes F draufgeben. Vor allem die
Burgunder haben es uns angetan. Der Grau-
burgunder Turm mit viel Saft und Frucht, aber
auch Kamille und Darjeeling ist ein echter
Crowdpleaser. Der WeiRburgunder ist weniger
gefallig, daftr mit viel Warme und weicher Art,
Struktur und Saft ausgestattet. Die eher rauchig-
mineralische Konigs-Cuvée punktet mit ihrer
reduzierten Art, Aromen von Tabak und Zedern-
holz und feinen Tanninen.

Wachenheim

Weingut Zimmermann @@ ®

Grabenstr. 5, 67157 Wachenheim,

Tel. 06322-23 84

www.wein-zimmermann.de

Inhaber: Jirgen Zimmermann

Rebfléche: 13 Hektar

Probiertipps:

2022 Wachenheimer Fuchsmantel Riesling
trocken (€ 14)

2022 Wachenheimer Konigswingert Riesling
trocken (€ 10,50)

Besuch: nV. @

Der Jahrgang 2022 scheint es Jirgen Zimmer-
mann nicht unbedingt leicht gemacht zu haben,
die sonst so schlanken, animierend leichtfliRigen
Ortsrieslinge aus Wachenheim (Luginsland und
Schlofberg) sind etwas trdge geworden. Umso
schoner, dass der saftige, im besten Sinne gefal-
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lige Wachenheimer Konigswingert jede Menge
Boden gutmacht. Sehr schon auch der Wachen-
heimer Fuchsmantel, dessen animierende Frucht
und feine, sehr prazise Sdure ein gerittelt Mal
an Trinkfreude und Lagerpotenzial versprechen.

Walsheim

Weingut Karl Pfaffmann Erben @ @
NuRdorfer Stralke 2,

76833 Walsheim,

Tel. 06341-96 9130, www.karl-pfaffmann.de
Inhaber: Markus Pfaffmann

Rebflache: 90 Hektar

Probiertipps:

2022 Cabernet Sauvignon & Merlot Rosé,

dt. Qualitdtswein trocken (€ 10,90)

2019 ,Lara“ Rotweincuvée Walsheimer Silber-
berg Grand Réserve trocken (€ 21,90)

2021 ,Pauline® Grauburgunder Nuldorfer
Herrenberg Réserve trocken (€ 16,20)

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-18, Sa 10-16 Uhr & I
Eine schicke Vinothek mit groen Fenstern eroff-
net den Blick in die Pfdlzer Reblandschaft rund
um Walsheim, wo Markus Pfaffmann das Weingut
seiner Familie flihrt. Schon seit 2015 steht nach-
haltiges Arbeiten im Fokus, begleitet durch die
Beratung von Fair'n Green. Mit Tochter Lara
steht die ndchste Generation bereit, das Weingut
weiterzufiihren. Die stimmige Kollektion tber-
zeugt in diesem Jahr mit saftigen und fruchtigen
Weinen, die bei aller guten Trinkigkeit immer
auch einen individuellen Twist haben. Die rote
Cuvée Lara aus Cabernet Sauvignon und Merlot
hat alles, was ein Rotwein braucht mit viel beeri-
gem Saft, Wiirze und weichen, harmonischen
Tanninen. Spannend auch der Grauburgunder
Pauline, dessen vegetabile Art von wiirzigen
Tabaknoten begleitet wird und Opulenz und
Leichtigkeit verbindet.

Weisenheim am Sand

Weingut Langenwalter @ @ ©
Bahnhofstr. 45, 67256 Weisenheim am Sand,

Tel. 06353-73 90, www.weingut-langenwalter.de
Inhaber: Thorsten Langenwalter

Rebflache: 30 Hektar

Probiertipps:

2020 Schwarzes Kreuz St. Laurent trocken (€ 25)

2022 Auf dem Kalkstein Weisser Burgunder
trocken (€ 12,50)

Besuch: Mo, Di, Fr 10-18 Uhr, Sa 9-15 Uhr

Die Weine von Thorsten Langenwalter wachsen
rund um Weisenheim in von Kalkstein, Sand und
Loss-Lehm geprdgten Boden. So kann der Win-
zer fir seine Rotweine, Burgunder und Rieslinge
gezielt die Boden wahlen, die den gewiinschten
Stil seiner Weine am besten transportieren. Der
Sankt Laurent profitiert von Kies und Sand in der
Lage Freinsheimer Schwarzes Kreuz und punk-
tete in diesem Jahr mit konzentrierter Frucht und
weicher Textur am Gaumen. Der Weilburgunder
LAuf dem Kalkstein® begeistert mit Saft, wei-
chem Mundgefuhl und vielschichtiger Aromatik.

Zell

Weingut Schwedhelm @ @ ©

Klosterhof 1, 67308 Zell,

Tel. 06355-521, www.schwedhelm-zellertal.de
Inhaber: Stephan Schwedhelm,

Georg Schwedhelm

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling trocken Zellertal Ortswein (€ 9)
2022 Sauvignon Blanc trocken Zellertal
Ortswein (€ 9)

2021 Zeller Kreuzberg Riesling trocken

Erste Lage (€ 14,50

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-18 Uhr,

Sa10-12 und 13-17 Uhr e

Im nordlichsten Zipfel der Pfalz, umgeben von
rheinhessischen Lagen, gehoren die Briider
Stephan und Georg Schwedhelm zur jungen
Winzergeneration, die das verwunschene Zeller-
tal aus seinem Dornrdschenschlaf geweckt hat.
Karge Bdden aus Kalk und Ton und ein kihles
und trockenes Klima bieten besondere Bedin-
gungen flir das Weinmachen. Die Weine der bei-
den Winzer vereinen auf ungewohnliche Art Mi-
neralitdt mit weicher Textur. Besonders auffdllig
gelingt das beim Riesling aus der Vorzeigelage
Schwarzer Herrgott, der ungewdhnlich rauchig
und metallisch ist und zugleich eine auffallend
weiche Saure und Textur zeigt. Schon auch der
Riesling aus dem Zeller Kreuzberg mit crisper
Mineralitat, karg und jodig und mit Zug und wohl
der am wenigsten verspielte Wein der Kollektion.
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Die bestenWeingijter
in Deutschland

Assmannshausen

Weingut Robert Konig @ @ ®

Landhaus Kenner 1,

65385 Assmannshausen,

Tel. 06722-10 64
www.weingut-robert-koenig.de

Inhaber: Philipp Konig

Rebflache: 8 Hektar

Probiertipps:

2021 Assmannhausen Hollenberg
Spdtburgunder trocken (€ 18,90)

2021 Riidesheim Drachenstein Spatburgunder
trocken (€ 14,90)

Besuch: Mo-Sa 1118 Uhr &=

Auf den ersten Blick mag Philipp Konig, seit
2015 allein verantwortlich, wie ein Gralshiiter
des traditionellen Assmannshduser Spatburgun-
ders wirken. Seine Weine sind hell in der Farbe,
intensiv blumig, schokoladig-fruchtig. Doch bei
genauem Hinschmecken zeigt sich, dass er von
seiner Zeit an der Weinbau-Uni in Geisenheim

viel mitgenommen hat. Seine Spatburgunder
sind keineswegs so einschmeichelnd-samtig wie
friiher dblich, obendrein knochentrocken. Sie
besitzen, bedingt durch eine relativ lange
Maischestandzeit und -garung, ein mehr oder
minder kraftiges Tanningerust, jedenfalls die
Premiumweine — dazu gehdren die Spatburgun-
der Frankenthal, Hollenberg sowie die Spatbur-
gunder Reserve (2020) und der Friihburgunder
aus dem Hollenberg, die teilweise in Barriques
ausgebaut werden. Sie Uberzeugen auch vom
Jahrgang 2021.

Eltville am Rhein

Wein- und Sektgut Barth 9 9@ ®
OT Hattenheim, Bergweg 20,

65347 Eltville am Rhein,

Tel. 06723-2514

www.weingut-barth.de

Inhaber: Mark und Christine Barth
Rebflache: 23 Hektar
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Probiertipps:

RIESLING extra brut (€ 18)

2015 ULTRA PINOT brut nature (€ 37)

Besuch: Mi-Fr 14-18 Uhr, Sa 11-16 Uhr

Das Wein- und Sektgut liegt etwas versteckt am
westlichen Rand des Ortsteils Hattenheim — der
Weg lohnt sich. Die Sekte, die Mark und Chris-
tine Barth produzieren, gehdren zum Besten,
was der Rheingau zu bieten hat: alle flaschen-
vergoren und handisch erzeugt. Der Extra Brut
vom Riesling ist schon gehobener Standard.

Der 2015er Pinot Ultra (von weil gekeltertem
Spatburgunder) mit sechs Jahren Hefelager ist
ein Titan, wie die Barths ihn nennen: strukturiert
mit breiten Schultern, feinstem Stachelbeer-Bis-
kuit-Aroma und null Dosage. Ebenfalls exzellent
ist der rare 2016er Riesling Brut Nature vom Has-
sel, einer GroRen Lage: duftet wie ein Darjeeling
zum Brioche. Barth ist ein Meister der Lagen-
sekte. Bei den stillen Weinen sehen wir ihn der-
zeit noch nicht so weit vorne. Die Riesling GroRe
Gewachs vom Wisselbrunnen, Schonhell und
Hassel sind sauber und geradlinig, aber ein
bisschen technisch und wenig mitreifbend.

Weingut Hans Bausch @ ©
OT Hattenheim, Waldbachstr. 103,

65347 Eltville am Rhein,

Tel. 06723-99 92 03
www.weingut-hans-bausch.de

Kellermeister: Katharina Bausch

Rebflache: 17 Hektar

Probiertipps:

2022 Hattenheimer Riesling trocken (€ 8)

2022 Hattenheimer Hassel Riesling

,einPS* (€10,50)

Besuch: Mo-Fr 8-17 Uhr, Sa 12-16 Uhr

Das Weingut, das von der ganzen Familie
Bausch getragen wird, ist in den letzten Jahren
kontinuierlich gewachsen. Es umfasst jetzt 17
Hektar, von denen 18 Weine kommen. Das Sorti-
ment reicht vom feinherben Miller-Thurgau Uber
trockene Weine aus bekannten Hattenheimer
Lagen bis zum GroRen Gewdchs vom Kiedricher
Grafenberg. Besonders gut gefallen hat uns der
wiirzige, feinherbe Riesling 1 PS, eine Kreation
von Katharina und Max Bausch — ein animieren-
der, leichter Wein fir faire 10 Euro. Aber Bausch
kann auch trocken: Sein Hattenheimer Riesling
und sein Schiitzenhaus-Riesling besitzen nicht
nur Biss, schon auch Schliff — das gilt besonders
fiir das erwahnte Groke Gewdchs Grafenberg.
An ihm zeigt sich aber auch die Schwache der
Bauschs: ein technisch gut gemachter Wein,

144




RHEINGAU

aber ohne erkennbaren Terroir-Charakter. Bei
den Spatburgundern ist noch Luft nach oben.

Weinmanufaktur Stefan Breuer @ @
OT Rauenthal, Auf der Grossen Str. 10,

65345 Eltville,

Tel. 06123-974 2136

www.breuer-wein.de

Inhaber: Stefan Breuer

Rebflache: 10,5 Hektar

Probiertipps:

2021S3B3 Handwerk Sauvignon Blanc (€ 9,10)
2021 Ingelheimer Bockstein Riesling

Erste Lage (€ 15,50

Besuch: Mo 9-16 Uhr, Di, Do, Fr 9-17 Uhr

In Eltville angesiedelt, begrenzt Stefan Breuer
seine Wein-Spielwiese nicht nur auf den Rhein-
gau, sondern erkundet auch das Terroir Rhein-
hessens. Im breit gefacherten Sortiment ist in
allen Preislagen fiir jeden etwas dabei. Beziig-
lich der Stilistik sind die Weine eher schlicht, mal
etwas molliger, mal etwas geradliniger. Und
auch wenn in der diesjahrigen Verkostung nicht
alle Weine Uberzeugten, lohnt sich auf jeden Fall
der S3B3 Handwerk Sauvignon Blanc. Mit seinen
dezenten Cassis- und Dill-Noten, einer gelungen
natlrlichen Fruchtsie und der spritzigen Fri-
sche ist er ein straffer Vertreter der Rebsorte und
wie gemacht, um zu gegrilltem Fisch serviert zu
werden. Auch der Riesling aus dem Ingelheimer
Bockstein uberzeugt mit fruchtigen Noten von
Steinobst und frischer Ananas.

Weingut H. J. Ernst @ ©

Holzstr. 40, 65343 Eltville am Rhein,

Tel. 06123-23 63

www.weingut-ernst.de

Inhaber: Johannes Ernst

Rebflache: 40 Hektar

Probiertipps:

2022 2022 Riesling Selection feinherb (€ 10)
2022 2022 Kernstiick Cuvée weiss

trocken (€ 8,50)

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-18 Uhr, Sa 10-17 Uhr
g

Die 2022er Kollektion von Johannes und Katrin
Ernst in Eltville behalten wir als saftig, frisch
und trinkig in Erinnerung. Es sind Weine fir den
tdglichen Genuss, sauber, klar in ihrer Aussage.
Vielleicht sind sie etwas brav, aber nicht jeder

Weintrinker will das groRe Abenteuer im Glas.
Originell und gut gelungen ist die Cuvée weiss
Kernstiick aus Scheurebe, Sauvignon blanc,
Riesling und Goldmuskateller. Alle Weine konnen
in der schicken Vinothek probiert werden.

Weingut Eva Fricke §9 900
Elisabethenstr. 6, 65343 Eltville am Rhein,

Tel. 06123-70 36 58

www.evafricke.com

Inhaberin: Eva Fricke

Rebflache: 17 Hektar

Probiertipp:

2022 Rheingau Riesling QbA trocken (€ 17)
2022 Lorch Riesling QbA trocken BIO (€ 23)
Besuch: Mo-Fr 8-17 Uhr, Sa 11-16 Uhr Ea [

Im Mai hat Eva Fricke, renommierte Bio-Winzerin
mit Wurzeln in Bremen, die technische Leitung
wieder in die eigenen Hande genommen, auch
im Keller gibt es einen Wechsel — und das ist
gut so! Denn die Weine hatten sich zuletzt leider
etwas vom original Eva-Fricke-Stil entfernt, dem
wir in seiner Expressivitat, Finesse und stilisti-
schen Eigenstandigkeit oft Lorbeerkanze ge-
flochten hatten. Die offenbar ,fremdbestimmten®
Gewachse wirkten — gemessen an der Champi-
ons League, in der sie spielen — unentschieden,
nicht zu Ende gedacht. Wirzigkeit bringen die
Weine mit, aber Klarheit, Brillanz und Drive wa-
ren verhalten, und bei der Spétlese stand die
SiiRe vor der stiitzenden Sdure. Wir hoffen, dass
der Betrieb mit dem Change-Management zu al-
ter GroRke findet und freuen uns auf die nachste
Kollektion. Gerade gegriindet: der Weinimport
Delicious Green Selection, eine Plattform nach-
haltig arbeitender internationaler Winzer.

Hessische Staatsweingiiter
Kloster Eberbach @ @ ®

Kloster Eberbach 0, 65346 Eltville am Rhein,
Tel. 06723-604 62 49
www.kloster-eberbach.de

Inhaber: Dieter Greiner

Rebflache: 230 Hektar

Probiertipps:

2021Kloster Eberbach Heppenheimer
Centgericht Grauburgunder trocken

VDP. Grosses Gewdchs® (€ 38)

2022 Kloster Eberbach Steinberger Zehntstiick
Riesling trocken VDP.Erste Lage (€ 18,50)
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2022 Kloster Eberbach Wiesbadener Neroberg
Riesling trocken VDP.Erste Lage (€ 15,20)
Besuch: nV. &l

Durch die klosterliche Vergangenheit hat Eber-
bach einen gewaltigen Rebenbesitz aufgebaut,
der es zum groften Weingut Deutschlands
gemacht hat. Der Stil seiner Weine mag etwas
rustikal wirken, die Qualitat aber ist untadelig.
Der Steinberger Ortsriesling ist noch etwas grob
gestrickt, die Ersten Lagen vom Wiesbadener
Neroberg und vom Steinberger Zehntstiick zei-
gen die sichere Hand der Chefonologin Kathrin
Puff, unter deren Regie die Weine einen Sprung
gemacht haben. Vor allem beherrscht sie die
trockene Ausbauweise wie wenige andere im
Rheingau. Unter den GroRen Gewdchsen be-
eindruckt am meisten der 202%er Steinberg Gol-
dener Becher Riesling, bei den Spatburgundern
der 2020er Assmannshausener Hollenberg,
der allerdings sehr maskulin ausfallt. Wer sich
mal einen Bonbon gonnen will, dem empfehlen
wir das Grauburgunder Grofe Gewachs vom
Heppenheimer Centgericht von der Hessischen
Bergstrale: grandios!

Weingut Jakob Jung 0@ ®

OT Erbach, Eberbacher Str. 22,

65346 Eltville am Rhein,

Tel. 06123-90 00 20
www.weingut-jakob-jung.de

Inhaber: Alexander Jung

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling trocken Alte Reben VDP.Gutswein
(€ 14,40)

2021 Riesling CHARTA VDP.Gutswein (€ 13,90)
Besuch: Mo-Fr 13-18 Uhr, Sa 10-17 Uhr
Alexander Jung steht fiir typische Rheingauer
Rieslinge: filigran, facettenreich, unkompliziert,
nie gefallig. Schon gar nicht sind sie auf Effekt-
hascherei aus. Die sichere Hand beweist Jung
sowohl bei den trockenen als auch bei den halb-
trockenen und fruchtigen Weinen. Die 2002er
Kollektion ragen vor allem die saftigen, blitzsau-
beren Guts- und Ortsweine vom Riesling heraus:
der gehobene Gutswein Alte Reben mit seiner
schon ins Tropische gehenden Frucht. Aber auch
der knackige Basis-Gutsriesling hat Charakter.
Derzeit brilliert der 2021er Charta-Riesling mit
seiner Wahnsinnssaure und der leicht erhohten

ReststiRe. Die 202%er Erste Lage Steinmorgen
ist taffer und bietet mehr Spiel. Die beiden
GroRen Gewdchse sind weniger beeindruckend:
das 2020er Hohenrain ist ein bisschen zu brav
flir einen Riesling der Spitzenkategorie, der
2020er Siegelsberg ist etwas disparat und
machte uns ratlos.

Weingut Kaufmann 9 9@

OT Hattenheim, Rheinallee 6,

65347 Eltville am Rhein,

Tel. 06723-24 75

www.kaufmann-weingut.de

Inhaber: Urban Kaufmann, Eva Raps

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 TELL Riesling trocken (€ 20)

2022 Hallgarten Pinot Noir +++ trocken (€ 35)
Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-18 Uhr, Sa 9-14 Uhr
b

Die Weine von Urban Kaufmann, dem ehemali-
gen Appenzeller Késeproduzenten, den es vor
zehn Jahren unwiderstehlich zum Wein zog, ha-
ben uns auch in diesem Jahr liberzeugt. Allen
voran der Riesling Tell, der aus sorgsam verlese-
nen Trauben der besten Parzellen gekeltert wird
und am Gaumen eine enorme Spannung auf-
baut. Er ist zu einer Art Markenwein des Guts ge-
worden. Der zweite Wein, der restlos begeistert,
ist der 2022er Hallgarten Pinot Noir™*. Er hat
alles, was ein guter Burgunder braucht: Balance,
Finesse und die stiRe Pinot-Noir-Nase. Die
anderen Weine haben nicht die gleiche Klasse,
eher gehobene Standardqualitat: Fiir besondere
Anldsse sind sie nicht zu schade, fiir den Alltag
purer Luxus. Die zahlreichen Feste und Events,
die Kaufmanns Lebensgefahrtin Eva Raps organi-
siert, beweisen das regelmdRig, insbesondere
das fulminante Kdsefondue, zu dem das Weingut
jedes Jahr einlddt.

Weingut Georg Miiller Stiftung @ ® ©
OT Hattenheim, Eberbacher Str. 7-9,

65347 Eltville am Rhein,

Tel. 06723-20 20
www.georg-mueller-stiftung.de

Inhaber: Peter Winter

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2021 HASSEL, Hattenheim Riesling GG
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VDP.GROSSE LAGE (€ 29,50)

2021 Hattenheimer Hassel Riesling Kabinett
VDP.GROSSE LAGE (€ 16,80)

2021 ,Hommage a George® Auxerrois (€ 48)
Besuch: Mo-Fr 1016 Uhr, Sa 12-16 Uhr & [

Das Hattenheimer Weingut wurde 2003 von der
Stadt Eltville an den kunstsinnigen Weinunter-
nehmer Peter Winter verkauft, der seitdem mit
Argusaugen iber die Qualitdt der Weine wacht.
Der leichtfiiRige 2022er Riesling Gutsriesling,
die 2021er Riesling Grofken Gewdachse vom Has-
sel (straff, cremig, gelbe und griine Wiirznoten)
und vom Nussbrunnen (Zitrus und Wiirznoten
aus dem orientalischen Basar) sowie der 2020er
Pinot noir Artist Edition sind Weine, die in ihrer
Kategorie eine gute Figur machen. Uber allem
thront Hommage a Georges, ein opulenter, mit
Noten dunkler Frichte unterlegter Pinot noir von
weicher Fille. Gegen ihn kommt das 2020er
Spatburgunder Grole Gewdchs vom Hassel, ob-
wohl gut strukturiert, nicht ganz an. Ein Besuch
des Guts ist nicht nur wegen der Weine, sondern
auch wegen der wechselnden Kunstausstellungen
lohnend. Wir erhohen die Bewertung auf 2,5 F.

Weingut Heinz Nikolai @ ®

OT Erbach, Ringstr. 16, 65346 Eltville am Rhein,
Tel. 06123-627 08

www.heinz-nikolai.de

Inhaber: Katahrina und Frank Nikolai
Kellermeister: Frank Nikolai

Rebflache: 16,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Primus Maximus (€ 10)

2022 Rheingau Sauvignon blanc

trocken (€ 8,50)

Besuch: Mo-Sa 10-18 Uhr & b

Frank Nikolai und seine Frau Katharina haben
sich auf die Erzeugung von herzhaften, alltags-
tauglichen Weinen in der 10-Euro-Kategorie (und
darunter) spezialisiert. Alle Weine vom Jahrgang
2022, die wir probiert haben, sind sauber, klar,
lecker. Das gilt fiir die trockenen und feinherben
Rieslinge, aber auch fir die Exoten Muskateller
und Sauvignon blanc. Die GroRen Gewdchse
vom Siegelsberg und vom Steinmorgen hatten
wir uns, zugegeben, kraftiger und aromentiefer
vorstellen konnen. Terroir kommt in ihnen wenig
zum Ausdruck. Der Johann Jakob Spdtburgunder
Alte Reben ist zweifellos ein guter Wein, aber

den Esprit, den man bei einem Pinot Noir erwar-
ten kann, hat er nicht.

Weingut Balthasar Ress @ @ @®

OT Hattenheim, Rheinallee 7,

65347 Eltville am Rhein,

Tel. 06723-919 50

www.balthasar-ress.de

Inhaber: Christian Ress

Kellermeister: Stephan Sanger

Rebflache: 55 Hektar

Probiertipps:

2022 Riidesheim Riesling trocken
VDP.ORTSWEIN (€ 15,90

2020 Assmannshausen Pinot Noir trocken
VDP.ORTSWEIN (€ 32)

Besuch: Mo-Fr 9-18 Uhr, So, Sa 12-18 Uhr Ea [
Es deutete sich schon im Vorjahr an: Unter
Kellermeister Markus Roll wird weniger experi-
mentiert und mehr Wert auf Kontinuitat und
Klasse gelegt. Wir haben nicht alle Weine des
breiten Sortiments probiert, sondern nur die,
die flir Privatkunden mit gehobenen Anspriichen
interessant sein konnten. Zum Beispiel den
Rudesheimer Riesling trocken: ein Wein, der
mehr als Frische und Knackigkeit mitbringt. Noch
facettenreicher ist der Hallgartener Hendelberg
und — wer es fruchtig liebt — der Kabinett vom
Hattenheimer Schiitzenhaus (beides Erste
Lagen). Richtig seidig dann die drei GroRen Ge-
wadchse vom Wisselbrunnen, vom Nussbrunnen
und vom Berg Rottland. Unter den 2020er Pinot
noir fanden wir den Assmannshduser Ortswein
deutlich besser als den zu holzlastigen Pinot noir
Von Unserem.

Florsheim/Main

Weingut Joachim Flick @@ @ ©
StraRenmiihle 1, 65439 Florsheim/Main,
www.flick-wein.de

Tel. 06145-76 86

Rebflache: 24 Hektar

Inhaber: Rainer Flick

Kellermeisterin: Katharina Flick

Probiertipps:

2001 Hochheim Konigin Victroriaberg ,Dechan-
tenruhe® Riesling trocken GG (€ 38)

2022 Wicker Riesling ,vom Kalk“ trocken (€ 9,80)
Besuch: Mo-Fr 15-19 Uhr, Sa 10-19 Uhr
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Die StraRenmiihle der Familie Flick ist eines der
am weitesten ostlich gelegenen Weingter im
Rheingau. Es liegt nicht am Rhein, sondern nahe
des Mains. Berlihmt ist die Lage Wicker durch
den Konigin Victoriaberg, benannt nach einem
Besuch der englischen Queen 1845. Die Lage
ist ein Monopol des VDP-Weinguts, das seine
besten Rieslinge von dort bezieht. Das beginnt
bei dem feinen, trockenen Riesling Erste Lage
und endet beim feinfruchtigen 2021er Grofen
Gewdchs aus der Parzelle Dechantenruhe, das
extrem fein gewirkt ist. Die Rieslinge vom Wicker
Nonnberg Erste Lage (2022) und das GroRe
Gewdchs aus der Parzelle Vier Morgen des
Nonnbergs sind etwas kerniger, aber ebenfalls
geschliffen. Uberhaupt haben uns die neuen
Weine von Rainer Flick und seinem Team sehr
beeindruckt, auch die einfacheren Qualitaten.

Geisenheim

Sektkellerei Bardong 9@ @® 0
Bahnstrale 7, 65366 Geisenheim,

Tel. 06722-47136

www.bardong.de

Inhaber: Renate und Norbert Bardong
Probiertipps:

2015 Erbacher Honigberg extra brut Riesling
Sekt b.A. Rheingau (€ 18)

20715 Erbacher Marcobrunn extra brut Riesling
Sekt b.A. Rheingau (€ 34)

2017 Assmannshauser Hinterkirch Blanc de Noir
brut Spatburgunder Sekt b.A. Rheingau (€ 22)
Besuch: n.V.

Unsere Einschdtzung vom letzten Jahr hat sich
aufs Allerschonste bestatigt! Die Schaumweine
von Spitzenwinzer Norbert Bardong gehdren
auch in diesem Jahr zum Besten, was wir anldss-
lich dieses Weinguides verkostet haben! Wieder
ist es die Kombination aus langem Hefelager,
der perfekt herausgearbeitete Lagen- und Jahr-
gangscharakter, die mit dem Silberstift festgehal-
tene Rebsortentypizitdt und die mit einer traum-
wandlerischen Sicherheit gehandhabte Dosage,
die seine Sekte so zwingend macht. Wir probier-
ten 2015 und 2016 aus dem Erbacher Honigberg:
der 2015er, ein fantastischer Riesling mit kristalli-
ner Frische, acht Jahre alt und quicklebendig;
der 2016er mit herrlicher Sdure, wunderbar
salzig, erin Prazisionswunder. Spektakular sind

der Erbacher Marcobrunn extra brut von 2015
mit traumschoner Auslesenase; der Assmanns-
hauser Hinterkirch Spatburgunder (,feinste
Frucht, leicht floral, Tiefe, Kirschmarzipan-Man-
delbrioche®); der charmant elsdssisch anmu-
tende Gewdirztraminer-Sekt und der absolut
famose Hallgartener Jungfer, hopfenherb, mit
Lange und Komplexitat vom Feinsten. Wir sind
begeistert und werten auf 4,5 F auf!

Weingut Dillmann @ ©

Langestr. 17 a, 65366 Geisenheim,

Tel. 06722-8162

www.weingut-dillmann.de

Inhaber: Marcel Dillmann, Marius Dillmann
Rebflache: 14,5 Hektar

Probiertipps:

2022 GRAUER BURGUNDER trocken (Gutswein)
(€8,50)

2021 KLAUSERWEG Riesling trocken Geisen-
heimer Klauserweg (Lagenwein) (€ 13)

Besuch: Mo-Fr 14-18 Uhr, Sa 1116 Uhr &2 b

Das Familienweingut wird von den Briidern Mar-
cel und Marius Dillmann geleitet. Inre Eltern hat-
ten das Gut aufgebaut und bis 2014 im Neben-
erwerb gefuhrt. Die Jungen bringen neuen
Schwung. Diesmal fielen der 2022er vibrierend
frische Riesling Gutswein und der entsprechende
Grauburgunder positiv auf, ebenso der gehalt-
volle 2022er Riesling vom Klauserweg und vor
allem die kraftvolle 2019er Spatburgunder Re-
serve vom Assmannshauser Hollenberg. Der
Wundertite genannte Gelbe Muskateller sollte
etwas mehr Biss haben. Bei der mdchtigen, im
Holzfass gereiften 2021er Riesling Reserve vom
Klguserweg, dem Topwein des Guts, gingen
Kraft und Konzentration am Ende zulasten der
Eleganz und des Spiels. Der triibe Naturwein
Rainer Stoff ist noch im Experimentierstadium.
Ubrigens: In diesem Weingut wird viel gefeiert!

Weingut George @@

Winkelerstr. 111, 65366 Geisenheim,

Tel. 06722-98 03 43
www.weingut-george.de

Inhaber: Jens Wagenitz, Jiirgen Wagenitz
Rebflache: 3,2 Hektar

Probiertipps:

2022 Riidesheimer Bischofsberg -
Riesling (€ 9,90)
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2021RGG - GroRes Gewdchs -

Riesling trocken (€ 18)

Besuch: n.V.

Aufstieg! Wenn sich nach Jahren des Stillstands
im Rheingau jetzt einiges tut, dann liegt das
auch am Weingut George in Geisenheim. In der
historischen Fachwerkvilla Clara am ostlichen
Ortsrand residierend, haben die Weine unter der
Regie des jungen Jens Wagenitz in den letzten
Jahren erkennbar an Qualitdt und Profil zuge-
legt. Zumindest sind unter den aktuellen Weinen
mehrere Highlights zu finden — etwa der Big
Fish, ein knapp halbtrockener Riesling vom
Ridesheimer Bischofsberg, der Charakter mit
Trinkigkeit verbindet oder der im grofen Holz-
fass gereiften Schiefertraum-Riesling mit reiferer
Frucht und schoner, weiniger Sdure. Er kommt
vom Berg Rottland. Unter all den Grofen
Gewdchsen gibt es wahrscheinlich keines, das
so glanzvoll und zugleich preiswert ist wie

das 202%er aus der Wagenitzschen Parzelle am
Bischofsberg in Riidesheim.

Weingut Goldatzel @ ©

OT Johannisberg, Hansenbergallee 1a,

65366 Geisenheim,

Tel. 06722-505 37

www.goldatzel.de

Inhaber: Familie Grof

Rebflache: 13,5 Hektar

Probiertipps:

2022 BESTES FASS Joh. Goldatzel Riesling
Spatlese trocken (€ 12,80)

2022 ALTE REBEN Joh. Vogelsang

Riesling (€ 14,80)

Besuch: nV. &l

Fiir Leute, die leckere Rieslinge ohne Fehl und
Tadel suchen, ist Goldatzel eine gute Adresse.
Das Weingut im Zentrum von Johannisberg bie-
tet Riesling in allen Varianten und Preisstufen an.
Wir wiirden uns in 2022 fiir die trockene Spat-
lese Bestes Fass entscheiden, deren Cremigkeit
von der reifer Frucht getragen wird, sowie flir
den (fast trockenen) Riesling Alte Reben aus dem
Vogelsang, der rassig, pur und extrem stringent
ist und eine enorme Aromentiefe besitzt. Er
kommt aus einer nicht flurbereinigten Parzelle
mit tiber 90-jahrigen Rebstdcken. Die Top-
Rieslinge vom Klduserweg und Hasensprung
sind sehr technisch, was flir einfache Weine

okay sein mag, fiir Spitzenweine jedoch etwas
unambitioniert wirkt.

Weingut Johannishof

Johannes Eser 990 ®

OT Johannisberg, Grund 63, 65366 Geisenheim,
Tel. 06722-82 16

www.weingut-johannishof.de

Inhaber: Johannes Eser

Rebflache: 18 Hektar

Probiertipps:

2020 Rudesheim Berg Rottland Riesling GG

| VDP.GROSSE LAGE (€ 34)

2022 Riidesheimer Ramstein Riesling trocken

| VDP.ERSTE LAGE (€ 14,20)

Besuch: Mo-Fr 9-17 Uhr, Sa 11-18 Uhr,

So13-17 Uhr Ea [

Das unterhalb von Schloss Johannisberg gele-
gene Weingut von Johannes und Sabine Eser hat
uns mit seiner aktuellen Kollektion begeistert.
Wir haben zwar nicht alle Weine verkostet, aber
was wir verkostet haben, hat uns von A bis Z
tiberzeugt. Die beiden Erste-VDP-Lagen Auf der
Holl und Ramstein warten in 2022 mit jeweils mit
Wahnsinnssaure auf, die aber so perfekt abge-
puffert ist, dass sie nie schmerzhaft am Gaumen
ist. Wer es nicht ganz so trocken mag, dem emp-
fehlen wir den Charta-Riesling Fak 52 oder den
feinherben Riidesheimer Kabinett ,K*. Die Kro-
nung der diesjdhrigen Kollektion sind die beiden
2020er GroRken Gewdchse vom Rottland und der
Holle in Johannisberg, beide subtil mineralisch
und von enormer Lange. Sie sind von Klarer
4,5er-Qualitat.

Weingut Leitz 9000 0

Ridesheimer Str. 8 a, 65366 Geisenheim,

Tel. 06722-999 9100

www.leitz-wein.de

Inhaber: Johannes Leitz

Rebflache: 160 Hektar

Probiertipps:

2022 ,Magic Mountain“ VDP Ortswein (€ 18,50)
2021 Rosengarten VDP GG Monopole (€ 40)
Besuch: Mo-Do 8-12 und 13-17 Uhr,

Fr 8-12 und 13-15 Uhr &2

Kein Rheingauer Weingut ist in den letzten Jah-
ren so stark gewachsen wie das von Johannes
Leitz (inzwischen werden knapp eine Million Fla-
schen erzeugt). Doch die Qualitat seiner Weine

149



RHEINGAU

begeistert, weshalb wir auf 4,5 F aufwerten.
Leitz ist ein Riidesheim-Fan, er hat Besitz in allen
finf Groken Lagen des Ortes. Das GroRe Ge-
wadchs vom Rosenberg ist in 2021 das kleinste,
aber immer noch imposant. Berg Rottland besitzt
einen unnachahmlichen Schliff, der Berg Rosen-
eck eine Cremigkeit, die ihresgleichen sucht,
der Schlossberg ist ein sanfter Gigant, der in sich
ruht, der Kaisersteinfels ist an Tiefe und Textur
das i-Tiipfelchen der GG-Kollektion. Um sich
nicht dem Vorwurf des Snobismus auszusetzen,
machten wir betonen, dass der Ortsriesling
Magic Mountain fur uns mit seiner Exotik und
kiihlen Mineralitat eigentlich der genialste von
allen ist. Chapeau!

Weingut Prinz von Hessen @ @ ®
Grund 1, 65366 Geisenheim,

Tel. 06722-40 9180

www.prinz-von-hessen.de

Inhaber: Donatus Prinz und Landgraf

von Hessen

Kellermeister: Sasha Huber

Rebflache: 35 Hektar

Probiertipps:

2021 Dachsfilet Riesling VDP. GUTSWEIN (€ 24)
2021 Rudesheimer Riesling trocken
VDP.ORTSWEIN (€ 15,90)

Besuch: Mo-Fr 9-16 Uhr, Sa 11-17 Uhr & [

Seit diesem Jahr ist das Weingut Prinz von Hes-
sen auch biozertifiziert. Das heilt: Es werden

in den Weinbergen keine Herbizide, keine syste-
mische Chemie und kein synthetischer Diinger
mehr eingesetzt. Ansonsten hat die Weinguts-
direktorin Barbel Weinert-Mauerer auch in 2022
Rieslinge in bewdhrt guter Qualitdt auf die Fla-
sche gebracht. Man mag das Spektakuldre ver-
missen, aber die ganze Produktion ist grund-
solide: der unkomplizierte Gutswein, die beiden
saftigen Orts-Rieslinge aus Johannisberg und
Ridesheim, das substanzreiche Dachsfilet mit
seiner donnernden Sdure, der diesmal etwas
flauere Kabinett Royal. Alles gepflegt, wenn auch
nicht aufregend.

Weingut Trenz @ @

OT Johannisberg, Schulstr. 3,
65366 Geisenheim,

Tel. 06722-75 06 30
www.weingut-trenz.de

Inhaber: Michael Trenz

Rebflache: 30 Hektar

Probiertipps:

2022 Steinhaus Riesling trocken (€ 9,60)

2019 Johannisberg Alte Reben Réserve Riesling
trocken (€ 19,90)

Besuch: Mo-Fr 8.30-17 Uhr, Sa 10-16 Uhr Ea T
In 2022 notierten wir bei Michael Trenz eine
Reihe von guten, ja sehr guten Weinen. Da ist
der trockene Riesling Steinhaus, der mehr als
nur Frische und Frucht bietet. Dann der (nicht
ganz trockene) Spatburgunder Rosé und als
Highlight die begeisternde Johannisberg Ries-
ling Reserve Alte Reben, die im Holzfass ausge-
baut wurde. Auch die restsiie 2019er Spatlese
aus der Holle gefdllt. Grobfruchtig und alkohol-
maRig iberzogen war dagegen die Pinot noir
Reserve. Die Weine konnen im Gutsausschank
zur regionalen Kiiche verkostet werden.

Hochheim am Main

Domdechant Werner’sches

Weingut 99 ®

Rathausstr. 30,

65239 Hochheim am Main,

Tel. 06146-83 50 37
www.domdechantwerner.com

Inhaberin: Catharina Mauritz

Rebflache: 13 Hektar

Probiertipps:

2022 Guts-Riesling trocken (€ 10,80)

2022 Hochheimer Kirchenstiick Riesling trocken
VDP.Erste Lage (€ 17)

Besuch: nV. & b

Dieses Weingut war eine der groRen Uberra-
schungen fur uns. Durch die Bank groRartige
Weine, auch im niederen Bereich der Guts-

und Ortsweine. Der Mut von Catharina Mauritz,
Tochter des Rheingauer Urgesteins (und Inha-
bers) Dr. Werner Michel, gibt offen zu, die Trau-
ben fiir diese Weine per Vollernter zu lesen. Der
Qualitat hat es keinen Abbruch getan. Uberhaupt
bewundern wir ihre Leidenschaft, ihnr Kdnnen
und ihre sichere Hand gerade beim Ausbau der
trockenen Weine. Der echte Spaf beginntin
2022 dann mit den Ersten Lagen. Toll die Dom-
dechaney mit Kraft und Mineralitdt, mitreiRend
das Kirchenstiick mit Finesse und donnernder
Sdure. Sehr prazise die beiden Riesling Grofen
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Gewdchse aus 2021: seidig und spielerisch-
elegant das Kirchenstiick Im Stein, die Hélle Im
Neuenberg muskulds nach aulen, subtil-minera-
lisch im Inneren. Derart authentische, profilierte
Weine haben wird im Trockenbereich selten
gefunden im Rheingau. Ein Quantensprung,

den das Weingut gemacht hat. Wir werten von
1,5 auf 3 auf.

Weingut Peter Flick @@ ©
Holger-Crafoord-Str. 4,

65239 Hochheim am Main,

Tel. 06146-65 90

www.wein-vom-flick.de

Inhaber: Peter Flick

Rebflache: 10,5 Hektar

Probiertipps:

2022Weissburgunder trocken (€ 8,50)

2022 Kostheimer Weiss Erd Riesling

trocken (€ 10,50)

2022 Wickerer Monchsgewann VERFLICKST
Riesling trocken (€ 10,50)

Besuch: Mi-Fr 14-18 Uhr, Sa 10-14 Uhr & [

Seit der junge Peter Flick das Weingut von sei-
nem Vater bernommen hat, sind die Weine
moderner geworden. Auf allen Ebenen haben
wir saubere, klare Gewdachse mit saftiger Frucht
vorgefunden, die man mit SpaR und Genuss
trinken kann. Da sie sehr kundenfreundlich kal-
kuliert sind, sind auch die gehobenen Qualitaten
wie der Kostheimer Lagen-Riesling Weil% Erd
oder der VerFLICKST-Riesling aus dem Wickerer
Mdnchsgewann absolut erschwinglich. Sie
waren unsere Favoriten bei der Probe. Doch
auch WeiRburgunder und Scheurebe sind als
Riesling-Alternativen eine Empfehlung wert.

Sie alle konnen in der Vinothek verkostet wer-
den. Das Hoffest im August und der Gutsaus-
schank von Mitte Oktober an sind eine gute Ge-
legenheit, bei Flicks vorbeizuschauen.

Weingut Kiinstler §9®@® ©
Geheimrat-Hummel-Platz 13,

65239 Hochheim am Main,

Tel. 06146-838 60
www.weingut-kuenstler.de

Inhaber: Gunter Kiinstler

Kellermeister: Gunter Kiinstler, Rolf Schregel
Rebflache: 60 Hektar

Probiertipps:

2022 Hochheimer Holle ,Im Neuenberg® Riesling
trocken | VDP.ERSTE LAGE (€ 15,50)

2022 Hochheimer Stielweg ,Alte Reben’ Riesling
trocken | VDP.ERSTE LAGE (€ 19,90)

Besuch: Mo-Fr 8-18 Uhr, Sa 10-16 Uhr,

So 11-16 Uhr e [

Gunter Kiinstler hat in den letzten Jahren viel
Rebland dazugekauft, entsprechend breit ist sein
Sortiment geworden. Als Perfektionist ist es ihm
jedoch gelungen, die Qualitdt auf hohem Niveau
zu halten. Davon zeugen die 2022/2%er Weine,
die wir probieren konnten. Bewundernswert,
wie gut er die Eigenarten seiner fiinf Grofen
Gewdchse vom Riesling auch in 2021 wieder he-
rausgearbeitet hat. Uns hat diesmal das GroRe
Gewachs vom Marcobrunn imponiert, obwonl

es noch ziemlich verschlossen ist. Aber der feste
Kern und die Tiefe, die sind spiirbar. Beachtlich
auch der 2019er Spatburgunder aus dem Ass-
mannshausener Hollenberg, der nicht nur mit
Struktur, sondern auch mit betérender Pinot-
SiiRe aufwartet. Angesichts der moderaten
Preise empfehlen wir die Ersten Lagen, etwa der
Neuenberg und den grandiosen Stielweg, die
qualitativ nicht weit von den Groken Gewdachsen
entfernt sind.

Kiedrich

Weingut Robert Weil 99099 ®
Miihlberg 5, 65399 Kiedrich,

Tel. 06123-23 08
www.weingut-robert-weil.com

Inhaber; Wilhelm Weil, Suntory

Rebflache: 90 Hektar

Probiertipps:

2022 Kiedricher Riesling Trocken

VDP.Ortswein (€ 21)

2022 Kiedrich Turmberg Riesling Trocken
VDP:Erste Lage (€ 31)

Besuch: Mo-Fr 8-17.30 Uhr, Sa 10-17 Uhr,

So 1117 Uhr &2 [

Wilhelm Weil behauptet sich an der Spitze im
Rheingau. In all seinen 2022ern spiirt man das
grolartige Lagenpotenzial und die sichere Hand
des Kellermeisters dieses Pionier-VDP-Betriebs.
Der trockene Rheingau Riesling ist (wie immer)
weit mehr als nur ein einfacher Gutswein. Der
Kiedricher Ortswein strotzt vor Kraft. Der Kloster-
berg Erste Lage ist in sich vollkommen stimmig,
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die filigrane Erste Lage Turmberg spielt im jun-
gen Stadium ihre markante Mineralitdt aus. Und
das Grofe Gewdchs vom Grafenberg ist fein-
stoffig, facettenreich, lang. Flankiert werden
diese Weine von einer hochfeinen, ganz leicht
botritisierten Auslese sowie einer Beeren- und
einer Trockenbeerenauslese, bei denen man
wegen der enormen, lebhaften Sdure die

200 bzw. 260 Gramm Restzucker gar nicht
herausschmeckt.

Lorch

Weingut Graf von Kanitz @ @ ®
Rheinstr. 49, 65391 Lorch,

Tel. 06726-346

www.weingut-kanitz.de

Inhaber: Sebastian Graf von Kanitz

Rebflache: 14 Hektar

Probiertipps:

2022 Lorcher Riesling feinherb QUARZIT
VDP.ORTSWEIN (€ 9,50

2022 Lorcher Pfaffenwies Riesling trocken
VDP.ERSTELAGE (€ 13)

Besuch: Mo, Di, Do-Sa 12-16 Unr &2

Die 2022er Kollektion bestatigt unser Urteil vom
letzten Jahr: Die Weine, die der junge Betriebs-
leiter Marc Leitis auf die Flasche bringt, sind
ungeschminkt und Terroir-gepragt, wobei die

Der trockene Ortswein ist kernig und von safti-
gen Klarapfelaromen geprdgt. Sein feinherbes
Pendant ist kiihler, packender. Unter den Erste-
Lage-Rieslingen wartet der Bodental-Steinberg
mit Schmalzigkeit und hoherer Reife auf, wah-
rend Pfaffenwies und Krone noch sprode sind,
aber ihre Tiefe bereits andeuten. Die beiden
Grolken Gewdchse unterscheiden sich deutlich
voneinander: der Kapellenberg cremig, fein
mit stiRer, reifer Frucht, der Pfaffenwies Roder
kiihler und erdig-rauchiger. Geeignet fiir an-
spruchsvolle GenieRer mit Geduld. Das hat eine
Aufwertung verdient.

Weingut Mohr @ ©

OT Lorch, Rheinstr. 21, 65391 Lorch,
Tel. 06726-94 84
www.weingut-mohr.de

Inhaber: Jochen Neher

Rebflache: 9,5 Hektar

Lorcher Schieferbdden eine groRRe Rolle spielen.

Probiertipps:

2020 Rheingau-Riesling Sekt brut (€ 21)

2021 Rheingau Pinot Sekt brut (€ 21)

Besuch: Mo-Fr 9-15 Uhr

g

Jochen Neher, Inhaber des Familienweinguts
aus Lorch, hat sich ganz dem 6kologischen
Weinbau verschrieben. Alle seine Weine sind
vegan und Ecovin-zertifiziert. Allerdings haben
uns die 2022er nicht ganz so uberzeugt wie

die des Vorjahrs: Der einfache Rheingau Riesling
hat viel grine Sdure. Dem trockenen Riesling 34
vom Schlossberg fehlt die Balance. Freuen

wir uns auf 2024, wenn der gemtliche Buschen-
schank wieder offnet. Zu den orientalischen
Gerichten, die Ehefrau Saynur Sonkaya dort

auf den Tisch bringt, passen der Riesling- und
Pinot-Sekt gut. Beide sind einfach gestrickt,
aber einwandfrei.

Weingut Wurm @ @

OT Lorch, Binger Weg 1, 65391 Lorch,

Tel. 06726-83 00 83

www.weingut-wurm.de

Inhaber: Robert Wurm

Rebflache: 8 Hektar

Probiertipps:

2022 Seoulful Summerwine trocken (€ 7,50)
2022 Lorcher Riesling trocken + (plus) (€ 10,90)
Besuch: n\V.

Robert Wurm fuhrt das alte Lorcher Weingut in
erster Generation: Er hat es 2014 gekauft. Seit-
dem hat der ehemalige Manager beim Automo-
bilzulieferer Continental die Weinproduktion neu
geordnet. Heute, knapp zehn Jahre spdter, ent-
decken wir in seinem Sortiment Weine, die uns
hohem Respekt abnatigen. Da sind die beiden
trockenen Orts-Rieslinge aus Lorch: der eine
karg mit griinem Apfel und kleiner Restslifse, der
Ortswein punktet mit reiferer Beere, dafiir tro-
ckener. Beide sehr schon. Auch der feinherbe,
fast trocken schmeckende Riesling ist gut gelun-
gen. Das Highlight ist das GroRke Gewdchs von
der Pfaffenwies mit Filigranitdt und Aromentiefe.
Weniger gut prasentierte sich der 2018er Ries-
ling Bodental-Steinberg, der Joghurtnoten auf-
wies. Schade. Die einfachen Fun-Weine und
Durstloscher, die es natrlich auch gibt, sind
tadellos. Wir werten auf 2 F auf. Gutsausschank
mit vielseitiger Kiiche.
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Oestrich-Winkel

Weingut Ferdinand Abel @@ ©

OT Oestrich, Miihlstr. 32-34,

65375 Oestrich-Winkel,

Tel. 06723-28 53

www.weingut-abel.de

Inhaber: Reiner Abel

Rebflache: 9,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Oestricher vom Loss (€ 7,40)

2022 Edition Oestricher Doosberg (€ 8,40)
2022 Qestricher Lenchen Rheingau

Grosses Gewdchs RGG (€ 17)

Besuch: n.V.

Ware dieses Weingut nicht schon mehrfach bei
renommierten Wettbewerben ausgezeichnet
worden, kdnnte man es einen Geheimtipp nen-
nen. Tatsachlich ist das, was Reiner Abel in 2022
auf die Flasche gebracht hat, durch die Bank
beeindruckend. Angesichts der konsumenten-
freundlichen Preise lohnt es sich, gleich auf die
hoherwertigen Weine zu gehen. Der Riesling
vom Oestricher Lenchen ist ein iiberraschend
edles Gewdchs fiir unter zehn Euro, gleichfalls
die Edition Doosberg, allerdings mit einem
Hauch mehr Restsiibe. Grofartig der klare,
packende Riesling S und das kompakte, hoch-
feine Grolbe Gewachs aus dem Qestricher
Lenchen — das i-Tiipfelchen des Sortiments.
Wir werten auf 2,5 auf.

Weingut August Eser @ @ ®

OT Qestrich, Friedensplatz 19,

65375 Oestrich-Winkel,

Tel. 06723-50 32

www.eser-wein.de

Inhaber: Désirée Eser-Freifrau zu Knyphausen
Rebflache: 11,8 Hektar

Probiertipps:

2022 Winkel Riesling trocken

VDP.ORTSWEIN (€ 10,90)

2022 Schlusselerlebnis Riesling feinherb
VDP.GUTSWEIN (€ 8,90)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13-17 Uhr, Sa 9-12 Uhr
Waren wir im letzten Jahr noch etwas enttguscht
von der Performance, so haben wir dieses Jahr
Anlass zur Freude und Aufwertung. Alle acht
Weine der aktuellen Kollektion, die wir verkosten
konnten, waren prazise, anspruchsvoll und auf

hohem Niveau. Wenn wir etwas herausgreifen
miissten, dann den subtil feinherben Gutswein
Schllsselerlebnis, der in dieser Kategorie wirk-
lich etwas Besonderes ist, — oder den leicht sal-
zig-mineralischen Riesling Ortswein Winkel oder
die leicht phenolische Erste Lage Engelmanns-
berg mit ihrer markanten Sdure. Richtig gut ist
das 2021er GroRe Gewdchs vom Doosberg, das
kraftig strukturiert ist, aber dennoch eine geniale
spielerische Leichtigkeit aufweist.

Weingut Hamm 09 ®

OT Winkel, Hauptstr. 60,

65375 Oestrich-Winkel,

Tel. 06723-24 32

www.hamm-wine.de

Inhaber: Karl-Heinz Hamm

Rebfléche: 7 Hektar

Probiertipps:

2022 Rheingau Riesling ,Tradition* trocken
VDP.Gutswein (€ 9,80)

2022 Rheingau Riesling Junge Reben
VDP.Gutswein (€ 10,90)

2021 Winkeler Dachsberg Riesling trocken
VDP.Erste Lage (€ 18,50)

2021 Winkeler Jesuitengarten Riesling trocken
VDP.GG (€ 27,90)

Besuch: n.V.

Selten waren wir von einer Jahrgangskollektion
so angetan: Die Weine dieses VDP-Betriebs

seit 1990 biozertifiziert!) sind umwerfend. Die
Qualitatspyramide ist in sich fein abgestimmt, die
verschiedenen Herkiinfte sind deutlich unter-
scheidbar. Der Riesling Tradition und die Jungen
Reben bieten in 2022 tolle Einstiegsqualitaten,
der Winkeler Ortswein Alte Reben (2021) wirkt
geradezu ténzelnd. Annlich bei den Spitzenquali-
tdten von 2021: filigran-mineralisch die Erste
Lage Dachsberg, seidig das Grole Gewdchs
vom Jesuitengarten — beide Weine sind ein
Traum! Ubrigens ist Aurelia Wehrheim-Hamm, die
seit 2016 fiir die Weine verantwortlich ist, mit
Franz Wehrheim vom gleichnamigen Pfalzer
Weingut verheiratet. Die Weine werden in der
Pfalz ausgebaut, die Winzerin pendelt. In dem
von Mutter Christine gefiihrten Gutsausschank
isst man so gut, wie man trinkt.

Weingut Hirschmann @ ©
OT Winkel, Hauptstrale 10, 65375 Qestrich-Winkel,
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Tel. 06723-28 00

www.hirschmann-wein.de

Inhaber: Christoph Hirschmann

Kellermeister: Christoph und

Karoline Hirschmann

Rebflache: 6 Hektar

Probiertipps:

2022 Qestricher Lenchen Riesling

trocken (€ 9,10)

2022 Qestricher Doosberg Riesling

feinherb (€ 9,10)

Besuch: Mo-Sa 8-18 Uhr

Das in Winkel in Rheinndhe gelegene Weingut
zeichnet sich durch ein optimales Preis-Leis-
tungs-Verhdltnis aus. Die Weine sind durchweg
sauber, klar, primarfruchtig und von einer fri-
schen Saure durchzogen. Im 2022er Jahrgang
mochten wir den Riesling vom Hasensprung
(EDITION), den wunderbar schmalzigen Spatbur-
gunder Blanc de Noirs und — eine Stufe héher —
das GroRe Gewdchs vom Lenchen hervorheben
(das preislich auf dem Niveau der VDP.GG liegt).
Die feinherben Rieslinge sind erwartungsgemaf
etwas siiffiger, aber gut balanciert, allen voran
der Doosberg.

Weingut Peter Jakob Kiihn 0999 ®
OT Oestrich, Mihlstr. 70,

65375 Oestrich-Winkel,

Tel. 06723-22 99

www.weingutpjkuehn.de

Inhaber: Peter Bernhard Kiihn

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 Jacobus trocken VDP.Gutswein (€ 14,50)
2022 Qestrich Riesling Quarzit trocken
VDP.Ortswein (€ 21)

Besuch: Mo-Fr 13-16 Uhr, Sa 11-16 Uhr & [

Wer die Weine von Peter Jakob Kiihn beurteilen
will, muss sie Uber einen langeren Zeitraum ver-
folgen. Inihrer Jugend wirken sie aufgrund ihrer
ungeschminkten Art teilweise abweisend und

durch die hohen Sauren eher schwer zuganglich.

Aber nach drei, vier Jahren, bei den Topweinen
nach zehn und mehr Jahren, erreichen sie ein
Genusslevel, das dieses Demeter- und VDP-
Weingut an die Spitze des Rheingaus katapul-
tiert. Beim Jahrgang 2022 war diese Eigenschaft
nicht ganz so ausgeprdagt wie sonst. Gutswein
Jacobus, Hallgarten Alte Reben und der Quarzit

lassen schon jetzt ein wenig von ihrer natrli-
chen Schonheit aufblitzen. Die Ersten Lagen
Hendelberg und Klosterberg aus 2021 haben
sich dagegen noch kaum gedffnet, dirften aber
eines Tages an ihre legendaren Vorgdnger an-
kniipfen. Das GroRe Gewdchs vom Doosberg ist
diesmal das feinere, das vom Sankt Nikolaus das
explosivere — beide wahre Riesling-Monumente.

Weingut Bernhard Mehrlein @ ©

OT Mittelheim, Rieslingstr. 49,

65375 Oestrich-Winkel,

Tel. 06723-29 34

www.weingut-mehrlein.de

Inhaber: Thorsten Mehrlein

Rebflache: 65 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling trocken ,Winkeler

Hasensprung® (€ 7,20)

2022 Riesling trocken ,Blattgold

Alte Reben® (€ 13,90)

Besuch: n.V.

Was die Fldche anbetrifft, ist Mehrlein eines der
grolten Giter im Rheingau, aber wenig bekannt.
Der tiberwiegende Teil seiner Weine gehen in
Supermadrkte. Das Gros liegt preislich unter zehn
Euro. Angesichts dessen ist die Qualitdt der
2022er sehr anstdndig. Der Pinot noir Rosé ist
blitzsauber und knackig, der Riesling Quarzit
mehr als nur brav, der Lagen-Riesling von Win-
keler Hasensprung — ebenfalls trocken — be-
achtlich. Der beste Riesling, den wir verkosten
konnten, war der Blattgold Alte Reben: substanz-
reich, strukturiert, spielerisch-leicht.

Weingut Johannes Ohlig

Haus Zehntenhof @ ® ®

OT Winkel, Hauptstr. 68, 65375 Oestrich-Winkel,
Tel. 06723-20 12

www.weingut-ohlig.de

Inhaber: Johannes Ohlig, Inga Ohlig

Rebflache: 17 Hektar

Probiertipps:

2022 Johannisberger Klaus Riesling Spatlese
trocken (€ 9,50)

2022 Winkeler Hasensprung Riesling Kabinett
feinherb (€ 7.90)

Besuch: Mi-Fr 14-18 Uhr, Sa 10-16 Uhr
Reihen- und flaschenweise Klassiker a la Johan-
nes Ohlig — das gilt auch fiir seine ungemein
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stimmige 2022er-Kollektion, mit der er wieder
viel Wein zu einem sehr moderaten Kurs bietet.
Die Favoriten der Jury sind die elegante tro-
ckene Riesling Spétlese Johannisberger Klaus,
der saftige, anregend wiirzige Riesling Alte
Reben (Trinkwiderstand: nicht vorhanden) und
der zart-herb, aromatisch wunderbar eingefdrbte
Kabinett Riesling aus dem Winkeler Hasen-
sprung (Frucht, Sdure und StiRe in idealtypischer
Balance). Johannes Ohlig gehort zu den verldss-
lich guten Winzern im Rheingau!

Wein- & Sektgut

F. B. Schonleber 899 0

OT Mittelheim, Obere Roppelsgasse 1,

65375 Oestrich-Winkel,

Tel. 06723-34 75

www.fb-schoenleber.de

Inhaber: Bernd und Ralf Schonleber
Rebflache: 12 Hektar

Probiertipps:

2022 ALTE REBEN Riesling trocken

VDP.ERSTE LAGE (€ 13)

2018 BRUT NATURE Riesling Sekt

VDP.SEKT (€15,50)

Besuch: n.V.

Die gute Beurteilung aus dem Vorjahr kénnen
wir voll bestatigen. Wir sehen bei den Schonle-
bers sogar eine Tendenz nach oben. Die ganze
aktuelle Kollektion erscheint uns sehr anspruchs-
voll, vom herzhaften Liter-Riesling bis zu den
hervorragenden Winzersekten: dem knochen-
trockenen Brut Nature, dem cremigen Creation
Brut von Riesling und Spdtburgunder bis zum
aristokratischen 2014er Jesuitengarten Riesling
Brut. Kompliment an Bernd Schonleber, den
Weinmacher. Bruder Ralf und seine Frau kiim-
mern sich um das gemiitliche Landhotel mit
seinen 17 Zimmern, groRtenteils mit Rheinblick.
Auf der Speisekarte der Wirtschaft” findet man
Klassiker der deutschen Kiiche.

Weingut Josef Spreitzer 99 @@ ©
OT Oestrich, Rheingaustr. 86,

65375 Oestrich-Winkel,

Tel. 06723-26 25

www.weingut-spreitzer.de

Inhaber: Bernd & Andreas Spreitzer
Rebflache: 35 Hektar

Probiertipps:

2022 Oestricher ,Muschelkalk* Riesling trocken
VDP Ortswein (€ 12,40)

2022 Qestricher Doosberg Riesling Alte Reben
trocken VDP GROSSE LAGE (€ 16,90)

2022 Qestricher Lenchen Eiserberg Trocken-
beerenauslese VDP. GROSSE LAGE (€ 110)
Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13.30-18.30 Uhr,

Sa 10-16 Unhr &

Dem VDP-Weingut von Andreas und Bernd
Spreitzer geht ein Ruf wie Donnerhall voraus.
Die aktuelle Kollektion bestdtigt die Qualitdt.
Die 2022er Weine der Briider iiberzeugen wie-
der einmal durch Leichtigkeit und Komplexitdt:
hohe Riesling-Schule. Bestes Beispiel sind

die Ortsweine vom Muschelkalk (Oestrich) und
vom Buntschiefer (Hallgarten). Ersterer birst vor
Frucht, Letzterer verfihrt mit feiner Mineralik.
Noch einen hoheren Gang hat der Erste Lage
Riesling vom Doosberg Alte Reben eingelegt, er
ist straffer und bietet mehr Zug. Das Prunkstiick
der diesjdhrigen Kollektion sind die 2021er Gro-
ben Gewdchse. Das vom Oestricher Rosengar-
tenist das opulentere, das vom Wisselbrunnen
ist geschliffener — beide finessenreich und hoch-
fein. Geradezu sprachlos haben uns der Eiswein
(der in die VDP-Versteigerung geht) und — mehr
noch — die geradezu bizarre, jodig-fruchtige
Trockenbeerenauslese gemacht.

Weingiiter Wegeler -

Gutshaus Rheingau § 90 0

OT Qestrich, Friedensplatz 9-11,

65375 Oestrich-Winkel,

Tel. 06723-990 90

www.wegeler.com

Kellermeister: Andreas Holderrieth

Rebflache: 45 Hektar

Probiertipps:

2022 Ridesheim Riesling trocken
VDP.ORTSWEIN (€ 21,90)

2021 GEHEIMRAT J Rlesling trocken (€ 39)
2021 ROTHENBERG Riesling GG trocken
VDP.GROSSE LAGE (€ 59)

Besuch: Mo-Fr 10-15 Uhr, Sa 1116 Unr &2

Mit seinem ausgedehnten Weinbergsbesitz zwi-
schen Oestrich-Winkel und Riidesheim gehort
Wegeler zu den Schwergewichten im Rheingau.
Durch den Eintritt von Ralf Frenzel in die Eigent-
mergruppe vor drei Jahren und durch die Uber-
nahme der Betriebsleitung durch Richard Gro-
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sche hat sich viel zum Positiven gewendet. Die
Weine sind durch die Bank prdziser geworden,
ihre Profile treten deutlicher hervor. Der 2022er
Gutsriesling muss trinkig, aber darf durchaus ein
wenig ruppig sein. Die 2022er Ortsweine aus
Oestrich und Riidesheim sind schon feiner ge-
wirkt, vor allem letzterer. Die zwei 2021er Grofen
Gewdchse vom Rothenberg und Berg Schloss-
berg sind strukturierter und gleichzeitig seidiger,
das dritte (neue) GroRe Gewdchs vom Morsch-
berg reicht noch nicht ganz an sie heran. Gleich-
wohl: eine Uberzeugende, hochstehende Kollek-
tion. Wir werten um 0,5 F auf.

Riidesheim

Weingut Konrad Berg & Sohn @

OT Assmannshausen, Niederwaldstr. 18,

65385 Riidesheim,

Tel. 06722-499 90, www.altebauernschaenke.de
Inhaber: Konrad Berg

Rebflache: 2 Hektar

Probiertipps:

2021 Lorcher Pfaffenwies Riesling Spatlese
feinherb (€ 14)

Besuch: nV. &l

Das nur zwei Hektar kleine Assmannshduser
Weingut von Konrad Berg und seinem Sohn hat
uns nicht mit jedem Weine tberzeugt. Am meis-
ten gefiel die feinherbe 2022er Riesling Spat-
lese aus Lorch und der knapp halbtrockene
2020er Spatburgunder vom Héllenberg aus Ass-
manshausen. Der offenbar vorhandene Wunsch,
leichte, mdglichst alkoholarme Weine zu bekom-
men, hat dazu gefiihrt, dass die Sdure manches
Rieslings roh und das Tannin manches Spatbur-
gunder hart ist. Schade. Die Bergs besitzen mit-
ten in Assmanshausen ein Wellnesshotel und die
,Alte Bauernschanke® mit gutbiigerlicher Kiiche.

Weingut Georg Breuer @909 0
Grabenstr. 8, 65385 Riidesheim am Rhein,

Tel. 06722-10 27

Www.georg-breuer.com

Inhaberin: Theresa Breuer

Rebflache: 40 Hektar

Probiertipps:

2021 Terra Montosa . Rheingau Riesling (€ 28)
2021Berg Rottland . Riidesheim Riesling (€ 68)
Besuch: So, Mo-Sa 10-18 Unhr Ea [

Everybody’s Darlings sind die Rieslinge von The-
resa Breuer nicht. Sie sind fordernd und preislich
immer am oberen Limit. Der Leckertrinker wird
sich mit ihnen nicht anfreunden konnen, an-
spruchsvolle Weinenthusiasten dagegen umso
mehr. Der 202%er Ortsriesling Terra Montosa legt
die Messlatte schon ziemlich hoch. Von den Spit-
zenweinen konnten wir diesmal nur den 202%er
Riidesheimer Berg Rottland und den 2018er
Riesling vom Riidesheimer Berg Roseneck pro-
bieren. Letzterer wartet mit (relativ) moderater
Sdure auf und ist schon vorgereift, wahrend
Ersterer sich spielerisch leicht mit niedrigem
Alkoholgehalt (11,5 Vol.%) und der knackigen
Frische eines durchwachsenen, kiinlen Jahr-
gangs prdsentiert — ein Rohdiamant im jetzigen
Stadium. Im Weinshop in Riidesheim kénnen alle
Weine probiert werden.

Klosterweingut

Abtei St. Hildegard @ @

OT Eibingen, Abtei St. Hildegard 1,

65385 Riidesheim am Rhein,

Tel. 06722-49 9130

www.abtei-st-hildegard.de

Inhaber: Benediktinerinnen Abtei St. Hildegard
Kellermeister: Arnulf Steinherimer

Rebflache: 7 Hektar

Probiertipps:

2022 Abtei Sommer Riesling Qualitdtswein (€ 9)
2022 Benedictus Riesling Qualitatswein
feinherb (€13)

2022 Spdtburgunder WeiRherbst Abtei

St. Hildegard (€ 10,50)

Besuch: Mo-Sa 10-17 Uhr, So 12-17 Unhr &=l
Das imposante Kloster liegt oberhalb von Riides-
heim und ist schon von Weitem an den beiden
mdchtigen Turmen erkennbar. Derzeit leben
tiber 30 Ordensfrauen in der Abtei, die gemaf
der benediktinischen Ordensregel selbst fiir ihr
Auskommen sorgen missen — unter anderem
durch Weinerzeugung. Was unter der Leitung
von Schwester Thekla auf die Flasche gekom-
men ist, ist aller Ehren wert. Allerdings sollte nie-
mand elegante Spitzenweine erwarten. Es sind
gute, etwas rustikale Weine. Am besten haben
uns von der 2022er Kollektion der fast trockene
Benedictus-Riesling und der Spatburgunder
Weiherbst gefallen. Sie kdnnen in der Vinothek
der Abtei verkostet werden.
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Weingut August Kesseler 999 @

OT Assmannshausen, Lorcher Str. 16,

65385 Riidesheim am Rhein,

Tel. 06722-909 92 00

www.august-kesseler.de

Inhaber: August Kesseler

Kellermeister: Max Himstedt

Rebfléche: 38 Hektar

Probiertipps:

2020 ,CUVEE MAX* VDP.GUTSWEIN (€ 95)
2022 THE DAILY AUGUST - VDP.GUTSWEIN
(€10,90)

Besuch: nV. &l

In Weinkreisen wird August Kesseler gern der
,StRe August® genannt. Der Spitzname ist nicht
ganz korrekt, seine Weine sind nicht siif%, son-
dern nur nicht ganz trocken. In 2022 sind Kes-
seler und sein Kellermeister Max Himstedt
jedoch sparsam mit dem Restzucker um-
gegangen. Der Riesling Gutswein (,The Daily Au-
gust®) und der Riesling Ortswein aus Riidesheim
sind trocken und sehr, sehr gut gelungen. Der
Riesling Bischofsberg (Erste Lage) und die Grofe
Lage vom Seligmacher in Lorch liegen nur leicht
iiber der Trockengrenze und besitzen Grip,
Rasse, Cremigkeit. Die Alten Reben von der
Grolken Lage Berg Schlossberg fithren mit ihrer
subtilen Mineralitdt und Fruchtigkeit das Ries-
ling-Sortiment an. Beim Pinot Noir hat Kesseler
diesmal alles in die Cuvée Max geworfen, der in
2020 so gut wie nie ausgefallen ist. Die Qualitat
von Assmannshduser Hollenberg und vom Berg
Schlossberg in Riidesheim geniigte nicht seinen
hochsten Anspriichen. Wir werten auf 4 F auf.

Weingut Krone

Assmannshausen @@ @®

OT Assmannshausen, Niederwaldstr. 2a,
65385 Riidesheim am Rhein,

Tel. 06722-25 25

www.weingut-krone.de

Rebflache: 4 Hektar

Probiertipps:

2019 Assmannshausen Spatburgunder trocken
VDP.ORTSWEIN (€ 24,90)

2019 FRANKENTHAL Spatburgunder EL trocken
VDP.ERSTE LAGE (€ 36,90)

Besuch: nV. &l

Das einst zum gleichnamigen Hotel in Assmanns-
hausen gehorende Weingut ist seit 2006 unab-

hangig und im Besitz von Anja und Tom Driese-
berg, zu denen 2021 der Verleger Ralf Frenzel
stie®. Assmannshausen ist Spatburgunderland,
die Roten stehen deshalb im Mittelpunkt. Wir
empfanden die 2021/22er Kollektion als sehr
stringent mit spiirbarer Ambition. Vom einfachen
Spdtburgunder Gutswein bis zum GroRen Ge-
wadchs vom Hallenberg zieht sich ein roter Faden
durch das Sortiment. Schon der Rosé ist mehr
als ein Terrassenwein, der Ortswein ist von einer
delikaten Pinot-Siike durchzogen, die Erste Lage
vom Frankenthal ist ein Kaleidoskop raffinierter
Aromen, die von Roter Bete bis Sandelholz
reichen. Das GroRe Gewachs vom Hollenberg ist
von seidiger Eleganz und groRter Feinheit. Wir
werten auf 3 F auf.

Wiesbaden

Weingut Hohn @ ©

OT Schierstein, Freudenbergstr. 200,

65201 Wiesbaden,

Tel. 0611-716 87 89, www.weinguthoehn.de
Inhaber: Jirgen Hohn

Rebfldche: 18,5 Hektar

Probiertipps:

2021 Hattenheimer Mannberg Riesling

RGG (€ 22,50)

2022 Hattenheimer Ortswein Riesling

trocken (€ 8,90)

Besuch: Mo-Fr 17-19 Uhr, Sa 10-14 Uhr & [
Jirgen Hohn hat sich durch den Zukauf von
renommierten Lagen aus dem ehemaligen
Weingut Langwerth von Simmern ein groRartiges
Lagenpotenzial geschaffen. Das auf dem Freu-
denberg am westlichen Stadtrand von Wiesba-
den gelegene Gut hatin 2022 eine entspre-
chend gute Kollektion vorgelegt. Das 2021er
Riesling GroRe Gewdchs aus dem Mannberg ist
von kraftiger Statur und hat uns Respekt abge-
notigt. Allerdings neigt Hohn dazu, die Sdure auf
ein konsumentenfreundliches Niveau abzusen-
ken, was den Weinen manchmal die Spannung
nimmt, etwa den GroRen Gewdchsen. Der im
Tonneau ausgebaute trockene Riesling aus der
Schiersteiner Holle beeindruckt mit satter Frucht
und zarter Krduterwirze. Insgesamt sind die
Hohnschen Weine solide und alltagstauglich,
weshalb wir die Bewertung auf 1,5 erhohen.
Wein Lounge mit kreativer Kiiche.
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Die besten Weinguter
in Deutschland
2024

Albig

Weingut Koster-Wolf @

Langgasse 62, 55234 Albig,

Tel. 06731-25 38

www.koester-wolf-weingut.de

Inhaber; Claus Wolf

Rebflache: 40 Hektar

Probiertipp:

2022 Scheus Traum Scheurebe feinherb (€ 6,80)
Besuch: Mo-Do 8-12 und 14-17 Uhr, Fr 8-13 Uhr
Gemeinsam mit den Séhnen Maximilian und Fer-
dinand schaffen Claus und Barbel Wolf ein ver-
lassliches, unkompliziertes und gut durchdach-
tes Sortiment, in dem nicht nur der Wein, son-
dern auch die Preise stimmig sind. Eine Beson-

derheit des Weinguts ist die Scheurebe, kannte
doch der GroRvater personlich den Rebenziich-
ter Georg Scheu, welcher die Rebsorte erschuf.
Scheus Traum Scheurebe feinherb ist ein erfri-
schender, charmanter, verspielter Wein, der am
Gaumen vollmundige und fruchtige Energie ver-
spruht. Die RestsiiRe ist hervorragend eingebun-
den, der Stil bleibt schlicht und ausgewogen,
insgesamt ein toller Vertreter der Rebsorte.

Alsheim

Weingut Rappenhof 9@ ©
Bachstr. 47, 67577 Alsheim,

Tel. 06249-40 15
www.weingut-rappenhof.de

Inhaber: Klaus Muth, Elisabeth Muth
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Kellermeister: Pascal BalzhduRer

Rebfléche: 40 Hektar

Probiertipps:

2022 Nierstein Riesling VDP.Aus Ersten Lagen
€2

2021 Pettenthal Riesling GG VDP.Grosses
Gewadchs (€ 35)

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-17 Unhr & T
Aufstieg! Die Familie Hirsch-Muth weiR, das
Beste aus ihren Lagen rauszuholen. Das Niveau
der verkosteten Weine war insgesamt exzellent
und ein Spiegel des Terroirs, egal ob Einstiegs-
wein oder Grofbes Gewachs. Besonders gefallen
hat uns der Niersteiner Riesling mit seinem
extraktreichen, wiirzigen Charakter, einem scho-
nen Séurespiel. Als Uberflieger hat sich das
Riesling GroRe Gewdchs vom Pettenthal heraus-
gestellt. Mit einem komplexen Bukett von Wald-
honig, Fenchel, Zitronenschale, hat er Dichte,
Schmelz, einen fantastischen Zug und viel Poten-
zial. Toll.

Appenheim

Weingut Bischel 8990 0

Sonnenhof 15, 55437 Appenheim,

Tel. 06725-26 83

www.weingut-bischel.de

Inhaber: Heike, Hartmut, Christian und
Matthias Runkel

Rebflache: 25 Hektar

Probiertipps:

2022 Gau-Algesheim Riesling 1G (€ 18)

2022 HUNDERTGULDEN Riesling GG (€ 40)
2021 Chardonnay Réserve (€ 26)

Besuch: Sa 9-18 Uhr

g

Das VDP-Weingut Bischel gehort mittlerweile

zu den spannendsten Weingiitern Deutschlands
und verdient damit einen Aufstieg auf 4,5 F.
Christian und Matthias Runkel liefern auch die-
ses Jahr wieder Weine der Spitzenklasse: fein-
fiihlig, filigran und lagerfdhig. Am liebsten
mdochte man gleich das ganze Sortiment im Kel-
ler haben. Beispielhaft ist der Gau-Algesheimer
Riesling mit seiner schmelzenden Frische und
dem feinsinnigen Aromenspiel — ein Wein mit
toller Balance. Das GroRe Gewdchs aus der Lage
Hundertgulden zeigt sich krdutrig und perfekt
strukturiert. Der Gau-Algesheim Riesling 1G (iber-

zeugt mit schmelzender Frische, feinsinnigem
Aromenspiel und sehr stimmiger Balance. Der
Hundertgulden Riesling GG zeigt sich verspielter,
krduterig und perfekt strukturiert. Auch der
Chardonnay Réserve, im Holzfass auf der Fein-
hefe ausgebaut, ist saftig, charmant, und seine
Aromen erinnern an einen kostlichen franzosi-
schen Aprikosen-Clafoutis. Ubrigens kann die
Familie nicht nur Weif: Auch der Pinot Noir
Réserve iiberzeugt mit Noten von Graphit, Krdu-
tern, perfekter Frucht, viel Frische und seidig-
stoffigen Tanninen.

Weingut Eberle-Runkel ©

Niedergasse 25, 55437 Appenheim,

Tel. 06725-2810
www.weingut-eberle-runkel.de

Inhaber: Stefan Runkel

Rebflache: 14 Hektar

Probiertipps:

2022 Grauburgunder Grillwein trocken (€ 8,50)
2022 Riesling Gutswein trocken (€ 6,60)
Besuch: Sa 10-17 Uhr

Im Ortchen Appenheim gelegen, setzt das Wein-
gut auf erschwingliche Weine zum sofortigen
Genuss. In der hauseigenen Straulwirtschaft
kann man sich nicht nur starken, sondern auch
die Weine aus dem letzten Jahrgang ganz un-
kompliziert geniefben. Besonders zu empfehlen
sind dabei der Grauburgunder Grillwein trocken,
der mit blumigen Noten und leichter Fenchel-
Anis-Aromatik liberzeugt, sowie der Riesling
trocken: saftig, frisch, mit leichter FruchtsiiRe
und mineralischen Noten.

Weingut Gres @ ©

Ingelheimer Str. 6, 55437 Appenheim,

Tel. 06725-3310

www.weingut-gres.de

Inhaber: Klaus Gres

Rebflache: 17 Hektar

Probiertipps:

2022 Appenheimer Hundergulden

Riesling GG (€ 18,50)

2022 Niersteiner Hipping Riesling GG (€ 18,50)
2022 Appenheimer Daubhaus Sauvingon
Blanc (€ 14,50)

Besuch: Mo-Fr 8-18 Uhr, Sa 10-18 Uhr
Aufsteiger! Vor allem die Rieslinge leuchteten
dieses Jahr in der Verkostung: Es waren Weine
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auf der zarten, leisen und feinen Seite. Klaus
Gres zeigt mit seinen Lagenweinen gekonnt,
wie viel Verstandnis er dem Terroir in Weinberg
und Keller entgegenbringt. Da ist der Appen-
heimer Hundertgulden Riesling mit seinen Noten
von Bienenwachs, Zitronenverbene, Limette und
einer Frische, die die Zunge schnalzen ldsst.
Oder der Niersteiner Riesling vom Hipping mit
seiner gelben Steinfrucht, den blumigen Noten,
der Krguterwirze und einem erfrischend mine-
ralischen Finale. Beide konnen auf jeden Fall
noch ein paar Jahre lagern. Aber auch der
Appenheimer Daubhaus Sauvignon Blanc zeigt
Schmelz, Eleganz, viel Leichtigkeit und ein
filigran ausgewogenes Aromenspiel.

Weingut Knewitz @ 9@ ©

Rheinblick 13, 55437 Appenheim,

Tel. 06725-29 49

www.weingut-knewitz.de

Rebflache: 25 Hektar

Probiertipps:

2022 HUNDERTGULDEN GG Riesling trocken,
Appenheim (€ 49)

2021 Chardonnay trocken (€ 20)

Besuch: nV. & [

Das Knewitz-Team ist heute immer mit dabel,
wenn es um Tipps aus Rheinhessen geht. Das
Weingut hat seine eigene Handschrift entwickelt:
anspruchsvolle Weine im reduktiven Stil. Dem-
entsprechend bleiben vor allem die GroRen Ge-
wdchse in jungen Jahren etwas zuriickhaltend.
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Doch Weine wie der Riesling Hundertgulden
zeigen mit enormen Extrakt schon heute, wie
viel in ihnen steckt — unser Tipp fir den Wein-
keller, da hat man noch einige Jahre Vorfreude.
Wer etwas zum sofortigen Genuss sucht, sollte
den Chardonnay probieren: ein Wein voller Fri-
sche und Schmelz mit wundervoll eingebunde-
nen Holznoten und schonem Ananas-Aroma.

Weingut Schweickardt @

Breitgasse 48, 55437 Appenheim,

Tel. 06725-27 23

www.weingut-schweickardt.de

Inhaber: Gunnar Schweickardt

Rebflache: 14 Hektar

Probiertipp:

2022 Appenheimer Chardonnay trocken (€ 8,50)
Besuch: Mo, Di, Do, Fr 10-12 und 14-18 Uhr,

Mi 10-12 Uhr, Sa 10-15 Uhr

In Appenheim ansdssig, besteht das heute

13,5 Hektar groRe Weingut bereits seit 1870 und
wird mittlerweile in der fiinften Generation
geflihrt von Gunnar und Sandra Schweickardt.
Die diesjahrig verkosteten Weine blieben eher
schlicht und waren nicht immer stimmig, den-
noch ist im breit gefacherten Sortiment fiir jeden
etwas dabei, wie zum Beispiel der Appenheimer
Chardonnay: Er punktet mit vollmundiger und
frischer Art bei dezenter feiner Frucht.

Bechtheim

Weingut Hans Hermann Buscher @
Pfandturmstr. 12, 67595 Bechtheim,

Tel. 06242-50 33 24
www.hanshermannbuscher.de

Inhaber und Kellermeister: Manfred Buscher
Rebflache: 23 Hektar

Probiertipps:

2022 Chardonnay ,Anna-Luise*

trocken (€ 14,50)

2022 Blauer Portugieser trocken

exclusiv (€ 13,50)

Besuch: Mo 8-12 und 13-17 Uhr

Auf diesem Traditionsweingut mit sehr breit ge-
facherter Weinauswahl findet man alles, was
das Herz begehrt, Eiswein inklusive. Neuerdings
mischt auch Tochter Anna-Luise mit, die Vielver-
sprechendes auf die Flasche bringt. So ist der
Chardonnay ,Anna-Luise® Burgund-inspiriert im

Tonneau ausgebaut, zeigt sich stoffig und klas-
sisch mit Pfirsichnoten, gerosteter Haselnuss
und Vanille. Perfekt trinkreif ist der Blaue Portu-
gieser, ein charmanter Roter, der nicht mehr
sein will, als er ist: vollmundig, fruchtig, spafig.

S & R Erbeldinger -

Bastianshauser Hof ©

Bechtheim-West 18, 67595 Bechtheim,

Tel. 06244-49 42

www.bastianshauserhof.de

Inhaber: Ralf Erbeldinger

Kellermeister: Sebastian Erbeldinger
Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 Fuhl den Sommer! Cabernet Blanc

-bio- (€ 6,50)

2022 Sauvignac SEBASTIAN ERBELDINGER

-bio- (€ 1)

2022 Gewiirztraminer & Riesling Bastianshauser
Hof -bio- (€ 8,40)

Besuch: Fr 9-18 Uhr, Sa 9-16 Uhr

In dritter Generation bringt Sebastian Erbel-
dinger frischen Wind in den elterlichen Betrieb.
Neben dem klassischen Sortiment gibt es auch
die Kollektion ,Sebastian Erbeldinger®, die sich
mit einem modernen Weinstil der Zukunft zu-
wendet. Besonders gefallen hat uns aus dieser
Linie der biozertifizierte Sauvignac — Erbeldinger
hat die Piwi-Rebsorte charmant und siiffig auf
die Flasche gebracht. Auch im klassischen Sorti-
ment hat uns eine Piwi-Sorte tiberzeugt, ndmlich
der Cabernet Blanc Einstiegswein ,Fihl den
Sommer!“ — erfrischend, ausgewogen, unkom-
pliziert und mit gutem Preis-Leistungs-Verhaltnis.

Weingut Familie Erbeldinger @ ®

OT West, Bechtheim West 3, 67595 Bechtheim,
Tel. 06244-49 32

www.weingut-erbeldinger.de

Inhaber: Christoph Erbeldinger

Rebfldche: 28 Hektar

Probiertipps:

Pinot Rosé brut - Flaschengérung (€ 13,90)
2022 Riesling Hochgewachs feinherb (€ 9,40)
Besuch: Mo-Sa 8-17 Uhr & [

Auf dem Weingut der Familie Erbeldinger packt
die ganze Familie mit an und setzt auf Teamar-
beit. Genauso bodenstandig und zugdnglich sind
auch die Weine in einem insgesamt sehr breit
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gefacherten Sortiment. Zu empfehlen sind die-
ses Jahr der Pinot Rosé brut, ein straff-harmoni-
scher Sekt aus traditioneller Flaschengdrung,
blumig, fruchtig, mit feiner Perlage, Erdbeer- und
Steinfruchtnoten, der auch ein schoner Essens-
begleiter sein kann. Ebenfalls gut gelungen ist
das feinherbe Riesling Hochgewdchs: frisch,
lang, ausgewogen, mit fruchtigen Aromen und
einem Hauch Honig, Bienenwachs und reifer
Zitrone.

Weingut Oekonomierat

Johann Geil Erben 9@ ®

Kuhpfortenstr. 11, 67595 Bechtheim,

Tel. 06242-15 46

www.weingut-geil.de

Inhaber: Johannes Geil-Bierschenk

Rebflache: 35 Hektar

Probiertipps:

2022 WeiRer Burgunder Bechtheim trocken,
Qba (Ortswein) (€ 12,90)

2021 Spatburgunder Bechtheim Stein trocken,
Qba (Lage) (€ 29,90

2022 Riesling trocken, Qba (Gutswein) (€ 9,50)
Besuch: Mo 8-10.30 und 13-17 Uhr, Di-Fr 8-11.30
und 13-17 Uhr, Sa 9-11.30 und 13-16 Uhr &2

Was fiir eine tolle Kollektion! Das Weingut be-
herrscht das Saurespiel so gekonnt und hat uns
Weine mit wunderbar frischem Stil geschickt —
auch bei den Rotweinen. So viel Freude im Glas
verdient eine Hochstufung auf 3F! Straff, minera-
lisch und dynamisch ist der WeiRe Burgunder
Ortswein: Neben weilser Frucht und feiner
Mineralitdt ist er vollmundig, mit perfektem Trink-
fluss und guter Lange. Was will man mehr?

Der Lagenwein Spdtburgunder Bechtheim Stein
trocken ist vom Terroir geprdgt. Er zeigt Wirze,
einen Hauch von Thymian, reife rote Frucht.
Filigran und stoffig ist auch der Riesling trocken,
ein knackiger Gutswein mit Charakter.

BIO-Weingut G&M Machmer ©

Im Rosengarten, 67595 Bechtheim,

Tel. 06242-9157 17

weingut-machmer.de

Inhaber: Markus Machmer

Rebflache: 35 Hektar

Probiertipps:

2018 Pinot Noir Rotwein trocken im Barrique
ausgebaut (€ 17,70)

2022 Edition G&M Cabernet Blanc

trocken (€ 9,10)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 14-18 Uhr, Sa 9-16 Uhr
Seit 2009 biozertifiziert, widmet sich die Familie
Machmer nicht nur der nachhaltigen Bewirt-
schaftung ihrer Weinberge, sondern blickt auch
mit Neugier auf die Zukunft. So finden neben
den klassischen Rebsorten auch Piwis ihren Platz
in den Weinbergen. Klassisch und sehr schon
gelungen ist der Pinot Noir Rotwein, derim
Barrique ausgebaut wurde. Ein charmanter,
fruchtiger Vertreter, der die Holznoten im Zaum
halt und mit schmeichelnden Tanninen punktet.
Die Zukunft vertritt gekonnt der Edition G&M
Cabernet Blanc. Er ist aromatisch und bietet viel
Trinkfreude.

Weingut Spiess 8@

Gaustr. 2, 67595 Bechtheim,

Tel. 06242-76 33

www.spiess-wein.de

Kellermeister: Johannes Spiess

Rebflache: 32 Hektar

Probiertipps:

2022 Geyersberg Riesling trocken (€ 28)

2022 Chardonnay >>R<< trocken (€ 32)
Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-18 Uhr,

Sa 8-12 und 13-16.30 Uhr Ea [

Familienweingut im wahrsten Sinne des Wortes:
Arbeiten hier doch drei Generationen Hand in
Hand. Die Briider Christian und Johannes sind
dabei federfiihrend, und das Resultat kann sich
sehen lassen. Das Potenzial des Weinguts zeigt
zum Beispiel der mineralische Riesling vom
Geyersberg, der eigentlich noch in den Kinder-
schuhen steckt. Da ist auch der Chardonnay R
trocken, ein saftiger Wein mit Noten von Mandel,
Salbei und Zitronenverbene und schén einge-
bundenem Holz. Bei den Roten beeindruckt vor
allem der Syrah: ein extraktreicher Wein, der
nach dem Offnen ein Weilchen in der Karaffe
verbringen sollte.

Bechtolsheim

Weingut Alexander Flick @ @
Briickesgasse 15, 55234 Bechtolsheim,
Tel. 06733-68 14

www.weingut-flick.de
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Inhaber: Alexander Flick

Rebfldche: 24 Hektar

Probiertipps:

2022 Westhofener Morstein Riesling (€ 20,90)
2022 Grauer Burgunder Réserve (€ 10,95)
Besuch: Do, Fr 13-18 Uhr, Sa 10-17 Uhr

Seit 2008 fiihrt Alexander Flick mit Talent und
Neugier die Geschicke des Familienweinguts.
Das Resultat ist auch in diesem Jahr wieder ein
stimmiges Sortiment. Jede Qualitdtsstufe ist
prazise definiert. Die Weine punkten mit harmo-
nischer Balance und einem fur diese Qualitat
einfach hervorragendem Preis-Leistungs-Verhalt-
nis. Da ist der Lagenwein Westhofener Morstein
Riesling mit seinem wundervollen Aromenspiel
von blumigen Noten, Steinfrucht, jetzt schon
komplex, mit viel Frische und Lange. Super aus-
gewogen zeigt sich der Grauer Burgunder
Réserve: Erfrischend, saftig, mit viel Schmelz,
bringt er Energie ins Glas mit feinen Aromen von
Zitronenschale, reifer Frucht, Haselnuss und
schon strukturiertem Abgang.

Bermersheim

Geils Sekt- und Weingut 09 ®

Zeller Str. 8, 67593 Bermersheim,

Tel. 06244-44 13

www.geils.de

Inhaber: Rudolf, Birgit und Florian Geil
Rebflache: 14 Hektar

Probiertipps:

2017 Pinot 3 brut nature (€ 20,20)

2020 Dalsheim Chardonnay

trocken (€ 18,20)

2021 Frauenberg Riesling trocken (€ 23,20)
Besuch: n.V.

In Bermersheim zu Hause, schaut Familie Geil
auf 200 Jahre Familientradition zuriick. Gefiihrt
von Florian Geil, zeigt sich das Weingut jedes
Jahr aufs Neue als verldssliche Quelle fiir exzel-
lente Weine und Sekte, von denen vor allem die
Lagenweine auch ein paar Jahre im Keller ver-
bringen konnen. Beweis dafir ist der Dalsheimer
Chardonnay, ein im Holzfass ausgebauter Lang-
[dufer. Vollmundig, mineralisch-salzig, ist er zwar
zurzeit noch stark vom Holz gepragt, zeigt aber
eine tolle Lange und ein gelungenes Saurespiel,
dazu Noten von Vanille und reifer Steinfrucht. Als
Klassiker prasentiert sich der Frauenberg Ries-

ling mit weilder Frucht, Zitronenschale, einer
erfrischenden Mineralitat und tollem Zug. Bei
den Sekten punktet der 2017 Pinot 3 brut nature
mit gekonnt feiner Perlage, einem Aromenspiel
von Honig, Zitrone, gerosteter

Haselnuss und Brioche. Wundervoll gelungen!

Weingut Neef-Emmich § @ ®

Alzeyer Str. 15, 67593 Bermersheim,

Tel. 06244-90 52 54

www.neef-emmich.de

Inhaber: Dirk Emmich, Philipp Emmich
Rebfldche: 22 Hektar

Probiertipps:

2022 Bermersheimer Silvaner trocken (€ 10,90)
2021 Albiger St. Laurent trocken (€ 16,90)

2022 Huxelrebe Beerenauslese (€ 18,50)
Besuch: n.V.

Auch dieses Jahr beweist Familie Emmich wie-
der ihre Feinflhligkeit und prasentiert eine
stimmige Kollektion. Gelungen ist der Bermers-
heimer Silvaner mit filigranen Fruchtaromen und
leichten Honignoten. Mit seiner knackigen Saure
und feinen Struktur ist er saftig und recht lang
am Gaumen und konnte fast noch etwas langer
auf der Flasche lagern. Super charmant ist der
Albiger St. Laurent trocken: Beerig mit einem
Hauch von Graphit ist er zwar schlicht, aber voll
saftiger Frucht und dulerst trinkfreudig.

Bermersheim vor der Hohe

Weingut Hauck @ @

Albiger Str. 15, 55234 Bermersheim

vor der Hohe,

Tel. 0673112 72

www.weingut-hauck.de

Inhaber; Heinz Giinter Hauck, Heike Hauck,
Jana Hauck

Rebflache: 30 Hektar

Probiertipps:

2022 Kunststiick Weiler Burgunder & Auxerrois
trocken (€ 8,50)

2022 Riesling ,Alte Reben®, Bermersheimer
Klosterberg, trocken (€ 8,50)

2020 Spétburgunder ,976% (€ 19,76)

Besuch: Mo-Sa 9-17 Uhr E [

Auf dem ehemaligen landwirtschaftlichen Misch-
betrieb fokussieren sich Heike und Heinz Giinter
Hauck seit 2000 ganz auf den Weinbau. Mittler-
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weile ist auch Tochter Jana mit eingestiegen.
Dieses Jahr fielen die Weine duRerst spannend
aus, sie sind durch die Bank gute Essensbeglei-
ter und gefdllig, ohne langweilig zu sein. Die
Cuvée Kunststiick aus WeiRkburgunder und Au-
xerrois punktet mit Noten von Salbei, frischer
Birne und einem geradlinigen und klaren Cha-
rakter. Komplexer wird’s mit dem Riesling ,Alte
Reben®: mineralisch, zitronig und knackig, bringt
ein Hauch von RestsiiRe genau die richtige
Dosis an Charme. Bei den Roten punktet der
Spatburgunder ,976% mit beeriger Fruchtigkeit,
toll eingebundenen Rost- und Holzaromen und
harmonischen Tanninen.

Biebelsheim

Weingut Fischborn-Schenk @

OT Biebelsheim, Weingasse 2,

55546 Biebelsheim,

Tel. 6701-12 14

schenkwein.de

Inhaber: Hans-Werner Schenk

Rebflache: 13 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling Kieselberg trocken (€ 8,50)

2022 Riesling feinherb (€ 6,50)

Besuch: Mo-Mi, Fr 9-18 Uhr, Do 9-18 Uhr,
Sa10-15 Uhr

Hinter den historischen Mauern des bereits 1833
gegriindeten Weinguts entsteht ein breites Sorti-
ment an Qualitdts- und Pradikatsweinen. Dieses
Jahr hat uns der stoffige Riesling Kieselberg ge-
fallen, der trotz leichter FruchtsiiRe herrlich den
Gaumen erfrischt. Sehr lang im Abgang und mit
schonem Potenzial, macht er schon jetzt richtig
SpaR, kann aber gern noch etwas im Keller ver-
weilen. Gelungen ist auch der feinherbe Riesling
mit Noten von Ananas, Zitrone und Steinfrucht.
Seine SiiRe wird perfekt von Sdure umgarnt, und
man kann ihn so richtig genieRen.

Bingen am Rhein

Weingut Hemmes @@ ©
OT Kempten, Grabenstr. 13,
55411 Bingen am Rhein,

Tel. 06721-124 20
www.weingut-hemmes.de
Inhaber: Frank Hemmes

Kellermeister: Felix Hemmes, Philipp Hemmes
Rebflache: 21 Hektar

Probiertipps:

2022 Binger Viognier trocken (€ 13,10)

2022 Binger Riesling trocken (€ 13,10)

Besuch: Mo, Mi-Fr 10-12 und 14-18 Uhr,

Di 10-12 Uhr, Sa 10-17 Uhr &=

Urspriinglich war dies ein klassischer Mischbe-
trieb, erst 1970 wurde der Grundstein zum heuti-
gen Weingut gelegt. 2008 wurde das Weingut in
die alte Dorfschule von Bingen-Kempten umge-
siedelt und passend zu den zwei Leidenschaften
von Frank Hemmes: Weinbau und Weinschule.
Seit 2017 ist auch sein Sohn Felix mit dabei.
Dieses Jahr waren die Weine vielleicht etwas
schlichter als gewdhnlich, dafiir aber erfreulich
volimundig und harmonisch. Der Binger Viognier
ist rund, fruchtig, lang am Gaumen, mit dezenten
Aromen von reifer Birne und weilkem Pfirsich.
Der Binger Riesling zeigt feinste Rieslingstilistik
mit ausgewogenem Frische-Frucht-Spiel.

Weingut Riffel @@ @® ©

OT Biidesheim, Mihlweg 14 a,

55411 Bingen am Rhein,

Tel. 06721-99 46 90

www.weingut-riffel.de

Inhaber: Erik und Carolin Riffel

Kellermeister: Erik Riffel

Rebflache: 18 Hektar

Probiertipps:

2021 Binger Scharlachberg Riesling BIO
trocken (€ 40)

2021 Binger Kirchberg Riesling BIO

trocken (€ 40)

Besuch: Mo-Fr 16-18 Uhr, Sa 10-13 Uhr

&)l

Eine exzellente Kollektion, die uns Erik und
Carolin Riffel in diesem Jahr geschickt haben!
Das Weingut zahlt zu den Highlights in Rhein-
hessen. Seit 2012 wird biodynamisch gearbeitet,
alle Weine vergdaren spontan. Besonders beein-
druckend sind die Lagenweine: nuanciert, im
Terroir verankert und mit sehr viel Reifepotenzial.
Da ist zum Beispiel der Riesling vom Binger
Scharlachberg. Er ist komplex mit einem viel-
schichtigen Aromenspiel und feinen Bitternoten
— beeindruckend. Auch der Riesling vom Binger
Kirchberg ist fantastisch: blumig, mit viel
Schmelz und Extrakt.
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Bodenheim

Kiihling-Gillot 0090 ®

Olmiihlstr, 25, 55294 Bodenheim,

Tel. 06135-23 33

www.kuehling-gillot.de

Inhaber: Carolin Spanier-Gillot, H. O. Spanier
Rebfléche: 25 Hektar

Probiertipps:

2022 Nierstein Riesling VDP.Aus Ersten Lagen
(€ 26)

2022 Pettenthal (€ 85)

2022 Rothenberg Riesling wurzelecht
VDP.Grosses Gewdchs (€ 225)

2021 Kreuz Spatburgunder

VDP.Grosses Gewdchs (€ 65)

Besuch: Mo-Fr 9-17 Uhr

iy

Die Weine aus dem Hause Kiihling-Gillot sind
eine Liebeserkldrung an ihre Herkunft. Gekonnt
werden die Nuancen der Lagen herausgearbei-
tet und bleiben dabei duRerst trinkfreudig und
zuganglich. Egal ob Einstiegswein oder Oberliga:
Hier ist viel Spal im Glas. Der Niersteiner Ries-
ling ist salzig-mineralisch mit Aromen von Ver-
bene, Steinfrucht, reifer Zitrone und einem erfri-
schenden Finale. Das Riesling GroRe Gewdchs
Pettenthal ist ein Spiegel des Roten Hangs: seine
konzentrierte Frucht, sein beeindruckender
Extrakt und das bei wunderbarem Schmelz und
langem Nachhall. Er sollte auf jeden Fall noch
einige Jahre im Keller reifen. Das Riesling Grofe
Gewdchs vom Rothenberg stammt aus wurzel-
echten Reben und zeigt sich wirzig, verspielt mit
enormer Mineralitdt — ein Wein voller Eleganz.
Doch auch die Spatburgunder kdnnen mithalten,
das zeigt der Spdtburgunder Kreuz mit seiner
stoffigen Art und den seidigen Tanninen, er ist
unendlich lang am Gaumen und dennoch voller
Leichtigkeit. Fantastisch.

Bubenheim

Weingut Finkenauer-Franz @ ©
AuRerhalb 7, 55270 Bubenheim,

Tel. 06130-94 42 06

www.weingut-franz.de

Inhaber: Yvonne Finkenauer, Christopher Franz
Kellermeister: Christopher Franz

Rebflache: 22 Hektar

Probiertipps:

2022 Appenheim Riesling trocken (€ 11,80)
2022 Schlossberg Riesling trocken (€ 24,50)
2022 Nieder-Hilbersheim Riesling

trocken (€ 11,80)

2022 Appenheim Weisser Burgunder

trocken (€ 11,80)

2022 Riesling Kabinett (€ 9,90)

Besuch: Mo 9-18 Uhr

Zusammen mit Christopher Franz fihrt Yvonne
Finkenauer das Weingut und jongliert zwischen
Tradition und Moderne. Hier gibt es die ganze
Bandbreite, vom schlichten Einstiegswein bis hin
zu lagerfahigen Terroir-Weinen. Besonders viel-
versprechend ist dieses Jahr der Bubenheimer
Honigberg Chardonnay Meilenstein, der seiner
Lage mit feinen Honignoten Tribut zollt. Im feins-
ten Burgund-Stil im Holzfass auf Feinhefe aus-
gebaut, zeigt er Noten von Vanille, Mirabelle,
Pfirsich und schone Rostaromen. Ebenfalls
gelungen ist der feinflihlige Sauvignon Blanc
Meilenstein, ein dezenter Wein mit gut einge-
bundener Saure und einer leichten Tanninstruk-
tur im Abgang. Ein gelungener Sauvignon, hier
mal etwas ungewdhnlicher und mit viel Charak-
ter interpretiert.

Dittelsheim-HeRloch

Cisterzienser Weingut @ @

Dalbergstr. 28, 67596 Dittelsheim-HeRloch,

Tel. 06244-49 21

www.cisterzienser-weingut.de

Inhaber: Urich Michel

Rebflache: 35 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling Westhofener Morstein trocken -
BIO (€ 19)

2018 Cabernet Sauvignon-Merlot trocken (€ 15)
2022 Chardonnay trocken - BIO (€ 13)

Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13-17 Uhr, Sa 10-14 Uhr
Bereits in achter Generation leitet Familie Michel
das 1173 ehemals von Zisterzienser-Monchen
gegriindete Weingut. Dieses Jahr werfen die
Weilkweine mit ihrer ausgefallenen Aromatik ein
neues Licht auf die klassischen Rebsorten. Der
Riesling Westhofener Morstein erfrischt mit ei-
nem fruchtig-wiirzigen Bukett und balsamischen
Noten. Auch der Chardonnay gefallt mit Aromen
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von Pfirsichkompott, reifem Steinobst, etwas
Karamell und Honig. Wiirzig, mit einigen Holz-
noten, ist das Finale dieses Gaumenschmeich-
lers fein strukturiert. Als Uberflieger stellte sich
die Cuvée Cabernet- Sauvignon-Merlot trocken
heraus. Charmant, mit weichen, aber prasenten
Tanninen zeigt sie Textur, Frucht und leicht
rauchige Noten. Das verdient einen Aufstieg
auf 2 F.

Weingut Christian Roll @

OT Dittelsheim, Kloppbergstr. 36,

67596 Dittelsheim-HeRloch,

Tel. 06244-74 38

www.weingut-roll.de

Inhaber: Christian Roll

Rebflache: 23 Hektar

Probiertipps:

2020 Dittelsheimer Leckerberg Merlot Reserve
,Royce“ QbA (€ 15,80)

2022 Dittelsheimer Merlot Rose QbA

trocken (€ 9,10)

2022 Dittelsheimer Gewiirztraminer Spatlese
,SlRes Kind“ (€ 11,10)

Besuch: Mo-Sa 8-17 Uhr

Christian Roll ist in den Weinbergen aufgewach-
sen und ohne zu zogern in die FuRstapfen sei-
nes Vaters Friedrich gestiegen. Die diesjahrige
Kollektion ist sehr stimmig, wenn auch etwas
verhalten. Man merkt sofort, dass in ihr noch
unausgeschopftes Potenzial steckt, mit einem
feinflihligen Verstandnis der Weinberge. Viel-
versprechend ist der im Holzfass ausgebaute
Dittelsheimer Leckerberg Merlot Reserve
,Royce®. Offensichtlich nach franzésischem Vor-
bild gearbeitet, hat er ordentlich Charakter,
eine feine Tanninstruktur, ist wiirzig im Abgang
und hat eine schone reife Frucht durchwoben
mit Holznoten. Der Merlot Rose trocken ist

ein rustikaler Herbst-Rosé mit reifer Frucht, der
gut zu Salaten und Taboulé passen wiirde.

Weingut David Spies 9@ ®
OT Dittelsheim, Hauptstr. 26,
67596 Dittelsheim-HeRloch,

Tel. 06244-74.16
www.weinfuersleben.de

Inhaber: Uwe und David Spies
Kellermeister: David Spies

Rebflache: 22 Hektar

Probiertipps:

2022 Westhofener Morstein Riesling

trocken (€ 17)

2022 Westhofener Morstein Chardonnay
trocken (€ 17)

Besuch: Fr 14-18 Uhr, Sa 9-17 Uhr

Seit 2018 hat David Spies die Alleinregie im
Weingut. Ganz ohne Zweifel gehort er zu den
vielversprechendsten Jungwinzern der Region
und zeigt in Weinberg und Keller auRerordent-
liches Fingerspitzengefiihl. Da ist zum Beispiel
der Westhofener Morstein Riesling trocken,
ein dezenter, verspielter und charmanter Wein,
der im Glas saftig und extraktreich daherkommt.
Auch der Chardonnay vom Morstein entpuppte
sich als Gaumenfreude mit reifer, nuancierter
Frucht, erfrischend und vollmundig. Im Eichen-
fass ausgebaut, verschmelzen die Holznoten
gekonnt mit Frucht und Frische. Ein insgesamt
sehr feinfthliger Chardonnay, wiirzig, prazise,
mit schoner Lange und perfekter Trinkreife.

Weingut Spies, Inh. Tobias Leib @ ®
OT Dittelsheim, Flachsgasse 2,

67596 Dittelsheim-HeRloch,

Tel. 06244-74 97

www.weingut-spies.com

Inhaber: Tobias Leib

Rebflache: 22 Hektar

Probiertipps:

2021 Riesling edition - Spatlese trocken (€ 13,50)
2021 Grauburgunder edition - Spdtlese

trocken (€ 15)

Besuch: n\V.

b

Die Weinberge von Svenja und Tobias Leib
liegen rund um Dittelsheim. Vor neun Jahren
haben die beiden das Weingut von der Familie
Spies tibernommen, und betreiben es seither
mit Leidenschaft. Wir fanden dieses Jahr die
trockenen Spatlesen besonders gelungen, allen
voran der Grauburgunder Edition. Reife Frucht,
weiles Steinobst, Passionsfrucht und ein will-
kommen wiirziges Finale! Sicherlich auch ein
wundervoller Essensbegleiter. Auch die Riesling
Edition Spatlese punktete mit einem Bukett von
Limette, reifer Zitrone und wunderbarem
Schmelz.
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Eckelsheim

Weingut Zoller @ ®

Brunnenstr. 12, 55599 Eckelsheim,

Tel. 0670312 73

www.weingutzoeller.de

Rebfléche: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling Porphyr trocken,

Eckelsheim (€ 8,80)

2022 Riesling Eckelsheimer Kirchberg

trocken (€ 13)

Besuch: n.V.

Vor vielen Millionen Jahren war das heutige
Rheinhessen von einem subtropischen Meer
tiberflutet. Geblieben ist eine Vielfalt an Boden-
beschaffenheiten, unter anderem karge Porphyr-
gesteins-Boden und kalkreiche Mergelbdden,
welche heute die Signatur-Terroirs des Weingu-
tes Zoller sind. Auf diesen Boden entsteht ein
breit gefdchertes Sortiment an Weinen mit tollem
Preis-Genuss-Verhdltnis. Uns gefdllt der Eckels-
heimer Riesling Porphyr, ein mineralischer Weg-
gefahrte mit salzigen Noten und Aromen von
Aprikose, Pfirsich und Limette, insgesamt sehr
erfrischend. Komplexer ist der Lagenriesling vom
Eckelsheimer Kirchberg: am Gaumen wunderbar
griffig und mit gutem Reifepotenzial.

Eimsheim

Weingut Geil ©

Mittelstr. 14, 55278 Eimsheim,

Tel. 6249-23 80

www.weingutgeil.de

Inhaber: Thomas Geil

Rebflache: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 Silvaner QbA. trocken (€ 6,40)

2022 Scheurebe QbA. trocken (€ 7,40)

2022 WeiRburgunder QbA. trocken (€ 7,90)
Besuch: nV. E@

Trotz 350-jahriger Geschichte ist das Weingut
Geil absolut modern und iiberzeugt mit schlich-
ter Eleganz und erschwinglichen Preisen.

Das Weingut ist eine hervorragende Quelle fir
unkomplizierte und solide Weine. Da ist zum
Beispiel der erfrischende, dezent fruchtige Stil
des Silvaner, ein perfekter Sommerwein. Oder
die Scheurebe, die sich prazise und sortenty-

pisch aromatisch zeigt, am Gaumen aber ange-
nehm zuriickhaltend bleibt. Der Sunnyboy des
Sortiments ist aus unserer Sicht der WeiRburgun-
der mit charmanten Holznoten, Aromen von
reifem Pfirsich, Melisse und Minze, dabei trotz-
dem erfrischend.

Weingut Krebs-Grode @ ©

Hauptstr. 16, 55278 Eimsheim,

Tel. 06249-90 80 50

www.krebs-grode.de

Inhaber: Hubertus Krebs

Rebfléche: 28 Hektar

Probiertipps:

2021 Guntersblumer WeiRer Burgunder

trocken (€ 8,50)

2022 Gewdirztraminer trocken (€ 7,50)

Besuch: Mo-Fr 9-11.30 und 14-18 Uhr,

Sa10-16 Uhr ey

Auf den 28 Hektar dkologisch bewirtschafteten
Weinbergen entsteht ein differenziertes, ausge-
wogenes Sortiment, das uns auch dieses Jahr
wieder tberzeugte. Die Weine sind von zuverlds-
siger Qualitat, sehr gekonnt vinifiziert, und bei
der Arbeit im Keller wird das Terroir respektiert.
Der Guntersblumer WeiRburgunder ist mit seiner
Frische und wirzigen Aromatik ein wundervoller
Sommerwein, der auch preislich erschwinglich
ist. Am besten gefallen hat uns allerdings der
Gewdirztraminer, ein filigraner Charmeur mit
blumig-wiirzigem Bukett, pfeffrig am Gaumen,
mit Noten von rosa Grapefruit und dem Duft von
Fichte. Sehr harmonisch, gekonnt ausgebaut, hat
er fur die Rebsorte eine sehr gelungene Stilistik,
die man eher selten antrifft.

Eppelsheim

Weingut Russhbach @ ©

Alzeyer Str. 22, 55234 Eppelsheim,

Tel. 06735-96 03 02
www.weingut-russbach.de

Inhaber: Bernd Russbhach

Kellermeister: Sebastian Russbach
Rebflache: 33 Hektar

Probiertipps:

2022 Eppelsheimer Sauvignon Blanc trocken
(Preis auf Anfrage)

2022 Cabernet Blanc trocken (Preis auf Anfrage)
Besuch: nV. &b
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Bernd Russbach und sein Team punkten wie
jedes Jahr mit schlichten, zuganglichen und
erschwinglichen Weinen. Der Eppelsheimer Sau-
vignon Blanc entfaltet blumig-fruchtige Noten
von Holunderblite, Stachelbeere und Cassis, hat
leichte FruchtsiiRe mit ausgleichender Frische
und entpuppt sich als gefdlliger, aromatischer
Wein fr jeden Tag. Der Cabernet Blanc, eine
der neuen Rebsorten Deutschlands, zeigt sich
fruchtig, frisch, mit Noten von weiRem Pfirsich.
Ein dynamischer, erfrischender WeiRer fir laue
Sommerabende.

Essenheim

Weingut Braunewell § 9@ ®

Am Romerberg 34, 55270 Essenheim,

Tel. 06136-999 91 00

braunewell-wein.de

Inhaber: Familie Braunewell

Rebfldche: 30 Hektar

Probiertipps:

2021 ESSENHEIM Grauer Burgunder

trocken (€ 16,90)

2021 RESERVE Sauvignon Blanc trocken (€ 18)
Besuch: Mo-Fr 10-18 Uhr, Sa 10-17 Uhr Ea [

Im Selztal gelegen, verstent die Familie Braun-
ewell, das facettenreiche Terroir inrer Weinberge
rund um Essenheim in die Flasche zu bringen.
So ist das Sortiment klar aufgeteilt in Guts-, Orts-
und Lagenweine. Aukerdem gibt es eine Ré-
serve-Linie. So bringt der Réserve Sauvignon
Blanc blumig-reife Aromen ins Glas. Frisch, suf-
fig, salzig, lang und vollmundig, bleibt er nuan-
ciert und zeigt, wie viel Eleganz in der Rebsorte
stecken kann. Aber auch die klassischen Weine
stehen dem in nichts nach, allen voran der im
Holzfass ausgebaute Grauburgunder. Charmant,
mit reifer Frucht und dennoch sehr jugendlichem
erfrischenden Finale — (ibrigens ein toller Es-
senshegleiter.

Florsheim-Dalsheim

Weingut Feth @

OT Dalsheim, Rodensteinerstr. 17,
67529 Florsheim-Dalsheim,

Tel. 06243-75 01
www.fethwein.de

Inhaber: Florian Feth

Rebfléche: 18 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling trocken (€ 8,50)

2022 Pfeddersheimer Grauburgunder (€ 12,90)
Besuch: nV.

Das Familien-Weingut Feth gehort in Rheinhes-
sen zu den Pionieren des biodynamischen Wein-
baus. Florian Feth arbeitet im Weinberg mit sanf-
ten Methoden. In seinem Keller entstehen ge-
radlinige, harmonische Weine, wobei die Struk-
tur der WeiRweine auf eine intelligente Arbeit
und Gesplir hinsichtlich der Feinhefe hinweisen.
Das Sortiment ist klar aufgeteilt, in Gutsweine,
Ortsweine und Lagenweine. Wunderbar ist der
Gutsriesling: frisch, mit guter Struktur am Gau-
men und vielschichtigen Aromen von Zitronen-
verbene und Mirabelle. Auch der Pfeddershei-
mer Grauburgunder hat es uns angetan mit sei-
ner feinen Textur und einem filigranen, nuanciert
ineinandergreifenden Aromenspiel. Stoffig, saftig
und harmonisch zeigt er, dass die Rebsorte we-
sentlich mehr kann, als man es hdufig vermutet.

Weingut Arno Gohring @@ 0

OT Nieder-Florsheim, Alzeyer Str. 60,

67592 Florsheim-Dalsheim,

Tel. 06243-408

www.goehring-wein.de

Inhaber: Arno Gohring

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 FRAUENBERG Riesling trocken

GroRes Gewdchs (€ 21)

2022 SILBERBERG Riesling (€ 21)

2022 Nieder-Florsheimer Frauenberg Albalonga
Auslese (€ 10,80)

Besuch: Di-Fr 9-11.30 und 14-18 Uhr,

Sa 9-11.30 und 14-17 Uhr

2017 ibernahmen Arno und Kathrin Gohring das
bereits 1892 gegriindete Familienweingut. Heute
trifft dort Tradition auf Moderne, und die Weine
zeichnen sich durch Lagerfahigkeit, Prdzision
und einen erfrischenden Charakter aus. Ein Bei-
spiel ist der Riesling vom Frauenberg: ein kom-
plexer Wein mit feinen Aromen von Minze und
Krgutern, delikat am Gaumen und mit einem er-
frischend salzigen und mineralischen Finale. Ex-
traktreich und fruchtig ist der Lagenwein Silber-
berg Riesling — volimundig und charmant, mit
Noten von gelbem Steinobst, reifer Zitrone und
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etwas Anis. Ungewohnlich ist die Nieder-Flors-
heimer Frauenberg Albalonga Auslese, eine 1951
entwickelte Rebsorte, die heute duRerst selten
ist. Mit ihren Aromen von getrockneter Aprikose,
Sultaninen und Pfirsichkompott, ist sie ein SUR-
wein mit viel Frische und sicher eine exzellente
Begleitung von Blauschimmelkase.

Weingut Keller 99099 ®

Bahnhofstr. 1, 67592 Florsheim-Dalsheim,

Tel. 06243-456

www.keller-wein.de

Inhaber: Familie Keller

Rebflache: 19,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Sylvaner trocken Feuervogel

(Preis auf Anfrage)

2022 Riesling trocken ,von der Fels®

(Preis auf Anfrage)

Besuch: n.V.

Die Prestige-Weine von Klaus Peter Keller stehen
auf jeder der im letzten Jahrzehnt verdffentlich-
ten Liste ,x Weine, die Sie unbedingt einmal

im Leben getrunken haben missen®. Dadurch
werden sie immer rarer — und immer teurer.
Aber auch die vermeintlich kleineren Weine sind
durch und durch Preziosen: Schon bei Klaus Pe-
ter Kellers Lieblingszechwein, der Riesling ,von
der Fels®, sind Frucht und siiffige Saure perfekt
aufeinander abgestimmt, ein so charmantes wie
komplexes Wechselspiel. Ausnehmend schon
auch der Westhofen Sylvaner (Wiirze, Salz und
feinste Fruchtnoten), eine Wonne der Sylvaner
,Feuervogel®, der alles, was den Ortswein aus-
macht und all das, was er nur andeuten kann, an
den Tag legt. An den GroRen Gewdchsen aus
dem Dahlsheimer Oberen Hubacker oder dem
Westhofener Kirchspiel kommt man sowieso
nicht vorbei (klare Empfehlung!). Auch hier kon-
nen wir nur sagen: Nach Mdglichkeit alles pro-
bieren, denn das ist wie gewohnt Weltklasse!

Sekthaus Raumland §®@®@® ©
OT Dalsheim, Alzeyer Str. 134,

67592 Florsheim-Dalsheim,

Tel. 06243-90 80 70

www.raumland.de

Inhaberin: Marie-Luise Raumland
Kellermeister: Kaise Kazuyuki
Rebflache: 18 Hektar

Probiertipps:

2018 Cuvée Marie-Luise Brut (€ 25)

2014 Blanc de Blanc -Réserve- Extra Brut (€ 39)
2014 XIV. Triumvirat - Grande Cuvée — (€ 54)
Besuch: Mo-Fr 8.30-17 Uhr, Sa 1013 Unr &l
Das Sekthaus Raumland gehért unumstritten zu
den besten Sekthdusermn Deutschlands. Es bringt
umwerfende, zeitlose, lagerfahige Jahrgangs-
sekte aus traditioneller Flaschengarung auf den
Markt, die auch bei Tisch eine wunderbare Be-
gleitung sind. Da ist zum Beispiel die Cuvée Ma-
rie-Luise Brut 2018: ein Blanc de Noir mit harmo-
nisch nuancierten Aromen von Brioche, Aprikose
und reifer Frucht, unterstrichen von einer feinen
Perlage. Begeistert hat uns der Blanc de Blanc
Réserve Extra Brut 2014, der nach mehr als sie-
ben Jahren auf der Feinhefe im feinsten Cham-
pagner-Stil auftrumpft. Seine Finesse, Mineralitdt
und Frische hallen noch lange nach. Das Flagg-
schiff, die XIV. Triumvirat Grande Cuvée 2014, hat
90 Monate auf der Feinhefe verbracht. Dieser
Spitzensekt kann sicherlich noch viele weitere
Jahre im Keller reifen. Gleichwonhl zeigt er sich
schon heute trinkfreudig und saftig — purer
Trinkspal!

Weingut Scherner KleinhanR @ @

OT Nieder-Florsheim Alzeyer Str. 10,

67592 Florsheim-Dalsheim

Tel. 06243-434 35

www.scherner-kleinhanss.de

Inhaberinnen: Sonia und Julia Scherner,
Monika Bank-Scherner

Rebflache: 13 Hektar

Probiertipps:

2022 WeiRer Burgunder -Lossterrassen-
Qualitdtswein trocken (€ 7,80)

2021 Pinot Blanc de Blancs Sekt

brut nature (€ 16,50)

2020 Cuvée J Qualitatswein trocken (€ 10,50)
Besuch: n.V.

Was fiir eine Uberraschung! Dass Familie Scher-
ner mit schéner RegelmaRigkeit gute WeiR- und
Grauburgunder auf die Flasche zieht (der suffige
,Lossterrassen®, ein ehrlicher, tadelloser Zech-
wein, spricht Bande), war und ist bekannt. Dass
das aber nicht nur fur die Stillweine gilt, hat uns
umso mehr gefreut. Ihr eleganter Sekt, ein Pinot
Blanc de Blancs brut nature, vereint Balance und
Trinkfluss — sehr schon! Aber auch jenseits der
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Burgundersorten wird man schnell und gut fiin-
dig, der Dalsheimer Riesling Uberzeugt mit
Frucht und Schmelz, und auch mit der dunklen,
fruchtig-dichten ,,Cuvée J* (Barrique und an-
regender Sdurezug inklusive) macht man alles
richtig, zumal der Preis sehr fair kalkuliert ist!

Weingut Zink - Die Weinschmiede ©
OT Dalsheim, Vordergasse 13,

67592 Florsheim-Dalsheim,

Tel. 06243-76 22

www.weingut-zink.de

Inhaber: Matthias Zink

Rebflache: 8 Hektar

Probiertipp:

2021 WERKSTUCK Rotweincuvée trocken (€ 10)
Besuch: nV. &l

Mehrere Generationen lang betrieb die Familie
den Weinbau neben der Hufschmiede. Heute ist
der Weinbau die Nummer eins, und das Fami-
lienweingut wird gefiihrt von Matthias Zink. Die
Weine bleiben sehr schlicht, sind wie auch schon
in den Vorjahren zum Teil etwas unausgewogen.
Gefallen hat uns jedoch die trockene Rotwein-
cuvée Werkstiick, ein fruchtiger, wiirziger, voll-
mundiger und spaRiger Rotwein fir jetzt.

Flonheim

GUTGALLE @

OT Flonheim, Langgasse 69, 55237 Flonheim,
Tel. 06734-89 61

www.gutgalle.de

Inhaber: Klaus Gallé

Kellermeister: Jonathan Gallé

Rebfldche: 16 Hektar

Probiertipps:

2022 Sauvignon Blanc Johannes Gallé Identitét
trocken (€ 15)

2022 Rotenpfad Silvaner Jonathan Gallé
Lagenwein trocken VIP 3 (€ 18)

Besuch: n.V.

Der Generationswechsel macht sich auf Gutgallé
bemerkbar. Im Weinberg wird auf 6kologischen
Weinbau umgestellt, aber auch stilistisch tut
sich einiges. Die Sohne Johannes und Jonathan
starten mit vielschichtigen Lagenweinen durch.
Wir sind gespannt auf die Zukunft, denn die
aktuelle Kollektion zeigt bereits tolles Potenzial.
Der Sauvignon Blanc Johannes Gallé Identitdt

enthillt sortentypisch Holunderbl(te, entpuppt
sich im Glas jedoch als komplexer und mit toller
Struktur. Auch der Rotenpfad Silvaner Jonathan
Gallé zeigt Charakter mit leicht rauchigen Noten.
Ein filigraner Wein, nuanciert, stimmig und aus-
gewogen.

Weingut Espenhof /

Nico Espenschied @@ ©

OT Ufthofen, Hauptstr. 81, 55237 Flonheim,

Tel. 06734-940 40

www.espenhof.de

Inhaber: Nico Espenschied

Rebflache: 31 Hektar

Probiertipps:

2021 LA ROCHE Riesling trocken

Lagenwein (€ 18)

2022 HERZ+HAND Scheurebe trocken

(Preis auf Anfrage)

2022 VELTENBUMMLER Griiner Veltliner

trocken (€ 12,50)

Besuch: nV. & [

Seit Nico Espenschied das Weingut vor 11 Jahren
iibernommen hat, ist viel passiert. Er setzt auf
zwei sehr unterschiedliche Linien, die sich nicht
nur visuell, sondern auch in der Weinstilistik
stark voneinander unterscheiden: auf der einen
Seite die Linie Weingut Espenhof in der eher
klassischen Interpretation, auf der anderen Seite
die Linie Nico Espenschied, mit der er in Rich-
tung Naturwein geht. Beide Spielarten haben
uns sehr gut gefallen! Etwa der Riesling La
Roche (aus der klassischen Linie), ein expressi-
ver Lagenwein mit gelber Steinfrucht, Zitronen-
verbene und blumig-wiirzigen Noten. Die Scheu-
rebe Herz+Hand aus der Nico-Espenschied-Linie
bringt Aromen von Fenchel und Rhabarber ins
Glas, erist unglaublich trinkfreudig. AuRerdem
empfehlen wir den exzellenten Veltenbummler
von Nicos Frau Laura, ein Griner Veltliner mit
toller Krauterwiirze und schonem Aroma von
reifer Birne.

Weingut Pauser ©

OT Flonheim, Im Baumfeld 40,
55237 Flonheim,

Tel. 06734-87 64
www.weingut-pauser.de
Inhaber: Familie Pauser
Rebflache: 35 Hektar
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Probiertipp:

2021 Grauer Burgunder Flonheimer Geisterberg
Lagenwein trocken (€ 8,90)

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-18 Uhr,

Sa 8-12 und 13-16 Uhr

Geleitet in der vierten Generation von Eva,
Cornelia und Friedrich, setzt die Familie auf eine
Mischung aus neuester Technik und Handarbeit.
Eigentlich eine verldssliche Quelle erschwing-
licher, klassischer Weine, waren die diesjahrig
vorgestellten Weine fur uns nicht auf dem Niveau
der letzten Jahre. Empfehlen kdnnen wir den
Grauen Burgunder aus dem Flonheimer Geister-
berg mit gelungenem Suke-Saure-Spiel, fruchti-
gen Aromen und einer ansprechenden Saftig-
keit.

Gau-Algesheim

Weingut Fleischmann @

Kloppgasse 8, 55435 Gau-Algesheim,

Tel. 06725-32 76

www.fleischmann-weine.de

Inhaber: Quirin Fleischmann

Rebfléche: 17 Hektar

Probiertipps:

2022 Grauer Burgunder *S* trocken (€ 7,40)
2022 Kerner Spatlese siil% (€ 6,40)

Besuch: Mo-Fr 10-18 Uhr, Sa 9.30-16 Uhr

Es sind verlassliche, gut strukturierte und zu-
gangliche Weine mit einem tollen Preis-Leis-
tungs-Verhdltnis, die uns die Familie Fleisch-
mann in diesem Jahr geschickt hat. Der Graue
Burgunder *S* ist fruchtig und erfrischend,

mit Aromen von weiRer Steinfrucht und einer
wiirzig-pfeffrigen Struktur im Finale. Die Kerner
Spétlese schafft den Balanceakt, die Siike mit
knackiger Frische zu zahmen, mit Noten von
Minze, reifer gelber Frucht und Aprikosen-
kompott. Frech und charmant!

Gau-Heppenheim

Gustavshof @@ ©
Hauptstrasse 53,

55234 Gau-Heppenheim,
Tel. 06731-425 45
www.gustavshof.de

Inhaber: Andreas Roll

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 Gustavshof Sinnvoll, Deutscher Landwein
Rhein trocken (€ 8,80)

2020 Grauburgunder Signatur trocken,

QbA (€10,50)

Besuch: n\V.

Auf dem Gustavshof steht die Natirlichkeit an
erster Stelle. Andreas und Friederike Roll arbei-
ten biodynamisch und sind Demeter-zertifiziert.
Die Stilistik ihres Sortiments spiegelt wider, dass
sie sich immer konsequenter dem Naturwein
widmen. Grandios gelungen ist das beim Grau-
burgunder Signatur. Buttrige Aromen und Noten
von Mandeln, Karamell und Orange sorgen fiir
einen ausdrucksstarken Wein. Unkonventionell,
schon gemacht und auf jeden Fall ein hervor-
ragender Essensbegleiter. Ungewohnlich ist
auch der Gustavshof Sinnvoll, hinter dem sich
die weilke Rebsorte Johanniter versteckt. Es duf-
tet nach Salbei, Krautern, Limette und Zitronen-
schale, ein stiffiger Alltagswein und dennoch
etwas Besonderes.

Gundersheim

Weingut Wohlgemuth-Schniirr ©
Katzensteiner Strafe 45,

67598 Gundersheim,

Tel. 06244-309
www.wohlgemuth-schnuerr.de

Inhaber: Andreas Schniirr, Alexandra Damm
Rebflache: 15 Hektar

Probiertipp:

2022 Sauvignac trocken (€ 7,60)

Besuch: Mo-Fr 9-17 Uhr

Angefangen haben Andreas Schnirr und Alexan-
dra Damm als Quereinsteiger beim Weingut
Wohlgemuth, 2000 Ubernahmen sie es dann
vollstandig. Mittlerweile sind auch die Sohne
Benedikt und Tristan mit dabei. Nachhaltigkeit
wird hier bis ins Detail gelebt, und das Weingut
ist eines der wenigen, das dank engagierter
Kunden inzwischen 50 Prozent seiner Wein-
flaschen recycelt. Hut ab! Was den Weinstil
betrifft, bleibt es schlicht und zuganglich, wie
zum Beispiel beim siiffigen Sauvignac, einem
blumig-unkomplizierten Sommerwein mit viel
Frische.
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Gundheim

Weingut Kiihling @ ©

Gartenstr. 2, 67599 Gundheim,

Tel. 06244-666

www.weingut-kuehling.de

Inhaber: Benedikt Kihling

Rebflache: 17 Hektar

Probiertipps:

2022 Monzernheimer Steinbdhl Riesling
trocken (€ 15,90)

2022 Gundheimer Hungerbiene Grauburgunder
trocken (€ 9,90)

2020 Gundheimer Sonnenberg

Cabernet Sauvignon Réserve (€ 16,90)

Besuch: n.V.

Hier gibt es tolle alltagstaugliche Weine, die
mehr kdnnen, als nur trinkfreudig zu sein. Silvia,
Berthold und Sohn Benedikt Kiihling sind ein ein-
gespieltes Team, seit 2007 bewirtschaften sie
ihre Weinberge Gkologisch. Es lohnt sich der
sehr erfrischende Monzernheimer Steinbohl
Riesling. Mit seinem Aromenspiel von Honig,
Zitronenverbene und Melisse ist er dynamisch
am Gaumen. Dass Grauburgunder nicht lang-
weilig sein muss, beweist der Gundheimer
Hungerbiene Grauburgunder: Zitronig und er-
frischend, mit tollem Sdurespiel und siiffig-safti-
gem Charakter, ist er nicht nur lang und ein toller
Essensbegleiter, sondern es ist auch viel Wein
im Glas — zu einem sehr erschwinglichen Preis.
Uberraschend sanftmiitig zeigt sich der Gund-
heimer Sonnenberg Cabernet Sauvignon
Réserve, mit typischen Noten von Eukalyptus,
feinem Leder und schwarzen Beeren.

Guntersblum

Weingut Domhof @ ©

Bleichstr. 14, 67583 Guntersblum,

Tel. 0177-260 00 26
www.weingut-domhof.de

Inhaber: Alexander Baumann

Rebflache: 12 Hektar

Probiertipps:

2022 Niersteiner Weiburgunder (€ 9,60)
Besuch: Mo, Do, Fr 8-19 Uhr, Di 8-19 Uhr,

Mi 8-19 Uhr, Sa 10-14 Uhr, So 10-12 Unr &2
Mit sehr konstanter Qualitat Uberzeugten dieses
Jahr die Weine von Alexander Baumann. Egal

ob Riesling, Grauburgunder oder WeiRburgun-
der, es herrscht Harmonie im Glas. Am schonsten
beweist dies der Niersteiner WeiRburgunder

mit Noten von weilsem und gelbem Steinobst,
Feuerstein und geriebener Zitronenschale.
Nuanciert, frisch und filigran, ist er alles andere
als langweilig und wie gemacht fiir gesellige Mo-
mente. Diese kann man dbrigens auch ganz her-
vorragend auf dem Weingut verbringen,

sei es in der Vinothek, den Weinaroma-Garten,

in den Ferienwohnungen oder bei Tagungen

und Festlichkeiten.

Weingut Hiestand ©

Nordhoeferstr. 19, 67583 Guntersblum,

Tel. 06249-22 66

www.hiestand-weingut.de

Inhaber: Gunther Hiestand

Rebflache: 12 Hektar

Probiertipps:

2020 KREUZ Riesling (€ 32)

Besuch: Mo-Fr 9-12 Uhr, Sa 10-16 Uhr

Die Familie Hiestand setzt ganz auf nachhaltiges
Arbeiten in Weinberg und Keller. Das Weingut ist
biozertifiziert und setzt im Keller unter anderem
auf Spontangdrung und langen Ausbau der
Weine. Dem ein oder anderen Wein fehlt es noch
an Gleichgewicht und Spannung, die gelungens-
ten tiberzeugen jedoch, allen voran der Kreuz
Riesling. Fruchtig und krautrig, verbindet er
einen Hauch von Zitrone mit weikem Steinobst.
Toll strukturiert, bringt er nicht nur jetzt schon
Spal%, er ist dazu ein toller Essensbegleiter.
Ubrigens brennt die Familie auch selbst und
stellt Likore her, unter anderem Zimt- und
Brombeerlikor.

Hackenheim

BioWeingut Ganz ©

An den Reben 1, 55546 Hackenheim,

Tel. 0671-896 34 53

www.gaenz.bio

Inhaber: Albert Génz, Peter Ganz, Sarah Ganz
Rebflache: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling vom Tonmergel Hackenheimer
Kirchberg trocken (€ 9,90)

2022 Grauburgunder trocken (€ 7,90)
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Besuch: Mo-Fr 8-12 und 14-18 Uhr, Sa 10-15 Uhr
E9

Die Geschwister Peter und Sarah Ganz gehoren
zu den Bio-Pioneren Rheinhessens. Ungewdhn-
lich ist, dass neben Weinbau auch noch die alt-
hergebrachte, heute fast vergessene Dreifelder-
wirtschaft gepflegt wird. So ist es ganz normal,
dass auch Biodiversitdt ganz oben auf der Priori-
tatenliste steht. Vielfalt wird beim Wein auch sti-
listisch gelebt: von klassisch diber alkoholfrei bis
Secco, Pet Nat und Spirituosen gibt es hier alles.
Gefallen hat uns unter anderem der Hacken-
heimer Kirchberg Riesling vom Tonmergel mit
seiner reifen Frucht, einem feinen Saurespiel
und langem Abgang. Auch der Grauburgunder
trocken iiberzeugt als siiffiger Essensbegleiter,
der Freude macht.

Hohen-Siilzen

Battenfeld Spanier 9999 ®
Bahnhofstr. 33,

67591 Hohen-Siilzen,

Tel. 06243-90 65 15
www.kuehlingandbattenfeld.com

Inhaber: H.O. Spanier, Carolin Spanier-Gillot
Rebfléche: 45 Hektar

Probiertipps:

2022 Molsheim Riesling VDP.Aus Ersten Lagen
(€ 26)

2022 Zellerweg am Schwarzen Herrgott Riesling
VDP.Grosses Gewdchs (€ 85)

2021 Kirchenstiick Spatburgunder

VDP.Grosses Gewdchs (€ 65)

Besuch: nV. &l

Die Weine von Battenfeld Spanier sind und blei-
ben einfach ganz grofes Kino: Sie sind unglaub-
lich prézise und terroirgeprdgt, und das vom Ein-
stiegsbereich bis zu den GroRen Gewachsen. Sie
bringen uneingeschrankt Spaf und zeugen vom
Verstandnis des Winzers fiir seine Lagen, die er
biodynamisch bearbeitet. Finessenreich prasen-
tiert sich der Mélsheimer Riesling mit Aromen
von gerosteter Haselnuss und einer filigranen,
perfekt abgestimmten Frucht. Mit Schmelz und
erfrischendem Saurespiel kann man ihn schon
jetzt genieRen. Ein Uberflieger ist das Riesling
GroRe Gewdchs aus der Lage Zellerweg am
Schwarzen Herrgott mit seinem vibrierenden
Sdurespiel und einer unglaublichen Tiefgriindig-

keit. Bei den Roten empfehlen wir vor allem
den Spatburgunder aus dem Kirchenstiick: mit
seinem reichhaltigen Bukett aus Beerenfrucht
und Noten von Aprikose und Blutorange —
auch er wird sich in den nachsten Jahren noch
grolartig entwickeln.

Horrweiler

Weingut Huff-Doll @@ ©

Weedstr. 8-10, 55457 Horrweiler,

Tel. 06727-343

www.huff-doll.de

Inhaber: Bettina Doll, Ulrich Doll

Rebflache: 12 Hektar

Probiertipps:

2021 Chardonnay Réserve trocken (€ 19,90)
2020 Réserve Rotwein Cuvée (€ 19,90)

Besuch: n.V.

Weingut und Familienprojekt zugleich, leben und
walten hier drei Generationen unter einem Dach.
Die Ziigel in der Hand haben Bettina und Uli
Doll, siebte Generation, und unter ihrer Fiihrung
entstehen Weine mit Ecken und Kanten, im Glas
aber immer auf Trinkfreude ausgelegt. Der Char-
donnay Réserve trocken zeigt Frische, Schmelz,
ist fruchtig und stoffig genug, um auch noch ein
paar Jahre lagern zu kénnen. Die Réserve Rot-
wein Cuvée ist fruchtig und blumig, mit Noten
von Veilchen, Menthol und roten Beeren. Das
Holz ist prasent, genau wie Vanillenoten, aber
der Wein bleibt ausgewogen, stoffig, mit sam-
tigen Tanninen — eben ein wirklich charmantes
Raubein.

Ingelheim

Baum Barth @@ ©
Obentrautstrale 46,

55218 Ingelheim,

Tel. 01515-807 18 75
www.weingut-baum-barth.de
Inhaber; Christoph Baum-Barth,
Thomas Baum Barth
Rebflache: 15 Hektar
Probiertipps:

2021 Spatburgunder (€ 12,90)
2022 Chardonnay (€ 12,90)
2022 Weissburgunder (€ 12,90)
Besuch: n.V.
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Was die Briider Christoph und Thomas Baum-
Barth, an Weinen fiir diesen Guide angestellt ha-
ben, kann sich unbedingt sehen und vor allem
trinken lassen! Obwohl die beiden den Spatbur-
gunder als ihre Leitrebsorte auserkoren haben
(der 2021er aus Ingelheim mit seinem schonen
Frucht-Sdure-Spiel ist passendes Beispiel dafilr),
haben uns vor allem zwei Weikweine viel Ver-
gniigen bereitet: Zum einen der saftige 2022er
WeiRburgunder, er wirkt trotz seiner ausgeprag-
ten Frucht enorm serios (ausgezeichnetes Holz-
managementl), der leicht salzige Nachhall hat
echte Klasse. Zum anderen der stilistisch ver-
wandte, straffere, mineralischere Chardonnay
von 2022, der miihelos mit doppelt so teuren
Chardonnays aus Rheinhessen mithalten kann!

Weingut Mett & Weidenbach @ @
Mainzer Str. 31, 55218 Ingelheim am Rhein,

Tel. 06132-26 82

www.mett-wein.de

Inhaber: Jiirgen Mett

Rebflache: 14 Hektar

Probiertipps:

2020 Pares Spdtburgunder Lagenwein

trocken (€ 19,50)

2021 Pares Frihburgunder Lagenwein

trocken (€ 22,50)

2022 Ingelheimer Gelber Muskateller Ortswein
trocken (€ 10,50)

Besuch: Di-Fr 9-12.30 und 14-18 Uhr, Sa 9-14 Uhr
g

Dieses Jahr hat das Weingut Mett und Weiden-
bach so eine stimmige Kollektion prdsentiert,
dass es verdient auf 2,5 hochgestuft wird.
Jiirgen Mett und Silke Weidenbach machen nicht
nur wunderbare WeiRweine, sondern erweisen
sich als ebenso talentiert fiir Rotweine. Sie arbei-
ten nach okologischen Prinzipien, ab 2023 mit
Zertifizierung, und sind Mitglied der Maxime
Herkunft Rheinhessen. Uns hat besonders der
originelle Ingelheimer Gelber Muskateller
Ortswein gefallen. Er erinnert uns aromatisch

an einen Spaziergang Uber den Markt von
Marrakesch und ist genau deshalb ein idealer
Wein zu Tajine. Klassischer ist der Lagenwein
Pares Spdtburgunder trocken mit einem Bukett
von reifer Erdbeere, Walderdbeere und leicht
rauchigen Noten. In der Guts-Vinothek kann man
die Weine auch vor Ort entdecken. Und einen

schonen Camperstellplatz mit Ausblick gibt es
hier Ubrigens auch.

Weingut Neus 0 0 @

Bahnhofstr. 96, 55218 Ingelheim,

Tel. 06132-730 03

www.weingut-neus.de

Kellermeister: Toni Frank

Rebflache: 13,5 Hektar

Probiertipps:

2021 PARES Spéatburgunder GG

VDP.GROSSE LAGE (€ 57)

2022 Ingelheimer WeiRburgunder (€ 17)
Besuch: Di-Fr 9-18 Uhr Ea [

Christian Schmitz und sein Team stehen fiir Spat-
burgunder, die ohne Zweifel eine echte Vision
verfolgen. Es sind Weine mit Charakter und Indi-
vidualitat, so wie der Pares Spatburgunder — in-
tellektuell, filigran, mit toller Lange am Gaumen,
perfekter Tannin- und Saurestruktur und rauchi-
gen Noten. Dass das Team aber nicht nur den
klassischen Roten gut kann, beweist der gelun-
gene Ingelheimer WeiRburgunder: ein Wein

mit schoner Eleganz, animierend, erfrischend,
ausgeglichen — erist direkt zugdnglich, doch
alles andere als langweilig.

Weingut Wasem @@ 0O

Edelgasse 5, 55218 Ingelheim am Rhein,

Tel. 06132-22 20

www.wasem.de

Kellermeister: Julius Wasem,

Johannes Lutzenburg

Rebflache: 24 Hektar

Probiertipps:

2021 Ingelheimer Sonnenhang Frihburgunder
trocken (€ 17)

2022 Sauvignon Blanc trocken (€ 8,20)

2021 Ingelheimer Sonnenhang

Grauer Burgunder trocken (€ 16,50)

Besuch: Mo-Fr 7.30-18.30 Uhr, Sa 9.30-18 Uhr,
So 11-17 Uhr e T

Auch dieses Jahr liefert Weingut Wasem wieder
ein erfrischendes, trinkfreudiges Weinsortiment.
Da ist der Friihburgunder vom Ingelheimer
Sonnenhang, ein LeichtfiiRler mit animierender
Frische, sanft strukturierten Tanninen, dezenter
Frucht und schoner Lange am Gaumen. Oder
der Sauvignon Blanc trocken, der sortentypisch
aromatisch ins Glas kommt, mit Noten von

174




RHEINHESSEN

Holunderbliite und frischer Ananas — ein insge-
samt sehr stimmiger Trinkwein. Schon gelungen
ist auch der Graue Burgunder vom Ingelheimer
Sonnenhang: saftig, frisch, mit mineralischem
Charakter. Wer mag, kann die Weine nicht nur
vor Ort erstehen, sondern auch im gutseigenen
Restaurant ,Kloster Engelthal® zum Essen trin-
ken.

Weingut Arndt F. Werner @ @

Mainzer Stralke 97, 55218 Ingelheim am Rhein,
Tel. 06132-10 90

www.weingutwerner.de

Inhaber: Familie Werner

Kellermeister: Thomas Werner

Rebflache: 18 Hektar

Probiertipps:

2021 Spaburgunder Gutswein trocken (€ 9,80)
2022 Ingelheimer Chardonnay trocken (€ 12,80)
Besuch: Di-Fr 9-12.30 und 14-18 Uhr,

Sa 9.30-14 Uhr e [

Bereits 1819 gegriindet, zahlt das Weingut zu
den alteingesessenen Weinproduzenten von
Ingelheim. Seit 1988 fiihren Arndt und Birgit Wer-
ner es in der siebten Generation. Als ehemaliger
Diplom-Geograf und Geo-Okologe stellte Arndt
Werner das Weingut bereits 1981 auf okologi-
schen Weinbau um, als einer der Ersten der
Region. Heute sind sie vor allem bekannt fiir ihre
Rotweine, die die Halfte des Sortiments ausma-
chen, dazu zahlt etwa der Spatburgunder Guts-
wein trocken, ein fruchtiger Geselle mit Noten
von Brombeere und Erdbeere, wiirziger Frucht
und seidigen Tanninen. Aber auch die Weiken
konnen sich sehen lassen. Der Ingelheimer
Chardonnay ist vollmundig, hat viel Balance und
tberzeugt mit seinem Aromenspiel von Honig,
Melisse und floralen Noten.

Ludwigshohe

Weingut Briider Dr. Becker @ @ ®
Mainzer Str. 3, 55278 Ludwigshaohe,

Tel. 01511-775 97 17
www.brueder-dr-becker.de

Inhaberin: Lotte Pfeffer-Miiller

Rebflache: 12 Hektar

Probiertipps:

2022 Tafelstein Dienheim Riesling Auslese
VDP.GROSSE LAGE (€ 24)

2021 PINQOT Gris & Blanc Orange PURE & Co.

- NATURWEINE (€ 19,80)

Besuch: nV. &l

Hans Miiller und Lotte Pfeffer-Miiller verstehen
ihr Handwerk und punkten jedes Jahr mit ver-
ldsslicher Qualitat. Dass sie nicht nur Klassik gut
konnen, beweisen sie mit ihrem Pinot Gris &
Blanc Orange, einem expressiven Orange-Wein
mit Aromen von Orangen- und Grapefruitschale,
Waldhonig und Kardamom — auf jeden Fall eine
Entdeckung wert. Wer eher die Klassiker mag,
ist mit der Riesling Auslese aus der Groken Lage
Tafelstein in sicheren Handen. Neben Aromen
von Trockenfriichten findet man auch Macada-
mia, Aprikosen-Fruchtpaste und reife Zitrone.

Weingut Lamberth 9@ ®

Kirchstr. 20, 55278 Ludwigshohe,

Tel. 06249-86 11

www.Weingut-Lamberth.de

Inhaber: Carsten Lamberth

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 Silvaner trocken (€ 6,10)

2022 Gewdirztraminer Spétlese (€ 7,90)

2018 Himmelthal Merlot ,R* trocken (€ 21)
Besuch: n.V.

Auf 19 Hektar Rebfldche, aufgeteilt in mehr als
40 Parzellen, produziert die Familie Lamberth
ein facettenreiches Weinsortiment. Der Silvaner
ist ein fantastisch gelungener Einstiegssilvaner
mit reifen Noten von Ananas und Steinfrucht,
leicht blumig, der nicht nur eine Idealbesetzung
als Aperitif ist, sondern auch als Speisenbeglei-
ter. Anspruchsvoller wird’s mit dem Lagenwein
Himmelthal Merlot ,R*, krdftig am Gaumen

und dennoch wiirzig-erfrischend. Ein fruchtiger
Charmebolzen mit samtigen Tanninen und
einem stoffigen Finale. Bei den Sikweinen
gefiel uns besonders der Gewdrztraminer Spat-
lese, der nach Rosen und exotischen Friichten
duftet.

Mainz

Weingut Mirjam Schneider @ ®

OT Hechtsheim, Klein-Winternheimer Weg 6,
55129 Mainz,

Tel. 06131-596 78
www.schneider-weingut.com
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Inhaberin: Mirjam Schneider

Rebflache: 7 Hektar

Probiertipps:

2019 Gau-Bischofsheimer Spatburgunder
trocken Gutswein (€ 10,90)

2022 Johanniter Zukunftswein trocken (€ 10,20)
Besuch: Di-Fr 9-12 und 14-18 Uhr, Sa 9-13 Uhr
iy

Mirjam Schneider und Marc Schiihle fuhren ei-
nen traditionsreichen Betrieb der Mischkultur,
wie er heute selten geworden ist. Wahrend sich
Mirjam Schneider dem Weinbau widmet, kim-
mert sich ihr Lebensgefdhrte um die Landwirt-
schaft und Weinbergsarbeiten. So gibt es auf
dem Gut nicht nur Wein, sondern auch einen
Hofladen mit eigenen sowie regionalen Produk-
ten. Besonders gefallen hat uns der Johanniter
Zukunftswein, der die Piwi-Sorte hier zur Hochst-
leistung bringt. Reifes Steinobst, Honignoten,
Quitte, Mirabelle, gelber Pfirsich, insgesamt ein
ausgewogener Wein, easy drinking, mit guter
Frische und einem straffen, pfeffrigen Finale.
Auch der Gau-Bischofsheimer Spatburgunder
tiberzeugt als suffiger Gutswein mit Erdbeer-
Aromen, rauchigen Noten, schmeichelnden
Tanninen und viel Frucht, elegant und auf den
Punkt gebracht.

Weingut Eva Vollmer @9 ®

OT Ebersheim, Nieder-Olmer-Str. 65,

55129 Mainz,

Tel. 06136-464 72

www.evavollmer-wein.de

Inhaber: Eva Vollmer, Robert Wagner
Rebflache: 11 Hektar

Probiertipps:

2022 Roter Riesling trocken (€ 12,90)

2021 Souvignier Gris ,TX“ trocken (€ 14,50)
2022 Scheurebe ,Kalkader” Ortswein

trocken (€ 12,90)

Besuch: Mo, Di, Do 16-19 Uhr, Fr13-19 Uhr,

Sa 9-18 Uhr el

Eva Vollmer hat sich, zusammen mit Hanneke
Schonhals, an die Spitze der Bewegung ,Zu-
kunftsweine® gesetzt und wurde dafir bei unse-
ren WINE AWARDS 2023 mit dem Award ,Inno-
vation und Nachhaltigkeit* ausgezeichnet. Biolo-
gisch erzeugten Piwis, aber auch Raritaten, ge-
hort ihre grole Leidenschaft, die sie mit ihrem
Mann Robert Wagner teilt. Schone Beispiele fur

ihr Kénnen sind etwa der Rote Riesling: fruchtig
und harmonisch, fein strukturiert und im Finale
etwas pfeffrig. Der Souvignier Gris ,TX“ emp-
fiehlt sich mit seinem cremigen Volumen und
dem Aroma von Steinobst. Ein ruhiger, charman-
ter Wein und ein wundervoller Essensbegleiter.

Mettenheim

Weingut Becker @

Hauptstr. 10-12, 67582 Mettenheim,

Tel. 06242-28 45

www.beckerwein.de

Inhaber: Amadeus Becker

Rebflache: 6,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling trocken (€ 7,60)

2022 Riesling Auslese (€ 9,90)

Besuch: n\V.

Das Vater-Sohn-Gespann Gernot und Amadeus
Becker steht fiir typisch rheinhessische Weine
aus einem breiten Rebsortenspiegel. Neben den
grolen Klassikern (Riesling, Spatburgunder)
werden auch einige Liebhaber-Rebsorten wie
Bacchus, Portugieser und Cabernet Dorsa
vinifiziert. Die Rebflache verteilt sich rund um
Mettenheim. Seit diesem Jahr werden die Fl&-
chen auf biologischen Anbau umgestellt, und
auch sonst merkt man die Zukunftsorientierung
Es sind schone Weine, die wir probiert haben.
Vor allem der Gutsriesling hat uns mit seiner zi-
tronigen Art und gut eingebundenen Restzucker
gefallen, auch die Auslese ist ein Probiertipp.

Sander 90 ®

In den Weingdrten 11,

67582 Mettenheim,

Tel. 0624215 83

www.sanderweine.de

Inhaber: Stefan Sander

Rebflache: 31 Hektar

Probiertipps:

2021 Zeiten-Sprung Griinfrankisch (€ 15)

2021 Amphore Chardonnay (€ 15,70)

2022 Schlossberg Riesling (€ 22,50)

2020 Merlot Reserve (€ 38)

Besuch: n\V.

Bei so vielen guten Weinen schldgt das Herz ein-
fach hoher. Weingut Sander zeigte schon in den
vergangenen Jahren eine gleichbleibend hohe
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Qualitat. Dieses Jahr haben sie sich selbst (iber-
troffen und wurden verdient auf 3 F hochgestuft.
Im Weinberg wird nach okologischen und bio-
dynamischen Prinzipien gearbeitet — sehr stim-
mig, dass das Maskottchen des Weingutes ein
Marienkafer ist. Der Amphore Chardonnay ist
nicht krdutrig und hat ein tolles Fruchtbukett.
Mit Schmelz, feiner Saure und Struktur 1asst

er die Rebsorte in neuem Licht erscheinen —
ausgesprochen interessant. Eine Raritat ist der
Zeiten-Sprung Griinfrankisch, eine sehr seltene
Rebsorte. Expressiv-blumig hat er — obwonl
trocken — schon fast eine SiiRwein-Nase. Am
Gaumen zeigt er sich erfrischend, nuanciert, mit
viel Zug und fein strukturiertem Charakter.

Molsheim

Weingut Full 8@ ©

Hauptstr. 21, 67591 Mélsheim,

Tel. 06243-78 66

www.christopher-full.de

Kellermeister: Christopher Full

Rebfldche: 13 Hektar

Probiertipps:

2021 Molsheimer Zellerweg Am Schwarzen
Herrgott Riesling (€ 25)

2022 Sauvignon Blanc Réserve (€ 11,50)
Besuch: n.V.

2012 entschied Christopher Full, sich dem Wein-
bau zu widmen. Seither hat er einen beeindru-
ckenden Weg zurlickgelegt. Er produziert lieber
weniger und konzentriert sich voll und ganz

auf Terroir-Prdgung und Qualitat. Heute gehort
er ohne Zweifel zu den interessantesten Jung-
winzern Rheinhessens. Bewiesen hat er dabei
ein besonderes Talent fir Weilkweine und ganz
besonders flir Riesling. So zeigt sein Riesling
aus der Lage Zellerweg Am Schwarzen Herrgott
einzigartigen Charakter. Er hat Spannung, Ex-
trakt, Saft bei zitronigem Bukett und strukturier-
tem Finale. Der Sauvignon Blanc Réserve erfreut
mit seiner Trinkfreudigkeit und bleibt mit seiner
Eleganz beeindruckend.

ZWAJ Weine @

HauptstraRe 31, 67591 Molsheim,

Tel. 06243-53 64

www.zwaj-weine.de

Inhaber: Anna Gohring, Justus Gohring

Rebflache: 1,5 Hektar

Probiertipps:

2022 Dalsheimer Scheurebe trocken (€ 9,50)
2022 Weissburgunder trocken (€ 9,90)
Besuch: n.V.

ZWAJ ist und bleibt eine Quelle zuverlassiger
Weine fir laue Sommerabende und gesellige
Momente mit Freunden und Familie. Die
Geschwister Anna und Justus Gohring sind in
Sachen Wein auf einer Wellenlange und mégen
es modern, unkompliziert und trinkfreudig. Dass
aber auch mehr drin ist, zeigt die Dalsheimer
Scheurebe, Uberraschend mineralisch, erfri-
schend, ein echter Terroir-Wein!. Ebenso uner-
wartet ist der WeiRburgunder: vollmundig und
alles andere als langweilig ist — sicher auch ein
hervorragender Essensbegleiter.

Mommenheim

Weingut Maurer @@ 0

Rheinstr. 25, 55278 Mommenheim,

Tel. 06138-8137

www.maurer-weine.de

Inhaber: Peter Maurer

Rebflache: 16 Hektar

Probiertipps:

2022 Sauvignon blanc Mommenheim

trocken (€7)

2022 Riesling Gutswein trocken (€ 6)

2022 Riesling alte Festung trocken (€ 10)
Besuch: n.V.

g

Familie Maurer beweist auch dieses Jahr wieder,
dass toller Wein erschwinglich sein kann.

Der Mommenheimer Sauvignon Blanc hat reife
Frucht von Mango und Ananas, krautrige Noten,
ist insgesamt saftig, blumig und duRerst trink-
freudig. Der Gutsriesling zeigt sich mit einem
Hauch von Zitronenschale; er ist salzig-minera-
lisch, straff und ebenfalls wunderbar siiffig.

Der Riesling Alte Festung trocken hingegen hat
mehr Tiefgang und enthillt ein Bukett von
Zitronenverbene, Stachelbeere und griinem Tee.
Probieren kann man die Weine vor Ort, Ubrigens
auch in der hauseigenen StrauRwirtschaft.

Weingut Werther Windisch @ @ ©
Schulstr. 3, 55278 Mommenheim,
Tel. 06138-94176 65
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wwww.werther-windisch.de

Inhaber: Jens Windisch

Rebflache: 15,3 Hektar

Probiertipps:

2021 Spatburgunder Gutswein trocken (€ 9,90)
2022 Riesling Auslese 0,51 siiR (€ 17)

2022 Riesling vom Kalk / Fassprobe

trocken (€ 16,90)

Besuch: n.V.

Wir sind einmal mehr begeistert, welche Ent-
wicklung Jens Windisch mit seinen Weinen hin-
legt und wie viel Potenzial in diesem Weingut
steckt. Seit 2020 arbeitet der Winzer biozertifi-
ziert, seine besten Weine baut er im Holzfass auf
der Feinhefe aus. Das Resultat ist beeindru-
ckend: prazise Weine, von ihrem Terroir gepragt
— das verdient einen Aufstieg auf 2,5 F. Schon
der Spdtburgunder Gutswein ist stoffig und doch
voller Leichtigkeit. Mineralisch und prazise ist
der Riesling vom Kalk mit dezenter Aromatik,
erfrischenden Bitternoten, feiner Textur. Ein glan-
zender Terroir-Wein. Auch die Riesling Auslese
zahlt zu unseren Tipps — Frucht, Siike und Saure
in wunderbarer Balance. Eine durchgehend
schdne Kollektion!

Monzernheim

Weingut Weedenborn @@ 0

Am Romer 4-6,

55234 Monzernheim,

Tel. 06244-387

www.weedenborn.de

Inhaberin: Gesine Roll

Rebflache: 24 Hektar

Probiertipps:

2021 Sauvignon Blanc Réserve (€ 37)

2020 GRANDE RESERVE (€ 52)

Besuch: n.V.

& b

Trotz immer warmerer Sommer schafft es Gesine
Roll, in ihren Weinen eine erstaunliche Leichtig-
keit zu bewahren. Diese filigrane Qualitdt und
Prdzision ziehen sich durch das komplette Sorti-
ment: Hut ab! Ihre Parade-Rebsorte ist und bleibt
der Sauvignon Blanc. Sie verleiht ihm eine stilisti-
sche Zurlickhaltung und Eleganz bei gleichzeitig
beeindruckendem Tiefgang. So kommt etwa der
Sauvignon Blanc Réserve neben seiner enormen
Substanz erfrischend zitronig mit Noten von

Grapefruit ins Glas. Ein toller Wein, der gem
noch ein paar Jahre lagern kann. Die Grande
Réserve steht ihm in nichts nach: eine gliickliche
Kombination aus Chardonnay und Sauvignon
Blanc, in der beide Rebsorten das Beste mitein-
ander verbinden. Mit Schmelz, Frische, wiirzigen
Holznoten und dezentem Aromenspiel hat er
Charme und Klasse zugleich.

Nackenheim

Weingut Gunderloch $99®@ O
Carl-Gunderloch-Platz 1,

55299 Nackenheim,

Tel. 06135-23 41

www.gunderloch.de

Inhaber: Johannes Hasselbach

Rebflache: 29 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling ,vom Roten Schiefer” trocken
VDP.GUTSWEIN (€ 12)

2022 Nackenheim Riesling trocken

VDP.AUS ERSTEN LAGEN (€ 23)

2022 Nierstein Riesling trocken

VDP. AUS ERSTEN LAGEN (€ 21)

2022 ROTHENBERG Riesling trocken

VDP.GG (€ 49)

Besuch: Mo-Fr 9-16 Uhr, Sa 11-14 Uhr

i

Johannes Hasselbach fiihrt das geschichts-
trachtige Nackenheimer Weingut, doch die
grolRe Historie ist keine Schranke fiir ihn: Er
hinterfragt Traditionen und geht auch mal origi-
nellere Wege, auRerdem hat er das Weingut
komplett okologisch aufgestellt. Die Weine s
piegeln dadurch starker die Jahrgange und
Variationen der Natur wider. Das zeigt schon der
tolle Gutswein Riesling ,vom Roten Schiefer®,
Perfekt gelungen in der Einstiegskategorie und
zudem noch sehr erschwinglich, zaubert er die
richtige Mischung an Wiirze, Schmelz, Mineralitat
und Zitronenschale in Glas. Sehr gut gefallen
haben uns der ausgewogene Nackenheimer
Riesling und vor allem der Niersteiner Riesling:
ein gut strukturierter Wein mit einem sehr langen
Finale. Er wird die ndchsten Jahre sehr leicht-
fliRig durchqueren. Der Riesling vom Rothenberg
braucht noch etwas Zeit. Ein stiller Wein, der
erst nach ein paar Jahren mehr auf der Flasche
anfangen wird, sich voll und ganz zu zeigen.
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Nierstein

Weingut Bunn Strebel @@ ® ©

OT Nierstein, Mainzer Str. 86, 55283 Nierstein,
Tel. 06133-592 90

www.bunn-strebel.de

Kellermeister: Lisa Bunn-Strebel,

Bastian Strebel

Rebflache: 21 Hektar

Probiertipps:

2021 0rbel Riesling (€ 27)

2019 Spéatburgunder Réserve (€ 26)

2019 Portugieser Réserve (€ 22)

Besuch: Di-Fr 13-17 Uhr, Sa 1116 Uhr &2 [

Seit Lisa Bunn und Sebastian Strebel 2011 die
beiden elterlichen WeingUter zusammengelegt
haben, hat Rheinhessens Weinszene ein neues
Highlight. Jedes Jahr beweisen die beiden

aufs Neue, wie feinfiihlig sie sich mit dem Terroir
auseinandersetzen. Die Weine sind auch dieses
Jahr wieder sehr spannend, wie zum Beispiel
der Orbel Riesling: Noten von Bienenwachs,
Honig, Limette und schoner Mineralik. Der Spat-
burgunder Réserve zeigt sich sanft mit Noten
von Cassis, Orangen und Nelke. Ebenfalls toll
gemacht ist der Portugieser Réserve: ein echter
Charakterwein — kraftig, mit samtigen Tanninen
und Grip.

Weingut Schneider Miiller 9@ ®

OT Schwabsburg, Hauptstr. 96, 55283 Nierstein,
Tel. 06133-53 08

www.schneider-nierstein.de

Inhaber: Ursula Miiller, Steffen Miiller
Rebflache: 24 Hektar

Probiertipps:

2022 Silvaner Alte Reben trocken
(Qualitdatswein) (€ 8,50)

2022 Riesling vom Kalk trocken

(Kabinett) (€ 9,30)

2021 Sauvignon Blanc Fumé (€ 13,50)

Besuch: Do 16-19 Uhr, Sa 11-17 Uhr

In Nierstein ansassig, flihren Ursula und Steffen
Miiller das Weingut in achter Generation und
produzieren sehr trinkfreudige Weine. Die Kol-
lektion ist toll gelungen, sehr ausgewogen, und
verkorpert durchweg eine schone Balance, bei
der auch die Preise stimmen. Der Silvaner Alte
Reben ist expressiv und saftig, mit Noten von
Honigmelone, Limette und einem Hauch von

Bittermandel. Der Sauvignon Blanc Fumé zeigt
sich ausdrucksstark mit Aromen von Aprikosen-
kompott, Zitronenverbene und salzigen Noten,
bleibt aber trotzdem filigran. Es sind Weine, die
einfach Spalk machen.

Ober-Florsheim

Weingut Frey @ ®

Weedegasse 10, 55234 Ober-Florsheim,

Tel. 06735-94 12 72

www.frey-wines.com

Kellermeister: Philipp Frey

Rebfldche: 15 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling trocken (€ 9,60)

2022 Hangen-Weisheim Sommerwende

Riesling (€ 24,40)

2022 Riesling Kabinett (€ 10,20)

Besuch: n.V.

Die Weine der Briider Philipp und Christopher
Frey sind klar und prdzise. Vor allem die Ries-
linge haben uns begeistert. Im Einstiegssegment
ist der trockene Riesling genau richtig mit seinen
blumigen Noten und einem feinen Aroma von
Honig, Zitrone und Bienenwachs. Erst ein wenig
schiichtern, entfaltet er sich im Glas und ist er-
freulich lang am Gaumen. Der Sommerwende
Riesling ist ein absoluter Uberflieger. Terroirge-
prdgt, blumig, fruchtig und komplex, hat er eine
tolle Frische, ist extraktreich und straff im Finale.
Ein gelungenes Siike-Saure-Spiel offeriert der
Riesling Kabinett. Trotz SiiRe bleibt er saftig und
hat Zug, er verliert auch nicht seinen salzig-
mineralischen Charakter. Ein toller Kabinett!

Bioweingut Knobloch ©
SaurechgdRchen 7, 55234 Ober-Florsheim,

Tel. 06735-344

bioweingut-knobloch.de

Inhaber: Ralf Knobloch, Arno Knobloch
Rebflache: 30 Hektar

Probiertipps:

2022 Weisser Burgunder trocken, Gutswein
(Preis auf Anfrage)

2022 Grauer Burgunder trocken, Gutswein
(Preis auf Anfrage)

Besuch: n.V.

Behutsame und nachhaltige Methoden im Wein-
berg und Keller sind in Ralf und Arno Knoblochs
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Arbeitsphilosophie fest verankert. Ein klar struk-
turiertes Sortiment hilft, fiir jeden Anlass das
Richtige zu finden. Es lohnt sich zum Beispiel
der Weilse Burgunder trocken, der mit seinem
blumig-fruchtigen Profil viel TrinkspaR bietet.
Auch der Gutswein Grauer Burgunder kommt mit
Honig-Noten, filigraner Frucht und schénem
Extrakt erfrischend daher.

Ober-Hilbersheim

Weingut Axel Schmitt @ ©

Sprendlinger Str. 19, 55437 Ober-Hilbersheim,
Tel. 06728-259

www.weingut-axel-schmitt.de

Inhaber: Axel Schmitt

Rebfléche: 16 Hektar

Probiertipps:

2021 Riesling SIGNATUR, Binger Klosterweg (€ 14)
2018 Spatburgunder SIGNATUR, Binger
Honigberg (€ 16)

2021 Chardonnay SIGNATUR, Sprendlinger
Klostergarten (€ 14)

2022 Muskateller feinherb (€ 7,50)

Besuch: Mo-Fr 8-17 Uhr, Sa 9-15 Uhr & [

Axel Schmitt prasentierte dieses Jahr eine sehr
stimmige Kollektion. Die Weine waren durch

die Bank weg sehr gut gemacht, mit herrlicher
Finesse und Gleichgewicht. Gefallen hat uns der
feinherbe Muskateller mit seiner exotischen
Frucht, blumigen Noten, Rosinen und Litschi.

In der Weinkollektion Signatur, welche den
Lagenweinen entspricht, gab es mehrere Weine,
die uns gefielen. Der Riesling Signatur vom Bin-
ger Klosterweg zeigt sich zitronig und knackig
und beweist, wie filigran Rheinhessen sein kann.
Der Chardonnay Signatur aus dem Sprendlinger
Klostergarten ist ein vollmundiger Charakterwein
mit erfrischendem Saurespiel und einem saftigen
Bukett von Ananas, reifer Mango, gelbem Pfir-
sich und Mirabelle.

Offstein

Weingut Keth @ ©

OT AuRerhalb, Weinarkade Keth 1,
67591 Offstein,

Tel. 06243-75 22
www.weingut-keth.de

Inhaber: Matthias Keth

Rebflache: 90 Hektar

Probiertipps:

2021 Spatburgunder QW trocken Holzfass gereift
(€8,90)

Besuch: Di-Fr 9-12 und 13-18 Uhr, Sa 9-17 Uhr
Vor allem im klassischen Rebsorten-Sortiment
unterwegs, setzt Matthias Keth im Weinberg
ganz auf Nachhaltigkeit. Aufgeteilt in B fiir Basis,
K flir Klassiker und G fiir Grandios, ist das Wein-
sortiment klar strukturiert. Die Weine sind insge-
samt sehr modern, eher schlicht und dieses Jahr
fir uns nicht ganz stimmig. Gut gelungen hinge-
gen ist der Spatburgunder trocken im Holzfass
gereift, der frisch am Gaumen entlangtanzt.

Oppenheim

Weingut Carl Koch 99 ®

Wormser Str. 62, 55276 Oppenheim,

Tel. 06133-23 26

www.carl-koch.de

Inhaber: Paul Berkes

Kellermeister: Agustin Novoa

Rebflache: 12 Hektar

Probiertipps:

2022 Oppenheimer Kreuz Riesling Auslese (€ 14)
2021 Riesling vom Lok - Oppenheimer
Sacktrager - trocken (€ 8)

2020 Pi - Oppenheimer Herrenberg
Spétburgunder - trocken (€ 15)

Besuch: Mo-Fr 8.30-12 und 13-17 Uhr,

Sa 8.30-13 Uhr e

Der Apotheker und Erfinder Friedrich Koch legte
1833 den Grundstein des heute 12 Hektar gro-
3en Weinguts mit Reben in besten Lagen rund
um Oppenheim. 2009 hat Paul Berkes (ibernom-
men. Er hat nicht nur die Weinberge auf dkolo-
gisches Arbeiten umgestellt, sondern 2018 den
talentierten Kellermeister Agustin Novoa mit an
Bord geholt. Die Etiketten der Weine muten zwar
historisch an, der Inhalt ist alles andere als alt-
modisch. Ein gelungenes, kontrastiertes Sorti-
ment, welches Spals mit Anspruch verwebt. So
wie der Sacktrager Riesling vom Lo, der mit rei-
fer Frucht, viel Tiefgang, Frische und Komplexitat
begeistert. Der elegante Spétburgunder vom
Oppenheimer Herrenberg gibt sich fruchtig ver-
spielt, mit Erdbeere, rauchigen und wiirzigen
Noten. Auch im Siibwein-Bereich waren wir sehr
angetan, zum Beispiel von der Riesling-Auslese

180




RHEINHESSEN

vom Oppenheimer Kreuz: ein genialer Leichtfli-
ler mit Aromen von getrockneten Friichten, reifer
Aprikose, Orangenschale und Honig. Die Siike

wird mit lebendiger Sdure ausgeglichen, das Er-
gebnis ist ein Stikwein der absoluten Oberklasse.

Osthofen

Weingut Karl May 99 ®
Ludwig-Schwamb-Str. 22, 67574 Osthofen,

Tel. 06242-23 56

www.weingut-karl-may.de

Inhaber: Peter und Fritz May

Rebflache: 34 Hektar

Probiertipps:

2020 Chardonnay Réserve trocken (€ 25)

2022 Osthofen Weissburgunder trocken (€ 11,90)
2020 Geyersberg Pinot Noir trocken (€ 22)
Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-17 Uhr, Sa 9-13 Uhr
Bereits 1815 gegriindet, zeigen die Briider Peter
und Fritz May in siebter Generation, dass Wein-
bau kein Wilder Westen ist. Die Weine sind span-
nend, harmonisch, erfrischend, vom Terroir
ebenso geprdgt wie von einer feinfihligen Arbeit
im Keller. Jedes Jahr beweisen die Briider er-
neut, wie verldsslich und ausgeglichen das Qua-
litgtsniveau ist, trotz immer unvorhersehbarer
Wetterverhdltnisse. Hut ab. Der saftige und erfri-
schende Chardonnay Réserve trocken ist ge-
pragt von reifer Frucht, Steinobst, Ananas, krdu-
terigen und zitronigen Noten. Bei den Rotweinen
iiberzeugt der Geyersberg Pinot Noir trocken,
ein dezenter, fruchtiger Roter mit Tiefgang und
seidigen Tanninen.

SpieR Weinmacher @ ©
Friedrich-Ebert-Str. 53, 67574 Osthofen,

Tel. 06242-50129 73

spiess-osthofen.de

Inhaber: Famile SpieR

Rebflache: 31 Hektar

Probiertipps:

2022 Osthofener Riesling trocken

Ortswein (€ 13)

2017 Bechtheimer Geyersberg Spatburgunder
Lagenwein (€ 28,50)

Besuch: Mi, Do, Fr 9-17 Uhr,

Sa 12-17 Uhr, So 13-17 Unr e Ty

Wahrend sich die Eltern dem familieneigenen
Restaurant vis-a-vis widmen, bringen die Briider

Julius und Carl SpieR ein stimmiges, trinkfreudi-
ges Sortiment auf die Flasche. Weine wie der
Osthofener Riesling haben uns mit zitroniger
Frucht, Wiirze und schonem Schmelz begeistert.
Bei den Lagenweinen hat uns der Spatburgun-
der vom Bechtheimer Geyersberg aus dem Jahr-
gang 2017 besonders gut gefallen, er verbindet
jugendlichen Charme mit reifen Aromen und
zeigt sich filigran, frisch, perfekt ausbalanciert
zwischen fruchtig roten Beeren und wiirzig-erdi-
gen Nuancen.

Saulheim

Weingut Landgraf @ @ ®

AuRerhalb 9, 55291 Saulheim,

Tel. 06732-5126

www.weingut-landgraf.de

Inhaber: Andre Landgraf

Rebfléche: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 Saulheimer Rieslling Ortswein

trocken (€ 13,50)

2021 Saulheimer Schlossberg Riesling trocken
Lagenwein (€ 25)

2020 Spétburgunder Holle Lagenwein

trocken (€ 27)

Besuch: n.V.

Nachhaltigkeit, Handarbeit im Weinberg und
schonendes Arbeiten im Keller stehen beim
Weingut Landgraf ganz oben. Das macht sich
auch bei den Weinen bemerkbar. Ob Orts- oder
Lagenwein, sie machen SpaR, sind prézise und
als biozertifizierte Vertreter wunderbare Spiegel
des Terroirs. Von den Ortsweinen gefiel uns der
mineralische Saulheimer Riesling am besten, er
ist easy going, mit feiner Frucht-Aromatik und
Noten von Feuerstein. Bei den Lagenweinen fan-
den wir den Riesling vom Saulheimer Schloss-
berg am schonsten. Fruchtig, strukturiert, sehr
harmonisch, im Abgang mit Noten von Honig
und Aprikosenkompott. Ein toller Terroir-Wein!

Weingut Thorle 890 ©

Am Norenberg, 55291 Saulheim,

Tel. 06732-54 43

www.thoerle-wein.de

Inhaber: Johannes Thorle, Christoph Thorle
Rebflache: 29 Hektar

Probiertipps:
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2022 Saulheimer Schlossberg Riesling (€ 39)
2022 Saulheimer Holle Riesling Spatlese (€ 29)
Besuch: nV. @l

Eingebettet inmitten der Weinberge, genielt
man von der Terrasse des Weinguts Thorle eine
tolle Aussicht auf die umliegende Landschaft.
Die Briider Christoph und Johannes Thorle
verbinden gekonnt Tradition, Nachhaltigkeit und
Technik. Seit 2022 sind die Weinberge biozerti-
fiziert, die Boden sind vom Kalkstein gepragt,
und das bringen die beiden gekonnt auf die Fla-
sche. Der Fokus liegt auf klassischen Rebsorten,
mit reduziertem Ertrag und Handlese. Das Resul-
tat macht SpaR. So ist der Saulheimer Schloss-
berg Riesling rauchig, mit viel Spannung und
elegantem Schmelz. Ein toller Terroir-Wein!
Ebenfalls Freude macht die Riesling Spatlese
Saulheimer Holle mit jugendlichen Fruchtaromen
und einer perfekt eingebundenen, mit viel
Frische ausbalancierten Restsiile.

Selzen

Weingut Kapellenhof

Okonomierat Schitzel Erben @ ©
Kapellenstr. 18, 55278 Selzen,

Tel. 06737-204

www.weingut-kapellenhof.de

Inhaber und Kellermeister: Thomas Schatzel
Rebflache: 18 Hektar

Probiertipp:

2022 Selzener Grauer Burgunder Am Dicken
Stein Trocken -Ortswein - (€ 8,90)

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-18 Uhr, Sa 9-14.30 Uhr
Der (iber 600 Jahre alte Kapellenhof strahlt
Gemiitlichkeit aus. Seit flinf Generationen wirkt
hier die Familie Schatzel. Federfiihrend sind
heute Thomas und Sabine Schatzel, die auf ihren
18 Hektar Rebbergen eine groRe Vielfalt an Wei-
nen erstehen ldsst. Empfehlen konnen wir den
Selzener Grauburgunder, der ein eleganter
LeichtfiiRler ist. Ubrigens: Wer mit dem Wohn-
mobil Urlaub macht und Gliick hat oder am
besten reserviert, der findet auf dem Anwesen
wunderbare Stellpldtze.

Siefersheim

Weingut Sommer @
Mihlweg 19, 55599 Siefersheim,

Tel. 06703-39 77

www.weingut-sommer.com

Inhaber: Erik Sommer

Rebflache: 15 Hektar

Probiertipps:

2022 Grauer Burgunder Qualitatswein

Classic (€ 7,50)

2022 Siefersheimer Heerkretz

Riesling MAX trocken (€ 10,50)

Besuch: Di-Fr 8-17 Uhr, So, Sa 10-18 Unr &
Das Weingut Sommer spiegelt mit seinem
Sortiment einen GroRteil der Rebsorten-Vielfalt
Rheinhessens wider. Kein Wunder, gehort zu
dem Weingut doch auch eine Rebschule. Die
Weine bleiben in ihrer Stilistik unkompliziert, wie
zum Beispiel der Graue Burgunder Qualitatswein
Classic, dezent und knackig, oder der Siefers-
heimer Heerkretz Riesling Max, mit einem Hauch
von Feuerstein, blumigen Noten und reifer
Frucht. Wer mag, kann nicht nur die Weine vor
Ort erstehen, es gibt auf dem Weingut auch ei-
nen Wohnmobilstellplatz.

Spiesheim

Weingut Becker @ ®

AuRerhalb 12, 55288 Spiesheim,

Tel. 0163-782 15 82

www.weingut-becker.com

Inhaber: Sabrina Becker, Wolfgang Becker
Rebflache: 26 Hektar

Probiertipps:

2020 2020 Spiesheimer Weisser Burgunder
trocken (€ 13,99)

2019 2019 Albiger Merlot trocken (€ 14,99)
Besuch: Sa 10-16 Uhr

Sabrina Beckers Weine sind charakterstark und
zeigen die sehr personliche Signatur einer Win-
zerin, die es durchaus wagt, mal andere Wege
zu gehen. Der Spiesheimer Weilburgunder pra-
sentiert Holznoten, reife Frucht, ist cremig und
doch frisch am Gaumen. Lang im Abgang ist er
mit seinem ruhigen Charakter ein wunderbarer
Essensbegleiter. Untypisch und sehr gut gelun-
gen st auch der Albiger Merlot, ein schlanker
Roter mit reifer Frucht und feinen Tanninen. Auf
dem Weingut kann man Ubrigens nicht nur die
Weine erstehen, sondern in der gutseigenen
StrauRwirtschaft auch ganz hervorragend zu
saisonaler Kiiche aus der Region geniefen.
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Sprendlingen

Weingut Fritzsch & Sohn @

Schmittstr. 16,

55576 Sprendlingen,

Tel. 06701-200 79 02

www.weingut-fritzsch.de

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 WeiRer Burgunder trocken (€ 9,90)

2022 Silvaner trocken (€ 5,30)

Besuch: Mo, Di, Do, Fr 18-19 Uhr, Mi 19-19 Uhr,

Sa 9-15 Uhr

Das traditionsbewusste Familienweingut ist eine
verldssliche Quelle fur erschwingliche, unkompli-
zierte Weine. Im breiten Sortiment ist flir jeden
etwas dabei, sei es der klassische Riesling oder
ein expressiver Gelber Muskateller. Ebenfalls
stimmig ist der Weile Burgunder trocken, ein
dezenter, knackiger Geselle, harmonisch und gut
strukturiert, der auch bei Tisch eine gute Figur
abgeben wird. Gefallen hat uns auRerdem der
Silvaner, mit fruchtiger Wiirze, vollmundigem und
doch ausgeglichenem Charakter.

Stadecken-Elsheim

Weingut Beck

Hedesheimer Hof @ @ ©

OT Stadecken, Schildweg 2,

55271 Stadecken-Elsheim,

Tel. 06136-24 87

hedesheimer-hof.de

Inhaber: Michael Beck

Kellermeister: Christoph Beck

Rebflache: 28 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling Terra Fusca mal 3 (€ 9,80)

2022 Muskateller Offroad (€ 8,50)

2020 Riesling Stadecker Horn (€ 19,50)

2018 Karl weiker Burgunder Brut natur (€ 15,90)
Besuch: Do, Fr 14-19 Uhr, Sa 9-16 Uhr Ea T

Mit Sinn fiir Humor und Engagement arbeiten die
Becks als Familienteam. Die Weine haben Cha-
rakter, sind zugdnglich und machen Spal. Der
exotisch angehauchte Muskateller Offroad hat
nicht nur Litschi und Jasmin zu bieten, sondern
auch viel Frische, Mineralitat und eine willkom-
mene Zuriickhaltung — ein perfekter Sommer-
wein eben. Ordentlich Extrakt und Pep hat der

Riesling vom Stadecker Horn, er bleibt aber
trotzdem filigran. Und dann ist da noch der wun-
derbare Sekt aus WeiRburgunder, der als Brut
Nature ausgebaut wurde. Reife Birne, Mirabelle,
Honig, gerdstete Haselnlsse und Mandeln, ge-
trocknete Aprikose, das Ganze unterlegt mit pra-
sentem, aber feinem Mousseux. Ein festlicher
Wein, der auch ganz ohne Anlass Freude macht.

Weingut Eppelmann @@ 0

OT Stadecken, Kirchgasse 10,

55271 Stadecken-Elsheim,

Tel. 06136-27 78

www.eppelmann.de

Inhaber: Timo Eppelmann, Simone Eppelmann
Kellermeister: Christian Eppelmann,

Corinna Eppelmann

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2020 Elsheim Terra F Spatburgunder

trocken (€ 15)

2020 Elsheim BOCKSTEIN Spatburgunder
trocken (€ 55)

2021 Elsheim BLUME Chardonnay trocken (€ 28)
Besuch: Di-Fr 13-18 Uhr, Sa 10-17 Uhr Ea [
Aufstieg! Seit Griindung des Weinguts 1954 hat
sich das Familienweingut immer weiter entwi-
ckelt. Heute arbeiten drei Generationen unter ei-
nem Dach. Ihre Weine bewegen sich auf hohem
Niveau und bilden eine Kollektion voller guter
Uberraschungen. So wie der Spatburgunder
Terra F: ein trinkfreudiger Wein der gehobenen
Klasse mit schoner Frische, feinen Tanninen und
perfekter Trinkreife. Der Spatburgunder aus dem
Elsheimer Bockstein ist ein toller Lagenwein, er-
frischend, prazise, fruchtig, extraktreich, mit in-
tensiver Frucht und harmonisch eingebundenen
Holznoten. Bei den Weilen hat es uns der Char-
donnay Elsheim Blume angetan, typisch buttrig,
aber dennoch iberraschend erfrischend mit
leicht salziger Mineralitat. Lang im Abgang, hat
er ein vielversprechendes Potenzial.

Stein-Bockenheim

Weingut Steitz @ @ ©
Morsfelder Str. 3,

55599 Stein-Bockenheim,
Tel. 06703-835 28 70
weingut-steitz.de
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Inhaber: Familie Steitz

Rebflache: 14 Hektar

Probiertipps:

2020 Pinot Sekt brut nature (€ 17)

2021 Stein-Bockenheim Weilsburgunder

trocken (€ 13)

2021 Stein-Bockenheim Silvaner trocken (€ 13)
2021 Sonnenberg Chardonnay trocken (€ 20)
Besuch: Mo-Fr 9-12 und 15-18, Sa 10-17 Uhr &=
Diana und Christian Steitz produzieren puristi-
sche, mineralische Weine mit viel Eleganz. Die
konstante Qualitat der diesjahrigen Verkostung
war beeindruckend und zeigt, wie viel Potenzial
noch in diesem Weingut steckt. Eigentlich konn-
ten wir jeden der Weine aufs Warmste empfeh-
len. Da ist zum Beispiel der Pinot Sekt Brut mit
gelungen feiner Perlage, fruchtigen Aromen von
Limette und Pfirsich. Herrlich mineralisch ist der
WeiRburgunder Stein-Bockenheim mit dezenter
Frucht, erfrischendem Schmelz und feinen Bitter-
noten im Finale. Auch der Silvaner Stein-Bocken-
heim zeigt sich nussig und wiirzig mit Aromen
von Nektarine, Birne und Pfirsich und tollem

Zug am Gaumen. Seit 2022 ist das Weingut
tibrigens okologisch zertifiziert.

Vendersheim

Weingut Beiser @ ©

AuRerhalb 1, 55578 Vendersheim,

Tel. 06732-87 32

www.weingut-beiser.de

Inhaber: Simon Beiser, Christiane Beiser
Rebflache: 39 Hektar

Probiertipps:

2022 Vendersheim Riesling Muschelkalk
trocken (€ 9)

2021Binger Schlossberg Schwatzerchen
Riesling Quarzit, Steillage, alte Reben

trocken (€ 19)

2022 Tabularasa Scheurebe trocken (€ 8)
Besuch: nV. &l

1973 von Otto und Inge Beiser gegriindet, wird
das Weingut heute in zweiter Generation von
den Geschwistern Simon und Christiane gefthrt.
Wie auch schon in den letzten Jahren ragten bei
der diesjahrigen Verkostung besonders die
Weilweine heraus, wie zum Beispiel der Ven-
dersheimer Riesling Muschelkalk. Mineralisch,
minzig und zitronig, ist er ein Terroir-Wein mit

strukturiertem Finale, der gerne noch etwas

lagern kann. Straff und filigran erwies sich der
aus einer Steillage kommende Riesling Quarzit
Binger Schlossberg Schwadtzerchen. Schlichter
und zugdnglicher ist die Tabularasa Scheurebe
mit Passionsfruchtaroma und blumigen Noten.

Neverland Vineyards @ @ ©
Ausserhalb 2, 55578 Vendersheim,

Tel. 06732-277 57 58

www.neverland-wine.de

Kellermeister: Marcel Class

Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 Jurassic Sands Sauvignon Blanc (€ 16)
2021 0pus K (€ 39)

Besuch: Fr 11-17 Uhr

In Vendersheim ist die Welt in Ordnung: Marcel
und Sebastian Class haben sich offensichtlich
von den Naturweinen inspirieren lassen, ohne
in Extremismus zu verfallen. Im ersten Moment
verbliiffend wirken die Pastagewirznoten, die
der 2020 Neverland Blanc mit Nachdruck ver-
stromt. Fast zu stromlinienférmig der 2021er
GOT (Good Old Times), ein etwas stabiler Zech-
wein mit Eisbonbon-Aromatik. Sehr nachvollzieh-
bar (Frucht und Mineralitat in schoner Balance)
der Jurassic Sands Sauvignon Blanc 2022,
bemerkenswert komplex (dabei fast ein wenig
neuweltlich) der Opus K 2021, dem man aller-
dings noch ein wenig Zeit im Keller zugestehen
sollte. Sehr interessant der Saint Vendersheim,
dessen pikante Mischung aus Roten Johannis-
beeren, Leder, SiiBholz, griffigem Tannin schon
jetzt viel SpaR macht.

Weinolsheim

Weingut Eckehart Grohl @ ©
Uelversheimer Str. 4, 55278 Weinolsheim,
Tel. 06249-80 90 00
www.weingut-groehl.de

Inhaber: Eckehart Grohl

Kellermeister: Johannes Grohl
Rebflache: 25 Hektar

Probiertipps:

2020 Dalheimer Spatburgunder ,Alte Reben®
trocken (€ 12,50)

2022 Scheurebe trocken (€ 7,90)
Besuch: Mo-Fr 8-12.30 und 14-17 Uhr,
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Sa 10-16 Unr e

Seit 2022 in Umstellung auf 6kologischen Wein-
bau, gehort das Weingut Grohl zu den festen
Grolken Rheinhessens. Leider waren die prasen-
tierten Weine auch dieses Jahr zum Teil etwas
unstimmig. Was sich jedoch auf jeden Fall lohnt,
ist der Dalheimer Spatburgunder ,Alte Reben®
trocken. Rote Beeren, Kirsche, frische Erdbeere,
rauchige Noten und Krauterwiirze bestimmen
den Wein. Mit seinen seidigen Tanninen und
gelungenem Grip im Finale ist er am Gaumen ein
Gentleman. Gelungen ist auch die Scheurebe,
eine sehr suffige Vertreterin der Rebsorte.

Weingut Manz @990

Miihlweg 18, 55278 Weinolsheim,

Tel. 06249-80 30 08
www.manz-weinolsheim.de

Inhaber: Eric Manz

Rebfléche: 35 Hektar

Probiertipps:

2022 Weinolsheimer Kehr Riesling

Spatlese (€ 10,90)

2019 Oppenheimer Herrenberg Spatburgunder
trocken RESERVE (€ 28,50)

Besuch: nVE2

Es ist eine sehr stimmige Kollektion, die uns die
Familie Manz in diesem Jahr wieder geschickt
hat. Die Weine sind von verlasslicher Qualitdt,
egal ob Guts- oder Lagenwein. Dieses Jahr

hat es uns die Spatburgunder Réserve vom
Oppenheimer Herrenberg angetan. Ein fruchti-
ger, straffer Wein mit samtigen Tanninen, Wiirze,
Graphit-Noten und einem gut strukturierten
Finale. Als charmantes Trinkvergnlgen stellte
sich die Riesling Spatlese vom Weinolsheimer
Kehr heraus. Der Wein bleibt trotz StiRe und dem
duftigen Bukett sehr verspielt und erfrischend.
Das Weingut hat in diesem Jahr dbrigens seine
spektakuldre neue Vinothek eingeweint — ein
Besuch lohnt sich!

Westhofen

Weingut Hirschhof ©
Seegasse 29, 67593 Westhofen,
Tel. 06244-349
www.weingut-hirschhof.de
Inhaber: Tobias Zimmer
Rebflache: 30 Hektar

Probiertipp:

2021 Platzhirsch Cuvée Rotwein

trocken (€ 12,50)

Besuch: nV. @

Bereits seit 1991 arbeitet das Weingut Hirsch
Okologisch. Eigentlich eine zuverlassige Quelle,
haben uns die Weine dieses Jahr bis auf eine
Ausnahme nicht wirklich tberzeugen konnen
und blieben insgesamt zu schlicht, mit aus unse-
rer Sicht fehlender Reife. Ein Tipp ist hingegen
die Platzhirsch Rotwein-Cuvée: ein fruchtiger,
cremiger, charmanter Wein, von Holz gepragt
und mit weichen Tanninen. Reife Frucht, Euka-
lyptus, Menthol und krautrige Wiirze sind sein
Markenzeichen.

Weingut Seehof Familie Fauth @ @ @
Seegasse 20, 67593 Westhofen,

Tel. 06244-49 35

www.weingut-seehof.de

Inhaber: Florian Fauth

Rebflache: 18 Hektar

Probiertipps:

2022 Westhofener Kirchspiel Riesling (€ 18)
2022 Westhofener Morstein WeiRburgunder
-R- (€ 18,50)

2020 Westhofen Steingrube Pinot Noir
-unfiltriert- (€ 18,50)

Besuch: n.V.

Harmonische und geerdete Weine findet man
bei Weingut Seehof. Das klar strukturierte
Sortiment, bei dem auch die erschwinglichen
Einstiegsweine bereits viel Spak machen, weist
eine stilistische Vielfalt auf, bei der es nicht
langweilig wird. Am besten gefallen hat uns der
Westhofener Kirchspiel Riesling, ein aromati-
scher, extraktreicher und Terroir-geprdgter Wein,
der durchaus noch etwas liegen kann. Der in
Holz ausgebaute WeiRburgunder -R- vom
Westhofener Morstein hat Volumen und Pep,
tolle Balance! Harmonisch ist auch der Pinot
Noir mit seinen Aromen von Erdbeer, Karamell
und weicher Tanninstruktur. Vor Ort kann man
die Weine nicht nur probieren, es gibt auch
hauseigene Gdstezimmer, um ganz in Ruhe die
Umgebung zu erkunden.

Weingut Wittmann 0 0 09 ®
Mainzer Str. 19, 67593 Westhofen,
Tel. 06244-90 50 36
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www.wittmannweingut.com

Inhaber: Philipp Wittmann

Rebfldche: 30 Hektar

Probiertipps:

2022 Westhofen KIRCHSPIEL Riesling trocken
VDP.Grosse Lage (Preis auf Anfrage)

2022 Westhofen BRUNNENHAUSCHEN trocken
VDP.Grosse Lage (Preis auf Anfrage)

2022 Westhofen MORSTEIN Riesling trocken
VDP.Grosse Lage (Preis auf Anfrage)

2021 Westhofener Steingrube Chardonnay
trocken VDP.Erste Lage (Preis auf Anfrage)
Besuch: Mo-Fr 9-17 Uhr, Sa 1115 Uhr & I
Philipp Wittmann zdhlt zu den besten Winzern
Deutschlands, auch die diesjahrige Kollektion
hat das wieder einmal bewiesen. Hier ist jemand
aktiv, der sein Handwerk versteht und gleichzei-
tig sehr viel Feingefihl fir Terroir und Stilistik
hat. Die Gkologische Arbeit im Weinberg zahlt fur
ihn genauso zu den Standards wie der absolute
Fokus auf den unverwechselbaren Charakter.
Natirlich sind die Lagenweine fir den weiteren
Reifeprozess im Keller ausgelegt, dennoch ma-
chen sie heute schon Spals. So wie das Grofke
Gewdchs aus dem Kirchspiel: ein Wein mit enor-
men Schmelz! Etwas verspielter, doch nicht min-
der mineralisch zeigt sich das GroRke Gewéchs
aus dem Brunnenhduschen. Wittmanns Riesling-
Monument ist und bleibt der Riesling aus der
GroRen Lage Morstein: ein Wein von karger Ele-
ganz, der gleichzeitig eine subtile Frucht preis-
gibt und die Sdure wunderbar eingebunden hat.
Er spiegelt das kalige Terroir wider und hat so
viel Grip, dass seine Struktur einen sofort verein-
nahmt. Doch Wittmann beherrscht nicht nur die
Riesling-Klaviatur: Auch der Chardonnay aus der
Westhofener Steingrube zeigt sich elegant mit
einem Bukett von Karamell und salziger Minera-
lik — saftig und perfekter Essensbegleiter.

Worrstadt

Weingut Gunter & Ute Weinmann @ ©
Rommersheimer Str. 105, 55286 Waorrstadt,

Tel. 06732-93 39 58

www.mein-weinmann.de

Inhaber: Gunter Weinmann, Ute Weinmann
Rebflache: 22 Hektar

Probiertipps:

2022 Goldmuskateller, feinherb (€ 8)

2022 Cabernet Sauvignon Rosé trocken (€ 7,70)
Besuch: Mo-Fr 10-18 Uhr, Sa 10-13 Uhr

Zwei Regionen, ein Weingut: Die Wein

berge der Weinmanns erstrecken sich vom
rheinhessischen Worrstadt bis hinein in die Pfalz.
Den Fokus legen die Weinmanns und ihr Keller-
meister Thomas Gerhard auf fruchtbetonte
Weine. lhre Weine unterscheiden sie in ,Werk-
tags- und Sonntagsweine® — die einen fir den
unkomplizierten Genuss, die anderen fiir die ge-
deckte Tafel. Der Rosé aus Cabernet Sauvignon
ist ein Rosé mit Anspruch, jenseits von gefalliger
SiiRe, stattdessen mit kalkiger Mineralitdt und
kiihler Wiirze. Fiir Schleckermduler empfiehlt
sich der feinherbe Muskateller, mit Rosenduft,
Melone und Litschi der Gute-Laune-Wein.

Wolfsheim

Weingut Bernhard @ @ ®

Klostergasse 3, 55578 Wolfsheim,

Tel. 06701-71 30

www.weingut-bernhard.de

Inhaber: Jorg Bernhard, Martina Bernhard-Fazzi
Rebflache: 27 Hektar

Probiertipps:

2020 Naturkind Silvaner (€ 15)

2021 Wolfsheimer Riesling (€ 12,80)

2022 Silvaner (€ 8,10)

2018 Sonnenberg Spatburgunder (€ 26,10)
Besuch: n\V.

Aufstieg! Die Weine des Vater-Tochter-Tandem
Bernhard und Martina strahlen so viel Finesse
und Prazision aus, das macht einfach SpaR. Die
beiden arbeiten biodynamisch und entwickeln
sich stets weiter. Zur Hochstform laufen die
beiden beim Silvaner auf. Da ist zum Beispiel
der trinkfreudige Naturkind Silvaner oder der
Silvaner Gutswein, der sich erfrischend-krautrig
zeigt und dabei elegant und ausgewogen bleibt.
Der Wolfsheimer Riesling hat enormen Tiefgang
bei gleichzeitig schoner Leichtigkeit. Bei den
Lagenweinen (iberzeugt der Sonnenberg Spat-
burgunder mit Aromen von Erdbeere, einem
Hauch von Mokka und seidig-stoffigen Tanninen.

Worms

Weingut Boxheimerhof @ @
OT Abenheim, Wonnegaustr. 31,
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67550 Worms,

Tel. 06242-601 80

www.boxheimerhof.de

Inhaber: Walter Boxheimer, Johannes Boxheimer
Rebflache: 25 Hektar

Probiertipps:

2022 Abenheimer Riesling vom Brummelochsen-
boden trocken (€ 8,70)

2019 Gundheimer Mandelbrunnen Pinot Noir
trocken (€ 16,50)

Besuch: Mo-Sa 10-17 Unr e T

Das fast 250 Jahre alte Weingut ist fest in der
Gegenwart verankert. Walter Boxheimer und
Sohn Johannes sind in Weinberg und Keller ein
eingespieltes Team, und die Dynamik spiegelt
sich auch in den Weinen wider. Das Sortiment

ist stimmig, mit Weinen, die Spaf machen und
erschwinglich bleiben. Da ist zum Beispiel der
Abenheimer Riesling vom Brummelochsenbo-
den, der sich erfrischend mineralisch zeigt.

Auch die Rotweine konnen sich sehen lassen,
wie der Gundheimer Mandelbrunnen Pinot

Noir mit seinen seidigen Tanninen, schénem Grip
und seiner Blaubeer-Krauter-Lakritz-Aromatik.

Weingut Markus Keller @ ®

OT Pfiffligheim, Landgrafenstr. 74-76,

67549 Worms,

Tel. 06241-755 62

weingutkeller.de

Inhaber: Markus Johannes Keller

Rebflache: 25 Hektar

Probiertipps:

2020 Syrah Rotwein trocken (€ 18,90)

2022 Viognier trocken (€ 10,90)

2022 Weissburgunder trocken (€ 7,90)

Besuch: n.V.

Das Weingut Markus Keller produziert elegante
Weine mit viel Potenzial. Schon die Einstiegs-
weine sind prazise, zuganglich und trinkfreudig.
Insgesamt bekommt man hier pfundige Weine
zu einem erfreulichen Preis, allen voran einen
erstaunlichen Syrah Rotwein trocken. Mit Noten
von Veilchen, Brombeere, Schwarzkirsche, et-
was Bittermandel, bleibt er der Rebsorte treu
wie im sidlichen Rhone-Tal. Auch der Viognier
trocken, ebenfalls eigentlich im Rhone-Tal zu
Hause, (iberzeugt mit reifer Birne, cremiger
Textur, Mineralitat und vorbildlicher Frische —
er kann durchaus noch etwas lagern. Der WeiR-

burgunder legt mit Noten von Marzipan, Stein-
obst, Salbei und erfrischender Spannung nach.

Weingut Jonas Kiefer @ @ ©

OT Wiesoppenheim, Rebgartenstr. 41,

67551 Worms,

Tel. 06241-358 61

www.kiefer-wein.de

Inhaber: Jonas Kiefer

Rebflache: 25 Hektar

Probiertipps:

2021 Frankischer Burgunder Rotwein

trocken (€ 14,50)

2022 Riesling trocken (€ 8,20)

Besuch: Do 16-18 Uhr, Sa 9-13 Uhr el

Jonas Kiefer ist ein wissensdurstiger Winzer, der
sich nicht nur fiir die klassischen Rebsorten
interessiert, sondern auch fiir historische und
seltene. So manche wird bei ihm im Versuchs-
anbau gefuhrt, und das Schone ist, dass sie auch
im Sortiment des Weinguts zu haben sind. Wie
zum Beispiel der Frankische Burgunder: beerig,
mit reifer Frucht und Wiirze, sind seine samtigen
Tannine dennoch stoffig. Ein Wein wie gemacht
fir Kamin-Abende. Klassisch frisch ist der
Riesling mit seinem Bukett von Zitronenschale
und floralen Noten. Mineralisch und siiffig, ist

er perfekt trinkreif.

Weingut Kron @

OT Abenheim, Rheinbergstr. 22/24,

67550 Worms,

Tel. 06242-78 39

www.weingut-kron.de

Inhaber: Sebastian Kron

Rebflache: 29 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling Kabinett feinherb,

First (Gutswein) (€ 7,40)

2020 Abenheimer Spatburgunder Rotwein
trocken, Konig (Ortswein) (€ 9,50)

Besuch: Mo-Fr 10-12 und 13-18 Uhr,

Sa 10-12 und 13-16 Uhr & [

Letztes Jahr haben uns die Weine der Familie
Kron nicht ganz liberzeugen konnen, trotz
des spurbaren Potenzials. Umso freudiger die
Uberraschung aktuell: durch die Bank schone,
strukturierte Weine, vor allem das Einstiegs-
sortiment First (Gutsweine) ist grofartig. So wie
der Fiirst Riesling feinherb, ein Kabinett: Er ist
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knackig, mineralisch, krauterig, mit Noten von
Zitrone und Melisse. Bei den Roten gefiel uns
der Abenheimer Spdtburgunder Konig, ein sehr
fruchtiger und siffiger Wein mit Grip, ausgewo-
genen Tanninen und erfrischendem Abgang.

Weingut Dr. Schreiber ©

OT Abenheim, Fronstr. 34, 67550 Worms,

Tel. 06242-22 75

www.weingutschreiber.de

Inhaber: Dr. Andreas Schreiber

Rebflache: 16 Hektar

Probiertipp:

2022 Riesling trocken (€ 11,80)

Besuch: n.V.

Familie Schreiber fiihrt das Weingut generations-
iibergreifend und bringt schlichte, erschwing-
liche Weine fur jeden Tag auf die Flasche. Be-
sonders gefallen hat uns der Riesling trocken
mit seinen Noten von Feuerstein und peppiger
Zitronenschale. Mineralisch, erfrischend,
ausgeglichen, ist er ein schéner Riesling und
ein Highlight im Sortiment.

Zornheim

Weingut Miinzenberger ® ©
Lindenplatz 9, 55270 Zornheim,

Tel. 06136-445 73
www.weingut-muenzenberger.de

Inhaber: Andreas Minzenberger

Rebfldche: 18 Hektar

Probiertipps:

2021 Zornheimer Guldenmorgen Grauer
Burgunder QUERCUS - ALTE REBEN Qualitats-
wein trocken (€ 15,90)

2019 Zornheimer Guldenmorgen Riesling
SCULPTOR Auslese edelsiif (€ 13,80)

Besuch: n.V.

Es sind trinkfreudige, zugdngliche Weine, die uns
Dominik Miinzenberger in diesem Jahr geschickt
hat — ein konstantes Qualitdtsniveau! Vor allem
die Riesling-Auslese vom Zornheimer Gulden-
morgen hat uns gefallen: ein ausdrucksstarker
StRer mit schénem Zug. Fruchtig, frisch und
wirzig, zeigt er trotz seiner Jugend eine schone
Komplexitdt, reife Frucht, getrocknete Aprikose
und Honigaroma. Sehr ausgewogen! Bei den
trockenen Weinen punktet der Grauburgunder,
ebenfalls aus dem Zornheimer Guldenmorgen.

Seine Aromatik ist noch stark vom Holz gepragt,
und er hat ordentlich Volumen am Gaumen.

Weingiiter Schittler & Becker @ @ ®
Hahnheimer Str. 30, 55270 Zornheim,

Tel. 06136-447 90

www.julia-schittler.de

Inhaber: Familie Schittler

Rebflache: 40 Hektar

Probiertipps:

2022 Zornheimer Sauvignon Blanc

trocken (€ 8,80)

2020 Pinot Noir Gottesgarten trocken (€ 21,20)
Besuch: Mo-Fr 13-18 Uhr &= [

Als die Familien Schittler und Becker 2015 ihre
Weinglter zusammenlegten, entstand daraus ein
etwa 40 Hektar groler Betrieb. Hans-Jiirgen und
Simone arbeiten Hand in Hand mit ihren Kindern
Julia und Dominik, wobei Julia auch Weine unter
eigenem Namen auf den Markt bringt. Die Weine
sind generell stimmig und stoffig. Genossen
haben wir den Zornheimer Sauvignon Blanc, ein
saftiger, delikater Vertreter der Rebsorte, mal
ganz ohne Holunderbliite und dafiir herrlich
mineralisch. Auch der Pinot Noir Gottesgarten
mit seiner fruchtigen Art und den rauchigen
Noten hat Spal® gemacht.

Zotzenheim

Weingut Christoph Scheffer ©
Leimengasse 7, 55576 Zotzenheim,

Tel. 06701-74 27

www.weingutscheffer.de

Inhaber: Christoph Scheffer

Rebflache: 15 Hektar

Probiertipp:

2022 Luftikuss Scheurebe + Muskateller (€ 5,40)
Besuch: nV. ®F

amilie Scheffer hat auf dem alten Gutshof ein
topmodernes Weingut geschaffen. Die Weine
bleiben schlicht, erschwinglich und sind auf
Trinkreife ausgelegt. Zu empfehlen ist der Luft-
ikuss aus Scheurebe und Muskateller — ein un-
beschwerter Sommerwein, aromatisch, verspielt
und mit leichter Fruchtsife.
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Dresden

Weinbau Frédéric Fourré @ ®

Kleiststr. 12, 01129 Dresden,

Tel. 0179-679 08 63
www.weinbau-frederic-fourre.de

Rebflache: 3 Hektar

Probiertipps:

2022 Chimdre de Saxe (€ 18)

2022 Rosé (€ 15)

2022 Kerner Radebeuler Goldener Wagen
feinherb (€ 15)

Besuch: nV. &l

Klein, aber fein: Knapp drei Hektar bewirtschaftet
der gebiirtige Franzose und Ex-Sommelier Frédé-
ric Fourré mit seiner Frau Amrei Niessen auf den
Steillagen des Goldenen Wagens und zieht
daraus ein stattliches Portfolio von Uber einem
Dutzend Gewdchsen mit zum Teil 70 Jahre alten
Reben. Der seridse Rosé, zwar pragnant auf der
Fruchtseite, aber sehr straight, ist als stabiler
Speisebegleiter konzipiert; der Paradewein Chi-
mére de Saxe (Grauburgunder trifft Spatburgun-

der) hat eine Extradosis Schmelz und Siie, gut
gelingt (selbst fern der Wiirttemberger Heimat)
der feinherbe Kerner mit duftig-wiirzigem
Charme. Schade, dass die recht ausladende
Scheurebe das Bild etwas triibt, und der dezente
Veltliner fiihlt sich in Sachsen offenbar nicht so
wohl wie in der Wachau. Wanderungen, Feste,
Tastings — auf dem Gut istimmer etwas 10s.

MeiRen

Weingut Schloss Proschwitz
Prinz zur Lippe 09 ®

OT Proschwitz, Heiliger Grund 2, 01662 MeiRen,
Tel. 03521-47 67 90
www.schloss-proschwitz.de

Inhaber: Prof. Dr. Georg zur Lippe
Kellermeister: Alexey Raybov
Rebfléche: 72 Hektar

Probiertipps:

2022 Weingut Schloss Proschwitz Elbling
trocken, VDP.GUTSWEIN (€ 13)

2022 Weingut Schloss Proschwitz
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Weissburgunder trocken, VDP.GUTSWEIN (€ 15)
2022 Kloster Heilig Kreuz Grauburgunder
trocken, VDP.ERSTE LAGE (€ 20)

2021 Weingut Schloss Proschwitz Riesling
Terrassen, VDP.ORTSWEIN (€ 20)

Besuch: So, Mo-Sa 11-18 Uhr Ea [

Das wunderschone Privatschloss von Dr. Georg
Prinz zur Lippe ist eine beliebte Biihne fur Kultur-
events, Feste und Tagungen — sowie Aushdnge-
schild des sdchsischen Weinbaus. Schwerpunkte
des Portfolios sind Burgundersorten, aber auch
Riesling nach Mosel-Vorbild, und der Elbling ver-
kauft sich in der Region ,wie geschnitten Brot®.
Kein Wunder, der Gutswein ist stringent und
leichtfulig, gefallt mit toller Balance von Saure
und Schmelz bei moderatem Alkoholgehalt
(11'Vo.l-%) — perfekt zum Kasefondue. Und das
war nicht der einzige Treffer: Der Riesling Terras-
sen zeigt sich tiefgriindig mit knackiger Wiirze,
der Grauburgunder druckvoll mit ziselierter
Struktur, der WeiRburgunder iiberhaupt nicht
plakativ, sondern zart und duftig. Die absolut
stimmige Kollektion mit Starke bei den WeiRwei-
nen macht rundum Freude. Das neue Géstehaus
istim Bau — hier herrscht eben nie Stillstand!

Radebeul

Weingut Karl Friedrich Aust @ @

OT OberloRnitz, Weinbergstr. 10, 01445 Radebeul,
Tel. 0351-89 39 0100

www.weingut-aust.de

Inhaber und Kellermeister: Karl Friedrich Aust
Rebflache: 6,5 Hektar

Probiertipps:

2022 ,Radebeuler Steinriicken® Auxerrois (€ 22,50)
2022 ,Radebeuler Goldener Wagen*
Scheurebe (€ 22,50)

2022 ,Radebeuler Goldener Wagen*

Traminer (€ 29)

2022 Genussmensch Weiss, trocken (€ 11,90)
Besuch: Mi-Fr 11-18 Uhr, So, Sa 11-20 Unhr &
Karl Friedrich Aust gehort zu den umtriebigen
Winzerpersonlichkeiten, die den sachsischen
Weinbau voranbringen, und mit der neuen Kelle-
rei flir Barriquefdsser samt schonender Presse
hat er sich gerade einen Lebenstraum erfiillt.
Hier wurde der 2022er Jahrgang ausgebaut.
Erstmals prdsentierte er auch seine 2018 ge-
pflanzte Lagen-Scheurebe, die einen gelunge-
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nen Einstand gab mit Cremigkeit, fein eingewo-
bener Saure und floraler Note — animierend

als Apéro! Dem stand der saftig strahlende
Auxerrois in nichts nach, ein weiterer Favorit
war die Cuvée ,Genussmensch®, die ebenso
zuganglich, beschwingt und duftig daherkam.
Klare Starke also im Weilweinbereich.

Sachsisches Staatsweingut

Schloss Wackerbarth @ ©
Wackerbarthstr. 1, 01445 Radebeul,

Tel. 0351-895 50

www.schloss-wackerbarth.de

Kellermeister: Jiirgen Aumidiller

Rebflache: 90 Hektar

Probiertipps:

2022 Scheurebe QW trocken (€ 16)

2021 Radebeuler Wackerbarthberg Riesling
Kabinett (€ 24)

Besuch: Mo-Sa 10-19 Uhr, So 1119 Uhr &=

Die barocke Schlossanlage ist ein beliebtes Aus-
flugsziel, seit 1836 wird hier auch Sekt herge-
stellt. Think Big heilt es auch bei den Weinen:
Fast 30 Sorten sind im Sortiment, das sich leider
etwas durchwachsen prasentierte. Die 2021er
Rieslinge aus der Spitzenlage Goldener Wagen
wie auch der 2021 Blaufrénkisch Rosé wirkten
etwas flach, der Traminer-Sekt hatte eine leicht
seifige Note, die andere Aromen (iberlagerte.
Aber es gab auch Glanzpunkte wie die feinfruch-
tige Scheurebe oder den charmanten Riesling
Kabinett — diese Richtung gefallt und konnte aus
unserer Sicht ausgebaut werden.
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Beilstein

Sankt Annagarten

Biologisches Weingut @

St.-Anna-Garten 1, 71717 Beilstein,

Tel. 07062-3166

www.sankt-annagarten.de

Inhaber: Familie Wiedenmann

Rebflache: 14 Hektar

Probiertipps:

2019 GENERATION PINO Sekt brut nature (€ 16,50)
Besuch: Mo-Fr 9-12 und 13.30-19 Uhr, Sa 9-15 Uhr
Oben im Bottwartal, am FuRe des Beilsteiner
Wartbergs, lebt und arbeitet die Familie Wieden-
mann auf ihrem biologischen Weingut Sankt
Annagarten. Das Portfolio umfasst rund finf

Dutzend Weine, Schaumweine, Destillate und
Sdfte. Die Kollektion hat uns in diesem Jahr lei-
der nicht iberzeugt — mit Ausnahme des 2019er
Generation PiNo Sekt Brut Nature. Er bringt eine
gewisse Eigenstandigkeit ins Glas, wobei ausge-
rechnet der Sekt mit zwei, drei Gramm Dosage
sicher noch etwas charmanter gewesen ware.

Schlossgut Hohenbeilstein @
Schlossstr. 40, 71717 Beilstein,

Tel. 07062-93 7110
www.schlossgut-hohenbeilstein.de
Inhaber: Joscha Dippon

Rebflache: 14 Hektar

Besuch: Mo-Fr 14-18 Uhr, Sa 9-13 Uhr E [
Das Bottwartal ist fiir sich genommen schon
ein beeindruckend schones Fleckchen Erde.
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Fahrt man aber auf Beilstein mit seiner Feste
Hohenbeilstein zu, bekommt das Ganze etwas
Malerisches. Unterhalb der schmucken Burg
liegt das Schlossgut, das Familie Dippon in
dritter Generation bewirtschaftet. Das VDP-
Weingut ist biologisch nach Naturland-Richtlinien
zertifiziert und setzt neben klassischen heimi-
schen Rebsorten konsequenterweise auch

auf Piwis. Alles konnte so schon sein, wenn die
aktuelle Kollektion mehr Verve besitzen wiirde.
Die WeiRweine prasentieren sich entweder
schwefelig oder petrolig, und die Rotweine sind
derart vom Holz geprdgt, dass alle anderen
Aromen komplett untergehen. Manchmal ware
weniger menhr.

Brackenheim

Wein & Gut Frank @

OT Botenheim, Bonnigheimer Str. 29,

74336 Brackenheim,

Tel. 07135-936 12 81

www.weingutfrank.de

Inhaber: Florian Frank

Rebflache: 3,5 Hektar

Probiertipps:

2020 Ackersegen™ Sekt Brut Nature

Pinot Meunier Blanc de Noir (€ 13,50)

2021 Portugieser™ Alte Reben

trocken (€ 10,50)

Besuch: Fr 14-19 und 10-16 Uhr

.Wenn Du es trgumen kannst, kannst Du es auch
tun ... haben sich Manuela und Florian Frank
gesagt und 2009 ihren Betrieb im Zabergau
gegriindet. Sie wollten die Trauben, die an den
Hangen des Necker-Nebenflusses wachsen,
nicht mehr einfach nur der Genossenschaft lie-
fern. Stattdessen erzeugen sie heute anderthalb
Dutzend unterschiedliche Weine inklusive eini-
ger Schaumweine. Sehr gut gefallen hat uns
der 2020er Brut Nature Pinot Meunier Blanc

de Noir mit dem ungewdchnlichen Namen Acker-
segen und einem saftigen, klaren Charakter.
Die Rotweine haben uns besser gefallen als die

WeiRweine. Auch hier haben wir einen Favoriten:

Es war der 2021er Portugieser*™ Alte Reben
trocken, der das typisch Rustikale der Sorte mit
unkompliziertem Trinkgenuss verbindet — ein
klassischer Zechwein.

Esslingen

Weingut Kusterer @ @

Untere Beutau 44, 73728 Esslingen,

Tel. 0711-3579 09

www.weingut-kusterer.de

Inhaber: Maximilian Kusterer

Rebflache: 6 Hektar

Probiertipps:

2022 Grauburgunger Steillage trocken (€ 14)
2019 Blaufrankisch Steillage trocken (€ 11,50)
Besuch: Di 16-19 Uhr, Sa 11-15 Unr &2

Der Weinbau geht in Esslingen auf das frihe
Mittelalter zuriick. Anfang des 13. Jahrhunderts
wurden von den Staufern die ersten Steillagen
angelegt, von denen das Weingut Kusterer
heute profitiert. Seine Parzellen liegen in den
Terrassenweinbergen und Steillagen zu Fufken
der gotischen Frauenkirche. Fr die Weine ist
heute Maximilian Kusterer verantwortlich. Er hat
sich einen Namen als einer der besten Nach-
wuchswinzer Wiirttembergs gemacht. Bekannt
geworden ist Maximilian vor allem mit seinem
Esslinger Chardonnay. In diesem Jahr mochten
wir jedoch den saftigen und schmelzigen 2022er
Grauburgunder Steillage hervorheben und ihn
ergdnzen durch den 2019er Blaufrankisch Steil-
lage, der ganz klassisch wirkt und bei dem der
Holzeinsatz perfekt gelungen ist. Beeindruckend
ist auch die Qualitatspyramide bei den Spét-
burgundern vom Gutswein iiber den Esslinger
Ortswein bis zur Neckarhalde.

Fellbach

Weingut Aldinger 9999 ®
Schmerstrake 25, 70734 Fellbach,

Tel. 0711-58 14 17

www.weingut-aldinger.de

Inhaber: Hansjorg Aldinger, Matthias Aldinger
Rebflache: 32 Hektar

Probiertipps:

2016 Aldinger Brut Nature Sekt
VDP.SEKT.PRESTIGE (€ 55)

2021 Pulvermdcher Stetten Riesling
VDP.GROSSES GEWACHS (Preis auf Anfrage)
2021 Ldmmler Kaiser Spétburgunder
VDP.GROSSES GEWACHS (Preis auf Anfrage)
Besuch: Mo-Fr 9-12.30 und 13.30-18 Uhr,

Sa 9-13 Unr e Iy
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Jahr flir Jahr unterstreichen die Briider Hansjorg
und Matthias Aldinger die Ausnahmestellung, die
das dlteste Weingut Fellbachs (1492) sich tiber
die Zeit hinweg erarbeitet hat. Das hat sich auch
mit der aktuellen Kollektion nicht gedndert. Es ist
eine absolut konsistente Kollektion, die uns sehr
beeindruckt hat. Der 2016er Aldinger Brut Nature
Sekt gehort zum Besten, was es an Schaumwein
in Deutschland gibt. Die WeiRweine, allen voran
das GroRe Riesling-Gewdchs aus dem Stettener
Pulvermacher besitzen viel Substanz und eine
hervorragende Balance und Komplexitat. Auch
die Rotwein-Kollektion wirkt sehr komplett,
selbstbewusst und tiefschirfend. Unser Favorit
war das 2021er Groke Gewdachs Lammler Kaiser
Spatburgunder. Chapeau, Hansjorg und Matthias
Aldinger zu diesen begeisternden, komplexen
und dabei immer zugewandten und charmanten
Weinen!

Fellbacher Weingartner @ ®
Kappelbergstr. 48, 70734 Fellbach,

Tel. 0711-578 80 30

www.fellbacher-weine.de

Kellermeister: Tobias Single

Rebflache: 190 Hektar

Probiertipps:

2022 Justinus K. S trocken (€ 9,40)

2020 Fellbacher Lammler Merlot P

trocken (€ 14,50)

Besuch: Mo-Sa 9-18.30 Unhr & T

Im letzten Jahr haben wir die Fellbacher Wein-
gdrtner mitihren 270 Mitgliedern aufgewertet
und bleiben dabei. Unter Tobias Single als
Kellermeister bilden die WeiR- und Rotweine
eine geschlossene Kollektion. Es kommt selten
vor, dass wir einen Kerner empfehlen, aber hier
ist das der Fall — den Justinus K. aus der Edition
S. Er duftet und schmeckt nach Muskat und rei-
fem, gelbem Kernobst, wirkt krdutrig, saftig und
im besten Sinne suffig. Die Rotweine prasentie-
ren sich holzbetont mit teils hohem Toasting.
Hier haben wir den Merlot Edition P aus dem
Fellbacher Lammler ausgewahlt, der eine volle,
reife und dunkle Frucht bietet, die sich mit ta-
bakigen, rauchigen und wirzigen Noten mischt.

Weingut Schnaitmann § 9@ ©
Untertiirkheimer Str. 4, 70734 Fellbach,
Tel. 0711-57 46 16

www.weingut-schnaitmann.de

Rebflache: 26 Hektar

Probiertipps:

2021 LAMMLER Riesling GG (€ 42)

2021 LAMMLER Spétburgunder GG (€ 68)

2018 Réserve Meunier Blanc de noir Brut

nature (€ 48)

Besuch: Mo-Fr 14-18 Uhr, Sa 9-13 Uhr

Rainer Schnaitmanns Weine setzen Malstabe —
so zum Beispiel der Trollinger Alte Reben, an dem
sich jeder andere Trollinger messen lassen muss.
Im Laufe der Jahre hat der Winzer hervorragende
Parzellen in einigen der besten Weinberge auf-
gekauft. Allein aus dem Fellbacher Lammler
stammen die Grofken Gewdchse vom Riesling,
Grauburgunder, Spatburgunder und Lemberger.
Dazu kommt der Gotzenberg mit dem Riesling
GroRes Gewachs. Vor allem die beiden 2021er
Riesling-GGs sind groRartige, komplexe, finessen-
reiche Weine mit viel Substanz. Der Lammler

war dabei der Gansehautwein der Kollektion.
Auch die Rotweine haben uns gepackt sowie die
2018er Réserve Meunier Blanc de noir Brut
nature mit viel Druck und begeisternder Frische.

GroRbottwar

BioWeingut Bruker @

Kleinaspacherstr. 18, 71723 GroRbottwar,

Tel. 07148-163 94 06

www.weingut-bruker.de

Inhaber: Markus Bruker

Rebflache: 13,8 Hektar

Probiertipps:

2022 Gutswein Sauvignon Blanc (€ 12,50)

2022 Gutswein Riesling trocken (€ 7,95)
Besuch: Do, Fr 16-19 Uhr, Sa 11-13 Unr &
Markus Bruker ist liberzeugter Biowinzer und
jemand, der Individualismus und Internationalitat
schatzt. Deshalb stehen bei ihm klassische
wiirttembergische Sorten neben Cabernet franc,
Syrah, Sauvignon blanc oder Chenin blanc. Vor
allem die weilken 2022er Gutsweine Riesling
und Sauvignon Blanc haben uns mit ihrer klaren
Sortentypizitdt gefallen. Der Rosé Saignée ist
genau richtig, wenn man runde, fruchtige Noten
sucht. Bei den Rotweinen wie der Syrah Reserve
oder dem Spéatburgunder Reserve pflegt Bruker
einen konzentrierten, von Holz dominierten Stil,
der sicher seine Kundschaft finden wird.
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Heilbronn

Weingut Drautz-Able @ ®

FaiRtstr. 23, 74076 Heilbronn,

Tel. 07131-17 79 08

www.drautz-able.de

Inhaber und Kellermeister: Markus Drautz
Rebflache: 15 Hektar

Probiertipp:

2018 Jodokus Rotwein H.AA.D.ES. (€ 35)

Besuch: Mo-Fr 14-18 Uhr, Sa 9-16 Uhr &= I

Im Jahr 1496 griindete Jodokus Drautz das Fami-
lienweingut in Heilbronn. Fast 530 Jahre spater
sorgt Marcus C. Drautz mit seiner Frau Stephanie
de Longueville-Drautz und Mutter Monika fiir
das Fortbestehen dieses Betriebes. Das VDP-Gut
gehort zu den arriviertesten in Wiirttemberg, und
doch erschien uns die aktuelle Kollektion ein
wenig aus der Zeit gefallen. Die drei Sauvignon
blanc drei Tauben, H.A.D.E.S. und die Neckar-
sulmer Sauvignon Blanc Auslese edelsiif wirkten
behdbig und unterkomplex, die drei Rotweine
scharf mit fehlender Tiefe und Ldnge. Allein

der Jodokus aus der H.A.D.E.S -Linie hat uns
iberzeugt. Das gab es bei Drautz-Able schon
viel besser. Wir hoffen auf das ndchste Jahr.

Genossenschaftskellerei Heilbronn @
Binswanger Str. 150, 74076 Heilbronn,

Tel. 07131-15 7913

www.wg-heilbronn.de

Rebflache: 1400 Hektar

Probiertipps:

2022 TRIEBWERK Riesling QbA trocken (€ 17,85)
2022 ST. Kilian Sauvignon Blanc QbA

trocken (€ 12,61)

Besuch: Mo-Fr 8.30-18 Uhr, Sa 8.30-14 Uhr,

So 11-17 Uhr & [y

Die Genossenschaftskellerei Heilbronn, ein
Zusammenschluss aus finf ehemaligen Einzel-
genossenschaften, darf sich heute grokte
Genossenschaft Deutschlands nennen. Die Ge-
meinschaft bietet ganz unterschiedliche Linien.
Die Etiketten von Triebwerk — wir empfehlen
den Riesling — und Kreuzweise wirken jung und
dynamisch. Dazu gibt es klassische Linien wie
Vinum. Beim roten ST. Veit und G ZWEIl wurde
viel neues, deutlich getoastetes Holz verwendet.
Dabei bekommt man beim G ZWEI das Gefiihl,
dass er auf Grund der schweren Flasche vier

Kilo wiegt. Im Sinne der Nachhaltigkeit (und auch
des praktischen Handlings) wiirden wir uns tber
leichtere Flaschen freuen.

Weingut G.A. Heinrich 9 ®

Riedstr. 29, 74076 Heilbronn,

Tel. 07131-17 59 48

www.weingut-heinrich.de

Inhaber: Bjorn Heinrich, Tobias Heinrich
Rebflache: 15 Hektar

Probiertipps:

2020 Heilbronner Stiftsberg Lemberger

G.A. trocken (€ 17)

2020 Heilbronner Stiftsberg Spatburgunder

G.A. trocken (€ 17)

2022 Heilbronner Hinterer Hundsberg Weisser
Burgunder trocken (€ 25)

Besuch: n.V.

Im letzten Jahr haben wir das Weingut auf-
gewertet und bleiben bei unserer Einschdtzung.
Gerade das mittlere Segment mit den 2020er
Heilbronner Stiftsberg Spatburgunder G.A. und
Heilbronner Stiftsberg Lemberger G.A. haben es
uns angetan. Der Lemberger wirkt kirschig und
beerig mit feiner Wiirze. Am Gaumen prdsentiert
er sich straight und klar mit einer feinkdrnigen
Tanninstruktur und Trinkfluss. Der Spatburgunder
erinnert an eingelegten griinen Pfeffer und
Tabak in der roten Frucht. Auch dieser Wein ist
saftig, klar und lebendig und Idsst sich auch
leicht gekiihlt trinken. Unter den WeiRweinen hat
der 2022er Heilbronner Hinterer Hundsberg
WeiRer Burgunder Eindruck hinterlassen mit sei-
ner angenehme Fillle, der gelben Kernobstfrucht
und der eleganten Balance. Die Preise fur die
Weine im prdsentierten Portfolio sind allerdings
ambitioniert.

Kernen

Weingut Karl Haidle 89 ®@® ©

OT Stetten, Hindenburgstr. 21,

71394 Kernen,

Tel. 07151-94 9110
www.weingut-karl-haidle.de

Inhaber: Moritz Haidle

Rebflache: 22 Hektar

Probiertipps:

2022 ,Ritzling” Riesling Trocken VDP.Gutswein
(€10,90)
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2021 Stettener Lindhdlder Riesling Trocken
VDP.Erste Lage (€ 25,90)

2022 Kalk & Ton“ Lemberger Trocken
VDP.Gutswein (€ 10,90)

Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-18 Uhr, Sa 9-15 Uhr
B

Im letzten Jahr haben wir Moritz Haidle fiir seine
Kollektion ein halbes F mehr gegeben. Dass
das die richtige Entscheidung war, bestatigt die
aktuelle Kollektion. Sie hat uns einmal mehr
begeistert, auch die GroRen Gewachse, die aus
dem herausfordernden 2027er Jahrgang
stammen. Moritz Haidle — Winzer, Hip-Hopper,
Rapper und Graffiti-Kiinstler — hat eines der
dltesten Weingiter im Remstal an die Spitze
der Region gefiihrt. Und zwar mit zertifiziert bio-
logischer und biodynamischer Bewirtschaftung.
Er verbindet Terroir mit einer klaren Handschrift.
Das zeigt sich vor allem bei den Rieslingen,

wo es schon beim Gutswein (iber den Stettener
Riesling bis zur ersten Lage, dem Stettener
Lindhalder rasant, druckvoll, schmelzig und
frisch losgeht. Der Trinkfluss ist atemberaubend.
Ebenfalls hervorragend, weil charmant, saftig,
frisch und wirzig prdsentiert sich der Kalk & Ton
Lemberger Gutswein. Die GroRen Gewdchse
brauchen naturgemal’ langer in ihrer Entwick-
lung, doch auch hier kann man die schnorkel-
lose, direkte Artin der Handschrift von Moritz
Haidle klar erkennen. Der Stettener Pulver-
mdcher Riesling bietet Druck, Tiefe, Substanz,
Korper, Fillle und Saure bis zum Abwinken.

Das wird in fiinf Jahren richtig gut.

Lauffen

Lauffener Weingdrtner bewirtschaften rund 880
Hektar Weinberge, davon 120 Hektar Steillage.
Immer mehr Weinberge sind biozertifiziert wie
der 2022er Schillerwein Biowein ECOVIN, der
mit knapp 8 Gramm Restzucker eine fruchtige
Siike an den Gaumen bringt. Der Grauburgunder
Poet Eduard Morike bot viel Volumen und Frucht.
Am besten hat uns bei den weiRen Weinen der
Muskateller Weinwerkstatt gefallen, der sorten-
typisch aromatisch, saftig und solide wirkte.

Bei den Rotweinen setzen die Weingartner an-
gesichts des Klimawandels zunehmend auf
internationale Sorten wie Merlot, Syrah oder
Cabernet. Bei diesen Weinen wiirden wir uns

ein eleganteres Holzmanagement wiinschen.

Leingarten

Lauffener Weingartner @

Im Briihl 48, 74348 Lauffen,

Tel. 0713318 50

www.lauffener-wein.de

Rebflache: 880 Hektar

Probiertipps:

2022 Lauffener Weingdrtner Grauburgunder
QbA trocken ,Poet Eduard Mérike® (€ 8)
2022 Lauffener Weingartner Schillerwein
QbA trocken ,Biowein ECOVIN® (€ 6)
Besuch: Mo-Fr 9-18 Uhr, Sa 9-13 Uhr

g

Es ist eine der grokten Genossenschaften im
Landle: Die rund 1100 Mitgliedsbetriebe der

BioWeingut Weinreuter @

Riedhdfe 2, 74211 Leingarten,

Tel. 07131-40 25 40
www.bioweingut-weinreuter.de

Inhaber: Dietmar & Michaela Weinreuter
Kellermeister: Philipp Weinreuter

Rebflache: 14 Hektar

Probiertipps:

2021 Zukunftsweine Sauvignac feinherb (€ 8,90)
2019 Sauvignac PET NAT brut nature (€ 18,90)
2020 Talheimer Tempranillo trocken

Ortswein (€ 19,50)

Besuch: Do, Sa 10-18 Uhr

Dass die Weinreuters Weinbau mit groRer Lei-
denschaft betreiben, merkt man in allem, was
sie tun. Sie erstreckt sich jedoch nicht nur auf
den Wein an sich, sondern auf das ganze Um-
feld. Biodiversitat und nachhaltiges Wirtschaften
haben hier hohe Prioritdt. Der Betrieb ist bereits
seit 2007 biozertifiziert, 2011 wurden die ersten
Piwis gepflanzt. Unter den WeiRweinen mdchten
wir die beiden Weine aus der Piwi-Sorte Sauvig-
nac hervorheben — den 2021er Zukunftswein
Sauvignac feinherb (die Weinreuters haben sich
der immer groRer werdenden Piwi-Bewegung
~Lukunftsweine® angeschlossen) und den Sau-
vignac Pet Nat Brut Nature. Letzterer wirkt frisch
und saftig mit reifer Frucht und angenehmem
Druck. Unter den Rotweinen haben wir den
2020er Talheimer Tempranillo ausgewahit. Ein
kluger Schachzug, diese Sorte in Wirttemberg
auszuprobieren!
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Weingut Christian Hirsch @ @
Kastanienstr. 1, 74211 Leingarten,

Tel. 07131-40 16 82

www.hirschweine.de

Rebflache: 30 Hektar

Probiertipp:

2019 »SY« Shiraz trocken Groles Geweih (€ 19,90)
Besuch: Mo 9-12 Uhr, Di-Fr 9-12 und 14-18 Uhr,
Sa 9-13 Uhr &

LInternational gepragt, heimatverliebt mit schwa-
bischem Herz“ — das ist das Motto von Christian
Hirsch. Angestellt hat er vor allem die Premium-
Weine GroRes Geweih. Darunter finden sich
sowohl schwabische Sorten wie Trollinger und
Lemberger, als auch internationale wie Cabernet
Sauvignon, Cabernet franc, Chardonnay oder
Syrah, den er konsequenterweise als Shiraz
bezeichnet, denn die Weine reprdsentieren tat-
sdchlich eher einen australischen Shiraz-Stil. Sie
sind gut gemacht, nur steht das Holz so stark im
Vordergrund, dass man zwischen Trollinger und
Shiraz nur Nuancen an Unterschieden erkennen
kann. Insgesamt ist das zwar alles prdzises
Handwerk, aber eine groRere Bandbreite an
Individualitat fanden wir ansprechender.

Lowenstein

Weingut Bihimayer @ @ ®

Reisacher Str. 60, 74245 Lowenstein,

Tel. 07130-8172

www.bihlmayer.de

Inhaber: Cathrin Bihimayer, Bernd Bihimayer
Rebflache: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 Weinschwestern Riesling trocken ,Eat
Sleep Riesling Repeat” (€ 11,90)

2020 Lemberger Wohlfahrtsberg (€ 16)

2021 Chardonnay trocken - vom Gipskeuper (€ 10)
Besuch: Di-Fr 9.30-11.30 und 13.30-17.30 Uhr,

Sa 9.30-14 Uhr, S0 9.30-11.30 Uhr e Iy

Mit dem Slogan ,Wein im Blut, Herz im Wein*
werben die vier Schwestern Cathrin, Desiree, Be-
atrice und Amelie fiir ihre Weine. Und wer sie
probiert, kann durchaus schmecken, mit wieviel
Leidenschaft sie am Werk sind. Die Kollektion
strahlt Lebensfreude und Kdnnen aus, bietet viel
Wein fiirs Geld, wirkt stimmig und zeigt eine klare
Handschrift. Nach dem Aufstieg im letzten Jahr,
geht es in diesem Jahr weiter auf drei F. Der Fo-

kus liegt auf frischen, prazisen, strukturierten und
angenehm druckvollen Weinen, von denen wir
den Riesling Eat Sleep Riesling Repeat genauso
hervorheben wollen wie den leicht cremigen
Chardonnay vom Gipskeuper. Aber auch der
2020er Lemberger Wohlfahrtsberg hat uns mit
seiner rauchigen, beerigen und schokoladigen
Seite Uberzeugt. Er wirkt saftig und besitzt ein
charmantes Tannin. Das haben wir in dieser Form
viel zu selten wahrgenommen in diesem Jahr-
gang, dariiber haben wir uns besonders gefreut!

Weingut Zipf @@

Vorhofer Str. 4, 74245 Lowenstein,

Tel. 07130-61 65

www.zipf.com

Inhaber: Jirgen und Tanja Zipf

Rebflache: 12 Hektar

Probiertipps:

2022 Griiner Silvaner trocken -Mineral- (€ 8,20)
2021 Lowensteiner Wohlfahrtsberg Lukas
Spdtburgunder™* trocken (€ 9,30)

Besuch: Mo-Fr 13-18.30 Uhr, Sa 9-15 Uhr &
Seit 1964 gibt es das Familienweingut Zipf in den
Lowensteiner Bergen, gelegen zwischen Heil-
bronn und Stuttgart. Den Charakter der Weine
hat Jiirgen Zipf, Grindungsmitglied der Winzer-
gruppe Junges Schwaben, iiber lange Zeit hin-
weg entwickelt. Die jungen Schwaben sind zwar
auch schon reifer geworden, doch das macht
nichts, wenn man im Kopf offen bleibt fir Neues.
Bei Jiirgen Zipf sind das die Betoneier, aus de-
nen beispielsweise der Lemberger IM O stammt,
der vorher schon im Barrique gelegen hat. Der
Wein besitzt viel Struktur, dazu Saft und Grip.
Unser Favorit unter den Rotweinen aber ist der
Lowensteiner Wohlfahrtsberg Lukas Spatburgun-
der*™*. Es diirfte schwer sein, in Wirttemberg
einen besseren Spatburgunder unter 10 Euro zu
finden. Die Weilkweine sind durchgdngig saftig,
cremig und mundfiillend. Der 2022er Griiner
Silvaner trocken Mineral spiegelt den Stil des
Hauses klar wider: Er ist fruchtig, saftig und mit
sechs Gramm bringt er eine leichte SiiRe mit.

Nonnenhorn

Lanz 8000
Sonnenbichlstr 8, 88149 Nonnenhorn,
Tel. 08382-88 8579
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www.lanzwein.de

Inhaber: Benjamin Lanz

Rebfldche: 8 Hektar

Probiertipps:

2022 Kalimbula (€ 11)

2021EB (€ 32)

Besuch: nV. @

Die Weinberge bei Nonnenhorn und Lindau am
Bodensee liegen eigentlich schon in Bayern, in
der Weinbauwelt aber gehoren sie zu Wiirttem-
berg. Benjamin Lanz sorgt hier gerade mit einer
kleinen Gruppe engagierter Winzer fir Furore —
mit echten Cool-Climate-Weinen, die individuell
und von hoher Qualitdt sind. Weil die Menge an
Niederschlag und okologischer Weinbau, wie

in Lanz in betreibt, eine echte Herausforderung
darstellen, hat er von Anfang an auf PIWIS
gesetzt, also jene Rebsorten, die robust gegen
Pilzkrankheiten sind. Er will beweisen, dass
diesen Sorten auch unter den Lagenweinen
vorne mitspielen konnen. Und seine Kollektion
beweist es. Sie ist absolut stimmig und hat uns
begeistert. Das beginnt beim zitrischen, saftigen
2022er Kalimbula und endet beim komplexen
Lagenwein aus dem Entenberg, den Lanz
schlicht EB nennt. Rebsorten sucht man auf den
Etiketten vergebens. Charakter und Qualitat
sind fiir ihn entscheidend. Und davon gibt es
hier so viel, dass Benjamin Lanz sicher eine der
Neuentdeckungen des Jahres ist.

Pfaffenhofen

Weingut Wachtstetter @@ ©
Michelbacher Str. 8, 74397 Pfaffenhofen,

Tel. 07046-329

www.wachtstetter.de

Inhaber: Rainer Wachtstetter

Rebflache: 21 Hektar

Probiertipps:

2021 Pfaffenhofener Hohenberg Grauburgunder
trocken VDP.ERSTE LAGE (€ 18)

2020 Pfaffenhofener Hohenberg Lemberger
Junges Schwaben trocken

VDP.ERSTE LAGE (€ 32,80)

2019 Cuvée Ernst Combé Reserve

trocken (€ 29,80)

Besuch: Do, Fr 9-12 und 13.30-18 Uhr,

Sa 9-16 Uhr

g

Rainer Wachtstetter und seine Familie haben das
Niveau ihrer Weine im Laufe der Zeit immer wei-
ter erhoht. Der Erfolg geschah nicht auf spekta-
kuldre Art, sondern durch kontinuierliche Quali-
tatsverbesserung, die dem Weingut unter ande-
rem einen Platz in der Reihe der VDP-Betriebe
eingebracht hat. Rainer Wachtstetter gehort au-
berdem zu den besten Lemberger-Winzern des
Landes. Das bestatigt auch die aktuelle Kollek-
tion mit dem lebendigen 2020er Pfaffenhofener
Hohenberg Lemberger Junges Schwaben. Eben-
falls hervorragend ist die nach seinem GroRvater
benannte, kraftvolle 2019er Cuvée Ernst Combé
Reserve aus Lemberger, Merlot und Cabernet
franc. Die WeiRweine sind nicht ganz so prdg-
nant. Dort hat uns der noch leicht reduktive Pfaf-
fenhofener Hohenberg Grauburgunder am bes-
ten gefallen. Die Frucht wirkt elegant und das
Holz unterstreicht diese Noten auf angenehm
dezente Art. Neben dem Weingut fuhrt die Fami-
lie auch das ,Gasthaus Adler®. Das Restaurant ist
mit seinen klassisch schwabischen Gerichten
eine Institution, weit tber Pfaffenhofen hinaus.

Pfedelbach

Weingut Ungerer @ ©

OT Renzen, Harsbergerstr. 15, 74629 Pfedelbach,
Tel. 07949-94 06 90

weingut-ungerer.de

Inhaber: Karlheinz Ungerer

Rebflache: 9 Hektar

Probiertipp:

2022 Flaschenpost WeiRweincuvée

QbA trocken (€ 11)

Besuch: nV.

Nachdem uns die letztjahrige Kollektion von
Karlheinz Ungerer gut gefallen hat, waren wir
dieses Jahr etwas ratlos. Wahrend wir zuvor eine
klare Handschrift erkennen konnten, vermissen
wir dieses Mal den roten Faden. Am besten hat
uns die WeiRweincuvée Flaschenpost mit ihrem
Muskat-Aroma und ihrem unkomplizierten Cha-
rakter, der hellen Frucht, der zitrischen Frische
und der angenehmen Saftigkeit gefallen. Bei den
Rotweinen fehlten uns die Ecken und Kanten, im
Sinne eines wiedererkennbaren Charakters. Viel-
leicht bendtigen die Rotwein-Cuvées wie die
2021er Unglaublich oder der 2020er Saltatium
virium einfach noch mehr Zeit.
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Remshalden

Weingut Doreas @

OT Grunbach, Emst-Heinkel-Str. 85,

73630 Remshalden,

Tel. 07151-755 69

www.doreas.de

Inhaber: Andreas Ellwanger, Dorothee Wagner-
Ellwanger

Rebfléche: 10 Hektar

Probiertipps:

2022 Sauvitage trocken (€ 13)

2022 Hebsacker Lichtenberg Kerner
Beerenauslese (€ 25)

2020 Schillerwein Sekt b.A. brut (€ 14)

Besuch: Do, Fr 16-18.30 Uhr, Sa 9.30-14 Uhr

iy

Der Name Ellwanger gehort im Remstal zu den
bekanntesten und vor allem hdufigsten in der
Winzerschaft. Da macht es Sinn, dem eigenen
Weingut einen unverwechselbaren Namen zu
geben. Deshalb heilt der 2007 gegriindete
Betrieb des Winzerpaares Dorothee Wagner-
Ellwanger und Andreas Ellwanger — kombiniert
aus den beiden Vornamen — Weingut Doreas.
Die Reben werden biologisch bewirtschaftet. Im
Zuge dessen wurden auch Piwis wie der Sauvi-
tage angebaut, dessen Name nicht zufdllig an
Sauvignon Blanc erinnert: Der 2022er Sauvitage
ist ein cremiger, saftiger und aromatischer Wein
mit viel Wiirze am Gaumen. Den 2020er Schiller-
wein Sekt Brut haben wir als angenehm trocken
und fruchtig empfunden. Die 2022er Hebsacker
Lichtenberg Kerner Beerenauslese bot ein dich-
tes Konzentrat von Frucht, Tee und Malz.

Weingut Sterneisen ©

OT Grunbach, MiinhIstrae 10,

73630 Remshalden,

Tel. 0176-38 64 15 41
www.weingut-sterneisen.de

Inhaberin: Claudia Dorn

Rebflache: 3,5 Hektar

Probiertipp: 2021 DICKHAUTER Rotwein Cuvée
trocken (€ 9,90))

Besuch: Do 16-18.30 Uhr

g

Das Weingut Sterneisen gehdrt noch zu den jun-
gen Griindungen im Remstal. 2017 hat Claudia
Dorn ihre ersten Weine erzeugt und sich schnell

einen Namen gemacht. Inre Linien heien Her-
kunft, Heimat, Zukunft, Abendglut oder Dickhau-
ter, womit recht kraftige Rotwein-Cuvées gemeint
sind. Die AuRendarstellung ist sehr gelungen, der
Inhalt darf da im Laufe der ndchsten Jahre gern
noch nachziehen. Die Weine wirken noch ein
wenig generisch und nach Lehrbuch erzeugt. Wir
wirden uns mehr Mut zur Kante wiinschen.

Sachsenheim

Weingut Fried Baumgartner ©

OT Hohenhaslach, Freudentaler Str. 32,7

4343 Sachsenheim,

Tel. 07147-34 87

www.friedbaumgaertner.de

Inhaber: Friedrich Baumgaertner

Kellermeister: Felix Velte

Rebflache: 10 Hektar

Besuch: Mo, Fr, Sa 10-19 Uhr, Do 10-20 Uhr

g

Friedrich Baumgartners Portfolio teilt sich in die
Linien FRIED und RICH auf. Dass RICH im Engli-
schen auch reichhaltig bedeutet, passt fir die
Weine: Chardonnay und Merlot aus der Linie
warten mit viel Holz und Vanille auf. Die weiteren
Weine der Kollektion wie der restsiiRe Muskat-
Trollinger, der Lemberger Ernst Paul oder der
Riesling Kabi konnten unsere Erwartungen nicht
erflillen. ,Wir sind weiterhin gespannt, wohin die
Reise geht!” haben wir im letzten Jahr voller Er-
wartung geschrieben. Wirklich klar geworden ist
uns das in diesem Jahr nicht. Tatsdchlich wirkten
Rotweine wie die 2020er RICH Merlot oder I
Milione della Svevia auf uns schon recht gezehrt.

Schwaigern

Weingut Graf Neipperg 0909 ®
Schlossstr. 12, 74193 Schwaigern,

Tel. 07138-94 14 00

www.graf-neipperg.de

Kellermeister: Bernd Supp

Rebflache: 32 Hektar

Probiertipps:

2020 Ruthe Spdtburgunder GG trocken VDP.
GROSSE LAGE (€ 30)

2019 S.E. Merlot trocken (€ 47)

2021 Kapellenkeller Fumé Blanc trocken (€ 30)
Besuch: Mo-Fr 8-12 und 13-16 Uhr e I
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Graf Neipperg gehort zu den wiirttembergischen
Glitern mit groRer Historie. Im Weingut finden
sich Fundamente aus dem Mittelalter, der Wein-
bau ist seit dem 13. Jahrhundert nachgewiesen
und die Domdne befindet sich seit dem 15. Jahr-
hundert im Besitz der Familie. Diese verflgt
nicht nur iber einen historischen Fasskeller mit
optimalem Klima, es gibt auch Familienmitglie-
der in Bordeaux, die mit hervorragender Fass-
qualitat unterstiitzen konnen. Das Holz ist ein
entscheidender Baustein bei der Entstehung der
Weine, die in bestem Sinne klassisch und zeitlos
wirken. Der 2021er Kapellenkeller Fumé Blanc
wirkt cremig und extraktreich mit balanciertem
Holzeinsatz. Der 2020er Ruthe Spdtburgunder
Grolkes Gewdchs verbindet das elegante Holz
mit viel Saft und einer reichen, noblen Frucht.
Der 2019er S.E. Merlot ist das diesjdhrige Flagg-
schiff mit einer sehr komplexen Nase und viel
Struktur am Gaumen. Er wird jeden belohnen,
der diesem Wein noch Zeit gonnt.

Steinheim an der Murr

Weingut Graf Adelmann @@ ®

Burg Schaubeck, 71711 Steinheim an der Murr,
Tel. 07148-92 12 20

www.graf-adelmann.com

Inhaber: Felix Graf Adelmann

Rebflache: 29 Hektar

Probiertipps:

2021 DER WEISSE LOEWE Weissweincuvée
trocken (€ 10,80)

2021 Lichtenberg WEISSBURGUNDER VDP.ERSTE
LAGE trocken (€ 15,50)

2020 CARPE DIEM - HADES Rotweincuvée (€ 33)
Besuch: Mo-Sa 14-18 Uhr

Felix Graf Adelmann hat in den letzten Jahren
das pittoreske Weingut so entschlossen wie
nachhaltig umgekrempelt, und ihm sind einige
bemerkenswert schone Weine gelungen. Auf die
Basis ist wie immer Verlass, vor allem die Weil-
weincuvée ,Weiker Lowe* (am Gaumen griffige
Mischung aus Frucht, Schmelz und Wiirze, das
Holz nur Textur) und der tadellose Spatburgun-
der (stiker Fruchtkern, Grip, Saure — alles vor-
ziiglich) sollten in keinem Keller fehlen. Ausge-
zeichnet auch der geschmeidige WeiRburgunder
aus dem Kleinbottwarer Lichtenberg (reife Frucht
mit zartem Tropeneinschlag und hiibsch propor-

tionierter Sdure) sowie das Grauburgunder-GG
Kleinbottwar Oberer Berg, der ,Rulandernase*
mit einer bis in den fruchtbetonten Nachhall pra-
zisen Saure kombiniert. Die Rotwein-Oberliga
flihrt der nicht nur in aromatischer Hinsicht noch
recht wilde ,Schwarze Lowe® (Lemberger-GG)
an vor der griffig-dichten, leicht rauchigen
Merlot-Cabernet-Cuvée ,Carpe Diem".

Sternenfels

Weingut HauBermann @

OT Diefenbach, Burrainstr. 55,

75447 Sternenfels,

Tel. 07043-84 49
www.weingut-haeussermann.de

Inhaber: Christian Haulkermann,

Annette Haulkermann

Rebflache: 18 Hektar

Probiertipps:

2022 Freudensteiner Reichshalde Scheurebe

3 Kdnige (€12,50)

2021 Freudensteiner Reichshalde Merlot trocken
3 Kdnige (€ 9,50)

Besuch: Di-Fr 9-12 und 15-18.30 Uhr, Sa 9-13 Uhr
Der Weinbau lasst sich bei der Familie HauRer-
mann zwar bis ins Jahr 1580 zuriickverfolgen,
doch die Weine von Christian Haulkermann aus
Diefenbach wirken modern, die Auswahl an Reb-
sorten spannend. So konnten wir neben Riesling
und Chardonnay auch eine Scheurebe und einen
Viognier probieren. Allein, die Weine schmeckten
sehr &hnlich. Die Rotweine wie der Freuden-
steiner Reichshalde Merlot 3 Konige wirken warm
und rund. Sie diirften mehr Struktur besitzen.

Stuttgart

Collegium Wirtemberg @
Wiirttembergstr. 230, 70327 Stuttgart,
Tel. 0711-32 7775 80
www.collegium-wirtemberg.de
Kellermeister: Thomas Eckard
Rebflache: 155 Hektar

Probiertipps:

2022 Chardonnay trocken Edition
Wirtemberg (€ 9,80)

2022 Weilburgunder trocken Edition
Wirtemberg (€ 9,80)
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2021 Riesling trocken Réserve (€ 26)

Besuch: Mo-Fr 9.30-18 Uhr, Sa 9-16 Uhr

Das Collegium Wirtemberg ist 2007 durch den
Zusammenschluss der Genossenschaften Roten-
berg und Uhlbach am Rande von Stuttgart ent-
standen. 210 Mitglieder bewirtschaften dort rund
125 Hektar Rebflachen inklusive der Einzellagen
Rotenberger Schlossberg und Uhlbacher Got-
zenberg. Die WeiRweine werden im Stahltank
oder im Holzfass ausgebaut, die Rotweine reifen
nach Maischegarung teils im klassischen Fuder
teils im Barrique. Aus der Palette an Weinen,
haben uns die Weilbweine am besten gefallen.
Die 2022er Chardonnay und Weilburgunder
schmecken sortentypisch, birnig, saftig und
frisch. Die 2021er Riesling Réserve besitzt
Substanz und eine deutliche Frucht von reifem
Steinobst. Das verwendete Holz ist hier sehr

gut eingebunden. Bei den Rotweinen wie der
Spatburgunder Réserve oder dem Syrah wirkt
das Holz dagegen tubermdchtig. Mehr Mut zur
Finesse konnte diese Weine weiter nach vorne
bringen.

Weingut Wohrwag @@ ©

OT Unterttirkheim, Grunbacher Str. 5,

70327 Stuttgart,

Tel. 0711-33 16 62

www.woehrwag.de

Inhaber: Christin und Hans-Peter Wohrwag
Rebfléche: 20 Hektar

Probiertipps:

2022 WeiRburgunder trocken Unterttirkheimer
Herzogenberg VDP.Erste Lage (€ 14,90)

2022 Grauburgunder trocken Untertiirkheimer
Herzogenberg VDP.Erste Lage (€ 15,50)
Besuch: nV. & lh

Das Weingut Wohrwag liegt im Stuttgarter Stadt-
teil Obertlirkheim und hat sich unter der Leitung
von Hans-Peter Wohrwag einen guten Ruf erwor-
ben. Die 4,5 Hektar Weinberge liegen groften-
teils in klassischen Steillagen wie dem Esslinger
Schenkenberg, dem Untertirkheimer Altenberg
und Monchberg. Wer das Weingut zwischen der
dritten August- und zweiten Septemberwoche be-
sucht, findet dort eine typische Besenwirtschaft
vor. Am besten gefallen haben uns in diesem Jahr
die 2022er Weilburgunder und Grauburgunder
aus dem Untertlirkheimer Herzogenberg, die
ganz klassisch und sortentypisch auftreten.

Weinmanufaktur

Untertiirkheim @@ ©

OT Untertiirkheim, Strimpfelbacher Str. 47,
70327 Stuttgart,

Tel. 0711-336 3810

www.weinmanufaktur.de

Kellermeister: Jurgen Off

Rebflache: 95 Hektar

Probiertipps:

2022 Untertirkheimer Monchberg Riesling

QbA **trocken (€19,90)

2022 Untertirkheimer Monchberg Sauvignon
Blanc QbA *** trocken (€ 19,90)

2020 Untertirkheimer Altenberg Merlot

QbA **trocken (€ 21,90)

Besuch: Mo-Fr 9-12.30 und 13.30-18 Uhr,

Sa 9-14 Uhr

Kaum irgendwo anders in Deutschland liegen
stadtische Geschaftigkeit und Weinbergsruhe so
nah beieinander wie in Stuttgart. Dort schaut
man vom Untertirkheimer Altenberg direkt auf
die Zentrale von Daimler Benz und das Stadion
des VfB Stuttgart. Am Altenberg ist der unserer
Meinung nach schonste Rotwein der Kollektion
der Weinmanufaktur entstanden. Es ist der
2020er Merlot, der kernig und fruchtig zugleich
wirkt und Noten von Pyrazin und Tabak in die
Frucht mischt. Die Rotweine der 130 Jahre alten
Genossenschaft kann man als klassisch bezeich-
nen. Wir wiirden uns etwas mehr Mut zur Mo-
derne wiinschen, die die Manufaktur in anderen
Bereichen wie der Fair 'n Green-Zertifizierung
schon eingeschlagen hat. Auch die gelungene
WeiRweinkollektion wirkt modern und balanciert.
Unsere Favoriten stammen beide aus dem Un-
tertlirkheimer Monchberg. Es sind der druckvolle
Riesling und der leicht tropische Sauvignon
blanc, bei dem uns der Holzeinsatz besonders
gut gefallen hat.

Talheim

Weingut Kurz-Wagner ©
Haigern 8, 74388 Talheim,

Tel. 07133-84 36
www.kurz-wagner.de

Inhaber: Oliver Kurz
Rebflache: 14 Hektar
Probiertipps:
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2021 Talheimer SchloRberg Rosé trocken

aus Pinot Noir (€ 6,30)

2018 P1 Cuvée MC - Rotweincuvée aus Merlot

& Cab. Mitos (€ 13,80)

Besuch: Mo-Fr 18-20 Uhr, Sa 9-14 Uhr
JWillkommen im Weinparadies* heilt es bei
Anja und Oliver Kurz-Wagner, die ihre Rebflachen
bei Heilbronn naturnah bewirtschaften. Paradie-
sische Zustande haben wir im Glas allerdings
nicht wirklich gefunden. Insgesamt wirkten viele
Weine sehr dhnlich iber die unterschiedlichen
Rebsorten hinweg. Am besten hat uns der
202%er Talheimer SchloRberg Rosé aus Pinot
noir gefallen, der mit seinem Restzucker und viel
Beerenfrucht sehr trinkfreudig ausgefallen ist.
Die 2018er P1 Cuvée MC (Merlot und Cabernet)
Mitos bringt zwar viel Holz ins Glas, aber auch
eine gute Struktur und dunkles Beerenkompott.

Wasserburg

Schmidt am Bodensee @

OT Hattnau, Hattnau 62,

88142 Wasserburg,

Tel. 08382-943 2174
www.schmidt-am-bodensee.de

Rebflache: 14 Hektar

Probiertipp:

2017 Sekt Prestige brut (€ 24)

Besuch: n.V.

g

Die Familie Schmidt lebt im &ltesten Hof von
Hattnau, einem Dorf, das etwas oberhalb von
Lindau und Nonnenhorn zu finden ist. Heute
bewirtschaftet Sebastian Schmidt das Gut.
Sein Vater stammt aus der Weinbauregion Nahe
und hat Mitte der 1980er-Jahre den ersten
halben Hektar gepflanzt. Sebastian hat das
Thema Wein schnell fasziniert. Nach Stationen
bei Hirtzberger in der Wachau und den Comtes
Lafon im Burgund hat er den Betrieb ausgebaut.
Heute befindet sich das Weingut und ein
Restaurant in einem beeindruckenden Holzbau
mit einem einzigartigen Blick tiber den Boden-
see. Der Fokus liegt auf lange auf der Hefe
gereiften burgundischen Sorten, Sauvignon
Blanc und Miller-Thurgau. Besonders gut
gefallen hat uns der 2017er Sekt Prestige Brut
mit viel Saft, feiner Perlage und guter Lange.
Das hat Zug!

Weinstadt

Weingut Bernhard Ellwanger @ @ ©
OT Grokheppach, Rebenstr. 9,

71384 Weinstadt,

Tel. 07151-621 31

www.Weingut-Ellwanger.com

Inhaber: Yvonne Ellwanger, Sven Ellwanger
Rebflache: 36 Hektar

Probiertipps:

2022 Riesling Auslese ,SL*, GroRheppacher
Steingriibel (€ 14,90)

2020 Spatburgunder *vom bunten Mergel*
trocken (€ 14,50)

Besuch: Mo, Di, Do, Fr10-12 und 14-18.30 Uhr,
Sa9.30-14 Uhr e

Die Geschwister Yvonne und Sven Ellwanger
flihren das 33 Hektar groke Weingut, das

nach ihrem Vater Bernhard benannt ist. Es wird
klimaneutral betrieben und ist von Fair Choice
zertifiziert und kontrolliert. Die Ellwangers haben
sich schon Mitte der 1970er-Jahre dem seltenen
Muskat-Trollinger gewidmet und gehorten zu
den ersten, die Merlot, Syrah und vor allem Sau-
vignon Blanc in Wiirttemberg angepflanzt haben.
Der 202%er Sauvignon blanc Junges Schwaben
Fumé Blanc gehort zum aktuellen Portfolio. Es ist
ein grasiger, an Pimientos de Padron, Salz und
Holz erinnernder Wein. Dezenter und balanciert
prasentiert sich der Chardonnay Geradstettener
Lichtenberg. Unser weilser Favorit war die
2022er Riesling Auslese SL aus dem GroR-
heppacher Steingriibel mit ihrer tiefen Frucht.
Bei den Rotweinen greifen wir unsere Einschat-
zung des letzten Jahres auf. Weine wie der
2020er Lemberger SL haben Hollywood-Charak-
ter: viel Frucht, viel Holz, aber bisweilen zu
wenig Charme. Gefallen hat uns der 2020er
Spatburgunder vom bunten Mergel. Da stimmt
die Balance von Saft, Kirsch-Frucht, Kraft, und
Druck. Aber auch da wdre weniger Holz mehr.

Weingut Leon Gold @

Buocher Weg 9, 71384 Weinstadt,

Tel. 07151-169 1215
www.weingut-gold.de

Inhaber: Leon Gold

Rebflache: 18 Hektar

Probiertipp:

2019 Ida Marie Brut (Preis auf Anfrage)
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Besuch: Mi 17-19 Uhr, Sa 10-13 Uhr &

Leon Gold ist ein Selfmade-Winzer, wie er im Bu-
che steht. Als er 2015 sein eigenes Projekt griin-
dete, hatte er kein elterliches Weingut im RU-
cken, sondern begann bei null. Zuvor hatte er
sich zum Techniker fiir Oenologie und Weinbau
ausbilden lassen und in verschiedenen Betrie-
ben gearbeitet. Zuriick im Remstal, widmete er
sich dem biologischen und biodynamischen
Weinbau. Beides ist zertifiziert. Er ist schnell be-
kannt geworden mit seinen markanten Etiketten.
Eigentlich sollte alles passen, um charaktervolle
Weine zu erzeugen. Aber die aktuelle Kollektion
kann die bisherige Bewertung nicht halten, da
den Weinen aus unserer Sicht mehr Substanz
und Ausdruck stehen wiirde. Am besten hat uns
die Schaumweine-Cuvée Ida Marie aus Pinot
Noir und Pinot Meunier gefallen mit ihren leicht
an Cidre erinnernden Noten von Apfel und
Quitte, etwas weikem Nougat und einem ange-
nehm trockenen Finale.

Winnenden

Weingut Siegloch 99 ®

Albertviller Str. 51, 71364 Winnenden,

Tel. 07195-17 71 20

www.weingut-siegloch.de

Rebflache: 10,5 Hektar

Probiertipps:

2022 ,DNA* Weil trocken (€ 9,20)

2017 Pinot ,Réseve” brut nature (€ 16,50)

2019 Cabernet Franc ,Réserve* trocken (€ 35)
Besuch: Do, Fr 16-18.30 Uhr, Sa 9-13 Uhr

g

Seit 2014 fihren David und Markus Siegloch den
10,5-Hektar-Betrieb unter dem Motto ,Weine wie
wir®. Darunter verstehen sie, Weine zu erzeugen,
die individuell, bodenstandig und ab und zu mit
ein paar Ecken und Kanten ausgestattet sind.
Aus diesem Anspruch ist eine Kollektion entstan-
den, die uns sehr gefallen hat. Angefangen mit
der 2017er Pinot Réserve brut nature, die klar,
prazise, frisch und druckvoll wirkt und genau das
richtige Quantum Charme offeriert. Gut gefallen
hat uns zudem die DNA weiR, die Cuvée aus
Miiller Thurgau, Muskateller, und maischever-
gorenem Riesling bietet genau die richtige
Mischung aus Anspruch und Trinkfreude. Bei den
Rotweinen ist aus unserer Sicht im Hinblick auf

das Tannin-Management noch Luft nach oben,
aber das soll die Freude beispielsweise am
2019er Cabernet franc Réserve nicht triiben. Das
ist ein eins a Cabernet franc!

Winterbach

Weingut Jiirgen Ellwanger @@ @® ©
Bachstr. 27, 73650 Winterbach,

Tel. 07181-445 25

www.weingut-ellwanger.de

Inhaber: Felix Ellwanger

Rebflache: 27 Hektar

Probiertipps:

2019 HADES Nikodemus trocken (€ 33)

2019 HADES Zweigelt trocken (€ 30)

2021 HADES Grauburgunder trocken (€ 30)
Besuch: Di-Fr 9-12 und 15-19 Uhr, Sa 9-15 Uhr

g

Weinbau wird bei den Ellwangers schon seit 1514
betrieben. Benannt ist das Weingut nach Jirgen
Ellwanger, der das Weingut in die vordere Reihe
der wirttembergischen Weingiiter und in den
VDP gesteuert hat. Heute kiimmern sich Jorg
und Sylvia sowie Felix Ellwanger um die Geschi-
cke des Winterbacher Weinguts. Die Ellwangers
sind Griindungsmitglied der Gruppe HA.D.ESS,,
die sich dem Barrique-Ausbau verschrieben hat.
Gleich vier der acht vorgestellten Weine tragen
das Signet der Gruppe. Der 2021er HADES
Grauburgunder ist ein wunderbarer Oldschool-
Burgunder mit Holz, Creme, Saft und einer
Frucht, die an Kumquats und Melone erinnert.
Ebenfalls hervorragend préasentiert sich der
2019er HADES Zweigelt, der an reifen Bordeaux
erinnert, sowie der 2019er HADES Nikodemus,
eine Cuvée aus Merlot, Cabernet und Lemberger
die ganz klassisch wirkt und eine sehr gekonnte
Balance von Frucht und Holz in sich birgt.
Tatsdchlich hat uns diese Linie besser gefallen
als die klassischen Weingutsweine, die im
Gegensatz zu den HADES-Weinen sehr brav
wirken.
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A

Weingut Ferdinand Abel S.153
Weingut Abril S.36
Winzergenossenschaft Achkarren

im Kaiserstuhl 5. 37
Weingut Ackermann S.98
Weingut Graf Adelmann S.200
Weingut Carl Adelseck S. 106
Weingut Adeneuer S10
Weingut Agritiushof S.78
Weingut Aldinger S.193
Weingut Aloisiushof S 4
Weingut Andres S. 118
Weingut Hubertus M. Apel S.87
Weingut Peter Argus S.125
Weingut & Winzerhof Johann Amold S.45
Weingut Armold S.49
Weingut Krone Assmannshausen 5.157
Weingut Aufricht S.35
Weingut Karl Friedrich Aust S.190
B

Weingut Monika Bahr S. 31
Weingut Baldauf - Ramsthal / Franken ~ S. 48
Weingut Christian Bamberger S.101
Wein- und Sektgut Bamberger S.105
Sektkellerei Bardong S.148
Wein- und Sektgut Barth S. 143
Baum Barth S.173
Weingut Geheimer Rat

Dr. von Bassermann-Jordan S. 118
Battenfeld Spanier 3 173
Weingut Emil Bauer & Séhne S.132
Weingut Fried Baumgartner S.199
Weingut Hans Bausch S. 144
Weingut Beck Hedesheimer Hof S.183
Weingut Briider Dr. Becker 5. 175
Weingut Becker S.176
Friedrich Wilhelm Becker S.139
Weingut Becker S.182
Weingut Beiser S.184

Weingut Beisiegel S.10
Weingut & Weinhotel Benz S.29
VDPWeingut Bercher 5. 37
Weingut Bercher-Schmidt S.36
Weingut Konrad Berg & Sohn S.156
Weingut Bergdolt 5. 155
Weingut Bergdolt - Reif & Nett S
BergstraRer Winzer S.60
Weingut J.J.Berizzi S
Weingut Bernhard S.186
Weingut Bernhart S5.139
Weingut Bickel-Stumpf S.44
Weingut Bicking & Bicking S.1M0
Weingut Bihimayer S. 197
Weingut Siegbert Bimmerle S.:33
Weingut Bindges S.92
Weingut Bischel 5.159
Bischoffinger Winzer S.37
Weingut Fritz Blankenhorn 5.33
Weingut Blees Ferber S.80
Weingut Blesius S.74
Weingut Heribert Boch S.93
Weingut Borell-Diehl S.127
Weingut Bos S.29
Weingut Boxheimerhof S.186
Weingut Waldemar Braun S. 47
Weingut Braun 3. 135
Weingut Braunewell S.168
Weingut Brenneis-Koch S.13
Weingut Brennfleck S.54
Weinmanufaktur Stefan Breuer S. 145
Weingut Georg Breuer S. 156
BioWeingut Bruker S.194
Weingut Bunn Strebel . 179
Weingut Burgerspital zum HI. Geist b. o
Burgunderhof Bodensee 5. 25
Sekthaus Burkhardt Schir S. 41
Weingut Hans Hermann Buscher S. 161
C

Weingut Cantzheim 5. 70
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Weingut Caspari-Kappel S.73
Frstlich Castell’sche Domane S.43
Weingut Helmut Christ S. 47
Steffen und Sophie Christmann S.135
Weingut Joh. Jos. Christoffel Erben S. 96
Cisterzienser Weingut S.165
Weingut Closheim S.103
Weingut Ansgar Cliisserath S.9%4
Weingut Ernst Cliisserath S. 94
Weingut Clusserath-Weiler S.94
Weingut Martin Conrad S.69
Wein- & Sektgut Corbet S.136
Weingut Dr. Crusius S. 110
D

Dagermnova Weinmanufaktur S10
Weingut Dahms 552
Weingut Darting S.113
Winzerverein Deidesheim S.120
Weingut Dengler-Seyler S. 134
Johannes Deppisch —

Weinhaus am Main S. 47
Weingut Deutzerhof S.12
Weingut — Sektgut —

Destillerie Andreas Diehl S.121
Schlossgut Diel S.108
Weingut Dillmann S. 148
Weingut Domhof S.172
Donnhoff S.108
Weingut Doreas 5. 188
Weingut Hermann Dorflinger S.30
Weingut Matthias Dostert S. 87
Weingut Drautz-Able S.195
DREI ZEILEN WEIN aka

Weinmanufaktur 3 Zeilen S.50
Weingut Holger Diitsch S.15
E

Weingut Eberle-Runkel S.159
Weingut Edelberg S. 1M
Weingut Ehrlenbach S.40

Weingut Christoph Eifel S.9%4
Weingut Franz-Josef Eifel S. 85
Weingut Eifel-Pfeiffer S.95
Ellermann-Spiegel S. 131
Weingut Bernhard Ellwanger S. 202
Weingut Jirgen Ellwanger S. 203
Weingut Emrich-Schonleber 5,105
Weingut Engler 5.3
Weingut Eppelmann S.183
Weingut Familie Erbeldinger S. 161
S &R Erbeldinger — Bastianshauser Hof S. 161
Weingut Erben von Beulwitz S.85
Weingut Karl Erbes S.96
Weingut H. J. Emst S. 145
Weingut Johannishof Johannes Eser  S. 149
Weingut August Eser S.153
Weingut Espenhof / Nico Espenschied  S. 170
Weingut Estelmann S.136
Weingut Eymann S.126
F

Weingut Fader S.138
Weingut Seehof Familie Fauth S.185
Weingut Harald Konrad Fehres S.70
Fellbacher Weingartner S.194
Weingut Felshof S.54
Weingut Feth S. 168
Weingut Finkenauer-Franz S. 165
Weingut Fischborn-Schenk S. 164
Weingut Fitz-Ritter S. 113
Weingut Fleischmann S. 17
Weingut Alexander Flick S.162
Weingut Joachim Flick S.147
Weingut Peter Flick 5. 151
Weinbau Frédéric Fourré S.189
Wein & Gut Frank $.193
Kilian Franzen S.7
Weingut Franzmann S.106
Weingut Freiherr von und

zu Franckenstein S.32
Weingut Freihof 5,92
Weingut Frey S.179

205




REGISTER

Weingut Eva Fricke S. 145
Weingut Fritzsch & Sohn S.183
Weingut Michael Frohlich S.55
Weingut Leo Fuchs S.88
Weingut Full S.77
Weingut Rudolf First S. 42
G

Weingut Sebastian Gabelmann S.107
BioWeingut Ganz S.172
Weingut Karl Heinz Gaul S.126
Weingut Gehlen-Cornelius S.70
Weingut Thomas Geiger S.30
Weingut Geiger & Sohne S.54
Weingut Geil S. 167
Weingut Oekonomierat

Johann Geil Erben S.162
Geils Sekt- und Weingut S.163
Weingut Geisser S.139
Weingut Forstmeister Geltz - Zilliken S.90
Weingut Gemiinden 5.99
Genossenschaftskellerei Heilbronn S.195
Weingut George S. 148
Weingut A. Gessinger 5.98
Weingut Giegerich S.45
Weingut Glaser Himmelstoss S.48
Weingut Ao Gohring S.168
Weingut Leon Gold S. 202
Weingut Goldatzel S.149
Weingut Gottelmann S. 106
Weingut Graf von Kanitz 5,152
Weingut Graf-Binzel S.103
Weingut Grans-Fassian S.80
Weingut GravinO S.28
Weingut Greiner S.34
Weingut Gres S.159
Griesel & Compagnie S. 59
Weingut Eckehart Grohl S.184
Maximin Griinhaus S.85
Weingut Gunderloch S.178
Gustavshof S. 17
GUTGALLE S.170

H

Weingut Fritz Haag S.70
Weingut Willi Haag S.70
Weingut Schloss Lieser — Thomas Haag S. 83
Weingut Johannes Haas S.103
Weingut Lothar Hagenbuch & Séhne  S.127
Weinhaus Franz Hahn 5 12
Weingut Hahn Pahlke S. 16
Weingut Hahnmiihle S.105
Weingut Karl Haidle S.195
Weingut Hamm S.153
Weingut Emil Hammel & Cie. S. 131
Weingut Hanewald-Schwerdt S.15
Thomas Harteneck S.34
Weingut Hauck S.163
Weingut HduRermann S.200
Weingut Dr. Heger S.26
Weingut Weinhaus Heilig Grab S.62
Weingut G.A. Heinrich 5,195
Weingut Phillip Heinz S.129
Weingut Heitlinger 5.3
Weingut Hemberger S 51
Weingut Hemmes S. 164
Weingut Henrichs + Friderichs 5. 753
Weingut Franz Herbster S.20
Gut Hermannsberg S.107
Weinhof Herrenberg S5.90
Weingut Hiestand S.172
Weingut Matthias Hild 5. 97
Weingut Christian Hirsch 5.167
Weingut Hirschhof S.185
Weingut Hirschmann S.153
Weingut Villa Hochdorffer 5. 182
Weingut Schlossmiihle Dr. Hofer S.109
Weingut Hofflin S.17
Bio Weingut Hoffmann S. 86
Classisches Weingut Hoffranzen S. 84
Staatlicher Hofkeller Wurzburg S.58
Weingut Hofmann 5 Bl
Schlossgut Hohenbeilstein S. 191
Weingut Hohn 3. 55
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Weingut Hohn 5. 167
Weingut Honold S. 31
Weingut von Hovel S.78
Simon Huber S.24
Weingut Bernhard Huber 5.29
Villa Huesgen S92
Weingut Huff-Doll 9. T3
Weingut Huller S.45
Weingut Hils S.79
Weingut Kilian Hunn S.24
I

Weingut Heinrich Immich-Anker 5. 73
Weingut Immich-Batterieberg S.74
Bioweingut Bertram Isele 5.38
J

Jesuitenhof S.120
Weingut Toni Jost S. 61
Weingut Jilg S. 140
Weingut Juliusspital Wirzburg S.57
Weingut Jakob Jung S. 146
Weingut Markus Junglen S.79
K

Weingut Albert Kallfelz S.97
Wein- und Sektgut Gerhard Karle S.26
Weingut Karlsmiihle S.85
Weingut Karp-Schreiber S.
Weingut Karthauserhof S.93
Weingut Kassner Simon S.124
Weingut Dr. Kauer S. 61
Weingut Gebriider Kauer S.m
Weingut Kaufmann S. 146
Weingut Kees-Kieren S.75
Weingut Keller S.169
Weingut Franz Keller S.38
Weingut Markus Keller S.187
Weingut Martin Kerpen S. 67
Weingut August Kesseler 5,167

Weinguth Keth

Weinhaus Kiebel
Weingut Jonas Kiefer
Weingut Genheimer Kiltz
Weingut Jul. Ferd. Kimich
Weingut Kirchner
Weingut Klein

Hessische Staatsweingter
Kloster Eberbach

Weingut Klumpp
Weingut Knab

Weingut Riidiger und Stephan Kneisel

Weingut Knewitz
Weingut Knipser
Bioweingut Knobloch
Weingut Knodt Trossen
Weingut Knoll & Vogel
Weingut Arndt Kobelin
Weingut Carl Koch
Weingut Holger Koch
Weingut Robert Konig

Winzergenossenschaft
Konigschaffhausen-Kiechlinshergen

Weingut Tobias Koninger
Weingut Konstanzer
Weingut Korrell Johanneshof
Weingut Koster-Wolf
Weingut Nikolaus Kéwerich

Geschwister Kowerich Wein -
Kultur - Gut

Weingut Kranz

Weingut Krebs

Weingut Krebs-Grode
Weingut Kremer

Weingut Jochen Kreutzenberger
Weingut H.J. Kreuzberg
Weingut Thorsten Krieger
Weingut Kron

Weingut Kiihling
Kiihling-Gillot

Weingut Philipp Kuhn
Weingut Peter Jakob Kihn
Weingut Kunstler

S.180
S.85
S.187
5.102
S.118
S.125
S 12

S.145
S.18
5.2

S5.126

$.160

S.133

S.179
579

S.12

S5.20

5.180
S.38

S.143

S.22
S.28
S.27
S.99
S5.158
S.80

S.78
S.129
S.125
S.167

S.44
$.130

SN
S.138
S.187
& 12
S.165
S.133
S.154
S. 151
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Weingut Kuntz 5.128
Weingut Kurz-Wagner S. 201
Weingut Kusterer S.193
L

Weingut Alexander Laible S.19
Weingut Andreas Laible 5. 19
Weingut Lamberth 5.1/5
Weingut Goswin Lambrich S. 64
Weingut Lammlin-Schindler S.34
Weingut Landerer S.38
Weingut Landgraf S. 181
Weingut Landmann S.24
Weingut Langenwalter S.142
Weingut Ulrich Langguth S.92
Lanz 3. 197
Lauffener Weingartner S. 196
Bioweingut Laurentiushof S.N
Weingut Leininger S.43
Weingut Leitz S.149
Weingut Lenhardt S. 84
Weingut Lenzenberg S.27
Weingut Lersch S.103
Weingut Lidy S.124
Weingut Loersch S.80
Weingut Carl Loewen S. 81
Weingut Dr. Loosen S.67
Weingut Theo Loosen S.77
Weingut Lorenz S.72
Weingut Lucashof S.123
Weingut Gebr. Ludwig 5. 91
Weingut Litz 5.89
M

BIO-Weingut G&M Machmer S.162
Weingut Acham Magin S.122
Maier Bio Weingut Baden 5. 15
Weingut Heinrich Mannle S.19
Weingut Manz S.185
Weingut Margarethenhof .65
Weingut Margarethenhof S, 123

Weingut Marget L
Weingut Markgraf von Baden —

Schloss Salem 533
Weingut Markgraf von Baden —

Schloss Staufenberg S.19
Weingut Marx S.m
Weingut Mathern S.107
Weingut Maurer S.77
Weingut Karl May S. 181
Weinhof Mayer S.101
Winzergenossenschaft

MayschoR-Altenahr 513
Staatsweingut Meersburg S.30
Weingut Mehling S.19
Weingut Bernhard Mehrlein S.154
Weingut Johann-Peter Mertes S.76
Weingut Wolfgang Mertes S.96
Weingut Herbert MeRmer S. 117
Weingut Mett & Weidenbach S.174
Weingut Karl-Heinz und

Andreas Meyer S.132
Weingut Stefan Meyer S.138
Weingut Meyer-Ndkel S.12
Weingut Michel 5. 39
Weingut Theo Minges 5. 122
Weingut Mohr 5.152
Weingut Sascha Montigny S. 104
Weingut Georg Mosbacher S.123
Weingut MoRner-Burtsche S.36
Weingut Eugen Milller S.123
Weingut Max Miller | 5. 55
Weingut Georg Milller Stiftung S. 146
Weingut Minzenberger S.188
N

Weingut Georg Naegele S136
Weingut Ndgelsforst 5. 15
Weingut Nauerth-Gnagy S.140
Weingut Neef-Emmich S.163
Weingut Graf Neipperg S.199
Weingut Neiss S.130
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Dominikaner Weingut

C. von Nell-Breuning S.76
Weingut Nelles S. 1
Weingut Neus S. 174
Weingut Schloss Neuweier S.17
Neverland Vineyards S.184
Weingut Heinz Nikolai S.147
Weingut Noll S.18
0

Oberkircher Winzer S. 31
Weingut Johann F. Ohler S.137
Weingut Johannes

Ohlig Haus Zehntenhof S. 154
Weingut Olinger S.45
Weingut Schloss Ortenberg 5 28
Wein+Gut Oster S.72
Weingut Walter J. Oster 573
P

Weingut Paulinshof S.76
Weingut Pauser S. 170
Weingut August Perll S.62
Weingut Okonomierat Petgen-Dahm S. 87
Weingut Petri S.128
Pfaffenweiler Weinhaus 5, 98
Weingut Karl Pfaffmann Erben S.142
Weingut Pfeffingen S.115
Weingut Philipps-Eckstein 5 7o
Weingut Piedmont S.78
Weingut Pieper S.64
Weingut Pieroth S.109
Weingut Ernst Popp S. 46
Weingut Prinz von Hessen S.150
Weingut Schloss Proschwitz

Prinz zur Lippe S.189
Weingut Christine Prostler S.50
Weingut Joh. Jos. Prim S.67
Weingut S. A. Prim S. 67

R

Winzergenossenschaft Rammersweier ~ S. 32
Weingut Rappenhof S.158
Weingut Familie Rauen 592
Sekthaus Raumland S.169
Burg Ravensburg 5. 36
Weingut Rebenhof S. 96
Weingut Okonomierat Rebholz S. 140
Weingut F-J Regnery S.77
Weingut Reh 5.90
Weingut Reichsgraf von Kesselstatt S. 86
Weingut Reichsrat von Buhl S.19
Weingut Balthasar Ress S.147
Weingut Reuscher-Haart S.87
Weingut Max Ferd. Richter S. 86
Weingut Rieger S.18
Weingut Riffel S. 164
Weingut Rinck S.128
Weingut Rings 5.128
Weingut Stefan Rinklin S.18
Weingut Ritter S 102
Weingut Freiherr Roeder von Diersburg S. 26
Weingut Christian Roll S. 166
Weingut Romerhof S.89
Weingut Josef Rosch S. 81
Weingut Johann Ruck S. 46
Weingut Rudloff S.48
Weingut Russbach S. 167
S

Weingut Schloss Saarstein S.9
Weingut Salwey 5.38
Sander S.176
Weingut Sankt Annaberg S. 117

Sankt Annagarten Biologisches Weingut S. 191

Weingut Horst Sauer S.56
Weingut Rainer Sauer S. 56
Weingut Karl Schaefer S.115
Weingut Willi Schaefer 3. 15
Weingut Joh. Bapt. Schafer S.109
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Weingut Schafer-Frohlich
Weingut Egon Schaffer

Weingut Kapellenhof
Okonomierat Schatzel Erben

Weingut Leopold Schatzle

Weingut Gregor & Thomas Schatzle
Weingut Christoph Scheffer
Weingut Scheidgen

Weingut Max Schell

Weingut Schenk-Siebert

Weingut Scherner-Kleinhan
Weingut Schild

Weingiter Schittler & Becker
Weingut von Schleinitz

Sachsisches Staatsweingut
Schloss Wackerbarth

Privat-Weingut Schlumberger-Bernhart
Schmidt am Bodensee

Weingut Carlo Schmitt

Weingut Axel Schmitt

Weingut Claes Schmitt Erben

Weingut Schmitts Kinder

Weingut Schmitz- Herges,
Weinstube Spitzhduschen

Weingut Schnaitmann

Weingut Reinhold und
Cornelia Schneider

Weingut Wolfgang Schneider
Weingut Mirjam Schneider
Weingut am Schlipf — Schneider

Altes Schlokchen —
Ludwig Schneider

Weingut Schneider Miller
Weingut Schneiders-Moritz
Weingut Scholtes

Weingut Schomehl

Wein- & Sektgut F. B. Schonleber
Weingut Dr. Schreiber
Weinhaus Bettina Schumann
Weingut Ulrich Schumann
Weingut Schur

Weingut Schwab

Weingut Zur Schwane

S.101
S.56

5.182
5. 22
S.39
S5.188
S.62
S.13
S.127
S.169
S$.109
S5.188
S.77

S$.190
2 36
S.202
S.82
5.180
3. 96
S.49

S.68
S.194

S.22
S.102
5.175

S.40

S. 141
5179
S.88
S.72
5.101
S.155
S5.188
S. 21
S.83
S.131
S.54
S. 57

Weingut Schwedhelm
Weingut Schweickardt

Weingut Blirgermeister Schweinhardt

Weingut Schweizer
Weingut Lothar Schwarer
Weingut Selbach-Oster
Weingut Georg Siben Erben
Weingut Siegloch

Weingut Siegrist

Weingut Siener

Weingut Gebriider Simon
Weingut Sommer

Winzer Sommerach —

Die Genossenschaft
Weingut Sonnenberg
Sorentberg
Weingut Spater-Veit
Weingut David Spies
Weingut Spies, Inh. Tobias Leib
Weingut Spiess
Spiel Weinmacher
Weingut Heinrich Spindler
Spitalkellerei Konstanz
Weingut Josef Spreitzer
Klosterweingut Abtei St. Hildegard
St. Laurentius Sekt
Weingut Staab
Staatsweingut Freiburg
Weingut Erich Stachel
Winzerhof Stahl
Weingut Stein
Weingut am Stein
Weingut Steitz
Weingut Jlrgen Stentz
Weingut Stern
Weingut Sterneisen
Weingut Stich ,Im Lowen*
Weingut Stigler
Weingut Jean Stodden
Weingut Stoffel
Weingut Storrlein Krenig

S.142
S.161
5.103
S. 27
S.28
S.98
S.119
S.203
S.134
S. 116
S. 84
S$.182

S.83

SN
5. 89
S. 88
S.166
S.166
5.162
S.181
S.124
S.28
5.165
S.156
S. 81
5.108
S.22
S5.134

S. 41
5.108
S.58
5.184
5. 132
$.128
5199
S. 42
S, A
513
S.82
S.49
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REGISTER

T

Weingut Dr. Martin Tesch S.104
Weingut Thanisch S.83
Weingut Wwe.

Dr. H. Thanisch — Erben Thanisch S.68
Weingut Daniel Then 5.52
Weingut Thorle S. 181
Weingut Trautwein 5. 17
Weingut Julius Treis S. 89
Weingut Trenz S.150
Weingut Trockene Schmitts S.50
U

Weingut Ungerer S.198
Weinmanufaktur Unterttirkheim 5. 2001
'}

Weingut Van Volxem 5. 97
Stiftungsweingut Vereinigte Hospitien ~ S. 93
Weingut Eva Vollmer S. 176
VOLS 5. 65
W

Weingut Wachtstetter S.198
Weingut Peter Wagner S.40
Winzerhof Wallhduser S. 104
Weingut Josef Walter S.43
Weingut Josef Walz 5. 29
Weingut Wasem S. 174
Weingut Fritz WaRmer S.14
Weingut Martin WaRmer S.15
Weingut Udo Weber S.106
Weingut Weedenborn S.178
Weinguter Wegeler —

Gutshaus Mosel S.68
WeingUter Wegeler —

Gutshaus Rheingau S.155
Weingut Dr. Wehrheim S. 116
Weingut-Zehnthof Familie Weickert 5. 53
Weingut Bernd Weik S.137

Weingut Robert Weil S. 151
Weinbiet Manufaktur S. 137
Weingut Florian Weingart S. 64
Weingut am Nil S.130
Weingut am Olspiel S.53
Weingut Gunter & Ute Weinmann S. 186
BioWeingut Weinreuter S.196
Weingut Nik Weis — St. Urbans-Hof S.82
Weingut Weishaar S. 21
Weingut Paul Weltner S. 51
Weingut Arndt F. Werner S.175
Weingut Werner S.82
Domdechant Werner'sches Weingut ~ S. 150
Weingut Bruno Wind S.122
Weingut Werther Windisch S.77
Weingut von Winning S.120
Weingut Hans Wirsching S. 46
Collegium Wirtemberg S.200
Weingut Wittmann S.185
Weingut Wohlgemuth-Schniirr S. 17
Weingut Markus Wohrle S.29
Weingut Wéhrwag S. 201
Weingut Wolf 5,115
Weingut Klaus & Mathias Wolf S. 117
Weingut Wurm S.152
Weingut Wirtzberg S, ¢l
Z

Weingut Zahringer S.25
Weingut Johannes Zang S: 82
Weingut Mario Zelt 5,133
Weingut Oliver Zeter S.138
Weingut Ziereisen S.20
Weingut Zimmermann, Baden 5,35
Weingut Zimmermann, Pfalz S 4
Weingut Zink — Die Weinschmiede S.170
Weingut Zipf S.197
Weingut Z6ller S.167
Weingut Julius Zotz S.26
Weingut Brennerei Zum Eulenturm S.72
ZWAJ Weine S. 177
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GAUMEN
DER EXTRAKLASSE

Das Beste fiir Italien-Liebhaber und GenieBer!

Unvergleichliche kulinarische Geniisse aus der Herzkammer Italiens.

Spannende Einblicke in die besten Produkte und Produzenten der Region.
Exklusive Rezepte und Geheimnisse der piemontesischen Spitzenkdche.

Egal, ob Sie zu Hause kochen oder die Késtlichkeiten vor Ort genieBen méchten.

gende Praduzenten und
chen Genuss
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@ Folgen Sie uns auf Instagram
@selters.mineralwasser

DAS ORIGINAL
FUR ALLE ZEIT



