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Da wir nicht zu allen Drinks
Fotos hatten, entschlossen wir
uns, fiir die jenigen, ohne
zugehdriges Bild, ein Folo aus
mserem Archiv zi1 nehmen. Wie
Sie featstellen werden, hat das Bild
natiirlich mit dem Thema des
Dirinks zu tun.

Ich glaube sagen zu kénnen, daff
wir so fiir alle eine zufriedenstel-
lende Lasung gefunden haben.

Wir hiitten die entsprechenden
Stellen ja auch einfach leer lassen
kénnen. Aber der Schinheit
wegen, haben wir den etwas kost-
spieligeren Weg gewidhlt, um Sie
—unseren Kunden etwas fiir sein
Geld zu bieten.

Mit den besten Empfehlungen

I.TH._“‘ *_k-*um;.a.vpa i}ﬁ"iﬁﬂ
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Vorwort mit Tips & Tricks
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Was brauchen 5ie zum
Mixen? Zunichst eine
Grlmdausstammg fiir die
Bar. Darin sollten enthalten

seln.

Flaschenaffner
Flaschenverschliisse
Karkenzieher
ZJl‘L'uspresse
Eiskiibel
Eisschanfel
Ejszange
Shaker®
* Hier elgnen sich die
Chrom—5Stahl-Shaker oder
ein versilberter. Zu empfeh-
len sind auch Glasshaker, da
sie gut kithl halten. Kaufen
Sie keinen zu klelnen Sha-
ker, damit Sie auch einmal
mehrere Drinks auf einmal

mixen kénnen.

® Riohrglas fir Mixge-
tranke, die nicht geschiittelt

werdern.

¢ Mebglas mit MalBanga-
ben bis zu 10 cl.
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#® Barlsffel, dhnlich demn
Teelsffel, hat aber einen lan-
gen Stiel. Damit verrithren
Ste die Mixgetranke, die

nicht geschiittelt werden.

@ Barsieb I:Stm iner:I v esist
zum Absethen der Getranke
unentbehrlich.

eine kleine Gabel
Ohbstrmesser
Schneidebrett fiir Obst
Trinkhalme
Pm‘t}'apleﬁe

Servietten

LR B X N R R

Spritzflasche

Die Getrdanke unterschei-
den wir in:

€ Shortdrinks:

hierzu zahlen Cocktails,
F]ips oder Sours. Sie werden
vor dern Hssen gereicht und

+ Lu:mgdt'jnk'-.._

hierzu zihlen Fizzes, Coh-
blers aoder Bowlen. Ste wer-
den zur EJ'FJ'Jschlmg SEI-
wviert.

& Cocktails

sind kalte h‘Tixgetl‘djjkE be-
stehend aus Spirituosen,
Fruchtsaften, Wasser, Zucker
und sogar Elgt—lh. Eiweill
und Gewiirzen. Sie werden

gertihrt oder geschiitrelt.

® Fups

sind eine Mischung aus
Elgelb.znrkerLlnu_'lf"t]kcuhn:-l.

-.
® Howrs
mixen Sie aus einer 5]::11'1—

tuose mit Zitronensaft und
Lucker.

Vorwort mit Tips & Tricks
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® Fizzes

sind moussierende Erfri-
schungsgetranke. Sie werden
aus Fruchtsaft, Zucker, Spi-
rituosen gemixt und mit
Sodawasser aufgefiillt. Auf
gestcnﬁenm n Fis servieren.

4 (Cobblers

bestehen hauptsachlich aus
Fruchtsiften, Friwchten und
wenig Alkohol. Sie werden
mit wiel zerstoPenermn Fis

serviert.

€ Bowlen

sind herrliche Erfrischungs-
getrdnke, die nie zu sl
sein sollten. Sie kénnen in
zahlreichen Variationen
germnixt werden und bestehen
aus Wein, Sekt, Likaren,
Fj'i]tht-?n. Kl'autern. Mine-

ralwasser. .

] Wl P
Wenn Sie nun noch einige
Tips beachten, steht dem

Gelingen nichts mehr im

1I.-ﬁ'.'rli-ge :

# Bereiten Sie die I'\"'I]_‘-Cgﬁ-
trianke stets frisch wvor den

Augen der Gaste zu.

# Stellen Sie sich alle £uta-
ten berett und achten Ste auf

die richtige Tem]:ueral'm'.

g =
# MNehmen Sie das Fis erst
aus demn Kiihlschrank, wenn
ul
Sie es brauchen.

® Zerstoflenes Eis erhal-
ten Sie,indem Sie Eiswiirfel
inein Tuch binden und mit
einem kleinen Hammer
oder dermn F]eisthk]-jpfﬂ' ZET-
schlagen.

® Wann wird geriihrt,

wann geschiittelt?

Getrénke aus klaren Luta-
ten werden mit Fis geriihrt.
Getranke mit Fruchtséfren
werden mit Fis im Shaker

geschiirtelt.

® Hailten Sie sich als Mix-
anfanger zundchst an die

Rez.epra_ngab en. Wenn Sie

etwas b g haben, sind

Ihrer Phantasie keine Gren-
ZEn gesetzt,

Welche Spirituosen und
Fruchtsafte sollte Ihre Bar
enthalten”
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Die Barausstattung
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Die Barausstattung
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Fruchtsafte Su:mscige Zutaten

SEJ[HLL 105en

Scotch "rﬁ'r:]ﬂsl{}'
Bourbon Whiskey
Gin

Wodka
Kirschwasser
weiller Rum
brauner Rum

Co gnac

Curacao Blue
Curacao Dj'ange
Pefferminzlikér
Coconutererme
Grand Marnier
Cointrean
Vermouth Fot
Vermouth Trocken
Wein

Cherry Brandy
(:lmajllpagn—:L'
Sekt f.? E.

2
Nevada, Cordon negro)

':_, arta

Cidre (Pomme Jacql 1es)
) ;J-"mgr:-srul':_ﬁ
Cam parl
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Zum Mixen e ignen sich her-
vorragend die Granini-
Fruchtsifte und —nektare,
mit denen wir auch die
Rezepte in diesem Buch

gemixt haben!

Multivitarminsaft
Orangensaft
Gl'ape frultsaft
Tomatensaft
Sauerkirschnektar
Pfirsichnektar
Bananennektar
Aprikosennektar
Marac janektar
Birnensaft
Ananassaft
Kirschsaft
I"\-"Iango saft

Glngr:r Ale Sodawasser
Tonic Water
Zuckersirup
Wiirfelzucker

Zucker
Cocktailkirschen
Maraschinokirschen
frische Friichte

Oliven

Milch

Sahne

Fier

€ Scoich 1'n"'v"hjsk:»' ist, wie
der Mame bereits sagt, ein
schottischer Whisky, der aus
Gerste gewonnen wird. Fr ist
rauchig im Geschmack.

€ Bourbon oder amerika-
nischer Whiskey. Fr wird ans
Mais hergestellt und ist wei-
cher im Geschmack als
Scotch.

® Ginisteln Branntv-'e]n.
hergestellt aus Destillaten,
unter 1I-,":er'.';em:]umg Vo
Wacholderbeeren, Gewtir-
zen und Krautern.

4 Wodka wird aus Alkohal
und/ader Korndestillat nach
einem besonderen Verfahren
hergestellt.

* .5"|.L1gcnstul'a—Bitte1' st ein
Bitterbranntwein, hergestellt
aus Angostura— Chinarinde,
Enzianwurzel, Pomeranzen-
schale, Zimt, Kardarmom und

Melken.

iy
* [_-I'IJ'-?ICE’II_'I

BJ'EI.J mtweln, [_.'-"J'EI.J 12ersc hale

besteht aus

und braunem Kandiszucker
sowie getrockneter Schale grii-

ner PD] TETanzZen.

# Cherry Brandy wird aus
Kirschsaft, —wasser und zer-
kleinerten Kirschkernen her-

gestellt.
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# Ginger Ale bezeichnet
man Limonade mit Ingwer-
AusEIgEn.

® Tonic Water ist klare
Limonade mit natiirlichen
Litrusaromen und mit Zusatz

von Chinin.

O ..
# Sodawasser ist ein kiinst-
liches Mineralwasser und ent-

hale Kohlensaure.
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Welches Glas fir welchen Zweck?
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[von links nach rechts)

€ Scktschale
Cocktailschale
R{erelug]mer
Sn:ﬂ}u'glas
gralies Longdrinkglas
kleines ].Dngcl rinkglas
Weillweinglas
Old-Fashioned-Glas

(anich Whiskyglas oder Tum-
bler genannt)
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Diese Glasgrundformen ha-
ben natirlich zahlreiche

Variat ionsmoglichkeiten.

Sie kénnen es letztendlich
y

Ihrer Phantasie und lhrem

(seschmack nberlassen, wie

. =
Ste Thre Cocktails servieren.

10
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Welches Glas fur welchen Zweck?
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Die Fotos in dieserm Buch sind
deshalb zum Teil auch Ser-

viervorschlage

i I - .
Grundsatzlich gilt:
4 reine Spiritumeni

+  Cognac-Schwenker

¢ Cognac-Glas

*  Schna psglas

4 hohe zylindrische Glaser
{Longdrinkglaser):

¢ fiir alle Getranke, die mit
viel Fliissighkeir aufgefiillt wer-
den
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® (d-Fashioned- oder

Whiskyglaser
v fiwr Drinks, die mit Tonic

oder Sodawasser aufgefiillt

werden

# Flache, breite Cockeall-
schalen:

*  firr hochprozentige Mix-
getrinke

*» 5-:-k1su:]mleu-"l—g]ﬁser

*  fiir Cocktails
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Red Rock & Grine Wiese
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Manhatten Dry & Panamerica
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Roter Riese (B@rg]l

2cCherry Brandy

2 v:]. IGi-n

Cherry Brandy, Gin, Wein-
brand und einige Fiswiirfel
irn Shaker kréifrig schiitteln. In
ein Cockrailglas abseihen.

Mt [:}l'angc—n—Bjtre r und
."-"mg-;:ust ura abrunden und mit

etwas Sekt aufgielen.

[: arta N evada seco

Eiswiirfel

Griine Wiese
2 el Prefferminzliker

Eiswiirfel in ein Likorglas
gebern.

Den Pfefferminzlikér dariiber
gleﬁen und mit Sodawasser
auffiillen.

Manhatten Dr}-'
1 Zitranenscheibe
.j.:utl-;er

22l franzssischer Wermut
4 c1 Bourbon
1Spritzer

J'{Ii['.ISDS-I:LI.]'-:.‘I Bj tter

Garnitur

s
Den REand einer Cocktail-
schale mit der Zitronenscha-
le abreiben. Den Zucker auf
einen Teller geben und den

[rlasrand eintauchen.

Die Zutaten in einem I"»"Ib-cglas

it Fis gut verrithren.

In das Cocktailglas abseihen
und mit der Zitrone dekorie-

rer.

L T R Ny Ty T R T e R R TR T P R R ST b |

Panamer] ca

| dweilfer Rum

2 1 Bananenlikér

L 1'r:'»"]1isl-c}r

Imonadde

Fum, Bananentikér, Whisky

und Zitronensaft mit etwas
Fis im Shaker kraftig schiit-
teln. In ein Becherglas absei-
hen und mit der Limonade
auffiillen.
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Orange Dandy Bloody Mary
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Tip:

Versuchen Sie einmal frische Toma-
ten vorm Ubstladen selbst auszu-
pressen. Damit macht das Mixen
macht nicht nur mehr Spal, son-

dern schmecht auch erfrischender.

Kirschsaft und Kirschliker
mit etwas Eis in einem Mix- Bll:lmd}’
glas verrithren. I\r"laj'}-'

it:rf#€¢‘

O range Dandy 1II."'1::-1'5.1u:]'u:1g inden Ch'nngensaft
10a0 rangensaft abseihen.
10a Kirschsatt

1 cl. .Ki-rs.r_' h]i.hﬁ:r

tRTAE

Cocktailkirsche und Oran-
Garnitur genschale am Glasrand deko- 5

1 Cocktailkirsche rieren. Preffer
1 Steiick Dt'angens:: hale als Spi—

rale geschnitten Crﬂ]'ﬂ itur

Zitronenscheibe

'C]J'angensaf“t in ein LDJ‘JQ—
drinkglas gielen. Alle Zutaten im Rithrglas gt

vermischen.

Fin Old-Fashioned-Glas mit
Eiswiirfeln filllen und den
Cocktail dar[lbergief‘l&n

Die Zitronenscheibe an den
Glasrand stecken.
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Kuhle Minze Bellini mit Zitrone
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Mit Tonic Water auffiallen. Bellini
mit
Eine Limonenscheibe an den Zitrone
Glasrand stecken und mit 4 1 Pirsichnek-
Kiihle Minze einem Strohhalm servieren. tar
1 Gin Carta Nevada semi—seco
TDmEmamr..

| Limonenscheibe Den Pfirsichnektar in ein

1 Kumquatscheibe Sektglas giellen und mit dem
Sekt auffiillen.

Ga:'nitt i

Den Gin in ein Longdrinkglas
gic-ﬁen.

Einige Eiswiirfel sowie die
Limonen— und Kumgquat-

scheibe dazugeben.
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Apfelcocktail & Blauer Himmel Skycraper
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Blauer Himmel

2 ¢1 Blue Curacan

masrwen =
Carta Nevada sSeC0

Skycraper
1 Teel.z.uckersirup
Blue Curacac in elnen Sekt- Saft einer Zitrone

kelch giellen. it dem Sekt EcIGm
aufgielen. 4 Eiswiirfel

Sodawasser

2/6 ."1";]: felsaft

Luckersirup, Zitronensaft,
Gin und Eiswiirfel in ein
Garnitur gru::l?)es Helchg]as geben und
clu:me"—".pf‘e-]spﬂren gut miteinander verrihren.

ach Delieben mit Sodawas-
Nach Belieben mit Sod

Alle Zutaten mit einigen His- ser auffiillen. Nochmals kurz
wiirfeln im Shaker kraftig urnriihrern.

schiitteln.

[n ein Kelchglas gielien. Mit
den Apfelspalten dekorieren.
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Himbeercocktail Bronx
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Den I"Ihnhr—.-ers]rup in ein

Cockt:ﬂ]glas oder I_x:ungdl'mk-

glas giellen. Bronx

Mit dem Sekt vorsichtig auf- | & Vacmaouth Rot
Himbeercocktatl ~  fallen. TaViasmDy

einige frische Himbeeren 3 Urangensaft

2 dHim beersirup Zuletzt die Himbeeren dazu-

Carta Nevadaseco _ geben. Garnitur

T
Garnitur Mit der Minze dekorieren. Spirale geschnitten

| larsger Barlétfel
ctwas Minze Alle Zutaten mit etwas His im
G T

Die Himbeeren waschen und

gaf. putzen. Durch das Barsieb in ein

Cocktailglas abseihen.
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Sweet Russia Asian Dream
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In eine Cacktailschale gieﬁen. Asian Dream
8ecl I"-"Ia['acu_ianektar [nein LDHg-

It I"-;"Ia]'acujanektar urnd Zc]Cnguar___ drinkglas ab-
Sweet Russia  Zitronensaft auffiillen. halbtrockener Weillwein gieflen und mit
31 Wodka 1 I_\_I.ellfe Weilwein auffiillen.

[he Zitrenenscheibe und Pfir- IZ:tmnenspalte i

_@_f_l_]f‘fIam-:g__i_;nel:ctarm_ _ sichspalte an den (slasrand Die Nelke in die Zitronen-

2 a1 Zitronensaft stecken. Garnitur spalte stecken und in den
| Z.itrnnenspa]te Cacktail geben,

Garnitur
Zitronenscheibe I"-'Inraf:u_l:mekrar i r:ognau: Dhie thr-:nnenspaltﬁ am Glas-
F'fusmhspa]te mit etwas Fis im Shaker rand dekorieren.

—

Wodka und Phirsichliker in

einem M ixglas gut verrithren.
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African Queen Autumn Time
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Leicht verrithren.

Mit dem Maracujanektar
auffiillen.
African Queen Autumn Time
ektar Zitronenscheibe und Bana- 2 EBL. Rumtopffriichte

%

nenscheibe an den Glasrand ZEEIS ft de Fqg_c_l-_:_p_ai i
stecken.
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Garnitur

Zitronenscheibe Fu mtopffrichte und den Saft
Bananenscheibe in ein Sekeglas geben.
Bananennektar und Weili- Mit dem Cidre auffiillen.
wein in ein Longdrinkglas

gic-ﬁe 1.
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Abendrot
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Palmengarten
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Abendrot

2cl Campari

D:'ange nsaft

Garnitur

Ora ngenscheibe

3 Eiswiirtel in ein Old-Fas-

hioned-{las geben.

Den C:u.mj:u::n'l dariiber gleﬁen
und mit Orangensaft auffiil-

len.

Die Crangenscheibe an den

(Glasrand stecken.

Palmengartc—‘-n
2 c1Batida de Coc

2dweiBerRum =~

EI-E'I nanennektar

Eiswiirfel

Garnitur
| kleiner Pa]menzweig

| Maraschinckirsche

| Bananenscheibe

In ein ‘l.-ﬁ'r"ElL-j'-.x-'Elng]as 3 His-
wiirfel geben. Batida de Coco
und weillen Rum dariiber
gieﬁen.
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Mit dem B \ s

nennektar auffiillen.

Palmenzweig, Kirsche und
Bananenscheibe auf ein
SpieBchen stecken und iiber

das Glas legen.

4lIII1IlllIF!II-I-l-I-I-I4IIIIIIIII-I-I-III-I-I-I-I-I-I1IIlllllFFIl-l-I-I-l-lvl-i-lllil-
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Sunny Island

St nny Island

2 cl Ananassaft
3clweiler Rum
4iKirschsaft

Sel I‘v‘IangDsnﬁ.

%
Garnitur

2 Ananasstiickchen

etwas f'lf'Iinze

Ananassaft und weiller Rum

in ein Longdrinkglas giefen
und leicht verriihren.

1'-r'::u'51n:hug erst mit Kirschsaft,
dann mit I"-;"Iangu::-saf“t anffiil-

len.

Dje I"u-"Ilnze in ein .f'umnas-
stiickchen stecken.

Am Glasrand dekorieren.
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Seefahrer

2cl Cugnac

2 ol Prefferminzli-
kér

1 Sp:ril:zer Zitronensaft nach

Beligben

Garn{tur

Minzeblattchen

Cognac und Likir mit einigen
Eiswiirfeln im Shaker kraftig
schiitteln.

[n ein mit Eis gefiilltes
Old-Fashioned-Glas absei-
her. Buvtl. mit Zitronensaft
abrunden.

[Die Minze an den Glasrand

stecken.

Seemanns-Frihstiick
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Campari Soda & Green Martini
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Laguna verde
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Campm'[ Soda

| Zitronenscheibe

Lucker

3 Eiswirfel

4l '::Ln]]:nari

18chull Vermouth rossa

Sodawasser

Den Rand einer Cocktail-
schale mit Zitronensaft abrei-
ben. Den Zucker auf einen
Teller geben und den Glas-
rand eintauchen.

Die Eiswiirfel in das Glas
geben. Den Camparl darii-
herg]el:":en. Den Vermouth
rosso zufiigen und mit Soda-
wasser auffiillen.

T T T e R T T T AT PR AN PN TR AR IT AU TU T

Green Martini
5¢cl Gin

| el Vermouth Dr}r

3Otiyen

Garnitur

Minze

Gin und Vermeouth Dry inein
Mixglas gieflen und gut ver-
rithren.

In eine Cocktailschale absei-
hen.

Die Oliven hinzufiigen und
mit der Minze dekorieren.

Blue Lagune & Blue Cherry

e T R R T T I T T T Ry T T R RN N T T T PE Y ER T AT ENT |

Blue Lagtme

3¢l Blue Curacac

A Wodks . ..o

Eiswrirfel

Fiswiirfel in ein Old-Fashio-

ned-Glas geben.

Blue Curacac und Wodka

dariiber gielen.

Kurz verriithren.

L T R Ny Ty T R T e R R TR T P R R ST b |

Blue

Cherr}f

| Cacktailkirsche

2 ol Griine Banane
GaBierbor
Die Cocktailkirsche in einen
Sektkelch geben.

Die Gritne Banane dariiber
gieﬁen.

1'."'r.u's.luzhrlg mit dem Blauen
Bals auffiillen.

(AR R R R Y R R R R R R R R R A R A R R R R R R R R R R R R R R
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Rum Daisy & Kir Royal
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tRTEER
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Kir Rc:}-'a]
2 el Créme de

Cassis

C arta N evada semi—seco

Creme des Cassis in einen
Sektkelch gieffen. Mit dem
Sekt auffiillen.

Rum Da[sy

4 Eiswiirfel zerstoBen

Saft 1 halh_en Zitron
5 el brauner Fum
| Barlaffel Puderzucker

| Barlaffel Grenadinsiru P

Sodanwasser
Garnitur
Zitronenscheiben

':jl'nnge nscheiben

ZEL'stoﬁenes EJs in eine CDL’R-

tailschale geben.

Zitronensaft, Rum, Puder-
zucker und Grenadinesirup
mit einigen Eiswiirfeln im
Shaker krafrig schitteln.

Durch das Barsieb iiber das

zerstollene Fis abseihen.

Mit etwas Sodawasser auf-
fiiller.

Mit den Zitronen- und Oran-

genschalen dekorieren.

T T L R R T T L R T R R R R R RN T e IR PR TR OY |

Uberraschungscocktail

e T R R T T I T T T Ry T T R RN N T T T PE Y ER T AT ENT |

U]::erraschtmgsu:o cktail
5¢1Gin

Saft und Schale von
2 Lironen

Eiswiirfel

Gm‘nitm‘

2 Trinkhalme

[ ein gmﬁes (Ond-Fashioned-
(Glas die Fiswiirfel geben.

Die Lhnonen vierteln.

1 Barlaffel Zuckersiru P

Den  Saft

iiber den His-
wiirfeln aus-
driicken.

Die Lin‘mnenspa]ten mit ins
Glas geben.

Den Zucker hinzufiigen und
(=]

mit dern Gin aufgieﬁen.
Gut umrithren.

Mit zweil Trinkhalmen ser-

vieren.
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Morgenerwachen Ananaspunsch
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e

=
"in

Alle Zutaten mit elnigen Eis-
wiirfeln im Shaker kraftig
]""»"Icu'gta.n— schiitteln.
erwachen

\

LA R R |

4 cllrish Whiskey In ein Old-Fashioned-Glas Anan aspunsch
2 el Blue Curacac auf einige Fiswiirfel absethen. 2 Barlaffel Zucke rsirup

6 cl Pirsichsaft 2 el Ananassaft
etwas Zitronensaft Die 'C]mngemcheihe mit der 2 c1 Cagnac
etwas .":"mgnstura Cocktailkirsche an den Glas- | cl Zitronensaft

Ei rand stecken. Ananassticken

Maraschinokirschen
Garnitur zerstolenes His

ijl'angenscheibe

Cocktailkirsche Sir ip, Ananassaft, Ca gnac

und Zitronensaft mit etwas
Fis im Shaker kurz schiitteln.

Ein Ohd-Fashioned-Glas mit
etwas zerstolBenem Eis, den
Ananasstiiccken und Mara-
schinokirschen frillen.

Dlen Punsch dariiber seihen.

AR S SRR SRR R R RS R LR RERRER R R R RRRRRRER R R R RNRRREN
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Multi-Vitamin-Spezial
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Multi Q]:uezia]
2 c1Blue LLuacaD
lcal I‘hrirh\r‘r.-_wser n

]"lrIu lt iv Jtan‘u n —Nrkt ar
1 c‘-chu B .2,11.1' o nenﬁaﬁ.

Ga:'nitt 1
l Stﬂc]u_hen Eirne

1 I'lrL asc]u:m:t]ursr_he

J. St'l.ICII‘CE"]'.I E:IFEI.HIEE' e

I':"I.' '-r d.S. ]II'fIJ. [1.ZE'

Blue Curacao in ein Lon-
adrinkglas giellen

Das Kirschwasser hinzufi 26T
und einmal kurz umriithren.

Mit dern Multivitaminnektar

vorsichtig an |E‘gteﬁen.

Ein Schull Zitronensaft run-
det den 5]:::3:']3] Cocktail ab.

Birne, Maraschinakirsche
und Orange auf einen Party-
splel stecken und iiher das

Glas legen.

Mit der Minze dekorleren.

T T L R R T T L R T R R R R R RN T e IR PR TR OY |

Farmer's & Blondy

e T R R T T I T T T Ry T T R RN N T T T PE Y ER T AT ENT |

FEI.]'IT]'E'T
”IDBE Tasse Milch
2 EL onig

2 .:] lf__,-.:..-rlm.:

Alle Zutaten unter stindigem
Fiihren erhitzen, aber nicht
kochen lassen.

&l o
In ein Grogglas fiillen und
sofort servieran.

L T R Ny Ty T R T e R R TR T P R R ST b |

ST — X

Blo ndy

2 -:1 Bum
2 cl I:hr:rau'u:l ]"'rIau L‘lLE‘J

1 Ear]uf‘fe] zucketenup

| Eigelb

2ELSahne
1 Taase I'kIJ]ch

Die Milch erwarmen.

Alle restlichen Zutaten im

Shaker gut schiitreln.

In ein Grogglas gieBen und
mit warmer Mileh auffiillen.

(R EE RS R R R R R R R R R R R A R R R R R R R R R R R R R AR R R RN
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Tee-Cocktail Feuerwasser
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MNach Belieben mit Zucker Fet:lll:-‘-l"-f’n.-'aSSP]' Ein Lon-
siillen. 4 el Tequila pgdrinkglas

1 c1 Limettensaft mit 4 Fisw i

Eiswiirfel zugeben und mit 1 Spritzer Grenadin feln fillen

Teecocktail Orangensaft auffiillen. 1 el Jahannisheer-Likér den Inhalt des Sha-

1/2 starker schwarzer Tee Eiswiirfel kers dariiber gle Ben.

1-2 E;u:}_@_i_"_f_g_] Zuu:l-:er Eine Orangenscheibe an den _5_-_:[-_:]_:.wass_.g_r

1/2 Orangen-Saft Glasrand stecken und mit Mit Sodawasser auffiillen.
Eiswiirfel 2 Trinkhalmen servieren. Garnitur

Zitronenscheibe Die Zitronenscheibe an den

Garnitur Glasrand stecken.
1 Orangenscheibe Tequila, Limettensaft, Gre-

| Trinkhalm nadine und Johannisheerlikir

mit etwas Fis im Shaker kraf-
Ein Longdrinkglas zur Halfte tig schiitteln.
mit dem schwarzen Tee fiillen.
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Madchentraum Ballonfeuer-Teebowle
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Durch ein Barsieb in eine Teebowle
Cocktailschale abseihen. 1 Kanne starken
SC ]'.I".\-":.'LJZE‘I.'.I TE’E‘
Die beiden Erdbeeren an den Zuker  Den Tee nach
Madchentraum  Glasrand stecken. 250 g T R ™ Geschmack siiBen.
3 il Whisky 10racge .

3cl Grand Marnier 1Kwi  Frdbeeren halbieren, Orange
2aFrdveersirp ' e 0t Kiw i Schetben schnei-

3 ¢l Ananasnektar 1/81 '::]J'a.ngensa ft dern.

TFI Carta Nevad

Die Friichte in den Tee geben
Garnitur Gm'ﬂitu]' und mit den Saften und dem
2 Erdbesren Zitronenschale S-E'}".t an IFg]'E'EE'l‘L.

(fiir 6 Ballonfahrer/Personen)

Die Zutaten mit einigen Fis-
wiirfeln im Shaker kraftig

schiitteln.
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Bullshot Ensenada
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Ensenada
Bullshot 2 el Tequila Grapefruit-,
4l Wodka

1 Barlaffel Erdbeer sirup Eh‘angensaf’r

b cl kalte kraftige B8l Grapefru itsaft und Multivita-

Rinderbouillon dclUrangensaft  minnektar mit eini-
L delMultivitaminnektar  gen Fiswiirfeln gut schiit-
Preffer teln.
| Spritzer Tabaso Garnitur

lSpntzer‘v".m-c]wsterSmce Erdbeers Vorsichtig in das Longdrink-

s i e e R T i e s b heer

Wodka und Suppe mit etwas Tequl]a und Ej'dbeersimp in

Eis im Riihrglas gut vermi- ein Langdrinkglas gieflen und  [Dhe Erdbeere auf einen Par-

schen. leicht verriihren. tyspield stecken und tiber das
Glas legen.

[ ein Cocktailglas giellen, mit

Salz und Peffer wiirzen und

mit Tabasco sowle Worche-

.
ster-dauce abrunden.

-
"
-
-
-
-
=
-

-
-
-
=

-

-
=
"
-

-

-
e

-
-
]

(AR RN LR Ry R R R R R R R R R R RS R AR RN N R R SRR R R R RN R RN R RER RN




44

Strandcocktail
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Strandcocktail

Tonic Water Minzeblacechen
1 ':]rangensr.heibe

Garnitur

1 Dl'angenschei be
1 Maraschinckirsche

1 Trinkhalm

Kirschnektar, Bananenlikér,
Orangensaft und Gin mit
elnigen Eiswiirfeln im Shaker
krafrig schiitteln.

[n ein I..ongclrlnkglas Minze-
blattchen und {:]L'angen-

scheibe geben.

Den Cocktail in das Glas
ahseihen.

Wit Tonic Water auffiillen.
Die Orangenscheibe und die
Kirsche an den Glasrand

stecken.

Mit einem Trinkhalm ser-

vieren.

T T L R R T T L R T R R R R R RN T e IR PR TR OY |

Rio & Ananashowle

e T R R T T I T T T Ry T T R RN N T T T PE Y ER T AT ENT |

R (]
10 ¢l ':]J'angensaft
Gl I"-"Ia.:'acl.l_iane]qtar

2 ¢l Zitronensaft

1 cl Peachtree

Garnitur

1 Kiwischeibe

Alle Zutaten mit einigen Fis-
wiirfeln im  Shaker krafrig
schiitteln.

Durch das Barsieb in ein
Longdrinkglas abseihen.

Die Kiwischeibe an den Glas-
rand stecken.

L T R Ny Ty T R T e R R TR T P R R ST b |

Ananasbowle

| Kleine frische Ananas

2EL Zuckersirup

1T Carta Nevada seco

{fiir 6 Parsonen)

Die Ananas wiirfeln und in

eine Bowle geben.

Mit Zuckersirup und Wein
bedecken.

Ftwas ziehen lassen.

Mit dem restlichen Wein und
dem Sekt aufg'JEBEJ'].

Kiihl stellen.

(AR R R Ry R R R R R R R R R A R AR RN R R R R R R R R R R R
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Fischerpott Laubfrosch
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Laubfrosch Biue ’\\
2 Scheiben Zitrone Curacao in
Z ki " das Long-

. drinkglas giefen.

Garnitur Dhe Zitronenscheibe hinzu-
.FlSl:]llz‘-['[}t.iltt I_Z.itmnens-:heibe ~ filgen und mit dem Oran-

1 Eigelh 2 Trinkhalme gensaft auffillen und um-
1 Enr]n':'hffelz.l.lcl-:ersinlp rithren.

1 Portwein Den Rand eines Longdrink-

et ,»;15 ]"'.-'Iusl-cl.:::n;. glases mit einer Zitronen-  Eine Zitronenscheibe an den
scheibe abreiben. Glasrand stecken.
1 Eigelb, Zuckersirup und
Portwein mit etwas Fis im Den Zucker auf einen Teller Wit Trinkhalmen servieren.
Shaker kraftig schiitteln. geben und den Glasrand ein-
tauchen.
[n eine Sektschale abseihen
und mit einerm Hauch Mus-
kat servieren.
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Flamingo
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Plam]nge

3 cl schwarzer

]n]m nnisbeernektar

3 cl Ananassaft

41 If:'rramn:] I"-";[_.-:u.rnie:' .

2ELSabe oo

Garnitur

Ananasscheibe

Alle Zutaten mit einigen Fis-
ol

wiirfeln im Shaker gut schiit-

teln.

[n ein Cocktailglas abseihen.

Die Ananasscheibe an den
(lasrand stecken.

T T L R R T T L R T R R R R R RN T e IR PR TR OY |

Sommernachtstraum & Trinidad

e T R R T T I T T T Ry T T R RN N T T T PE Y ER T AT ENT |

SD]"['[]T]'E‘]' nachtstraum
2cl Campari

1/ irnensaft

Eiswiirfel

i
Garnitur

1 Kiwischeibe

In ein Cocktail- oder Lon-
gdrinkglas 3 Eiswiirfel geben.

Den Campari langsam darii-
ber gleﬁen.

Je zur Halfte mit Birnensaft
und Tonic Water auffiillen.

Fine Kiwischeibe an den

(slasrand stecken.

L T R Ny Ty T R T e R R TR T P R R ST b |

e

Trinidad
2cl .'!";pricn:t
Brand}r

-2.-‘: I. Sﬂh l'lE."“-“““ -

Garnitur

| Maraschinokirsche

Apricot Brandy in ein hohes

Likorglas giellen.

Die flitssige Sahne sehr vor-

sichtig als Haube aufsetzen.

Die Maraschinokirsche auf
einen Partyspiel stecken und

. i
quer iiber das Glas legen.

b
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Rote Rose

R@te RIJSE'

10 c1 Kirschsaft

l Spl'itzer ZLitronen-

saft

Kirschsaft mit Zitronensaft
und Dl'ange—Bjtter in ein
Longdrinkglas gieflen und
werrithren.

Mit Toniec Water auffiillen.

T T L R R T T L R T R R R R R RN T e IR PR TR OY |

Paris & Highball

e T R R T T I T T T Ry T T R RN N T T T PE Y ER T AT ENT |

Par{s

5 cl Marac ujanektar

3 el Gra pefruitsaft

10 c1 Sauerkirschnektar

2dRedOrange

Garnitur

1/4 Ananasscheibe
Alle Zutaten mit einigen Fis-
wiirfeln im Shaker kra frig
schiitteln.

Dhurch das Barsieb in ein
Longdrinkglas abseihen.

Die Ananasscheibe an den
=
Fand des Glases stecken.

L T R Ny Ty T R T e R R TR T P R R ST b |

Highball
3 cl Calvados
1 Barlaffel Honig

1 Spritzer Litronen-

saft

CingerAle

Garnitur

| Zitronenscheibe

Calvados, Honig und Zitro-
nensaft im Shaker mit etwas
Eis gut schiitteln.

In ein mit zerstoffenem Fis
gefiilltes Longdrinkglas absei-
hen und mit Ginger Ale auf-
fiillen.

e Zitronenscheibe an den

lasrand stecken.

(R EE R R Ry R R R R R R R R R A R AR R N R R R R R R R R R RN
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Beach-Frazer
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Beach-Frazer

| c]Can‘me'i
2 ¢l Vermouth
2 ¢l Whis

Sodawasser

Gau'nitur

itronenscheibe
Alle Zutaten bis auf das Soda-
wassel mit einigen Eiswiirfeln
i Shaker kréftig schiitteln.

In ein Cu::-ckmllglas abseihen.
Mit dem Sodawasser auf-

gieﬁc—-n.

Die Zitronenscheibe an den
(slasrand stecken.

Green Parrot & Berliner Weile

e T R R T T I T T T Ry T T R RN N T T T PE Y ER T AT ENT |

Green Parrot
2 c1Blue Curacan

1 el Tequila

Mar acujanektar

Garnitu:‘

1 Zitronenscheibe

Blue Curacao in ein Cock-

tailglas glefien.

Den Tequila hinzufiigen und
mit dem Maracujanektar
auffiillen.

Finmal kurz umrithren.

Die Zitronenscheibe an den
Glasrand stecken.

L T R Ny Ty T R T e R R TR T P R R ST b |

Berliner Weille

2¢cl Hi]'.l‘.le'E‘]'EiTl_IP oder 2 cl

Garnitur
1 Trinkhalm
Den 511'“]:: in eine breite
Cocktailschale gleﬁen uind
mit dern Weillbier auffirllen.

Einen langen Trinkhalm dazu
reichen.

(AR R R R Ry R R R R R R R R R A R A R R R R R R R R R R R R R R
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Green Granini Erdbeerkul3
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Den Bananenlikor dariiber Erdbeerkuld [he Zuta-
giefen. 1 EL Erdbeersirup ten mit eini-

1 Eigelb gen Biswiir-
Mit Bananennektar und | Spritzer Zitronensaft feln im Shaker

Green Granini Tonic Water auffiillen. 10 el Orangensaft kraftig schiitteln.

2¢el griiner Bananenlikér Eiswiirfel S
1/2 Bananennektar [hie Minze in eine Bananen- L B0 Dharch ein Barsieb in
1/2 Tonic Water scheihe stecken und am Glas- \9 L das Glas seihen.

Fiswiirfel rand dekorieren.

Die Erdbeere an
Ga:'nicul' Wenn es sich, Sat- R cn Glasrand
3 Bananenscheiben sonbedingt einrich- stecken.

etwas Minze tern 1aBt, sind frische

Erdbeeren den elngefrorenen
[n eine Sekt- ader Cocktail- vorzuziehen.
schale zwei Fiswiirfel geben.
In ein Kelchglas 5 Eiswiirfel
geben.

(AR RN R R R Y R R R R R R R R R A R AR RN R R R R R R R R R RN R
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Man in Black Butterfly
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Mit dem I"-'Iarau:u_lanektar Btltt&l‘ﬂ}-‘ [n ein mit
und Ginger Ale aufgie fer. 2 cl weiller Bum 3 Eiswiirfeln
]II"-'I[B .i”v:l Banane]ﬂikﬁir‘. 11:1115_1'35.-..':1::1“" gefirlltes (nd-
1 TL Wald- Einmal kurz umrithren. EL'E-WLITfE‘l- Fashioned-Glas

meistersirup abseihen und mit

3/4 Maracujanektar Limettenstiickchen und die Garnitur Ananassaft aufgielen.

l"flG:mger"!';le Cockcatlkirschr: auf einen P.-:Ll'— Ananasstisckchen

‘:.‘r"ij-“]e[f'l stecken und iiber das [‘vaaschnm]quache_ Ananasstiickchen und Mara-
Garnitur Glas legen. schinokirsche auf einen Party-
Blametmertghdint, oo spicl) siecleen widl oher das
ocktailkirsche Glas legen.
Rum und Bananenlikor mut
Den Waldmeistersirup in ein einigen Eiswiirfeln im Shaker

I..Gn_gclrlnkg]as fiillen. kraftig schiitteln.
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Eisbaren-Cocktail

Eisbaren-
Cocktail

angensaft

Garnitur

1 Stiick D['m‘:gensc]m]e als Spi—
Tole PRI
Calvados und Cointreau mit
etwas His im R['Lhrglas VETTTI-
schen.

In ein Cockrai]glas abselhen
und  mit 'C]mngensaf“t auf-

gleﬁen.

Die Splra]e an den Glasrand
hangen.

e T R R T T I T T T Ry T T R RN N T T T PE Y ER T AT ENT |

Exocic Des{re
2 ol Weinbrand

1/2 Drangensa fi

1/2 Marac ujanektar

1 5priLzer Grenadine

i
Garnitur

l (:'J'aligenzcl'

| Karambolescheibe

A e o

Den Weinbrand in ein Lon-
gdrinkglas giefen.

L T R Ny Ty T R T e R R TR T P R R ST b |

Exotic Desire

Orangen-

saft  und
I"l.-"Ial'.-_‘tl.'l.J_jﬂ-

nektar mit eini-
gEn Eiswiirfeln im
Shaker gut schiitteln.

1'."ruz‘-J's.il:]]tlg in das Longclrlnk—
glas abseihen.

Mit einem 5}::1'1[25*1' Grenadine
den Cocktail abrunden.

Urangen— und Karambole-
scheibe an den Glasrand
stecken.
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Country Club

Ccm[lt['}-' Club
2 el Vermouth Dry
8 ol Kirschsaft

Sodawasser

Vermouth Dl'_‘,-' und Kirschsaft
in einem Rithrglas gut ver-

mischen.

[ ein Longdrinkglas gielen
und mit Sodawasser auffill-

len.
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Men Club
.2 el Gin

| Schull Amaretto

.'{'s]:\ rikosensaft

1 5pri1.:-:er Zitronensaft

Ga:'n]l:ul'

Gin und Amaretto in ein
Longdrinkglas gielen.
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Men Club

Mit dem
Aprikosensaft
auffiillen.

Der Sprirzer Zitronensaft
rundet den Cocktail ab.

[Dhe Maraschinokirschen in
das Longdrinkglas geben und
mit einem Trinkhalm servie-
rer.
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Mint-Fiyer

Mine-
F lver

2cl Whisky

2 Barlaffel

Luckeni rup

4 Minzeblatter

Tomic Weter

Minzeblitter in feine Streifen

schneliden.

Whisky und Zuckersirup in
einem I'»’leg]as wverrithren.

[ ein mit 2 Eiswiirfeln gefiill-

tes Glas glelen.

[Dhe Minzehlatter dazugeben
und mit Tonic Water auffiil-
len.

Old Fashioned
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O1d Fashioned

J. SPJ Itzer J'.ISDE-T.L'IJD.

etwas 1'r:'r'la55E':l'

| kleine 5pirale Litronenschale

| kleine 5]:\1 rale D:'angensc]'m]e

1 Maraschinokirsche
4l 1'rxh'rtu'5l-cy
Garnitur

1/2 Zitronenscheibe
Minze

Den Wirrfelzucker in ein Lon-
gdrinkglas oder Uld-Fashio-
ned-Glas geben.

Mit erwas .'-"mg-::usrm'a und

Wasser betraufeln, bis der

Zucker zerfallt.

L T R Ny Ty T R T e R R TR T P R R ST b |

e

e o

Eiswiirfel, "n&
Zitronen-,

Eh‘angan—

schale und die

Maraschinokirsche
dazugeben.

Mit dem 1iIa-ﬁlr'rhls}vc;u' auffiillen

und leicht umrithren.

Die Zitronenscheibe an den
Glasrand stecken und mit

der Minze dekorieren.
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Hemingway (Ernest) Kirschbliite
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In ein Sektglas abseihen und Kirschbliite
mit Sekt auffiillen. 2 c1Batida de Coco In ein Lon-
1/2 Kirschsaft gdrinkglas ab-

HEITIE[‘LgWﬂ}’ Die Orangenscheibe am seihen.

Jull 1899 bis
July 1661

2 el weiler Rum Rand des Glases dekorieren.
2 el Cointreau Vorsichtig mit dem Sekt

2 cl Grapefruitsaft ; _a ufgiePen.

1954 Nohe]prels der
Literatur,

Kty Nemis ioiml deeni
Batida de Coco und Kirsch-  Den Kirschblittenzwelg am

Garnitur saft mit einigen Fiswiirfeln im  Glasrand dekorieren.

Schreiber van Novellen, 1 Orangenscheibe Shaker gut schiitteln.

Kurzgeschichten und

journalistische Arbeiten. = Rum, Caintreau und Grape-

fruitsaft mit etwas Fis im

Shaker gut schiitteln.
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Summer-Tip
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Das Glas mit dem Ananassaft

SHn‘Ln‘LE[‘— auffiillen.

Ti P
2 clweiler Bum
L cl Batida de Caco

Ananassaft

Einmal leicht umrithren.

Karambolescheibe und Nek-

o
tarinenspalten an den las-

Eiswiirfel

rand stecken.
Garnitur
| Karambelescheibe

ektarinenspalten

In eine Cocktall- oder Sekt- Farambolen

schale 2 Eiswiirfel geben,

Mit dem weilen Eum und

Batida de Coco tibergielen.

AR S SRR SRR R R RS R LR RERRER R R R RRRRRRER R R R RNRRREN

T T L R R T T L R T R R R R R RN T e IR PR TR OY |

e T R R T T I T T T Ry T T R RN N T T T PE Y ER T AT ENT |

Geisterhaus
3l Grapef]'u itsaft
2l Gin

1 Barlaffel Zuckerirup

[_- arta NE‘VEI.C'-E'I semi-seco

zertollenes Fis

Garnitur

Grapefruitsaft, Gin und Sirup
mit etwas Fis im Shaker krif-
tlg schiitteln.

Fin O1d-Fashioned-Glas mit

etwas zerstoBenem Eis fiillen.
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Geisterhaus

Den Inhale
des Shakers
dariiber ahb-
seihen.

Mit dem Sekt aufgielen.

Ananas und Kirschen ab-
wechselnd auf einen Party-
spiel} stecken und iiber das

Glas legen.

(AR R R R R Ry R R R R R R R R R A R AR RN N R R R R R R R R R R




Porriquito Wintermorgen
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Charch das Barsieb in ein Wintermo rger
I_Dngdrlnkglas abselhen. 1 el Zitranensaft

PGI'I'[C[LL[ID 25 pritze r ICJ'enacllli.Ll';esirup .[._.]bi-.‘[' ein mit
Den Kirschsaft hinzufiigen. flchm 2  Eiswiirfeln

2 el weiler Rum Elsv.l.ufel gefiilltes CDEktailg]ns

10 1 Multivitaminnektar Die Kirschen am Glasrand abszathen.

6 cl Aprikosensaft dekorieren. Garnitur

2 ol Sauerkirschnektar Zitronenscheibe Eiskalt servieren.

Garnitur Dhe Zitronenscheibe am Glas-
Kirschen Alle Zutaten mit einlgen Fis- rand dekorieren.

wiirfeln im Shaker krafiig

Rum, Multivitaminnektar schiitteln.

Fiylal .f'xprtkcuaensaft mit elnigen

Eiswiirfeln im Shaker kraftig

schiitteln.
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