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Uber die Autoren

Ed McCarthy und Mary Ewing-Mulligan sind zwe1 Weinliebhaber, die sich auf
einer Weinprobe von italienischem Wein im Chinatown/New York kennengelernt
haben. Einige Zeit nach ihrer Begegnung heirateten sie und vereinten ihre Weinkeller
und ihre Biichersammlungen zum Thema Wein. Seitdem haben sie als Koautoren von
mehreren Weinbiichern in der ... fiir Dummies-Reihe fungiert, gemeinsam Hunderte
von Weinseminaren geleitet, fast jede Weinregion der Erde bereist, fiinf Marathons
absolviert und elf Katzen grof3gezogen. Gemeinsam konnen sie mittlerweile mehr als
50 Jahre an Erfahrung mit Wein vorweisen.

Mary Ewing-Mulligan ist Vorsitzende des International Wine Center in New York.
Dies ist eine Weinschule, in der Weinfachleute und ernsthafte Weinliebhaber eine
qualifizierte Ausbildung in Sachen Wein erhalten. Als US-amerikanische Vorsitzende
des Wine & Spirit Education Trust (WEST®), der weltweit filhrenden Vereinigung
fiir Ausbildungen im Bereich Wein, arbeitet sie daran, die von ihr in New York
angebotenen Kurse auch in anderen US-Bundesstaaten zu veranstalten. Sie betreut
aullerdem seit vielen Jahren die Weinkolumne der NY Daily News. Thre
beeindruckendste Auszeichnung besteht darin, dass sie als erste Frau in den USA den
Titel Master of Wine (MW) verliehen bekam. In Nordamerika tragen nur 22
Personen diesen Titel, weltweit sind es 251.

Ed McCarthy stammt aus New York. Er besuchte die dortige City University und
machte dort seinen Magister in Psychologie. Friiher unterrichtete er Englisch an
weiterfiihrenden Schulen und arbeitete nebenbei als Aushilfe in Weinhandlungen, um
sowohl seiner Leidenschaft fiir Wein nachzugehen als auch um seinen wachsenden
Weinkeller aufzustocken. In diesem finden sich besonders viele seiner
Lieblingsweine: Bordeaux, Barolo und Champagner.

Ed McCarthy und Mary Ewing-Mulligan sind gemeinsam fiir die Weinkolumne der
Nation's Restaurant News und der Beverage Media, einer Handelszeitschrift,
verantwortlich. Beide schreiben Leitartikel fiir WineReviewOnline.com, ein
Weinmagazin im Internet, und beide sind als Certified Wine Educator (CWE)
zertifiziert.

Wenn sie gerade nicht schreiben, Seminare geben oder Weinregionen bereisen, sind
Ed McCarthy und Mary Ewing-Mulligan eifrig damit beschéftigt, Reden zu halten,
bei professionellen Weinverkostungen als Jury-Mitglieder zu fungieren oder so viele
neue Weine wie moglich zu probieren. Sie geben zu, dass sie ein vollig



unausgeglichenes Leben fiihren, in dem ihre einzige weinfreie Leidenschaft im
Wandern in den Berkshires und in den italienischen Alpen besteht. Zu Hause
entspannen sie sich in Begleitung ihrer schnurrenden Mitbewohner Dolcetto, Black
& Whitey, Ponzi und Pinot zu den Kléngen von U2, K. D. Lang, Bob Dylan und Neil
Young,

Uber den Fachkorrektor

Robert Lonarz, Jahrgang 1967, erlernte zunichst die Grundlagen des Weinbaus im
elterlichen Weingut in Eller an der Mosel. Von 1989 bis 1993 studierte er nach
seinem Abitur und einem Sprachaufenthalt in den USA an der renommierten
Hochschule in Geisenheim »Weinbau und Onologie« mit dem akademischen
Abschluss eines Diplom-Ingenieurs. Er ist ein »Geisenheimer«. Nach seiner
Studienzeit arbeite er zunachst als wissenschaftlicher Mitarbeiter am Campus
Geisenheim im Bereich der Lehre mit dem Schwerpunkt Informationstechnologie.
Seit einigen Jahren verantwortet er dort jetzt einen Lehrauftrag »Neue Medien«.
2001 war er fithrender Projektleiter des First Wine-Event Riesling Worldwide. Seit
1998 ist er Vorstandsmitglied, derzeit Vizeprisident, im Bund Deutscher Onologen
und als Juror in vielen nationalen und internationalen Weinverkostungen vertreten. In
der Funktion des Campus Managers arbeitet er seit 2006 als Leiter der
Kommunikation an der Darstellung der bekannten » Wein-Uni« Hochschule
Geisenheim University im weltweiten Kontext. Als Prasident des Geisenheimer
Alumniverbandes, mit weltweit tiber 2.600 Mitgliedern und der WEINELF, der
Deutschen Ful3ballnationalmannschaft der Winzer, engagiert er sich zudem intensiv
fiir die spannende und unterhaltsame Kommunikation zwischen Mensch und Wein.
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Einfuhrung

Wir lieben Wein. Wir lieben seinen Geschmack, wir lieben die faszinierende Vielfalt
der Weine aus aller Welt, und wir lieben es, wie er Menschen an einem Tisch
zusammenfiihrt. Wir sind sicher, dass Sie und jeder andere in der Lage sind, Wein zu
genieflen — unabhédngig von lhrer Erfahrung und von Threm Einkommen.

Aber wir sind die Ersten, die sofort zustimmen, wenn Sie sagen, dass Weinliebhaber
sowie viele Weinprofessionelle und echte Kenner es den normalen Menschen nicht
gerade leicht machen, Wein zu genieflen. Man wird mit eigenwilligen Namen von
Rebsorten und auslédndischen Weinregionen bombardiert. Man muss sich zwischen
einem Wein fiir 15 Euro und einem fiir drei Euro entscheiden und kann von aullen
keinen Unterschied sehen. Man braucht sogar meist ein spezielles Werkzeug, um die
Flasche zu 6ffnen, die man gerade mit nach Hause gebracht hat.

All diese Kompliziertheiten, die den Wein umgeben, werden auch wir nicht
beseitigen konnen, da Wein ein sehr umfangreiches und komplexes Thema ist. Aber
das muss Thnen nicht weiter im Weg stehen. Mit der richtigen Einstellung und ein
wenig Verstindnis dafiir, was Wein ist, konnen Sie bereits Wein kaufen und genief3en.
Und wenn Sie so wie wir feststellen, dass Wein etwas Faszinierendes ist, dann

konnen Sie sich intensiver damit auseinandersetzen, und es wird ein wundervolles
Hobby.

Da wir wirklich nicht mochten, dass der Wein, der so viel Spal} in unser Leben
gebracht hat, einem anderen Unbehagen bereiten konnte, wollen wir Thnen helfen,
sich mit Wein wohlzufiihlen. Schon ein wenig des Wissens iiber Wein, das wir durch
unsere gemeinsamen Erfahrungen in diesem Buch zusammengetragen haben, wird
Ihnen enorm dabei helfen, sich beim Thema Wein zu Hause zu fiihlen.

Was Sie ironischerweise aber wirklich sicher machen wird, ist die Tatsache, dass
Sie nie alles tiber Wein wissen werden — und dabei befinden Sie sich in guter
Gesellschatft.

Sobald Sie sich mit Wein auseinandersetzen, werden Sie sehr schnell feststellen,
dass niemand alles liber Wein weil}. Es ist einfach zu viel Wissen, und es dndert sich
stindig. Und wenn Sie das im Hinterkopf behalten, dann konnen Sie sich entspannen
und das Zeug genieBBen.

Uber dieses Buch



Wenn Sie bereits eine vorherige Ausgabe von Wein fiir Dummies haben, werden Sie
sich fragen, ob Sie dieses Buch brauchen. Wir glauben, Sie brauchen es. Wir haben
Wein fiir Dummies 1998 geschrieben, und die Welt des Weins hat sich seit damals
einschneidend verdndert. Sie hat sich sogar seit unserer vierten Auflage von 2008
verandert:

Dutzende von Weingiitern wurden gegriindet, einige geschlossen, viele der bereits
bestehenden haben ihre Qualititen verbessert und einige sind gescheitert. Webseiten
tiber Wein kommen und gehen. Die Welt der Weinauktionen ist kaum
wiederzuerkennen. Unsere Empfehlungen spiegeln all diese Entwicklungen wider.

Erinnern Sie sich an die Preise, die wir in den letzten Ausgaben fiir Thre
Lieblingsweine genannt haben? Welch groBe Uberraschung: Nahezu alle Preise
wurden deutlich angehoben. Aber wir haben einige Schnappchen ausfindig gemacht,
speziell in Teil Il und V.

Etliche neue Jahrginge sind hinzugekommen. Wir verschaffen Ihnen iiberall im Buch
einen Uberblick.

Grof3e Weinregionen der Vergangenheit wie Spanien, Ungarn, Griechenland und
besonders Deutschland erleben gerade eine Renaissance. Und wir erzihlen Thnen
mehr dazu. AuBerdem haben wir in dieser Ausgabe den Uberblick iiber die
Weinregionen Italien, Kalifornien, Washington, Chile, Argentinien und einige andere
auf den neuesten Stand gebracht.

Wir haben dieses Buch als anwenderfreundliches Nachschlagewerk konzipiert. Sie
miissen es nicht von vorn bis hinten durchackern, um es zu verstehen und einen
Nutzen daraus ziehen zu konnen. Wenden Sie sich einfach den Abschnitten zu, die Sie
interessieren, und legen Sie los.

Konventionen in diesem Buch

Um Thnen eine Hilfestellung zu geben, wie Sie dieses Buch am besten angehen, haben
wir einige Konventionen aufgestellt:

Zur Hervorhebung und zur Betonung von Definitionen neuer Worter und Ausdriicke
haben wir Kursivschrift verwendet.

Webadressen sind indieser Schrift gehalten.

In grau hinterlegten Késten finden Sie Informationen, die interessant, aber zum
Verstandnis des Themas nicht unbedingt notwendig sind.



Torichte Annahmen iiber den Leser

Wir nehmen an, dass Sie das Buch aus einem der folgenden Griinde zur Hand
genommen haben:

Sie wissen sehr wenig iiber Wein, haben aber den groBen Wunsch, mehr zu erfahren.

Sie wissen etwas mehr iiber Wein als die meisten Leute, aber Sie wollen es genauer
wissen, und zwar von Grund auf.

Sie kennen sich schon sehr gut mit Wein aus, haben aber gemerkt, dass es immer
Neues zu entdecken gibt. Oder Sie mochten priifen, ob wir uns irgendwelche
Schnitzer geleistet haben, damit Sie vor Thren Freunden angeben konnen, dass uns da
ja wohl ein offenkundiger Fehler unterlaufen ist. (Vielleicht denken Sie ja zum
Beispiel, dass ein bestimmter Jahrgang in Bordeaux bei Weitem nicht so gut war, wie
wir geschwarmt haben.)

Wir nehmen auch an, dass Sie nicht von sich behaupten, ein Weinexperte zu sein.
Oder vielleicht doch und Sie haben dieses Buch nur gekauft, um es zu
»verschenken«? Und wir gehen davon aus, dass Sie jemand sind, der auch nicht
dieses ganze Kauderwelsch und den typischen Weinjargon lesen mochte, sondern
stattdessen lieber Klartext sieht.

Wie dieses Buch aufgebaut ist

Dieses Buch stellt ein Lehrbuch iiber Wein, eine Gebrauchsanweisung und ein
Nachschlagewerk dar. Fiir die Leser, die noch absolut nichts (oder fast nichts) {iber
Wein wissen, haben wir in diesem Buch das Basiswissen zusammengestellt — aber es
enthilt auch Tipps, Vorschldage und weiterfiihrende Informationen fiir bereits
»gelibte« Weintrinker, die ithr Wissen vertiefen wollen. Je nachdem, wo Sie sich auf
der Wissensleiter des Weins einordnen, werden verschiedene Kapitel fiir Sie
interessant sein.

Teil I: Der Einstieg ins Thema

Die fiinf Kapitel von Teil I verschaffen Ihnen den ersten Uberblick und verfiihren Sie
zum Schliirfen, auch wenn Sie noch nie in Threm Leben Wein probiert haben. Wir
erkldaren Thnen die wichtigsten Weintypen, wie man verkostet, aus welchen Trauben
Wein gemacht wird, warum die Weinherstellung entscheidend ist und wie Weine
benannt werden.



Teil I1: Der Umgang mit Wein: Das erste
Scharmiitzel

Dieser Teil setzt sich mit dem praktischen Umgang mit Wein auseinander — im
Weinladen, im Restaurant und zu Hause. Hier erfahren Sie, wie Sie mit hochndsigen
Weinverkaufern, mit komplizierten Weinkarten im Restaurant und diesen elenden
Korken umgehen. Erginzend dazu erkldaren wir Thnen, wie Sie mysteriose
Weinetiketten entrétseln.

Teil I11: Die Weinanbaugebiete der Welt

Lesen Sie diesen Teil, um die wichtigsten Weinregionen der Alten Welt zu besuchen:
Deutschland, Schweiz, Osterreich, Frankreich, Italien, Spanien, Portugal, Ungarn und
Griechenland. In der Neuen Welt gehen wir die Abenteuer Australien, Neuseeland,
Chile, Argentinien und Siidafrika an und werfen danach einen Blick auf die
wichtigsten Weinregionen der USA: Kalifornien, Oregon und Washington.

Teil IV: Die exotische Seite des Weins

In diesem Teil werden die aufregendsten und faszinierendsten Weine vorgestellt.
Dazu gehoren Champagner, Sherry, Portwein, Sauternes und andere exotische
Dessertweine.

Teil V: Wenn Sie den Virus schon haben

Hier finden Sie eine Menge praktischer Ratschldge und dazu Empfehlungen, wo und
wie Sie »lhre« Einkaufsquellen fiir Wein auBBerhalb Ihres Weinladens um die Ecke
finden. Aulerdem verraten wir Thnen, wie Sie verkostete Weine beschreiben und
bewerten, wie man Speisen und Wein kombiniert, wie man Wein optimal lagert — und
sogar, wie Sie Thr Wissen liber Wein und Thre Leidenschaft noch vertiefen konnen.

Teil VI: Der Top-Ten-Teil

Welches Buch ... fiir Dummies wére ohne diesen Teil komplett? Es ist eine
Zusammenfassung der interessantesten Tipps und Empfehlungen aus diesem Buch.
Wir freuen uns besonders, zehn weitverbreitete Mythen iiber Wein entlarven zu
konnen, sodass Sie in Zukunft ein kliigerer Kunde und ein zufriedenerer
WeingenieBer sind.

Teil VII: Anhinge

In Teil VII zeigen wir Thnen, wie man fremdsprachige Weinbegriffe ausspricht.



AuBerdem konnen Sie sich im Glossar nicht gelaufige Weinbegriffe erlautern lassen.

Symbole, die in diesem Buch verwendet

werden

‘e Dieser merkwiirdige kleine Kerl ist ein bisschen wie der Zweijahrige, der
immer und immer wieder fragt: » Warum, Mami, warum?« Er weil} aber, dass
Sie seine Neugierde nicht immer teilen. Wenn Sie ihn sehen, fithlen Sie sich
frei, die folgenden Informationen zu iiberschlagen. Der Wein schmeckt trotzdem

gut.

@Ratschléige und Informationen, die Sie zu einem kompetenteren Weintrinker oder
Ké&ufer machen, sind mit diesem Zeichen markiert.

./__. ..

"‘-@-/’:Moderater Weingenuss wird Sie kaum ins Gefangnis bringen, aber Sie konnten
eine teure Flasche Wein wegschiitten und dariiber in eine tiefe Depression
verfallen. Dieses Symbol bewahrt Sie vor typischen Fehlern.

./.-

|

ﬂ Manche Aussagen iiber Wein sind so wichtig, dass sie auch mal wiederholt
werden sollten. Damit Sie nicht meinen, wir wiederholen uns, ohne es zu
merken, haben wir die Wiederholungen mit diesem Symbol markiert.

Weinsnobs praktizieren viel affektiertes Getue, nur um andere Weintrinker zu
verunsichern. Es ist allerdings schwer, Sie zu beeindrucken, wenn Sie das
snobistische Spiel durchschauen. (Und Sie konnen lernen, als Weinsnob
aufzutreten!)

Ein Schndppchen ist kein Schnidppchen, solange Thnen der Anblick nicht gefillt.
Fiir uns sind die Weine, die wir mit diesem Symbol kennzeichnen,
Schnippchen, weil sie einfach unserem Geschmack entsprechen. Wir sind der
Meinung, dass es sich dabei um tolle Qualititen handelt und die Preise im
Vergleich mit anderen Weinen dhnlichen Typs, Stils oder vergleichbarer
Qualitdt giinstig sind. Sie konnen dieses Zeichen aber auch als Hinweis nehmen:
»Dieser Riesling ist ein wirklich gutes Angebot.«



@Unglﬁcklicherweise werden einige der besten, eindrucksvollsten und leckersten
Weine nur in sehr kleinen Mengen produziert. Meist kosten diese Weine deutlich
mehr als der Wein, der in groBen Mengen zur Verfiigung steht — aber das ist gar
nicht das Problem. Das wirklich Frustrierende ist, dass diese Weine kaum
angeboten werden und es schwierig ist, eine dieser Flaschen zu ergattern, auch
wenn man bereit ist, einen hohen Preis zu zahlen. Wir kennzeichnen solche
Weine mit diesem Zeichen und hoffen, dass Thre Suche erfolgreich ist.



Teil I:
Der Einstieg ins Thema



In diesem Teil . . .

Um diesen Teil des Buches zu verstehen, sollten Sie gewisse Vorkenntnisse haben:
Sie sollten wissen, was eine Traube ist, und Sie sollten wissen, wo Thre Zunge und
Ihre Nase zu finden sind.

Wenn Sie diese Voraussetzungen mitbringen, konnen Sie bereits beginnen, Wein zu
verstehen und vor allem zu genieflen — auch wenn Sie bisher noch nie in Ihrem Leben
Wein probiert haben. Keine Sorge, wir gehen ganz geméchlich vor, damit Sie sich
alles in Ruhe zu Gemiite fiihren kdnnen.



1
Das 1x1 des Weins

In diesem Kapitel
Was ist Wein?
Fiirchterliche Begrifte wie Vergdrung und Schwefel
Was Rotwein hat und Weilwein nicht
Warum die Farbe wichtig ist

Der Unterschied zwischen stillen Weinen, perlenden Weinen und Dessertweinen

Wir kennen viele Menschen, die gerne Wein trinken, aber gar nicht viel dariiber
wissen. (So ging es uns auch mal.) Um Wein genief3en zu konnen, braucht man
sicherlich keine umfangreichen Kenntnisse dariiber. Doch wenn man gewisse
Aspekte dieses Getranks kennt, kann die Auswahl eines Weins leichter fallen, der
Genuss erhoht werden und die Freude daran steigen. Lernen Sie so viel oder so
wenig, wie Sie méchten. Jetzt geht’s los.

Wie wird Wein gemacht?

Im Grunde genommen ist Wein nichts anderes als fllissige, vergorene Friichte. Das
Rezept, um Friichte in Wein zu verwandeln, geht in etwa so:

1. Pfliicken Sie eine grofle Menge reifer Trauben von einem Rebstock.

Sie konnten auch Himbeeren oder jede andere Frucht nehmen, aber 99,9 Prozent
aller Weine der Welt werden aus Trauben gemacht, da man damit einfach das
geschmacklich edelste und komplexeste Resultat erzielt.

2. Geben Sie die Trauben in einen sauberen, dichten Bottich.
3. Zerquetschen Sie die Trauben, damit der Saft rauslauft, egal wie.

Zur Zeit der Romer hat man die Trauben mit den Fiillen gestampft.
4. Warten Sie!

So einfach ist das Weinmachen! Eigentlich! Sobald die Trauben zerquetscht sind,
kommen Hefen (kleine einzellige Organismen, die im Weinberg und somit auf den



Trauben vorkommen) mit dem Zucker im Traubenmost in Kontakt und beginnen,
diesen in Alkohol umzuwandeln. Das dabei entstehende Kohlendioxid entweicht
einfach in die Umgebung. Sobald die Hefen ihre Arbeit getan haben, ist aus dem
Traubensaft Wein geworden. Der im Saft vorhandene Zucker ist ganz oder teilweise
verschwunden — aber dafiir ist jetzt Alkohol da. (Je reifer und siier die Trauben,
umso mehr Alkohol hat somit der Wein.) Diesen Prozess nennt man alkoholische
Gdrung oder auch Fermentation.

Was konnte natiirlicher sein?

Die Gérung ist ein natiirlicher Vorgang, der im Grunde genommen kein menschliches
Dazutun benétigt. Nur — wer gibt dann die Trauben in den Bottich und zerquetscht
sie? Die Girung kann auch im frischen Apfelsaft in Gang geraten, der zu lange offen
rumsteht. Sie miissen dazu nichts weiter tun als warten. Wir haben gelesen, dass
sogar in der Milch, die einen vollig anderen Zucker als Trauben enthélt, eine geringe
Menge Alkohol entsteht, wenn Sie diese einen Tag auf dem Kiichentisch stehen
lassen.

Wenn wir schon Milch erwédhnen: Louis Pasteur ist derjenige, der im 19. Jahrhundert
die alkoholische Gérung das erste Mal beweisen konnte. Er hat sie nicht entdeckt,
das Prinzip ist uralt, aber er konnte erstmals wissenschaftlich beschreiben, was
dabei passiert. (Wie sollte es auch einen Garten Eden auf Erden geben ohne Wein?)

Moderne Kniffe beim Weinmachen

Wiirde jeder Winzer seinen Wein mit so riiden Methoden herstellen, wie gerade
beschrieben, hitten wir wohl ein recht raues Gesoff im Glas, das uns kaum dazu
inspiriert hétte, ein Weinbuch zu schreiben.

Aber den heutigen Weinmachern steht eine breite Palette handwerklicher Maf3nahmen
(Onologische Verfahren) zur Verfligung. Das ist einer der Griinde, warum niemals
zweil Weine wirklich gleich schmecken.

Die Minner und Frauen, die heute Wein machen, konnen die Art und Grof3e des
Behilters auswihlen (Edelstahl und Eichenholz sind die beiden haufigsten
Materialien), den sie fiir die Vergarung verwenden, und die Temperatur des
Traubensafts wahrend der Gérung kontrollieren — und jede dieser Entscheidungen hat
einen groflen Einfluss auf den Geschmack des Weins. Nach der Gérung entscheiden
sie, wie lange und worin der Wein reifen soll (ein Prozess, bei dem Wein
harmonisch wird). Die Garung kann drei Tage oder dre1 Monate dauern, und
anschliefBend kann der Wein einige Monate oder auch einige Jahre reifen. Wenn Sie
Schwierigkeiten haben, Entscheidungen zu treffen, sollten Sie besser nicht Winzer



werden.

Die wichtigsten Zutaten

Es ist wohl offenkundig, dass der ausschlaggebende Faktor dafiir, dass sich ein Wein vom anderen
unterscheidet, die Herkunft des Rohmaterials — des Traubensaftes — ist. AuBer der Tatsache, dass
reifere, stBere Trauben einen alkoholreicheren Wein ergeben, sind die verschiedenen Rebsorten
(Riesling, Chardonnay, Cabernet Sauvignon oder Merlot und so weiter) fir die unterschiedlichen Weine
verantwortlich. Trauben sind das entscheidende Ausgangsmaterial eines jeden Weins, und bei allem,
was der Weinmacher unternimmt, muss er immer die Eigenart des jeweiligen Traubenmostes
bericksichtigen. Kapitel 3 erlautert die verschiedenen Rebsorten und die daraus resultierenden Weine.

Regionstypischer Geschmack

Die Trauben, das Rohmaterial des Weins, wachsen nicht im luftleeren Raum. Dort,
wo sie gedethen, beeinflussen die Erde und das Klima jeder Weinregion sowie die
Traditionen und Ziele der Menschen, die die Weinstocke anpflanzen und den Wein
herstellen, die Beschaffenheit der reifen Trauben und den Geschmack, den der
spatere Wein hat. Aus diesem Grund dreht sich vieles, was man iiber Wein wissen
sollte, um die Lander und Regionen, in denen Wein produziert wird. In Teil III dieses
Buches stellen wir Thnen die wichtigsten Weinregionen der Welt und ihre Weine vor.

Welche Farbe hdtten Sie gern?

Das Kind in Ihnen wird sich freuen zu horen, dass es beim Thema Wein in Ordnung
ist, wenn man eine Farbe lieber mag als andere. Mit der Aussage »Ich mag kein
griines Essen!« kommen Sie als Kind meist nicht sehr weit. Als Erwachsener diirfen
Sie jederzeit eine Vorliebe fiir Weil3-, Rot- oder Roséwein duf3ern.

(Eigentlich kein) Weifiwein

Wer auch immer den Begrift » Weiwein« aufgebracht hat, muss farbenblind gewesen
sein. Sie brauchen nur hinzusehen, und schon ist klar, er ist nicht weil3, sondern eher
gelblich. Es wird wohl der Begriff »hell« der Sache gerechter. Aber wir haben uns
inzwischen alle an diesen Begriff gewohnt, und somit ist es eben Weiffiwein.

Weifswein 1st ein Wein ohne eine Spur von Rot. (Die Rosés zdhlen also zu den
Rotweinen.) Damit sind alle Weine mit gelben oder goldenen Reflexen, aber auch
die, die klar wie Wasser sind, Weillweine.

Es gibt zwei Moglichkeiten, wie WeilBwein zu seiner Farbe kommt. Erstens,
Weillwein wird aus weillen Trauben gemacht, wobei diese, ganz nebenbei, nicht



weil} sind. (Haben Sie es schon geahnt?) Weiffe Rebsorten sind griin, griingelb oder
goldgelb oder manchmal sogar rotlich-gelb, bis hin zu rot. Einfacher ausgedriickt, zu
den weillen Rebsorten zihlen alle, die nicht dunkelrot oder dunkelblau sind. Wenn
Sie Wein aus weillen Trauben machen, bekommen Sie immer Weillwein.

Die zweite Moglichkeit, wie der Wein zu seiner weillen Farbe kommt, ist etwas
komplizierter. Dabei werden rote Trauben verwendet, aber nur der Saft von roten
Trauben, nicht die Traubenschalen. Der Saft der meisten roten Rebsorten enthilt
keine roten Farbpigmente — die sind nur in den Traubenschalen — und so ist der Wein,
der nur aus dem Saft von roten Trauben gemacht wird, ein WeiBBwein. In der Praxis
werden aber sehr wenige WeiBBweine aus roten Trauben gemacht. (Der Champagner
ist eine Ausnahme. In Kapitel 14 wird die Verwendung von roten Trauben bei der
Champagner-Herstellung erklért.) Man spricht auch von einem »Blanc de noir«
(deutsch »WeiBer aus Schwarzen«).

-

‘e Falls Sie sich fragen, wie das geht, hier die Erklirung in der Fachsprache: Eine
grof3e Menge an Trauben wird durch technologische Verfahren vorsichtig
aufgebrochen und dann sanft so gepresst, dass der Saft des Traubenfleisches
herauslauft und die Schalen weitgehend unberiihrt bleiben.

Staubtrocknes uber Schwefel

Schwefeldioxid besteht aus Schwefel und Sauerstoff und entsteht als Nebenprodukt wahrend der
alkoholischen Géarung, aber nur in kleinen Mengen. Es wird dem Wein aber auch zugesetzt.
Schwefeldioxid ist fur den Wein, was Aspirin und Vitamin E fir den Menschen sind — eine
Wunderdroge, die alle méglichen Beschwerden lindert und anderen vorbeugt. Schwefeldioxid wirkt
antibakteriell und verhindert so, dass der Wein zu Essig wird. Es hemmt die Hefen und verhindert so,
dass siBe Weine in der Flasche nochmals zu géren beginnen. Es wirkt antioxidativ und halt den Wein
somit frisch und schitzt ihn vor dem Teufel Sauerstoff. Trotz dieser wunderbaren Eigenschaften
versuchen die Winzer, so wenig Schwefeldioxid wie méglich zu verwenden, da viele glauben, der Wein
ware umso besser, je weniger man zusetzt (so wie viele Menschen mdglichst wenig Medikamente
nehmen).

Und jetzt kommt etwas ganz Ironisches:

Gerade heute, wo die Weinherstellung so fortschrittlich ist, dass Winzer weniger als je zuvor auf
Schwefeldioxid als Hilfsmittel zurlickgreifen missen, tragen Weinflaschen vermehrt den Hinweis
»enthalt Sulfite« oder »enthalt Schwefeldioxid«. Der Grund liegt darin, dass die Européische Union
2005 eine Richtlinie dazu erlassen hat. Also glauben jetzt verstandlicherweise viele Weintrinker, dass
heute mehr Schwefel im Wein sei als friher. Doch in Wirklichkeit ist wahrscheinlich so wenig davon
drin wie niemals zuvor.

Ungeféhr funf Prozent aller Asthmatiker reagieren extrem empfindlich auf Schwefel. Um sie zu
schitzen, hat die EU bestimmt, dass jeglicher Wein, der mehr als zehn Milligramm Schwefeldioxid oder
Sulfite pro Liter enthalt, einen entsprechenden Hinweis tragen muss. Wenn man bedenkt, dass zehn




bis zwanzig Milligramm sowieso im Getrank enthalten sind, gilt das fast flr jeden Wein. (Eine
Ausnahme ist der Biowein, der so wenig Sulfit enthalt, dass er nicht den vorgeschriebenen Hinweis auf
dem Etikett tragen muss.)

Die Werte seridser Weinmacher liegen derzeit bei etwa einem Viertel dessen und noch darunter, was
die Gesetzgeber erlauben, und damit bei etwa der Hélfte, was von den verschiedenen Okolabels als
unbedenklich angesehen wird. Die hdchsten Werte findet man in weiBen Dessertweinen, gefolgt von
halbtrocken WeiBweinen und Rosés, da diese am meisten vor einer Nachgarung in der Flasche
geschutzt werden mussen. Trockene WeiBweine sind in sich stabiler und benétigen deutlich weniger,
die niedrigsten Werte findet man bei trockenen Rotweinen.

Liegt man mit einem Weiffen immer richtig?

Einen WeiBBwein kann man eigentlich zu jeder Gelegenheit trinken — wobei 1hn die
meisten entweder zu leichten Gerichten oder als Sologetrank bevorzugen. In Kapitel
19 erfahren Sie, welche Gerichte zu welchem Wein passen.

WeiBBweine werden oft flir Aperitif benutzt, was bedeutet, dass man sie als
Appetitanreger vor dem Essen, statt eines Cocktails oder auf Partys serviert. (Wenn
Sie die Beamten fragen, die dafiir bezahlt werden, alles zu definieren, dann ist der
Aperitifwein ein Wein, dem Aromen zugesetzt wurden, wie etwa ein Wermut. Aber
solange Sie keine Weinetiketten entwerfen miissen, brauchen Sie sich darum nicht zu
kiimmern. In der Umgangssprache ist ein Aperitifwein genau das, was wir gerade
beschrieben haben.)

Sobald es drau3en warm wird, bevorzugen viele Menschen Weillwein, da er
erfrischender ist als Rotwein und zudem kiihl getrunken wird (der Wein, nicht die
Menschen).

@Wir servieren Weillwein kalt, aber nicht eiskalt. In manchen Restaurants wird
der Weillwein so kalt serviert, dass man eine ganze Zeit warten muss, bis er
eine angenehme Trinktemperatur hat. Sollten Sie Thren Wein so mogen, kein
Problem. Aber probieren Sie Thren Lieblingswein ruhig einmal etwas warmer.
Sie werden sehen, er wird dadurch deutlich aromatischer. In Kapitel 8 zeigen
wir Thnen, welche Temperatur fiir welchen Wein empfehlenswert ist. Fiir
Speisenempfehlungen zu Weillwein bléttern Sie bis Kapitel 19 vor.

WeiRweinstile: WeiBwein ist nicht gleich
WeiRwein

WeiBwein kann man vier Geschmacksrichtungen zuordnen, wobei wir die perlenden Weine und die




wirklich stiBen Dessertweine vorerst auBer Acht gelassen haben (in Kapitel 14 und 15 dann mehr
dazu). Keine Panik, falls lhnen die Sprache, die wir fir die Beschreibungen verwenden, noch etwas
ungewohnt ist — in Kapitel 2 erlautern wir diese. Hier also die vier Hauptkategorien:

Einige WeiBweine sind frisch und trocken, ohne SiiBe oder Holznote. (Blattern Sie weiter zu Kapitel 5,
wenn Sie alles Uber Eichenholz erfahren méchten.) Die meisten italienischen WeiBweine wie Soave
und Pinot Grigio, aber auch etliche franzésische Varianten wie Sancerre und Chablis fallen in diese
Kategorie.

Ein paar WeiBweine haben einen Bodenton. Sie sind trocken, kdrperreich, haben keinen oder einen
leichten Holzton und gleichzeitig viel Bodengeschmack. Einige franzdsische Vertreter wie Macon oder
WeiBweine von der Cétes du Rhénes (mehr dartiber in Kapitel 10) gehéren zu dieser
Geschmacksrichtung.

Manche WeiBweine sind gekennzeichnet durch intensives Aroma und Geschmack, die sie durch ihre
jeweilige Rebsorte erhalten. Sie sind halbtrocken (also nicht total trocken) oder trocken. Als Beispiele
sind viele deutsche Weine zu nennen und solche aus geschmacksintensiven Rebsorten wie Riesling
oder Viognier.

Einige WeiBweine sind zwar trocken oder annéhernd trocken, aber kérperreich und haben oft noch
einen deutlichen Holzton. Die meisten Chardonnay und viele franzésische Weine — etwa die grof3en
WeilBweine aus Burgund — gehdren in diese Gruppe.

Roter Wein

Hier stimmt der Name. Rotweine sind wirklich rot. Sie kdnnen purpurrot, rubinrot
oder granatrot sein, aber sie sind immer rot.

Rotweine miissen aus Trauben mit roter oder besser blaulicher Schale gemacht
werden. Man spricht im Allgemeinen von roten Trauben.

‘e Der offensichtlichste Unterschied zwischen Rot- und WeiBwein ist die Farbe.
Sie entsteht, wenn der zuerst noch helle Traubensaft zusammen mit den dunklen
Schalen vergoren wird und der entstehende Alkohol die Farbpigmente aus den
Beerenhduten 16st. Neben der Farbe geben die Traubenschalen aber auch noch
Tannin an den Wein ab — eine Substanz, die den Geschmack von Rotwein
entscheidend prégt (in Kapitel 2 erfahren Sie mehr iiber Tannin). Das
Vorhandensein von Tannin im Rotwein ist wohl der wichtigste
Geschmacksunterschied zwischen Rot- und Weillwein.

Bei Rotweinen findet man sehr viele unterschiedliche Stile. Das kommt unter
anderem daher, dass die Weinmacher bei der Rotweinherstellung so viel Einfluss
nehmen konnen. Nur ein Beispiel: Lisst der Winzer den Saft lange mit den Schalen in
Beriihrung kommen, wird der Wein dunkler, aber auch tanninreicher (strenger im
Mund, etwa wie kréftiger schwarzer Tee; das Tannin wirkt adstringierend). Trennt
der Weinmacher den Saft frither von den Schalen, i1st der Wein weicher und hat




weniger Tannin.

Rotwein wird, gerade in den siidlichen Landern, in erster Linie zum Essen
getrunken.

Dank der Vielfalt an unterschiedlichsten Stilen lasst sich wohl flir ziemlich jedes
Essen und wahrscheinlich auch fiir jede Gelegenheit ein passender Rotwein finden
(ausgenommen die Momente, wo es einfach was Prickelndes sein muss). In Kapitel
19 geben wir Thnen einige Tipps, wie man Rotwein mit Speisen kombiniert.

@ Um sich ganz sicher den Spall an den meisten Rotweinen zu verderben, sollte
man sie kalt trinken. Die oben erwahnten Tannine schmecken bitter, wenn der
Wein kalt ist — dhnlich wie ein kalter, richtig starker schwarzer Tee. Allerdings
servieren viele Restaurants den Rotwein zu warm. (Wo lagern die ihren Wein?
Im Heizungskeller?) Die Temperatur passt, wenn sich die Flasche in Threr Hand
kiihl anfiihlt. Mehr Informationen, wie man Wein mit der richtigen Temperatur
serviert, finden Sie in Kapitel 8.

Rotweinstile: Auch Rotwein ist nicht gleich
Rotwein

Hier sind vier Rotweinstile:

1 Geschmeidige, fruchtige Rotweine, die ziemlich leichtgewichtig sind und tber wenig Tannin
verflgen (wie ein Beaujolais Nouveau aus Frankreich, ein Gamay aus der Schweiz, ein
Valpolicella aus Italien, ein leichter Blauer Spatburgunder (Pinot Noir) aus Deutschland oder ein
Zweigelt aus Osterreich)

1 Milde Rote, die mittelgewichtig daherkommen, meist etwas RestsiiBe haben und ein
feingliedriges, wenig fruchtiges, oft krauteriges Aroma aufweisen (beispielsweise giinstige
Weine aus ltalien, Spanien oder Frankreich, aber auch ein Trollinger aus Deutschland)

L* Wiirzige Rotweine, die aromatisch und fruchtig sind, eine wiirzige Note aufweisen und tber
etwas Tannin sowie Uber eine kraftige Farbe verfligen (beispielsweise der Dornfelder aus
Deutschland, Malbec aus Frankreich oder Argentinien, Dolcetto aus Italien)

L Kréftige Rote, die sich als korperreich, komplex und tanninbetont ausweisen (Cabernet
Sauvignon oder Merlot aus Kalifornien sowie Chile, Barolo aus Italien, die kostspieligeren
australischen Vertreter und hochwertige Rotweine, zum Beispiel auch ein dichter
Spatburgunder von der Ahr oder Baden (Deutschland) oder ein Blaufrankisch aus Osterreich)

Ich vertrage keinen Rotwein!




Viele Menschen behaupten, sie kénnen keinen Rotwein trinken, ohne davon Kopfschmerzen zu
bekommen oder sich sonst irgendwie krank zu fihlen. Meist machen sie den Schwefel im Wein dafir
verantwortlich. Wir sind weder Mediziner noch Wissenschaftler, aber wir kénnen lhnen versichern,
dass Rotwein deutlich weniger Schwefel enthalt als WeiBwein. Da das Tannin im Rotwein bereits wie
ein Konservierungsmittel wirkt, ist weniger Schwefel notwendig. Rotwein enthalt aber histaminahnliche
Verbindungen (biogene Amine) und andere Substanzen aus den Traubenschalen, die der Ausldser
sein kénnen. Weinwissenschaftler auf der ganzen Welt arbeiten derzeit an der Erforschung dieses
Phanomens. Was auch immer der Grund ist, der Schwefel ist es vermutlich nicht.

Ein Rosé passt immer

Die echten Weintrinker berufen sich darauf, ein Rosé wiare weder Fisch noch Fleisch
und damit kein »ernsthafter« Wein. Aber gibt’s nicht gerade dafiir jede Menge
Gelegenheiten? Ros¢€ werden aus roten Trauben gemacht, aber er wird nicht richtig
rot, da der Traubenmost nur kurze Zeit mit den Schalen in Beriihrung bleibt — nur ein
paar Stunden, verglichen mit Tagen oder Wochen bei der Rotweingirung. Da die
Schalenkontaktzeit (die Zeit, wihrend der Most mit den Schalen in Beriihrung
bleibt) so kurz ist, nimmt der Rosé auch nur wenig Tannin auf. Deshalb kann man die
Rosés kaltstellen und sie wie Weillwein als Erfrischung genief3en. Viele
Weinfetischisten trinken fast nie Rosé, aber eine Menge Weinliebhaber entdecken
gerade, was flir ein Genuss ein guter Roséwein besonders im Sommer sein kann.

Deutscher Rosé wird auch als Weifsherbst bezeichnet. Einen Unterschied gibt’s im
Prinzip nicht, es werden nur etwas strengere Mal3stibe angelegt: Es muss ein
Qualitdtswein sein, und er darf nur aus einer Rebsorte gekeltert werden.

Daneben gibt es noch ein paar regionale Spezialititen in Deutschland wie
»Schillerwein«, »Rotling« und »Badisch-Rotgold«, die durch das Mischen von
weillen und roten Trauben beziehungsweise Most entstehen. (Einen Rosé durch
Zusammenschiitten von fertigem Rotwein und Weillwein zu »erzeugen, ist nirgends
in Europa erlaubt!)

.' Zehn Gelegenheiten, um Rosé zu trinken (und die Snobs zu drgern):

1. Wenn »sie« Fisch und »er« Fleisch bestellt (oder umgekehrt)

2. Wenn Ihnen ein Rotwein gerade zu schwer wire

3. Zum Mittagessen — zu Pasta, Salaten und vielen anderen leichten Gerichten
4. Beim Picknick an einem warmen Sommertag

5. Um Ihrem Sohn/Tochter die Cola abzugewdhnen

6. An einem warmen Sommerabend



7. Um den Friihlings- oder Sommeranfang zu feiern

8. Zu rohem oder gekochtem Schinken

9. Wenn Ihnen gerade danach ist, Wein auf Eis zu trinken

10. Am Valentinstag (oder jedem anderen romantischen Anlass)

Oranger Wein — Was ist das?

Wir kennen rote und weille Weine, sogar hellrote Rosé- oder WeiBBherbst-Weine,
doch was um Gottes willen sind orange Weine?

Es sind Naturweine, die »Orange Wines« genannt werden. Sie sind derzeit in aller
Munde, prasentieren sich oft triib und duften meist nach ranziger Suppe. Oranger
Wein wird daher auch vorwiegend als schwer- beziehungsweise untrinkbar
eingestuft.

Uber Jahrzehnte hinweg war das Weinmachen nur relativ wenigen Modetrends
unterworfen. Von Onologen wurde moderne handwerkliche Kunst verlangt; sie
sollten vor allem saubere Weine vinifizieren, zugeschnitten fiir die jeweilige
Zielgruppe. Seit ein paar Jahren widmet sich eine kleine Gruppe von Weinmachern
dem Ausbau von puristisch-biologischen Naturweinen. Besonders
experimentierfreudige Weintrinker riskieren die Verkostung dieser Mode-Weine und
erheben diese sogar teilweise in den vinophilen Himmel. Jeder interessierte
Weintrinker sollte daher einen solchen Wein einmal probiert haben, um die
technische Entwicklung bei der Weinherstellung zu verstehen.

Beim orangen Wein handelt es sich um einen Weilwein, der wie ein Rotwein
hergestellt wird. Die WeilBweintrauben werden mit den Beerenschalen, also auf der
Maische, vergoren und geben dadurch mehr Gerb- und Farbstoffe aus den
Beerenschalen frei. Oranger Wein ist gekennzeichnet durch eine dunkelgelbe bis
orange Farbe.

Orange Weine sind eher umstritten, lassen sie sich geschmacklich oft mehr als
Herausforderung denn als Genuss verstehen. Den Wein, den die meisten von uns
heute bevorzugen, ist ein durch menschliche Hand gesteuertes Kulturprodukt und
weniger ein zufilliges Naturprodukt, das zeigt die Existenz der orangen Weine
deutlich auf!

Welchen Wein zu welchem Anlass?

Ob Sie Weillwein, Rotwein oder Rosé trinken, wird von der Jahreszeit, dem Anlass
und der Art des Essens abhingen, das Sie gerade zu sich nehmen (und von Thren
personlichen Vorlieben, nicht zu vergessen!). Im Weinladen oder im Restaurant fangt



man meist damit an, sich erst mal eine Farbe auszusuchen. In Kapitel 6 und 7 decken
wir auf, dass die Mehrheit der Geschifte und Restaurants den Wein auf ihren Wein-
oder Getrankekarten nach der Farbe auflisten und erst danach andere
Unterscheidungen wie Rebsorten, Weinregionen oder Geschmacksrichtungen machen.

Auch wenn bestimmte Gerichte die Vereinbarkeit mit sowohl Weil3- als auch
Rotwein wirklich einfach machen — gegrillter Lachs kann zum Beispiel herrlich mit
einem guten Weillen oder einem fruchtigen Roten schmecken —, so wird es doch
haufig in erster Linie Thre Vorliebe fiir Rot-, Weil3- oder Roséwein sein, der Sie eine
bestimmte Speise auswéahlen ldsst.

Das Zusammenstellen von Gerichten mit Wein ist einer der schonsten Aspekte dieses
Getranks, da die Kombinationsmoglichkeiten fast unbegrenzt sind. (Die Grundlagen
fiir das Zusammenstellen und ein paar besondere Tipps erkldren wir Thnen in Kapitel
19.) Und das Beste daran ist: Thr personlicher Geschmack entscheidet!

Wie kann man Wein sonst noch einteilen?

Es gibt ein Spiel, das wir manchmal mit unseren Freunden spielen. Wir fragen:
»Welchen Wein wollt ihr dabeihaben, wenn 1hr auf einer einsamen Insel strandet?«
Oder mit anderen Worten, welchen Wein konnte man bis an sein Lebensende trinken,
ohne dass man irgendwann genug davon hat? Unsere eigene Antwort lautet immer:
Champagner.

Eigentlich ist es eine sonderbare Wahl. Denn obwohl wir Champagner lieben,
trinken auch wir ihn nicht jeden Tag, jedenfalls unter normalen Umstinden. Wir
begriiBen unsere Giste damit, wir feiern damit, wenn unser Fullballverein sein
Sonntagsspiel gewinnt, und wir stoen mit unseren Katzen auf ihren Geburtstag an.
Es fehlt also selten an einer Gelegenheit, um Champagner zu trinken, aber es ist doch
nicht die Art von Wein, die wir jeden Abend trinken.

Was wir jeden Abend trinken, ist normaler Wein — rot, weil} oder rosé — ohne
Sprudel. Es gibt etliche Ausdriicke dafiir, aber keiner passt wirklich. In Amerika
spricht man von table wines (Tafelwein ist in Europa die unterste Qualititsstufe;
Tischwein ist die einfache Plorre, die in manchen Lokalititen kostenlos auf dem
Tisch steht), manche sprechen auch von leichtem Wein, aber leicht muss er ja gar
nicht sein. Und so bleibt uns oft nur der Ausweg auf den offiziellen Begriff:
Stillwein, da er keine Kohlensaure hat.

Im folgenden Abschnitt erldutern wir die Unterschiede zwischen drei Kategorien von
Wein: Stillwein, Dessertwein und Schaumwein.



Stillwein

Stillwein oder Tafelwein ist vergorener Traubensaft, der keine biologischen
Aktivititen mehr aufweist und dessen Alkoholgehalt sich in einem festgelegten
Bereich befindet. AuBerdem sprudelt ein Stillwein nicht. (Manche Stillweine haben
zwar etwas Kohlensaure, aber es reicht nicht aus, um sie als Tafelwein zu
disqualifizieren.) In Europa miissen Stillweine mindestens 8,5 und hochstens 14
Volumprozent Alkohol haben (mit ein paar Ausnahmen). Wenn somit ein Wein nicht
mehr als 14 Volumprozent Alkohol und keine Kohlensdure hat, dann ist es dem
Gesetz nach Stillwein.

Der Gesetzgeber hat die Zahl 14 nicht einfach aus dem Hut gezogen. Aus der
Entwicklung betrachtet haben die meisten Weine weniger als 14 Prozent Alkohol —
entweder weil nicht genug Zucker in den Trauben vorhanden ist, um einen hoheren
Alkoholgehalt zu erreichen, oder weil die meisten Hefestimme absterben, wenn ein
Alkoholgehalt von etwa 14 Prozent erreicht ist und damit die Garung zum Stehen
kommt. Und so wurde diese Zahl zur Grenze zwischen den Weinen, deren Alkohol
aus der natiirlichen Girung stammt (Stillwein), und den Weinen, denen Alkohol
zugesetzt werden darf (mehr dazu unter Dessertwein im ndchsten Abschnitt).

Heute jedoch ist diese Aussage nicht mehr ganz so klar wie zu der Zeit, aus der das
Gesetz stammt. Viele Trauben wachsen heute in einem so warmen Klima, eine unter
Wissenschaftlern diskutierte Folge der Weltklimaerwarmung, wo sie entsprechend
reif werden und so viel natiirlichen Zucker enthalten, dass der Most bei der
Vergirung deutlich mehr als 14 Prozent Alkohol erreichen kann. Eine weitere
Voraussetzung dafiir ist aber auch die Verwendung von hochgeziichteten Hefen, die
auch noch bei einem Alkoholgehalt von iiber 14 Prozent aktiv bleiben. Viele
Cabernets, Shiraz oder Chardonnay haben inzwischen einen Alkoholgehalt von 14,5
oder gar 15,5 Prozent. Weintrinker betrachten sie immer noch als normale
Tafelweine, und auch der Gesetzgeber hat sich dieser aktuellen Entwicklung
angepasst. (Streng genommen sind sie aber Dessertweine und werden somit hoher
besteuert.)

Und hier ist unsere eigene, einfache Definition eines Tafelweins: Es ist der ganz
normale Wein ohne Kohlensaure, den wir, wie die meisten anderen auch,
normalerweise trinken.

Der Alkoholgehalt muss stets auf dem Etikett angegeben sein. Und zwar in Prozent
vom Volumen/Volumprozent (% vol.). Der Winzer darf jeweils auf ganze oder halbe
Prozentpunkte auf- oder abrunden.



Dessertwein

Vielen Weinen, die mehr als 14 Prozent Alkohol haben, wurde vom Winzer Alkohol
wihrend oder nach der Garung zugesetzt. Das ist zwar eine ungewohnliche Technik,
Wein zu machen, aber in einigen Teilen der Welt wie etwa in der Sherry-Region in
Spanien oder in der Portwein-Region in Portugal hat man daraus eine Kunst gemacht.
Diese Weine stellen wir Thnen in Kapitel 15 vor.

./.. e &)

"‘-’-/"Dessertwein ist der gebrauchliche Begriff fiir diese Weine, wahrscheinlich,
weil sie meistens siifl sind und oft nach dem Essen serviert werden. Wir halten
diesen Ausdruck aber fiir sehr missverstiandlich, da Dessertweine nicht immer
siif} sind und nicht immer nach dem Essen getrunken werden. (Trockener Sherry
fallt beispielsweise in die Kategorie der Dessertweine, aber er ist trocken, und
wir trinken ithn vor dem Essen als Aperitif.)

Im deutschsprachigen Raum hort man oft den Ausdruck Likorweine, der aber
dieselbe Verbindung zur Siile herstellt. Wir bevorzugen den Ausdruck verstdrkter
oder besser aufgespriteter Wein, da damit klargestellt ist, dass dem Wein Alkohol
zugefligt wurde. Aber bis wir gewihlt werden, um uns um diese Dinge zu kiimmern,
miissen wir weiterhin mit Begriften wie Dessertwein oder Likérwein leben.

Schaumweine

Schaumweine sind Weine, die blubbern, moussieren oder schiumen. Die typischen
Blischen enthalten Kohlensédure, ein Nebenprodukt der alkoholischen Garung, das
normalerweise entweicht, auller der Weinmacher entscheidet sich, die Kohlensaure
im Wein zu belassen. Fast jedes Land, in dem Wein gemacht wird, produziert auch
Schaumwein. In Kapitel 14 zeigen wir Thnen, wie Schaumwein hergestellt wird, und
wir stellen Ihnen die weltweit bekanntesten Vertreter vor.

Die offizielle Bezeichnung lautet zwar Schaumwein, aber umgangssprachlich spricht
man von Sekt. Wobei genau genommen Sekt nur eine Unterkategorie von Schaumwein
ist.

Champagner ist der bekannteste Schaumwein — und wahrscheinlich der beriihmteste
Wein iiberhaupt. Der Champagner ist ein spezieller Typus von Schaumwein (sowohl
die Rebsorten wie auch das Herstellungsverfahren sind genau vorgeschrieben), der
aus einer Region in Frankreich kommt, die Champagne genannt wird. Er ist der
ungekronte Konig der sprudelnden Weine.

Die Bewohner der Champagne in Frankreich sind nicht besonders gliicklich dariiber,
dass der Name Champagner stindig auch von anderen Produzenten verwendet



wurde und so inzwischen zum Synonym fiir alles wurde, was sprudelt. Erst vor
Kurzem gab es eine entsprechende Vereinbarung zwischen den USA und der
Européischen Union. Davor durften US-amerikanische Winzer noch jeden
Schaumwein als Champagner bezeichnen, solange nur die Kohlensaure nicht
kiinstlich zugesetzt worden war. Und selbst heute noch diirfen diejenigen, die den
Namen schon frither verwendet haben, weiterhin so vorgehen. (Sie miissen dann
allerdings zusitzlich eine Herkunftsbezeichnung wie etwas aus Kalifornien oder aus
den USA angeben.)

Die Franzosen nehmen den Schutz des Namens Champagne sehr ernst.
Bestimmungen der EU sorgen dafiir, dass nicht nur kein anderes Mitgliedsland seine
Schaumweine so nennen darf, sondern verbietet auch alle Begriffe, die das Wort
Champagne suggerieren konnten, wie etwa der Hinweis auf der Flasche »méthode
champenoise« oder »im Champagnerverfahren hergestellt«. Und noch wichtiger,
Schaumweine aus Landern aulerhalb der EU, die den Begriff Champagne auf dem
Etikett verwenden, diirfen nicht importiert werden. Die Franzosen passen auf.

Fiir uns ist das nachvollziehbar. Sie werden uns auch nie erwischen, dass wir den
Begrift Champagner als Synonym fiir alles verwenden, was sprudelt (wie Tempo,
das ein Synonym fiir jedes Papiertaschentuch ist). Wir haben zu viel Respekt vor den
Menschen und den Traditionen in der Champagne. Dort werden einfach immer noch
die besten moussierenden Weine der Welt gemacht. Das sind auch die Weine, die wir
mit auf unsere einsame Insel nehmen wollen, und nicht einfach nur ein
Sprudelwasser.

Auch Deutschland hat eine lange Tradition in der Schaumweinerzeugung. Wenn
deutsche Sekte nach denselben Qualitétskriterien wie in der Champagne produziert
werden, konnen sie von vergleichbarer Qualitit sein (zum Beispiel Winzer-Sekte).
Die meisten deutschen Marken-Sekte werden im sehr viel einfacheren und
schnelleren Tankgirverfahren hergestellt und fallen damit geradliniger und weniger
komplex aus.

Bekannte WeiRweine

Diese WeiBweine sind Uberall in Deutschland erhéltlich. In Teil Il dieses Buches gehen wir noch naher
auf die einzelnen Weine ein.

1 Chardonnay: kann aus Kalifornien, Australien, Frankreich oder sonst wo aus der Welt
kommen

1 Chasselas (Gutedel): kommt aus der Schweiz und aus Frankreich

1 Miiller-Thurgau: ehemals sehr beliebte Rebsorte aus Deutschland und vermehrt aus




Norditalien kommend
1 Pinot Grigio oder Grauburgunder: kommt aus Italien oder Deutschland (Baden und Pfalz)
1 Pinot Blanc oder WeiRburgunder: Frankreich. Italien und Deutschland

1 Riesling: kommt vorzugsweise aus Deutschland oder Osterreich, wird aber auch im Elsass,
seltener in Australien oder in den USA (im Staat New York) angebaut

1 Silvaner: Deutschland, Osterreich und Schweiz sowie Norditalien

1 Sauvignon Blanc: kommt aus Frankreich, Osterreich, Neuseeland, Studafrika oder vielen
anderen Landern

1 Soave: kommt aus ltalien

Bekannte Rotweine

Beschreibungen und Erlauterungen zu diesen bekannten und weitverbreiteten Rotweinen finden Sie
Uberall in diesem Buch:

1 Beaujolais: kommt aus Frankreich

1 Blaufrankisch (Lemberger): angebaut in Osterreich und Deutschland
1#* Blauer Portugieser: Osterreich und Deutschland

1 Bordeaux: kommt aus Frankreich.

1 Cabernet Sauvignon: kann aus Kalifornien, Australien, Frankreich oder aus fast allen
anderen Weinbaul&ndern der Welt kommen

1 Chianti: kommt aus Italien

1# Cétes du Rhéne: kommt aus Frankreich

1 Dornfelder: sehr beliebt in Deutschland

1 Gamay: beliebt in der Schweiz

1 Lambrusco: kommt aus Italien

1* Merlot: diese Rebsorte wird inzwischen fast tiberall auf der Welt angebaut

L~ Pinot_.Noir oder Blauer Spatburgunder: kommt aus Frankreich, Deutschland (Baden, Pfalz,
Ahr), Osterreich und der Schweiz

1 Zinfandel (Primitivo): kommt haufig aus Italien oder Kalifornien.

1 Zweigelt: kommt aus Osterreich
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Lernen Sie schmecken!

In diesem Kapitel
Wie man schliirft und gurgelt

Aromen, die man im Wein finden kann
Aromen, die nicht in den Wein gehoren

Die Wirkung von Saure, Tannin und Alkohol
Fiinf ratselhafte Qualititskriterien beim Wein

Wir wissen, dass es euch da drauflen gibt, euch Zyniker, die ihr jetzt sagen werdet:
»Schmecken muss ich nicht lernen, das mach’ ich doch jeden Tag, drei- oder fiinfmal
am Tag. Der ganze Weinprobier-Humbug ist nur ein weiterer Versuch, Wein zu etwas
Kompliziertem zu machen.«

Und irgendwie haben diese Skeptiker auch recht. Jeder, der Kaffee oder einen
Hamburger schmecken kann, der kann auch Wein schmecken. Alles, was Sie
brauchen, ist eine Nase, Geschmacksnerven und ein Gedachtnis. Und solange es
Thnen nicht so geht wie einem unserer Freunde, der als Lehrer an einer
Kosmetikschule in den 60er-Jahren jeden Tag von so vielen Chemikalien umgeben
war, dass er seinen Geruchssinn verloren hat, haben Sie alles, was Sie zum
Weinverkosten brauchen.

Aber Sie hitten auch alle Voraussetzungen, um Chinesisch zu sprechen. Die Fiahigkeit
zu haben ist das eine, zu wissen, wie es geht und es auch im taglichen Leben
einzusetzen, ist das andere.

Wie man Wein richtig verkostet

Sie nehmen téglich Getrénke zu sich und schmecken sie, wenn sie durch IThren Mund
flieBen. Beim Wein jedoch sind Trinken und Verkosten zwei unterschiedliche Dinge.
Wein ist viel komplexer als andere Getrénke: Bei einem Schluck Wein im Mund
passiert erheblich mehr. Die meisten Weine bieten gleichzeitig viele verschiedene
(und subtile) Geschmackseindriicke und sorgen so fiir ein vielschichtiges



Geschmackserlebnis in Threm Mund, etwa wie Schmelz und Schirfe zugleich.

Wenn Sie Wein so trinken, wie Sie Wasser oder Cola in sich hineinschiitten, entgeht
Ihnen vieles, wofiir Sie bezahlt haben. Erst wenn Sie Wein verkosten, konnen Sie all
seine Nuancen entdecken. Sicher ist, je langsamer und aufmerksamer Sie Wein
probieren, desto interessanter schmeckt er.

@Und das sind die beiden grundlegenden Regeln der Weinverkostung;

1. Lassen Sie sich Zeit!
2. Konzentrieren Sie sich!

Das Verkosten von Wein, also das systematische Erleben all seiner Eigenschaften,
besteht aus drei Schritten. Bei den ersten beiden Schritten 1st Thr Mund eigentlich gar
nicht beteiligt. Erst sehen Sie sich den Wein an und dann wenden Sie sich seinem
Geruch zu.

Das Aussehen des Weins wiirdigen

Uns gefillt es, den Wein im Glas zu betrachten, darauf zu achten, wie er glanzt und
das Licht reflektiert. Wir versuchen, die verschiedenen Rottone genau zu bestimmen,
und tiberlegen uns, ob er wohl die Tischdecke fiir immer ruinieren wiirde, wenn wir
das Glas zu schriag hielten.

@Um den Aufiritt eines Weins zu beurteilen, halten Sie Ihr (nur halb volles) Glas
am Stil, ntemals am Kelch (Sie wollen den Wein doch nicht anwéarmen, oder?),
halten Sie das Glas leicht schriag und betrachten Sie die Farbe. Wichtig ist ein
weiler Hintergrund (Tischdecke oder ein Blatt Papier), da ein farbiger
Hintergrund unseren Farbeindruck verdndert. Achten Sie darauf, wie dunkel
oder hell der Wein in Ihrem geneigten Glas ist, welche Farbe er hat und ob
seine Farbe von der Mitte her zum Rand hin, wo die Fliissigkeit das Glas
bertihrt, schwicher wird. Achten Sie auch darauf, ob der Wein triib oder klar ist
oder ob er glanzt. (Die meisten Weine sind klar. Einige ungefilterte Exemplare
— in Kapitel 5 erfahren Sie mehr iiber Filtration — konnen weniger glinzend
sein, doch sie sollten niemals triib erscheinen.) Irgendwann werden Sie Muster,
wie zum Beispiel eine dunklere Farbe bei jungen Rotweinen, erkennen konnen.

.' Wenn Sie viel Zeit haben, schwenken Sie jetzt den Wein in Threm Glas (lesen
Sie dazu den folgenden Abschnitt »Die Nase erkennt es«) und achten Sie darauf,



wie der Wein am Glasrand runterlduft. Manche Weine entwickeln Trdnen, und
es formen sich daraus Kirchenfenster (man spricht von spitzen oder weiten
Kirchenfenstern, die sich zwischen den Trianen bilden). Ab und zu werden
ausgepragte Kirchenfenster als ein sicheres Zeichen fiir einen kréftigen,
hochwertigen Wein interpretiert. Heute wissen wir, dass die Kirchenfenster ein
kompliziertes Phanomen sind, das mit der Oberflachenspannung und der
Verdunstungsrate des Alkohols zu tun hat. Wenn Sie Physiker sind, ist dies eine
gute Gelegenheit, Thr Wissen zu demonstrieren und Ihre Weinfreunde zu
beeindrucken — aber wenn nicht, sollten Sie nicht allzu viele Riickschliisse aus
den Kirchenfenstern ziehen und es einfach nur optisch genie3en.

Die Nase erkennt es

So, jetzt kommen wir zu einem wirklich lustigen Teil des Weinverkostens:
Schwenken und Schniiffeln. Hier diirfen Sie Ihrer Fantasie freien Lauf lassen, und
niemand wird Ihnen jemals widersprechen konnen. Wenn Sie behaupten, der Wein
riecht fiir Sie nach Brombeeren, wer will Ihnen dann beweisen, dass dem nicht so
1st?

Bevor wir Ihnen jetzt das Ritual und die dazugehorige Verkostungstechnik erlautern
(machen wir im nidchsten Abschnitt), wollen wir Thnen Folgendes versichern: a) Sie
miissen diese Prozedur nicht auf jeden Wein anwenden, den Sie trinken; b) Sie
blamieren sich nicht, wenn Sie es tun, jedenfalls nicht in den Augen anderer
Weinkenner (mit den anderen 90 Prozent der Bevolkerung ist es vielleicht was
anderes); und c) es ist ein guter Trick, um sich auf Partys mit gewissen Leuten nicht
unterhalten zu miissen.

P

’/ Um wirklich alles erschniiffeln zu konnen, miissen Sie zuerst den Wein in Threm
Glas schwenken. Aber denken Sie nicht einmal ans Schwenken, wenn Thr Glas
mehr als halb voll ist.

Lassen Sie das Glas auf dem Tisch stehen und zirkeln Sie kleine Kreise auf die
Tischplatte, sodass der Wein im Glas sich mit Luft verwirbelt. Und dann schnell mit
dem Glas an Ihre Nase. Stecken Sie Ihre Nase in den Luftraum des Glases und
riechen Sie an dem Wein. Lassen Sie Threr Fantasie freien Lauf. Ist das Aroma
fruchtig, holzig, frisch, intensiv oder zuriickhaltend? Thre Nase ermiidet schnell,
erholt sich aber genauso schnell. Warten Sie einen Moment und probieren Sie es
erneut. Lauschen Sie den Kommentaren Threr Freunde und versuchen Sie, die
beschriebenen Diifte zu lokalisieren.

Wenn Sie den Wein schwenken, 10sen sich durch die in der Luft befindlichen



Sauerstoffimolekiile Aromen aus dem Wein, und Sie konnen diese riechen. Und da
Wein so unglaublich vielfiltige aromatische Bestandteile hat, muss es nicht
unbedingt Einbildung sein, was auch immer Sie da riechen.

Der Grund fiir dieses Ritual des Schwenkens und Schniiffelns ist ganz einfach: Der
Duft soll Thnen Vergniigen bereiten, Sie vielleicht sogar faszinieren, und Sie sollen

Spal} an dieser Entdeckungsreise haben. Was passiert aber, wenn Sie einen Geruch
wahrnehmen, der Thnen nicht gefallt?

Wenn Sie sich eine Zeit lang in Gesellschaft von Weinfreaks befinden, dann
bekommen Sie Ausdriicke wie Benzin, Dung, feuchter Sattel, abgebranntes
Streichholz oder Spargel in den Weinbeschreibungen zu horen. Ja, das gibt’s! Aber
gliicklicherweise gehoren die Weine, die so riechen, nicht zu denen, die Sie
normalerweise trinken — schon gar nicht, wenn Sie sich den Weinvirus eingefangen
haben. Und wenn es Sie wirklich schlimm erwischt hat, werden Sie feststellen, dass
diese Aromen, im richtigen Wein, der besondere Kick sein konnen. Und auch wenn
Sie nie lernen, diese Aromen zu genief3en (manche von uns tun es!), werden Sie sie
zu wirdigen wissen, als typische Eigenarten einer bestimmten Region oder Rebsorte.

Wac:

@ Dann gibt es noch so schreckliche Geriiche, dass niemand sie verteidigen wird.
Es kommt nicht oft vor, aber es ist méglich, denn Wein ist ein natiirliches,
landwirtschaftliches Produkt mit einem eigenen Willen. Meist erkennt man
einen fehlerhaften Wein bereits an der Nase des Weins. Weinrichter sind in
solchen Fillen unerbittlich — das Urteil lautet ungenieBbar. Nicht, dass man
davon krank wiirde, aber warum sollte man auch noch die Geschmacksnerven
beleidigen? Manchmal ist der Kork daran schuld, manchmal ein Fehler in der
Weinbereitung oder es lag einfach an der Lagerung des Weins. Haken Sie es als
Erfahrung ab und 6ffnen Sie eine andere Flasche, denn das Leben ist zu kurz, um
schlechte Weine zu trinken.

Sie konnen sich auch eigene Beurteilungen fiir solche Fille ausdenken. Klassifizieren
Sie den Wein beispielsweise als »den geb’ ich nur meinem argsten Feind« oder
»Wiirger«. Unser Lieblingsspruch ist: »Riecht wie ein alter Putzlappen.«

Wenn es um den Duft eines Weins geht, sind viele Leute iiberzeugt, dass sie nicht in
der Lage sind, die vielfaltigen Aromen mit ihrer Nase wahrzunehmen. Dabei ist das
Riechen einfach eine Sache der Ubung und der Konzentration. Sobald Sie beginnen,
mehr auf die Geriiche in Ihrem tiglichen Leben zu achten, werden Sie auch Wein
besser wahrnehmen konnen.



Tipps, um Wein besser zu riechen

L Seien Sie mutig. Stecken Sie Ihre Nase tief in den Kamin des Glases, in dem sich die ganzen
Aromen sammeln.

1 Verzichten Sie auf kraftige Parfiims und Waschlotionen; sie wiirden nur mit dem Wein
wetteifern.

1 In einer Umgebung mit kraftigen Essensdiiften kénnen Sie keinen Wein probieren. Die
Tomaten, die Sie in Inrem Wein riechen, gehéren wahrscheinlich zu einer TomatensofB3e
irgendwo im Raum.

1* Werden Sie ein Schniiffler. Schniiffeln Sie an jeder Zutat beim Kochen, an allem, was Sie
essen, den frischen Frichten und dem Gemiuse beim Einkaufen, und achten Sie auch auf die
Geruche in Inrer Umgebung — Leder, feuchte Erde, Teer, Gras, Blumen, Ihr nasser Hund,
Schuhcreme und Ihr Medizinschrankchen. Fttern Sie lhre mentale Datenbank bewusst mit
Gerlchen, damit Sie bei Gelegenheit die richtige Schublade rausziehen kénnen.

1 Probieren Sie unterschiedliche Techniken beim Schniiffeln aus. Manche Weintrinker schniiffeln
mehrmals kurz und schnell, wahrend andere mit einem tiefen Atemzug den Weingeruch zu
inhalieren scheinen. Den Mund beim Inhalieren ein bisschen zu &ffnen, kann hilfreich sein, die
Aromen besser wahrzunehmen. (Einige Leute halten sich das eine Nasenloch zu, wahrend sie
mit dem anderen schnffeln, aber das wirkt dann doch ein wenig abgedreht, erst recht in einem
anstandigen Restaurant.)

Der Gaumen in Aktion

Nachdem Sie jetzt den Wein betrachtet und an thm gerochen haben, diirfen Sie ihn
abschlieflend auch probieren. Erwachsene Manner und Frauen sitzen mit strenger
Miene da, gurgeln und schliirfen, und ihre Augen blicken konzentriert ins Leere. Sie
konnen sich einen Feind fiirs Leben machen, wenn Sie einen Weinverkoster dabei
storen, wie er sich gerade mit all seiner Energie auf die letzten Tropfen eines
speziellen Weins konzentriert.

Und so geht das Prozedere. Nehmen Sie einen mittelgroen Schluck Wein.
Behalten Sie ihn im Mund, spitzen Sie die Lippen und saugen Sie etwas Luft
und verwirbeln Sie damit den Wein. (Passen Sie auf, dass Sie sich nicht
verschlucken oder sabbern, sonst konnten die anderen vermuten, Sie seien doch
kein Weinkenner.) Dann lassen Sie den Wein im Mund kreisen, als ob Sie ihn
kauen wiirden. Dann schlucken Sie ihn. Der ganze Vorgang dauert nur wenige
Sekunden und ist abhdngig davon, wie sehr Sie sich auf den Wein konzentrieren.
(Sie fragen sich, auf was Sie sich konzentrieren sollen? Die nichsten beiden
Abschnitte sagen es Thnen, zusammen mit dem Abschnitt »Parlez-vous Wein-
Chinesisch?« etwas spiter in diesem Kapitel.)




Der Wein hat eine Nase und auch einen Gaumen

Mit der fur Weinverkoster typischen poetischen Ader hat mal jemand den Duft eines Weins als Nase
bezeichnet — und der Ausdruck hat sich gehalten. Wenn jemand sagt, der Wein hat eine groBe Nase,
meint er einfach nur einen kraftigen Duft. Wenn er sagt, dass er Zitrone in der Nase hat, meint er, der
Wein riecht ein bisschen nach Zitrone.

Die meisten Weinverkoster benutzen kaum das Wort Geruch, um zu beschreiben, wie der Wein riecht,
da dieser Begriff eher negativ belegt ist. Weinverkoster sprechen von der Nase des Weins oder vom
Aroma. Manchmal verwenden sie auch den Begriff Bouquet, obwohl dieser Ausdruck etwas aus der
Mode gekommen ist.

So wie ein Weinverkoster den Ausdruck Nase fur den Geruch des Weins nimmt, benutzt er oft auch
den Begriff Gaumen, um auszudriicken, wie der Wein schmeckt. Der Gaumen des Weins ist entweder
der zusammenfassende Eindruck, den der Wein im Mund hinterlasst, oder ein einzelner Aspekt des
Weingeschmacks — wie etwa in »Dieser Wein hat einen harmonischen Gaumen« oder »Der Wein hat
einen saurebetonten Gaumen.« Wenn ein Weinverkoster sagt, er hat Himbeeren am Gaumen, meint er,
der Wein schmeckt nach Himbeeren.

Fiihlen Sie den Geschmack

Geschmacksknospen auf der Zunge konnen verschiedene Eindriicke wahrnehmen.
Diese nennt man die Grundgeschmacksarten. Dazu gehoren siil3, sauer, salzig, bitter
und umami, eine wohlschmeckende Eigenschaft. Von diesen Richtungen findet man
vor allem Siifle, Sdure und Bitterkeit im Wein. Indem Sie den Wein 1m Mund kreisen
lassen, kommt er mit all diesen Knospen in Beriihrung, sodass Sie keinen
Geschmackseindruck versaumen (auch wenn Saures und Bitteres nicht so klingt, als
ob man dabei etwas verpassen wiirde).

AuBerdem gewinnen Sie Zeit, wihrend Sie den Wein im Mund kreisen lassen. Thr
Gehirn braucht einige Sekunden, bis es zuordnen kann, was Thre Zunge schmeckt, und
es zu einem Bild formen kann. Zuerst wird eine vorhandene Siile vom Gehirn
registriert, da viele der Geschmacksknospen an der Spitze Threr Zunge, dort wo der
Wein als Erstes auftritt, die Siille wahrnehmen. Die Sdure kommt als Néchstes und
am Schluss kommen die Bitterstoffe. Wahrend Ihr Gehirn noch beschiftigt ist, die
Eindriicke von Siifle, Sdure und Bitterstoffen in Relation zu bringen, kénnen Sie sich
noch iiberlegen, wie sich der Wein in Threm Mund anfiihlt — ob er schwer, leicht,
weich, rau oder olig ist.

Zehn Aromen (oder Geruche), die man mit Wein
verbindet
* Friichte




1 Gewilrze

1 Blumen

1 Erde

1 Gras

1 Tabak

1# Karamellbonbon

1 Toast, Brot

1 Vanille

1 Kaffee, Mokka oder Schokolade

Den Geruch schmecken

Wiirden Sie Ihre Nase aus dem Geschehen raushalten, wére das alles, was Sie
schmecken konnten — nur diese drei Geschmackseindriicke von Siifle, Saure und
Bitterkeit und ein allgemeiner Eindruck von Korper und Textur des Weins. Und wo
ist der Brombeergeschmack geblieben?

@Er ist immer noch im Wein, gleich neben der Schokolade und den Pflaumen.
Aber — um jetzt wirklich korrekt zu werden — dieser Geschmack ist eigentlich
ein Duft, den Sie nicht mit der Zunge, sondern mit der Nase wahrnehmen, und
zwar Uber eine Verbindung vom hinteren Rachenraum mit dem oberen
Nasenbereich, retronasale Verbindung genannt (zu sehen in Abbildung 2.1).
Wenn Sie Luft in Thren Mund saugen und damit den Wein in Threm Mund
verwirbeln, 16sen Sie damit die Aromen aus dem Wein, genauso wie Sie es
beim Schwenken des Weins im Glas tun. Es gibt tatsachlich einen Grund fiir
diese Spinnerei.

Nachdem Sie jetzt das ganze Theater liber sich haben ergehen lassen, wird es Zeit
fir eine Entscheidung: Gefillt Ihnen das, was Sie da schmecken? Die moglichen
Antworten sind Ja, Nein oder ein Schulterzucken fiir »Ich bin mir nicht sicher, lass
mich noch mal probieren«, was bedeutet, Sie haben ganz klar das Potenzial zum
Weinfreak.

@Rauchen beeintrachtigt zwar grundsétzlich nicht die Fahigkeit zum Degustieren
von Wein, stort aber moglicherweise die anderen. Au3erdem brauchen die
Geschmacksnerven mindestens 15 Minuten, um sich nach einer Zigarette wieder
Zu regenerieren.




Retronasale Passage
Masenhihle

Abbildung 2.1: Der Weingeschmack besteht eigentlich aus Aromen, die sich im Mund aus dem Wein
I6sen und durch die retronasale Verbindung von unserem Geruchsorgan wahrgenommen werden.

Zehn Aromen, die moglichst nichts mit Wein zu

tun haben sollten

L Farbe, Lacke
1 neues Auto
L Zigarre

L Klebstoff

1 Gorgonzola
1 Marihuana
L Markierstift
1 Elefantendung
1 Chanel No 5

1 Weichspiilergeruch wie bei Bettwasche

Parlez-vous Wein-Chinesisch?

Nun miissen wir zugeben, dass es ein weiter Weg ist, zu wissen, wie man Wein
verkostet, und nur noch Weine zu trinken, die man mag. Der entscheidende Schritt ist,
Geschmack in Worte zu fassen.

Wir wiirden uns nicht weiter mit diesem Detail abgeben, wenn wir unsere Weine wie



Kése in einem Feinkostladen auswéhlen konnten. (»Kann ich den mal probieren?
Nein, den mag ich nicht, lassen Sie mich mal den anderen probieren. Gut, davon
nehme ich ein Stiick.«)

»Schmeckt, schmeckt nicht« ist kein Problem, sobald Sie den Wein probieren
konnen. Aber meistens miissen Sie sich flir einen Wein entscheiden, ohne ihn
verkosten zu konnen. Wenn Sie also nicht bis an Ihr Lebensende den gleichen Wein
trinken wollen, miissen Sie rauskriegen, was Ihnen an einem Wein schmeckt und nicht
schmeckt, und dies auch noch einer anderen Person mitteilen konnen, damit diese
Ihnen einen Wein zeigt, den Sie mogen werden.

Dabei gibt es zwei Hiirden: die Worter zu finden, um zu beschreiben, was Thnen
schmeckt und was nicht, und dann noch die andere Person dazu zu bringen, dass sie
versteht, was Sie meinen. Somit wire es hilfreich, wenn wir alle die gleiche
Sprache sprechen wiirden.

Wac:

@ Ungliicklicherweise ist die Weinsprache eine lebendige Umgangssprache mit
einem undisziplinierten, manchmal poetischen Wortschatz, dessen Definitionen
sich immer wieder wandeln, je nachdem, wer gerade spricht. Falls Sie wirklich
tiefer in die Materie eindringen wollen, empfehlen wir Thnen die bereits
ziemlich abgehobene Weinsprache in Kapitel 5 und 18. Fiirs Erste sollten einige
Grundbegriffe und -konzepte ausreichen.

Immer schon der Reihe nach

Der Geschmack eines Weins wird nach und nach wahrgenommen, wenn die
Fliissigkeit sich iiber die Zunge ausbreitet und vom Gehirn registriert wird. Wir
empfehlen Thnen, auch bei dem Versuch, den Geschmack in Worte zu fassen, diesem
natiirlichen Ablauf zu folgen.

Siifie

Sobald Sie den Wein in den Mund genommen haben, kénnen Sie die Siile oder das
Fehlen der Sii3e feststellen. In der Weinsprache bezeichnet trocken das Gegenteil
von stifs. Teilen Sie die Weine, die Sie probieren, in die Kategorien trocken,
halbtrocken/feinherb (mit anderen Worten: ein bisschen siif3) und siify ein.

Ist es SufRe oder Frucht?

Wenn man zum ersten Mal Wein verkostet, bezeichnet man einen trockenen Wein manchmal
falschlicherweise als suB3, da man die Fruchtigkeit mit SiBe verwechselt. Ein Wein ist fruchtig, wenn er
die typischen Aromen und den Geschmack einer Frucht aufweist. Sie kénnen die Fruchtaromen mit




Ihrer Nase riechen. Im Mund »schmecken« Sie diese Uber die retronasale Verbindung. Die StBe
dagegen nehmen Sie nur mit der Zunge wahr. Zucker kénnen Sie nicht riechen. Wenn Sie sich nicht
sicher sind, halten Sie sich die Nase zu; wenn der Wein wirklich suf3 ist, werden Sie die Su3e
wahrnehmen, ohne von den Fruchtaromen abgelenkt zu werden.

Sdure

Alle Weine enthalten Sdure (hauptsidchlich Weinsdure und Apfelsdure
beziehungsweise Apfelsiiure, die beide bereits in den Trauben vorhanden sind), aber
manche Weine sind sdurebetonter als andere. Saure ist mehr ein Geschmacksfaktor
des Weillweins. Sie bildet das Riickgrat des WeiBBweins (sie gibt dem Wein
Festigkeit im Mund). Wei3weine mit einem hohen Anteil Saure schmecken frisch
und knackig, solche mit zu wenig Sdure wirken labberig.

Sdure nimmt man im Allgemeinen in der Mitte des Mundes wahr. Weinverkoster
meinen hier den Eindruck, den ein Wein zwei Sekunden nach dem Auftakt hinterlasst.
Sie konnen auch die Folgen der Sdure (oder ihr Fehlen) verwenden, um den
Charakter des Weins festzulegen — ob er ein »saurer, kleiner Scheif3er« ist oder eher
von der weichen, runden Sorte. Sie konnen die folgenden Kategorien fiir die von
Ihnen verkosteten Weine verwenden: knackig, weich oder labberig.

Tannin

Tannin ist eine Substanz, die zu den Gerbstoffen zihlt und in den Traubenschalen,
Kernen und den Stdngeln vorkommt. Da Rotwein mit den Schalen und Kernen
vergoren wird und da rote Rebsorten im Allgemeinen mehr Tannin enthalten als
wellle, ist der Tanningehalt im Rotwein deutlich hoher als im Weillwein.
Eichenfasser konnen ebenfalls zum Tanningehalt von Rot- oder Weilwein beitragen.
Haben Sie schon mal einen Schluck Rotwein getrunken, und Sie hatten sofort einen
trockenen Gaumen und eine raue Zunge? Das ist Tannin.

Um es einmal allgemein auszudriicken, ist das Tannin fiir den Rotwein, was Séure fiir
den Weillwein ist: das Riickgrat. Tannine selbst konnen bitter schmecken, doch einige
von ithnen sind weniger bitter als andere. Es gibt auch andere Bestandteile im Wein,
wie etwa die Siile, die die Wahrnehmung von Bitterkeit abschwéchen kdnnen (siehe
Abschnitt »Balance« weiter hinten im Kapitel). Das Tannin schmecken Sie — in Form
von Bitterkeit oder als Festigkeit beziehungsweise Stiarke der Textur — hauptsdchlich
im hinteren Teil des Mundes. Sollte aber eine groBe Menge an Tannin vorhanden
sein, dann stellen Sie es auch an der Innenseite Threr Wangen oder am Zahnfleisch
fest. Je nach der Menge und der Art des Tannins kann ein Rotwein adstringierend,
fest oder weich sein.




Ist es Saure oder Tannin?

Rotweine haben sowohl Saure als auch Tannin, und diese beiden beim Verkosten
auseinanderzuhalten, ist eine echte Herausforderung. Wenn Sie nicht sicher sind, ob es hauptséchlich
Tannin oder S&ure ist, was Sie wahrnehmen, achten Sie darauf, wie sich Ihr Mund anfihlt, nachdem
Sie den Wein hinuntergeschluckt haben. Saure fihrt zu erhéhter Speichelproduktion (Speichel ist
basisch und neutralisiert die Saure). Tannin gibt Ihnen einfach ein trockenes Gefihl im Mund.

Korper

Der Korper eines Weins basiert auf dem Eindruck, den der Wein als Ganzes macht —
er ist keine Grundgeschmacksart, die auf der Zunge registriert wird. Es ist ein
Eindruck vom Gewicht und der Grof3e des Weins 1in Threm Mund, wobeli es eine
gewisse Abhingigkeit vom Alkoholgehalt des jeweiligen Weins gibt. Wir sagen
»Eindrucke, da es offensichtlich ist, dass ein Schluck des einen Weins genau so viel
Platz und Gewicht hat wie der Schluck eines anderen Weins. Aber es gibt Weine, die
einfach voller, fetter oder schwerer schmecken als andere. Denken Sie an das
Gewicht und die Fiille des Weins, wenn Sie ihn probieren. Stellen Sie sich vor, Thre
Zunge sei eine kleine Waage, und versuchen Sie, das Gewicht des Weins zu
bestimmen. Dementsprechend gibt es leichtgewichtige, mittelgewichtige und
schwergewichtige Weine. Man spricht auch von einem leichten Korper, einem
mittleren Korper und einem voluminésen Korper.

-

e’ Weichheit und Festigkeit bezeichnen eigentlich einen strukturellen Eindruck,
den Thnen der Wein vermittelt, wenn Sie 1hn verkosten. So wie Thr Mund die
Temperatur einer Fliissigkeit fithlen kann, fiihlt er auch die Textur. Manche
Weine fiihlen sich im Mund weich und samtig an, wiahrend andere hart, rau und
ungehobelt wirken. Im Weillwein ist es normalerweise die Saure, die fiir den
Eindruck von Harte oder fester Struktur (oder Frische) verantwortlich ist. Im
Rotwein ist dafiir das Tannin verantwortlich. Weniger von einem der beiden
Inhaltsstoffe lasst den Wein meist weicher erscheinen — oder auch zu weich, je
nach Wein und Thren Vorlieben. Auch ein gewisser Restzuckergehalt macht
einen Wein weich, ebenso ein hoherer Alkoholgehalt. Aber ein zu hoher
Alkoholgehalt — wie man ihn bei vielen Ubersee-Weinen findet — kann dem
Wein auch wieder eine gewisse Hérte verleihen.

Die Bandbreite des Geschmacks

Weine haben verschiedene Geschmackseindriicke (oder genauer ausgedriickt,
Mundaromen), aber sie haben keine bestimmte Geschmacksrichtung. Auch wenn Sie




die Vorstellung von Schokoladenaromen in einem Rotwein genieB3en, den Sie
probieren, ist es vielleicht besser, nicht in den ndchsten Weinladen zu gehen und nach
einem Schoko-Wein zu fragen, wenn Sie nicht Gefahr laufen wollen, ausgelacht zu
werden.

@Stattdessen sollten Sie sich Geschmacksfamilien einpréagen. Da gibt es die
fruchtbetonten Weine (die, die Sie an irgendeine Frucht erinnern, wenn Sie
daran riechen oder den Wein kosten), die erdigen Weine (die erinnern Sie an
Mineralien und Steine, Waldspaziergiange, Umgraben im Garten, welkes Laub
und Ahnliches), die wiirzigen Weine (zum Beispiel Zimt, Nelken, schwarzer
Pfeffer oder indische Gewiirze), Weine mit einem Krduteraroma (Minze, Gras,
Heu, Rosmarin und Ahnliches) und so weiter und so fort. Es gibt so viele
Aromen im Wein, dass wir unendlich lange weitermachen konnten (und oft
machen wir das auch!), aber Sie wissen jetzt wohl, was wir meinen?

Falls Ihnen ein Wein gefallt und Sie einen Wein wollen, der dhnlich schmecken soll,
versuchen Sie, herauszufinden, was Ihnen an diesem Wein gefillt, und erzihlen Sie
es dem Weinhédndler, der Thnen die nichste Flasche empfehlen soll. In Teil Il und IV
empfehlen wir Thnen Weine, die bestimmte Geschmackskriterien erfiillen.

Ein weiterer wichtiger Aspekt des Geschmacks ist die Geschmacksintensitdt. Das
bedeutet, wie viel Geschmack ein Wein hat, ganz unabhéngig davon, welche
Geschmacksnote dies nun ist. Einige Weine sind so geschmacksintensiv wie ein
»Hamburger«, andere sind so zart wie eine Seezunge. Die Geschmacksintensitit ist
ausschlaggebend, um Essen mit Wein kombinieren zu konnen, und wie Sie in Kapitel
19 feststellen, hilft sie Ihnen auch dabei, zu entscheiden, wie sehr Sie einen Wein
mogen.

Die Frage nach der Qualitit

Haben Sie bemerkt, dass wir in den Weinbeschreibungen kein einziges Mal Begriffe
wie grofiartig, sehr gut oder gut verwendet haben? Anstatt sich zu fragen, ob ein
Wein knackig, fruchtig oder erdig ist, wére es doch viel einfacher, in einen
Weinladen zu gehen und zu sagen: »Geben Sie mir einen richtig guten Wein fiir ein
Essen heute Abend.« SchlieBlich ist ja die Qualitdt das alles entscheidende
Kriterium — oder besser gesagt, die Qualitidt im Bezug auf den Preis, auch Preis-
Leistungs-Verhdltnis genannt.



ﬂ "Viele Winzer beklagen sich stindig dariiber, wie Kritiker die Giite ihres Weins
beurteilen, da sich eine positive Bewertung, die ja auf gute Qualitit schlielen
lasst, im erfolgreichen Verkauf niederschlagt. Doch Qualitidtsweine gibt es in
allen moglichen Farben, mit den verschiedensten Abstufungen von sif bis
trocken und in zahlreichen Geschmacksrichtungen. Nur weil ein Wein eine hohe
Qualititsstufe besitzt, bedeutet das nicht, dass Sie ithn auch wirklich mégen
werden. Es ist dasselbe wie bei einem Kinofilm, den Thnen jemand empfiehit.
Wir haben schon hochrangig bewerteten Wein gekauft und ihn dann schlie8lich
in den Ausguss gekippt, weil wir ihn einfach nicht trinken mochten. Be1 der
Weinauswabhl ist der personliche Geschmack einfach viel entscheidender als die
Qualitit.

Dennoch gibt es auch beim Wein gewisse Qualititskriterien. Doch die Giite ist das
absolute Mal3 der Dinge: Wie gut oder schlecht ein Wein ist, hiangt davon ab, wer ihn
bewertet.

Das Instrument, mit dem die Qualitit eines Weins gemessen wird, ist die Nase, der
Gaumen und der Verstand eines menschlichen Wesens, und so unterschiedlich die
Menschen sind, so unterschiedlich sind auch unsere Ansichten dariiber, wie gut ein
Wein ist. Die zusammengefasste Meinung einer Gruppe von trainierten, erfahrenen
Gaumen (auch Weinexperten genannt) gilt oft als kompetentes Urteil iiber die
Qualitdt eines Weins. (Blattern Sie zu Kapitel 18, um mehr tiber Expertenmeinungen
zu erfahren.)

Was ist ein guter Wein?

Ein guter Wein ist vor allem so einer, den Sie gerne trinken, denn der Zweck des
Ganzen ist es doch, dass man ihm mit Genuss trinkt. Wie gut ein Wein dann
schlieBlich ist, hingt davon ab, wie er sich im Vergleich zu gewissen Standards (die
mehr oder weniger festgelegt sind) verhéilt, die von erfahrenen, geschulten Experten
tiberpriift werden. Diese Standards beinhalten so schone Begrifflichkeiten wie
Balance, Linge, Tiefe, Komplexitdt und Typizitdt. Ganz nebenbei bemerkt, keiner
dieser Begriffe ist messbar oder objektiv feststellbar.

Balance

Dre1 Worter, iiber die wir uns in den vorhergehenden Abschnitten ausgelassen haben
(SiiBe, Sdure und Tannin), reprasentieren drei wichtige Strukturkomponenten von
Wein. Die vierte Komponente ist der Alkohol. Alkohol spielt — neben der Tatsache,
dass er oft der Grund ist, warum wir ein Glas Wein trinken wollen — auch eine
wichtige Rolle bei der Qualitit eines Weins.



Balance ist einfach das Gleichgewicht zwischen diesen vier Strukturkomponenten.
Ein Wein ist gut ausbalanciert, wenn keines dieser Elemente beim Probieren
hervorsticht, wie etwa zu harte Tannine oder zu viel Siifle. Die meisten Weine sind
fiir die meisten Menschen ausgewogen. Haben Sie aber gewisse Abneigungen
(mogen Sie etwa nichts Saures oder essen Sie niemals Siiligkeiten), werden Sie
manchen Wein als unausgewogen empfinden. Wenn Sie einen Wein fiir unausgewogen
halten, dann ist er fiir Sie unausgewogen. (Professionelle Weinverkoster kennen ihre
Vorlieben und Abneigungen und beriicksichtigen diese beim Beurteilen von Wein.)

‘e Tannin und Sdure sind die harten Elemente im Wein (sie sorgen dafiir, dass sich
der Wein streng und hart anfiihlt), wéhrend Alkohol und Zucker (wenn
vorhanden) die weichen Elemente im Wein repréasentieren. Die Balance eines
Weins besteht somit aus dem Zusammenspiel von harten und weichen
Komponenten und ist ein Schliisselfaktor fiir die Qualitit.

Geschmack ist etwas Individuelles

Und das ist wortwértlich zu nehmen! Jeder Einzelne empfindet die Grundgeschmacksarten auf der
Zunge anders. Die Forschung hat herausgefunden, dass einige Menschen mehr Geschmacksknospen
besitzen als andere und daher auf solche Eigenschaften wie Saure oder Bitterkeit in Speisen oder
Getranken empfindlicher reagieren. Die empfindlichsten Verkoster werden Extremschmecker genannt.
Sie sind deswegen nicht etwa fachkundiger, sie nehmen Sinneseindriicke wie Bitterkeit einfach
intensiver wahr. Wenn Sie Cola Light als bitter einstufen oder ziemlich viel Zucker in lhren Kaffee
rihren missen, damit er lhnen schmeckt, gehéren Sie vielleicht auch zu dieser Gruppe und finden
daher viele Rotweine widerlich, die andere Leute als lecker bezeichnen. Weinprofis lernen daher in
Sensorikkursen ihre Geschmacksschwellenwerte bewusst kennen und einschatzen. Der
Schwellenwert ist die Konzentration eines Geruchs- oder Geschmacksstoffs, der bei einer
professionellen Degustation (Sensorik) unter genau festgelegten Bedingungen von der Mehrheit der
Prufer sofort wahrgenommen wird.

Lange

Wenn wir Wein als /ang oder kurz bezeichnen, meinen wir nicht die GroBBe der
Flasche oder wie schnell wir sie leeren. Mit der Ldnge bezeichnen wir, wie lang uns
der Geschmack am Gaumen erhalten bleibt. Ob der Wein auf dem ganzen Weg von
der Zungenspitze bis weit in den Rachen schmeckt oder ob ihm schon auf halber
Strecke iiber die Zunge die Luft ausgeht. Viele moderne Weine sind sehr
vordergriindig — sie sind im ersten Moment unglaublich beeindruckend, aber danach
kommt dann nicht mehr viel im Mund: Sie sind kurz. Daran ist meist viel Alkohol
oder iibermaBig viel Tannin schuld. Lange ist meist ein untriigliches Zeichen fiir
Qualitit. Daher erhilt dieser Faktor bei vielen Weinkennern eine besondere




Beachtung, der auch in Aufzeichnungen oft im Zeitmal} festgehalten wird.

Tiefe

Tiefe ist ein weiteres subjektives und nicht messbares Attribut flir qualitativ
hochwertige Weine. Wir sagen, ein Wein hat 7iefe, wenn er sich vertikal auszudehnen
scheint, mit anderen Worten nicht eindimensional und flach schmeckt. Ein flacher
Wein ist niemals grof3.

Komplexitit

Gegen einen einfachen, gradlinigen Wein ist nichts zu sagen und ganz besonders dann
nicht, wenn er Ihnen schmeckt. Aber von einem Wein, der Ihnen immer wieder neue
Nuancen und Eindriicke bietet, eben ein komplexer Wein, sagt man, dass er qualitativ
hochwertig sei, wobei der Begriff Komplexitdt von den Experten unterschiedlich
benutzt wird. Die einen meinen damit einen Wein mit einer Vielfalt an Aromen und
Geschmackseindriicken, die anderen benutzen 1thn mehr im {ibertragenen (und somit
ungenaueren) Sinne, um damit den allgemeinen Eindruck des Weins zu beschreiben.

@Um erste Erfahrungen zu sammeln, wie das Prinzip der Balance funktioniert,
probieren Sie Folgendes: Machen Sie sich einen richtig starken schwarzen Tee
und lassen Sie ihn abkiihlen. Wenn Sie ihn probieren, schmeckt der kalte Tee
bitter, weil er sehr viel Tannin hat. Geben Sie einen Spritzer Zitrone hinzu. Der
Tee schmeckt total adstringierend (es zieht Thnen alles zusammen, und der Mund
wird ganz trocken), da die Saure der Zitrone und das Tannin im Tee sich
gegenseitig verstiarken. Jetzt geben Sie richtig viel Zucker in Ihren Tee. Die
Siile bildet das Gegengewicht zu dem Saure-Tannin-Anschlag auf Ihren
Gaumen, und der Tee schmeckt jetzt viel weicher als vorher.

Abgang

Der Eindruck, den ein Wein an Ihrem Gaumen hinterldsst, nachdem Sie 1hn
hinuntergeschluckt haben, ist der Abgang, Nachhall oder Nachgeschmack. Bei
einem guten Wein bleibt Ihnen der jeweilige Geschmack noch eine ganze Weile
erhalten — seine Fruchtigkeit oder seine Gewiirzaromen. Manche Weine enden auch
brandig wegen eines hohen Alkoholgehalts oder bitter wegen zu viel Tannin. Oder
ein Wein hat einfach nichts mehr zu sagen, nachdem Sie thn hinuntergeschluckt haben.

Typizitit
Um beurteilen zu konnen, ob ein Wein dem jeweiligen Typ entspricht, miissen Sie
natiirlich erst mal wissen, wie der jeweilige Typ schmeckt. Voraussetzung ist also,



dass Sie wenigstens die Charakteristiken der wichtigsten Rebsorten und der
wichtigsten Weinanbaugebiete kennen. (Typisch fiir den Cabernet Sauvignon ist
beispielsweise ein schones Cassis-Aroma (Schwarze Johannisbeere), und ein
Pouilly schmeckt typischerweise etwas nach Feuerstein). In Kapitel 3 und den
Kapiteln 9 bis 15 werden Sie viel iiber diese Feinheiten erfahren.

Was ist ein schlechter Wein?

Das Recht, einen Wein, den Sie mdgen, »gut« zu nennen, beinhaltet nicht
gleichzeitig das Recht, einen Wein, den Sie nicht mogen, als »schlecht« zu
bezeichnen. Sie diirfen in diesem Spiel durchaus Ihre eigenen Regeln machen,
aber Sie konnen nicht von anderen verlangen, dass sie ebenfalls nach Ihren
Regeln spielen.

Tatsache ist, dass es kaum noch schlechte Weine auf der Welt gibt, vor allem, wenn
man nur 20 Jahre zuriickblickt. Und viele Weine, die wir schlecht nennen, sind
eigentlich nur schlechte Einzelflaschen — Flaschen, die falsch gelagert wurden, und
so der an sich gute Wein in der Flasche ruiniert wurde.

Hier sind einige Merkmale, bei denen wohl jeder zustimmen kann, dass es sich um
einen schlechten Wein handelt. Wir hoffen, dass Sie nie einem solchen begegnen.

1 Verfaultes Traubengut: Haben Sie schon einmal in eine Erdbeere gebissen, die
letzte, die zermanscht am Boden der Schale lag und nur noch nach staubigem
Karton schmeckte? Denselben faulen Geschmack kann auch ein Wein haben, wenn
er aus Trauben gemacht wurde, die nicht mehr ganz frisch und gesund waren.
Schlechter Wein.

1 Essig: Im vorgegebenen Ablauf der Natur ist der Wein nur ein Zwischenprodukt
zwischen Traubensaft und Essig. Die meisten Weine bleiben inzwischen, dank
entsprechender Techniken und einer schonenden Weinbereitung, im Zustand des
Weins. Wenn Sie also einen Wein probieren, der die Grenze zum Essig schon
iberschritten hat, ist es ein schlechter Wein. Ein Wein mit fliichtiger Sdure ist
laut Gesetzgeber ab einem bestimmten Grenzwert nicht mehr verkehrsfahig und
liegt daher sehr selten im Regal.

1 Chemische oder bakterielle Aromen: Am hiufigsten kommen Geriiche nach
Aceton (Nagellackentferner) und Schwefelverbindungen (verfaulte Eier,
verbrannter Gummi, unangenehmer Knoblauchgeschmack) vor. Schlechter Wein.

1 Oxidierter Wein: Dieser Wein riecht flach, miide oder wirkt vielleicht sogar
gekocht und schmeckt auch so. Wenn’s wirklich schlimm ist, spricht man auch von



einem Madeira- oder Sherry-Ton. Es kann durchaus ein guter Wein gewesen sein,
irgendwann, aber irgendwie ist Luft — Sauerstoff — an den Wein gekommen und
hat ihn erledigt. Eine schlechte Flasche.

1 Gekochte Aromen: Wenn ein Wein zu warm gelagert oder verschickt wurde,
kann es sein, dass er hinterher wie aufgekocht schmeckt. Manchmal kann man
solche Weine auch schon daran erkennen, dass es den Korken leicht aus der
Flasche gehoben hat oder Wein am Korken vorbeigedriickt wurde und sie etwas
ausgelaufen ist. Schlechte Flasche. (Ungliicklicherweise werden die anderen
Flaschen aus der gleichen Lieferung dasselbe Problem haben.)

+»* Ein korkiger Wein: Der am hiufigsten anzutreffende Fehler. Ein Korkfehler
kommt oft als Geruch nach feuchter Pappe und muffig daher, der mit etwas
Sauerstoffkontakt immer schlimmer wird, oder der Wein ist wenig
geschmacksintensiv. Er wird unter anderem von einem mit TCA (Trichloranisol),
einem chlorhaltig aromatischen Kohlenwasserstoff, kontaminierten Korken

verursacht. Jeder Wein, der mit einem Korken versiegelt ist, schwebt hier in
Gefahr. Eine schlechte Flasche.



3
Die Geheimnisse der Rebsorten

In diesem Kapitel

Die wichtigsten Rebsorten und ihre Weine

Geschlecht, Familie, Sorte, Klon und andere Fachausdriicke
Vom Aussterben bedrohte Sorten und gemischte Ehen

Von den Reben geliebte Boden

Wir genief3en es, die Weinanbaugebiete der Welt zu bereisen. Es inspiriert uns, den
Blick iiber fein manikiirte Rebzeilen im Napa Valley schweifen zu lassen oder iiber
winzige Terrassen mit alten Rebstocken im Mosel-Tal zu klettern — es macht uns
wieder bewusst, dass Wein ein landwirtschaftliches Kulturprodukt ist, geboren aus
der Erde, durch einen Rebstock und durch die harte Arbeit der Menschen.

Die Trauben bieten uns dariiber hinaus die Moglichkeit, Weine zu klassifizieren, und
liefern damit eine gewisse Orientierung in der Vielzahl von Tausenden von
unterschiedlichen Weinstilen.

Warum die Traube wichtig ist

Die Trauben sind der Ursprung jedes Weins und daher sind sie weitestgehend fiir den
Stil und die Personlichkeit jedes Vertreters verantwortlich. Die verwendeten
Trauben bestimmen die Struktur eines Weins und wie er auf alles, was der Winzer
mit ihm anstellt, reagiert.

Denken Sie an den letzten Wein, den Sie getrunken haben. Welche Farbe hatte er?
Wenn er weill war, lag es wohl daran, dass er von weillen Trauben stammte; wenn er
pink oder rot war, dann lag es daran, dass er aus roten Trauben gemacht wurde.

Roch er nach Krdutern oder erdig oder fruchtig? Was auch immer, diese Aromen
stammten hauptsdchlich aus den Trauben. War er hart und gerbstoffbetont oder weich
und samtig? Danken Sie den Trauben und ebenso Mutter Natur und dem Weinmacher.

‘wf
ﬂ Die jeweilige Traubensorte (auch als Rebsorte bezeichnet) 1st weitgehend fur



die sensorische Charakteristik des daraus gekelterten Weins verantwortlich —
fiir sein Erscheinungsbild, seine Aromen, seinen Geschmack und sein Alkohol-
Tannin-Siure-Profil. Wie die Trauben wachsen, also zum Beispiel wie viel
Sonne und Feuchtigkeit sie ausgesetzt sind und wie reif sie bei der Lese sind,
kann einige ihrer Eigenschaften mehr hervorheben als andere. Dies kann auch
durch die Weinerzeugung, wie etwa die Lagerung im Eichenholz (mehr dazu in
Kapitel 5), forciert werden. Jede Rebsorte reagiert auf ihre eigene Weise auf
den Anbau und die Methoden der Weinherstellung, denen sie ausgesetzt ist.

Von der Abstammung und Sorten

Mit Rebsorte meinen wir die Frucht eines bestimmten Typs von Rebstock:
beispielsweise die Friichte eines Cabernet-Sauvignon- oder die eines Riesling-
Rebstocks.

‘&’ Der Ausdruck Sorte hat in wissenschaftlichen Kreisen eine klar definierte
Bedeutung. Eine Sorte ist eine Unterkategorie einer Spezies. Die meisten auf
der Welt vorkommenden Rebsorten gehdren zur Spezies vinifera — diese ist
wiederum eine Unterart der vitis. Diese Spezies sind urspriinglich in Europa

und Asien beheimatet, andere Arten der vitis stammen aus Nordamerika.

Trauben aus anderen Arten konnen auch zum Weinmachen verwendet werden,
beispielsweise die Concord-Traube, aus der Wein, Traubensaft und Marmelade
gemacht wird. Sie gehort zu der in Amerika beheimateten vitis labrusca. Aber die
Trauben dieser Spezies schmecken ganz anders als Vinifera-Trauben — Fuchston ist
das Wort, das zur Beschreibung des Geschmacks verwendet wird. Die Zahl der
Weine, die aus Nicht-Vinifera-Sorten gekeltert werden, ist sehr klein, da der
Geschmack im Wein nicht sehr beliebt ist.

-

Die Reblaus-Plage

Wenn zum Ende des 19. Jahrhunderts eine Liste mit bedrohten Arten existiert hatte, ware die vitis
vinifera sicherlich darin enthalten gewesen. Fast die gesamte Spezies war von einer kleinen Laus, der
phylloxera, nahezu ausgerottet worden. Die Reblaus wurde von Amerika nach Europa eingeschleppt
und hat sich von Wurzel zu Wurzel und Blatt zu Blatt der Vinifera-Rebstécke gefressen und so
Weinberg Uber Weinberg quer Uber den Kontinent vernichtet.

Bis heute ist kein Mittel gefunden, die Wurzeln der Vinifera vor der Reblaus zu schitzen. Die einzige
Mdglichkeit zur Rettung der Spezies war, die Vinifera-Sorten auf einen Wurzelstock der
reblausresistenten amerikanischen Spezies aufzupfropfen. Diese Praxis, die fruchttragenden Teile der




vitis vinifera auf den Unterbau anderer, reblausresistenter Spezies aufzusetzen, wird bis heute Uberall
da angewendet, wo die Phylloxera existiert. Und es werden auch so feine Weine erzeugt. (Der
fruchttragende Teil wird Rute und der Wurzelteil Unterbau oder Unterlage genannt.) Interessanterweise
behélt jede Rebsorte ihren eigenen Charakter, auch wenn sie mit den fremden Wurzeln vorlieb nehmen
muss.

Die Vielfalt der Sorten

Schneeflocken und Fingerabdriicke sind nicht die einzigen Beispiele fiir die
unendliche Vielfalt in der Natur. Innerhalb der Art vitis und der Spezies vinifera gibt
es mindestens 10.000 Varianten der Weintraube. Wenn es von jeder dieser Rebsorten
Wein zu kaufen giabe und Sie brav jeden Tag einen anderen tranken, wiren Sie
trotzdem tiber 27 Jahre beschéftigt, alle durchzuprobieren.

Wohl nicht das, was Sie wollen. Unter diesen 10.000 Sorten gibt es einige, aus denen
man hervorragende Weine machen kann, andere, die nur sehr einfachen Wein
ergeben, und solche, die wohl nur von ihren unmittelbaren Erzeugern geliebt werden.
Die meisten sind so unbedeutend, dass ihre Weine selten in den internationalen
Handel kommen.

Ein extrem abenteuerlustiger Rebsortenfreak mit viel Zeit, um durchs Hinterland von
Spanien, Portugal, Italien und Griechenland zu streifen, konnte in etwa auf 1.500
verschiedene Rebsorten kommen, die er in seinem Leben verkosten konnte. Die Zahl
an Rebsorten, denen Sie in einem normalen Weintrinkerleben begegnen, liegt
wahrscheinlich noch unter 50.

Wie Trauben sich unterscheiden

Die einzelnen Rebsorten unterscheiden sich in einer Vielzahl von Eigenschaften.
Diese Eigenschaften fallen in zwei Kategorien: geschmacksbestimmende und
wachstumsbestimmende Faktoren. Die Personlichkeit ist die Charakteristik der
Frucht — ihr Geschmack etwa. Wachstumsfaktoren bestimmen, wie der Rebstock
wichst, wie die Trauben reif werden und wie schnell sie von null auf 100 Kilometer
pro Stunde beschleunigt.

_Ggschmacksbestimmende Faktoren der Rebsorte

ra

ﬂ 'Die Farbe der Schale ist der grundlegendste Unterschied zwischen den
Rebsorten. Jede Rebsorte gehort entweder zu den weilen Sorten oder zu den
roten (oder »blauen«), je nachdem, welche Farbe ihre Schale hat, wenn die
Trauben reif sind. (Ein paar Sorten mit roten Schalen unterscheiden sich auch
noch dadurch, dass sie rotes Fruchtfleisch statt des liblichen weil3en haben.)



Die einzelnen Rebsorten unterscheiden sich auch noch in anderer Weise voneinander.

1 Aromatische Komponenten: Manche Sorten (wie die Muskattraube) haben
florale Aromen, wiahrend andere Sorten mehr die Aromen von Krautern (etwa der
Sauvignon Blanc) oder wieder andere ihren fruchtigen Charakter betonen. Es gibt

auch Sorten, die sehr neutrale Aromen und Geriiche haben und deshalb auch
ziemlich neutrale Weine ergeben.

1 Sauregehalt: Manche Sorten haben von Natur aus einen hoheren Sauregehalt als
andere, und dies beeinflusst natiirlich den Wein, der daraus gemacht wird.

1 Dicke der Schale und die Grof3e der einzelnen Beere: Schwarze Trauben mit
einer dicken Schale haben natiirlich mehr Tannin als Trauben mit einer diinnen
Schale. Das Gleiche gilt fiir kleinbeerige Sorten im Vergleich zu Trauben mit
groflen Beeren, da das Verhiltnis von Schale zu Saft hoher ist. Mehr Tannin in den
Trauben kann man zu einem kréaftigeren, tanninbetonteren Rotwein umsetzen.

Die unterschiedlichen Eigenschaften der einzelnen Rebsorten kommen deutlich in
den jeweiligen Weinen zum Ausdruck. Ein Cabernet Sauvignon ist fast immer
tanninreicher und etwas niedriger im Alkohol als ein vergleichbarer Merlot, weil es
einfach der Natur der beiden Rebsorten entspricht.

Wie reifen Trauben?

Wenn die Trauben noch nicht reif sind, enthalten sie viel Saure und nur wenig Zucker — wie jede andere
Frucht —und schmecken sauer. Im Laufe des Reifeprozesses werden sie suf3er und weniger sauer
(obwohl sie immer etwas S&ure behalten), und der Geschmack wird kraftiger und komplexer. Die
Schale wird diinner und sogar die Samen und die Stangel reifen und wechseln manchmal die Farbe
von Grin zu Braun. Bei roten Rebsorten wird das Tannin in den Schalen, den Stéangeln und den
Kernen kraftiger und weniger adstringierend. Da die Trauben das Rohmaterial des Weins darstellen,
bestimmt der Reifegrad bei der Lese in hohem Maf3e den Stil des spateren Weins.

Wachstumsbestimmende Faktoren der Rebsorte

Die Wachstumsfaktoren einer bestimmten Rebsorte sind fiir den Winzer von
entscheidender Bedeutung, da sie Auskunft geben, wie einfach oder schwierig es
sein wird, eine bestimmte Sorte in seinem Weinberg zu kultivieren — wenn er sie
liberhaupt anbauen kann. Diese Faktoren beinhalten:

1 Wie viel Zeit eine Sorte normalerweise braucht, damit die Trauben ausreifen. (In
Regionen mit kurzen Wachstumsperioden sind friih reifende Sorten im Vorteil.)

1 Wie dicht und kompakt die Beeren in der Traube gepackt sind. (In einem warmen,
feuchten Klima haben Sorten mit dichten Trauben oft Probleme mit echtem oder




falschem Mehltau (Oidium oder Peronospora) und Botrytis cinerea.)

1 Wie viel Blattwerk die jeweilige Sorte ausbildet. (In humusreicher Erde kann
eine Rebsorte, die viele Blétter und Triebe ausbildet, so dicht sein, dass die
Trauben nicht mehr genug Sonne bekommen, um auszureifen.)

e Die Griinde, warum bestimmte Rebsorten an bestimmten Pldtzen bestens
gedeihen (und sich daraus exzellente Weine machen lassen), sind so vielfaltig,
dass Winzer sie bis heute nicht alle herausgefunden haben. Die Menge an Hitze
und Kilte, die Menge an Wind und Regen (oder das Fehlen davon) und die
Ausrichtung der Rebzeilen zur Sonne zihlen aber auf alle Fille zu den Faktoren,
die die Leistung eines Rebstocks beeinflussen. Die Rebsortenprofis verwenden
zur Anbauentscheidung auch den Huglin-Index, den bioklimatischen
Wirmeindex, der sowohl die Tagesmitteltemperatur als auch die
Temperaturmaxima verwendet und die berechnete Summe mit der geografischen
Breite geringfligig modifiziert. Die Rebsorte Miiller-Thurgau hat zum Beispiel
einen Wert zwischen 1.500 und 1.600, ein Syrah zwischen 2.100 und 2.200.

Jedenfalls kann man davon ausgehen, dass keine zwei Weinberge auf der Welt durch
die mikroklimatischen Einfliisse genau die gleiche Kombination dieser Faktoren
besitzen — kurz ausgedriickt, iiber das gleiche Terroir verfiigen (mehr dazu in Kapitel
4). Dieses Thema widersetzt sich einfach jeder weiteren Verallgemeinerung.

Adlige und biirgerliche Rebsorten
Bienen habe ihre Konigin, Gorillas haben ihren Silberriicken, und wir Menschen
haben unsere koniglichen Familien. Im Reich der Reben gibt es ebenfalls Adlige —

zumindest interpretieren es die menschlichen Wesen so, die den daraus erzeugten
Wein trinken.

Noble Rebsorten (wie sie von Weinliebhabern genannt werden) haben das Potenzial,
um daraus grof3e — nicht nur gute — Weine zu machen. Jede noble Rebsorte kann fiir
sich mindestens eine Weinregion beanspruchen, wo sie die unumstrittene Konigin ist.
Die Weine aus diesen noblen Rebsorten auf ithrer Heimaterde konnen so grandios
sein, dass sie Weinmacher in weit entfernten Regionen animieren, dieselbe Sorte bei
sich anzubauen. Die noble Sorte mag sich durchaus auch dort als nobel erweisen —
aber meist ist dem nicht so. Anpassungsfahigkeit ist keine konigliche
Charaktereigenschaft.

Klassische Beispiele, wo noble Rebsorten ihr Bestes geben:

1 die Riesling-Rebe an der Mosel und im Rheingau, Deutschland



1 die Chardonnay- und die Pinot-Noir-Rebe in Burgund, Frankreich
1 die Chenin Blanc an der Loire, Frankreich

1 der Cabernet Sauvignon in Bordeaux, Frankreich

1 die Nebbiolo-Reben im Piemont, Italien

v~ die Silvaner-Reben im Donauraum, Deutschland, Osterreich (und teilweise
Schweiz)

1 die Sangiovese in der Toskana, Italien

1 die Syrah-Rebe im nordlichen Rhone-Tal, Frankreich

Chardonnay, magst du diesen Kalksteinboden?

Ein wichtiger Faktor fiir die Entwicklung einer Rebsorte ist der Boden im Weinberg. Uber die
Jahrhunderte sind einige klassische Kombinationen zwischen Rebsorten und bestimmten Bodentypen
deutlich geworden: Chardonnay bevorzugt Kalkstein, Cabernet Sauvignon gedeiht bestens in einem
kiesigen Boden, Pinot Noir liebt Kalkstein und Riesling-Reben den Schiefer. Auf jeden Fall sind das die
Bdden der Regionen, in denen die Rebsorten ihre groBten Erfolge erzielen konnten.

Der Boden beeinflusst den Rebstock ganz unterschiedlich (auBerdem halt er den Rebstock): Er
versorgt den Rebstock mit Nahrstoffen, er beeinflusst die Temperatur im Weinberg und er ist das
Wasserversorgungssystem der Pflanze.

Als einfache Verallgemeinerung gilt, dass die besten Béden die sind, die eine gute Drainage haben und
nicht sonderlich fruchtbar sind. (Ein extremes Beispiel ist der Boden — wenn man ihn Gberhaupt so
nennen kann — von Chéateauneuf-du-Pape im Rhone-Tal: Er besteht nur aus Steinen.) Die Weisheit des
Alters lautet, dass ein Rebstock kdmpfen muss, um gute Trauben zu produzieren — und ein wenig
fruchtbarer Boden mit einer guten Drainage zwingt den Stock zu kédmpfen, unabhangig davon, um
welche Rebsorte es sich handelt.

‘a»/ Man spricht in diesem Zusammenhang heute auch gerne von autochthonen
Rebsorten. Hinter diesem Zungenbrecher verbirgt sich der
lateinisch/griechische Begrift authochthonous und der so viel bedeutet wie
alteingesessen, eingeboren, bodenstindig und klingt doch auch viel besser fiir
ein so edles Gewdchs.

Eine Einfiihrung in die weifien Rebsorten

Dieser Abschnitt enthdlt die Beschreibung der wichtigsten weillen Vinifera-Sorten.
Wenn wir die Trauben beschreiben, beschreiben wir damit auch die Weine, die
daraus erzeugt werden. Bei den Weinen kann es sich um Weine mit der



Rebsortenangabe auf dem Etikett handeln, aber auch um Weine, die nur nach dem
Anbaugebiet benannt sind, ohne dass die Rebsorte irgendwo auf dem Etikett
auftaucht (gerade in Europa ist das eine gingige Praxis — mehr dazu in Kapitel 4).
Diese Rebsorten konnen aber Verschnittpartner flir andere Sorten darstellen, um
damit Cuvées aus verschiedenen Rebsorten zusammenzustellen. (Bléattern Sie kurz
zuriick zu Kapitel 2, um die Begriffe nachzulesen, die wir in diesem Abschnitt
verwenden.)

Den perfekten Rebstock klonen

Wenn Sie nur lang genug mit Weinfreaks rumhangen, kénnen Sie sicher sein, dass Sie Begriffe wie
Klone oder Klonselektion zu héren bekommen. Hat die »Schéne Neue Welt« bereits die Rebzlichtung
erreicht? Eigentlich nicht. Im botanischen Sinne ist ein Klon eine durch ungeschlechtliche Fortpflanzung
entstandene Variante der Sorte. Innerhalb einer einzelnen Rebsorte, wie dem blauen Spatburgunder,
kénnen Unterschiede zwischen der einen Pflanze und der nachsten bestehen (so genannte variable
Sorte). An manchen Rebstdcken reifen die Trauben etwas friiher oder ihre Friichte haben ein etwas
anderes Aroma als der Nachbarstock, beispielsweise kleinbeerig (Klon 117), mischbeerig (Gm20) und
lockerbeerig (Gm1 oder FR 12 L)

Rebschulen vermehren die Rebstocke asexuell, indem sie von einer Mutterpflanze einen Setzling
schneiden und diesem erlauben, Wurzeln zu bilden (bis die neue Pflanze kraftig genug ist, um auf eine
reblausresistente Unterlage aufgepfropft zu werden). Die neue Pflanze ist genetisch identisch mit der
Mutterpflanze.

Selbstverstandlich wéahlen Rebziichter aus den Rebschulen nur die besten Pflanzen als Mutterpflanzen
aus (die besten in Hinblick auf Reife, Fruchtaromen, Krankheitsresistenz, Herzlichkeit — oder was auch
immer sie suchen). Voila! Sie haben eine Klonselektion gemacht. Erzeuger gehen mehr und mehr dazu
Uber, ihnre Weinberge mit einigen unterschiedlichen Klonen zu bepflanzen, um die Komplexitat zu
férdern.

Chardonnay

Chardonnay ist eine wahrhaft konigliche Rebsorte, werden doch die groften
trockenen WeilBweine der Welt daraus gekeltert — die weillen Burgunder. Chardonnay
ist auch eine Hauptsorte fiir den Champagner. Aullerdem wird sie heute fiir viele
Weine verwendet, die fiir den taglichen Genuss bestimmt sind.

Der Chardonnay wird in praktisch allen weinproduzierenden Landern der Welt
angebaut. Aus zwei Griinden: Er passt sich relativ gut den jeweiligen klimatischen
Bedingungen an, und die Bezeichnung Chardonnay auf dem Etikett ist ein zugkréftiges
Verkaufsargument.

Da sich die Aromen des Chardonnays sehr gut mit denen der Eiche kombinieren
lassen — und da weille Burgunder (das grof3e Vorbild) fast ausschlieBlich im
Eichenfass ausgebaut werden und da viele Weintrinker den Geschmack von



Eichenholz lieben — erhalten viele Chardonnay-Weine, entweder wéhrend oder nach
der Girung, einen Holzausbau. (Fiir gute Chardonnays bedeutet Holzausbau die
teuren Barriques aus franzosischer Eiche, aber fiir billige Chardonnays kann das
auch Eichen-Chips im Wein oder gar den Zusatz von Eichenessenz bedeuten. In
Kapitel 5 finden Sie mehr zum Thema Eichenholz.) Mit Ausnahme von Norditalien
und Chablis in Frankreich, wo der Holzausbau fiir Chardonnay nicht tiblich ist, sind
die Chardonnays mit Holzaromen die Norm und die ohne Holz die Ausnahme.

Chardonnay aus dem Holzfass ist so allgemein verbreitet, dass manche
Weintrinker den Geschmack von Holz mit dem Geschmack von Chardonnay
verwechseln. Wenn Thr Chardonnay im Glas rauchig, wiirzig oder gar nach
Vanille oder gerdstetem Brot riecht oder nach Butterkeks schmeckt, dann ist es
der Einfluss des Eichenfasses und nicht der des Chardonnays!

Der Chardonnay selbst hat fruchtige Aromen und Geschmackstone, die vom Apfel —
in kithleren Weinregionen — bis zu tropischen Friichten, in warmen Anbaugebieten
insbesondere Ananas, reichen konnen. Chardonnay kann auch dezente erdige Aromen
zeigen, etwa Pilze oder Mineralien. Chardonnays haben einen mittleren bis hohen
Sauregehalt und sind meistens kdrperreich. Normalerweise sind es trockene Weine,
aber viele giinstige Chardonnays haben heutzutage eine leichte Siif3e.

Chardonnay ist eine Rebsorte, die durchaus ganz allein fiir sich stehen kann, und die
Spitzenweine aus Chardonnay (mit Ausnahme vieler Champagner und vergleichbarer
Sekte) sind zu 100 Prozent aus Chardonnay. Aber weniger teure Weine, die als
Chardonnay etikettiert werden — vor allem aus Ubersee — enthalten oft auch andere,
weniger edle Rebsorten. Der Grund hierfiir ist einfach: Es senkt die Kosten.
Aullerdem, wer kann schon sagen, ob da hinter dem ausgepragten Holzton alles
Chardonnay 1st?

Miiller-Thurgau

Die Rebsorte Miiller-Thurgau wurde 1882 von dem Schweizer Botaniker Professor
Hermann Miiller an der Forschungsanstalt Geisenheim geziichtet. Jahrelang
vermutete man als Ziichtungspartner Riesling x Silvaner (aus Marketinggriinden
spater als Rivaner bezeichnet). Erst vor einigen Jahren stellten Wissenschaftler der
Hoheren Bundeslehranstalt und Bundesamt fiir Wein- und Obstbau Klosterneuburg
(Osterreich) fest, dass der Kreuzungsvater Silvaner ausgeschlossen werden kann.
Wissenschaftler der Deutschen Bundesanstalt fir
Zichtungsforschung in Siebeldingen/Pfalz konnten spiter die
Vaterrolle endgiiltig klaren: die Rebsorte Madeleine Royale aus dem Formenkreis



des Chasselas (Gutedel).

Der Miiller-Thurgau stellt an K1 ima und Bodenbeschaffenheit relativ
geringe Anspriiche und die Reben reifen frith. Aufgrund der hohen
Ertragsmengen wurden in letzten Jahren viele Fehler beim Ausbau und
Vermarktung der Miiller-Thurgau-Weine gemacht. Die Weinsorte galt lange Zeit
nicht mehr als salonfihig und wurde oft als »Zechwein« abgetan. Aus diesem
Grund wurde der Wein aus den Sortimenten der gehobenen Gastronomie hiufig
ausgelistet. Nachdem in den letzten Jahren, besonders aus Norditalien, die
Nachfrage an Pflanzmaterial stieg, um einen neuen Sommerweintyp neben dem
Pinot Grigio zu etablieren, wachst auch in Deutschland der Mut zum An- und
Ausbau von leichten, aber aromareichen Miiller-Thurgau-Weinen.

Aufgrund seines geringen Sauregehalts ist der Miiller-Thurgau mild, aber
gleichzeitig auBerordentlich fruchtig. Daher sollten die We ine relativ jung und gut
gekiihlt getrunken werden. Ein idealer Sommerwein eben.

In Deutschland wichst der meiste Miiller-Thurgau in Rheinhessen, in der Pfalz, in
Baden und in Franken. Kleinere Anbaufldchen findet man aber in jedem deutschen
Weinanbaugebiet. Auch in Ungarn, Osterreich, Slowakei und der Schweiz (hier als
Riesling-Silvaner bezeichnet) hat die Miiller-Thurgau-Rebe einen festen Platz im

Rebsortenspiegel.

Riesling

Die groflen Rieslinge aus Deutschland sind dafiir ausschlaggebend, dass diese
Rebsorte unter den unzweifelhaft noblen Sorten geflihrt wird. AuBBerhalb von
Deutschland zeigt der Riesling nur in einigen wenigen Regionen seine Klasse. Das
Elsass, Osterreich und vielleicht das Clare Valley in Australien zihlen zu diesen
wenigen Ausnahmen.

Rieslingweine, vor allem aus Deutschland und Osterreich, sind heute wieder
weltweit auf dem Vormarsch und verdrangen mehr und mehr den Chardonnay.
Vielleicht liegt das daran, dass Riesling die Antithese zu Chardonnay darstellt.
Wihrend der Chardonnay meist im Holz ausgebaut wird, ist dies beim Riesling fast
nie der Fall; wihrend Chardonnay kriftig und weich sein kann, ist der Riesling meist
leicht, knackig und erfrischend. Die erfrischende, lebendige Personlichkeit des
Rieslings lédsst viele Chardonnays im Vergleich schwertfillig erscheinen.

@Aus den 70er-Jahren stammt noch die iibliche Erwartung bei Rieslingen, dass



diese siil} seien, — aber bei der Mehrzahl trifft das nicht mehr zu. Elsdsser
Riesling ist meist trocken, viele deutsche Rieslinge sind heute trocken, und auch
manche amerikanische Rieslinge werden trocken ausgebaut. (Riesling kann
sowohl als auch ausgebaut werden, je nachdem, was sich der Weinmacher
vorstellt. Diese Eigenschaft, in allen Geschmacksrichtungen und Qualitétsstufen
Weine mit unverkennbarem Profil zu ermdglichen, macht einen Teil des Reizes
dieser noblen Sorte aus.) Achten Sie bei deutschen Rieslingen auf den Begriff
trocken oder halbtrocken (feinherb) auf dem Etikett, wenn Sie den trockenen
Typus bevorzugen.

Prégende, aber filigrane Saure, niedriger bis mittlerer Alkoholgehalt und Aromen,
die von liberschwénglich fruchtig, Pfirsich, iber blumig bis zu mineralisch reichen
koénnen, sind die typischen Merkmale des Rieslings.

Rieslingweine aus Deutschland seien siifl und billig, war lange Zeit die
vorherrschende Meinung in den feineren Kreisen der Gesellschaft, die den
Blick bei Weillweinen dann gerne einmal in ferne Lander schweifen lieen,
obwohl weltweit Konigshduser, wie die englische Konigin Victoria (1819 bis
1901) einen Hochheimer (»Hock«) als Lieblingswein hatte. Heute sind die
modernen und fruchtigen Rieslingweine deutscher Winzer wieder zu
Prestigeobjekten in der ganzen Welt avanciert.

' AuBlerhalb Deutschlands sto3t man auf Etiketten auch auf Begriffe wie White
Riesling oder Johannisberg-Riesling. Dabei handelt es sich um Synonyme fiir
die noble Riesling-Rebe. Aber viele andere, dhnlich klingende Rebsorten, wie
Olazrizling, Laskirizling oder Welschriesling — meist aus dem osteuropdischen
Raum — sind mit dem deutschen Riesling nicht einmal verwandt.

@Wenn Sie sich lieber als Einzelgdnger sehen, der es hasst, abgelaufenen Trends
hinterherzulaufen, dann stobern Sie einmal in der Riesling-Ecke Ihres
Weinhindlers, statt sich in das Getlimmel vor dem Chardonnay-Regal zu
stirzen.

Synonyme und regionale Bezeichnungen

Dieselbe Rebsorte wird oft in verschiedenen Landern oder auch in verschiedenen Weinbaugebieten
des gleichen Landes unterschiedlich bezeichnet. Oft sind es traditionelle lokale Namen. Aber
manchmal rufen die Weinbauern eine Sorte auch beim falschen Namen, da sie glauben, es wére die




Sorte, die sie anbauen (bis spezialisierte Botaniker, man nennt sie Ampelographen, ihre Rebstocke
untersuchen und sie eines Besseren belehren). In Kalifornien stellte sich heraus, dass vieles, was als
Pinot Blanc vermarktet wurde, eigentlich eine ganz andere Sorte ist: die Melon de Bourgogne. In Chile
ist vieles, was die Weinbauer als Merlot bezeichnen, eigentlich Camenére — wahrend im Friaul (Italien)
die Camenére vielfach als Cabernet Franc ausgewiesen wird.

Sauvignon Blanc

Sauvignon Blanc ist eine weille Rebsorte mit einem sehr eigenwilligen Charakter.
Sie hat eine kraftige Saure und ausgepragte Aromen. Neben ihrem Krauter-Charakter
(oft als grasig bezeichnet) findet man im Sauvignon Blanc oft mineralische und
vegetale/vegetative Aromen (Pyrazin) oder — in manchem Klima — fruchtige Noten
wie reife Melonen, Stachelbeeren oder Passionsfrucht. Sauvignon Blanc sind leicht
bis mittelgewichtig und normalerweise trocken. Die meisten sind ohne Holz
ausgebaut, doch es gibt auch Ausnahmen.

Frankreich hat zwei klassische Weinbauregionen fiir Sauvignon Blanc: Bordeaux und
das Loire-Tal, in dem die bekanntesten dieser Vertreter Sancerre und Pouilly-Fumé
heiflen (in Kapitel 10 werden sie beschrieben). In Bordeaux wird dem Sauvignon
Blanc oft noch Sémillon beigemischt. Einige der Weine, die zu etwa 50/50 aus
diesen beiden Rebsorten bestehen und in Holz ausgebaut werden, zihlen zu den
groflen WeiBweinen der Welt.

Gute Sauvignon Blancs findet man auerdem im Nordosten Italiens, in Siidafrika und
in Teilen Kaliforniens, wo die Weine manchmal als Fumé Blanc bezeichnet werden.
Fiir viele Weinkenner kommen aufgrund seines frischen, geschmacksintensiven Stils
mittlerweile die besten Sauvignon-Blanc-Weine der Welt aus Neuseeland.

Silvaner (Sylvaner, Griiner Silvaner)

Der Silvaner gehort zu den dltesten heute noch angebauten Rebsorten und gelangte im
17. Jahrhundert aus dem Donauraum (vermutlich Siebenbiirgen) nach Deutschland.
Dort war er bis vor fast vierzig Jahren die meistangebaute Rebsorte.

Schon im ersten Jahrhundert nach Christus beschrieb der Gelehrte Gaius Plinius
Secundus eine Rebsorte, die die Eigenschaften des Silvaners aufwies. Die
Abstammung des Silvaners erklirt eines der vielen Synonyme dieser Rebe:
Wissenschaftler haben festgestellt, dass es sich dabei um die Kreuzung
Traminer x Osterreichisch Weif3 (eine alte Heunisch-Sorte) handelt. Daher wird
der Silvaner auch als Osterreicher bezeichnet.

Die Auspragung des Silvaner-Charakters ist sehr vom Terroir abhingig. Auf
Lehmbdden entwickeln sich die Weine oft neutral. Auf Verwitterungsboden wie in



Franken oder in Baden erwachsen feine und elegante Weine.

Der Silvaner ist in Deutschland hauptsédchlich in Franken zu finden und wird dort
auch als Leitsorte eingestuft. Unter der Bezeichnung RS (Rheinhessen Silvaner)
findet man diese noble Sorte aber auch in Rheinhessen. Auch in Osterreich, in der
Schweiz, in Studtirol und 1im Elsass wird der Wert dieser autochthonen Sorte
geschatzt.

Pinot Grigio — Pinot Gris — Grauburgunder —

Ruldinder

Der Pinot Gris (Grauburgunder) entstammt der weitlaufigen Pinot(Burgunder)-
Familie. Es gibt den Pinot Blanc (Weilburgunder, Pinot Bianco), den Pinot Noir
(Spatburgunder, Pinot Nero), den Pinot Meunier (Miillerrebe) und eben den Pinot
Gris (Grauburgunder), den man in Italien Pinot Grigio nennt. Er ist vermutlich eine
Mutation des Pinot Noir (Spatburgunder). Obwohl es sich um eine weille Rebsorte
handelt, ist die Schale der Beeren ungewohnlich dunkel fiir eine weil3e Sorte.

Die Weine des Pinot Gris konnen dunkler in der Farbe sein, auch wenn die meisten
italienischen Pinots Grigios ziemlich blass sind. Die Weine haben einen mittleren bis
vollen Korper, mit wenig Saure und ziemlich neutralen Aromen. Manchmal erinnern
die Aromen an Schalen von Friichten, wie etwa die Haut von Pfirsichen oder
Orangenschalen.

Pinot Gris ist im Norden und Nordosten Italiens eine wichtige Rebsorte und auch in
Deutschland beheimatet, wo sie frither unter dem Namen Ruldnder bekannt war.
(Heute verwendet man Ruldnder fiir den traditionellen, kréaftigen, meist siiBen Typus,
und die Bezeichnung Grauburgunder hat sich fiir den leichteren, frischeren Typus
eingebiirgert.) Die einzige Region in Frankreich, wo Pinot Gris eine Bedeutung hat,
ist das Elsass, wo er aber auch sein ganzes Konnen zeigt. In den USA ist der Pinot
Grigio derzeit sehr in Mode und wird deshalb von immer mehr Winzern in
Kalifornien und Oregon angebaut. Da sich der Pinot Grigio als kostengiinstiger
WeiBBwein in den USA zum Verkaufsschlager entwickelt hat, bauen ihn auch Lander
wie Chile und Australien an und bringen ihn meist unter dem gleichen Namen in
groflen Mengen auf den Markt.

Andere weiffe Rebsorten

Hier finden Sie einige andere Rebsorten, deren Namen Sie auf Weinetiketten finden
kénnen oder die Thnen schon in Weinen begegnet sind, ohne dass Sie es bemerkten:

1 Albariiio: Fine aromatische Rebsorte aus der nordwestlichen Ecke Spaniens —



die Weinbauregion heif3t Rias Baixas — und dem Gebiet des Vinho Verde im
Norden Portugals. Dort heif3t sie Alvarinho. Sie ergibt mittelgewichtige, frische
Weine mit einem Apfelaroma, dessen hoher Glyceringehalt den Weinen eine
seidige Textur verleiht und die meistens nicht in Holz ausgebaut werden.

1 Chenin Blanc: Eine noble Rebsorte aus dem Loire-Tal in Frankreich, die fiir
Vouvray und andere Weine verwendet wird. Die guten Weine haben eine kriftige
Saure und eine 6lige Textur (sie fiihlen sich im Mund sehr geschmeidig an). Es
gibt auch ein paar gute Chenin Blancs aus Kalifornien. In Siidafrika ist sie sehr
verbreitet und wird dort auch Steen genannt.

1 Gewiirztraminer (Roter Traminer): Eine wundervoll exotische Rebsorte, die
relativ dunkle, kraftige Weine mit weicher Frucht und dem Aroma von Rosen und
Lychees ergibt. Das Elsass und das Ortchen Tramin in Siidtirol gelten als die
interessanten Herkiinfte. Obwohl die Weine sehr blumig und fruchtig in der Nase
wirken, sind sie meist trocken, und die guten unter ihnen sind absolut
faszinierend.

1 Griiner Veltliner: Eine eigenstindige (autochthone) dsterreichische Rebsorte mit
kréaftiger Sdure, komplexen Aromen (vegetal, wiirzig, mineralisch), reicher Textur
und reichlich Kraft.

1 Muscat: Eine aromatische Sorte, die fiir den italienischen Sekt Asti Spumante
verantwortlich ist (der gemeinerweise genau wie reife Muscattrauben schmeckt).
Ausgeprigte, florale Aromen. Im Elsass und in Osterreich wird auch eine
trockene Version gemacht, und in vielen anderen Regionen (Stidfrankreich,
Stiditalien, Spanien, Australien) findet man kostliche, siile Dessertweine.

1 Pinot Blanc: Ziemlich neutral im Duft und im Geschmack, kann er durchaus
charaktervolle Weine ergeben. Die hohe Sdure und die niedrigen Zuckerwerte
ergeben trockene, frische, mittelgewichtige Weine. Das Elsass, Osterreich,
Norditalien und Deutschland sind die wichtigsten Anbaugebiete.

» Sémillon: Der klassische Verschnittpartner des Sauvignon Blancs ist auch fuir
sich eine interessante Rebsorte. Sémillon ist relativ niedrig in der Saure (1im
Vergleich zu Sauvignon Blanc sowieso) und hat attraktive, aber zuriickhaltende
Aromen — eine charakteristische Krauternase in der Jugend, entwickelt sie
vielschichtige Honigtone im Alter. Eine wichtige Rebsorte in Australien und in
Stidwestfrankreich, insbesondere in Bordeaux (wo sie eine Hauptrolle im
Dessertwein Sauternes spielt).

1 Viognier: Eine Sorte aus dem franzosischen Rhone-Tal, die gerade in



Kalifornien, im Siiden Frankreichs und an anderen Orten immer beliebter wird.
Sehr blumig mit feinen Aprikosenaromen, relativ kréftig und wenig Saure.

Eine Einfuthrung in die roten Rebsorten

Hier die Beschreibung von wichtigen roten Vinifera-Rebsorten. Sie finden diese als
rebsortenreine Weine mit der Angabe der Rebsorte auf dem Etikett, aber auch in den
nach Regionen benannten Weinen.

Cabernet Sauvignon

Cabernet Sauvignon ist eine noble Rebsorte, die in fast jedem Klima gut gedeiht, das
nicht zu kiihl 1st. Beriihmt wurde sie durch die lagerfahigen Rotweine aus der Region
Meédoc in Bordeaux (die in unterschiedlicher Zusammensetzung auerdem meist
Merlot und Cabernet Franc enthalten; mehr dazu in Kapitel 10). Mittlerweise ist auch
Kalifornien eine ebenbiirtige Anbauregion fiir Cabernet Sauvignon — nicht zu
vergessen der Siiden Frankreichs, Italien, Australien, Siidafrika, Chile und
Argentinien.

Die Cabernet Sauvignon ergibt Weine mit viel Tannin und mittlerem bis kréaftigem
Korper. Die typische Beschreibung fiir Cabernet Sauvignon ist Schwarze
Johannisbeere (auf Franzosisch Cassis), zu finden sind aber auch
vegetale/vegetative Aromen wie griine Paprika, wenn die Trauben nicht perfekt
ausreifen konnen.

©Es gibt den Cabernet Sauvignon in ganz unterschiedlichen Preis- und
Qualititskategorien. Die gilinstigsten Cabernets Sauvignon sind meist ziemlich
weich, sehr fruchtig und haben einen mittleren Korper. Die Spitzenweine sind
gehaltvoll und kraftig mit viel Tiefe und einem klassischen Cabernet-Aroma.
Anstindige Cabernets Sauvignon konnen 15 Jahre und ldnger reifen.

Da Cabernet Sauvignon ziemlich tanninreich ist (und da es in Bordeaux iiblich ist),
wird er oft mit anderen Rebsorten verschnitten — meist mit Merlot, da dieser weniger
Tannin hat und als idealer Partner gilt. Die australischen Weinmacher gehen einen
ungewohnlicheren Weg und kombinieren Cabernet Sauvignon mit Syrah. (Mehr
dartiiber in Kapitel 13.)

.' Cabernet Sauvignon wird haufig nur bei seinem Vornamen genannt (obwohl es
weitere Cabernets gibt) oder — im englischsprachigen Raum — gleich bei seinem



Spitznamen Cab.

Dornfelder

Die friih reifende rote Rebsorte Dornfelder ist eine Neuziichtung aus

Helfensteiner x Heroldrebe und wurde 1955 durch August Herold an der Staatlichen
Lehr- und Versuchsanstalt Weinsberg in Baden-Wiirttemberg vollzogen. Der
Sortenschutz wurde 1979 erteilt. Der Name Dornfelder geht auf Immanuel A. L.
Dornfeld (1796 bis 1869) zuriick, dem Griinder der Weinbauschule in Weinsberg.

Urspriinglich wurde der Dornfelder nach seiner Farbintensitit selektioniert und als
Deckwein angebaut. Mittlerweile wird er vermehrt sortenrein ausgebaut und ist in
allen Qualititsstufen erhiltlich. In Deutschland ist der Dornfelder die zweithdaufigste
kultivierte Rotweinrebe und vor allem in Rheinhessen und der Pfalz zu finden.

Der farbintensive dunkle Dornfelder prasentiert sich als kréftiger, fruchtiger und
korperreicher Rotwein, der sich aber stets durch seine moderate Tanninstruktur sehr
weich prasentiert.

Inzwischen sind weitere Ziichtungen aus dem Dornfelder hervorgegangen, wovon vor
allem der Cabernet Dorio, eine Kreuzung mit dem Cabernet Sauvignon,
vielversprechend scheint. Weitere Ziichtungen auf Basis des Dornfelders sind die
Sorten Cabernet Dorsa, Monarch und Acolon.

Merlot

Dunkle Farbe, kraftiger Korper, viel Alkohol und wenig Tannin, das sind die
charakteristischen Merkmale der Weine aus der Rebsorte Merlot. Im Aroma und
Geschmack findet man oft Pflaume und manchmal Schokolade, manchmal erinnert er
auch an Teeblatter.

@Manche Weintrinker bevorzugen den Merlot, weil er weniger Tannin hat als ein
Cabernet Sauvignon. (Aber vielen Weinmachern ist der Merlot allein nicht
aussagekraftig genug und sie kombinieren ithn oft mit Cabernet Sauvignon oder
Cabernet Franc oder mit beiden.) Aus Merlot werden sowohl kostengiinstige,
einfache Weine als auch, unter den richtigen Wachstumsbedingungen, sehr
anstindige Weine erzeugt.

Merlot ist inzwischen die am haufigsten angebaute Rebsorte in Bordeaux, wo er sich
besonders am rechten Ufer der Dordogne in Pomerol und St. Emilion hervortut. Von
Bedeutung ist Merlot auch in Kalifornien, Norditalien und Chile.



Pinot Noir (Spdtburgunder)

Andre Tchelitscheft, ein legendidrer Winzer, der fiir einige der besten kalifornischen
Cabernets verantwortlich ist, erzidhlte uns, dass er, wenn er noch einmal von vorne
beginnen konnte, lieber mit Pinot Noir statt mit Cabernet arbeiten wiirde. Und mit
dieser Meinung ist er sicherlich nicht allein. Cabernet ist eine leicht zu handhabende
Rebsorte — sie ergibt gute, bestindige und zuverlassige Weine, macht dem
Weinmacher keinen Arger und kann herausragende Qualitiiten liefern. Der Pinot Noir
ist eine einzige Herausforderung — storrisch, unberechenbar und rétselhaft. Aber ein
grof3er Pinot Noir ist eine Offenbarung,

Der Prototyp fiir diese Rebsorte sind die roten Burgunder. Dort werden in kleinsten
Lagen wahre Schitze aus reinsortigen Pinots Noir erzeugt. Weitere interessante
Pinots Noir kommen aus den deutschen Rotweinregionen wie Baden, Pfalz, Rheingau
(Assmannshiuser Hollenberg) und der kleinen, aber sehr interessanten Ahr sowie
dem Burgenland in Osterreich und dem Wallis in der Schweiz

Weitere Anbaugebiete gibt es in Oregon, Kalifornien, Neuseeland, in Teilen
Australiens und Chiles. Insgesamt sind dort die Mengen aber deutlich geringer, da
diese Rebsorte nur unter ganz bestimmten klimatischen Bedingungen und auf
passenden Boden gedeiht.

Pinots Noir sind heller in der Farbe als Cabernet Sauvignon oder Merlot. Er hat
relativ viel Alkohol und meist eine kréftige Saure, dafiir aber vergleichsweise wenig
Tannin (der Einsatz von Eichenfassern verstiarkt zwar die Tanninstruktur, verlangt
aber sehr viel Feingefiihl des Onologen, denn der Pinot Noir verzeiht keinen Fehler,
da sich die Frucht schnell in einem plumpen Holzgeschmack verliert). Duft und
Aromen konnen sehr fruchtbetont sein (oft eine Mischung aus roten Beeren), aber
auch erdig oder rauchig — je nachdem, wo die Trauben angebaut und wie sie im
Keller behandelt wurden. Pinot Noir wird nur selten mit anderen Rebsorten
verschnitten.

Syrah — Shiraz

Das nordliche Rhone-Tal ist die klassische Heimat der gro3en Weine aus der Syrah-
Rebe. Weine wie der Hermitage und der Cote-Rotie sind die Vorbilder fiir die
Syrah-Interpretationen aus Australien, Kalifornien, Italien und Spanien.

Syrah-Trauben ergeben tiefdunkle Weine mit kréaftigem Korper, festem Tannin und
Aromen, die an Beeren, gerducherten Speck, schwarzen Pfeffer, Teer und manchmal
sogar an verbranntes Gummi erinnern (glauben Sie es oder auch nicht). In Australien
gibt’s den Syrah (dort wird er Shiraz genannt) in unterschiedlichster Auspragung —



einige von ihnen sind gefillige, sehr fruchtige Weine mit mittlerem Korper und damit
das genaue Gegenteil von den kraftvollen Syrahs aus dem Rhone-Tal.

Der Syrah braucht eigentlich keine andere Rebsorte zur Erginzung, und doch wird er
in Australien oft mit Cabernet verschnitten, und im siidlichen Rhone-Tal ist er oft
Bestandteil einer Komposition aus Grenache mit einigen anderen Sorten.

Zinfandel

Zinfandel ist eine der dltesten Rebsorten in Kalifornien und genie3t den Status als
urkalifornische Rebsorte. Unterstiitzt wird dies durch die mysteridse Herkuntt:
Obwohl die Rebsorte eindeutig zur Gruppe der Vinifera-Trauben gehort und keine
heimische amerikanische Traube ist, sind sich die Wissenschaftler lange nicht einig
geworden, wo sie wirklich herkommt. Es handelt sich wohl auch nicht um
eingefiihrte Primitivo-Reben aus Apulien, sondern um eine fast vergessene Rebsorte
aus Kroatien.

Zin — wie seine Fans in den USA den Zinfandel nennen — ergibt kraftige, dunkle
Weine mit viel Alkohol und mittlerem bis hohem Tanningehalt. Man findet oft das
Aroma von eingekochten Brombeeren oder Himbeeren (erinnert hdufig an
Marmelade) und dazu einen sehr wiirzigen oder an Teer erinnernden Charakter. Die
leichteren Zins gehdren jung getrunken, wihrend sich die kraftigen, ernsthaften Weine
mit ihrer Tanninstruktur auch sehr gut zum Lagern eignen. (Bereits am Preis konnen
Sie erkennen, um welche Art es sich handelt.)

Nebbiolo

AuBerhalb ihrer Heimatregion im Nordwesten Italiens — insbesondere dem Piemont
— bringt die Nebbiolo-Rebe nirgends bemerkenswerte Weine zustande. Aber die
aullergewohnliche Qualitét eines guten Barolos oder Barbarescos, den beiden
beriithmten Weinen des Piemonts, beweist, zu welcher Grof3e sich diese Rebsorte
unter den richtigen Bedingungen aufschwingen kann.

Die Nebbiolo-Rebe hat sowohl viel Tannin wie auch Siure, was die Weine sehr rau
erscheinen lassen kann. Gliicklicherweise sorgt sie auch fuir genug Alkohol, um diese
Kombination abzumildern. Die Farbe kann bei einem jungen Wein recht kraftig sein,
bekommt aber sehr schnell orange Reflexe und einen braunen Rand. Das Aroma ist
aullerordentlich komplex und man kann sowohl fruchtige (Erdbeere, Kirsche), viele
erdige (Teer, Triiffel, Waldboden), wiirzige (Minze, Eukalyptus, Anis) und auch
blumige Noten (Rosen) vorfinden.

Leichtere Versionen des Nebbiolos — wie Nebbiolo d’Alba, Roero oder Nebbiolo



delle Langhe — konnen jung getrunken werden, wihrend es sich bei Barolo und
Barbaresco um Weine handelt, die ein Minimum von acht Jahren Reifezeit
verdienen.

Sangiovese

Diese Rebsorte ldsst ihr groBes Talent vor allem in der Toskana erkennen,
insbesondere im Brunello di Montalcino und im Chianti. Die Sangiovese ergibt
leichte bis mittelschwere Weine mit deutlicher Sdure und moderatem Tannin. Es gibt
sehr leichte, aber auch richtig gehaltvolle Weine, je nachdem unter welchen
Bedingungen die Trauben gewachsen sind und was man damit im Keller macht. Die
Weine sind sehr fruchtbetont — Kirscharomen (Sauerkirsch) — mit floralen
Veilchennoten und manchmal einem leicht nussigen Charakter.

Tempranillo

Der Tempranillo ist Spaniens Kandidat fiir Grof3e. Er gibt den Weinen eine kréftige
Farbe, wenig Sdure und nur einen moderaten Alkoholgehalt. Moderne
Interpretationen des Tempranillos aus dem Ribera del Duero oder anderen Regionen
Spaniens beweisen, welche Farb- und Fruchtintensitdt diese Rebsorte haben kann. In
den traditionelleren Weinen wie dem Rioja geht durch die lange Lagerung in
Holzfassern und durch den Verschnitt mit anderen Sorten, meist Garnacha, viel von
der Farbe und dem Fruchtaroma verloren.

Weitere rote Rebsorten

Einige andere Rebsorten, deren Namen Sie auf Weinetiketten finden konnen oder die
Ihnen schon in Weinen begegnet sind, ohne dass Sie es bemerkt haben:

1 Aglianico: Aus Siiditalien, ergibt in ihrer Heimat lagerfahige, kraftvolle Weine
mit viel Tannin wie Taurasi oder Aglianico del Vulture.

1 Blaufrinkisch (): Eine Rebsorte, die in Bulgarien Gamé, in Italien Franconia, in
Ungarn Kékfrankos und in Ruménien Burgund Mare heil3t. Der Name
Blaufrinkisch wurde 1875 festgelegt. Sie ist in Osterreich, aber auch in
Wiirttemberg, zu finden. Je nach Reifezeitpunkt lassen sich aus den Trauben
leichte und fruchtige, aber auch tanninreiche Weine mit einer intensiven roten
Farbe ausbauen. Der Wein zeichnet sich zudem durch lange Lagerfahigkeit und
sein kraftiges, fruchtiges und charaktervolles Aroma aus, das an Kirschen und
Beeren erinnert.

1~ Barbera: Eine italienische Rebsorte, die, ungewohnlich fiir eine rote Rebsorte,
sehr wenig Tannin, dafiir aber eine kréftige Saure hat. Voll ausgereifte Trauben



ergeben kriftige, fruchtige Weine mit einer erfrischenden Spritzigkeit. Viele
Produzenten lagern die besseren Qualititen in neuen Eichenfissern, um ihnen
doch noch etwas Tannin mitzugeben.

1 Cabernet Franc: Ein Verwandter des Cabernets Sauvignon und oft mit diesem
kombiniert, um Weine im Bordeauxstil zu machen. Reift etwas frither und hat
mehr Fruchtaroma (Beeren) und weniger Tannin. Weniger bekannte Spezialititen
wie Chinon und Bourgeuil von der Loire werden aus dem Cabernet Franc
gekeltert.

»* Gamay: Bekannt wurde die Gamay mit den Weinen aus dem Beaujolais-Gebiet.
Dort ergibt sie ungemein fruchtige, siiffige Weine mit meist sehr wenig Tannin —
obwohl die Trauben selbst viel Tannin besitzen.

1 Grenache: Urspriinglich stammt sie aus Spanien und wird dort Garnacha
genannt. (Die meisten Weintrinker denken jedoch zuerst an die Weine von der
stidlichen Rhone wie Cotes de Rhone oder Chateauneuf-du-Pape.) Viele
Grenaches sind hell, alkohollastig und diinn. In den Handen eines guten Winzers
und unter passenden Anbaubedingungen ergibt die Rebsorte aber farbintensive
Weine mit samtiger Textur und viel Frucht und Aroma (Himbeeren).

1~ (Blauer) Portugieser: Diese alte, rote Rebsorte ist vor allem an der Donau
und in Siidosteuropa verbreitet. In Osterreich ist er meist in Thermenregionen zu
finden. Aus der Rebsorte wird ein meist einfacher rubinroter We i n hergestellt,
der sich durch eine frische Sdure und leichten Kérper im Geschmack auszeichnet.
Sie eignet sich aber auch fiir den Ausbau als Rosé (WeiBherbst). Der Wein
prisentiert sich angenehm, siiffig, frisch und vollmundig. In Osterreich gehért der
Portugieser zu den beliebtesten Weinsorten.

1 Trollinger: Der Name leitet sich wahrscheinlich von Tirolinger ab, da die
zugrunde liegende Traube die Siidtiroler Rebsorte Vernatsch ist. Der Trollinger
wurde von den Romern an den Rhein gebracht und verbreitete sich vor allem im
Neckartal. Diese Sorte ist heute in Wiirttemberg und Siidtirol sehr beliebt. Gute
Trollingerwe i ne sind rubinrot und prisentieren sich frisch und saftig. Sie sind
meist innerhalb eines Jahres trinkreif und sollten daher auf keinen Fall lange
gelagert werden.

1 Zweigelt (Blauer Zweigelt): Eine Osterreichische Neuziichtung aus dem Jahr
1922 vonFriedrich Zweigelt, dem damaligen Direktor der Hoheren
Bundeslehranstalt fiir Wein- und Obstbau Klosterneuburg. Es handelt sich dabei
um eine Kreuzung aus Blaufrankisch x St. Laurent. Die Weine sind
substanzreich, komplex und fruchtig, mit weichen Tanninen und einem



charakteristischen Kirsch-Aroma.
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Weinnamen und
Etikettenkauderwelsch

In diesem Kapitel

Ein einfacher Trick, Weinnamen zu entschliisseln

Das Geheimnis des Terroirs

Die Wahrheit {iber eindrucksvolle Worter wie Reserve und Gutsabfiillung
AOC, DOC, DO, QbA, QWPSR und andere seltsame Bezeichnungen

Wir gehen sehr oft in Weinhandlungen, und zwar nicht nur, um eine Flasche fiir das
Abendessen zu kaufen, sondern auch um nachzusehen, was fiir Weine angeboten
werden. Noch nie zuvor haben wir eine so verbliiffend groBBe Anzahl an
Weinetiketten gesehen! Seit etwa 2003 scheinen jede Woche neue Weinmarken wie
Pilze aus dem Boden geschossen zu sein.

So eine groBe Auswahl ist toll — oder eben vollig abschreckend, je nachdem aus
welchem Blickwinkel man es betrachtet. Eine sichere Methode, sich nicht von
Regalen liber Regalen mit unbekannten Weinmarken einschiichtern zu lassen, ist es,
die Informationen auf den Etiketten entschliisseln zu lernen. Das ist auch gar nicht so
schwierig, da vorgeschrieben ist, was auf einem Etikett stehen darf und was nicht.
Wenn Sie das einmal beherrschen, konnen Sie sich an der riesigen Auswahl erfreuen,
die der Markt heute bietet.

Das Spiel mit den Weinnamen

Ganz unterschiedliche Arten von Weinnamen tauchen auf dem Etikett auf. Die
wichtigsten Ansitze zur Benennung von Weinen sind:

1 der Name der Rebsorte, aus der der Wein gemacht wurde

1 ein Markenname. Dies ist traditionell der Firmenname oder der Name der
Person, die den Wein gemacht hat (diese wird Produzent genannt). Bei
glinstigeren Weinen handelt es sich aber wahrscheinlich um einen erfundenen



Namen.

1 manchmal ein besonderer, fantasiereicher Name nur fiir diesen Wein (man spricht
von einem Eigennamen oder einer Fantasiebezeichnung)

v die Herkunftsbezeichnung, der Geburtsort der Trauben (entweder die
Weinregion oder auch der Name eines einzelnen Weinbergs)

Dann gibt es noch den Jahrgang (das Jahr, in dem die Trauben gewachsen sind), der
Teil der Identitit des Weins ist, und manchmal finden Sie noch Beschreibungen wie
Reserve, was entweder eine festgelegte, offizielle Bedeutung hat oder auch gar nichts
besagt, je nachdem woher der Wein kommt.

Ist es eine Rebsorte oder eine
Herkunftsbezeichnung?

@Die meisten Weine, die Sie in Ihrem Weinladen oder auf den Weinkarten von
Restaurants finden, sind auf eine von zwei Arten benannt: entweder nach ihrer
Rebsorte oder nach der Herkunft der Trauben. Diese Information, zusammen
mit dem Namen des Produzenten, wird zur Kurzbezeichnung, die wir
verwenden, wenn wir iiber Wein reden.

Moselland Riesling, zum Beispiel, ist ein Wein aus der Kellerei Moselland in
Bernkastel-Kues und mit der Rebsorte Riesling benannt. Fontodi Chianti Classico ist
ein Wein aus dem Weingut Fontodi und er tragt den Namen der Region, aus der er
stammt: Chianti Classico.

Einige Namen werden Sie sofort als Rebsorte (wie in Kapitel 3 beschrieben)
erkennen, andere einem Herkunftsgebiet zuordnen konnen. Falls nicht — keine Panik.
Diese Informationen kann man nachschlagen. (Die Kapitel 9 bis 15 werden Thnen
helfen.)

Hallo, mein Name ist Riesling

Ein Wein mit Sortenbezeichnung wird nach der verwendeten Rebsorte benannt.
Entweder ist der Wein nur aus dieser Rebsorte oder diese stellte wenigstens den
iberwiegenden Teil.

Jedes Land (manchmal auch die einzelnen Regionen) legt in Gesetzen fest, wie hoch
der Mindestanteil einer Rebsorte sein muss, damit der Wein nach ihr benannt werden
darf.



e/ Tn der Européischen Union liegt der Mindestanteil der genannten Rebsorte bei
85 Prozent, wobei fiir Qualititsweine aus verschiedenen Lindern teilweise
deutlich strengere Auflagen (bis zu 100 Prozent) gelten. Die USA geben ein
Minimum von 75 Prozent vor (das heif3t, dass bei unserem Lieblings-
Chardonnay aus Kalifornien bis zu 25 Prozent irgendeiner anderen Rebsorte
enthalten sein darf). In Australien sind es wieder mindestens 85 Prozent.

Aber es gibt auch sortenreine Weine, die wirklich nur aus der genannten Rebsorte
hergestellt werden. SchlieBlich gibt es kein Gesetz dagegen.

P

’/ Meistens wird auf dem Etikett eines Sortenweins nicht erwéhnt, ob auch andere
Rebsorten enthalten sind, welche es sind oder in welchem Umfang. Sie wissen
nur, dass der Wein einen gesetzlichen Mindestanteil der genannten Sorte
enthalten muss.

AuBlerdem gibt es in den USA noch die Mdoglichkeit, zwei oder mehr Rebsorten auf
dem Etikett zu nennen — etwa einen Sémillon-Chardonnay —, auf dem Etikett miissen
dann die Anteile der Rebsorten angegeben werden und diese miissen zusammen 100
Prozent ergeben. Na, das kann man wirklich einen Wein mit Sortenbezeichnung
nennen! Als Trost sei gesagt, dass mancher Winzer diese Zugabe nicht nur aus
Sparsamkeitsgriinden macht, sondern meist auch, um den Wein zu verfeinern. Ein
rebsortenreiner Wein ist also nicht automatisch der bessere Wein.

Warum wird ein Wein nach seiner Rebsorte benannt?

Die Trauben sind das qualitdtsbestimmende Rohmaterial eines Weins. Ausgenommen
das, was ein Wein aus den Eichenfassern aufnimmt (manche Aromen und etwas
Tannin) und was an Aromen durch bestimmte Prozesse in der Weinbereitung
entstehen konnen, die in Kapitel 5 beschrieben werden, enthilt der Saft der Trauben
bereits alle Anlagen des spiteren Weins. Daher ist es logisch, den Wein nach seiner
Rebsorte zu benennen.

Einen Wein nach seiner Rebsorte zu bezeichnen, ist eben auch etwas fiir penible
Verbraucher, die genauso wissen wollen, welches Ol in ihrem Salatdressing, ob
Transfettsduren in threm Brot und wie viele Eier auf threm Sandwich sind.

Gerade die Weine aus Ubersee werden oft nach ihrer Rebsorte benannt. Damit nutzen
die meisten Australier, Siidamerikaner, Stidafrikaner und Kalifornier dieses Prinzip
der Namensgebung. Aber auch in Europa kommt es immer starker in Mode,
bestimmte Weine nach den Rebsorten zu benennen, um auf dem internationalen Markt
besser bestehen zu kdnnen beziehungsweise um manche einfachen Weine



aufzuwerten.

Ansichten iiber Sortenbezeichnungen

.' Eine unter Weintrinkern verbreitete Ansicht ist, dass sortenreine Weine besser
sind als Verschnitt- beziechungsweise Cuveéweine. Daher i1st auch der
sprachlich sehr harte Ausdruck »Verschnitt« sehr negativ belegt. Dabei ist die

Tatsache, dass ein Wein nach seiner Hauptrebsorte benannt ist, absolut kein
Indiz fir Qualitit.

Hallo, mein Name ist Bordeaux

@Die europdischen Weine kommen aus einer ganz anderen Tradition, sie werden
meist nach der Region, wo die Trauben wachsen, und nicht nach der Sorte
benannt. Viele der Weine werden aus genau den gleichen Rebsorten gemacht
(wie etwa Chardonnay, Cabernet Sauvignon, Sauvignon Blanc und so weiter),
aber das wird auf dem Etikett nicht erwihnt. Stattdessen steht da Burgund,
Bordeaux, Sancerre und so weiter: jeweils der Ort, die Region und damit die
Herkunft der Trauben.

Ist das nur ein mieser Trick, damit die Weinliebhaber unter sich bleiben und es sofort
auffillt, dass man den Erdkundeunterricht in der Schule geschwinzt hat?

Ganz im Gegenteil! Das europdische System der Namensgebung soll eigentlich viel
mehr Informationen zu jedem Wein vermitteln, damit man eine bessere Vorstellung
hat, was in der Flasche ist, als man der bloBen Nennung der Rebsorte entnehmen
konnte. Das einzige Hindernis zum Verstehen dieser Informationen ist, dass man ein
bisschen iiber die verschiedenen Regionen, aus denen die Weine kommen, Bescheid
wissen muss. (In den Kapiteln 9 bis 15 finden Sie viel Wissenswertes dazu.)

Die bekanntesten, nach ihrer Herkunft benannten
Weine
Beaujolais Chianti Rioja
Bordeaux Cotes du Rhone Sancerre
Burgund (Bourgogne) Mosel Sauternes
Chablis Port (Porto) Sherry
Champagne Pouilly-Fuissé Soave
Chateauneuf-du-Pape  Rheingau, Rheinhessen  Valpolicella




Warum wird ein Wein nach seiner Herkunft benannt?
Die Trauben, das Rohmaterial eines Weins, miissen irgendwo wachsen. Je nach
Boden, Zahl der Sonnenstunden, der Niederschlagsmenge, der Hangneigung und
vielen anderen Eigenheiten dieses Irgendwos entwickeln sich die Trauben sehr
unterschiedlich. Und wenn die Trauben verschieden sind, dann unterscheiden sich
auch die Weine. Somit reflektiert jeder Wein den Herkunftsort seiner Trauben.

In Europa hatten die Winzer/ Weinmacher etliche Jahrhunderte Zeit, um
herauszufinden, welche Sorte wo am besten gedeiht. Sie haben bereits viele dieser
optimalen Rebstandorte identifiziert und in Weinphilosophien und -gesetzen
festgelegt. Deshalb bestimmt in vielen Féllen die Herkunft bereits, welche
Rebsorte(n) in diesem Gebiet fiir den Wein verwendet werden darf. Das Etikett
enthilt meist keinerlei Hinweis darauf, welche Sorte verwendet wurde. Und das
bringt uns wieder zurlick zu unserer Ausgangsfrage: Ist das ein gemeiner Trick, um
aus dem Thema Wein eine Geheimwissenschaft fiir Eingeweihte zu machen?

Das Spiel mit dem Terroir

Terroir 1st ein franzosischer Ausdruck, den man nicht ins Deutsche tlibersetzen kann,
also wird dieser Begriff von Weinliebhabern auf der ganzen Welt verwendet. Dabei
handelt es sich nicht um Snobismus, sondern ganz einfach um ZweckmaBigkeit.

Es gibt keine festgelegte Definition fiir Terroir. Es ist eine Idee, und wie bei den
meisten Ideen neigen die Leute dazu, diese Ideen enger oder weiter zu fassen, je nach
ihren eigenen Bediirfnissen. Das Wort selbst basiert auf dem franzosischen Wort
terre, der Boden, und so bedeutet 7erroir flir manche nur ganz einfach Erde (wie in
»Unsere amerikanische Erde ist mindestens genauso gut wie eure franzdsische
Erde«).

‘e’ Aber Terroir umfasst erheblich mehr, nicht nur den Boden. Terroir ist die
Summe aller unveridnderlichen Einflussfaktoren — wie die Humusschicht, der
Untergrund, das Klima (Sonne, Regen, Wind und vieles mehr), die Hangneigung
und die Hohe, in der ein bestimmter Weinberg liegt.

Terroir ist das Grundprinzip hinter der europdischen Idee, dass Weine nach der
Herkunft ihrer Trauben benannt werden sollen. Der Gedankengang geht etwa so: Die
Herkuntt regelt, welche Rebsorten fiir diesen Wein verwendet werden (da diese per
Gesetz festgelegt sind), und die Herkunft beeinflusst den Charakter der Trauben auf
ganz bestimmte Weise. Deshalb ist die aussagekriftigste Bezeichnung fiir diesen
Wein die seines Herkunftsortes.



Es ist somit nicht ein gemeiner Trick, sondern einfach nur eine ganz andere Art, die
Dinge zu betrachten.

Die bekanntesten europaischen
Herkunftsbezeichnungen

Weinname Land Rebsorte

Baden Deutschland  Pinot Noir, Miiller-Thurgau

Beaujolais Frankreich Gamay

Bordeaux (rot) Frankreich Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc und andere*

Bordeaux (weil3) Frankreich Sauvignon Blanc, Sémillon, Muscadelle*

Burgund (rot) Frankreich Pinot Noir

Burgund (weiB) Frankreich Chardonnay

Burgenland Osterreich Griiner \eltliner

Chablis Frankreich Chardonnay

Champagne Frankreich Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier*

Chateauneuf-du-Pape Frankreich Grenache, Mourvedre, Syrah und andere*

Chianti Italien Sangiovese, Canaiolo und andere*

Cotes du Rhone Frankreich Grenache, Mouvedre, Carignan und andere*

Mosel Deutschland  Riesling, Elbling

Port (Porto) Portugal Touriga Nacional, Tinta Barroca, Touriga
Francesca, Tinta Roriz, Tinto Cao und andere*

Pouilly-Fuissé, Macon, Saint Veran Frankreich Chardonnay

Rheingauer Deutschland  Riesling

Rioja (rot) Spanien Tempranillo, Garnacha/Grenache und andere*

Sancerre/Pouilly-Fumé Frankreich Sauvignon Blanc

Sauternes Frankreich Sémillon, Sauvignon Blanc*

Sherry Spanien Palomino

Soave Italien Garganega und andere*

Valpolicella Italien Corvina, Molinara, Rondinella*

Wachau Osterreich  Riesling

Wallis Schweiz Chasselas, Pinot Noir

* Diese Weine werden als Verschnitt aus verschiedenen Rebsorten produziert.

Herkunftsbezeichnungen auf aufereuropdischen Etiketten
Die Franzosen haben zwar das System eingefiihrt, die Weine nach ihrer Herkunft zu
benennen, aber weder Frankreich noch das restliche Europa hat ein Monopol auf
diese Idee. Auch die Etiketten von Uberseeweinen sagen Thnen, wo die Trauben
angebaut wurden — meist durch einen Hinweis auf die Weinbauregion irgendwo auf
dem Etikett. Aber es gibt einige Unterschiede zwischen dem System in Europa und




den Ansitzen in Ubersee.

Erstens miissen Sie auf einem US-amerikanischen Weinetikett (oder einem
australischen, chilenischen oder siidafrikanischen) meist nach der
Herkunftsbezeichnung suchen. Die Herkuntft ist nicht automatisch der Name des
Weins (wie bei vielen europdischen Weinen), das ist meist die Rebsorte.

Zweitens bedeuten die Herkunftsbezeichnungen in den USA viel weniger als in
Europa. Nehmen wir das Beispiel Napa Valley. Wenn Sie einmal dort waren, die
gute Kiiche der Region genossen haben und wenn Sie vielleicht davon getraumt
haben, den Rest Thres Lebens in einem der Hauser oberhalb des Silverado Trails zu
verbringen, bedeutet Thnen das Napa Valley etwas. In Wahrheit sagt die
Herkunftsbezeichnung Napa Valley nicht mehr, als das mindestens 85 Prozent der
Trauben aus einer Anbauzone kommen miissen, die per Gesetz als Anbaugebiet Napa
Valley definiert wurde. Die Bezeichnung Napa Valley definiert weder den Weintypus
noch schrankt er die verwendeten Rebsorten ein, wie es bei einer europaischen
Herkunfisbezeichnung der Fall wire. (Gott se1 Dank steht immer noch ganz grof3 die
Rebsorte mit auf dem Etikett.)

Herkunftsbezeichnungen auf den Etiketten auBereuropédischer Weine sind meist nur
ein Lippenbekenntnis des Terroir-Gedankens. Oft umfassen diese aulereuropdischen
Herkunftsbezeichnungen riesige Gebiete. Wir miissen oft lachen, wenn wir uns
tiberlegen, wie wohl ein europdischer Winzer auf die Herkunftsbezeichnung
»California« reagiert. 70/, dieses Etikett besagt, dass der Wein aus einem
bestimmten Anbaugebiet stammt, das um 30 Prozent grofer ist als ganz Italien!
Eine sehr aussagekriftige Information! (Italien hat iiber 300 Herkunftsbezeichnungen
fiir Qualititsweine.)

Wenn nur California auf dem Etikett steht, sagt Thnen dies so gut wie nichts dartiber,
unter welchen Bedingungen die Trauben gewachsen sind. Kalifornien ist riesig und
die Anbaubedingungen so unterschiedlich, dass die Trauben auch von sonst woher
kommen konnten. Dasselbe gilt fiir all die Weine, die mit South Eastern Australia
bezeichnet werden — eine Region, die nur etwas kleiner ist als Frankreich und
Spanien zusammengenommen. Seit einigen Jahren findet man aber auch dort Begriffe
wie vineyard-selected, das den Terroir-Gedanken aufgreifen mochte und Weine aus
kleineren Einheiten angeben soll.

Weine, die auf andere Art benannt werden

Ab und an stof3en Sie auf einen Wein, der weder nach einer Rebsorte noch nach einer
Herkunftsregion benannt ist. Diese Weine fallen normalerweise in eine der folgenden



Kategorien: Markenweine, Weine mit Fantasienamen oder einfachste Tischweine,
die nur nach ihrer Gattung bezeichnet werden.

Markenweine

Wann ist es eine Marke? Viele Weine tragen den Namen des Weinguts und dazu die
Rebsorte, wie Divinum, Moselland (Markenname, Kellerei) Riesling (Rebsorte)
oder auch die Herkunftsbezeichnung wie Masi (Kellerei) Valpolicella (Herkunft).
Diese Markennamen sind meist der Name der Firma, die den Wein produziert, man
spricht dabei meist von Kellerei. Da die meisten Kellereien mehrere
unterschiedliche Weine machen, ist der Name der Kellere1 nicht speziell genug, um
den Wein konkret zu bezeichnen.

Aber manchmal hat ein Wein nur den Markennamen, beispielsweise der Balaton und
dazu noch die Information Ungarischer Qualitditswein, aber ansonsten keine nihere
Erlauterung.

Manche herkunftsbezogenen Weine haben im Laufe der Zeit ebenfalls den Status
eines Markenweins erlangt. Dazu gehoren Amselfelder aus dem Kosovo, Chianti und
Kalterersee aus Italien, die unterschiedlichen Markennamen wie Black Tower, Blue
Nun und Madonna als Liebfrauenmilch aus Deutschland, sowie Rioja aus Spanien.

@ Weine, die nur den Markennamen tragen, ohne dass Traubensorte, Herkunft und
Produzent genannt werden, sind meist die billigsten und einfachsten Weine, die
Sie bekommen konnen. Wenn es sich um einen Wein aus der EU handelt, wird
nicht mal der Jahrgang genannt (und somit gibt es keine Moglichkeit
herauszufinden, wann die Trauben fiir diesen Wein gelesen wurden), da die EU
diesen Weinen das Privileg verweigert, einen Jahrgang tragen zu diirfen.

Verschiedene Ansichten uber Entfernungen

Wenn wir in anderen Landern unterwegs sind, fallt uns immer wieder auf, wie unterschiedlich die
Menschen GréBen und Entfernungen empfinden. Wenn uns jemand erzahlt, ein bestimmtes Restaurant
finden wir »nur ein Stiick die StraBe rauf«, denken wir an einen kurzen FuBmarsch — und dabei sind es
noch funf Kilometer.

Die Herkunftsbezeichnungen flr europaische Weine kénnen ahnlich problematisch sein. Manche
umfassen nur eine einzelne Lage mit wenigen Rebzeilen, andere erstrecken sich tber 100
Quadratkilometer, und wieder andere sind fast so grof3 wie Hessen. Es gibt eine Menge Begriffe, die
die relative GroBe eines Herkunftsgebiets bezeichnen. In absteigender Reihenfolge der GréR3e
beziehungsweise in aufsteigender Reihenfolge ihrer Genauigkeit: Land, Region, Gebiet, Unterzone,
Gemeinde, GroBlage, Lage.




Weine mit Fantasienamen

Sie finden inzwischen viele kreative Namen auf Weinetiketten: Divinum, Insignum,
Trilogie, Mythologie, Conundrum, Insignia, Vitus oder Blutsbruder. Ist dieses Zeug
zum Trinken, zum Fahren oder tupft man sich etwas davon hinter die Ohren?

Diese Namen sind meist Fantasiebezeichnungen (und oft eingetragene
Markennamen), die der Winzer fiir einen ganz bestimmten Wein reserviert. Bei den
Uberseeweinen, aber auch in Osterreich und Deutschland handelt es sich dabei oft
um eine Cuvee aus verschiedenen Rebsorten, sodass die Rebsortenbezeichnungen
nicht verwendet werden konnen. (Erinnern Sie sich an die Regel, dass mindestens 75
Prozent beziehungsweise 85 Prozent der genannten Rebsorte enthalten sein muss?)
Bei einigen europédischen Weinen kann es aber auch sein, dass die verwendeten
Rebsorten in der entsprechenden Region nicht zugelassen sind und somit die
jeweilige Herkunftsbezeichnung nicht verwendet werden darf.

Rebsorten auf europaischen Weinetiketten

Obwohl die meisten européaischen Weine nach ihrer Herkunft benannt werden, erscheint die Rebsorte
doch auf einigen europaischen Weinen. In Italien beispielsweise kann der offizielle Name eine
Kombination aus Herkunft und Sorte sein — wie der Barbera d’Alba, was man mit Barbera (Sorte) aus
Alba (Herkunft) Gbersetzen kdnnte.

In Frankreich fugen einige Produzenten die Rebsorte auf dem Etikett ergédnzend hinzu, obwohl die
Sorte eigentlich schon Gber den Weinnamen festgelegt ist — beispielsweise ein wei3er Burgunder
(Herkunft), der erklarend nochmals den Begriff Chardonnay (Rebsorte) auf dem Etikett fahrt (fir die
Weintrinker, die nicht wissen, dass ein weiBer Burgunder auch ein Chardonnay sein kann, denn lange
Zeit wurde zwischen dem Pinot Blanc, dem Chardonnay oder auch dem Auxerrois nicht differenziert,
da alle drei Sorten nur durch Ampelographen (Rebsortenkunde) und gentechnische Methoden
unterschieden werden kénnen). Und auch die deutschen Weine fihren normalerweise neben ihrer
offiziellen Herkunft auch die Rebsorte im Namen.

Aber auch wenn ein européischer Wein die Rebbezeichnung tragt, ist der wichtigste Teil des
Weinnamens in den Augen der Winzer und Weinmacher die Herkunftsbezeichnung.

w "Somit kann ein Markenname durchaus fiir etliche, verschiedene Weine
verwendet werden, und ein Fantasiename bezeichnet meist einen bestimmten
Wein. Sie finden beispielsweise unter der Marke Gallo aus Kalifornien sowohl
einen Chardonnay, einen Sauvignon Blanc, einen Cabernet Sauvignon als auch
viele andere Weine. Die Kellerei Louis Jadot produziert so unterschiedliche
Weine wie Beaujolais, Pouilly-Fuissé, Macon-Villages, aber der Fantasiename
Luce beschreibt einen bestimmten Wein.




Diese Weine mit Eigennamen sind, wenn sie nur in kleinen Mengen abgefiillt werden,
meist ziemlich teuer (15 bis iiber 50 Euro oder noch mehr pro Flasche), aber auch
von entsprechender Qualitit.

Gattungswein

Ein Gattungsname ist ein Name, der sich seit langer Zeit verselbststindigt hat und
seine eigentliche Bedeutung in den Augen der Offentlichkeit verloren hat (Beispiele
sind Tempo oder Tesa).

Burgunder, Burgenldander, Chianti, Chablis, Champagner, Mosel-/Rheinwein, Sherry,
Portwein und Sauternes sind alles Namen, die eigentlich nur dem Wein zustehen
sollten, der in den entsprechenden Regionen erzeugt wurde. Nach jahrelangen
Verhandlungen mit der Européischen Union hat die US-Regierung vor einigen Jahren
zugestimmt, dass diese Bezeichnungen nicht mehr fiir US-Weine verwendet werden
diirfen. Weine, die einen dieser Namen bereits vor Mai 2006 trugen, diirfen ihn
allerdings beibehalten. Mit der Zeit werden Gattungsnamen auf Weinetiketten immer
seltener werden.

Mit diesen Weinen hat man als Weinliebhaber normalerweise nichts zu tun. Oder
konnen Sie sich vorstellen, einen Wein zu kaufen, der nur als Rotwein deklariert ist?
Vielleicht noch im Tetrapack abgefiillt. Als Herkunft wird dann angegeben:
Verschnitt aus Lindern der EU.

Die Vorder- und die Riickseite des
Weinetiketts

Viele Weinflaschen haben zwei Etiketten. Das Etikett vorne tragt den Namen des
Weins und soll Thre Aufmerksamkeit erregen, wenn Thr Blick iiber die Regale streift.
Das Riickenetikett bietet Ihnen etwas mehr Informationen, die von wirklich
hilfreichen Vorschlagen wie »Der Wein schmeckt hervorragend zum Essen« bis hin
zu ach so exakten Daten wie »Der Wein besteht aus 60 Prozent Cabernet Sauvignon
und 40 Prozent Merlot« reichen konnen.

Wenn Sie wirklich auf Zack sind, dann werden Sie jetzt fragen: » Wie weill man, wo
auf einer runden Flasche vorne und hinten ist?«

Die Regierung bei uns und in vielen anderen Lindern auch hat sich diese Frage nicht
gestellt. Sie verlangt, dass bestimmte Informationen auf der Vorderseite jeder
Weinflasche aufgefiihrt sind — Grundlegendes wie Alkoholgehalt, die Art des Weins
(etwa weifer Tafelwein) und das Land der Herkunft —, aber es wird nicht definiert,



wo die Vorderseite ist. So packen inzwischen manche Produzenten alle
Pflichtangaben auf das kleinere von zwei Etiketten und erkldren es zur Vorderseite.
Dann platziert der Produzent ein grofBeres Etikett, das ins Auge sticht, aber nicht viel
mehr als den Namen des Weins tréagt, auf der Riickseite der Flasche. Jetzt iiberlegen
Sie mal, wie 'rum die Flasche hinterher im Regal steht?

Meist finden wir diese Situation eher amiisant. Oft sind die geschmackvollen
Designer-Etiketten im ersten Moment auch ein angenehmerer Anblick als so manche
Informationswiiste. Und wir sind auch noch nicht so faul, als dass wir nicht in der
Lage wiren, die Flasche hochzunehmen und umzudrehen, um dort alles zu finden,
was wir wissen wollen. Aulerdem gefillt uns die Idee, dass die Weinproduzenten
und Importeure — denen jedes Wort und sogar die Gro3e der Buchstaben von den
Behorden vorgeschrieben wird — einen Weg gefunden haben, die Behérden
wenigstens ein klein wenig zu foppen.

Die obligatorischen Informationen

Die Regierungen in den verschiedenen Staaten legen fest, dass bestimmte
Informationen auf dem Etikett vorhanden sein miissen. Diese Angaben werden
allgemein als obligatorisch bezeichnet. Diese umfassen:

1 den Namen des Weins

1 die jeweilige Kategorie (Stillwein, Dessertwein oder Schaumwein)
1 den Alkoholgehalt in Prozent vom Volumen (% vol)

1 Name und Herkunft des Abfiillers

1 Flascheninhalt beziehungsweise Nennvolumen (meist 0,75 Liter)

1 die Qualitit des Weins (Tafelwein, Landwein, Qualititswein)

1 amtliche Priifnoummer

1 den Hinweis enthdlt Sulfite oder enthdlt Schwefeldioxid (mit sehr wenigen
Ausnahmen)

1 »Kasein, Ovalbumin«, wenn Weine mit den eiweiBBhaltigen Schonungsmitteln
Kasein oder Ovalbumin geschont werden

Konnte der wirkliche Produzent bitte mal die
Hand heben?

Der Gesetzgeber verlangt zwar die Angabe des Abflllers, diese Angabe darf aber auch in Form einer




kryptischen Nummer erfolgen, die nur Spezialisten einem bestimmten Abfillbetrieb zuordnen kénnen.
AuBerdem sagt Ihnen die Angabe des Abflllers noch nichts dartber, wer den Wein gemacht hat.

Von den verschiedenen Ausdrlicken, die Sie auf Flaschen finden kénnen, sagen eigentlich nur die
Bezeichnungen Erzeugerabfiillung, Weingut oder produced by etwas darlber aus, dass derjenige, der
auf der Flasche steht, auch wirklich den Wein gemacht hat. All die anderen Ausdriicke wie abgeftillt fiir
oder abgefiillt von sagen genau das aus, was da steht. Gemacht haben sie den Wein nicht!

Europdische Befindlichkeiten

.l Wichtig ist die Angabe der sogenannten Qualitdtsstufe — und das hat nun

wirklich etwas mit der Einstufung innerhalb des europdischen Kastendenkens
mit der auf der Herkunft aufbauenden Qualititshierarchie zu tun:

1 Eine registrierte Herkunftsbezeichnung — zusammen mit einem Begriff, der
bestitigt, dass es sich dabei um eine registrierte Herkunftsbezeichnung handelt.
(Im folgenden Abschnitt finden Sie Listen mit diesen offiziellen Bezeichnungen.)

1 Einen Begriff, der klarstellt, dass es sich um einen 7afe/wein handelt und damit

um einen Wein, der unterhalb der Qualititsweine mit ihrer klar bezeichneten
Herkunft einzuordnen ist.

Europdische Herkunftsbezeichnungen

Eine registrierte Herkunftsbezeichnung wird in den verschiedenen Sprachen
verschieden bezeichnet. Bedenken Sie, dass damit aber nicht nur die geografische
Herkunft der Trauben festgelegt ist, sondern noch viel mehr: die zugelassenen
Rebsorten, die Reberziehungssysteme, bestimmte Kellertechniken und wann die
Weine in den Verkauf gebracht werden diirfen. Mit jeder Herkunftsbezeichnung wird
damit nicht nur der Name und die Herkunft, sondern auch die Art des Weins definiert.




VILLA MONREPOS

Name und Herkunft
des Abfi lers

20 15 Jahrgang
RIESLING febsorte

CLASSIE

Rr}Eingau Anbzugebiot

Deutscher
i Aualtdtsstufe
Qualitarswein m "

wWeingul der | ochschule DRHGSAGH Goiscnhoim ———
Gutsabiillung Erzeuger oder Abfiiller

|
12,5%vol. | ot suie 0.75] - wma
| |

Alkoholgehalt H nwais auf Sulfite

Amtliche Priifnummer
Abbildung 4.1: Das Etikett einer Weinflasche

Européiische Weine mit einer offiziellen Herkunfisbezeichnung fallen in die
Kategorie der Qualititsweine eines bestimmten Anbaugebiets. Die folgenden
Bezeichnungen werden in den verschiedenen Landern verwendet und
garantieren jeweils, dass es sich um Weine dieser Kategorie handelt:

1 Frankreich: Appellation Controlée oder Appellation d’Origine Controlée
(abgekiirzt AC oder AOC), was libersetzt so viel wie kontrollierte Herkunft



bedeutet. Als Einstiegskategorie zu den Qualititsweinen gibt es noch die
Bezeichnung VDQS — Vins Délimités de Qualite Supérieure, die aber heute kaum
noch eine Bedeutung hat.

1 Italien: Denominatione di Origine Controllata (DOC), was auch hier so viel
wie kontrollierte Herkunft bedeutet. Und fiir bestimmte Weine gibt es sogar noch
den hoheren Status des Denominatione di Origine Controllata e Garantita
(DOCG), hier wird die Herkunft nicht nur kontrolliert, sondern auch noch vom
Gesetzgeber garantiert.

1 Spanien: Denominacion de Origen (DO), was man mit definierter Herkunft
tibersetzen konnte, und als hochsten Status (von denen es bisher nur zwei gibt,
Rioja und Priorat) gibt es noch die Denominacion de Origen Calificada (DOC).
Auch hier wird die Herkunft garantiert.

1 Portugal: Denominagdo de Origen (DO), was auch wieder definierte Herkunft
bedeutet.

1 Deutschland: Qualitdtsweine bestimmter Anbaugebiete (QbA) oder
Qualitdtsweine mit Prddikat fiir die besten Weine. (Lesen Sie mehr liber das
schwierige System der deutschen Herkunftsbezeichnungen in Kapitel 9.)

Europiische Tafelweine, also Weine ohne registrierte Herkunfisbezeichnung,
unterscheidet jedes Land durch zwei Bezeichnungen. Eine ist fiir Tafelweine mit
einer geografischen Zuordnung (Italien unterscheidet hier zwei Varianten) und eine
fiir Tafelweine ohne Angabe der Herkunft. Die Bezeichnungen sind:

1 Frankreich: Vin de Pays, gefolgt von der jeweiligen Region, oder der ganz
einfache Vin de Table.

1 Italien: Indicazione Geografica Tipica (iibersetzt etwa: typisch fiir seine
Herkunft, abgekiirzt IGT) und dazu die jeweilige Region oder Vino da Tavola
(Tafelwein) entweder gefolgt von einer geografischen Herkunft oder als unterste
Kategorie ohne weitere Angabe auller Italien.

1 Spanien: Vino de la Tierra (Landwein) gefolgt von der Region oder Vino de
Mesa.

1 Portugal: Vinho regional (Landwein) und dazu die Region oder Vinho de Mesa.

1 Deutschland: Landwein und dazu das Weinbaugebiet oder deutscher Tafelwein.

In Tabelle 4.1 finden Sie noch mal einen Uberblick iiber die verschiedenen
Bezeichnungen in Europa.

Land Qualitdtsweine  Tafelweine mit Tafelweine ohne



geografischer Herkunft ndhere Angaben

Frankreich AOC Vin de Pays Vin de Table
VDQS

Italien DOCG IGT; vino da tavola (gefolgt von einer Region)  Vino da tavola
DOC

Spanien DOC Vino de la tierra Vino de mesa
DO

Portugal DO Vinho regional Vinho de mesa

Deutschland QmP Landwein Tafelwein
QbA

Tabelle 4.1: Européische Weinbezeichnungen auf einen Blick

ﬂ " Auch in vielen anderen Weinbauldndern setzt man immer starker auf die
Herkunft. So wird auch bei besseren chilenischen Weinen jeweils die
Weinbauregion angegeben. Angaben wie California (als Region etwa 30
Prozent grofer als Italien) oder South Australia muss man relativieren. Napa
Valley oder Connawarra sind allerdings schon sehr genaue
Herkunftsbezeichnungen.

Noch mehr Etikettenkauderwelsch

Das Etikett ist die Visitenkarte des Weins, und so will natiirlich der Produzent seinen
Wein ins rechte Licht setzen. Er ist daran interessiert, neben den obligatorischen und
den vom jeweiligen Gesetzgeber vorgeschriebenen Angaben noch Hinweise zu
setzen, die uns zum Kaufen verleiten sollen. Seine Moglichkeiten werden allerdings
in Europa durch sehr restriktive gesetzliche Vorgaben beschrinkt. Im deutschen
Bezeichnungsrecht sind — im Gegensatz zur iiblichen gesetzgeberischen Praxis — alle
Begriffe verboten, die nicht ausdriicklich im Gesetz erlaubt sind.

Es gibt einerseits vollig bedeutungslose Phrasen und andererseits niitzliche Hinweise
darauf, was sich in der Flasche befindet. Das Gemeine ist, dass manche Begriffe je
nach Herkunft des Weins sowohl in die eine wie in die andere Kategorie gehoren
konnen. Dieser Blodsinn passiert dadurch, dass bestimmte Begriffe in manchen
Landern streng reglementiert sind und in anderen Weingesetzen gar nicht vorkommen.

i

-

Die Qualitatshierarchie in der EU

Obwohl jedes Land innerhalb der EU seine eigene Weingesetzgebung hat, muss die Namensgebung in




das vorgegebene Regelwerk aus Brissel passen. Diese Regeln geben zwei Qualitatsstufen vor, in der
jeder Wein seinen Platz finden muss:

L Qualitatswein: Weine mit einer offiziellen Herkunftsbezeichnung. Jede Herkunft wird per
Regelwerk definiert: geografische Herkunft, Rebsorten, die verwendet werden durfen,
Reberziehungssysteme, Kelter- und Reifetechniken und vieles mehr. Man spricht hier von
Qualitatsweinen eines bestimmten Anbaugebiets. Alle AOC-, DOC-, DO- und QbA-Weine — um
die Abkurzungen zu benutzen, die Ihnen in diesem Kapitel noch 6fter begegnen — gehéren in
diese Kategorie.

1 Tafelwein: Alle anderen Weine, die innerhalb der EU produziert werden. Man unterteilt die
Tafelweine in zwei Untergruppen: Tafelweine, die einer bestimmten geografischen Herkunft
zugeordnet werden kdnnen, wie der franzésische Vin de Pays, der deutsche Landwein oder
der spanische Vino de la Tierra, und Tafelweine ohne geografischen Bezug, au3er der
Nennung des Ursprungslandes. Bei dieser untersten Kategorie darf weder Rebsorte noch
Jahrgang auf dem Etikett erwahnt werden.

Alle anderen Weine, die in der EU verkauft werden, fallen in eine dritte Kategorie:
1 Wein: Alle Weine wie amerikanische, australische oder chilenische, die auBerhalb der EU

produziert werden. Auch hier genieB3t der Wein einen hdéheren Status, wenn er eine
geografische Herkunft nachweisen kann, die kleiner ist als das Ursprungsland.

Jahrgang

Der Begriff Jahrgang, gefolgt von einer Jahreszahl, oder auch nur die Jahreszahl ist
die am hdufigsten verwendete Zusatzinformation auf einem Weinetikett (werfen Sie
einen Blick auf Abbildung 4.1). Meist erscheint der Jahrgang auf dem Hauptetikett,
manchmal findet man ihn auch auf einem kleinen Extraetikett in der Nahe des
Flaschenhalses.

w 'Der Jahrgang ist nicht mehr als der Hinweis, in welchem Jahr die Trauben fiir
diesen Wein gewachsen sind. Der Wein muss zu 75 oder 100 Prozent, je nach
Herkunftsland, aus Trauben dieses Jahrgangs erzeugt worden sein. (Weine ohne
Jahrgang konnen somit aus Partien verschiedener Erntejahre verschnitten
werden.) Die Jahrgangsweine werden von einer gewissen Aura umgeben, und
die meisten glauben, ein Wein mit Jahrgang ist automatisch besser als ein Wein
ohne Jahrgang. Im Grunde gibt es aber keinerlei Zusammenhang zwischen dem
Vorhandensein eines Jahrgangs und der Qualitit in der Flasche.

Im Allgemeinen interessiert der Jahrgang — und damit die Information, ob die
Trauben in einem Jahr mit perfektem Wetter oder eher unter schwierigen
meteorologischen Bedingungen gewachsen sind — nur, wenn folgende Fragen
anstehen: a) Sie wollen absolute Spitzenweine kaufen, die von Jahrgang zu
Jahrgang sehr unterschiedliche Qualitdten und auch Preise haben konnen, b) Sie



kaufen Weine aus Regionen, die von Jahr zu Jahr sehr unterschiedliche
Voraussetzungen haben (somit viele Regionen im nérdlichen Europa), und c) Sie
wollen einfach sicher sein, dass der Wein nicht bereits zu alt ist. Den Jahrgang
eines Weins zu erkennen, zihlt zur hohen Weinschule und basiert auf der
konzentrierten Verkostung vieler Weine.

Riserva, Reserve, Reserva

Reserve ist ein Paradebeispiel dafiir, dass ein bestimmter Begriff sowohl eine
wichtige Information als auch eine bedeutungslose Phrase sein kann. Als Phrase
funktioniert der Begriff oftmals hervorragend, da der Begriff in einigen Landern ja
wirklich eine besondere Bedeutung hat und damit dem Wein berechtigterweise ein
besonderes Image verleiht.

1 In Italien und Spanien beispielsweise ist der Begriff Riserva beziehungsweise
Reserva geschiitzt und den Weinen vorbehalten, die besonders lange beim
Erzeuger im Keller reifen durften. Vorausgesetzt wird dabei, dass der Wein von
Haus aus besser war als normalerweise und somit durch die ldngere Reifezeit
zusitzlich gewinnt. In Spanien gibt es sogar weitere Unterteilungen des Begriffs,
wie beispielsweise Gran Reserva.

1 In anderen Landern wie in Frankreich oder der USA ist der Begriff Reserve nicht
definiert. Meist wird er aber von den Produzenten im gleichen Sinn verwendet
und soll suggerieren, dass es sich dabei um ein Spitzenerzeugnis des Weinguts
handelt. Aber nicht alle Produzenten halten sich an diese Regel.
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ﬂ " Achten Sie auf die Preise und schalten Sie Thren gesunden Menschenverstand
ein. Ein Reserve fiir fiinf Euro kann sich nicht sehr von einem anderen Wein in
dieser Preisklasse unterscheiden. Achten Sie einfach auch auf die anderen
Weine aus diesem Weingut. Wenn es ein Reserve gibt, muss es auch einen

normalen Wein aus diesem Weingut geben, und der sollte deutlich giinstiger
sein.

Erzeugerabfiillung

Weingut, Estate, Tenuta, Chateau und dhnliche Begriffe unterstellen — in
verschiedenen Sprachen — immer das Prinzip: Alles aus einer Hand! Die
Traubenerzeugung und das Weinmachen sind unter einem Dach vereint. Der Ausdruck
Erzeugerabfiillung suggeriert somit die durchgingige Verantwortung vom Weinberg
tiber die Weinbereitung bis in die Flasche. In vielen Landern miissen dem Weingut
die Weinberge nicht unbedingt gehdren, aber es muss die Kontrolle dariiber haben
und fiir die Weinbergsarbeit verantwortlich sein. Es diirfen nur eigene Trauben



verarbeitet und auch kein Wein zugekauft werden.

Das Thema Erzeugerabfiillung ist fiir alle, die glauben, dass man keinen guten Wein
machen kann, wenn man nicht bestes Traubenmaterial zur Verfligung hat, ein
wichtiger Denkansatz. Wenn wir Wein machen wollten, wére die Kontrolle tiber
unsere Weinberge unbedingte Voraussetzung.

Wir gehen nicht so weit, zu sagen, ein guter Wein muss eine Erzeugerabfiillung sein.
Ravenswood Winery — um nur ein Beispiel zu nennen — macht herausragende Weine
aus kleinen Weinbergslagen, die in privater Hand sind und von eigenstandigen
Winzern gepflegt werden. Auch in Siidtirol gibt es mit Alois Lageder ein
prominentes Beispiel fiir herausragende Weinqualitaten aus zugekauften Trauben.

.' Auf franzosischen Etiketten findet man die Begriffe mis en bouteille au
chdteau/au domaine. Das Konzept ist das gleiche wie bei einer deutschen
Erzeugerabfillung.

Lagenbezeichnungen

Mit der Lagenbezeichnung ist es wie mit dem Begriff Reserve — man muss etwas
genauer hinsehen. In Italien und Frankreich, wo sehr stark auf das Herkunftsprinzip
gesetzt wird, findet man die Lage (den Namen des einzelnen Weinbergs)
normalerweise nur bei Weinen in der gehobenen Preisklasse — ab 20 Euro aufwarts.
Manchmal macht dort ein Weingut verschiedene Weine, die sich nur durch die
jeweilige Lage unterscheiden. Jeder Wein ist einzigartig, da das 7Terroir eines jeden
Weinbergs einzigartig ist.

Dieses Prinzip gilt auch fiir viele deutsche Lagen und ihre Winzer. Nur gibt es in
Deutschland auch noch den Begriff der GroBlage. Sie umfassen jeweils das
Gemeindegebiet von mehreren Dorfern, sind eine reine Vermarktungsmasche und
haben mit der Idee des Terroirs iiberhaupt nichts zu tun. Die Namen dieser
GroBlagen, die immer weniger genutzt werden, lassen sich leider nicht von einer
echten Einzellage unterscheiden. Lernen Sie sdmtliche deutschen Grof3lagen
auswendig, um sie sicher vermeiden zu konnen, oder fragen Sie Ihren Winzer oder
Weinhéindler.

Der Begriff Weinberg oder sein Pedant in der jeweiligen Sprache kann (muss aber
nicht) vor dem jeweiligen Lagennamen genannt werden. In Italien lauten die
entsprechenden Begriffe vigneto oder vigna.

Weitere Informationen auf dem Etikett
Sie werden erfreut sein zu erfahren, dass wir die Begriffe auf den Etiketten so weit



erschopfend behandelt haben.

Ein weiterer Ausdruck, Vieilles Vignes, ist auf manchen franzosischen Etiketten zu
finden. Ubersetzt heiBt das so viel wie alte Rebsticke. Es taucht ebenso auf Etiketten
in Kalifornien und Australien, aber neuerdings auch vermehrt in Deutschland auf
(»Alte Reben«). Da alte Rebstocke nur noch wenige Trauben tragen, ist die
Traubenqualitit und der entsprechende Wein oft aulergewohnlich gut. Das Problem
ist nur, dass dieser Begriff nicht definiert ist. Jeder Winzer kann seine Weinstocke als
alt bezeichnen.

Der Begriff Supérieure (franzosisch) oder Superiore (italienisch) kann als Teil der
Herkunft von Qualititsweinen (AOC oder DOC) auftauchen. Es bedeutet, dass der
Wein einen etwas hoheren Alkoholgehalt hat als die normale Version des gleichen
Weins — somit ein Ausdruck, der es nicht wert ist, dariiber zu griibeln.

Bei manchen DOC- oder DOCG-Weinen taucht wiederholt der Begriff Classico auf.
Die Trauben stammen dann aus dem Herzstiick der jeweiligen Herkunftsbezeichnung
— wie etwa Chianti Classico im Gegensatz zum normalen Chianti.
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Ein Blick hinter die Kulissen des
Weinmachens

In diesem Kapitel
Die aussagefdahigen Weinbegriffe vom Humbug unterscheiden
Malo, PH, Mikrooxigenation und aufgeriihrte Hefe

Fachbegriffe, mit denen man seine Freunde beeindruckt

Das Frustrierendste am Wein ist, dass man thn immer so fachlich betrachten soll.
Alles, was Sie wollen, ist ein knackiger, fruchtiger WeiBwein, den Sie am Abend
Ihren Freunden zum gegrillten Fisch servieren konnen. Um diesen aber zu finden,
miissen Sie sich erst durch einen Dschungel von Fachjargon auf den Riickenetiketten
der Flaschen kdmpfen — oder die unverstindlichen Begriffe, die der Verkéufer
benutzt, um seine Empfehlung zu begriinden, tiber sich ergehen lassen. Warum um
Himmels willen macht jeder das Thema Wein so kompliziert?

Hier 1st das Problem: Wein hat zwei Seelen. Mancher Wein ist nur ein Getrank und
soll einfach nur schmecken — Punkt. Andere Weine sind eine Form von Kunst — Leute
sind davon fasziniert und begeistert. Manche, die Wein erzeugen und verkaufen,
mochten Sie glauben machen, dass ihre Produkte zur zweiten Gruppe gehoren, denn
solche Weine sind prestigetrachtiger. Die komplizierte Fachsprache soll Thnen
klarmachen, dass Wein etwas Besonderes 1st — mehr als nur ein Getrank.

Welche dieser Informationen (wenn tiberhaupt) helfen Ihnen, den Wein zu finden, den
Sie wollen, und was ist nur unwichtiges fachliches Gebrabbel? Lesen Sie weiter!

Traubenanbau, Weinerzeugung und
Fachbegriffe drumherum

Weinmacher (Onologen) verwenden unterschiedlichste Techniken (&nologische
Verfahren). Die Techniken variieren, je nachdem, welche Rebsorte und
Traubenqualitit sie haben und welche Art von Wein sie machen wollen. (Wenn ein



Weinmacher eine gro3e Menge eines Weins machen will, der dann fiir 4,95 Euro im
Laden steht, dann wird er den Wein kaum in neuen Eichenfiassern reifen lassen
konnen, weil die Kosten fiir diese Technik bereits etwa vier Euro pro Flasche
betragen. Dieser Grundsatz gilt fiir alle Genuss- und Lebensmittel, dies sollte uns als
Verbraucher immer bewusst sein.)

Keine der verschiedenen Kellertechniken ist automatisch gut oder schlecht. Jede
Technik kann falsch oder richtig sein. Es hingt davon ab, welche Traubenqualitit
verwendet wird und welche Art von Wein gemacht werden soll, besser ausgedriickt,
auf welches Preisniveau, welche Geschmacksrichtung und welche Zielgruppe der
Weinmacher aus ist.

Verschiedene Weintrinker bevorzugen bei verschiedenen Gelegenheiten
unterschiedliche Weine:

1 Manche Weine schmecken einfach so, wie sie sind, wahrend andere erst nach
einer gewissen Reifezeit Begeisterung auslosen (mehr Infos dariiber in Kapitel
16).

1 Manche schmecken dem normalen Weintrinker, wahrend andere eine gewisse
Erfahrung im Umgang mit Wein voraussetzen.

Der Geschmack des Weins stellt die letztendliche Bestitigung einer Methode zur
Weinerzeugung dar: Der Entstehungsprozess selbst ist unbedeutend, wenn das
Ergebnis nicht diejenigen Weintrinker iiberzeugt, fiir die der Wein hergestellt wurde.

L

ﬂ Der Geschmack eines Weins besteht aus seinem Duft, seinem Korper, seiner
Textur, seiner Lange und vielem mehr (mehr dazu in Kapitel 2), nicht nur aus
seinen Aromen. Und der Geschmack eines Weins ist eine subjektive Erfahrung
eines jeden Einzelnen.

Jede Technik beim Weinmachen beeinflusst den Geschmack eines Weins in der einen
oder anderen Weise. Die meisten Schlagworte, die in Weinzirkeln kursieren,
bezeichnen deshalb Techniken, die fiir den Geschmack eines Weins ausschlaggebend
sind. Aber —und das ist entscheidend — diese Schlagworte bezeichnen jeweils nur
ein isoliertes Element im Gesamtprozess des Weinerzeugens. Einzelne Teile des
Gesamtkunstwerks, das mit den Trauben beginnt und erst endet, wenn Sie den Wein
im Glas haben.

Weinbergsmanager — Kellermeister

Wein zu erzeugen umfasst zwei unterschiedliche Arbeitsschritte: den Anbau der
Trauben — die Arbeit des Winzers (Weinbauer) — und die Erzeugung des Weins im



Keller, auch Vinifikation genannt — die Arbeit des Kellermeisters (Onologe oder
Weinmacher).

Teilweise werden beide Arbeitsschritte von derselben Person oder von demselben
Unternehmen verantwortet, was bei allen Erzeugerabfiillungen der Fall ist (mehr
dazu in Kapitel 4). Aber oft herrscht hier auch strenge, aber kommunikative
Arbeitsteilung. Manche grof3en Kellereien kaufen Trauben von privaten
Traubenerzeugern. Diese Traubenerzeuger keltern selbst keinen Wein, sondern
konzentrieren sich auf den Weinbau und verkaufen ihre Trauben an die Kellereien
zum héchstmoglichen Preis pro Tonne.

Bei den kostenglinstigsten Weinen kann es sogar sein, dass die auf dem Etikett
aufgefiihrte Kellerei noch nicht einmal die Trauben erworben, sondern lediglich
Wein (von einem Grof3erzeuger) gekauft, die verschiedenen Weine verschnitten und
das Endprodukt unter ihrem Namen abgefiillt hat. (Wie wir in Kapitel 4 erklaren,
konnen Sie nur bei den Begriffen Erzeugerabfiillung, Weingut und produced by
sicher sein, dass die auf dem Etikett genannte Firma den grof3ten Teil dieses Weins
wirklich erzeugt hat.)

Neue Vokabeln fiir den Winzer

Der Weinbau ist ein ziemlich komplizierter Prozess, den die Winzer stindig
verbessern, um ihn ithrem besonderen Boden, dem Klima und der jeweiligen
Rebsorte anzupassen. Viele der dazugehorigen Fachbegriffe werden in Diskussionen
zum Thema Wein erwéhnt oder tauchen auf Flaschenetiketten auf.

Hier sind einige Ausdriicke, auf die Sie stolen, wenn Sie sich mit Wein
beschiftigen:

1 Mikroklima: Jede Weinregion hat klimatische Bedingungen (die Summe und das
Zusammenspiel von Sonne, Regen, Wind, Luftfeuchtigkeit und so weiter), die die
Norm fiir die jeweilige Region festlegen. Besondere Lagen innerhalb der Region
— der nach Siiden ausgerichtete Hang (Disposition) eines bestimmten Hiigels etwa
— kann in Wirklichkeit ganz eigene klimatische Voraussetzungen haben, die vom
Weinberg nebenan vollig verschieden sind. Die einzigartigen klimatischen
Voraussetzungen eines bestimmten Weinbergs nennt man Mikroklima. Genau
genommen lautet die korrekte Bezeichnung fiir das oben Beschriebene
Mesoklima, aber Mikroklima findet man tiblicherweise auf den Etiketten und in
der Umgangssprache.

1 Erziehung: Unbeaufsichtigte Rebstocke wiirden flach auf dem Boden dahin
wachsen oder sich an Bdumen hochranken. Kommerzieller Weinbau zwingt



bereits die jungen Rebstocke mithilfe von Pfahlen und Drahtrahmen in ein
Reberziehungssystem. Der Zweck dieser Reberziehung — wie es tatsdchlich
genannt wird — ist, die Friichte so zu positionieren, dass sie perfekt zur Sonne
ausgerichtet sind und dass die Trauben fiir die Lesehelfer gut zu erreichen sind.

In kiihleren Regionen geht es darum, durch entsprechende Laubarbeit (es wird
Blattwerk gezielt entfernt) die Sonneneinstrahlung zu maximieren. In heifen
Regionen schiitzt man die Trauben mithilfe des Blattwerks vor Verbrennungen. Man
spricht hier auch von Laubmanagement.

1 Reife: Die Trauben zu lesen, wenn sie perfekt gereift sind, ist eine der
schwierigsten Aufgaben im Weinbau (siehe Kapitel 3). AuBBerdem ist Reife eine
subjektive Entscheidung,

In kithleren Regionen kann man nicht jedes Jahr mit perfekt reifen Trauben rechnen.
Weine aus einem »heiBBen« Jahrgang sind daher normalerweise dichter und
korperreicher als der normale Weintypus dieser Region. In heilen Regionen ergibt
sich die Reife fast automatisch. Der Trick besteht darin, die Trauben nicht zu schnell
zu reif werden zu lassen. Ansonsten haben die Trauben zwar einen hohen
Zuckergehalt, sind aber korperlich (physiologisch) noch unreif und die Aromen sind
unterentwickelt (wie ein korperlich voll entwickelter, aber unreifer Teenager). Es
gibt keine klare Definition von perfekter Reife.

1 Niedriger Ertrag: Vereinfacht ausgedriickt, je mehr Trauben ein Rebstock tragen
muss (je hoher sein Ertrag an Trauben ist), desto weniger konzentriert und
vielschichtig sind die Aromen dieser Trauben und desto einfacher ist die Qualitit
der daraus erzeugten Weine (und desto billiger ist er meist). Allerdings kann
jeder Erzeuger behaupten, dass seine Ertrage niedrig sind, da es gar nicht einfach
ist, thm das Gegenteil zu beweisen. Man kann es meist mit der
Geschmacksintensitit des Weins beweisen: Schmeckt der Wein diinn oder
wissrig, waren wir der Behauptung eines »niedrigen Ertrags« gegeniiber sehr
misstrauisch eingestellt.

1 Okologischer Weinbau: Winzer betreiben zunehmend dkologischen Weinbau,
auch wenn dieser nicht immer als Oko-Wein gekennzeichnet ist. Dies bedeutet,
dass sie weniger bis keine chemischen Pestizide, Herbizide und so weiter
verwenden. Sie tun dies, um ihre eigene Umwelt und damit ithren Boden nicht zu
verunreinigen. Viele sind auerdem der Meinung, dass dkologisch angebaute
Trauben denen aus herkdmmlicher Herstellung vorzuziehen sind und besseren
Wein ergeben. Um ihren Wein mit der Bezeichnung »Oko« oder »Bio«
deklarieren zu konnen, miissen sich Betriebe den Kontrollen einer staatlich
zugelassenen Stelle unterziehen.



1 Biodynamischer Weinbau ist ein verwandter Begriff, der aussagt, dass der
Weinberg nicht nur 6kologisch, sondern auch nach den Regeln des
osterreichischen Philosophen Rudolf Steiner aus den frithen 20er-Jahren bebaut
wird. Dabei wird unter anderem der Zeitpunkt der Pflanzenpflege nach den
kosmischen Rhythmen von Mond und Planeten ausgerichtet. Biodynamisch
erzeugte Weine haben heute fast schon Kultstatus erreicht, wobei der ideologisch

gepragte Ansatz sicherlich nicht nur in der Wissenschaft diskussionswiirdig
bleibt.

Die Schliisselbegriffe der Weinerzeugung

Die Weinerzeugung zerfillt wiederum in zwei Teile:
1 die Gérung, also der Prozess, wenn sich der Traubenmost in Wein verwandelt

1 der Reifeprozess, wenn sich der Wein nach der Garung langsam beruhigt, seine
rauen Kanten verliert, in die Grundschule geht und dann fertig ist, um in die Welt
hinauszutreten

Je nachdem, welchen Wein man macht, kann dieser ganze Prozess dre1 Monate, aber
auch fiinf Jahre dauern — oder auch langer, wenn die Bank dem Weingut nicht vorher
den Geldhahn zudreht.

Weinmacher haben nicht so viele Moglichkeiten beim Weinmachen wie ein
Kiichenchef in seiner Kiiche — und trotzdem! Von all den Begriffen, die man Ihnen um
die Ohren haut, sticht ein Thema heraus: Holzfasser, Eiche, Barriques.

Das Geheimnis des Barrique

Eichenfisser, meist spricht man von Barriques (etwa 225 Liter Fassungsvermogen),
werden hiufig als Behélter flir die Garung oder fiir den Ausbau benutzt. Diese Fasser
verleihen dem Wein ein gewisses Eichenaroma, das vielen Weintrinkern gefillt.
Aullerdem konnen sie die Textur und die Farbe beeinflussen. Die Fasser sind sehr
teuer — ab etwa 600 Euro, wenn sie aus franzosischer Eiche sind. (Die meisten
Fachleute sind der Meinung, dass die franzosische Eiche die feinste ist.) Wir
glauben, die hohen Kosten sind der Hauptgrund fiir das ganze Getue.

Aber nicht jedes Fass ist gleich. Eichenfasser unterschieden sich in der Herkunft des
Holzes, dem Toastgrad (eine angekohlte Schicht auf der Innenseite) des jeweiligen
Fasses, wie oft das Fass bereits verwendet wurde (der geschmackliche Einfluss auf
den Wein nimmt mit jeder Fiillung ab) und in der jeweiligen Grof3e. Sogar wenn die
Fasser gleich wiren, ergibt es vollig unterschiedliche Weine, je nachdem, ob man
den unvergorenen Traubenmost oder den bereits fertigen Wein in die Barrique gibt



und wie lange man ihn darin lasst.

.' Das ganze Thema Eichenfisser ist so komplex, dass sich jeder, der behauptet,
dass der Wein besser schmeckt, nur weil er im Fass war, einer gewaltigen
Verallgemeinerung schuldig macht.

Im Fass vergoren — im Fass gelagert

Sie miissen sich nicht allzu lange mit Wein beschéftigen, bis Sie auf jemanden
stoflen, der Thnen erzihlt, dass ein bestimmter Wein im Fass vergoren oder im Fass
gelagert wurde. Was um Himmels willen meint er und 1st das wichtig?

Der Ausdruck im Fass vergoren bedeutet, dass unvergorener Traubenmost in das
Fass (immer aus Eiche) gefiillt wird und sich dort in Wein verwandelt. Die
klassischen Holzfasser konnen dabei regional ganz verschiedene Groflen und Namen
haben. So fasst ein Fuderfass an der Mosel circa 1.000 Liter, ein Stiickfass im
Rheingau 1.200 Liter oder ein Foudre in Frankreich 3.000 Liter und mehr. Der
Ausdruck im Fass gelagert heil3t normalerweise, dass fertiger Wein (bereits
vergoren) ins Fass kommt und dort fiir eine gewisse Reifezeit liegt — entweder ein
paar Monate oder auch ein paar Jahre. Da die meisten Weine, die im Fass vergoren
werden, danach noch einige Monate im Fass verbleiben, werden die beiden Begriffe
in diesem Fall oft zusammen verwendet. Wenn nur von einer Fasslagerung die Rede
ist, wird damit suggeriert, dass die Girung nicht im Fass stattgefunden hat — sondern
dann meist im Edelstahltank.

‘e Im Fass vergoren — Most ins Fass, den fertigen Wein wieder raus — werden
hauptsachlich WeiBweine, und der Grund ist einfach nachzuvollziehen: Wie wir
in Kapitel 2 beschrieben haben, vergart der Saft beim Rotwein zusammen mit
den Traubenschalen, um seine rote Farbe zu erhalten. Und das ist mehr ein
fliissiger Brei (genannt Maische) und es ist fast unmoglich, die Fasser hinterher
wieder sauber zu bekommen. Rotwein wird somit meist in gro3eren Behiltern —
Edelstahltanks oder offenen Gérbottichen aus Holz — vergoren und erst dann
zum Reifen in die kleinen Eichenfasser gefiillt, nachdem man ihn von den festen
Bestandteilen getrennt hat. (Manche fruchtigen Rotweine werden iiberhaupt
nicht ins Holzfass gelegt). Einige Weinmacher lassen ithren Rotwein in den
Fassern nicht vollstindig vergiren. Sie setzen die Géarung in Tanks in Gang,
pressen dann den Saft von den Schalen und lassen ihn schlielich im Holzfass
ohne die Schalen fertig garen. Wenn ein Rotwein als im Fass vergoren
bezeichnet wird, geht’s eigentlich nur so.
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ﬂ Jetzt werden Sie sich fragen, warum es wichtig ist, ob ein Weilwein im Fass
vergoren oder nur im Fass gelagert wurde. Im Fass vergorene Weine sind am
Ende weniger holzbetont als Weine, die nur im Fass gelagert wurden, auch
wenn sie insgesamt mehr Zeit im Fass verbracht haben. (Ein im Barrique
vergorener und gelagerter Chardonnay hat vielleicht elf Monate im Fass
verbracht, wihrend ein im Fass gelagerter Chardonnay nur fiinf Monate darin
verbrachte und trotzdem deutlicher nach Holz schmeckt.) Das liegt daran, dass
der Most anders auf das Eichenholz reagiert als der Wein. Weiterhin kommt es
sehr auf das Alter beziehungsweise die Nutzungsdauer des Holzfasses an.
Barriques werden meist nur dreimal (man spricht von erster, zweiter oder
dritter Belegung) eingesetzt und geben somit intensiver Holzaromen an den
Wein ab, ein altes Holzfass nach 25 bis 30 Jahren nur noch Aromanuancen.

P

"‘-’/:Vlele Menschen, bei denen man denkt, die verstehen mehr vom Wein als Sie,
verwechseln den Effekt der beiden Techniken und erzihlen Ihnen, dass der im
Fass vergorene Wein kréftiger nach Holz schmeckt. Wenn Sie einen kréftigen
Holzton in der Nase haben, passen Sie auf, dass Sie nicht auf den Holzweg
geflihrt werden.

Heute werden in der modernen Kellertechnologie auch Verfahren mit sogenannten
Holzchips eingesetzt, die als Alternative zum teureren und arbeitsintensiveren
Barriquefass gesehen werden. Obwohl sensorische Eindriicke kaum Unterschiede
ergeben, wird dieses technisch wirkende Verfahren von Weintrinkern sehr oft zu
Unrecht abgelehnt. Es erinnert vielleicht doch allzu sehr an die in den USA gepflegte
Bezeichnung »wooded«/»unwooded«, was so viel heilit wie »geholzt«/»ungeholzt«.

./_.- ;-

Cag
g Nur ein guter (Grund-)Wein kann im Holzfass durch das Geschick des
Weinmachers veredelt werden, ein einfacher Wein schmeckt einfach nur nach

Holz.
Noch mehr Begriffe aus der
Weinerzeugung

1 Temperaturkontrolle: Das moderne Zeitalter der Weinproduktion brach an, als
es Weinerzeugern durch technische Hilfsmittel méglich wurde, die Temperatur
der Géirung in von Kiihlménteln umgebenen Edelstahltanks oder anderen



computergesteuerten Geriten zu regulieren. Die Temperaturkontrolle ist sehr
wichtig, da die Temperatur wahrend der Garung (etwas 12 bis 25 Grad Celsius
bei Weillweinen und 25 bis 34 Grad Celsius bei Rotweinen) den spéteren Stil des
Weins beeinflusst. Aber diese Methode galt lediglich vor fast einem halben
Jahrhundert als revolutiondr und aufregend. Heute ist das bei dem ganzen Prozess
nur noch ein alter Hut.

1 Edelstahl: Fiir die meisten Géarungen von sowohl Rot- als auch Weilwein
werden grof3e Tanks aus gldnzendem, hygienischen Edelstahl verwendet. Wenn
Sie mal einen Weinerzeuger oder -experten davon sprechen horen, dass ein
bestimmter Wein im Edelstahltank gegirt ist, dann wird er wohl eines der
folgenden drei Dinge damit sagen wollen:

* Der Wein wurde iiberhaupt nicht im Holzfass gelagert (das ist bei den meisten
fruchtigen WeiBweinen wie Miiller-Thurgau der Fall, da man den
Eigengeschmack der Rebsorte nicht iberdecken mochte).

* Der Wein wurde im Fass gelagert und nicht im Fass vergoren (wie im Abschnitt
oben erklart).

* Die Kellerei hat sich ihre Ausstattung ganz schon was kosten lassen und mochte,
dass Sie das auch wissen.

1 Weinhefe: Weinhefe ist der Ausdruck fiir die verschiedenen festen Bestandteile
wie abgestorbene Hefen, die sich am Ende der Gérung eines Weins am Boden
absetzen. Dieser Bodensatz reagiert mit dem Wein und kann fiir komplexere
Aromen im Wein sorgen. (Manchmal riithrt der Weinmacher die Hefe regelméfig
auf, um negativen Beeinflussungen des Aromas entgegenzuwirken.) Ein Weilwein
mit ausgepragtem Hefekontakt ist meist aromatischer, kréftiger in der Textur und
schmeckt weniger fruchtbetont, als er sonst schmecken wiirde.

1 Malolaktische Girung (Malo) oder Biologischer Siureabbau (BSA): Die
malolaktische Gdrung oder kurz nur Malo genannt ist eine zweite Garung, die
die Sdure im Wein abschwicht. Letztendlich wird der Wein dadurch weicher und
hat einen niedrigeren Sauregehalt. Die Malo springt normalerweise durch das
Milchsaurebakterium Oenococcus oeni von selbst an, aber der Weinmacher kann
sie auch herbeifiihren oder verhindern.

Rotwein durchléuft fast immer die malolaktische Garung, wéahrend es beim
Weillwein eine stilistische Entscheidung des Weinmachers ist (zum Beispiel bei
vielen WeiBweinen aus der Schweiz). Sie macht einen Weilwein weicher, aber
verleiht ihm oft eine leicht buttrige Note und ddmpft die Fruchtaromen im Wein. Ein
frischer, leichter WeiBwein schmeckt ohne Malo besser.



1 PH: Der chemische Begriff PH bedeutet im Wein genau das Gleiche wie in
anderen wissenschaftlichen Bereichen. (»Unsere Gesichtscreme ist auch bei
empfindlicher Haut PH-neutral.«) Wenn Sie eine wissenschaftliche Erklarung
wollen, besuchen Sie doch einmal Ihren fritheren Chemielehrer. Wenn Thnen eine
allgemeine Erklarung reicht: PH ist eine Mafleinheit fiir Sure/Basen. Weine mit
niedrigem pH-Wert (etwa 3, 4 und weniger) haben einen hoheren Sauregehalt, und
Weine mit hoherem pH-Wert haben einen niedrigeren.

1 Weiche Tannine: Tannin im Rotwein variiert nicht nur in der Menge, sondern
auch in der Art. Manche Tannine geben dem Wein erst den richtigen Biss (kréftige
Textur) und den Eindruck von Kraft, ohne dabei bitter zu schmecken. Andere
Tannine sind adstringierend und hinterlassen ein trockenes Gefiihl im Mund.
Weiches oder reifes Tannin ist der zusammenfassende Ausdruck fiir die guten
Qualitdten. Man spricht inzwischen auch oft von Tannin-Management. Die
Weinmacher erarbeiten sich die weichen Tannine durch das Lesen von vollreifen
Trauben, durch die Kontrolle der Gartemperatur und der Gardauer und durch
weitere Techniken.

1 Mikrooxigenation: Bei dieser Weinausbautechnik werden dem Wein wéhrend
oder nach der Géarung kontrolliert kleinste Mengen an Sauerstoff zugefiihrt. Eine
Folge davon ist, dass so die sanfte, stetige Aufnahme von Sauerstoff wie bei im
Holzfass gelagerten Rotweinen nachgeahmt werden kann. So kann ein Rotwein
weichere Tannine und eine bestindigere Farbe entwickeln, ohne jemals mit
Eichenholz in Beriihrung gekommen zu sein. Diesen Begriff, manchmal
falschlicherweise, weil es sich nicht im klassischen Sinne um eine Oxidation
handelt, auch als Mikrooxidation verwendet, hort man unter Fachleuten hiufig.

»* Schénung und Filtration: Onologen schonen und filtrieren die meisten Weine
erst am Ende des Reifeprozesses. Der Zweck ist, den Wein zu kldren — somit alle
Triibungen und festen Bestandteile zu entfernen — und den Wein zu stabilisieren —,
somit alle Hefen, Bakterien und sonstige mikroskopische Bestandteile zu
entfernen, die dem Wein schaden konnten, sobald er abgefiillt ist. Diese
onologischen Verfahren gezielt und effektiv einzusetzen, gehort zum
Grundhandwerk eines guten Weinmachers.

Es 1st ein weitverbreiteter Glaube unter kritischen Weinfreaks, dass die
Filtration dem Wein seinen Charakter raubt und dass ungefilterte Weine
automatisch besser sind, auch wenn die Farbe dabei etwas dumpf bleibt. Aber
das Thema ist erheblich komplexer. (Und es gibt auch sehr unterschiedliche
Filter und Filtrationsmethoden und somit auch eine sanfte Filtration.) Wird



dieser Schritt allerdings sorgsam ausgefiihrt, schadet er dem Wein nicht.

1 Verschneiden: Dieser Ausdruck (der deutsche Begrift Verschnitt ist sehr negativ
besetzt, daher wird oft der franzdsische Begriff Cuvée/Assemblage verwendet)
wird normalerweise dafiir verwendet, wenn ein Wein aus mehr als einer Rebsorte
gemacht wird. Der Weinmacher vergirt die verschiedenen Rebsorten im
Allgemeinen getrennt und fligt anschlieBend die Weine zusammen.

Der Grund, einen Wein aus verschiedenen Rebsorten zu machen, kann darin bestehen,
die Kosten driicken zu wollen — teure Chardonnay-Trauben werden (wenigstens
teilweise) durch giinstigere Rebsorten ersetzt — oder vielmehr um die Qualitit des
Weins zu erhohen, indem man gegensétzliche Rebsorten verwendet, deren Stiarken
und Schwichen sich ausgleichen. Viele traditionelle europaische Weine wie Rioja,
roter Bordeaux, Chateauneuf-du-Pape, Chianti oder Champagner sind Verschnitt-
Weine, die ihre Personlichkeit einem Zusammenspiel verschiedener Rebsorten
verdanken.

Leere Phrasen unter den Weinbegriffen

Manchmal beschreiben Weinerzeuger oder -verk&ufer inre Weine mit Ausdriicken, die eigentlich keine
wirkliche Bedeutung haben. Wenn Sie diese Begriffe héren, dann méchte Ihnen Ihr Gegenuber
eigentlich nur sagen, dass dieser Wein etwas Besonderes ist. Probieren Sie ihn einfach und
entscheiden Sie fur sich selbst, ob das stimmt:

* handgemacht

1 handwerkliches Produkt

1 limitiert, limitierte Auslese, limitierte Version
1 Winzerauslese

1 Steillage oder Steilstlage

1 vom Siidhang
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Der Umgang mit Wein: Das erste
Scharmutzel



In diesem Teil . . .

So, jetzt haben Sie die wichtigsten Grundlagen im Hinterkopf — wie etwa die
Rebsorten, die Weintypen und die Moglichkeiten bei der Weinbenennung — und
konnen somit beginnen, Thr Wissen in der Praxis auszuprobieren. Korkenzieher,
Weinglédser, Weinkarten im Restaurant und Weinldden werden keine grof3e
Herausforderung mehr flir Sie sein, vorausgesetzt, Sie blittern mal ein bisschen
durch die folgenden Seiten. Das versprechen wir!



6
Orientierungshilfe im Weinladen

In diesem Kapitel

Sich gegen Einschiichterungsversuche wappnen
Wein im Supermarkt kaufen
Einen guten Weinhédndler ausfindig machen

Die Hilfe ergattern, die man braucht, um den Wein zu ergattern, den man will

Solange Sie keine innige, tiefer gechende Beziehung zu einem leidenschaftlichen
Weinkenner pflegen, kommt der Tag, an dem Sie sich selbst eine Flasche Wein kaufen
miissen. Wenn Sie Gliick haben, geraten Sie an einen Ladenbesitzer, dessen
Lebensinhalt es 1st, Weine fuir andere verfiigbar und zuganglich zu machen. Viel
wahrscheinlicher ist es aber, dass Sie das Gefiihl haben, vollig im Dunkeln zu
tappen.

Lassen Sie sich nicht einschiichtern

Man konnte annehmen, dass es weniger aufreibend ist, einige Flaschen Wein zu
kaufen, als einen Kredit zu beantragen oder ein Vorstellungsgesprich zu fiihren. Wo
ist das Problem? Es ist doch nur Traubensaft.

Die Erfahrung lehrte uns was anderes. Da gab es die Zeit, als ein bestimmter
Weinhédndler uns die zweite Flasche billigen Weins, die wir eine Woche vorher
gekauft hatten, nicht zurticknehmen wollte. Auch nachdem wir ihm erklért hatten, wie
flirchterlich die andere war. (Lagen wir falsch, was den Wein betraf, oder war er
arrogant? Die Frage hat uns tagelang beschéftigt.) Oder die Zeit, wo wir ein
Schndppchen entdeckten und dachten, wir wiissten, was wir tun. Wir haben eine
ganze Kiste — zwolf Flaschen — eines franzosischen Edelgewéchses gekauft und
merkten nicht, dass es sich bei dem bestimmten Jahrgang um einen gewaltigen
Ausrutscher im Vergleich zur sonstigen Qualitit handelte. (Warum haben wir nicht
einfach jemanden im Laden gefragt? Wir hdtten vielleicht einen guten Tipp
bekommen.) Oder die vielen Male, die wir vor prall gefiillten Regalen verbrachten
und die Etiketten anstarrten, ohne auch nur einen blassen Schimmer zu haben, was



sich dahinter verbirgt. Gliicklicherweise hat uns unsere Begeisterung fiir Wein davor
bewabhrt, aufzugeben. Irgendwann entdeckten wir, dass der Weinkauf Spall machen
kann.

@Unsere Erfahrung hat uns gelehrt, dass der einzige und effektivste Weg, mehr
gute als schlechte Erfahrungen beim Weineinkauf zu machen, der ist, unser
Wissen einzusetzen — oder es zuzugeben, wenn wir mal keine Ahnung haben.

Zu viel des Wissens liber Wein dndert sich stindig — jedes Jahr ein neuer
Jahrgang, Hunderte von neuen Weingiitern, neue Marken und vieles mehr — zu
viel fiir jeden, der versucht, alles zu wissen, und fatal fiir jeden, der sich
unsicher fiihlt, wenn er nicht alles weil3.

Wenn wir alle aufhoren wiirden, eine Show abzuziehen, was wir alles wissen, und
auch mal damit leben konnten, dass wir etwas nicht wissen, dann wire der Weinkauf
das Einfachste der Welt.

Grofie und kleine Weinhdndler

Es gibt einige gute Griinde, den Wein in einem Laden zu kaufen und ihn anschlieBend
zu Hause zu trinken. Eines der wichtigsten Argumente ist dabei, dass Liden meist
eine grolere Auswahl als Restaurants haben und der Wein giinstiger als im
Restaurant ist. Sie konnen sich die Flaschen ganz genau anschauen und die Etiketten
vergleichen. Aulerdem konnen Sie den Wein zu Hause aus Threm bevorzugten Glas
und mit Threr Lieblingstemperatur trinken.

Allerdings miissen Sie eigene Weinglédser haben und die Flasche selbst 6ffhen (mehr
zu all diesem Drumherum in Kapitel 8). Und die grofle Auswahl im Weinladen kann
geradezu entmutigend sein.

Je nachdem wo Sie wohnen, kdnnen Sie Wein in allen moglichen Geschéften kaufen:
Discounter, Supermirkte, WeingroBBhdndler, Weinfachgeschéfte und oft sogar beim
Metzger oder an der Tankstelle. Jede dieser Einkaufsquellen hat ihre Vor- und
Nachteile in Hinblick auf Auswahl, Preis und Service.

Discounter, Supermdrkte und andere

In offenen Weinmirkten wie bei uns kann man Wein wie alle anderen Lebensmittel
auch in Supermirkten kaufen. Superméirkte und Discounter haben fiir viele erst den
Zugang zu Wein ermoglicht.



Wenn der Wein im Supermarkt verkauft wird, verschwindet schnell die mystische
Aura dieses Produkts: Wer kann schon Zeit damit verschwenden, sich bei der
Weinauswahl unsicher zu fiihlen, wenn viel wichtigere Themen anstehen wie etwa,
wie viel Zeit noch bleibt, bis die Kinder zu Monstern mutieren, oder welche
Schlange an der Kasse die kiirzeste ist? Aulerdem handelt es sich, gerade bei den
groBen Ketten, meist um sehr giinstige Weine.

Der Nachteil des Weineinkaufs in diesen Liden ist, dass sich die Auswahl meist auf
Weine aus groflen Kellereien beschrinkt, da nur diese die groBen Mengen
produzieren, um die Supermarktketten tiberhaupt beliefern zu konnen. Und nur selten
bekommen Sie Unterstiitzung bei der Weinauswahl. Normalerweise sind Sie auf sich
selbst gestellt.

Wir wissen, dass viele Weinliebhaber und Fachleute es ablehnen, dass Wein
beim Discounter zur reinen Ware mutiert. Fiir sie ist Wein etwas Heiliges und
muss deshalb als etwas Besonderes behandelt werden. Na ja, zumindest werden
Sie nicht auf solche Menschen treffen, wenn Sie sich gerade das Weinsortiment
in Ihrem Supermarkt ansehen.

Beim Discounter kann man sehr gut Weine mit Eigenmarken einkaufen. Das
sind Weine, die ausschlieBlich fiir die Kette erzeugt wurden und die einen
Markennamen tragen, der im Besitz der Kette ist. Sie schmecken meistens
annehmbar (aber nicht groBBartig) und wenn Sie sie mégen, konnen Sie dort ein
gutes Schndppchen machen. Im Gegensatz zu Discountern findet man in einigen
»besseren« Supermédrkten allerdings auch qualitativ hochwertigere Weine in
kleinen Mengen.

’/Um Sie beim Weineinkauf zu unterstiitzen, bieten viele Geschifte eine Unmenge
an Regalschildern (schmale Schilder am Regal, die den jeweiligen Wein
beschreiben). Aber diese Beschreibung sollten Sie mit Vorsicht genie3en. Sie
werden meist vom Lieferanten gestellt, der natiirlich nur daran interessiert ist,
Sie zum Kauf der jeweiligen Flasche zu bewegen, und nicht daran, Thnen
Informationen zu liefern, damit Sie den Wein verstehen. Meistens finden Sie
darauf nur blumige Phrasen, ausschweifende Adjektive, beeindruckende
Bewertungen und sichere Allgemeinplitze wie »Kostlich zu Gegrilltem!«
(Alles? Vom Schweinswiirstchen bis zum Lammbkotelett?) Die Informationen
sind schwammig und nur von begrenztem Wert. Wir raten Ihnen dringend, wenn
es nur irgend moglich ist, sich dort nach einem Mitarbeiter umzusehen, der sich



auskennt. Das 1st allemal besser, als sich auf die Regalschilder zu verlassen.

@Aber man soll auch nicht ibersehen, dass die Supermérkte, Discounter und
Getrankehdndler oft eine gute Quelle fiir Ihre Alltagsweine darstellen konnen.
Wenn Sie allerdings beim Weinkauf wirklich etwas lernen wollen oder wenn
Sie eine ungewohnliche, interessante Auswahl suchen, um Ihre stindig
wachsende Neugierde zu befriedigen, dann werden Sie wahrscheinlich
woanders einkaufen.

Uberlebensregeln fiir den Supermarkt

Wenn Sie in einem Supermarkt einkaufen, wo lhnen niemand weiterhelfen kann, wahlen Sie eine der
folgenden Mdéglichkeiten:

1 Nehmen Sie eine Liste mit empfohlenen Weinen aus dem letzten Zeitungsartikel zum Thema
mit, der Sie beeindruckt hat.

1 Nehmen Sie Inr Handy mit und rufen Sie, wenn Sie vor dem Weinregal stehen, einen Freund
an, der etwas davon versteht (vergewissern Sie sich, dass sein Geschmack mit lhrem
Ubereinstimmt).

1 Kaufen Sie den Wein mit dem schoénsten Etikett. Was haben Sie schon zu verlieren?

Weinfachgeschifte

Weinfachgeschifte sind meist kleinere bis mittelgro3e Laden, die Wein, Spirituosen
und Zubehor wie Weinbiicher, Glaser und Korkenzieher verkaufen (mehr zu diesem
Zubehor in Kapitel 8). Dazu oft noch regionale Feinkost, tolle Kdse und viele andere
kleine, aber feine Leckereien.

Sobald Sie Wein als ein Hobby betrachten, werden Sie solche Geschifte als
Einkaufsquelle zu schidtzen wissen, da sie gegeniiber den anderen Quellen viele
Vorteile bieten. Erstens haben Weinfachgeschéfte fast immer Verkéufer, die sich auch
wirklich mit Wein auskennen. Zweitens finden Sie im Fachgeschéft normalerweise
eine interessante, breit gefacherte Auswahl an Weinen in den unterschiedlichsten
Preisklassen.

Weinldden organisieren ihre Auswahl meist nach Herkunftslandern und — im Fall der
klassischen Weinbauldnder wie etwa Frankreich — nach den Regionen (Bordeaux,
Burgund, Rhone und so weiter). Rotwein und WeiBBwein sind oft in unterschiedlichen
Regalen innerhalb dieser Landerecken einsortiert. Meist gibt es dann noch eine
besondere Ecke fiir Champagner und andere Sekte und eine eigene Abteilung fuir




Dessertweine. Neuerdings gehen einige Liden dazu iiber, ihre Weine nach Stilen,
wie »Aromatische Weillweine« oder »Kréftige Rotweine«, einzuteilen. Einige
wenige ordnen die Weine auch nach Rebsorten ein.

Manche Weinldden haben auch noch eine eigene Abteilung (oder sogar einen ganz
besonderen, temperierten Raum) fiir die hochwertigen oder teuren Weine. In manchen
Léaden ist es ein absperrbares Regal, ein besonderes Kellerabteil oder der
riickwértige Teil des Ladens.

@ Vor dem Laden oder nahe der Kasse finden Sie die iiblichen Aufsteller fiir
Sonderangebote. Angebotsweine sind hdufig solche Weine, die der Héndler
loswerden mochte, weil er sie schon viel zu lange rumstehen hat oder weil er
sie zu einem besonders guten Preis abgenommen hat (da der Lieferant
seinerseits versuchte, sie loszuwerden). Wenn Sie nicht ganz sicher sind, dann
probieren Sie erst eine Flasche, bevor Sie gleich eine ganze Kiste mitnehmen.

Aufsteller werden meist mit 7afeln und Postern beworben. Unsere Warnungen in
Bezug auf die Regalschilder gelten natiirlich auch hier, aber da die Poster etwas
mehr Platz bieten und die Kundschaft in einem Weinladen anspruchsvoller ist, kann
man ihnen oft ganz niitzliche Information entnehmen.

Zehn Hinweise, in welchem Laden Sie keinen
Wein kaufen sollen

1. Eine beeindruckende Staubschicht auf samtlichen Flaschen.

2. Viele der Weillweine zeichnen sich durch einen dunklen Gold- oder einen hellen
Braunton aus.

3. Der jiingste Jahrgang im Laden ist ein 2013er.

4. Die Weinetiketten sind alle von der Sonne ausgebleicht.

5. Es ist im Laden wirmer als in einer Sauna.

6. Die meisten Flaschen stehen im Regal.

7. Alle Flaschen werden stehend gelagert!

8. Die Auswahl besteht hauptsdchlich aus Literware und grof8en Tetrapacks.
9. Der Wein des Monats Juni ist ein drei Jahre alter Beaujolais Nouveau.

10. Der Ladenbesitzer ruft Erinnerungen an Ihren Biologielehrer wach, der Sie
immer schlecht behandelt hat.




Suchen Sie sich Thren Weinhdandler

Einen guten Weinhdndler wahlt man nach den gleichen Kriterien wie andere
Fachhidndler auch. Die Hauptkriterien sind eines gutes Preis-Leistungs-Verhéltnis,
groBe Auswahl, kompetente Beratung und guter Service. Aulerdem muss der
Hiandler seine Weine unter optimalen Konditionen lagern.

@Sie haben kein solches Exemplar in Threr Ndhe? In Kapitel 16 lassen wir uns
iber die Vor- und Nachteile anderer Einkaufsquellen wie den Versandhandel
und Online-Wein-Shops aus. Dies kann durchaus eine gute Alternative sein,
wenn man dort, wo man lebt, keinen verniinftigen Weinhindler findet.

Sehen Sie die Preise im Zusammenhang

@Als Weinkauf-Anfanger ist die beste Strategie, mal hier, mal da einzukaufen und
dabei mehr auf die Beratung und den Service zu achten und weniger auf den
Preis. Sobald Sie einen Handler gefunden haben, dessen Empfehlungen immer
wieder klasse waren, halten Sie 1hn fest, bleiben Sie 1thm treu, auch wenn er
nicht die giinstigsten Preise der Stadt hat. Es ist sinnvoller, mal einen Euro mehr
auszugeben und die kompetente Empfehlung eines Fachmanns zu genieBen (vor
allem, wenn seine Empfehlungen Sie schon oft begeistert haben), als ohne
Beratung beim Discounter ein vermeintliches Schnidppchen zu erstehen. Drei
Euro in den Ausguss zu giel3en, drgert uns mehr, als sieben Euro fiir eine
anstindige Flasche auszugeben.

ﬁ Wenn Sie bereits mehr iiber Wein wissen, haben Sie auch mehr Durchblick, um
die giinstigsten Quellen zu nutzen, aber auch dann sollte der Preis ein
zweitrangiges Argument sein. Achten Sie vor allem auf die Lagerbedingungen
beim Handler (mehr dazu im Abschnitt »Die Lagerbedingungen beurteilen«
etwas spater in diesem Kapitel).

Auswahl und Beratung beurteilen

Sie werden nicht beim ersten Besuch eines Weinladens gleich beurteilen konnen, ob
die Auswahl fiir Sie passt. Wenn Sie viele verschiedene Weine aus verschiedenen
Léandern in den unterschiedlichsten Preisklassen vorfinden, dann geben Sie dem
Laden eine Chance. Wenn Sie mit der Zeit dieser Auswahl entwachsen, da Sie



inzwischen mehr iiber Wein wissen, dann kdnnen Sie sich immer noch einen anderen
Héndler suchen.

_./ ; Y

"‘-’-H"Seien Sie nicht zu nachsichtig, wenn es um das Fachwissen Thres Handlers geht.
Manche Hiandler wissen nicht nur iiber die von thnen verkauften Weine sehr gut
Bescheid, sondern konnen auch allgemeine Fragen zu Wein kompetent
beantworten. Aber manche Verkdufer wissen weniger als ithre Kunden. Und so
wie Sie bei Ihrem Metzger erwarten, dass er weil3, wie er sein Fleisch zerlegen
muss, konnen Sie auch bei einem Weinhidndler erwarten, dass er sich mit Wein
auskennt. Stellen Sie ihm Fragen (wie »Konnen Sie mir etwas zu diesem Wein
sagen?« oder » Worin unterscheiden sich diese beiden Weine?«), und Sie
werden sehen, ob er in der Lage und willens ist, die Fragen kompetent zu
beantworten.

Erwarten Sie von lhrem Weinhéndler eigenes Wissen und personliche Erfahrungen
mit den Weinen, die er anbietet. Viele Weinhdndler beten nur die Punktzahlen einiger
Weinkritiker herunter und nutzen diese als Verkaufshilfen. Sie versehen ihre Regale
und Prospekte mit Kritikerbewertungen (wie etwa 90 von 100 Punkten) und
bewerben ithre Weine damit (mehr dazu in Kapitel 18). Es stimmt, auf diese Weise
kann man sehr schnell einen gewissen Hinweis auf die Qualitdt kommunizieren, aber
denken Sie daran, es sagt noch nichts dariiber, ob Sie diesen Wein mogen oder nicht.
Das Wissen und die Erfahrung des Weinhidndlers mit einem bestimmten Wein sollte
sehr viel tiefer gehen und darf sich nicht auf die Bewertung beschrinken. Ansonsten
ist er in diesem Beruf fehl am Platze.

Erwarten Sie freundlichen Service

Die meisten Weinhdndler werben damit, sie wiirden Sie durch das uniibersichtliche
Weinangebot flihren und Thnen helfen, den Wein zu finden, der Thnen schmeckt.
Folgen Sie den Empfehlungen mindestens ein oder zwei Mal, und Sie werden sehen,
ob seine Angaben fiir Sie gut waren. Wenn er nicht die entsprechende Auswahl hat
oder nicht das notwendige Fachwissen, um Ihnen Weine anzubieten, die Ihren
Erwartungen gerecht werden, dann brauchen Sie wohl einen anderen Héandler. Alles,
was es Sie gekostet hat, war der Preis fiir ein oder zwei Flaschen Wein. (Erheblich
weniger kostspielig, als sich fiir den falschen Frisor oder Rechtsanwalt zu
entscheiden!)

@Wenn wir Uber Service sprechen, dann sollte selbstverstindlich sein, dass jeder
renommierte Weinhidndler anstandslos eine Flasche zuriicknimmt, wenn seine



Empfehlung nicht gepasst oder der Wein offensichtlich einen Fehler hat.
SchlieBlich will er Sie als Kunden behalten. Mit diesem Recht ist aber auch
eine gewisse Verantwortung verbunden: Bleiben Sie nett. Es bietet sich immer
an, vor dem Kauf danach zu fragen, ob das Geschift fehlerhaften Wein und
ungeofinete Flaschen zuriicknimmt. Bringen Sie eine offene Flasche nur zuriick,
wenn Sie sich sicher sind, dass etwas damit nicht stimmt (und die Flasche sollte
noch nahezu voll sein!). Denken Sie an den Kassenbeleg. Und warten Sie nicht
mehrere Monate, bis Sie eine ungedffnete Flasche umtauschen wollen.
Ansonsten kann der Laden den Wein vielleicht gar nicht mehr anbieten.
Eigentlich sollten Sie ja auch nach ein oder zwei Wochen wissen, ob Ihnen der
Wein gefillt oder nicht.

Die Lagerbedingungen beurteilen

@ Hier ist ein Hinweis, den man nicht frith genug lernen kann: Wein ist ein
verderbliches Produkt. Wein wird nicht schimmelig wie Kése, und er kann auch
nicht faulig werden wie Fleisch. Abgesehen von den iiblichen Folgen von
Alkohol und den Empfindlichkeiten mancher Menschen geht von Wein keinerlei
Gesundheitsgefahrdung aus, selbst dann nicht, wenn er abgelaufen ist. Und es
stimmt, manche Weine — meist die etwas teureren — konnen mit der Zeit besser
und besser werden. Aber wenn Wein nicht richtig gelagert wird, leidet sein
Geschmack. (Fiir Ratschldge, wie Sie Ihren Wein zu Hause lagern, lesen Sie

Kapitel 16.)

Wenn Sie einen Weinladen auswihlen, weil Sie eine groBere Menge Wein oder aber
teure Flaschen kaufen wollen, dann achten Sie auf die Lagerbedingungen im Laden.
Was Sie nicht sehen sollten, sind Bereiche, in denen es heill werden kann —
beispielsweise Weine, die neben der Heizung gelagert werden, sodass sie den
ganzen Winter fast kochen, oder Weine im Dachgeschoss, wo sie den Sommer {iber
viel von der Sonne mitbekommen.

Die wirklich guten Ldden haben klimatisierte Lagerrdume fiir ihre Weine — aber
leider sind diese Liden in der Minderheit. Wenn der Laden iiber ordentliche
Lagerbedingungen verfiigt, dann ist der Besitzer auch stolz darauf und zeigt sie Thnen
gern. SchlieBlich hat er viel Geld und Energie hineingesteckt.

@In den besseren Weinladen werden Sie einige Flaschen /iegend vorfinden (mit
Ausnahme der Weine mit Dreh- oder Glasverschluss), damit die Korken feucht
und elastisch bleiben und so die Flaschen richtig verschlielen. Ein trockener



Korken kann brechen oder schrumpfen und l4sst Luft in die Flasche eindringen,
die dem Wein schadet.

Ungliicklicherweise ergibt sich das Problem der falschen Lagerung nicht erst im
Laden. Recht hiufig verfligen auch die Grofhdndler und Importeure — die
Zwischenhindler, von denen der Weinhéndler seine Weine bezieht — ebenfalls nicht
iber addquate Lagerbedingungen. Und auch der Transport kann eine Gefahrenquelle
darstellen — wie beim Lastwagen, der im tiefen Winter in den Bergen hdngen bleibt,
oder beim Schiffscontainer, der im Hafen in der Sonne steht. Ein guter Handler wird
auch bei seinen Lieferanten und Transporteuren auf diese Dinge achten und die
Qualitit seiner Einkdufe regelmifig tiberpriifen.

Strategien fiir den Weineinkauf

Wenn Sie erst mal all die Ego-belastenden Einfliisse hinter sich gelassen haben, die
mit dem Weinkauf in Verbindung gebracht werden, dann kann das Schlendern durch
die Weinladen richtig SpaB3 machen. Wir erinnern uns, wie uns der Weinvirus das
erste Mal erwischte. Wir verbrachten an den Samstagen zahllose Stunden in den
verschiedenen Weinldden in unserer Gegend. (80 Kilometer ist flir einen
passionierten Weinliebhaber ja gar keine Entfernung.) Ausfliige in andere Stadte
boten nochmals vollig neue Gelegenheiten. So viele Weine, so wenig Zeit ...

Wir entdeckten gute, zuverldssige Liden — und Laden, die wir nur unseren drgsten
Feinden empfehlen wiirden. Natiirlich gab es den ein oder anderen Fehlkauf auf
unserem Weg, aber wir haben gerade dadurch viel gelernt.

Lassen Sie sich verfiihren, experimentieren Sie.

In unseren Anfangen als Weinkdufer war unser Repertoire etwa so umfangreich wie
das Vokabular eines Zweijahrigen. Wir haben immer und immer wieder die gleichen
Weine gekauft, weil wir wussten, was uns dabei erwartete, und die Weine
schmeckten uns ja auch — genug gute Griinde, um einen bestimmten Wein immer
wieder zu kaufen. Riickblickend ist uns aber klar, dass wir auf den eingefahrenen
Gleisen blieben, weil wir uns davor scheuten, etwas Neues auszuprobieren.
Irgendwann war klar, wenn Wein richtig Spal3 machen soll, miissen wir uns mutiger
in dieses Abenteuer stiirzen.

@Wenn Sie die wundervolle Welt der Weine entdecken wollen, dann ist
Experimentieren ein Muss. Viele moderne Online-Portale fokussieren sich heute
besonders auf diesen Wunsch der Weinfreunde. Schon das Entdecken neuer



Weine ist immer wieder aufregend und interessant. Auch wenn Sie ab und zu
eine Niete erwischen, haben Sie zumindest gelernt, diesen Wein in Zukunft zu
meiden!

Wie Sie Enttauschungen mit falsch gelagerten
Weinen vermeiden

Wenn Sie nicht wissen, wie ein Wein gelagert wurde (und seien wir uns dartber im Klaren: Meistens
wissen wir es nicht), kdnnen Sie zwei Dinge tun, um das Risiko zu minimieren, eine schlechte Flasche
zu erwischen.

Entweder haben Sie einen umsichtigen Weinhandler, der seine Weine behandelt, als waren es seine
eigenen Kinder, und der seine Kunden mit gutem Service verwohnt. Oder Sie achten entsprechend auf
die Jahreszeit, in der Sie Wein kaufen oder sich liefern lassen. Wir sind sehr vorsichtig, wenn es darum
geht, im Winter oder wéhrend eines hei3en Sommers Wein einzukaufen, auBer wir wissen, dass der
Laden entsprechend klimatisierte Lagerbedingungen hat. Und wir lassen uns niemals im tiefsten Winter
oder im heiBen Sommer Wein liefern (auBer mal eine schnelle Lieferung durch unseren Weinhandler
vor Ort).

Um sicher zu sein, keine Uberlagerten Weine zu bekommen, kann man weiter die gerade beliebten und
daher viel verkauften Weine wahlen — dafiir miissen Sie natlrlich die diversen Geschmackstrends
mitmachen. Weine, die sich dementsprechend schnell innerhalb der Verteilerkette bewegen, haben
keine Gelegenheit, irgendwo Schaden zu nehmen.

Sagen Sie, was Sie wollen

Die folgende Szene — oder eine dhnliche — findet jeden Tag in jedem Weinladen der
Welt statt (am Samstag gleich mehrmals):

Kunde: Ich erinnere mich, dass er ein gelbes Etikett hatte. Ich hab’ ihn letzte Woche
in diesem kleinen Restaurant getrunken.

Weinhéindler: Wissen Sie, aus welchem Land er kam?
Kunde: Ich glaube, es war italienischer Wein. Aber ich bin mir nicht sicher.
Weinhandler: Konnen Sie sich an die Rebsorte erinnern?

Kunde: Nein, aber ich glaub’, da war ein Hirsch auf dem Etikett. Vielleicht finde ich
1hn, wenn ich mich ein bisschen umschaue.

Uberfliissig zu erwihnen, dass dieser Kunde selten findet, wonach er sucht.

@Wenn Sie in einem Restaurant oder bei Freunden einen Wein trinken, dann
notieren Sie sich so viele Informationen dazu, wie Sie auf dem Etikett finden




konnen. Vertrauen Sie nicht Threm Gedéachtnis. Mithilfe Threr Notizen kann der
Weinhindler den Wein zuordnen, und auch wenn er diesen Wein nicht auf Lager
hat, kann er 1thn besorgen oder Ihnen etwas Vergleichbares anbieten.

Es ist zu Threm Vorteil, wenn Sie dem Weinhdndler moglichst detailliert erkldren
konnen, welche Art von Wein Sie haben oder probieren wollen. Beschreiben Sie in
klaren, einfachen Worten, was Sie mogen. Fiir WeiBweine konnen Sie beispielsweise
Ausdriicke wie »frisch und knackig« oder »fruchtig, reif, mit viel Kérper und etwas
Holz« verwenden. Beim Rotwein konnten Sie sagen »dicht, kriftig, gehaltvoll« oder
»weich und elegant«. Blittern Sie zuriick in Kapitel 2, dort finden Sie noch mehr
hilfreiche Beschreibungen.

Sagen Sie dem Handler auch, wozu Sie diesen Wein servieren wollen. Das schriankt
die Auswahl weiter ein. Den Wein, der zu Ihrer Flunder passt, wollen Sie
wahrscheinlich nicht auch zu Threm scharfen Chili trinken! Ein guter Weinhandler
sollte in der Lage sein, Ihnen beim Abstimmen des Weins mit dem Essen behilflich
zu sein. In Kapitel 19 erfahren Sie mehr iiber das Thema.

Weinverkostungen im Laden

Klar sind wir alle daftr, den Wein zu probieren, bevor wir ihn kaufen. Aber die Weinproben, die in
manchen L&den angeboten werden, muss man in ihrer Bedeutung naher beleuchten. Véllig sinnlos sind
die angebotenen Kostproben — meist auch noch aus dem Plastikbecher — von irgendwelchen
Werbedamen im Supermarkt. Sie haben keine Vergleichsmdglichkeit, Sie probieren nur das, was der
Handler oder Lieferant gerade pushen will. Entweder ist es ein Wein, an dem der Handler gerade gut
verdient oder den er aus einem anderen Grund gerade verkaufen will. Ob Sie den Wein nun mégen, Sie
werden sich danach vielleicht verpflichtet flhlen, etwas zu kaufen, wenn Sie ihn schon probieren
durften. Unser Rat lautet, nie einem bewussten oder unbewussten Kaufdruck nachzugeben. Kaufen
Sie den Wein nur, wenn er Sie wirklich fasziniert — und auch dann, kaufen Sie fir den Anfang nur eine
Flasche. Vielleicht schmeckt der Wein am gleichen Abend in einer anderen Umgebung und in einer
anderen Stimmung véllig anders. Wenn er Ihnen zu Hause noch besser geféllt, dann kénnen Sie immer
noch nachkaufen.

Funf Fragen, die Sie jedem Weinhandler stellen
sollten

1 Wenn ein Wein mehr als acht Euro kostet: Wie wurde der Wein gelagert? Zégerliches
Rumlavieren des Verkaufers bedeutet nichts anderes als »Nachlassig«.

1 Wie lang steht der Wein schon in Inrem Laden? Dies ist besonders wichtig, wenn der Laden
keine Klimatisierung hat und im Regal steht.

L Welche Weine haben Sie gerade im Angebot? (Vorausgesetzt, Sie trauen inm und gehen nicht




davon aus, dass er Ihnen irgendwelche Ladenhiter andreht.)

1* Wenn angebracht: Warum wird dieser Wein so glinstig angeboten? Der Verkaufer weil3
schlieBlich, ob der Wein bereits zu alt ist oder sonst einen Makel hat. Wenn er keine wirklich
gute Erklarung liefert, sollten Sie die Finger davon lassen. Es gibt immer einen Grund!

L Passt dieser Wein zu dem Essen, zu dem ich ihn servieren will? Je mehr Informationen Sie

Uber das Gericht oder die allgemeine Geschmacksrichtung liefern, desto gréer ist die Chance,
einen passenden Wein zu bekommen.

Nennen Sie IThren Preis

Da der Preis einer Flasche Wein von zwei bis zu buchstiblich Hunderten von Euro
reichen kann, ist es keine schlechte Idee, sich vorher zu liberlegen, wie viel man
bereit ist, auszugeben, und dies dem Verkdufer auch zu sagen. Sie sollten zwei Arten
von Preisrahmen im Kopf haben: einen fiir den tdglichen Genuss und einen flir
besondere Gelegenheiten. Diese Zahlen werden sich mit der Zeit d&ndern. Die
anfanglichen fiinf bis acht Euro steigern sich dann zu neun bis 15 Euro, wenn Sie
anfangen, bessere Weine zu genieBBen. Ein kompetenter Weinhindler mit einer breit

gefacherten Auswahl sollte in der Lage sein, Ihnen darauthin mehrere Weine
vorzuschlagen.

g "Ein guter Weinhéndler ist mehr daran interessiert, Sie als Stammkunden zu
gewinnen, als Thnen eine Flasche aufzudriangen, die Thnen eigentlich zu teuer ist.
Wenn Sie nicht bereit sind, mehr als acht Euro flir die Flasche auszugeben, dann

sagen Sie es und beharren Sie darauf. Es gibt eine Menge empfehlenswerter,
schoner Weine in dieser Preisklasse.




7

Wie man der Weinkarte die Stirn
bietet

In diesem Kapitel
Der Weinkarte zeigen, wer der Boss ist
Den richtigen Wein auswiahlen
Das Ritual der Weinprésentation iiberleben

Weinbars ausprobieren

Wenn Sie im Restaurant eine Flasche Wein auswiahlen, bekommen Sie den Wein
gleich vor Ort serviert. Wenn Sie gut gewahlt haben, genieBBen Sie einen kostlichen
Wein, der auch noch perfekt mit dem dazu bestellten Essen harmoniert. AuBerdem
konnen Sie wéhrend des gesamten Essens in den Komplimenten Threr Familie oder
Ihrer Freunde baden, und Sie werden sich noch auf dem Nachhausweg entsprechend
gut fithlen. Wenn Sie nicht gut gewéhlt haben ... na, das Gefiihl kennt wohl jeder von
uns! Da hilft nur Erfahrung! Und etwas Hintergrundwissen!

Das Weinerlebnis im Restaurant

Ab und zu findet man ein Restaurant mit angeschlossenem Weinladen. Eine
angenchme Kombination. Man kann in Ruhe die Flaschen und Etiketten begutachten
und in diversen Weinzeitschriften und Biichern bléttern. AnschlieBend wird einem
die ausgewdhlte Flasche Wein am Tisch serviert. Ungliicklicherweise sind solche
Kombinationen fast so selten wie vierblittrige Kleeblatter. In den meisten
Restaurants konnen Sie Thren Wein nur aus einer mehr oder weniger umfangreichen
Weinkarte wiéhlen, die Thnen meist nur den Namen des Weins und den Preis pro
Flasche verrit — und manchmal hat man den Eindruck, als ob sich die
Verantwortlichen bemiihen, auch das bisschen noch méglichst unverstiandlich zu
prasentieren. Willkommen im Reich der Weinkarte.

Weinkarten sind in vielen Fillen ein groBes Argernis: Meist bieten sie Thnen viel zu
wenig Information zu den Weinen. Manchmal enthalten sie nichts, was es, zumindest



fiir Ihren Geldbeutel, zu trinken wert wire. Und dann gibt es wieder solche, bei
denen die Auswahl so gewaltig ist, dass man davor zuriickschreckt. Und viel zu oft
sind die Listen auch nicht auf dem Laufenden. Sie verschwenden zehn Minuten Ihres
Lebens, den passenden Wein auszusuchen, nur um die Antwort zu bekommen: »Der
ist heute Abend nicht mehr vorratig« (und wahrscheinlich ist das schon seit Monaten
$0).

Wenn Sie ins Restaurant gehen, dann haben Sie vielleicht gar keine Lust dazu, sich
durch die Weinkarte zu kimpfen, da Sie wissen, dass dabei Ihr Selbstwertgefiihl
Schaden nehmen kann. Aber geben Sie nicht kampflos auf. Mit ein wenig Hilfe und
ein paar Tipps machen Sie die richtigen Tropfen in der Weinkarte ausfindig.

Wie Wein im Restaurant angeboten wird

Glauben Sie es oder auch nicht: Die meisten Restaurants wollen wirklich Wein
verkaufen. Sie machen bei jeder Flasche einen anstindigen Schnitt, ihre Mitarbeiter
bekommen besseres Trinkgeld und sind zufriedener, und Sie genieBen Ihr Essen
gleich noch mehr und gehen als zufriedener Gast nach Hause.

Aber es hat Tradition (und wir sind sicher, unwissentlich), dass viele Restaurants
ihre Géste eher davon abhalten, Wein zu bestellen, statt sie zu ermutigen.
Gliicklicherweise dndert sich dabei gerade einiges. (Ungliicklicherweise dndert sich
das aber auch nur sehr langsam.)

Die Weine, die heute im Restaurant verkauft werden, fallen im Allgemeinen in eine
der folgenden Kategorien:

v der Hauswein, meist in Weil3 und Rot, und manchmal noch eine Hausmarke als
Sekt. Den Wein kann man entweder glasweise oder in der Karaffe bestellen. Das
sind die Weine, die man bekommt, wenn man nur ein Glas Weillwein oder ein
Glas Rotwein bestellt.

1 Premiumweine, glasweise ausgeschenkt. Dabei hat man meist eine grof3ere
Auswabhl als beim Hauswein und die Qualitit ist ebenfalls besser. (Diese Weine
sind normalerweise auch als Flaschenweine verfiligbar.)

1 Weine, die nur flaschenweise verkauft werden und in der Weinkarte zu finden
sind

1 alte oder seltene Weine, die es auch nur flaschenweise gibt und die oft in einer
Raritdtenliste z7usammengefasst sind (so eine Liste findet man nicht in jedem
Restaurant)



Der Hauswein

Die Weinkarte sieht so imposant aus, dass Sie schlussendlich kapitulieren. Sie geben
dem Servicepersonal die Karte zuriick und sagen (entweder ein wenig unterwlirfig,
da Sie dabei ertappt wurden, dass Sie mit der Weinkarte nicht klarkommen, oder
etwas von oben herab, was signalisieren soll, dass Sie Thre Zeit nicht mit solchen
Nichtigkeiten verschwenden wollen): »Ich nehme nur ein Glas Weillwein (oder
yRivaner()«. Intelligenter Schachzug oder grof3er Fehler?

Sie wissen vermutlich die Antwort auf diese Frage, sobald der Hauswein Ihre
Lippen benetzt. Vielleicht ist es ja genau der Wein, den Sie wollten — und Sie
mussten sich nicht erst mithevoll durch die Karte kimpfen. Aber vom theoretischen
Ansatz her sagen wir: »Fehler.«

Normalerweise ist der Hauswein eines Restaurants ein unségliches Gesoft, das dem
Gastronomen einen enormen Verdienst bringt. (Der Preis pro Liter ist meist das
Hauptkriterium bei der Wahl des Hausweins.) Oft kostet die ganze Flasche im
Einkauf weniger als hinterher ein Glas im Restaurant. Und das bei Preisen von zwei
bis acht Euro! Da wundert es nicht, wenn der nette Ober das Glas auch wirklich
randvoll macht.

Beim Winzer, in einem Gutsausschank, einer Straul3- oder Besenwirtschaft, gilt diese
Besonderheit jedoch nicht. Der Hauswein oder Nr. 1 (der erste und giinstige Wein
auf der Karte) ist dort meist eine Visitenkarte fiir den Gast. » Wenn die Nummer 1
schon so gut schmeckt, wie wird wohl der Rest der Auswahl sein?« — Es 14dt ein
zum Probieren.

Beachten Sie auch, dass Sie oft Geld sparen, wenn Sie den Hauswein in der Karaffe
bestellen — wenn er in groBeren Gebinden angeboten wird. Andererseits besteht die
berechtigte Frage, ob Sie eine ganze Karaffe vom Hauswein trinken wollen!

P

’ Wir haben herausgefunden, dass nur ein kleiner Prozentsatz an besseren
Restaurants — und Restaurants mit einem Faible fiir Wein — einen Hauswein
anbietet, der es wert ist, getrunken zu werden. Und es ist nur ganz selten ein
gutes Geschéft. Unter normalen Umstanden: Meiden Sie den Hauswein. Aus
demselben Grund vermeiden Sie moglichst, nach »einem Glas Rivaner« oder
»einem Glas Trollinger« zu fragen.

Wenn die Umstdnde so sind, dass Sie nur ein Glas Wein trinken wollen (wenn Sie
zum Beispiel der Einzige sind, der in der ganzen Gruppe Wein zum Essen trinken
will), dann muss es ja vielleicht nicht der Hauswein sein. In vielen Restaurants



werden auch bessere Weine glasweise ausgeschenkt. Wenn der Hauswein Thre
einzige Chance ist, liberhaupt einen Wein zu bekommen, dann fragen Sie den Kellner,
um was es sich handelt. Geben Sie sich nicht mit der Antwort »ein Trollinger«
zufrieden. Fragen Sie nach Details: Trollinger von wo? Welches Weingut? Fragen
Sie nach der Flasche. Entweder werden Thre schlimmsten Beflirchtungen bestatigt
(Sie haben noch nie von diesem Wein gehort oder es handelt sich um die
Zweiliterflasche Bauernfeind) oder Sie sind angenehm liberrascht (Sie haben von
dem Wein gehort und er hat einen guten Ruf). Auf alle Fille wissen Sie, was Sie
trinken.

Premiumweine

@Der Ausdruck Spitzenwein wird von der Weinindustrie sehr gro3ziigig
verwendet. Sie denken vielleicht, hinter dem Begriff verbirgt sich ein qualitativ
hochwertiger Wein, aber laut der offiziellen Statistik zihlt dazu bereits alles,
was im Laden mehr als fiinf Euro kostet.

So wie im Restaurant der Ausdruck Premiumweine glasweise verwendet wird, ist
damit meist wirklich eine bessere Qualitit gemeint. Es handelt sich um Weine, die in
dem Falle nicht aus der Zweiliterflasche, sondern aus 0,75-Liter-Flaschen stammen
und die das Restaurant zu einem hoheren Preis als seinen Hauswein anbietet. (Aha,
wir haben es: Man zahlt einfach mehr!) Die Preise pro Glas sind ganz stark abhédngig
davon, was wirklich ausgeschenkt wird.

Ein Restaurant bietet vielleicht nur einen besseren Weil3en und einen besseren Roten
an oder ein anderes wiederum eine ganze Auswahl. Diese Weine sind keine
anonymen Getrdnke wie der Hauswein rot und weil}, sondern werden Thnen
irgendwie vorgestellt — in der Weinkarte, auf einer separaten Liste, als Empfehlung
am Tisch oder manchmal auch durch die Flasche auf dem Tisch. (Sie wiirden ja auch
nie auf die Idee kommen, dafiir etwas mehr auszugeben, wenn Sie nicht wissen, was
es ist, oder?) In Bistro-artigen Restaurants findet man die Weine, die gerade
glasweise ausgeschenkt werden, oft auf einer Kreidetafel hinter der Theke.

Spitzenweine glasweise ordern zu konnen ist eine feine Idee, besonders wenn Sie
nur ein oder zwei Gléser trinken oder wenn Sie mit Thren Freunden
unterschiedlichste Weine probieren wollen. Manchmal bestellen wir auch ein Glas
WeiBBwein oder ein Glas Champagner als Aperitif und gehen dann zu einer Flasche
Rotwein tiber.



@ Natiirlich gibt es einen Haken. Nicht jedes Restaurant bietet {iberhaupt ein
entsprechendes Angebot. AuBerdem zahlen Sie am Ende immer mehr fiir den
Wein, als wenn Sie gleich eine ganze Flasche bestellt hitten.

@Wenn zwei oder drei am Tisch den gleichen offenen Wein wollen — und wenn
man dann auch noch davon ausgeht, dass man noch mal nachbestellt —, dann
fragen Sie doch gleich, was eine ganze Flasche kostet. Meist bekommt man fiir
den Preis von drei Glidsern a 0,2 Liter bereits eine ganze Flasche mit 0,75
Litern. Also macht es nichts, wenn man die Flasche am Ende doch nicht schafft.

Warum gibt es nicht mehr Weine auch
glasweise?

Mit Freude stellen wir fest, dass viele Restaurants sich inzwischen bemuhen, eine interessante
Auswahl an Weinen auch glasweise anzubieten. Auch anspruchsvolle Weine glasweise
auszuschenken ist, trotz der damit fir den Gastronomen verbundenen Herausforderung, ein deutlicher
Trend. Das Hauptproblem besteht darin, die Weine in all den geéffneten Flaschen frisch zu halten. Je
mehr Weine ein Restaurant offen anbietet, desto gréBer ist die Wahrscheinlichkeit, dass am Ende des
Abends etliche Flaschen noch halb voll sind. Und nicht alle Weine sind am nachsten Tag noch frisch
genug, um weiter ausgeschenkt zu werden. Um dieses Problem zu I6sen, braucht der Gastronom eine
Mdglichkeit, den Wein zu konservieren. Dafur gibt es bereits attraktive Schankanlagen hinter der
Theke, bei denen mithilfe von Stickstoff gezapft wird und somit kein Sauerstoff an den Wein kommt.
Oder auch einfachere Techniken, um den Wein in den gedffneten Flaschen vor dem Sauerstoff zu
schitzen. Ansonsten — auf3er der Gastronom kann wirklich jede Flasche jeden Abend leeren — muss er
jede Menge Wein wegschitten. Sein Gewinn am Wein geht damit direkt in den Ausguss.

Liste mit Weinraritdten

Manche Restaurants bieten, erginzend zu ihrer normalen Weinkarte, eine
besondere Liste mit seltenen Weinen an. Diese Liste gehort in die Hinde von
zwel besonderen Gistetypen: absolute Weingenief3er und Hochstapler. Wenn
Sie zu keiner dieser Kategorien zihlen, dann fragen Sie besser gleich gar nicht
nach dieser Karte — auller Sie zahlen an diesem Abend nicht oder wollen Ihre
Begleitung oder Thre Kunden mal so richtig beeindrucken, dann werfen Sie mal
einen Blick hinein! Lassen Sie sich dabei moglichst vom Weinfachmann des
Restaurants beraten. Jede Fehlentscheidung wird so oder so zu einer teuren
Angelegenheit!




Die (alles andere als) normale Weinkarte

Die meiste Zeit werden Sie wahrscheinlich wieder beil der normalen Weinkarte
landen, um Ihre Wahl zu treffen. Viel Gliick!

Wir benutzen den Begriff normal, um diese Weinkarte von der Raritdtenliste
abzugrenzen. Ungliicklicherweise ist an Weinkarten nichts normal. Es gibt keine
Standards. Es gibt sie in allen Gro3en und Formen, oberflachlich oder detailliert,
schlampig oder aktuell, aber benutzerfreundlich sind sie nie.

Wenn Sie immer noch der Meinung sind, dass Weinkauf psychische Schiden
hinterlassen kann, dann nehmen Sie eine Weinkarte gar nicht erst zur Hand. (Bléttern
Sie stattdessen zuriick in Kapitel 6 und lesen noch mal unsere Einleitung in das
Thema Weineinkauf.) Wenn Sie fertig sind, dann lesen Sie den folgenden Abschnitt,
damit Sie einen Wein bekommen, der Thnen schmeckt — mit einem Minimum an
Befiirchtungen vor dem spiteren Geschmack.

Wie man eine Weinkarte liest

Bei Ihrem ersten Schritt ins Niemandsland zwischen Ihnen und der Weinkarte geht’s
darum, den Gegner richtig einzuschétzen. Sie versuchen herauszubekommen, wie die
Liste aufgebaut ist.

©Lesen Sie die Uberschriften in der Weinkarte, wie Sie die Kapiteliiberschriften
in einem Fachbuch liberfliegen, das Sie kaufen wollen. Versuchen Sie
herauszufinden, nach welchen Kriterien die Weine eingeteilt sind und in
welcher Reihenfolge sie jeweils aufgelistet werden. Achten Sie darauf, wie
viel oder wenig Informationen zu jedem Wein vorhanden sind. Achten Sie auf
die Aufmachung der Weinkarte. Schétzen Sie die Zahl der aufgefiihrten Weine —
es konnen zwolf, aber auch 200 sein. (Ein netter Nebeneffekt dieses Vorgehens
ist, dass der priifende Blick Ihre Géste sofort davon iiberzeugt, dass Sie wissen,
was Sie tun.)

Manchmal stellen Sie fest, dass die Weinauswahl sehr klein und nichts Anstidndiges

dabei ist. Eine solche Liste auch noch ausfiihrlich zu studieren, ist dann natiirlich
blod.

@Fragen Sie gleich zu Anfang nach der Weinkarte. So suggerieren Sie dem
Servicepersonal gleich, dass Sie mit Wein vertraut sind (ob es stimmt oder



nicht), und Sie haben dadurch auch mehr Zeit, die Weinkarte zu studieren.

Wie ist die Weinkarte aufgebaut?

Man weil3 nie im Vorhinein, was man, auller den Preisen, in einer Weinkarte
vorfindet. Meist entdeckt man aber, dass die Weine doch wieder nach dem
altbekannten Muster in Kategorien zusammengefasst sind:

1 Champagner, Sekt und sonstige Schaumweine
1 (trockene) Weillweine
1 (trockene) Rotweine

1 Dessertweine

Digestifs wie Cognac, Armagnac, Single-Malt-Whisky, Grappas oder andere
Schndpse und Likore findet man meist nicht in der Liste. Wenn doch, dann haben sie
oft einen eigenen Bereich am Ende.

In vielen Fallen unterteilen die Restaurants nochmals nach der Herkunft, vor allem in
der Rot- bezichungsweise Weillweinkategorie: franzosische Rotweine, italienische
Rotweine, deutsche Rote und so weiter. Die Linderkapitel werden dann eventuell
noch nach Regionen unterteilt. Frankreich wird oft noch nach Bordeaux, Burgund und
vielleicht noch Rhone unterteilt. Zusammen ergeben sie dann das Kapitel
Franzésische Rotweine. Deutsche Rotweine konnte man in Badische,
Wiirttemberger und Pfalzer unterteilen.

Oder die beiden Kategorien Rotwein und Weilwein sind nach den Namen der
Rebsorten gegliedert — beispielsweise ein Kapitel flir Riesling, eins fiir Burgunder
und ein mysterioses fiir Andere Weifiweine. Alles unter der Uberschrift WeiBwein,
Ist das Restaurant einer Landeskiiche, zum Beispiel der italienischen, verpflichtet,
werden die Weine dieses Landes meist als Erstes gelistet (und damit besonders
herausgestellt), gefolgt von einer diirftigen Liste weiterer Weine.

Wir haben zwei aktuelle Trends in weinbewussten Restaurants ausgemacht und
finden beide toll, da sie das Weinbestellen einfacher und interessanter machen:

1 Die so genannte strukturierte Weinkarte, in der die Weine in jeder Kategorie
in einer aufsteigenden Reihenfolge zu finden sind. Es werden etwa unter
»Riesling« die Weine nach ihrem Korper, ihrer Kraft oder Qualitétsstufe sortiert.
Aufsteigend von den leichtesten bis zu den kraftigsten Weinen, unabhidngig vom
Preis.

1 Karten, die nach dem Weinstil organisiert sind. In diesen Karten sind die



Kapiteliiberschriften nicht von Rebsorten oder der Herkunft geprégt, sondern sie
beschreiben den Geschmack des Weins der jeweiligen Kategorie, wie etwa
»irische, knackige Weilweine ohne Holzton« oder »kriftig-gehaltvolle,
traditionelle Rotweine«.

Der Kampf um die Weinkarte

In manchen Restaurants lasst Ihnen der Kellner nicht genug Zeit, um die Weinkarte in Ruhe zu
studieren. (In wirklich guten Restaurants wei3 man, dass das Auswahlen einer Flasche Wein etwas
Zeit braucht.) Wenn Ihr Kellner bereits etwas ungeduldig fragt: »Haben Sie lhren Wein schon
gewahlt?«, erklaren Sie ihm einfach (und bestimmt), dass Sie noch etwas Zeit brauchen. Lassen Sie
sich nicht zu einer Ubersturzten Entscheidung drangen.

Es ist Ublich, dass jeder Tisch nur eine Weinkarte erhalt. Eine altmodische Regel besagt, dass nur der
Gastgeber (es wird stets angenommen, dass dieser mannlich ist) die Karte zu sehen bekommt. An
unserem Zweiertisch sitzen zwei denkende, ernst zu nehmende und entscheidende Kunden. Wir
fragen einfach nach einer zweiten Weinkarte.

Fast zwangslaufig wird die Weinkarte dem altesten Herrn oder dem, der am Tisch am seridsesten
aussieht, Uberreicht. Wenn Sie als Frau und Gastgeberin mit Geschéftspartnern essen gehen, kann
daraus sehr schnell eine missverstéandliche und &rgerliche Situation entstehen. Stellen Sie gegentber
dem Servicepersonal klar, dass Sie den Wein auswahlen, und lassen Sie sich die Karte reichen. Bei
einem wichtigen Geschéftsessen ist es nicht verkehrt, schon bei der Tischreservierung, bei der
BegriBung oder mit einem kurzen Gang an die Theke dem Service zu signalisieren, dass Sie der
Gastgeber des Tisches sind.

Preispolitik

@In vielen Fallen werden Sie sehen, dass die Weine in den Kategorien nach
Preisen sortiert sind — vom billigsten zum teuersten. Viele Gastronomen gehen
davon aus, dass Sie aus Angst, als knickrig zu gelten, nicht den billigsten
bestellen werden. Sie glauben, Sie nehmen den zweiten, dritten oder vierten
oder sogar noch weiter unter auf der Liste, nur weil Sie sich unsicher fiihlen
und eine Bestétigung dafiir brauchen, auch wirklich eine gute Wahl getroffen zu
haben. (Dabei wire der giinstigste Wein vielleicht sogar flir diesen Anlass
perfekt gewesen.)

Wz

@ Wenn Sie ein schones Erlebnis im Restaurant in Erinnerung behalten mochten,
dann fragen Sie sich lieber hinterher nicht, wie die Preiskalkulation der
Weinkarte bei den meisten Gastronomen entsteht. Meist ist der Einkaufspreis
nur ein kleiner Bruchteil des Preises auf der Weinkarte.




Was die Weinkarte an Informationen enthalten
sollte

Je wichtiger ein Restaurant seine Weinauswahl nimmt, desto mehr Informationen
wird es Thnen auch iiber jeden Wein anbieten.

Hier sind einige Informationen, die in einer Weinkarte zu finden sein sollten:

1 Eine Bestellnummer fiir jeden Wein. Sie werden manchmal auch Kellernummern
oder Lagernummern genannt, da sie dem Kellner einen Hinweis geben, wo er
den jeweiligen Wein findet.

Diese Nummern erleichtern es dem Personal, die Flasche schnell zu finden. Und sie
sorgen dafiir, dass auch ein Mitarbeiter, der sich beim Wein nicht auskennt, mit der
richtigen Flasche zuriickkommt. Ganz abgesehen davon ist es auch eine Hilfe fiir Sie,
wenn Sie einfach keinen Schimmer haben, wie man den Namen des ausgewéhlten
franzosischen Weins ausspricht. (Und Sie kdnnen trotzdem behaupten, Sie haben nur
die Nummer zum Bestellen verwendet, um dem Ober das Leben zu erleichtern.)

1 Der Name des jeweiligen Weins. Es kann sich dabei um die Rebsorte oder auch
um die Herkunft handeln (lesen Sie Kapitel 4), aber er muss fast zwangslaufig
durch den Namen des Weinguts ergénzt werden (Chateau dies-oder-das oder
diese-und-jene Kellerei), sonst haben Sie keine Chance festzustellen, um welchen
Wein es sich auf der Karte handelt.

1 Der Jahrgang eines jeden Weins — das Jahr, in dem die Trauben flir diesen Wein
gelesen wurden. Wenn es sich um einen Verschnitt aus verschiedenen Jahrgéngen
handelt, findet man oft die internationale Abkiirzung NV (fiir non vintage). (In
Kapitel 4 wird Thnen erklért, warum es solche Weine gibt.) Manchmal geben die
Gastronomen auch keinen Jahrgang an, damit sie keine Probleme bei
Jahrgangsdnderungen haben. Man muss dann danach fragen. Fiir uns ist das aber
auch immer ein Zeichen dafiir, dass die Weinkarte nicht gepflegt wird.

1 Manchmal eine kurze Beschreibung des Weins — das ist aber uniiblich, wenn es
sich um eine umfangreiche Weinkarte handelt.

1 Gelegentlich finden sich auch Vorschldge des Gastronomen, welcher Wein
besonders gut zu bestimmten Gerichten passt. Nach unserer Erfahrung konnen
diese Hinweise sehr hilfreich sein, auch wenn Thnen der Wein nicht immer gefallt
oder Sie nicht immer der gleichen Meinung sind, was die Kombination betrifft.

1 Der Preis. Es wird immer ein Preis fiir jeden Wein zu finden sein.




Das Sinken der hohen Weinpreise

Unter Gastronomen heif3t es: »Verdient wird an den Getranken!« Und so zahlt man in einem typischen
Restaurant oft das Zweieinhalbfache (oder gar Fiinffache) von dem, was man im Laden fur den
gleichen Wein bezahlt. Das bedeutet, der Gastronom verdient das Mehrfache von dem, was er fur die
Flasche bezahlt.

Klar, der Gastronom tragt die Kosten fur die Bevorratung, die Glaser, den Bruch, den Service, die
Pacht und vieles mehr. Aber in den Augen vieler Weintrinker rechtfertigen diese Kosten nicht die hohen
Aufschlage, und sie verweigern sich mancher guten Flasche. Ein paar schlaue Gastronomen haben
festgestellt, dass sie mit interessanten Weinen zu interessanten Preisen deutlich mehr Wein verkaufen
und damit trotz niedriger Gewinnspannen mehr Geld in der Kasse haben. Gleichzeitig haben sie auch
noch zufriedenere Gaste. Wir unterstutzen diese Restaurants von ganzem Herzen.

Den Stil der Weinkarte einschdtzen

Friiher einmal bestanden die schonsten Weinkarten aus handgeschriebenen Blittern,
die in einer schweren Ledermappe gebunden waren. Vorne prangten die Worte Carte
des Vins in Gold. Heute stammen die guten Weinkarten oft aus dem Laserdrucker,
was mehr der Funktionalitit und weniger dem Sinn fiir Romantik dient.

@J e dlter und unflexibel eine Weinkarte wirkt, desto weniger genau und aktuell ist
ihr Inhalt. Manche Weinkarten strahlen schon aus, dass sich im Tagesgeschaft
niemand 1m Restaurant um den Wein kiimmert. Die Gefahr, dass viele Weine
bereits ausverkauft sind, 1st dementsprechend groB.

Manchmal ist die Weinauswahl in die Speisekarte integriert, besonders wenn es sich
um eine Speisekarte handelt, die tiglich oder von Woche zu Woche neu
zusammengestellt wird. Restaurants mit einer solchen stindig aktuellen und
gepflegten Weinkarte sind meist eine gute Wahl, um interessante Weine zu trinken.

Die digitale Weinkarte

Es gibt bereits einige Restaurants, die auf digitale Weinkarten setzen. Meist sind es
kleine tragbare Computer, sogenannte Pads oder E-Books, auf denen man nicht nur
die stindige aktuelle Liste mit Weinen und Preisen findet, sondern dazu auch
Hintergrundinformationen zu jedem Wein oder auf Wunsch auch Empfehlungen zu
bestimmten Gerichten abrufen kann. Aber auch diese Weinkarten haben natiirlich ihre
Nachteile: Sie machen so viel Spal3, dass Sie riskieren, beim Spielen mit der
Weinkarte Thre Tischnachbarin zu vergessen!

Viele andere Restaurants veroffentlichen thre Weinauswahl im Internet. Vor einem
besonderen Essen konnen Sie auf die Internetseite des Restaurants gehen und sich




eine kleine Auswahl an Weinen fiir Ihr Essen zusammenstellen, die Sie interessieren
— komfortabel und eine nette Vorfreude. Dies geht heutzutage mit Apps auf dem
eigenen Smartphone noch einfacher und ortsunabhéngig. Eine Vielzahl von Wein-
Apps sind sogar kostenfrei erhéltlich. Durch die rasche Entwicklung der
Informationstechnologie wird auch bei der Weinkommunikation in Zukunft sicherlich
noch weiteres Niitzliche, aber auch Unniitzes zu erwarten sein.

Wein bestellen

Versuchen Sie, den Wein zur selben Zeit wie Thr Essen oder moglichst noch davor zu
bestellen. Andernfalls nippen Sie beim ersten Gang vielleicht immer noch am
Wasser. Sollten Sie, nachdem Sie die Weinkarte begutachtet haben, feststellen, dass
Sie die meisten Weine nicht kennen, dann lassen Sie sich bei Ihrer Auswahl helfen.

Wenn es sich um ein elegantes Restaurant handelt, dann fragen Sie nach dem
Sommelier — ein besonders ausgebildeter Weinspezialist, der fiir die Auswahl und
den gekonnten Service der Weine zustdandig ist und der Sie auch dabei berét, einen
passenden Wein zum gewéhlten Menii auszusuchen. (Leider beschéftigen nicht alle
Restaurants einen Sommelier — meist sind es nur die vornehmen oder die besonders
weinbewussten.) Aber auch wenn das Restaurant nicht so schick ist, gibt es oft einen
Mitarbeiter oder den Chef selbst, der sich gut mit Wein auskennt und Sie
entsprechend beraten kann.

Wenn einer der Mitarbeiter einen guten Uberblick iiber die Weinkarte hat, dann
sollten Sie sich auch auf seinen Rat verlassen. Er weill dann sicherlich auch,
welcher Wein wiederum gut zu einem bestimmten Gericht passt, und freut sich
bestimmit iiber Ihr Interesse an der Weinkarte. Aus diesem Grund, auch wenn wir uns
selbst gut mit Wein auskennen, lassen wir uns oft vom Sommelier, dem Besitzer oder
dem Weinspezialisten einen Wein empfehlen.

@Hier sind ein paar Techniken, wie Sie bei der Weinauswahl nach Hilfe fragen
konnen und dabei Thr Gesicht wahren:

+* Sind Sie sich nicht sicher, wie der Wein ausgesprochen wird, zeigen Sie einfach
mit dem Finger auf den jeweiligen Wein oder nennen Sie die Bestellnummer
(wenn es eine gibt).

1 Zeigen Sie auf zwei oder drei Weine auf der Liste und fragen Sie den Sommelier
oder Kellner: »Ich schwanke zwischen diesen Weinen. Welchen wiirden Sie
empfehlen?« Das ist auch eine subtile Moglichkeit, dem Sommelier Thren



Preisrahmen aufzuzeigen.

1 Lassen Sie sich den einen oder anderen Wein zeigen. Vielleicht hilft IThnen das
Etikett, der Name des Importeurs, dessen Wein Sie schon einmal genossen haben,
oder irgendetwas anderes auf dem Schildchen bei der Entscheidung,

1 Fragen Sie nach halben Flaschen (0,375 Liter) oder auch 0,5-Liter-Flaschen, die
oft nicht auf der Karte stehen, aber Ihnen ganz neue Bestellmoglichkeiten eroffnen.
So konnen Sie auch zuerst eine halbe Flasche Weilwein und anschliefend eine
halbe oder ganze (0,75 Liter) Flasche Rotwein bestellen.

1 Erlautern Sie Threm Ratgeber Ihre Speisefolge und fragen Sie ihn, was er Thnen

dazu an Wein empfehlen wiirde.

@Uns 1st schon klar, dass Sie sich im Restaurant nicht an al/le Weine werden
erinnern konnen, die wir in diesem Buch empfehlen. Daher listen wir in
Tabelle 7.1 einige Sorten auf, die auf den meisten Weinkarten zu finden sind und
die zum Essen eigentlich immer eine gute Wahl sind.

Sie mochten:

spritzigen, trockenen Weilwein, ohne viel Eigengeschmack, zu
zart schmeckendem Fisch oder Meeresfriichten

trockenen Weilwein mit ausgepriagtem Aroma; passend zu
Muscheln und anderen Schalentieren

mittelgewichtigen, charaktervollen, trockenen Weilwein, passend
zu einfachen Gefliigelgerichten, Risotto und anderen leichten
Gerichten

kréftigen, korperreichen Weilwein, passend zu Hummer oder
herzhaften Hahnchengerichten

kréftigen WeiBwein mit weichem Schmelz und nussigem
Charakter, passend zu gehaltvollen Fisch-, Kalbfleisch- oder
Schweinefleischgerichten

halbtrockenen Weilwein, passend zu asiatischer Kiiche

unkomplizierten, giinstigen Rotwein, sehr gut passend zu
Brathidhnchen

anpassungsfihigen, geschmacksintensiven, relativ glinstigen
Rotwein, der zu einem kriftig gewiirzten Essen Bestand hat

einen leichteren Rotwein, der jung gut schmeckt und zu allen
leichten und dezent-eleganten Speisen passt

die Basisversion des franzosischen Pinot Noir; probieren Sie ihn
mal zu Steak

trockenen, wiirzigen, aromatischen und vergleichsweise
giinstigen Rotwein, der gut zu Pizza passt

Sie bestellen:

Rivaner, Silvaner aus Rheinhessen oder Pfalz,
Soave, Pinot Grigio oder Sancerre

Riesling vom Rheingau oder von der Mosel,
Sauvignon Blanc aus Siidafrika oder Neuseeland

Riesling, Macon- Villages, St.-Véran oder Pouilly-
Fuissé

Kalifornische oder australische Chardonnay,
»GrofBes Gewiachs«-Weine aus Deutschland

Meursault

Chenin Blanc, Vouvray oder entsprechende
deutsche Rieslinge

Beaujolais (besonders von einem guten
Produzenten wie Louis Jadot, Joseph Drouhin
oder Georges Duboeuf)

Chilenische Cabernets Sauvignon
Badischen Spétburgunder oder kalifornischen

Pinot Noir

Bourgogne Rouge

Barbera oder Dolcetto



einen sehr trockenen Rotwein mit elegantem Korper, der Chianti Classico
hervorragend zu vielen Gerichten passt

Tabelle 7.1: Sichere Weinwahl im Restaurant

In Kapitel 9 bis 13 erfahren Sie mehr iiber all diese Weine.

Wie Sie das Ritual der Weinprdsentation
abwickeln

In vielen Restaurants wird die Weinprésentation so andédchtig und wiirdevoll
zelebriert, dass man gewillt ist, zu glauben, man wohne einer geheiligten Handlung
bei. Die gesetzte Stimme des Kellners, die einstudierten Handgriffe — all diese
Ernsthaftigkeit konnte einen oftmals zum Lachen bringen (aber wie in der Kirche
ware ein Lachen hier nicht angebracht). Aber zumindest kdnnte man versucht sein,
den Kellner darauf hinzuweisen: »Bleiben Sie locker! Es ist nur eine Flasche
vergorener Traubensaft!«

Trotz allem gibt es eine gewisse Logik bei diesem Ritual der Weinprésentation.
Schritt fiir Schritt 1auft das Ritual (und die Logik) wie folgt ab:

1. Der Kellner oder Sommelier prisentiert Ihnen die Flasche zur Kontrolle
(vorausgesetzt, Sie waren derjenige, der den Wein bestellt hat).

Der Sinn dieses Schritts ist sicherzustellen, dass es auch der Wein ist, den Sie
bestellt haben. Priifen Sie dieses Etikett sorgfaltig. Nach unserer Erfahrung
handelt es sich in 15 bis 20 Prozent der Félle um die falsche Flasche oder nicht
um den Jahrgang, der auf der Weinkarte angegeben war. Wenn Sie wollen,
beriihren Sie die Flasche mit Ihrem Handriicken und priifen Sie so, ob die
Temperatur stimmig ist. (Dies ist auch eine gute Gelegenheit, um Zeit zu schinden
und somit das Etikett in Ruhe studieren zu kdnnen.) Wenn Sie mit der Flasche
zufrieden sind, signalisieren Sie dem Kellner Thre Zustimmung,

2. Der Kellner entkorkt dann den Wein und prasentiert IThnen den Korken.
Dieser Schritt gibt Ihnen die Moglichkeit zu priifen (durch Betrachten und daran

Riechen), ob der Kork in einem guten Zustand ist und ob es sich um den
Originalkorken handelt.

ofIn seltenen Féllen ist der Wein so korkig, dass selbst der Korken unangenehm
riecht. Und noch seltener findet sich ein Kork, der komplett durchfeuchtet oder



vollkommen trocken und eingeschrumpelt ist — beides ein Zeichen dafiir, dass
Luft in die Flasche gelangen konnte und der Wein hochstwahrscheinlich
verdorben ist.

Auch wenn Thnen der Korken verdédchtig erscheint, sollten Sie erst am Wein riechen
und 1hn verkosten, bevor Sie ihn zurlickgehen lassen.

Einer unserer abgedrehten Freunde hat einmal den vom Kellner prasentierten Korken
genommen, sich in den Mund gesteckt und darauf rumgekaut. AnschlieBend hat er
dem verdutzten Kellner erklért, dass er wohl in Ordnung ist!

Ubertreiben Sie also diesen Part nicht allzu sehr, denn auch ein wohlriechender
Korken kann einen Korkschmecker im Wein verursacht haben.

3. Falls es notwendig ist, den Wein zu dekantieren, wird der Kellner es tun.
Weitere Informationen liber das Dekantieren finden Sie in Kapitel 8.

4. Der Kellner gief3t Thnen einen kleinen Schluck ins Glas und wartet.

An dieser Stelle ist es nicht angebracht, zu fragen: »Ist das alles, was ich
bekomme?« Es wird von Ihnen erwartet, dass Sie kurz am Glas riechen, vielleicht
einen kleinen Schluck nehmen und dann entweder den Wein ablehnen oder Thre
Zustimmung zum Ausdruck bringen: »Der ist gut.« Aber genau genommen ist €s ein
ganz wichtiger Zeitpunkt im ganzen Ritual der Weinprésentation. Denn wenn mit dem
Wein etwas nicht stimmt, st jetzt der Zeitpunkt, ihn zurtickgehen zu lassen (nicht
erst, wenn Sie die halbe Flasche geleert haben!). Um sich die
Weinverkostungstechnik nochmals ins Gedichtnis zu holen, iiberfliegen Sie erneut
Kapitel 2, bevor Sie ins Restaurant aufbrechen.

©Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob der Wein im passenden Zustand ist, dann
fragen Sie einfach nach einer weiteren Meinung am Tisch und entscheiden dann
gemeinsam. Andernfalls blamieren Sie sich, wenn die Flasche spéter doch
zuriickgeht, weil einer Threr Giste den Wein als fehlerhaft und damit
ungeniefbar erklart oder Sie den Wein trinken, obwohl mit der Zeit immer
klarer wird, dass mit thm etwas nicht stimmt. In beiden Fillen sind Sie der
Dumme. Nehmen Sie sich also so viel Zeit fiir diesen Schritt, wie Sie brauchen.

Wenn Sie beschlieen, dass die Flasche nicht in Ordnung ist, erkldren Sie dem
Kellner, was Ihrer Meinung nach mit dem Wein nicht stimmt. Bemiihen Sie sich um
eine klare Sprache. (Muffig oder abgestanden sind Beschreibungen, die leicht zu
verstehen sind.) Seien Sie freundlich, schlieBlich halsen Sie ihm gerade Mehrarbeit
auf, aber Sie brauchen sich andererseits nicht dafiir zu entschuldigen. (Warum sollten



Sie auch? Sie haben den Wein nicht gemacht!) Lassen Sie ihn den Wein selbst
verkosten, wenn er will. Aber lassen Sie es nicht zu, dass Sie sich dabei schuldig
fiihlen.

Je nachdem, ob Thnen der Sommelier oder Kellner zustimmt, dass die Flasche einen
Fehler hat, oder ob er davon ausgeht, dass Sie den Wein einfach nicht verstanden
haben, wird er Thnen eine weitere Flasche desselbigen oder die Weinkarte bringen,
damit Sie einen anderen auswéhlen konnen. So oder so, das Ritual beginnt jetzt
wieder von vorne.

5. Wenn Sie den Wein akzeptieren, schenkt der Kellner Thren Gasten und zuletzt
Thnen ein.
Jetzt ist es Thnen erlaubt, sich wieder zu entspannen.

-/_. -

Doppelt so viel zahlen

Einige profithungrige Gastronomen bringen ihren Kellnern bei, wie man den Weinverkauf bei jeder sich
bietenden Gelegenheit ankurbelt und dies selbst auf Kosten des Gastes. Einige von ihnen sind
beispielsweise darauf trainiert, so grof3ztgig nachzuschenken, dass die Flasche bereits leer ist, ehe
das Hauptgericht Uberhaupt auf dem Tisch steht. (Dies kann ganz leicht passieren, wenn es sich um
grof3e Glaser handelt.) Wenn die Flasche zur Neige geht, fragt der Kellner: »Darf ich Ihnen noch eine
Flasche vom gleichen Wein bringen?« Je nachdem, wie viel lhre Géaste noch im Glas haben oder wie
viel Wein sie normalerweise konsumieren, brauchen Sie vielleicht gar keine zweite Flasche, doch in
den meisten Fallen werden Sie hier wohl Ja sagen, um nicht knauserig zu wirken.

Noch gerissener ist es, als Erstes dem Gastgeber nachzuschenken, sodass die Flasche schon leer
ist, bevor man dazu kommt, bei den Gasten nachzufillen. Wie kénnte man im Hinblick auf seine Géaste
da eine zweite Flasche ablehnen? Sie werden einen zweiten Wein bestellen missen, doch lassen Sie
den Restaurantbesitzer beim Verlassen des Lokals von Ihrem Unmut Gber diese Praxis wissen. (Aber
vergessen Sie nicht, solche profithungrigen Restaurants sind eher die Ausnahme denn die Regel.)

Tipps fiir das Weintrinken im Restaurant

Im Restaurant Wein zu trinken, verlangt so viele Entscheidungen, dass Sie wirklich
ein Handbuch benotigen. Sollen Sie den Wein im Eiskiihler lassen? Was sollen Sie
tun, wenn der Wein wirklich schlecht 1st? Konnen Sie Thren eigenen Wein
mitbringen? Lassen Sie sich von den folgenden Tipps leiten:

1 Darf ich den Eiskiihler ablehnen? Die meisten Mitarbeiter im Restaurant sind
der festen Uberzeugung, dass ein Eiskiihler notwendig ist, um den WeiBwein oder



den Sekt zu kiihlen. Aber manchmal kommt die Flasche bereits so kalt an Ihren
Tisch, dass es dem Wein gut tut, wenn er sich am Tisch etwas erwarmt. Wenn Thr
WeiBBwein wieder in den Eiskiihler wandert und Sie sind der Meinung, er ist zu
kalt, dann nehmen Sie 1hn aus dem Kiihler oder lassen Sie 1hn rausnehmen. Nur
weil der Eiskiihler auf Threm Tisch (oder daneben) steht, heif3t das noch lange
nicht, dass Thre Flasche auch darin sein muss!

@Manchmal, wenn ein Rotwein zu warm ist, kann er von fiinf oder zehn Minuten
im Eiskiihler profitieren. (Aber seien Sie vorsichtig! Er kann sehr schnell zu
kalt werden.) Wenn sich der Kellner benimmt, als ob Sie etwas verriickt waren,
weil Sie einen Rotwein kiihlen, ignorieren Sie 1hn.

1 Was ist mit diesen kleinen Glasern? Wenn im Restaurant verschiedene Gléser
zur Verfligung stehen, nehmen Sie ruhig Ihr Recht in Anspruch und wihlen Sie ein
anderes Glas. Wenn die Rotweinglédser des Restaurants recht klein sind, kann ein
kompaktes Wasserglas flir den Rotwein vielleicht besser passen.

1 Soll der Wein atmen? Wenn der bestellte Rotwein Luft braucht, um seine harten
Tannine etwas weicher zu machen (mehr dazu in Kapitel 8), wird das Entkorken
der Flasche nicht ausreichen (da die Oberflache des Weins im Hals der vollen
Flasche sehr klein ist). Die Flasche zu dekantieren oder den Wein schon mal
vorab einzuschenken, ist die beste Taktik.

1 Wo ist meine Flasche? Wir ziehen es vor, unsere Flasche auf dem Tisch oder
direkt daneben und damit in Reichweite zu haben. So kénnen wir das Etikett
betrachten, und wir miissen auch nicht warten, bis sich der Kellner daran erinnert,
unsere Gléser nachzufiillen. (Nennen Sie uns ruhig misstrauisch.)

1 Was, wenn die Flasche nicht in Ordnung ist? Verweigern Sie jede Flasche, die
unangenehm riecht oder schmeckt (auller Sie haben sie selbst mitgebracht!). Ein

guter Gastronom wird den Wein immer ersetzen, auch wenn er der Meinung ist,
dass thm nichts fehlt.

1 Darf ich meinen eigenen Wein mitbringen? Manche Restaurants erlauben es
durchaus, dass Sie Thren eigenen Wein mitbringen — vor allem, wenn Sie den
Wunsch duBern, einen sehr besonderen oder einen alten Wein mitzubringen.
Restaurants verlangen dafiir normalerweise ein Korkgeld (eine Kostenpauschale
fiir den Service, die Bereitstellung der Glaser und so weiter), das sehr stark
variieren kann — zwischen fiinf und 20 Euro pro Flasche, je nachdem, wie
ambitioniert das Restaurant ist. Sie sollten aber nie einen Wein mitbringen, der
sich auch auf der Weinkarte findet. Das ist unhoflich. (Rufen Sie an und fragen Sie



im Restaurant, wenn Sie sich nicht sicher sind.) So oder so sollten Sie im Vorfeld

abkldren, ob es moglich ist, dass Sie Thren eigenen Wein mitbringen, und wie
hoch das Korkgeld ist.

1 Was, wenn ich auf Reisen bin? Wenn Sie in Linder reisen, in denen Wein
gemacht wird, wie Frankreich, Italien, die Schweiz, Osterreich, Spanien,
Griechenland oder Portugal, probieren Sie immer die regionalen Weine. Sie sind
frischer, in gutem Zustand, und meist haben sie auf der Weinkarte das beste Preis-
Qualitits-Verhiltnis. Es ist nicht sehr sinnvoll, in Italien einen franzosischen Wein
(etwa einen Bordeaux oder einen Burgunder) oder einen kalifornischen Cabernet
in Paris zu bestellen.

@Sollten Sie einmal in einer Weinbauregion unterwegs sein, dann halten Sie
Ausschau nach Besen-/StrauBwirtschaften oder Gutschanken. Dort werden oft in
Weingutsnihe kleinere Speisen mit einer Vielzahl von offenen Weinen in
lockerer Atmosphére angeboten.

Weinbars

Weinbars oder Vinotheken (Weinbars mit Mdglichkeit zum Direktkauf) werden Uberall eréffnet, nicht nur
in London, Paris oder Berlin, auch in vielen kleineren Stadten und Gemeinden. Dies sind Lokalitaten,
die eine gro3e Auswahl an offenen Weinen — von zwdlf bis 100 — und dazu einfache Gerichte passend
zum Wein anbieten. Die einzelnen Weinflaschen befinden sich entweder in einer Stickstoff-Zapfanlage,
die dafur sorgt, dass der Wein frisch bleibt, oder es wird jeweils am Geschéftsschluss mittels eines
separaten Gerats wieder Stickstoff in die Flasche geblasen. Eine entsprechende Zapfanlage ist oft eine
beeindruckende Dekoration hinter der Bar.

In Weinbars haben Sie oft die Wahl zwischen 0,1 oder 0,2 Liter. Sie kbnnen somit entweder einen Wein
probieren oder fur etwas mehr Geld auch ein ganzes Glas genie3en. Und manchmal kénnen Sie auch
gleich eine kleine Weinprobe (einen Flight) bestellen — verschiedene Weine zu einem Thema, die
zusammen serviert werden, damit Sie vergleichen kénnen.

Weinbars sind eine tolle Gelegenheit, viele verschiedene Weine glasweise probieren zu kénnen — sehr
lehrreich und eine tolle Erfahrung. Hoffentlich steigt ihre Zahl in den nachsten Jahren noch weiter.




8

Insiderwissen uber den Umgang mit
Wein

In diesem Kapitel

Korkenphobie und andere Hindernisse, den Wein aus der Flasche zu bekommen
Atemiibungen fiir Thren Wein

Tulpen, Floten und andere Weingléser

Uberlebenstaktik fiir iibrig gebliebene Weine

Haben Sie schon mal einen Korken beim Rausziehen aus der Flasche abgebrochen
oder ewig gebraucht, einen briichigen Korken rauszupopeln, wéhrend Thnen Thre
Giste gespannt zugesehen haben? Uns passiert das immer wieder und wahrscheinlich
auch jedem anderen, der je einen Korken aus einer Flasche ziehen wollte. Es reicht
fiir jeden von uns fiir eine ausgewachsene Korkphobie!

Den Korken aus der Flasche zu bekommen, ist die erste Herausforderung, der Sie
sich stellen miissen, wenn Sie Wein genief3en wollen. Und es ist keine geringe.
(Wenn man es mal raushat, ist es gliicklicherweise ganz einfach — jedenfalls
meistens.) Und dann gibt es noch all die qudlenden Details zum Thema Wein wie
etwa die verschiedenen Typen von Weingldsern und was zu tun ist, wenn die Flasche
mal nicht leer wird. Aber kompetente Hilfe fiir diese Herausforderungen ist in Sicht!

Den Korken rauskriegen

Bevor Sie auch nur dariiber nachdenken konnen, den Korken aus der Flasche zu
kriegen, miissen Sie sich mit dem beschéftigen, was den Korken abdeckt. Die
meisten Weinflaschen haben eine farbige Abdeckung iiber dem Flaschenhals, die den
Korken verdeckt. Sie wird Kapsel genannt. Weingiiter verdecken den Korken aus
zwei Griinden mit einer Kapsel: um den Korken sauber zu halten und um ihren
Flaschen ein individuelles Image zu verleihen.

Mittlerweile verwenden die meisten Kellereien farbige Folien- oder
Kunststoftkapseln und nur noch selten die traditionellen Bleikapseln. Im Trend liegen



auch die durchsichtigen Zellophan-Kapseln, damit man den Korken sehen kann.
Manchmal wird diese Technik bei den Flaschen mit dem Wulst am Flaschenhals
verwendet — der flr tropffreies Einschenken sorgen soll — und ist in erster Linie bei
Weinen aus Ubersee zu finden. Manchmal wird bei diesen modischen Flaschen aber
auch nur ein kleines Kunststoffblattchen auf den Korken aufgeklebt.

Ob die Kapsel jetzt aus Kunststoff, Folie oder Zellophan ist, wir entfernen sie
normalerweise gleich ganz, so kann der Wein beim Einschenken damit nicht in
Beriihrung kommen. (Wir benutzen das kleine Messer, das man an jedem
Kellnermesser findet.) Wenn wir statt der Kapsel nur ein Kunststoftbléttchen
vorfinden, dann entfernen wir es mit der Spitze des Messers.

Nachdem wir die Kapsel oder das Blattchen entfernt haben, wischen wir den
Flaschenhals mit einem feuchten Tuch ab. Manchmal ist das sichtbare Ende des
Korkens unter der Kapsel ganz schwarz und vergammelt. In diesem Fall sdubern wir
den Flaschenhals noch etwas sorgfaltiger. (Lassen Sie sich von diesem schwarzen
Belag auf dem Korken nicht irritieren, es ist eigentlich ein gutes Zeichen: Es zeigt,
dass der Wein unter sehr feuchten Bedingungen gelagert wurde. In Kapitel 16 finden
Sie Informationen zur Luftfeuchtigkeit und anderen wichtigen Aspekten bei der
Weinlagerung.)

Manchmal bringen es Weinliebhaber aus Respekt vor der Flasche Wein vor sich
nicht ibers Herz, die Kapsel vollstindig zu entfernen. (Tatsdchlich entspricht es
nicht der Weinetikette, die Kapsel vollstandig zu entfernen. Ein Sommelier im
Restaurant wird dies niemals tun, auler er will den Wein dekantieren.) Viele
Weintrinker verwenden ein kleines Werkzeug, genannt Kapselschneider, mit
dem man nur den oberen Teil der Kapsel gekonnt entfernt. Dieses praktische
Werkzeug bekommen Sie in vielen Wein- oder Haushaltsladen und tiber den
spezialisierten Versandhandel. Unserer Meinung nach setzt der Kapselschneider
aber nicht tief genug an, und so ist nicht sichergestellt, dass der Wein beim
Einschenken nicht mit der Kapsel in Beriihrung kommt. Wenn Sie die Kapsel
nicht ganz entfernen wollen, dann schneiden Sie sie mit dem kleinen Messer am
Kellnermesser unterhalb der zweiten Kante des Flaschenhalses ab.

Ein unmoglicher Korkenzieher

Der Korkenzieher, den wir moglichst meiden, ist genau der, den man am hiufigsten
antrifft. Es gibt einen simplen Grund dafiir, dass wir ihn nicht mégen: Er verstiimmelt
den Korken, und kleine Korkstiicke im Wein sind nahezu garantiert. (AuBerdem
konnen wir nicht verstehen, dass ein so minderwertiges Teil sich so durchsetzen



konnte.)

Wir meinen den unmoglichen Fliigelkorkenzieher, ein silberfarbiges, metallenes Teil,
das aussieht wie eine Kreuzung aus einer Zange und einem Bohrer. Wenn Sie ihn in
den Korken drehen, heben sich zwei Fliigel links und rechts, die man dann
herunterdriickt und so den Korken aus der Flasche zieht. Mangelhaft ist in erster
Linie der kurze Bohrer (von einer Spindel kann man in diesem Fall noch nicht
sprechen). Er ist einfach fiir die meisten Korken zu kurz und vor allem zu brutal.

©Anstatt auf die harte Tour herauszufinden, wie schlecht dieser Korkenzieher in
den Korken dringt (oder besser gesagt: ihn zerhackt!), wie wir es getan haben,
sollten Sie lieber gleich ein paar Euro mehr in einen anstdndigen Korkenzieher
investieren. Zeit und Arger, den Sie sich damit sparen, ist die Investition
allemal wert. Aus der groflen Zahl an Weinflaschenoffnern wollen wir Thnen im
folgenden Abschnitt drei empfehlen.

Empfehlenswerter Korkenzieher

Der unentbehrliche Helfer fiir jeden Haushalt ist der Screwpull. Er wurde
Anfang der 80er-Jahre von einem amerikanischen Ingenieur erfunden, der es
leid war, dass 1hn ein kleines Stiick Kork immer wieder zum Narren hielt.

Der Screwpull ist etwa 15 Zentimeter lang. Er besteht aus einem Kunststoftbiigel,
der eine extrem lange, mit Teflon beschichtete Spirale flihrt (Abbildung 8.1).

Um ihn zu benutzen, steckt man den Kunststoffbiigel auf den Flaschenhals (die
Kapsel muss man vorher entfernen), bis er sauber aufsitzt. Stecken Sie jetzt die
Spindel durch den Biigel, bis die Spitze den Korken mittig trifft. Halten Sie das
Kunststoftteil fest und drehen Sie die Spindel im Uhrzeigersinn. Die Spindel gleitet
sanft in den Korken. Drehen Sie einfach weiter, bis sich der Korken sanft wie mit
Zauberhand aus der Flasche hebt. Um den Korken wieder aus dem Screwpull zu
entfernen, einfach in die entgegengesetzte Richtung drehen und dabei den Korken
festhalten.



Den Screwpull gibt es in vielen Farben und er kostet ab etwa 15 Euro. Es gibt ihn im

Weinhandel, in Kiichenldden und in Spezialkatalogen. Er ist sehr einfach zu
handhaben, man braucht keine Kraft, und in 95 Prozent der Fille ist er unsere Wahl.

Abbildung 8.1: Der Screwpull-Korkenzieher

@Einen Nachteil hat der Screwpull allerdings: Da er aus Plastik ist, kann er
brechen. Doch es gibt ihn flir ungefdhr 25 Euro auch aus Stahl. Dieser
Screwpull sollte ewig halten.

Weitere empfehlenswerte Korkenzieher

Obwohl wir den Screwpull am besten finden, gibt es noch zwei weitere
Korkenzieher, mit denen wir Korken angehen, mit denen der Screwpull Probleme
hat. Die Flaschen mit dem Wulst am Flaschenhals konnen den Screwpull
tiberfordern, da sie oben deutlich breiter sind.

Unsere beiden Favoriten unter den Korkenziehern sind — auller dass sie in
bestimmten Fillen besser funktionieren — auch kleiner und passen problemlos in die
Hosen- oder Schiirzentasche. Die Grof3e ist ein Grund, warum sie von Kellnern im
Restaurant bevorzugt werden.

Der Federkorkenzieher, den man in Kalifornien benutzt
Frither wurde er gern auch » Ach-so«-Korkenzieher genannt (so heil3t es jedenfalls),
da der typische Spruch lautete » Ach, so funktioniert der!«, sobald man seine
Handhabung miterlebt hatte. (Er ist auch unter Butler s Friend bekannt — aber wo
gibt es heute noch Butler?)

Er ist ein einfaches Werkzeug mit zwei diinnen Metallfedern, eine etwas langer
(schon zu sehen in Abbildung 8.2) als die andere. Fiihren Sie die beiden
Metallzinken vorsichtig in den schmalen Spalt zwischen Korken und Flaschenhals
ein (die langere zuerst) und schieben Sie die beiden Federn abwechselnd bis zum




Anschlag ein. Jetzt ziehen Sie mit einer Drehbewegung den Korken vorsichtig aus
der Flasche.

Abbildung 8.2: Der »Ach-so«-Korkenzieher

Ein Vorteil ist, dass der » Ach-so-Korkenzieher« einen intakten Korken ohne Loch
liefert, mit dem Sie eine Flasche Essig verschlieBen oder Thren Swimmingpool
abdichten konnen.

@Er ist zwar etwas schwieriger zu handhaben als der Screwpull, dafiir 1auft er
zur Hochstform auf, wenn es darum geht, besonders fest sitzende Korken
herauszuziehen, die kein anderer Korkenzieher, einschlieflich des Screwpulls,
so richtig schafft. Auch bei alten, broseligen Korken, bei denen andere
Korkenzieher keinen richtigen Halt finden, ist der Federkorkenzieher eine gute
Empfehlung.

R

"‘-Q-f’"'Bei locker sitzenden Korken, die sich bereits im Flaschenhals drehen, ist der
Federkorkenzieher fehl am Platz. Solche Korken driicken Sie damit nur in die
Flasche. In diesem Fall greifen Sie am besten zu einem Trick. Wir beschreiben
ihn etwas weiter hinten im Kapitel.

Der Federkorkenzieher kostet etwa vier bis sieben Euro. Er ist gerade in Kalifornien
besonders beliebt, wobei wir dafiir keinen besonderen Grund finden konnten.

Der professionellste Korkenzieher

Der letzte Korkenzieher, den wir empfehlen wollen, ist unter dem Namen
Kellnermesser bekannt. Kellner und Sommeliers rund um die Welt arbeiten fast
ausschlieBlich mit diesem Werkzeug. Eine gerade oder leicht gewdlbte Schiene halt
wie ein Schweizermesser drei Funktionsteile, die einklappbar sind: einen Hebel,



eine Spirale und ein kleines Messer (Abbildung 8.3). Letzteres ist insbesondere
dafiir gedacht, die Kapsel zu entfernen.

Abbildung 8.3: Das Kellnermesser

Der Gebrauch des Kellnermessers verlangt etwas Ubung. Zuerst umfassen Sie fest
den Flaschenhals mit einer Hand. Der Trick ist, die Spirale nun durch die Offhung
Ihrer Faust gerade in den Korken reinzudrehen. Drehen Sie langsam, bis Sie sicher
sind, dass Sie den Korken auch wirklich mittig erwischt haben und mit der Spirale
nicht irgendwo an der Seite herumbohren. Wenn die Spirale tief genug sitzt — je nach
der Lange des Korkens —, setzen Sie den Hebel auf den Flaschenhals und ziehen Sie
den Korken langsam heraus.

Wenn man nicht gleich 100 Euro oder mehr fiir ein Laguiole-Kellnermesser ausgeben
mochte, findet man bei dem Pulltaps-System mit einem doppelten Hebel und einer
drehfreudigen flinf-windigen Spirale eine gute und preiswerte Einstiegslosung
(ungefahr zehn Euro).

@Sollte Ihnen einmal ein Korken abbrechen und ein Teil steckt noch im
Flaschenhals, dann ist das Kellnermesser unersetzlich. Nutzen Sie das
Kellnermesser wie oben beschrieben, aber drehen Sie die Spindel vorsichtig in
einem 45-Grad-Winkel rein. In den meisten Fallen konnen Sie so den
abgebrochenen Teil erfolgreich entfernen.

Ein Kellnermesser gibt’s bereits fiir flinf Euro, aber richtig gute kosten das
Zehnfache. Entsprechende Designerversionen konnen noch erheblich dariiber liegen.
Natiirlich ist dieses Accessoire immer ein schones Geschenk fiir einen Weinkenner.

Korkenzieher als Statussymbol

.' Es gibt auch ausgefallene Korkenzieher zu kaufen, von denen einige an der



Theke oder Bar befestigt werden konnen. Sie sind fiir 75 Euro aufwaérts zu
haben. Wenn man erst einmal gelernt hat, damit umzugehen, funktionieren die
meisten von ihnen sehr gut. Aber wir sehen ehrlich gestanden keinen Sinn darin,

so viel fiir einen Korkenzieher auszugeben. Das Geld investieren wir lieber in
Wein!

Warum ist mein Korken blau?

Haben Sie schon mal eine Flasche Wein gedffnet und entdeckt, dass der Korken nicht aus Kork,
sondern aus Kunststoff ist — und vielleicht sogar noch bunt?

Obwohl wir etwas Farbe im Spiel durchaus witzig finden, sind wir keine Anhanger der
Kunststoffkorken. Weinproduzenten sind verstandlicherweise verargert tGber echte Korken, da diese
dem Wein oft einen muffigen Geschmack verleihen kénnen, der nicht unbedingt dem Kork zugeordnet
werden kann. Aber wenn wir schon nach einer Alternative zum Korken suchen, warum dann einen
anderen Flaschenverschluss, der als untuberwindliche Barriere zwischen Weintrinker und seinem Wein
im Flaschenhals steckt und das gleiche komplizierte Werkzeug notwendig macht wie der Korken? Ein
Schraubverschluss, Kronkorken, oder seit einiger Zeit sehr beliebt, der Glasverschluss wére erheblich
anwenderfreundlicher.

Das Comeback des Schraubverschlusses oder
etwa Glas?

Statt eines imitierten Korkens (lesen Sie auch den Abschnitt »Warum ist mein Korken blau?<«) wirden
wir bei den meisten Weinflaschen einen Schraub- beziehungsweise Drehverschluss vorziehen. Sie
sind, um in der Sprache des Fachmanns zu bleiben, absolut luftdicht. Und sie verhindern
Korkschmecker. Ein gewisser Prozentsatz aller Korken enthélt einen chemischen Stoff, der den damit
in Berihrung kommenden Wein ungenief3bar macht. Im schlimmsten Fall verstromt ein korkiger Wein
einen kraftigen modrig-muffigen Geruch, der an nassen Pappkarton erinnert.

Fruher hatten nur billige, einfache Weine einen Schraubverschluss. Aber in den letzten Jahren haben
immer mehr Weinmacher auf Schraub- beziehungsweise hochwertige Drehverschliisse mit Kapsel
umgestellt. Eine ganze Reihe renommierter Weinguter in Neuseeland und Australien beispielsweise
verwendet gerade fur ihre WeiBweine inzwischen Schraubverschlisse. Viele Schweizer Produzenten
versehen seit Jahren auch ihre Qualitatsweine nur noch mit diesen Verschlissen. Auch in
Deutschland experimentieren inzwischen einige Winzer unter der wissenschaftlichen Begleitung der
Hochschule fur Weinbau in Geisenheim (Hochschule Geisenheim University) mit besonders langen
und damit attraktiveren Formen des Schraubverschlusses.

Seit ein paar Jahren setzen auch renommierte Weinguiter (beispielsweise Schloss Vollrads im
Rheingau) auf den neuen VINOLOK-Glasverschluss von Alcoa. Dieser Verschluss sieht elegant aus,
6ffnet mit einem vornehmen Knack und man kann die Flasche anschlieBBend wieder verschlieBen.
Sollte sich hier ein neuer Trend abzeichnen? Gerne!




Herr Ober, da schwimmt Kork in meinem Wein!

Immer wieder, auch wenn Sie den richtigen Korkenzieher verwenden und damit
umgehen konnen, haben Sie kleine Korkstiickchen in Threm Wein. Es kann etwas
Korkstaub sein, kleine Korkbrosel oder auch der ganze Korken.

Bevor Sie anfangen, sich selbst als unfahigen T6lpel zu beschuldigen, sollten Sie
wissen, dass Korkbrosel im Wein das ein oder andere Mal einfach passiert, und
zwar jedem von uns, egal wie viel Erfahrung wir mitbringen. Aber der Kork tut dem
Wein nichts.

Entfernen Sie die Korkstiickchen einfach mit einer Gabel oder einem Loffel,
nachdem Sie sich den Wein eingegossen haben. (Das ist eine der Gelegenheiten, wo
Sie nicht zuerst Thren Gésten eingie3en, da im ersten Glas am meisten Kork zu finden
sein wird.) Sie konnen den Wein auch durch eine Filtertiite, wie man sie fiir Kaffee
verwendet, in eine Karaffe gieBen, aber das ist eine Frage der Asthetik und meist
nicht notwendig.

Ein Spezialfall: Das Offnen von Champagner
oder Sekt

Eine Flasche Sekt oder Champagner zu 6ffnen, ist immer eine besondere
Gelegenheit. Wer genieB3t nicht die Zeremonie eines kalten Glases Champagner?
Aber Sie brauchen eine vollig andere Technik, um an den Inhalt zu gelangen, als bei
einer normalen Weinflasche. Der Korken bei einem Sekt hat die Form eines Pilzes,
dessen Pilzkopf aus der Flasche ragt und mit einem Drahtkorbchen (Agraffe,
franzosisch: Muselet) gesichert ist, damit der Uberdruck in der Flasche den Korken
nicht vorzeitig knallen 1asst.

"‘-@...-/":Verwenden Sie bei einer Sektflasche nie einen Korkenzieher. Durch den
Uberdruck in der Flasche konnte Thnen der Korken samt Korkenzieher
entgegenkommen. Das kann bose ins Auge gehen.

Nehmen Sie sich nicht die Sieger in der Formel 1 zum
Vorbild

'/ Wenn Thre Flasche mit Spritzigem eben noch transportiert wurde, lassen Sie sie
erst mal ruhen — am besten einen ganzen Tag. Es ist einfach schwierig, den
Korken unter Kontrolle zu halten, wenn die Kohlensaure gerade noch



aufgeschiittelt wurde. (Sie wiirden ja auch keine grof3e Flasche Limonade
offnen, die warm ist und gerade geschiittelt wurde, oder? Schaumwein hat
deutlich mehr Kohlensduredruck als Limonade und braucht deshalb auch mehr
Zeit, um sich zu beruhigen.)

@Manchmal hat man einfach einen Notfall und braucht auf der Stelle etwas nettes
Sprudelndes. Sie miissen die Flasche irgendwie 6ffnen. Da hilft nur eins: ein
Eiskiihler oder ein Rapidice-Kiihler! Beim Eiskiihler reichen 20 Minuten, um
die Flasche kalt zu kriegen, und die Kohlensdure beruhigt sich durch den
Kalteschock auch so einigermafBen. (Fiillen Sie den Eiskiihler etwa zur Hélfte
mit Eiswiirfeln und die andere Halfte mit kaltem Wasser. Mit einer ordentlichen
Prise Salz wird’s gleich noch um ein paar Grad kélter.) Der Rapidice-Kiihler
schafft das Ganze schon in fiinf Minuten.

Seien Sie auf jeden Fall vorsichtig, wenn Sie das Drahtkorbchen entfernen, und
halten Sie immer eine Hand fest auf dem Korken. (Seit einem Abenteuer mit einem
fliegenden Korken haben wir ein Loch in der Kiichendecke.) Achten Sie darauf, dass
Sie die Flasche nicht auf Menschen oder zerbrechliche Gegenstinde richten. Nehmen
Sie moglichst auch keinen Sébel, wie es einige erfahrene Sekt-Kellermeister
machen, denn da bricht meistens beim Anfanger der ganze Flaschenhals ab.

Nicht knallen, sondern nur zischen lassen

"‘-’-/"Wenn Sie den Korken knallen lassen wollen, brauchen Sie Thren Sekt nur kurz zu
schiitteln. Aber seien Sie sich im Klaren dartiber, dass dabei auch eine ganze
Menge von dem kostlichen Nass verloren geht. Ob der Knall zur Unterhaltung
Threr Géste passt, ist die andere Frage. Aulerdem outen Sie sich damit als
Prolet.

Den Korken aus einer Flasche Sekt zu kriegen, ohne dass es knallt, ist eigentlich ganz
einfach. Halten Sie die Flasche in einem 45-Grad-Winkel (setzen Sie die Flasche
ruhig auf Threm Hiiftknochen auf). Wenn sie feucht und kalt ist, wickeln Sie sie
vorher in eine Stoffserviette. Drehen Sie vorsichtig die Flasche, wéahrend Sie den
Korken mit der anderen Hand festhalten und kontrollieren. Wenn Sie spiiren, dass er
sich bewegt, halten Sie dagegen. Lassen Sie ithn nur ganz langsam aus der Flasche
gleiten. So horen Sie nur ein leichtes Zisch und keinen lauten Knall.

@Ab und zu erwischen Sie einen Korken, der richtig fest sitzt und sich nun gar



nicht bewegen will. Greifen Sie die Flasche so von unten, dass Sie den
Flaschenboden in Threr Hand haben. So haben Sie viel mehr Kraft. Halten Sie
die Flasche mal kurz unter warmes Wasser oder wickeln Sie ein Handtuch um
den Korken, um Reibung zu erzeugen. Einer von diesen Tricks hilft
normalerweise immer, um den Korken rauszukriegen.

Eine andere Moglichkeit ist, Sie kaufen sich die passenden Gimmicks (aktuell gibt es
drei passende Spielzeuge: die Champagner-Zange, den Champagner-Stern und den
Champagner-Schliissel), die man alle irgendwie auf den Korken aufsetzt und damit
einfach mehr Kraft hat. Sie konnen auch eine normale Rohrzange zur Hilfe nehmen,
wobei das Rumkramen in der Werkzeugkiste meist nicht zur jeweiligen Stimmung
passt.

Atmet Wein wirklich?

Die meisten Weine sind in dem Sinne lebendig, dass sie sich chemisch veridndern,
wenn sie langsam alter werden. Wein reagiert auf Sauerstoff und oxidiert, wie auch
unsere eigenen Zellen. Und wihrend die Trauben zu Wein vergiren, geben sie
Kohlendioxid von sich, so wie wir. Somit kdnnte man behaupten, der Wein atmet.
Das ist es aber nicht, was der Kellner meint, wenn er die Frage stellt: »Soll ich die
Flasche bereits 0ffnen, damit der Wein atmen kann?«

"‘-’-/':Der Begriff Atmen wird hier fiir den Prozess des Liiftens verwendet. Man lasst
den Wein mit dem Sauerstoff aus der Luft reagieren. Die Aromen und der
Geschmack mancher Weine, vor allem vieler junger Weine, konnen sich erst
dadurch richtig entfalten. Aber sie nur zu entkorken und dann stehen zu lassen,
1st ein ziemlich ineffektiver Weg, den Wein atmen zu lassen. Die kleine
Weinoberflache im Flaschenhals beengt die Atmung gewaltig.

Wie Sie Ihren Wein atmen lassen

Um Thren Wein atmen zu lassen, greifen Sie auf eine der beiden Mdoglichkeiten
zuriick:

1 Gieflen Sie den Wein in eine Karaffe (ein eleganter Glaskrug, der grof3 genug ist,
eine ganze Flasche Wein aufzunehmen).

1 Giellen Sie den Wein in ein groBes Glas und lassen Sie ihm einfach noch
mindestens zehn Minuten Zeit, bis Sie das Glas an die Nase fiihren.



@Es ist vollig egal, wie Thre Karaffe geformt ist und was sie kostet. Eine gilinstige
Karaffe mit ausreichend Volumen und einer groBen Offiung reicht vollkommen.

Welche Weine miissen atmen?

Viele Rotweine, aber nur ein paar wenige Weilweine — und einige Dessertweine —
ziehen einen Vorteil aus dieser Behandlung. Die meisten WeiBweine kann man
aufmachen, einschenken und genief3en, au3er sie sind zu kalt, aber diese Diskussion
kommt spiter.

Junge, tanninreiche Rotweine

@Junge Rotweine (in Kapitel 2 finden Sie mehr zu Tannin) — wie Cabernet
Sauvignon, Bordeaux, viele Weine aus dem nordlichen Rhone-Tal und auch
viele Italiener — schmecken meist besser, wenn sie vorher etwas Zeit zum
Atmen haben. Die Tannine werden weicher, die Aromen konnen sich besser
entfalten, und der Wein wird damit deutlich harmonischer.

Je jiinger der Wein ist und je mehr Tannin er hat, desto ldnger sollte man 1hn atmen
lassen. Als Faustregel gilt, dass die meisten jungen, tanninreichen Rotweine bereits
nach einer Stunde in der Karaffe deutlich gewonnen haben. Eine typische Ausnahme
sind junge Barolos und Barbarescos (Rotweine aus dem Piemont, zu denen Sie in
Kapitel 11 noch weitere Informationen finden). Diese Weine sind meist so
tanninbetont, dass es Ihnen den Mund formlich zusammenziehen kann. Sie miissen oft
drei bis vier Stunden atmen, bis sie sich 6ffhen.

Alte Rotweine mit Bodensatz (Depot)

Viele Rotweine entwickeln Sedimente (Tannin, Farbe und andere Partikel, die sich
mit der Zeit zu schwereren Molekiilen zusammenklumpen und absinken), meist nach
einer Zeit von acht Jahren. Dieser kornige Bodensatz schmeckt meist etwas bitter
(Sie erinnern sich, es ist Tannin) und daher werden Sie ihn sicher gerne entfernen
wollen. Aullerdem wirken diese dunklen Partikel, die in IThrem Glas
herumschwimmen, immer etwas unappetitlich.

Um die Sedimente zu entfernen, lassen Sie die Flasche mindestens ein oder zwel
Tage aufrecht stehen, damit sich die Sedimente am Boden der Flasche sammeln
konnen. Dann dekantieren Sie den Wein: GieBBen Sie den Wein vorsichtig in eine
Karaffe und achten Sie dabei auf den Wein im Flaschenhals. Sie beobachten den
Wein, damit Sie sofort authoren kdnnen, wenn sich die ersten wolkigen Schlieren



vom Flaschenboden auf den Weg in den Flaschenhals machen. Wenn Sie im richtigen
Moment authoren, bleibt der Bodensatz mit einem kleinen Rest triiben Weins in der
Flasche zuriick.

@Um den Wein im Flaschenhals richtig sehen zu kénnen, brauchen Sie Licht, das
von hinten durch das Glas scheint. Meist werden dafiir Kerzen genommen, weil
sie so schon romantisch sind, aber eine Taschenlampe, die senkrecht steht,
funktioniert besser. (Sie ist heller und sie flackert nicht.) Oder halten Sie die
Flasche einfach gegen das Licht und gielen Sie vorsichtig. Horen Sie auf, den
Wein weiter in die Karaffe zu gieBen, wenn das Sediment den Flaschenhals
erreicht. Wenn Sie eine ruhige Hand haben, bleibt nur ein kleiner Rest Wein in
der Flasche.

'/J e dlter der Wein ist, desto empfindlicher ist er. Geben Sie alten, zerbrechlich
wirkenden Weinen nicht zu viel Luft. (Achten Sie auf die Farbe des Weins in
der noch ungeoffneten Flasche. Sieht er schon recht hell aus, ist er auf seiner
Entwicklungskurve bereits sehr weit fortgeschritten.) Die Aromen in wirklich
alten Weinen konnen schon nach zehn oder 15 Minuten an der Luft deutlich
verlieren.

Wenn der Wein nach dem Dekantieren doch noch Luft braucht (das ist der Fall, wenn
er noch hart schmeckt), lassen Sie ihn einfach in der Karaffe atmen. Wenn der Wein
noch eine dunkle, kréftige Farbe hat, dann ist er meist durchaus noch jugendlich und
braucht noch etwas Luft. Umgekehrt, wenn der Wein schon ziegelrot oder gar
braunlich ist, dann ist er bereits sehr reif und vertrdgt keine weitere Luft.

Ein paar wenige Weifiweine

Einige sehr gute, trockene WeiBBweine — wie etwa korperreiche weille Burgunder und
Bordeaux sowie die besten Elsdasser Weilweine — werden durch das Liiften besser.
Wenn Sie beispielsweise einen jungen Corton-Charlemagne (einen grof3en weillen
Burgunder) probieren und er nicht viel von seinen Aromen und seinem Geschmack
zeigen will, dann geben Sie thm einfach etwas Zeit zum Atmen. Dekantieren Sie ihn
und probieren Sie ihn in einer halben Stunde erneut. In den meisten Féllen verbessert
sich Ihr Wein deutlich.

Vintage Port
Einer der beriihmtesten Dessertweine ist der Vintage Port (nicht mit den einfachen
Ports anderer Qualitétsstufen zu verwechseln). Diese und vergleichbare Weine



stellen wir in Kapitel 15 vor.

An dieser Stelle verraten wir nur, ja, der Vintage Port braucht Zeit zum Atmen, sogar
jede Menge davon! Junge Vintage Ports haben ein solch gewaltiges Tanningeriist,
dass sie viele Stunden des Liiftens brauchen (acht sind nicht unbedingt zu viel).
Sogar alte Ports brauchen oft noch vier und mehr Stunden Luft. Alte Vintage Ports
miissen auch aus einem anderen Grund dekantiert werden: Sie haben jede Menge
Depot. (Oft fiillen groBBe Stiicke an Bodensatz fast zehn Prozent der Flasche.) Lassen
Sie den Vintage Port fiir einige Tage aufrecht stehen, bevor Sie die Flasche 6ffhen.

Nicht alle Rotweine und Ports wollen dekantiert werden
Ausnahmen bestétigen die Regel. Die Mehrzahl der Rotweine, die Sie trinken,
miissen weder dekantiert werden noch brauchen sie zu atmen. Auf3er dass Sie die
Flasche entkorken und dass Sie ein Glas zur Hand haben, brauchen sie keinerlei
besondere Behandlung.

©Die folgenden Rotweine sollten Sie nicht dekantieren:

1 leichte Rotweine mit wenig oder keinem Tannin wie die meisten Pinots Noirs
(Spatburgunder), Beaujolais und Cotes du Rhone, leichte italienische Rotweine
wie Dolcetto, Barbera und die leichten Chiantis. Diese Weine haben wenig
Tannin, und deshalb brauchen sie kaum Luftkontakt.

1 giinstige Rotweine (unter neun Euro). Aus denselben Griinden wie oben.

1 Tawny Ports — eigentlich alle Ports auler Vintage Port. Diese Weine haben kein
Depot (der Bodensatz bleibt in den Fassern zuriick, in denen der Wein reift) und
sind trinkfertig, wenn Sie sie ins Glas gieBen.

Ist das Glas wirklich wichtig?

Wenn Sie Wein nur als Erfrischung zum Essen trinken und ihn schon vergessen haben,
bevor er unten ist, spielt das Glas, das Sie benutzen, keine Rolle. Ein Senfglas?
Warum nicht? Ein Plastikbecher? Wir haben sie schon x-mal bei Picknicks oder im
Flugzeug (wo die Weinqualitdt normalerweise nicht nach einem grof3en Glas
verlangt) verwendet.

Aber wenn Sie einen guten Wein, einen besonderen Anlass, Freunde, die mit Thnen
tiber den Wein diskutieren wollen, oder den Chef zum Abendessen dahaben, dann
sollten Sie schon anstindige Weinglaser (auch Stielgldser genannt, weil sie einen



Stiel haben) auf den Tisch stellen. Aber es ist nicht nur eine Frage der Etikette und
des gesellschaftlichen Status: Erst aus guten Glasern schmeckt ein guter Wein
wirklich gut. Wirklich.

Stellen Sie sich Weingldser wie die Boxen Ihrer Stereoanlage vor. Jeder beliebige
alte Lautsprecher bringt die Musik an Thre Ohren, so wie jedes beliebige Glas den
Wein an Thre Lippen befordert. Aber (vorausgesetzt, es ist [hnen wichtig) genief3en
Sie nicht den kristallklaren, ausgewogenen Klang aus guten Boxen? Das
Zusammenspiel von Wein und Weingladsern funktioniert nicht anders. Sie konnen die
Weinaromen und die Komplexitit des Geschmacks aus einem guten Weinglas viel
deutlicher wahrnehmen und daher besser genieBen. Das Medium Glas beinhaltet
bereits einen Teil der Botschaft Wein.

Die richtige Farbe: keine

Gute Weinglaser sind immer klar und schnorkellos. (Senfgldser diirfen ruhig mit
Asterix und Obelix verziert sein, solange das Glas klar ist.) Diese schonen blauen
oder griinen Glaser machen sich zwar gut in Threr Vitrine, aber die Farbe des Weins
damit zu bestimmen, ist nicht moglich.

Diinn, aber nicht klein

ODb Sie es glauben oder nicht (wir glaubten es anfangs nicht), der Geschmack eines
Weins verdndert sich, je nachdem, aus welchem Glas Sie 1ihn trinken. Bei einer
unserer Weinverkostungen gab es fast einen Aufstand, weil die Teilnehmer nicht
glauben wollten, dass Wein aus zwei verschiedenen Glasern so unterschiedlich
schmecken kann. Sie dachten, wir hitten ithnen zwei verschiedene Weine
eingeschenkt und wiirden jetzt nur behaupten, es war der gleiche, um sie an der Nase
herumzufiihren. Wir haben gelernt, dass drei Faktoren eines Glases von Bedeutung
sind: seine Grofle, die Form und die Dicke des Glases.

Grofe

Fiir trockene Rot- und WeiBBweine sind kleine Glaser genau das Falsche — ganz
abgesehen davon, dass sie einem auf die Nerven gehen. Sie konnen den Wein im
Glas nicht schwenken, ohne die Hilfte zu verschiitten, und so die Aromen nicht
wirklich wahrnehmen. Wer mochte auBerdem auch stindig nachgiefSen miissen?
Kleine Glaser sind nur bei Sherry und anderen Dessertweinen von Vorteil, die
kréaftigere Aromen haben und in kleineren Mengen als Tischweine genossen werden.
In den meisten Féllen gilt: GroBer ist auch besser.

Form und Glasstarke



Ein hauchdiinnes, zartes Kristallglas kostet mehr als ein normales Glas. Das ist einer
der Griinde, warum diese von manchen Weintrinkern nicht benutzt werden und
andere darauf Wert legen. Der wichtigere Grund zur Verwendung feiner
Kristallgladser ist der, dass Weine daraus einfach besser schmecken. Wir sind uns
nicht sicher, ob das edle Kristall nur das dsthetische Empfinden fordert oder ob es
auch andere, wissenschaftlich belegbare Griinde gibt.

Die Form des Kelchs ist ebenfalls von Bedeutung. Manche Weingldser dhneln mehr
einer oben aufgeschnittenen Kugel, wihrend andere eine sich nach oben verengende
Tulpenform haben. Wenn wir zu Hause essen, reizt es uns oft, den gleichen Wein aus
verschiedenen Glasformen zu probieren, nur um zu sehen, welches Glas fiir diesen
Wein am besten passt. Im ndchsten Abschnitt diskutieren wir die Funktion der
verschiedenen Glasformen.

Tulpen, Floten, Ballons und andere Weingliiser

Sie dachten, eine Tulpe ist eine Blume und eine Flote ist ein Musikinstrument?
Stimmt, aber es sind auch zwei Glasformen, die fiir den Genuss von Sekt und
Champagner entwickelt wurden. Das Tulpenglas ist die ideale Form fuir alles, was
sprudelt (Abbildung 8.4). Es ist schlank, mit einem dezenten Bauch in der Mitte und
lauft oben wieder eng zu. Diese Form hilt die Perlage ldnger im Wein, da die
Kohlensédure nicht frei entweichen kann (im Gegensatz zu den breiten, flachen
Champagnerschalen).

i —

Abbildung 8.4: Glaser fur Sekt und Champagner (von links nach rechts): Tulpe, Fléte, Trompete

Die Flote 1st ein weiteres Glas, das sehr gut fiir Schaumweine geeignet ist
(Abbildung 8.4), aber sie ist weniger ideal als das sich nach oben verjiingende
Tulpenglas. Die Trompete sieht sehr elegant aus, aber sie 6ffnet sich nach oben sogar
noch (Abbildung 8.4). Ein weiterer Nachteil der Trompete ist, dass sich, je nach




Design, der Stiel des Glases mit Sekt fiillt und durch die Hand erwarmt wird. Wir
vermeiden es nach Moglichkeit, aus Trompeten zu trinken.

Ein oval geformtes Glas, das sich nach oben verjiingt (in Abbildung 8.5 sehen Sie,
was wir meinen), ist fir viele Rotweine wie Bordeaux, Cabernets Sauvignon,
Merlots, Chiantis und Zinfandels ideal. Manche Rotweine wie die klassischen
Burgunder, Pinots Noirs (Spatburgunder) und Barolos bevorzugen wiederum die
breiteren, mehr wie eine Kugel geformten Glaser (auch in Abbildung 8.5 zu sehen).
Welche Form und welche Grof3e fiir einen bestimmten Wein ideal 1st, hat mit
unterschiedlichen Faktoren zu tun. Wichtig ist unter anderem, wie der Wein auf Ihrer
Zunge auftrifft. Die Glashersteller Zwiesel Kristallglas oder Riedel Kristall haben
fiir jeden nur denkbaren Weintypus das jeweils passende Glas! Hochwertige
mundgeblasene Gléser sind sehr elegant und haben ein sehr gutes »mouthfeeling,
konnen aber auch sehr leicht zerbrechen.

Abbildung 8.5: Das Bordeauxglas (links) und das Burgunderglas (rechts)

Halb voll oder halb leer?

»Am besten randvoll« ist zwar eine gute Devise fur Ihren Benzintank, aber nicht fir denjenigen, der
gerade lhr Glas fullt. Es argert uns, wenn ein Kellner unser Glas bis zum Rand fullt. Wir vermuten,
dass er entweder nicht so oft nachschenken will oder uns einfach einen Gegenwert fir unser Geld
bieten mochte.

Aber wie sollen wir unsere Nase in ein volles Weinglas stecken, ohne uns dabei zu ldioten zu machen?
Um zum Schwenken des Glases einen gewissen Sicherheitsspielraum zu haben, flllen Sie das Glas
nur zum Teil. Eine Flllhéhe von maximal einem Drittel des Glasvolumens ist fir vernlnftige
Rotweinglaser ein gutes Maf3. (Denken Sie dabei auch daran, dass Wein atmen muss.)
WeiBweinglaser kann man auch bis zur Hélfte und Sektglaser etwa zu drei Viertel fullen.

Wie viele Glaser brauche ich?




Was muss ein Weinliebhaber also tun? Muss er fiir jede Art von Wein das passende
Weinglas kaufen? Gliicklicherweise gibt es einige Gléser, die aus vielen der oben
beschriebenen Eigenschaften einen guten Kompromiss zustande bringen und daher
sehr gut als Allround-Glaser empfohlen werden konnen. Und Sie miissen dafiir auch
kein Vermogen ausgeben. Die Diva-, Pure- oder Fine-Serie von Zwiesel Kristallglas
ist durch den Einsatz von Tritan-Kristallglas besonders stabil und giinstig.

<@Wenn Sie wirklich gute Weingldser haben wollen, dann schauen Sie nach
Weingldsern von Zwiesel Kristallglas, Riedel oder Spiegelau. Die
verschiedenen Glashersteller haben sich schon seit Jahrzehnten darauf
spezialisiert, den Weingenuss mit perfekten Gldsern zu unterstiitzen. Die Gléser
gibt es als mundgeblasene Kunstwerke oder auch als giinstigere,
maschinengeblasene Variante. Eine gute Alternative ist die Serie »Vino
Grande« von der Firma Spiegelau, die mittlerweile Teil von Riedel ist. Die
Auswahl an unterschiedlichen Formen ist nicht ganz so grof3, aber dafiir sind
die Glaser deutlich glinstiger. Mit der Serie »Enoteca« bietet zudem die Firma
Zwiesel Kristallglas, die wie die Firma Spiegelau im Bayerischen Wald
beheimatet ist, ein hochwertiges mundgeblasenes Glas fiir allerhdchsten
Weingenuss zu moderaten Preisen. RegelmiBig erscheinen von allen
Glasherstellern neue Serien, die oft mithilfe von Onologen oder Sommeliers
entwickelt werden.

Fiir den Anfang reicht ein Allround-Glas. Wir empfehlen das Bordeaux-Glas (bei
Spiegelau heilit es Bordeaux Magnum) fiir Rotwein und das Chardonnay-Glas (bei
Spiegelau heilit es WeiBweinkelch) fiir WeiBwein. Zwiesel Kristallglas bietet mit
dem »Sensus«-Glas ein robustes und zweckméiBiges Glas an, das auch als
Referenzglas bei offiziellen Weinverkostungen in Deutschland genutzt wird.

Je mehr Beachtung Sie den Aromen und dem Geschmack eines Weins schenken, umso
mehr werden Sie es genief3en, ein gutes Glas in der Hand zu haben. Es 1st aber auch
in Ordnung, wenn Thnen der Klang der Musik und die Feinheiten des Aromas nichts
bedeuten.

Wie Sie Ihre Weingliser reinigen

@Spﬁlmittel hinterlassen oft einen leichten Film auf der Oberfldche. Diese
Riickstinde konnen die Aromen und den Geschmack des Weins beeinflussen.
Auch wenn alle modernen Weinglaser spiilmaschinengeeignet sind, empfehlen
wir Thnen, Thre Weinglidser mit der Hand zu spiilen, es sei denn, Sie verfligen



iber eine Profi-Glasspiilmaschine beispielsweise von Winterhalter, Meiko
oder Bosch. Diese Maschinen liefern saubere, geruchsneutrale und trockene
Gléaser direkt nach dem Spiilgang ohne zu polieren. Sind Sie noch dabei, fiir
solch ein System zu sparen, dann nehmen Sie zum Spiilen am besten einfach
heilles Wasser statt der iiblichen Spiilmittel, da es keinen seifigen Film auf den
Gléasern hinterldsst. Das Nachspiilen mit klarem Wasser und das Polieren mit
einem trockenen, sauberen Geschirrtuch schlief3t die Zeremonie ab.

Nicht zu warm und nicht zu kalt

So wie das richtige Glas den Weingenuss erst moglich macht, ist auch die richtige
Weintemperatur ein ausschlaggebender Faktor fiir Thren Weingenuss. RegelméiBig
probieren wir den gleichen Wein mit unterschiedlichen Temperaturen (und ob Sie es
glauben oder nicht, bei unterschiedlichem Luftdruck), und bei der einen Gelegenheit
fasziniert er uns und bei einer anderen nicht!

Die meisten Rotweine prasentieren sich bei kithlen Raumtemperaturen von 16 bis 18
Grad Celsius am besten. Friiher war das in zugigen englischen und schottischen
Burgen die normale Zimmertemperatur. (Wahrscheinlich stellte es damals eine
warme, angenehme Mittagstemperatur dar!) Heute denken Sie bei dem Begriff
Zimmertemperatur eher an einen Raum mit knapp iiber 20 Grad Celsius. Rotweine
konnen bei diesen Temperaturen schon flach, labberig, leblos und oft scharf
schmecken — ein beilender, brennender Alkohol steht dann im Vordergrund.

Zehn oder 15 Minuten im Kiihlschrank kénnen bei einem leblosen, schlappen
Rotwein wahre Wunder wirken. Aber lassen Sie den Wein nicht zu kalt werden. Das
Tannin in zu kalten Rotweinen wird bitter und sduerlich, auf jeden Fall unangenehm.
Leichte, fruchtige Rotweine ohne Tannin wie etwa ein einfacher Beaujolais oder
leichte Chiantis schmecken dagegen leicht gekiihlt (14 bis 15 Grad Celsius)
hervorragend.

@Fragen Sie sich jetzt, wie Sie rauskriegen sollen, wann Ihr Wein 14 bis 15 Grad
Celsius hat? Sie kaufen sich entweder ein Flaschenthermometer, das man auf
die Flasche klemmt und bei dem man nach kurzer Zeit die Temperatur ablesen
kann, oder Sie kaufen ein Weinthermometer, das ein bisschen wie ein
Fieberthermometer aussieht und einfach in die offene Flasche gesteckt wird.
Wir haben beide, benutzen sie aber nie. Fiihlen Sie einfach mit dem Handriicken
und probieren Sie einen Schluck. Ubung macht den Meister.



So wie viele Rotweine zu warm serviert werden, kommen die meisten Weillweine
definitiv zu kalt auf den Tisch. Das ist jedenfalls unsere Erfahrung aus vielen
Restaurantbesuchen. Je besser die Qualitit eines Weilweins, desto weniger kalt
sollte er sein, damit sich seine Aromen entfalten konnen. Tabelle 8.1 zeigt unsere
Empfehlungen fiir die Serviertemperatur der verschiedenen Weinarten:

Weintypus Temperatur

normaler Champagner und Sekt 7 Grad Celsius

alte oder teure, komplexe Champagner 11 bis 12 Grad Celsius
glinstige, stile Weine 10 bis 12 Grad Celsius
Rosé und Weilherbst 10 bis 12 Grad Celsius
einfache, giinstige Weilweine 10 bis 12 Grad Celsius
trockene Sherrys wie Fino oder Manzanilla 12 bis 13 Grad Celsius
gute, trockene Weilweine 12 bis 16 Grad Celsius
gute Dessertweine, wie etwa ein guter Sauternes 14 bis 16 Grad Celsius
leichte, fruchtige Rotweine 14 bis 15 Grad Celsius
die besseren Rotweine 16 bis 18 Grad Celsius

alle anderen Sherrys aufler Fino und Manzanilla 16 bis 18 Grad Celsius
Portwein 16 bis 18Grad Celsius

Tabelle 8.1: Serviertemperatur fir Weine

Um der Gefahr eines warmen, laschen Sekts zu entgehen, sollten Sie immer einen
Eiskiihler oder einen Rapidice-Kiihler zur Hand haben. Oder Sie stellen die Flasche
zwischendurch einfach wieder in den Kiihlschrank.

Ein Rest in der Flasche

Ein Sektverschluss (ein Verschluss, den man auf eine offene Sektflasche steckt) kann
Champagner oder Sekt noch tagelang im Kiihlschrank frisch halten. Aber was
machen Sie, wenn in der Flasche Rotwein oder Weillwein noch ein Rest verblieben
ist?

Sie kdnnen einfach den Korken wieder in die Flasche stecken, wenn er passt, und ihn
in den Kiihlschrank stellen. (Auch Rotwein bleibt dort frischer. Nehmen Sie einfach
die Flasche rechtzeitig vor dem Genuss heraus, damit er wieder die richtige
Trinktemperatur hat.) Es gibt aber noch vier andere Methoden, um den iibrig
gebliebenen Wein vor der Oxidation zu schiitzen. Diese Techniken sind alle noch
effektiver, wenn Sie den Wein anschlieflend in den Kiihlschrank stellen:

1 Wenn Sie noch etwa eine halbe Flasche {ibrig haben, kdnnen Sie den Rest einfach
in eine saubere, leere 0,375-Liter-Flasche umfiillen und diese kleine Flasche



verkorken. Wir kaufen manchmal Wein in halben Flaschen, damit wir immer
entsprechende leere Flaschen zur Verfiigung haben.

1 Benutzen Sie eine dieser kleinen, giinstigen Vakuumpumpen mit passenden
Gummiverschliissen, die man in den meisten Weinldden kaufen kann. Mit dieser
Pumpe konnen Sie den Sauerstoff aus der Flasche ziehen und die
Gummiverschliisse sorgen dafiir, dass kein neuer eindringen kann. Es heif3t, dass
der Wein damit fiir etwa eine Woche frisch bleibt, aber unserer Erfahrung nach
funktioniert es nicht immer so gut.

1 In manchen Weinldden konnen Sie auch kleine Dosen mit Stickstoff kaufen. Mit
dem mitgelieferten Strohhalm brauchen Sie nur etwas davon in die Flasche zu
sprithen. Das Gas driickt den Sauerstoff aus der Flasche und schiitzt den Wein so
vor der Oxidation — einfach und effektiv. Private Preserve ist die bekannteste
Marke und sehr zu empfehlen.

1 Ein neues Teil heil3t WineSavor. Es ist eine flexible Kunststoffscheibe, die Sie
zusammenrollen und in die Flasche stecken. In der Flasche entfaltet sie sich,
schwimmt auf dem Wein und verhindert so die Oxidation des Weins.

Oder Sie trinken den Wein einfach aus und sparen sich all die Miihe! Wenn Sie das
trotz allem nicht mehr schaffen, dann stellen Sie die Flasche einfach in den
Kiihlschrank und trinken Sie den Rest am nichsten oder iibernichsten Tag — bevor
der Wein Schaden nimm.

Ein Nebensatz zum Luftdruck

Nehmen Sie es als Spezialwissen oder legen Sie es unter »Kaum zu glauben!« ab.

Vor einigen Jahren genossen wir in den Alpen einen unserer Lieblingsweine, einen Barbera aus ltalien.
Es war ein perfekter Sommertag in den Bergen — erfrischend, klar und kuhl. Auch der Wein war perfekt
— absolut késtlich zu unserer kleinen Brotzeit mit Salami und K&se. Ein paar Tage spater tranken wir
genau den gleichen Wein an der Kiste. Es war bewdlkt, feucht und richtig driickend. Der Wein war
schwer, flach und leblos. Was war mit unserem herrlichen Wein aus den Bergen passiert? Wir haben
unter unseren Weinfreunden rumgefragt, und es stellte sich heraus, dass diese bereits ahnliche
Erfahrungen gemacht haben. Zumindest Rotwein wird durch den Luftdruck im Geschmack beeinflusst:
Trockene Hochdruckluft macht ihn besser, feuchte, schwere Tiefdruckluft macht ihn schlechter. Falls
Ihnen beim nachsten Mal einer Ihrer Lieblingsweine nicht recht schmeckt, achten Sie einmal auf den
Luftdruck. Glauben Sie es oder nicht.

Wein und Gidste

Wenn Sie Giste zum Essen einladen, dann ist das eine schone Gelegenheit, mehrere




verschiedene Weine zu servieren. Anstatt eines Weins zu den verschiedenen Gingen
des Meniis bietet es sich an, jeweils den passenden Wein auszusuchen. Viele
Gastgeber servieren zwei Weine am Tisch: einen Weillwein zur Vorspeise und einen
Rotwein zum Hauptgang. (Und wenn der Gastgeber ein Faible flir Wein hat, serviert
er am Schluss noch Kése, um einen Grund fiir einen zweiten Rotwein als Absacker
zu haben.)

Da Sie ja wollen, dass jeder Wein — au3er dass er perfekt mit dem Essen harmoniert
— auch nochmals eine Steigerung zum Vorgénger darstellt, sollten Sie sich auch iiber
die Reihenfolge der Weine ein paar Gedanken machen.

Die klassischen Grundregeln lauten wie folgt:
1 WeiBBwein vor Rotwein

1 leichte Weine vor kréftigen Weinen

1 trockene Weine vor siilen Weinen

1 einfache Weine vor komplexen, aromatischen Weinen

©J edes dieser Prinzipien funktioniert unabhingig. Machen Sie sich nicht verriickt
dabei, alle Regeln unter einen Hut zu bekommen, sonst konnen Sie nur leichte,
trockene, moglichst einfache Weillweine, gefolgt von schweren, komplexen
Rotweinen mit Restsiifle trinken! Ein sehr leichter Rotwein vor einem kréftigen,
dichten WeiBBwein serviert, kann durchaus sehr gut funktionieren. Wenn zu den
Speisen, die Sie servieren wollen, WeiBwein einfach besser passt, dann gibt es
keinen Grund, warum nicht beide Weine weil} sein sollen: zuerst ein einfacher,
leichter WeiB3er gefolgt von einem kréftigeren, gehaltvolleren Weillen.
Umgekehrt konnen auch beide Weine rot sein oder Sie servieren einen trockenen
Rosé und anschlieend einen richtigen Rotwein.

Ein netter Anfang

Auch wenn Sie kein Hors d’Oeuvres servieren, wollen Sie vielleicht IThren Gésten
einen BegriiBungsschluck anbieten, um sie auf den Abend einzustimmen.

@Wir servieren gerne Champagner (denken Sie an die Einleitung) als Aperitif,
weil das Offnen einer Flasche Champagner eine Zeremonie ist, die
unterschiedlichste Menschen zu einer Gruppe vereint. Champagner schmeichelt
Ihren Géasten. Und ein Glas Champagner ist immer noch etwas Besonderes. Es



lasst auch die Géste kurz innehalten und mit Andacht verkosten, die es
ansonsten fiir absurd halten, sich iiber Wein zu unterhalten. Champagner kann
man auch hervorragend ohne Essen so trinken.

Wie viel Wein ist notig?

Die notwendige Menge fiir jeden Wein hingt von verschiedenen Faktoren ab. Wie
viele verschiedene Weine wollen Sie anbieten (je mehr Sorten, desto weniger
brauchen Sie von dem einzelnen) und wie lange dauert der Abend (wenn Sie ein
langes, entspanntes Essen planen, brauchen Sie mehr von jedem Wein)? Und
letztendlich ist auch die GroBie Threr Gléaser entscheidend. Wenn Sie
iiberdimensionierte Gldser verwenden, dann brauchen Sie auch mehr Wein, da Sie
automatisch mehr davon eingief3en.

@Gehen wir von einer umfangreichen Einladung aus mit einem Aperitif, zwei
Weinen zum Essen und einen weiteren zum Kése — und Gésten, die alle moderat
trinken —, dann miissen Sie pro Sorte mit einer Flasche fiir jeweils vier
Personen rechnen. Das gibt fiir jeden ein Glas, und Sie haben noch etwas in
Reserve zum Nachschenken. Wenn Sie nur zwei Weine servieren, dann gehen
Sie von einer Flasche pro Parchen aus.

@Eine einfache Regel, die Sie immer als Gegenrechnung verwenden konnen: eine
Flasche Wein pro Gast und Abend! Diese Menge klingt vielleicht hoch, aber
wenn sich ein Abendessen liber mehrere Stunden hinzieht und Sie eine Menge
Zu essen servieren, ist es gar nicht sonderlich viel. Wenn Sie Bedenken haben,
dass Thre Giste zu viel trinken, dann achten Sie darauf, dass die Wasserglaser
immer gefuillt sind und Thre Géste so eine Alternative haben und nicht
automatisch zum Wein greifen.

Wenn Thre Einladung so hochkaritig ist, dass es verschiedene Géange und dazu
jeweils passende Weine gibt, dann empfehlen wir, auch flir jeweils frische Gladser
fiir jeden Wein zu sorgen. Sie konnen verschiedene Gléser flir die verschiedenen
Weine verwenden oder einfach nur neue Gléser der gleichen Form eindecken. All
diese Gléser auf der Tafel hinterlassen einen festlichen Eindruck. Und mit einem
frischen Glas fiir jeden Wein muss sich kein Gast gedringt filhlen, den vorherigen
runterzuschiitten, wenn der neue Wein serviert wird. (Sie konnen mit einem Blick
sehen, wer den Wein trinkt und wer nicht wirklich daran interessiert ist und sich
beim Einschenken darauf einstellen.)






Teil 1II
Die Weinanbaugebiete der Welt




In diesem Teil . . .

Wir haben mit uns gehadert, ob Sie, wenn Sie an diesem Punkt des Buches
ankommen, wirklich jedes Wort gelesen haben werden, das wir bisher geschrieben
haben. Vielleicht haben Sie ja auch alles Unwichtige einfach iibersprungen. Fiir uns
wire das in Ordnung — denn erst ab hier kommt Fleisch auf die Knochen!

Die fiinf Kapitel in diesem Teil sind randvoll mit Informationen {liber die
traditionellen Weinregionen der Welt: die in Deutschland, Frankreich, Italien,
Spanien und anderen europdischen Lindern. AnschlieBend setzen wir wie einst
Kolumbus 1492 Segel und machen uns auf ins Land der unbegrenzten Moglichkeiten
und andere Gegenden, wo Winzer die Rebsorte anbauen, die ihnen gerade gefillt,
und frische, moderne, aromatische Weine herstellen, die Weintrinker begeistern.

Wir erkldren Thnen die klassischen Rebsorten fiir jede Region und beschreiben die
Weine. Aulerdem machen wie Sie mit ein paar der beriihmtesten Marken bekannt.



9
Deutschland, Osterreich, Schweiz

In diesem Kapitel

Riesling, der Konig

In Deutschland gibt es viel zu entdecken
Edler Schimmel und gefrorene Trauben
Osterreich mit neuer Kultur

Chasselas — ein Schweizer Nationalwein

Wir mochten Thnen in dieser deutschsprachigen Ausgabe von Wein fiir Dummies
gerne jene Lander in einem eigenen Kapitel vorstellen, in denen ganz oder teilweise
Deutsch gesprochen wird, ohne dass diese jedoch eine enge weinbauliche
Gemeinsamkeit verbinden wiirde. Dafiir sind Gréf3e und geografische Lage auch
einfach zu unterschiedlich.

Deutschland: Europas Individualist

Deutschlands Weine marschieren nach einem eigenen Rhythmus. Es gibt sie
hauptsdchlich in WeiB3, sie sind unglaublich fruchtig im Stil, niedrig im Alkohol,
selten im Barrique ausgebaut und nicht nur ganz trocken. Es sind fast ausschlieBlich
rebsortenreine Weine, und die Rebsorte wird auch auf dem Etikett genannt, was in
Europa ungewo6hnlich ist.

Deutschland ist das nordlichste von den wichtigen weinproduzierenden Lindern in
Europa — was bedeutet, dass wir es mit einem kiihleren Klima zu tun haben. Ein
Grund dafiir, dass ein Grofiteil der deutschen Weine weil} ist. Das Klima schwankt
sehr stark von Jahr zu Jahr, was bedeutet, dass dem Jahrgang bei deutschen Weinen
eine gro3e Bedeutung zukommt (Jahrgangsweine). Die guten Weinlagen Deutschlands
liegen alle an Fliissen wie dem Rhein oder der Mosel und dort an steilen, sonnigen
Berghingen, — der Ausdruck Weinberg kommt nicht von ungefahr —, da diese die
Extreme des Wetters abfedern und so mithelfen, dass die Trauben ausreifen konnen.

Deutschland hat eine erfolgreiche, 2000-jahrige Weinkultur, die schon seit jeher von



Kaisern und Konigen sehr geschitzt wurde. Die englische Konigin Victoria pragte
Mitte des 18. Jahrhunderts den Satz » Good Hock keeps off the doc«, worin ihre
Wertschiatzung fiir einen Hochheimer (The Hock) Riesling vom Rheingau zum
Ausdruck gebracht wurde.

Der deutsche Weinmarkt ist sehr vielschichtig. Etwa 80.000 Winzer bauen auf circa
102.000 Hektar Reben an, dabei haben 50.000 Winzer weniger als ein Hektar. Sie
ernten dabei pro Jahrgang durchschnittlich neun Millionen Hektoliter Wein. Aber das
reicht bei Weitem nicht aus: Die Deutschen trinken pro Jahr doppelt so viel Wein,
was zeigt, dass die deutschen Weintrinker sehr international aufgestellt sind. Es gibt
rund 3.000 geschiitzte Weinberglagen, die im Weingesetz von 1971 festgelegt
wurden.

Neben den kleinen Familienweingiitern mit meist nur wenigen Hektar Rebflache gibt
es auch hervorragende Genossenschaften (zum Beispiel Moselland, Badischer
Winzerkeller, WZG Moglingen), die vor allem in stidlicheren Gebieten angesiedelt
sind.

An der Mosel, die schon zur Zeit der Romer fiir einen guten Weinanbau bekannt war,
haben sich zudem viele groB3e Kellereien (unter anderen ZGM, Peter Mertes)
angesiedelt, die mit modernsten 6nologischen Technologien gro3e Mengen
nationaler, aber auch internationaler Weine ausbauen und abfiillen.

IR

@ Auch wenn grof3e Kellereien an der Mosel heimisch sind und diese auf ithrem
Weinetikett als Abfiillort manchmal den Zusatz »Mosel« fiihren, so hat dies oft
nur wenig oder gar nichts mit dem Gebietsweinbau der Moselwinzer gemein.
Die Kellere1 konnte auch in Castrop-Rauxel stehen.

Wie in jeder Kultur mit einer langen Vergangenheit unterliegt auch die Weinkultur in
Deutschland einem stetigen Wandel. Die letzten 20 Jahre waren fiir den deutschen
Weinbau leider eine eher schwierige Zeit. Wachsender internationaler Preisdruck,
steigende Biirokratie und zudem Konsumenten und Handel mit wenig ausgepragtem
Nationalstolz hatten die Weinwirtschaft in eine grofle Sinnkrise gebracht — Masse
statt Klasse war dabei jedoch die falsche Antwort auf »Geiz ist geil«.

Seit einigen Jahren zeichnen aber auch in Deutschland wieder junge und motivierte
Weinmacher mit modernen Konzepten neue 6nologische Wege auf, die bereits bei
vielen internationalen Weinmessen grof3es Aufsehen erregt haben. Winzer werden
mehr und mehr wie Popstars gefeiert. Winzer zu sein ist in und viele bekannte
Personlichkeiten leben das schone Bild eines Winzerlebens vor, zum Beispiel
Fernsehmoderator Giinter Jauch oder der spanische Top-Ful3ballspieler Andrés



Iniesta.

@Mit dem Riesling als noble Rebsorte, der nirgendwo anders auf der Welt eine
solch feine Frucht, Mineralitéit und filigrane Sdurestruktur erlangt, starten unter
anderen Winzer wie Philipp Wittmann (Rheinhessen), Armin Diel (Nahe),
Andreas und Bernd Spreitzer (Rheingau) oder Ernie Lossen (Mosel) einen
Siegeszug auf der ganzen Welt.

Riesling und sein Gefolge
Das kiihle deutsche Klima ist wie geschaffen flir den noblen Riesling. Nirgends auf
der Welt gibt es in groBerem Umfang ein vergleichbares Terroir fiir Riesling wie an
Mosel, Saar und Rhein. Und doch werden nur etwas iiber 20 Prozent der deutschen
Weinberge mit Riesling bepflanzt, denn der Riesling hat allerhdchste Anspriiche an
den Standort. Daher ist er auch so besonders.

Die am zweithdufigsten angebaute deutsche Rebsorte ist der Miiller-Thurgau
(Rivaner), eine Kreuzung aus Riesling und Silvaner, wie es lange hiel3. Inzwischen
ist klar, dass Madeleine Royale die Vaterrolle (oder muss man sagen
»Mutterrolle«?) zugesprochen werden muss. Die Wissenschaft hat lange gebraucht,
diesen Anfangsverdacht des Ziichters Hermann Miiller aus dem Kanton Thurgau in
der Schweiz, der die Sorte 1882 an der damaligen Koniglichen Lehranstalt fiir
Weinbau in Geisenheim kreuzte, zu erhirten.

Man kann aus dem Miiller-Thurgau fruchtige und moderne Weine erzeugen, auch
wenn die Weine grundsétzlich weicher sind als Rieslinge, weniger Charakter
haben und es ihnen an Potenzial zu wirklicher Grof3e fehlt. Es ist eine
geniigsame, friih reifende Rebsorte mit gutem Ertrag, die die ideale
Voraussetzung fiir leichte Sommerweine mitbringt, die gut gekiihlt jeden
Sonnenuntergang auf der Terrasse verzaubern konnen. Kein Wunder, dass Italien
derzeit grofle Flichen mit der Miiller-Thurgau-Rebe bepflanzt, um neben
Chardonnay, Pinot Grigio oder Prosecco eine neue Alternative zu entwickeln.

Nach Riesling und Miiller-Thurgau sind die meistgepflanzten weillen Rebsorten
Silvaner, Kerner, Grauburgunder (Pinot Gris) und Weillburgunder (Pinot Blanc),
wobei sich gerade die beiden letzteren einer wachsenden Beliebtheit erfreuen.

Die geachteten aromatischen Neuziichtungen wie Scheurebe, Faberrebe, Huxelrebe
oder Ortega bilden nur ein kleines Spezialsegment und eignen sich vor allem als
Aperitif- oder Dessertweine.



Der Anteil an roten Rebsorten ist in den letzten Jahren sehr stark angestiegen
und liegt inzwischen bei etwa 30 Prozent der bestockten Flache. Zum groften
Teil wird Spétburgunder (Pinot Noir) angebaut, eine hochkaratige Rebsorte, die
kiihles Klima bevorzugt und sich somit in Deutschland sehr wohlfiihlt und
hervorragende Ergebnisse liefert. Auf Platz zwei liegt bereits die Neuziichtung
Dornfelder (lesen Sie den Kasten »Der Dornfelder — eine deutsche
Erfolgsstory«), gefolgt vom relativ farblosen Portugieser auf Platz drei, der
daher vorwiegend zur Produktion leichter WeiBBherbstweine in der Pfalz und in
Rheinhessen eingesetzt wird.

Deutsche Weingesetze und Weinstile

Das deutsche Klassifizierungssystem basiert nicht auf dem franzosischen AOC-
System, wie es in den meisten anderen europdischen Weinbauldndern der Fall ist.
Wie bei der Mehrzahl der europdischen Weine wird bei den deutschen Erzeugnissen
wirklich die Herkunft genannt. Bei den feineren Weinen findet man auf dem Etikett
sowohl die Region und meist auch noch den Ort, gefolgt vom Namen des Weinbergs
wie bei Ellerer (Ort) Holl (Weinbergslage) oder Wehlener (Ort) Sonnenuhr
(Weinbergslage).

Im Gegensatz zu den meisten anderen europdischen Weinen ist jedoch die Rebsorte
ein wesentlicher Teil des Namens (wie in Ellerer HoOll Riesling). Und die besseren
deutschen Weine haben ein weiteres Element in threm Namen — ein Prddikat, das die
Reife der Trauben bei der Lese angibt (wie in Ellerer H6ll Riesling Spditlese).
Weine mit Pridikat haben die hochste Stellung im deutschen Weinsystem.

Das deutsche System, die Qualititseinstufung am Reifegrad der Trauben
festzumachen, unterscheidet sich total von dem reinen Herkunfisprinzip, das den
anderen europdischen Weingesetzen zugrunde liegt. Dort wird der hochste Status nur
an die besten Weinberge oder an bestimmte Regionen vergeben. Im deutschen System
spielt die Herkunft der Trauben, die eigentlichen Wachstumsbedingungen und damit
das Terroir in Verbindung mit dem Reifegrad der Trauben eine wichtige Rolle.

‘e So ist auch zu erkldren, warum immer so viel {iber Ochsle-Werte gesprochen
und geschrieben wird. In Ochsle wird die Zuckerkonzentration (und so der
mogliche spatere Alkoholgehalt) in der Traube angegeben. Fiir ein bestimmtes
Pridikat ist nimlich ein gewisser Mindest-Ochsle-Wert notwendig. Der Ochsle-
Wert heif}t so, weil ein gewisser Herr Ochsle die Mostwaage (zur
Dichtemessung) erfunden hat, mit der man bereits im Weinberg ganz einfach den



Zuckergehalt in der Traube bestimmen kann.

Dieser Denkansatz funktioniert aber nur in einem Weinbauland in nérdlichen
Gefilden, in denen normalerweise blof in guten Lagen eine entsprechende Vollreife
der Trauben gewéhrleistet ist. In siidlicheren Weinbauldndern spielt der Zuckergehalt
der Traube eine eher unwichtige Rolle, da durch die hohe Sonneneinstrahlung der
notwendige Zucker von der Rebe sowieso gebildet wird. Je reifer die Trauben, desto
geringer wird aber auch der Saureanteil, sodass die Balance zwischen Sdure und
Siile eine wichtige Charaktereigenschaft eines Weins beschreibt. Die Kunst des
Weinmachers besteht also darin, den Zeitpunkt der Lese so zu bestimmen, dass er im
Keller die besten Voraussetzungen flir einen grolen Wein vorfindet. Heute sieht man
viele Weinmacher im Herbst im Weinberg umherlaufen, wo sie von Stock zu Stock
gehen, um Trauben zu probieren. Dieses Traubenschmecken ist neben den
analytischen Ochsle-Messungen ein wichtiges Entscheidungskriterium fiir den
richtigen Zeitpunkt der Traubenlese (physiologische Reife).

‘e Das deutsche Weingesetz vergibt das Prdidikat (Qualititswein mit Priadikat,
QmP) in sechs Abstufungen. Von am wenigsten reif bis zu sehr reif (je reifer,
desto hoher ist der Zuckergehalt beziehungsweise der Ochsle-Wert). Je nach
Anbaugebiet und Rebsorte gibt es verschiedene Bereiche fiir eine

Qualititseinstufung:
1 Kabinett (mindestens 67 bis 82 Grad Ochsle)
1~ Spitlese (mindestens 76 bis 90 Grad Ochsle)
1~ Auslese (mindestens 83 bis 100 Grad Ochsle)
1~ Beerenauslese (BA) (mindestens 110 bis 128 Grad Ochsle)
v Trockenbeerenauslese (TBA) (mindestens 150 bis 154 Grad Ochsle)

v Eiswein (110 bis 128 Grad Ochsle)

110 Grad Ochsle entsprechen ungefihr 263 Gramm Zucker auf einen Liter! Sofern
Weinhefen es schaffen wiirden, diesen voll zu vergiren, wiirden 122,3 Gramm
Alkohol in einem Liter sein, also etwa 15,49 Volumprozent entstehen. Hefen sind
aber sehr empfindlich gegeniiber niedrigen oder hohen Temperaturen, Alkohol und
Kohlendioxid und stellen ab bestimmten Grenzen ihre Tétigkeit ein oder sterben
sogar ganz ab.

./.- ;-
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g "Bei den drei hochsten Pradikatsstufen muss der natiirliche Zuckergehalt in den
Trauben also sehr hoch sein, und dadurch bleiben die Weine zwangsldufig meist



siifl. Viele Menschen glauben deshalb falschlicherweise, dass die

Préadikatsstufen die Siile des Weins angeben. Tatsache ist, dass das Pradikat

aber nur den Zuckergehalt der Trauben zum Lesezeitpunkt angibt und nicht den

Zuckergehalt des Weins. Bei den Einstiegspriadikatsstufen kann der Zucker

komplett vergiren und somit einen trockenen Wein ergeben. Es gibt keinen

direkten Zusammenhang zwischen der Prddikatsstufe und der Siifse des Weins.
‘a» Weine, deren (Trauben-)Reife ein Pradikat verdient, werden in der Kategorie
QmP (Qualitdtswein mit Prddikat) zusammengefasst. Es handelt sich um
Qualitdtsweine im Sinne der EU-Vorschriften (mehr dazu in Kapitel 4). Wenn
die Reife der Trauben in einem bestimmten Weinberg nicht fiir ein Pradikat
ausreicht, kann sich der Wein trotzdem als Qualititswein im Sinne der EU-
Vorschriften qualifizieren. Es gibt in Deutschland noch die unter den QmP
angesiedelte Kategorie der QbA (Qualitdtswein bestimmter Anbaugebiete).
Oft erscheint lediglich der Ausdruck Qualitditswein auf dem Etikett eines QbA-
Weins. Die Worte bestimmter Anbaugebiete werden weggelassen. Allerdings
steht der Name der Region immer auf der Flasche.

Fiir unter zehn Prozent der deutschen Weinproduktion reicht es nicht in diese beiden
Qualitdtskategorien. Sie werden als Landwein (Tafelwein mit einer geografischen
Herkunftsbezeichnung) oder als Deutscher Tafelwein abgefiillt.

In Frankreich und Italien erreichen nicht einmal die Hilfte der Weine den Status
Qualitditswein. Viele der giinstigen deutschen Weine, die man im Weinladen findet,
fallen aber dagegen bei uns in die QbA-Kategorie. Hieran erkennt man, dass bei der
europdischen Weingesetzgebung noch einiges zu tun ist, bis europaweit die gleiche
Aussagekraft erreicht ist.

Bereich — GroRlage — Einzellage

In Burgund oder auch in Italien werden manche Lagen, die als besonders gut gelten, auf dem Etikett
erwahnt beziehungsweise die Weine dieser Lagen werden aufgrund ihrer Herkunft hdher bewertet
(lesen Sie dazu auch die Kapitel 10 und 11). Alle anderen Weine werden ohne Lagenbezeichnung
abgeflllt. Auch in Deutschland haben einzelne Lagen schon immer eine besondere Wertschatzung
genossen (unter anderen Urziger Wiirzgarten, Wehlener Sonnenuhr, Assmannshéuser Héllenberg).
Berechtigterweise, denn sie waren auch hier der Garant fuir besondere Qualitaten! 1971 hat man dann
Bereiche und GroBlagen geschaffen, um gréBeren Gemeinschaften die Méglichkeit zu geben, ihre
Weine unter einem einheitlichen Namen zu vermarkten. Verwirrend ist, dass die Bereichsnamen und
Grof3lagen oft nach einer Einzellage benannt wurden. Da es fur den Verbraucher schwierig zu
erkennen ist, ob es sich um eine Einzellage, GroB3lage oder einen Bereich handelt, versucht man diese
Bezeichnung heute wieder zu reduzieren.




Trocken, halbtrocken oder lieblich

Es ist noch gar nicht so lange her, da hat jeder, vor allem im Ausland, deutschen
Wein mit siiBem Wein gleichgesetzt. Wahrscheinlich, weil im Weinladen um die Ecke
nur gro3e Markenweine aus Deutschland gelistet wurden. Liebfrauenmilch, auch
unter zum Beispiel »Black Tower«, »Blue Nun« und »Madonna« bekannt, standen
dabei plakativ als Synonym fiir den gesamten deutschen Weinanbau. Dabei sind viele
deutsche Weine trocken oder relativ trocken (was man heute international auch als
trocken bezeichnet). Zuséatzlich gibt es sehr interessante halbtrockene und siiffe
Spezialititen in Deutschland, die — zum passenden Anlass — unglaublich viel Spal3
machen kénnen.

Die Stirke der deutschen Weine ist, dass sie meist sehr leicht sind, wenig Alkohol
haben und trotzdem mit einer groBartigen Mineralitit und filigranen Siure betdrend
aromatisch sein konnen. Die gerade fiir den deutschen Riesling préagnante Siure ist
zwar fiir diese Frische mitverantwortlich, sie ist aber in hherer Ausprigung nicht
jedermanns Sache. Und deshalb war es in Deutschland traditionell tiblich, hohere
Saure mit etwas hoheren Werten an Restzucker zu puffern, denn eine gute Harmonie
hingt weitgehend von der Balance von Sii3e und Siure ab. Heute versucht man
europaweit, die Sdurewerte bereits im Weinberg in den Griff zu bekommen. Durch
geeignete Anbaumafinahmen soll in ndrdlichen Anbaugebieten der Sdurewert gesenkt
und in siidlicheren Regionen (zum Beispiel in Griechenland) erhoht werden.

@Ein halbtrockener Riesling zu reifem Weichkise schmeckt hervorragend. Oder
probieren Sie einmal einen reifen, halbtrockenen Riesling Spitlese zu frischen
Austern — ein Gedicht! Die dezente, cremige Siile des Weins zur salzigen Note
der Auster — da verzichten wir sogar auf unseren geliebten Champagner.

Obwohl wir normalerweise trockene Weine bevorzugen, kann diese leichte Restsiifle
bei einem deutschen Wein sehr angenehm sein — und in vielen Fillen kommen die
Aromen dadurch sehr viel schoner zum Ausdruck. Die kréftige Sdure wird
abgemildert und, da der Alkoholgehalt teilweise sehr niedrig ist, iibernimmt der
Zucker die Rolle des Geschmackstragers, der die Aromen stiitzt. Haufig kann man
dank der Séure die tatsdchliche Siifle in vielen deutschen Weinen kaum wahrnehmen.

@Bei trockenen und halbtrockenen Weinen steht dies meist auf der Flasche. Ist
kein solcher Hinweis zu finden, handelt es sich meist noch um einen lieblichen
Wein. Ein weiteres Indiz ist die Angabe des Alkoholgehalts auf dem Etikett. Ist



dieser sehr niedrig — etwa neun Volumprozent oder weniger —, dann enthélt der
Wein wahrscheinlich noch unvergorenen Traubenzucker und ist deshalb siif3. Ein
hoherer Alkohol suggeriert, dass der gesamte Zucker vergoren wurde und der
Wein deshalb trocken ist.

Die meisten Premiumweine in Deutschland, die auch in der Sterne-Gastronomie zu
finden sind, werden heute auch trocken ausgebaut. Man sieht: Die deutsche
Weinszene ist im Wandel.

&/ Es gibt in Deutschland vier Mdglichkeiten, siile Weine herzustellen:

1 ein ungemein hoher Zuckergehalt in der Traube wie bei den Beerenauslesen und
Trockenbeerenauslesen (wird im nidchsten Abschnitt ndher erldutert)

1 der Einsatz von Kilte beim Eiswein (Nédheres im nidchsten Abschnitt)

1 Man stoppt bei einem gewissen Restzuckergehalt die Garung. Dies kann durch
Kalte und/oder Filtration geschehen. Die Weine sind etwas niedriger im Alkohol
und haben noch eine gewisse Restsiil3e.

1 Man lasst den Wein komplett durchgiren und setzt dem trockenen Wein im
Nachhinein eine sogenannte Siiffreserve zu (Traubenmost, den man vorher
beiseitegelegt und sterilisiert hat, damit er nicht giren kann).

Qualitatsstreben — Der Erfolg ist zuriick

Der deutsche Wein steckte lange Jahre in der Krise. Die jlingsten Erfolge deutscher Winzer auf dem
internationalen Parkett haben allerdings endlich eine neue Epoche eingelautet und animieren immer
mehr Weinmacher, neue und teilweise unkonventionelle Wege zu gehen. Alle regionalen
Weinbauverbande, der deutsche Weinbauverband, das deutsche Weininstitut, Weinbauministerien und
Verbande in Deutschland haben lange Jahre versucht, die Weinwirtschaft in Deutschland zu
reformieren. Fragt man deutsche Winzer nach dem Ergebnis, so sprechen diese vor allem von mehr
Bulrokratie, eng geschnurten gesetzlichen Regelungen und »Zwangsabgaben« fur ein fragwurdiges
deutsches Weinmarketing.

Ein Beispiel fUr eine halbherzig eingeleitete und nicht gelebte Reform war die zum Jahrgang 2000
eingefuhrte Bezeichnungen Classic und Selection. Auch Fachleute sind sich nicht sicher, was man
darunter jeweils verstehen soll. Oder haben Sie bei dieser Beschreibung eine klare Vorstellung? »Der
Wein muss einem gehobenen Anspruch gentgen und gehaltvoll, kraftig und aromatisch schmecken
sowie dem Geschmacksprofil sharmonisch trocken« entsprechen.« Alles klar, oder?

Eine deutlich klarere Sprache wird bei dem 1999 im Rheingau eingefiihrten Gltezeichen Erstes
Gewdchs gesprochen. Diese Klassifizierung entspricht dem franzdsischen System der Grand-Cr0-
Lagen. Die Qualitatsvorgaben sind streng und kénnen auch im Nachhinein tUberpruft werden, was
jederzeit den Entzug des Gltesiegels zur Folge haben kann. Aber auch hier insgesamt mehr
Verwirrung als Aufklarung, da in anderen Regionen Begriffe wie Erste Lage und GroBes Gewéchs
genutzt werden mussen.




Und so ist der neuerliche Erfolg deutscher Winzer also nicht unbedingt der Lohn politischer Arbeit,
sondern liegt vielmehr an der Einzigartigkeit individueller Konzepte von motivierten Weinmachern. Mit
einer guten énologischen Ausbildung in Weinsberg, Bad Kreuznach, Neustadt an der Weinstra3e oder
der Hochschule in Geisenheim und einer guten Portion unternehmerischer Freiheit entwickelt sich
derzeit ein neues Bild vom deutschen Wein — wir kdnnen gespannt sein!

Ein edler Pilz oder endlich die ersehnte Kilte

Die edelsiiBen Weine aus deutschen Landen werden von Kennern {iberall auf der
Welt geschitzt. Die siiBen deutschen Spezialititen zahlen zu den gro3en Weinen auf
dieser Welt. Die meisten dieser legendidren Dessertweine verdanken ihre Siifle einem
kleinen magischen Schimmelpilz, bekannt als botrytis cinerea, auch Edelpilz
genannt.

Dieser Edelpilz befillt die reifen Trauben im Spatherbst, wenn eine bestimmte
Kombination aus Feuchtigkeit und Sonne gegeben ist. Der Pilz perforiert die
Beerenhaut und 14sst das Wasser verdunsten, wodurch die Beeren zu Rosinen
schrumpfen, und konzentriert somit Zucker und Geschmacksstoffe. Die Weine aus
solch infizierten Trauben sind siif3, ganz besonders cremig, und ihre Komplexitit
widersteht jeder Beschreibung, Sie konnen auch sehr teuer sein — 100 Euro und mehr
fiir eine Flasche.

gt

’ Weine wie eine Beerenauslese oder Trockenbeerenauslese werden
normalerweise vollstindig aus mit dem Edelpilz infizierten Trauben gekeltert
(auch Botrytis-Trauben genannt). Sie haben eine kraftige Textur und sind sehr
sil3. Auslesen werden oft nur zum Teil aus infizierten Trauben gemacht — und
wenn, dann kdnnen auch sie angenehm siif} sein, wenn sie auch nie so ausladend
und cremig sind wie eine Beerenauslese oder Trockenbeerenauslese.

Eine weitere Moglichkeit, wie Mutter Natur fiir eine exotische Siifle in deutschen
Weinen sorgt, ist die Kélte. Man wartet auf den ersten kréftigen Frost und hofft, dass
die Trauben bis dahin gesund bleiben. Dann werden die gefrorenen Trauben gelesen
(man braucht eine Temperatur von mindestens -7 Grad Celsius) und im gefrorenen
Zustand abgepresst. Das meiste Wasser bleibt als Eis in der Presse zuriick. Was
herauslauft und vergoren wird, ist ein dicker, hochkonzentrierter Most mit extremen
Zuckerwerten. Das Ergebnis ist die Pradikatsstufe Eiswein. Eiswein unterscheidet
sich geschmacklich deutlich von einer Beerenauslese oder Trockenbeerenauslese, da
ihm ein bestimmter Geschmack fehlt, der vom Botrytis kommt und oft als Honignote
beschrieben wird.

Die Eisweinproduktion ist sehr aufwendig und riskant, denn nicht jedes Jahr wird es



so kalt, und dann verfaulen die Trauben am Rebstock. Daher sollte man »Icewine«
aus Kanada (teilweise im Kiihlhaus gelagert) anders werten als einen Eiswein aus
Deutschland, auch wenn diese sich nicht zwangslaufig qualitativ unterscheiden
miissen. Dieses »Problem ist zu vergleichen mit dem bei der Bewertung des
Barriqueausbaus in Eichenfdssern oder in Stahltanks mit Eichenholzchips.

Die beiden Botrytis-Weine und der Eiswein werden auch als spdt gelesene
Weine bezeichnet, nicht nur in Deutschland, sondern iiberall auf der Welt, denn
der besondere Charakter dieser Weine entwickelt sich erst unter bestimmten
Bedingungen, wenn man die Trauben weit iiber den normalen Lesezeitpunkt
hinaus am Rebstock belésst. Eine nette Geschichte hierzu ist die des
»Spitlesereiters«, die auf Schloss Johannisberg im Rheingau erzihlt wird. Der
Wein-Comic Karl, der Spdtlesereiter des Wein-Kiinstlers Michael Apitz
garantiert Spannung und Aufklirung zu diesem Thema.

Rotwein in Deutschland

Deutschland ist in erster Linie Weillweinland und wird dies vorerst auch bleiben,
sofern die globale Klimaerwarmung nicht kurzfristig grole Verdnderungen mit sich
bringen wird. Vor der vorletzten Jahrhundertwende wurden manche deutsche
Rieslinge hoher gehandelt als die Spitzenweine aus Bordeaux. Rotwein hat jedoch,
im Gegensatz zu Frankreich, Italien und Spanien, in Deutschland immer eine
untergeordnete beziehungsweise nur eine regionale Rolle gespielt.

Der Anbau von roten Reben konzentriert sich traditionell auf den Siiden
beziehungsweise Stidwesten Deutschlands und zwei kleine, klimatisch bevorzugte
Inseln am Rhein und an der Ahr. Aber da Rotwein boomt, werden inzwischen in
allen 13 deutschen Weinbaugebieten auch vermehrt Rotweine erzeugt, und so ist die
mit Rotweinreben bestockte Flache auf fast 30.000 Hektar und damit auf fast 30
Prozent der Gesamtfliche angestiegen.

Die Rebsorte, die unter dem Namen Blauer Spdtburgunder (Pinot Noir) bekannt ist,
nimmt mit knapp 10.000 Hektar und zehn Prozent der Gesamt-Rebfldche den ersten
Platz unter den roten Sorten ein. Die zu groflen Weinen fahige Rebsorte — man denke
nur an den Anbau in Burgund — bringt auf den verschiedenen Boden der
Anbaugebiete die unterschiedlichsten Geschmackserlebnisse hervor.

Man muss sich aber vor Augen fithren, dass alleine in Bordeaux etwa die dreifache
Fliache fiir Rotwein zur Verfligung steht und dass Deutschland insgesamt kaum mehr
Rotwein zur Verfligung hat als das kleine Burgund. Rotwein bleibt in Deutschland
also vorerst eine Spezialitit, auch wenn man mancherorts schon Cabernet Sauvigon,



Shiraz oder Merlot wachsen sieht und sarkastischerweise unter Rotwein-Freaks von
den Vorziigen einer Klimaerwéarmung gesprochen wird.

Nur in zwei Anbaugebieten in Deutschland dominieren die roten Reben:

1 Ahr

1 Wiirttemberg

Dazu gibt es noch Regionen, in denen die Rotweine traditionell und qualitativ eine
wichtige Rolle spielen:

1 Baden
1 Rheingau
1~ Pfalz

@Nach Qualititskriterien sortiert, sieht die Reihenfolge allerdings anders aus. Da
liegt Baden mit den meisten Spitzenbetrieben (zum Beispiel Weingut Dr. Heger,
Weingut Stigler) fiir deutsche Rotweine an vorderster Stelle, gefolgt von Ahr
(zum Beispiel Weingut Meyer-Nikel) und Rheingau (zum Beispiel Weingut
August Kesseler, Weingut Kloster Eberbach) mit ein paar Topnamen, und dann
kommt sicherlich noch Franken mit wenigen, aber sehr guten Rotweinwinzern
vor der Pfalz oder Wiirttemberg.

Deutschlands Weinregionen

Deutschland hat 13 Weinregionen — elf im Westen und zwei im 0stlichen Teil des
Landes (gut zu sehen in Abbildung 9.1).

Die beriihmtesten sind sicherlich der Rheingau, der sich fast komplett dem Riesling
verschrieben hat, und die Mosel, deren Steilhidnge entlang der drei Fliisse (Mosel,
Saar und Ruwer) schon seit Jahrhunderten legenddre Weine hervorbringen. In
Rheinndhe liegen ebenfalls drei weitere deutsche Weinregionen: Rheinhessen, die
Pfalz und die sehr kleine Region Mittelrhein.
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Abbildung 9.1: Die Weinregionen Deutschlands

Rheingau

Der Rheingau zihlt zu den kleineren deutschen Weinregionen. Hier konnte man auch
von »klein, aber fein« sprechen, denn fast 80 Prozent der Rebflache sind dem
Riesling gewidmet, und somit ist es das einzige deutsche Weingebiet, das ein klares
Profil hat: klar strukturierte, kraftige, mineralische Rieslinge, sowohl trocken als
auch halbtrocken, die zu den besten auf der Welt zihlen. Auf der anderen Seite 1st der
Rheingau bekannt flir seine herausragenden spit gelesenen, siilen Dessertweine.
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Verband Deutscher Pradikatsweinguter (VDP)

Der Verband Deutscher Pradikats- und Qualitdtsweinglter e. V. wurde im Jahre 1910 auf Initiative des
Birgermeisters von Trier (Mosel) Albert von Bruchhausen (1859 bis 1948) gegrundet. Dieser Verband
hat circa 200 Mitgliedsbetriebe. Sie sind in regionalen Verbanden zusammengefasst. Die Mitgliedschaft
gilt als absolute Auszeichnung im deutschen Weinbau und wird erst nach einer langeren
Prifungsphase verliehen. Die Mitglieder missen sich zur Einhaltung von strengen Qualitatsstandards
verpflichten, dafir dirfen sie das VdP-Zeichen tragen, das einerseits wirklich fur Qualitat birgt und
andererseits bezeugt, dass die Mitglieder renommierte Weinbergslagen besitzen und traditionelle,
gebietstypische Rebsorten ausbauen.

Mit circa 50 Mitgliedern und circa 1.000 Hektar, auf denen fast ausschlieBlich Riesling und
Spéatburgunder angebaut werden, ist die Sektion Rheingau der gré3te und aktivste regionale Teil dieses
Verbands.

Die VDP-Weinguter verstehen sich als Elite der deutschen Weinmacher. Es werden Weine mit
besonderem, eigenstandigem Charakter ausgebaut, die das jeweilige Terroir ihrer Herkunft
widerspiegeln. Die VDP-Klassifikation mit »Erste Lage« (Mosel), »Erstes Gewachs« (Rheingau) und
»GroBes Gewachs« (alle anderen) sind konsequent umgesetzte Qualitatsstandards.

Die Liste der guten oder gar herausragenden Weingiter in diesem Gebiet ist lang, daher hier nur die
bekanntesten Namen in alphabetischer Reihenfolge:

L Weingut Georg Breuer

1 Weingut Kloster Eberbach, Hessische Staatsweingiiter
1 August Eser

1 Schloss Johannisberg

L Weingut August Kesseler
L Weingut Peter Jacob Kiihn
1 Weingut Franz Kiinstler

1 Johannes Leitz

1 Schloss Reinhartshausen
L Weingut Spreitzer

L Weingut Trenz

1 Schloss Vollrads

1 Weingut Robert Weil

L* Geheimrat J. Wegeler Erben

Der Rheingau ist eine herrliche, alte Naturlandschaft entlang des hier flaichenmafig
sehr breiten Rheins. Der Fluss, von Hochheim bis Riidesheim in Ost-West-Richtung




flieBend, wirkt temperaturregulierend, spiegelt das Sonnenlicht und begiinstigt im
Herbst mit seinem Nebel die Edelfaule. Der Weinbau wurde im Mittelalter sehr stark
von den Monchen des Zisterzienser-Ordens gepragt, die wahrscheinlich auch den
Riesling fiir diese Region entdeckt haben. Der Weinbau konzentriert sich in erster
Linie auf Siidhanglagen. Der Rheingau besteht aus elf Grof3lagen und 120
Einzellagen. In Geisenheim wurde 1872 die Forschungsanstalt fiir Wein-, Obst- und
Gartenbau gegriindet, die noch heute als Hochschule Geisenheim University zu den
weltweit flihrenden Ausbildungsstétten fiir Weinbau zihit.

@Die Rheingauer Rieslinge sind sensationell und auf ihre Art einzigartig auf der
Welt. Und somit ist es auch nicht verwunderlich, dass fast 80 Prozent der
Rebflache mit Riesling bestockt ist und kaum einer weil, dass der Rheingau
auch eine kleine, aber feine Rotwein-Enklave hat: Assmannshausen mit seinem
Hollenberg, die nordlichste Weinbaugemeinde im Rheingau. Ein Ort, eine Lage,
eine Rebsorte! Von hier kommen die besten Rotweine des Rheingaus,
selbstverstindlich Spétburgunder.

<@M@rken Sie sich hier vor allem einen Namen: August Kesseler. Er macht zwar
auch gute WeiBBweine, aber seine Rotweine sind beispiellos. Leider zihlen sie
auch zu den teuersten Rotweinen Deutschlands.

Mosel (frither Mosel-Saar-Ruwer)

Die Steilhdnge entlang der Mosel und ihren beiden Nebenfliissen, der Saar und der
Ruwer, bilden eine dramatisch schone Landschaft. Die Weinberge steigen steil von
der sich dahinschlangelnden Mosel auf. An der oberen Mosel liegen die dltesten
Weinberge Deutschlands. Hier betrieben schon die Romer im ersten Jahrhundert vor
Christus Weinbau und griindeten auch die heutige Stadt Trier.

Der Weinbau profitiert von der idealen Kombination aus extrem steilen Hingen mit
optimaler Sonneneinstrahlung, dem reflektierenden Schieferboden und
ausreichenden, aber sparlichen Niederschldgen. Es gibt flinf Bereiche mit 20
GroBlagen und insgesamt 507 Einzellagen. Es werden zu 95 Prozent weil3e
Rebsorten angebaut, wobei auch hier der Riesling die Hauptrolle spielt.

Die Weine zihlen zu den leichtesten in Deutschland. Nirgends auf der Welt schafft
man es, Weine mit so wenig Alkohol (oft unter zehn Volumprozent) und gleichzeitig
so feinem Saurespiel und Frucht zu keltern.



Eine Besonderheit ist die alte Rebsorte Elbling, die ausschlieflich an der
Obermosel kultiviert wird. Sie ergibt angenehm frische, leichte Weine, die sich
hervorragend als Sommerwein eignen. Auch der Elbling-Sekt ist eine
Entdeckung. Die Qualititen, die wir hier erwédhnen, finden Sie bei Jiirgen
Weber im Margarethenhof in Ayl.

Zwischen den sehenswerten Weinorten Eller und Bremm liegen die steilsten
Weinberge Europas — auf dem Calmont (lateinisch caldius mons = heiller
Berg). Etwa 290 Meter (380 Meter iiber NN) erhebt sich der Calmont iiber die
Mosel, mit zum Teil 60 Grad Hangneigung. Ein alpiner Klettersteig, der sogar
vom Alpenverein gepflegt wird, eroffnet dem Besucher einen Eindruck von der
Arbeit der Winzer in Steilstlagen. »In diesem extremen Weinberg, wo Sie den
Schiefer riechen, die gespeicherte Warme spiliren und den Stein auf der Zunge
schmecken, wachsen unsere Rieslingreben«, so die Einschdtzung von
Weinmacher Ulrich Franzen vom bekannten Weingut Franzen in Bremm. Unser
Tipp: Es lohnt sich, einen solchen » Extremwein« einmal zu verkosten.

Der Dornfelder — eine deutsche Erfolgsstory

Nirgends auf der Welt gibt es eine solche Sehnsucht, die perfekte Rebsorte zu erschaffen. Und so wird
nirgendwo sonst so viel an Rebsorten geforscht und gekreuzt wie in Deutschland. Um hier nur die
bekanntesten aufzuzahlen: Muller-Thurgau, Scheurebe, Huxelrebe, Domina, Optima, Regent und der
Star von allen: Dornfelder. Es ging immer wieder darum, eine Rebsorte zu erschaffen, die unkompliziert
im Anbau ist, gro3e Mengen produziert und méglichst — das lange schwierige Thema bei den
deutschen Rotweinen — auch noch eine kraftige Farbe hat. Am nachsten kam man diesen Zielen mit
dem Dornfelder, einer Kreuzung aus Heroldrebe x Helfensteiner. Beide sind selbst auch schon
Kreuzungen, die erstere Portugieser x Blaufrankisch und die andere Fruhburgunder x Trollinger. Man
hat also auch da schon versucht, eine qualitativ hochwertige Rebsorte mit einer unkomplizierten, reich
tragenden Rebsorte zu kombinieren. Die Kreuzung des Dornfelders erfolgte bereits 1955 in Weinsberg
und seit 1979 ist sie zum Anbau zugelassen, aber der eigentliche Boom kam erst Anfang der 90er-
Jahre.

Zuerst war die Rebsorte nur als Deckrotwein (das hei3t zum Einfarben von anderen, zu blassen
Rotweinen) vorgesehen, bis die ersten Weinmacher entdeckten, dass sich diese Rebsorte sehr gut im
Barrique ausbauen lie3 und dabei tiefdunkle, aromatische Rotweine mit weichen Tanninen ergab, die
man so aus Deutschland nicht kannte. Der Boom konnte beginnen. Angebaut wird er in erster Linie in
der Pfalz, in Rheinhessen und in Wirttemberg.

Die Sorte wird vornehmlich als trockener Rotwein, teilweise auch halbtrocken ausgebaut. Es gibt zwei
unterschiedliche Ausbaustile. Der erste betont die intensiven Fruchtaromen wie Sauerkirsche,
Brombeere und Holunder und wird jung auf den Markt gebracht. So ist teilweise der neue Jahrgang
bereits als Primeur zu kaufen. Andere Winzer bauen den Dornfelder im grof3en oder kleinen Holzfass
(Barrique) aus, betonen mehr die Gerbstoffe und die Struktur des Weins und nehmen die Fruchtaromen




zurlck. Meist handelt es sich um gehaltvolle, geschmeidige und harmonische Weine.

Die Mosel hat Dutzende von exzellenten Weinmachern, die absolut faszinierende
Terroir-Rieslinge produzieren. Hier seien nur einige unserer Favoriten genannt:

1 Weingut Grans-Fassian

1 Friedrich Wilhelm Gymnasium

1 Weingut Fritz Haag — Dusemonder Hof

1 Weingut Gernot Hain

1 Weingut Heymann-Lowenstein

1 Weingut Karthdauserhof

1 Weingut Reichgraf von Kesselstatt

* Weingut Dr. Loosen

1 Maximin-Griinhduser

1 Weingut Markus Molitor

1 Weingut Egon Miiller

1 Weingut J. J. Priim

1 Weingut Andreas Schmitges

1 Weingut Selbach-Oster

1 Weingut St. Urbans-Hof

Pfalz

Das zweitgroBte deutsche Anbaugebiet nennt man oft scherzhaft die Toskana
Deutschlands. Dass in einer Region, in der Mandeln und Feigen wachsen, auch
Trauben bestens gedeihen, haben bereits die alten Romer erkannt, und so ist es auch
nicht verwunderlich, dass es eines der dltesten deutschen Weinbaugebiete ist. Die
stidliche Pfalz ist auch die am intensivsten genutzte Weinregion Deutschlands. Ein
Drittel der erzeugten Weine stammt aus roten Trauben, vorwiegend aus Portugieser
und Dornfelder, aber auch mit den neuen Sorten wie Cabernet Sauvignon, Merlot und
Syrah wird hier experimentiert. Etwa 20 Prozent sind mit Riesling bestockt. Die
Pfilzer Rieslinge sind im Allgemeinen etwas kréftiger und stoffiger als die von der

Mosel oder aus dem Rheingau. Ansonsten werden in der Pfalz auch noch sehr viele
Weine fiir den einfachen Konsum produziert. Ahnlich wie in Italien wird in der Pfalz



der einfache Tageswein geschitzt, der dann auch gerne einmal in einem Pfdlzer-
Schoppenglas (das ist ein 0,5-Liter-Becherglas) getrunken wird. Daneben existiert
aber ein sehr stark wachsender Premiumbereich mit hochklassischen Weinen.

@ Die Szene ist hier so in Bewegung, dass jede Empfehlung innerhalb kiirzester
Zeit wieder hinféllig wire, somit hier nur die Namen der etablierten Winzer und
die Empfehlung, selbst zu probieren. Vielleicht ldsst sich dies ja auch mit einem
verlangerten Wochenende verbinden? Die Preise sind hier noch sehr angenehm.
Bereits fiir vier bis fiinf Euro bekommt man Weine, die Spall machen. Aber
vielleicht sind Sie ja auch bereit, den ein oder anderen Euro mehr auszugeben.

DC Pfalz (Districtus Controllatus Pfalz)

Als erstes deutsches Weinbaugebiet flhrte die Pfalz ein neues Gutezeichen ein: DC Pfalz. Es wird far
funf klassische Rebsorten vergeben, die das Profil der Pfalz beim Verbraucher bestimmen. Alle Weine
mit dem Zeichen DC Pfalz zeichnen sich durch ein gebietstypisches, sensorisch eingegrenztes
Geschmacksbild aus. Erstmals konnten 2005 Pfalzer Weine mit dem Gtezeichen ausgestattet
werden.

1 Weingut Bassermann-Jordan
1 Weingut Dr. Burklin-Wolf

1 Weingut A. Christmann

1 Weingut Fuhrmann-Eymael
1 Weingut Knipser

1 Weingut Koehler-Ruprecht
1 Weingut Lergenmiiller

L Weingut Miiller-Catoir

1 Weingut Miinzberg

1 Okonomierat Rebholz

Rheinhessen

Rheinhessen, das groite deutsche Anbaugebiet mit etwa 26.300 Hektar Rebflache,
liegt in dem weitrdumigen Dreieck zwischen Mainz, Worms und Bingen. Im Norden
und Osten ist es vom groBen Weinbogen umschlossen. Es wird auch als Land der
tausend Hiigel bezeichnet. Es gibt 24 Grof3- und 442 Einzellagen. Nierstein gilt als
die rheinhessische Weinhauptstadt. In ihrem Umkreis liegt etwa ein Drittel der



Rebfldache dieses Gebiets. Die Liebfrauenmilch (der Name geht auf die
Liebfrauenkirche in Worms zuriick) war {iber Jahrzehnte der wichtigste Wein im
Export.

Die dominierende Rolle in Rheinhessen gehdrt dem Miiller-Thurgau, der Riesling
spielt mit etwa zehn Prozent nur eine geringe Rolle. In Alzey befindet sich die
Landesanstalt fiir Rebenziichtung, und einige der Neuziichtungen, die in Rheinhessen
immerhin 40 Prozent ausmachen, sind hier entstanden.

Ve
@Der Rheinhessen Silvaner (RS) war einer der ersten profilierten Gebietsweine
in Deutschland. Dabei handelt es sich um einen gebietstypischen, klassisch-
trockenen Silvaner von Weingiitern des Anbaugebiets Rheinhessen. Durch seine

belebende Fruchtsdure unterscheidet er sich vom breiten, erdigen Silvaner
herkdmmlicher Art.

Auch wenn Rheinhessen in den letzten Jahrzehnten in erster Linie der Lieferant fiir
einfache, glinstige Weine war, gibt es dort ambitionierte Winzer. Gerade in den
letzten Jahren hat sich eine Reihe sehr junger Winzer und Winzerinnen mit sehr guten
Qualititen zu Wort gemeldet. Gerade die beiden Erstgenannten bilden eine Klasse
fur sich:

1 Weingut Keller

1 Weingut Wittmann

1 Weingut Dreissigacker

* Weingut Gunderloch

1 Weingut Gutzler

1 Freiherr Heyl zu Herrnsheim
1 Weingut Kiihling-Gillot

1 Weingut Winter

Junge Weinmacher — Moderne Weine

Seit einigen Jahren féllt es besonders ins Auge, dass sich in der deutschen Weinszene viele innovative
junge Weinmacher zusammentun. Man méchte denken, dass dies nur eine bekannte Form der
Rebellion der Jungen gegen alte Traditionen sei, die sich irgendwann wieder legen wirde, aber dies ist




nur zum Teil der Fall und viele Koalitionen halten und sind sehr erfolgreich. Hier ein paar interessante
Beispiele:

1 Die junge Pfalz

1#* Generation Riesling

1 Message in the bottle (Rheinhessen)
1#* Rheingauer Leichtsinn

(www.rheingau.de/jungwinzer/index.htm>www.rheingau.de/jungwinzer/index

1 Rheinhessen Five (www.rheinhessen-five.de)

1 Wine on the Rock (Rheinhessen und Pfalz; www.wine-on-the-rock.de)

1* Zeilensprung (Rheingau)

Baden

Es ist die siidlichste und warmste Region, und so ist es nicht verwunderlich, dass ein
Drittel der Rebflache dem Spatburgunder gewidmet ist und somit jede zweite
Flasche deutscher Spatburgunder aus dem tiefen Stiden kommt. Aber dieses
Anbaugebiet erstreckt sich von der Tauber bis an den Bodensee iiber eine Fliche von
mehr als 400 Kilometern, dementsprechend vielgestaltig sind auch die
Anbaubedingungen. Neben dem Spéatburgunder sind es die weillen Burgundersorten,
die den Rebsortenspiegel von Baden pragen: Weillburgunder und Grauburgunder,
daneben aber auch Riesling, Miiller-Thurgau und als badische Spezialitdt Chasselas.

Auch Baden selbst unterteilt man nochmals in Stidbaden und Nordbaden. Die besten
Weine, wen wundert’s, kommen aus der Region Kaiserstuhl in Stidbaden, der
wirmsten Ecke Deutschlands. Die Genossenschaften haben eine unheimlich starke
Stellung in Baden. Nahezu 85 Prozent der Lese wird von den Genossenschaften und
allen voran dem badischen Winzerkeller (die grof3te Winzergenossenschaft Europas)
verarbeitet. Die Badenser hatten schon immer ein Faible fiir Groe: In Heidelberg,
der beriihmtesten Stadt Deutschlands mit der dltesten Universitit des Landes, steht
auch das grofite noch erhaltene Holzfass der Welt.

©Fﬁr uns kommen einige der schonsten Rotweine Deutschlands aus Baden, und
bevor wir Thnen im nichsten Abschnitt unsere Lieblingswinzer vorstellen,
geben wir Thnen eine praktische Orientierungshilfe an die Hand, damit Sie auch
selbst auf die Suche gehen konnen. Baden Selection ist ein Giitezeichen des
badischen Weinbauverbandes. Mindestens 15 Jahre alte Rebstocke, ein
Hochstertrag von 60 Hektolitern pro Hektar, alle Weine werden als QbA
definiert, keine Lagennamen, nur Sorte und Bereich. Jeder Wein muss sich einer
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sensorischen Priifung unterziehen und kommt frithestens ein Jahr nach der
Abfiillung auf den Markt.

Pl

Q, Aber jetzt zu den Weinen beziehungsweise den Winzern. Es sind fast durchweg
die Burgundersorten, rot wie weill, von normalem QbA bis hin zu Spétlesen,
teilweise im Barrique ausgebaut, zu nennen. Bei den guten Winzern sind
normalerweise alle gut, sodass man je nach Gusto beziechungsweise Geldbeutel
(ein guter Spatburgunder kostet mindestens acht Euro, die der Topwinzer
beginnen bei etwa 13 Euro) aussuchen kann:

1 Weingut Bercher

1 Weingut Duijn

1 Weingut Dr. Heger

1 Weingut Bernhard Huber

1 Weingut Karl Heinz Johner

1 Franz Keller, Weingut Schwarzer Adler
1 Weingut Andreas Laible

1 Weingut Gebriider Miiller

1 Winzergenossenschaft Pfaffenweiler
1 Weingut Salwey

1 Weingut Reinhold und Cornelia Schneider
1 Weingut Andreas Stigler

1 Affentaler Winzergenossenschaft

1 Durbacher Winzergenossenschaft

Ahr

Klein, aber fein! So miisste man dieses Paradies fiir Genief3er nennen. Nein, es ist
nicht das kleinste deutsche Anbaugebiet, aber es ist die Rotweinregion Deutschlands,
denn von seinen 519 Hektar sind 85 Prozent mit roten Sorten bestockt, allen voran
der Spatburgunder. Das Weinbaugebiet umfasst nur etwa 25 Kilometer des tief
eingeschnittenen unteren Flusstals der Ahr, bevor diese siidlich von Bonn in den
Rhein miindet. Mit Werner Nikel vom Weingut Meyer-Nékel hat man einen der
umtriebigsten Weinmacher Deutschlands fiir hochwertige Rotweine in den eigenen



Reihen.

@ Die Weingiiter Meyer-Nékel und Deutzerhof haben ganz klar die Vorreiterrolle
in diesem kleinen Anbaugebiet libernommen, und sie bilden auch heute noch
eine erfolgreiche Doppelspitze. Die Weine von Werner Nékel haben nur einen
Nachteil (der sogar schwerer wiegt als die stolzen Preise): Sie sind immer
bereits Jahre im Voraus ausverkauft.

1 Weingut J. J. Adeneuer
1 Weingut Deutzerhof
1 Weingut Kreuzberg

1 Weingut Meyer-Nikel
1 Weingut Jean Stodden

1 Winzergenossenschaft Mayschoss-Altenahr

Hier eine Auswahl an empfehlenswerten Winzern zu treffen, fallt uns besonders
schwer. So wollen wir nur ein paar Namen herausgreifen und ansonsten an Thren
Entdeckerinstinkt appellieren. Achten Sie auf das Zeichen Baden Selection und seien
Sie sich bewusst, dass es nirgends so einen harten Wettbewerb zwischen den
Genossenschaften gibt, der zunehmend tliber die Qualitit ausgetragen wird, wie hier
in Baden. Welch ein Gliick fiir uns WeingenieBer! Als besonders gelungenes Beispiel
sei hier die Winzergenossenschaft Pfaffenweiler erwéahnt.

Wiirttemberg

Neben der Ahr ist Wiirttemberg das einzige deutsche Weinbaugebiet, in dem mehr
Rot- als WeiBwein erzeugt wird. Aber es ist fast 20 Mal so grof3 wie die Ahr und
produziert damit ein Vielfaches der Menge. Noch vor Baden ist es mengenmiflig die
Rotweinhochburg in Deutschland. Und es ist vor allem die Bastion der
Rotweintrinker. Es heil3t, dass der Weinkonsum pro Kopf hier gut doppelt so hoch ist
wie im restlichen Deutschland. Bereits der erste Bundesprisident, Theodor Heuss,
und auch Friedrich Schiller und Friedrich Holderlin, ebenfalls S6hne des Landes,
gingen hier mit gutem Beispiel voran. Somit ist es nicht verwunderlich, dass die
Wiirttemberger Weine weder im Export noch im Rest der Republik eine Bedeutung
haben. Vier von fiinf Flaschen werden von den Schwaben selbst getrunken. Bei
manchem einfachen Trollinger, dem Haustrunk der Schwaben, konnte man behaupten,
das set auch gut so, aber bei einigen der ambitionierten Lemberger oder
Schwarzriesling ist es schon schade, dass fiir uns Nichtschwaben kaum etwas tibrig



bleibt.

@Gerade die verschiedenen Cuvées und Experimentierweine, ob mit Cabernet
Sauvignon, Syrah oder den bodenstindigen Rebsorten Lemberger und
Schwarzriesling, haben es in sich. Viele dieser Topweine werden im Barrique
ausgebaut. Aber auch hier gilt: Selbst probieren! Kleine Winzer und die
allgegenwirtigen Genossenschaften warten mit recht anstindigen und giinstigen
Rotweinen auf. Deshalb hier nur eine Auswahl der Créme de la Créme:

1 Weingut Graf Adelmann

1 Weingut Gerhard Aldinger

1 Weingut Ernst Dautel

1 Weingut Drautz-Able

1 Weingut Ellwanger

1 Weingut Kern

1 Weingut Graf Neipperg

1 Weingut Albrecht Schwegler

1 Staatsweingut Weinberg

1 Staatsweingut Weinsberg

1 Weingut Herzog von Wiirttemberg

Franken

Die Franken sind stolz auf ihren Bocksbeutel, eine eigenwillig-bauchige Flasche, die
das augenfallige Markenzeichen fiir frinkische Weine ist. Es liegt im nordlichen Teil
von Bayern zwischen Aschaffenburg und Schweinfurt, und die meisten Weinberge
finden sich entlang des Mains, der hier in groBen Schleifen verlauft. Franken hat
neben seiner beschaulichen Landschaft vom mittelalterlichen Miltenberg bis hin zur
Barockstadt Wiirzburg auch sehr viel Geschichte zu bieten. In Wiirzburg befinden

sich auch die drei Stiftungen, die im frankischen Weinbau eine so grof3e Rolle
spielen: das Juliusspital, das Biirgerspital und der Staatliche Hofkeller.

Der unumstrittene Konig in Franken ist der Silvaner. Aber auch fruchtige, moderne
Miiller-Thurgau machen Furore. Weitere Klassiker sind Riesling, Weillburgunder
und Bacchus.



@Eine besondere Spezialitit sind die frinkischen Rotweine, wobei hier gerade
einem Winzer eine besondere Ehrung gebiihrt: Paul Fiirst aus Biirgstadt, der den
frankischen Rotwein fast im Alleingang wieder salonfihig gemacht hat. Seine
Friith- und Spétburgunder zihlen zu den besten Rotweinen Deutschlands, wobei
die Weine aus Toplagen in einem Preisbereich von 30 bis 55 Euro liegen.

Zu den qualitativ wichtigsten Winzern zihlen:
1 Biirgerspital Zum Heiligen Geist

1 Firstlich-Castellsches Domédnenamt
1 Weingut Rudolf Fiirst

1~ Staatliche Hofkeller

1 Juliusspital

1 Weingut Fiirst Lowenstein

1 Weingut Johann Ruck

1 Weingut Horst Sauer

1 Weingut Schloss Sommerhausen

1 Weingut Schmitt’s Kinder

1 Weingut am Stein

1 Weingut Hans Wirsching

1 Weingut Zehnthof

Nahe

Dies ist eine weitere Region, die flir ihre qualitativ hochwertigen Weine bekannt ist.
Sie ist westlich von Rheinhessen gelegen. Das Anbaugebiet Nahe ist nach dem
gleichnamigen Fluss benannt, der im Hunsriick entspringt und bei Bingen in den
Rhein miindet. Mit iiber 80 Prozent dominieren die weillen Rebsorten absolut.
Riesling aus dieser Gegend ist ziemlich kréftig und dicht.

Zu den qualitativ wichtigsten Winzern zihlen:
»* Schlof3gut Diel

1 Weingut Hermann Donnhoff

1 Weingut Emrich-Schonleber



1 Weingut Prinz zu Salm-Dahlberg
1 Weingut Biirgermeister Schweinharth
1 Weingut Tesch

Hessische Bergstrafie

Mit 456 Hektar ist es das zweitkleinste Anbaugebiet nach Sachsen. Das Gebiet liegt
zwischen Neckar, Rhein und Main im Schutz des Odenwaldes. Die Mengen sind
gering, der Riesling ist die vorherrschende Rebsorte, gefolgt vom Miiller-Thurgau.
Das meiste wird vor Ort getrunken, sodass man wie bei Schweizer Weinen Gliick
haben muss, eine Flasche im Weinhandel zu erwischen.

1 Weingut Simon-Biirkle
1 Weingut Kloster Eberbach, Doméine Hess. Bergstralle
1 Bergstraer Winzer eG

Mittelrhein

Mit 526 Hektar ist dieses Gebiet nicht viel grofer als die hessische Bergstral3e. Es
erstreckt sich von Oberdollendorf be1 Konigswinter (gegeniiber von Bonn) bis
Bingen und gilt als eine der schonsten Flusslandschaften der Welt. Mit seinen vielen
Burgen und dem beriihmten Loreleyfelsen ist es inzwischen als UNESCO-
Weltkulturerbe anerkannt. Die Weinberge erheben sich links und rechts des Rheins
im schmalen Band an Steil- und Steilstlagen.

1 Weingut Toni Jost — Hahnenhof
1 Weingut Dr. Kauer

1 Weingut Matthias Miiller

1 Weingut Florian Weingart

Saale-Unstrut

Auch hier sind es zwei Fliisse, die diesem kleinen Anbaugebiet im Osten seinen
Namen geben. Saale-Unstrut ist das nordlichste Anbaugebiet Europas. In engen
Télern liegen die Terrassen-Weinberge meist mit Siidost- und Siidwesthdngen. Die
Rebflachen verteilen sich auf drei Bereiche, flinf GroBlagen und 21 Einzellagen.

1 Thiiringer Weingut Bad Sulza
1 Winzervereinigung Freyburg/Unstrut eG
1 Weingut Liitzgendorf



1 Weingut Pawis

Sachsen

Es ist das kleinste und das am weitesten Ostlich gelegene Anbaugebiet. Hier gibt es
bereits ein kontinentales Klima, und die Region wird auch gerne als »Elb-Florenz«
bezeichnet. Die zumeist terrassierten Weinberge erstrecken sich iiber etwa 50
Kilometer entlang der Elbe. Hier herrscht der Miiller-Thurgau vor, gefolgt vom
Riesling. Das Anbaugebiet Sachsen besteht aus zwei Bereichen, vier Grof3lagen und
16 Einzellagen.

1 Weingut Schloss Proschwitz — Prinz zu Lippe
1 Sichsisches Staatsweingut — Schloss Wackerbarth
1 Siachsische Winzergenossenschaft Meilen eG

Zum guten Schluss

Deutschland als groBartige Wein- und Ful3ballnation pflegt diese Beziehung sogar mit
einer eigenen FuBBballnationalmannschaft der Winzer. Die WEINELF Deutschland
spielt europaweit gro3e Benefiz-Turniere auch gegen renommierte Mannschaften,
wie das ZDF-Sportstudio, das DFB-WM2006-Organisationskomitee oder Sonke
Wortmanns Filmteam Das Wunder von Bern. Man hat es sogar schon bis ins
Miinchner Olympiastation gebracht, wo man 2007 gegen das »Deutsche Brauwesen«
fiir einen guten Zweck angetreten ist. Einige Spieler: Armin Diel, SchloBgut Diel
(Nahe) mit Andreas und Bernd Spreitzer (Rheingau) und Top-Winzer Philipp
Wittmann (Rheinhessen) im kreativen Mittelfeld. Stefan Knipser (Pfalz) und Stefan
Winter, gemeinsam mit Michael Gutzler (beide Rheinhessen) werden vom
Flankengott Joachim Heger (Weingut Dr. Heger aus Baden) vorbildlich bedient. Dr.
Rowald Hepp, als Gutsdirektor des dltesten Weinguts Deutschlands, spielt ebenso
wie eine ausgesuchte Auswahl von Weinjournalisten und Weinwissenschaftlern.
Team-Chef ist natiirlich der Prisident des Deutschen Weinbauverbandes — Norbert
Weber. 2014 wurde die Mannschaft im schweizerischen Salgesch (Wallis)
Europameister mit einem historischen 3:2 Erfolg gegen Ungarn. Weitere
Informationen, auch zur Genuss-Allianz mit dem Team der Deutschen Sternekoche,
finden Sie unter: www.weinel f-deutschland.de.

Osterreich — Auferstanden aus Glykol

Ein kleines Land, das zwar nicht mit groen Mengen, dafiir aber seit Jahren mit
hervorragenden Qualititen von sich reden macht. Dieses Weinland hat sich seit dem


http://www.weinelf-deutschland.de

groBen Glykol-Skandal 1985 wie ein Phonix aus der Asche erhoben. Obwohl es
nicht einmal halb so viel Rebflache wie Deutschland aufweist, zihlt man es
mittlerweile zu den groBen Weinbaunationen der Welt. Jahr fiir Jahr tiberzeugt es mit
frischen, innovativen Konzepten und Qualititen, die Spal3 machen.

Nach dem Glykol-Skandal wurden die entsprechenden Weingesetze in Osterreich
verscharft, und was noch wichtiger ist: Sie werden seitdem auch kontrolliert. Die
guten Winzer gab es auch vorher schon, aber mit der Qualitdtsoffensive bekamen sie
Aufwind und genossen die volle Unterstiitzung. Man wollte beweisen, dass der
Osterreichische Wein besser ist als sein Ruf, und das ist hervorragend gelungen.

Der Weinbau in Osterreich konzentriert sich auf den dstlichen Landesteil. Gepriigt
wird die Weinszene von gut ausgebildeten jungen Weinmachern, vielen kleinen
Familienbetrieben und einer hohen Qualitdt sowohl bei den Weil3- als auch bei1 den
Rotweinen. Osterreich ist heute eins der interessantesten Weinlédnder der Welt.

Neben den herrlichen Weinbergen, der Herzlichkeit der Menschen und der
klassischen Schonheit Wiens lieben wir die Mehrzahl der Weine. Osterreichische
Weine sind umso interessanter, da sie sich weiterentwickeln. Die Winzer entdecken
Schritt fiir Schritt, wie sie thr Land und ihre Rebsorten durch das Medium Wein
reprasentieren konnen.

Osterreich stellt weniger als ein Prozent des Weins auf der Welt her. Das sind etwa
440 Millionen Liter pro Jahr. Der groBte Teil kommt von kleinen Weingiitern.
Osterreichs Weine sind als qualitativ hochwertig bekannt und daher
dementsprechend hochpreisig. Es werden aber auch einige preiswerte Weine durch
Kellereien exportiert.

Einen Weifyen oder einen Roten?

Wihrend Osterreichs Dessertweine schon seit langer Zeit Beachtung erlangt haben,
ist dies den trockenen Weil3- und Rotweinen erst in den letzten zwei Jahrzehnten
gelungen. Da viele der Weinregionen zu kiihl sind, um rote Rebsorten anzubauen,
werden verstindlicherweise weniger Rot- als WeiBlweine produziert, ndmlich nur
ein Viertel der landesweiten Produktion. Die Rotweine kommen hauptséchlich aus
dem wirmeren, Ostlichsten Teil des Landes. Es gibt leichte, verspielte, aber auch
hochkonzentrierte, dichte Vertreter. Oft sehr wiirzig, mit einem pfeffrigen Charakter
und einer ausgeprigten Frucht — und oft mit dem internationalen Touch von frischem
Eichenholz. Viele von ihnen basieren auf unbekannten, aber alteingesessenen
Rebsorten wie dem wiirzigen Blaufrinkisch (Lemberger), dem sanften St. Laurent
oder dem Blauen Zweigelt (einer Kreuzung aus den beiden). Gro3e Erfolge feiert



man aber auch mit den internationalen Stars wie Cabernet Sauvignon, Merlot und
auch Syrah.

In Osterreich gibt es neben den kdstlichen spit gelesenen WeiBweinen, die entweder
aus botrytisbefallenen, extrem reifen oder auch getrockneten Trauben gemacht
werden, auch trockene, feste und meist nicht im Holz ausgebaute Weine, die von
federleicht bis sehr gehaltvoll reichen kdnnen.

@Die wichtigste weiBe Rebsorte ist der Griine Veltliner, den es nur in Osterreich
gibt, also eine autochthone Sorte darstellt. Seine Weine sind korperreich und
doch knackig, mit einer kraftigen Textur und wiirzigen, manchmal auch scharf-
vegetalen Aromen (besonders griiner Pfeffer). Der Griine Veltliner ist ein
ausgezeichneter Essensbegleiter, und man findet eine ganze Reihe
hervorragender Qualitéten.

Riesling, der in erster Linie in Niederosterreich, also im Nordosten, angebaut wird,
ist eine weitere wichtige Rebsorte (nur 3,4 Prozent der Gesamtrebfldche) fiir
qualitativ hochwertigen Wein. Es gibt viele Experten, die davon iiberzeugt sind, dass
die besten Weine Osterreichs aus Riesling gemacht werden (wihrend andere den
Griinen Veltliner bevorzugen).

Weitere Rebsorten, die Sie auf 0sterreichischen Flaschenetiketten finden konnen,
sind Miiller-Thurgau bei charaktervollen, trockenen Weilweinen und Welschriesling,
eine Rebsorte, die in ganz Osteuropa fiir einfache, glinstige Weine beliebt ist. Auch
Pinot Blanc kann hier zur Hochstform auflaufen. Muscat wird ebenfalls angebaut. In
der Steiermark im Siiden des Landes wird besonders gerne Sauvignon Blanc
verwendet.

{] -

Eine vollig neue Weingesetzgebung

Das 6sterreichische Weingesetz ist vom deutschen Modell abgeleitet. Es gibt auch hier die
Unterscheidung zwischen Qualitdtsweinen und Prédikatsweinen. (Ein Unterschied besteht darin, dass
der Kabinett zu den Qualitdtsweinen zahlt.)

Aber viele Menschen glauben, dass ein Herkunftssystem, das auf dem Terroir beruht (und weniger auf
dem Reifegrad), die Vielfalt der ésterreichischen Weinregionen besser zum Ausdruck bringt. Anfang
2003 wurde mit dem ersten Herkunftswein nach italienischem beziehungsweise franzésischem Vorbild,
dem DAC Weinviertel, die erste Stufe dieser Qualitdtsbemihungen in die Tat umgesetzt. DAC ist die
Abkurzung fur Districtus Austria Controllatus. Der DAC Weinviertel muss ein Grlner Veltliner im
gebietstypischen frischen Stil sein und gewisse Qualitatsstandards zwingend erfullen. Ein erster




Schritt, wie er auch in Deutschland gegangen beziehungsweise gesucht wird — lassen wir uns
Uberraschen, was noch folgt!

Kurzportrdt der osterreichischen Regionen

In Osterreich konzentriert sich der Weinbau auf den Osten des Landes. Man
unterscheidet vier Regionen:

1 Niederosterreich
1 Burgenland

1 Steiermark

1 Wien

o~
@Wien bleibt Wien! Ja, Wien ist die einzige Hauptstadt der Welt, die iiber ein
eigenes, abgeschlossenes Weinbaugebiet innerhalb der Stadtmauern verfligt. Mit
seinen 680 Hektar und {iber 300 Winzern ist es grofer als das deutsche
Weinanbaugebiet Hessische Bergstrale oder der Mittelrhein. Der Schwerpunkt
liegt hier bei den Weillweinen.

So weit ist es ja noch recht iibersichtlich, aber dann geht’s los! Niederdsterreich hat
acht extra ausgewiesene Weinbaugebiete, Burgenland derer vier, und die kleine
Steiermark wird nochmals in drei Gebiete unterteilt. Alles zusammen hat das kleine
Osterreich 19 Weinbaugebiete!

Zweigelt — Eine osterreichische Spezialitat

Was kaum einer weif3, der Zweigelt ist keine der alten, klassischen Rebsorten, sondern eine ureigene
Ziichtung der Osterreicher. Sie entstand bereits 1922 in Klosterneuburg aus der Kreuzung von St.
Laurent und Blaufrankisch. Sie gilt als genligsam, ist vergleichsweise frih reif und bringt regelmaBige,
hohe Ertrdge. Wenn man aber fir eine entsprechende Ertragsreduzierung sorgt und auf alte Rebstdcke

in guten Lagen zurickgreifen kann, entstehen daraus auf3ergewdhnliche und absolut eigenstandige
Qualitaten.

Angebaut wird der Zweigelt in fast allen dsterreichischen Regionen, wobei die interessantesten
Beispiele aus dem Burgenland, Carnuntum und der Region um den Neusiedlersee kommen.

Burgenland — das Land der Rotweine

Hier wird die Hauptmenge des Osterreichischen Rotweins erzeugt. Das Burgenland
unterteilt man in:



1 Mittelburgenland
1 Stidburgenland
1 Neusiedlersee

1 Neusiedlersee-Hiigelland

Mit Abstand das grof3te Gebiet mit iber 8.000 Hektar ist das Anbaugebiet
Neusiedlersee. Die besten Roten, meist Zweigelt und Blaufrankisch, wachsen im
heillen Norden um die Gemeinde Gols. Eine junge und innovative Winzergarde
sorgte die letzten Jahre fiir Furore, viele Preise und Auszeichnungen und fiir viele
interessante, feine Rotweine.

Das Mittelburgenland hat eine exponierte Stellung. Es wird auch als
»Blaufriankischland« bezeichnet. Der Blaufriankisch — mit einer perfekten Struktur,
rassiger Sdure und tiberbordender Frucht — i1st mit Abstand die wichtigste Rebsorte
und die Basis vieler Cuvées, wobei auch Zweigelt, Cabernet Sauvignon und Merlot
hervorragende Ergebnisse bringen.

Das Siidburgenland ist klein, urspriinglich und mit vielen uralten Rebbestanden (in
erster Linie Blaufrankisch) gesegnet. Gerade der schwere, eisenhaltige Boden rund
um Deutsch-Schiitzen und Eisenberg bringt unheimlich dichte, mineralische, absolut
eigenstindige Weine hervor. Die produzierten Mengen sind allerdings gering, und
somit ist es nicht einfach, die groBen Weine der Gegend ausfindig zu machen, bevor
sie ausverkauft sind.

©Die osterreichischen Weinbaugebiete liegen ungefahr auf demselben
Breitengrad wie Burgund in Frankreich, und sie haben meist ein ausgeprégt
kontinentales Klima, also heif3e, trockene Sommer und kalte Winter.
Naturgemal spielt der Witterungsverlauf eine gro3e Rolle, und so schwanken
die Qualititen von Jahrgang zu Jahrgang.

Hier ein paar Winzer, die wir Ihnen empfehlen mochten:
1 Arachon T-FX-T

1 Feiler-Artinger

1 Gesellmann

1 Meinklang (Familie Michlits)

1 Engelbert Prieler



1 Josef Umathum
1 Franz Weninger

Niederosterreich — die grofjen Weifiweine

Die bekannten Weinbauregionen in Niederdsterreich (mit circa 30.000 Hektar das
groBte Weinbaugebiet) sind die Wachau und das Krems- beziehungsweise Kamptal.
Die Wachau ist fest in der Hand der weillen Sorten, und auch in den beiden anderen
spielt der Rotwein nur eine untergeordnete Rolle.

Nur Carnuntum und die Thermenregion haben sich in den letzten Jahren als
Rotweingebiete einen Namen gemacht.

Im Donauland finden wir Klosterneuburg, die wichtige Lehranstalt fiir Wein- und
Obstbau. Hier wurden auch der Zweigelt und der Blauburger aus der Taufe gehoben.

@Die Weine aus der Wachau sind legendér. Die Griinen Veltliner und die
Rieslinge zihlen nicht nur zum Feinsten, was Osterreich hervorbringt, sondern
darunter sind einige der feinsten Weillweine der Welt.

Das Weinviertel war tiber Jahrzehnte der Lieferant fiir einfache Zechweine, aber
auch hier hat in den letzten Jahren ein Umdenken stattgefunden, und die Qualititen
haben sich gewandelt. Der Schwerpunkt liegt allerdings immer noch beim Griinen
Veltliner, und es bleibt beim leichten, schlanken Stil — somit weiterhin gute
Zechweine, aber eben mit deutlich besserer Qualitit.

Die extremen Steillagen entlang der Donau werden oft mit dem Rheingau oder der
Mosel verglichen. Und genauso wie dort wachsen hier in der Wachau einige der
besten Rieslinge der Welt. Und doch sind sie einen Tick anders! Ob es an den
Urgesteinsboden, an dem etwas anderen Mikroklima liegt? Egal, es sind
hochkaritige, langlebige Weine, es sind Weine aus einem erstklassigen Terroir.

Auch wenn es nicht ganz einfach ist, sich mit all diesen Bezeichnungen
zurechtzufinden, und man dann noch feststellen muss, dass neben der Wachau auch
noch sehr gute Winzer im Kamptal und Kremstal zu finden sind, gibt es doch eine
gute Nachricht. Die nachfolgenden Winzer sind zwar allesamt nicht billig, aber es ist
eigentlich egal, ob man einen Federspiel, einen Steinfeder oder einen Smaragd trinkt
und aus welcher Lage er stammt. Jeder ist auf seine Art einzigartig!

.' Die drei Qualitatskategorien Steinfeder, Federspiel und Smaragd diirfen nur von
den Mitgliedsbetrieben der Vinea Wachau Nobilis Districtus verwendet



werden. Fiir alle drei Weintypen gelten die Bestimmungen, dass es trockene
(maximal neun Gramm pro Liter Restzucker), unaufgebesserte Qualititsweine
aus der Wachau sein miissen. Mitglieder erkldren verbindlich, der Wachauer
Weinkultur zu dienen und ausschlieBlich Weine aus der Wachau zu fithren.

1~ Steinfeder: Die Steinfeder (lateinisch stipa pennata), die in unmittelbarer Néhe

der terrassierten Weingérten auf Felsen wiachst, gab den Namen. Vorgeschrieben
fiir einen leichten, duftigen und spritzigen Wein mit einem Mostgewicht von 15
bis 17 Grad KMW und maximal elf Volumprozent Alkohol-Gehalt. Es handelt
sich um die leichtesten Weine, sie sind unglaublich frisch und haben wenig
Alkohol.

1 Federspiel: Der Name Federspiel stammt aus der Falkenjagd, die frither in der

Wachau sehr beliebt war. Die Bezeichnung soll eine rassige Eleganz dieser
trockenen Weilweine symbolisieren. Das Mostgewicht muss mindestens 17 Grad
KMW (entspricht 85 Grad Ochsle) betragen, der Alkohol-Gehalt darf zwischen
11,5 und maximal 12,5 Volumprozent liegen. Der Federspiel zeichnet sich durch
einen mittleren Korper und viel Frucht aus und ist meist ein sehr guter
Essensbegleiter.

1 Smaragd: Abgeleitet von den sich auf den steilen Steinterrassen der Wachau

sonnenden Smaragdeidechsen. In dieser Stufe sind die wertvollsten und reifsten
WeiBBweine aus den besten Lagen zu finden, die nur in den besten Jahren gekeltert
werden. Sie miissen ein Mindestmostgewicht von 18,2 Grad KMW und zumindest
12,5 Volumprozent Alkohol-Gehalt aufweisen. Smaragde sind gehaltvoll, haben
viel Korper, sind rassig-elegant mit perfekter Struktur, aber deutlich hoher im
Alkoholgehalt. Sie benotigen meist einige Zeit, bis sie sich voll entfalten.

‘e In Osterreich nutzt man nicht die in Deutschland iibliche Reifemessung in

Ochsle-Grade, sondern die Klosterneuburger Mostwaage (KMW); ein Grad
KMW entspricht 4,98 Grad Ochsle. Weitere gebriuchliche MaBeinheiten
weltweit sind: Brix (Bx) oder Baumé (B¢).

Kamptal

1 Willi Briindlmayer

1 Schloss Gobelsburg

1 Weingut Sonnhof-Jurtschitsch
* Fred Loimer



1 Johann Topf

Kremstal

1 Gerald Malat

1 Mantlerhof

1 Martin Nigl

1 Weingut Stadt Krems

Wachau

1 Leo Alzinger

1 Franz Hirtzberger

1 Emmerich Knoll

1 F. X. Pichler

1 Weingut Prager

1 Freie Weingirtner Wachau

Steiermark — innovative Winzer

Im siidlichsten Anbaugebiet von Osterreich, in der Steiermark, hat sich eine ganz
eigene Weinkultur entwickelt. Moderne Rebsorten, allen voran der Sauvignon Blanc
und der Chardonnay, entwickeln sich unter den Hinden von innovativen,
selbstbewussten Winzern. Das Ergebnis sind frische, fruchtige Weilweine, wie man
sie ansonsten eher aus Neuseeland oder Siidafrika kennt und doch mit einer
unnachahmlichen Mineralitit — eben typisch Steiermark (die meisten kommen aus der
kleinen Region Siidsteiermark)!

Auller dem Sauvignon Blanc und den fleischigen Chardonnays (der hier Morillon
heif3t) wird hier ein einfacher, aber perfekter Welschriesling gemacht, der
hervorragend zur Brettljause passt.

@Unter dem Begriff »Steirische Klassik« vermarkten die Winzer gemeinsam
einen gewissen Stil. Die Weine stammen meist aus mehreren Lagen, sind
schlank, rassig und fruchtbetont. Zusammen mit der jeweiligen Rebsorte findet
man den Begriff auf dem Etikett.

Erginzt wird diese Linie bei den meisten Winzern durch einige besondere Weine aus



Einzellagen, die noch besser die Eigenarten der einzelnen Lagen, aber auch der
Rebsorten zum Ausdruck bringen.

In den besonders guten Jahren werden aus diesen Lagen nochmals die besten
und reifsten Trauben ausgesucht und als Selektion besonders sorgfiltig
ausgebaut. Diese Weine, insbesondere Sauvignon Blanc und Morillon, bestehen
mit ihrer perfekten Struktur, ihrer mit ausreichend Séaure gepufferten,
ausladenden Frucht neben den besten Wei3weinen der Welt. Diese Weine
brauchen oft eine Reifezeit von zwei bis drei Jahren, bis sie wirklich zeigen,
was in ihnen steckt.

Wenn Sie sich auf die Suche nach solchen Weinen machen, sollten Sie auf die
folgenden Winzer achten:

1 Alois Gross

1 Melcher — Schloss Gamlitz
1 Erich und Walter Polz

1 Sattlerhof

1 Walter Skoff

1 Manfred Tement

Wien — Nur ein Buchstabendreher?

Wein und Wien bestehen aus den gleichen vier Buchstaben, nur in gednderter
Reihenfolge. Ist das Zufall oder sind historische Hintergriinde fiir diese Wortnidhe zu
finden? Man weil} es nicht genau, aber die Liebe der Stadt zum Wein ist
geschichtlich belegt. Die Rebfldchen der dsterreichischen Hauptstadt erstrecken sich
auf insgesamt 680 Hektar. Die Winzer betreiben hauptsdachlich im Westen und
Norden der Stadt Weinbau. Zu den bekanntesten Weinmachern mit zumeist
angeschlossenem Heurigen-Betrieb zdhlen:

1 Bernreiter

1 Fuhrgassl-Huber

1 Hengl-Haselbrunner
1~ Kattus (Sekthaus)
1 Winzerhof Leopold



1 Petritsch

Schweiz: Hier ticken die Uhren anders

Umgeben von den Weinnationen Deutschland, Osterreich, Frankreich und Italien liegt
die Schweiz in einer herausragenden Position, um ebenfalls Wein anzubauen und zu
keltern. Aber kaum jemand auBerhalb der Schweiz kennt die Weine, denn die
Produktion ist gering und das meiste davon wird in der Schweiz getrunken.

Die Schweiz ist eines der Linder, die viel WeiBwein produzieren, knapp die Halfte
sind weille Sorten. Mit 36 Prozent ist der Chasselas die dominierende Sorte, gefolgt
von fiinf Prozent Miiller-Thurgau und vereinzelt Chardonnay, Grauburgunder,
Silvaner und mehr als 40 anderen, heimischen Rebsorten in Mini-Mengen. Die
Weillweine werden fast durchweg ohne Holzeinsatz ausgebaut und sind von feiner
Saurestruktur geprégt, schlanke bis mittelgewichtige Weine, fruchtig und mineralisch,
allesamt feine Essensbegleiter oder Weine fiir jeden Tag. Merlot ist eine der
wichtigen roten Sorten (insbesondere in der italienischsprachigen Region Ticino),
dazu Pinot Noir und Gamay.

Durch die Mannigfaltigkeit der Schweizer Landschaft (Hiigel und hohe Berge, grof3e
Seen und entlegene Téler) gibt es gewaltige Unterschiede in den klimatischen
Bedingungen. Deswegen variieren auch die Weinstile von relativ dichten, kréftigen
Rotweinen bis hin zu spritzigen, leichten WeiBweinen.

Die Dreisprachigkeit des Landes findet man auch in den Weinregionen.

In der franzosischsprachigen Schweiz wachsen hauptsachlich Weillweine. Die
meisten in der Gegend des Genfer Sees, Neuenburg (Neuchatel) und entlang der
Rhoéne. Die wichtigsten Weinregionen hier heif3en:

1 Wallis (Valais)

1 Waadt (Vaud)

Die Hauptsorte ist Chasselas, der hier auch Fendant heifit. Die besten Weine findet
man um Sion und Sierre. Die viel geschmahte Sorte liefert hier feinmineralische
Weine mit Struktur, Frucht und Tiefe, wie man es sonst von Chasselas nicht kennt.
Salgesch ist ein malerisches Weindorf mit einer stattlichen Anzahl guter Winzer.

Einige bekanntere Weinmacher:
1 Jean-René¢ Germanier — Vins et Spiritueux

1 Adrian & Diego Mathier Nouveau Salquenen



1 Cave »la Siseranche« — Maurice et Xavier Giroud
1 Domaine la Colombe — Raymond Paccot

»* St. Jodernkellerei

In der italienischsprachigen Schweiz, im Tessin (Ticino), wird mehr als 90 Prozent
Merlot angebaut, der hier runde, volle Weine hervorbringt.

1 Cantina Pian Marnino

1 GIALDI VINI SA
Die deutschsprachige Schweiz ist aufgeteilt in:

1 den westlichen Teil mit Basel und Aargau
1 den mittleren Bereich mit Ziirich, Thurgau und St. Gallen

1 den ostlichen Bereich mit St. Gallen und Graubiinden

Drei Viertel der Flache ist mit Pinot Noir bestockt, der Rest ist Weilwein, meist
Miiller-Thurgau, der hier noch meist als Riesling x Sylvaner bezeichnet wird.

Einige gute Weinmacher der deutschsprachigen Region:
1 Weinbau Eric und Susan Liithi
1 Weingut Pircher

1 Weinbau Tschanz

Wenn Sie eine Flasche Schweizer Wein finden, werden Sie sich vielleicht wundern,
wie teuer sie ist, denn sie kostet kaum unter 23 Euro (allerdings ist die Qualitit auch
ziemlich hoch und das Land einfach schon).

L

Das Weingesetz basiert auf der
Lebensmittelverordnung

Der Begriff Wein muss genau definiert sein — Perlwein, Schaumwein, Su3druck (Rosé) oder
Luxuswein. In den 1990er-Jahren beschlossen einige Kantone sogenannte AOC-Statute, die aber je
Kanton sehr unterschiedlich ausgelegt wurden. Ein Ertrag zwischen 84 und 110 Hektoliter pro Hektar
ist auf den Rebflachen erlaubt. Die Anreicherung mit Trockenzucker zur Alkoholerhéhung ist allgemein
Ublich. Die Bezeichnungen »leicht siiB« und »mit Restzucker« auf dem Etikett gelten fir Weine, deren
Garung kunstlich gestoppt wurde und die mehr als vier Gramm pro Liter Restzuckergehalt haben.
WeiBwein darf nur mit inlandischen Weinen, Rotwein aber auch mit auslandischen Weinen verschnitten
werden. Ubersteigt der Anteil allerdings 30 Prozent, dann muss er als ausléndischer Wein bezeichnet

werden.
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Frankreich — das MaR aller Dinge

In diesem Kapitel

Cris, klassifizierte Gewéchse, Chateau und Domaine
Warum ist Bordeaux so legendar?

Gute Burgunder — knapp und teuer

Robuste, rote Rhone-Weine

Weille Stars von der Loire und aus dem Elsass

Das Languedoc und die Provence

Frankreich. Woran denken Sie, wenn Sie dieses Wort horen? Daran, liber die grof3en
Boulevards von Paris zu schlendern, die Champs-Elysées? Die Liebe? Das blaue
Meer und die goldene Sonne iiber der franzosischen Riviera?

Wenn wir an Frankreich denken, dann denken wir an Wein. Bordeaux, Burgund,
Beayjolais, Chablis, Champagne und Sauternes sind nicht nur beriithmte Weine — es
sind auch Gegenden in Frankreich, in denen Menschen leben, arbeiten, essen und
Wein trinken. Frankreich erreicht auf der ganzen Welt einen der hochsten Werte beim
Pro-Kopf-Verbrauch an Wein. Die Franzosen haben fiir den Rest von uns die
Standards gesetzt.

Das franzosische Modell

Warum wurde gerade Frankreich zum beriihmtesten Land fiir Wein auf der ganzen
Welt? Zum einen machen ihn die Franzosen schon eine geraume Zeit — sie leben
einfach fiir den Wein. Noch bevor die Romer Gallien erobert und Weinberge
angelegt haben, waren bereits die Griechen mit ihren Rebstdcken im Land.

Genauso wichtig ist das franzosische Terroir, die magische Kombination aus Klima
und Boden. Wenn alles zusammenpasst, wachsen Trauben, aus denen man
atemberaubende Weine machen kann. Und was fiir Trauben! Frankreich ist die
Heimat vieler bekannter Rebsorten dieser Welt — Cabernet Sauvignon, Chardonnay,
Merlot, Pinot Noir, Syrah und Sauvignon Blanc, um nur ein paar zu nennen (in



Kapitel 3 finden Sie mehr Informationen zu diesen Rebsorten).

Frankreich ist das Vorbild, es stellt die Messlatte fiir all die anderen Weine dieser
Welt dar: Die meisten Weinbauldnder keltern — dank des Erfolgs dieser Rebsorten in
Frankreich — inzwischen ihre eigene Version eines Cabernets Sauvignon,
Chardonnays, Merlots, Pinot Noir und so weiter.

Das franzosische Weingesetz verstehen

Das franzosische System, die einzelnen Weinregionen festzulegen und jeweils mit
einem eigenen Reglement auszustatten — das System der Appellation d’Origine
Controlee oder AOC (libersetzt: die kontrollierte Herkunftsbezeichnung) —, wurde
bereits 1935 eingefiihrt und hat seitdem fiir viele andere Weingesetze in Europa Pate
gestanden. Auch das inzwischen allen europdischen Weingesetzen, also auch dem
franzosischen AOC-System, zugrunde liegende Weinrecht der Europaischen Union
basiert auf dem franzésischen Modell.

@Um die franzosischen Weine und Weingesetze zu verstehen, miissen Sie die
folgenden vier Dinge wissen:

1 Die meisten franzosischen Weine werden nach ihrer Herkunft benannt. (Dabei
handelt es sich nicht um beliebige Orte und Namen, sondern um jeweils genau
festgelegte Weinbaugebiete und festgelegte Herkunftsbezeichnungen.) Wenn wir
von franzosischen Weinen sprechen, ist der Name des Weins oft identisch mit dem
Namen der Region, aus der er stammt (ein Burgunder kommt aus Burgund).

1 Das franzosische Weinsystem ist hierarchisch aufgebaut. Manche Weine (das
heil3t Weine aus einer bestimmten Region) werden hoher bewertet als andere
Weine.

» Im Allgemeinen gilt, je kleiner ein Gebiet ist, aus dem der Wein stammt, desto
hoher ist seine Einstufung im System.

1 Nur weil ein Wein eine hohere Einstufung hat, heif3t das nicht unbedingt, dass er
besser ist als der niedriger eingestufte. Es heil3t nur, er sollte besser sein. Das
Gesetz bewertet nur das Potenzial, das in der Herkunft des Weins steckt, und
kiimmert sich nicht um die tatsdchliche Qualitit des jeweiligen Weins.

@Nach dem franzosischen Weingesetz gibt es vier Kategorien. Mithilfe der
folgenden Begriffe, die Sie dort auf jedem Weinetikett finden, konnen Sie auf
einen Blick jeden Wein seiner jeweiligen Kategorie zuordnen. (Weine mit einer



hoheren Einstufung sind meist auch teurer.) Von oben nach unten lautet die
Einstufung;

1~ Appellation Controlée oder AOC (oder AC), die hochste Einstufung. Auf dem
Etikett wird die Herkunft normalerweise zwischen den beiden franzosischen
Begriffen genannt — wie Appellation Bordeaux Controlée.

1 Vin Délimité de Qualité Supérieure oder kurz VDQS-Wein (libersetzt so viel
wie definierter Wein mit hervorragender Qualitdt). Diese Worte erscheinen auf
dem Etikett direkt unter dem Namen des Weins. In diese Kategorie fallen nicht
sehr viele Weine.

1 Vin de Pays, sprich Landwein. Auf dem Etikett muss diesem Ausdruck immer
die Region folgen — wie etwa Vin de Pays de |’Hérault. Damit wird die
Herkunftsregion festgelegt. Diese ist erheblich weiter gefasst als bei den beiden
hoheren Einstufungen.

1 Vin de Table, einfacher franzosischer Tafelwein, der keine geografische Herkuntt
aufweist, auller »France«. Laut Gesetz diirfen bei diesen Weinen auch die
Rebsorte(n) und der Jahrgang nicht genannt werden. (In Kapitel 4 finden Sie mehr
Information zu den Tafelweinen.)

‘e Hier sehen Sie, wie diese vier Kategorien der franzosischen Weine in das

zweistufige System der Europédischen Union passen, das wir in Kapitel 4
beschrieben haben:

1 Alle AOC- und VDQS-Weine fallen in die obere Kategorie der EU
(Qualitidtsweine aus einem bestimmten Anbaugebiet oder einfach nur
Qualitdtswein).

1 Alle Vins de Pays und Vins de Table gehoren in die untere Kategorie der EU,
die Tafelweine.

Feine Unterschiede in der Hierarchie

Das franzosische System der Herkunft ist etwas komplexer, als die Beschreibung der
vier oben genannten Kategorien suggeriert. Obwohl alle AOC-
Weine/Herkunftsregionen denselben gesetzlichen Status haben — sagen wir, es sind
alles Generile der franzosischen Weinarmee —, bewertet der Markt basierend auf
den Eigenheiten ihrer Herkunft manchen AOC deutlich hoher (was auch hohere
Preise bedeutet) als einen anderen.



“a»’Manche der groBen AOC-Gebiete enthalten kleinere AOC-Gebiete, wobei
diese wiederum mehrere noch kleinere AOC-Gebiete enthalten konnen. Wenn
sich Gebiete tiberschneiden, diirfen alle Weine, die innerhalb des
Gesamtgebiets produziert werden, den Namen der entsprechenden AOC-
Herkunft tragen, wie Bordeaux (Voraussetzung ist, dass nur die zugelassenen
Rebsorten verwendet wurden und der Wein auch in allen anderen Punkten dem
vorgegebenen Reglement von Bordeaux entspricht). Aber die Weine, deren
Trauben aus einer der Unterregionen des grofleren Gebiets stammen, konnen
auch die abweichende und genauere AOC-Bezeichnung dieser Unterregion
tragen, wie etwa Haut-Médoc. Diese Unterregion kann nun wiederum in noch
kleinere AOC-Gebiete — zum Beispiel Pauillac, ein Dorf — unterteilt werden.
Das Gemeine ist, dass Sie das helfende Wortchen Bordeaux dann nicht mehr auf
der Flasche finden. Die Franzosen gehen davon aus, dass Sie wissen, dass
Pauillac ein Dorf im Haut-Médoc und dass Haut-Médoc ein Teil von Bordeaux
ist. (Es sind alles Generéle, aber manche haben noch silberne Sterne als
Rangabzeichen.)

Je enger die Herkunft eines Weins gefasst ist, desto besser ist der Wein, jedenfalls
siecht das der Markt so, und desto hoher ist der Preis, den der Weinmacher verlangen
kann. Deshalb wird ein Weinmacher normalerweise immer die am engsten gefasste
Herkunftsbezeichnung verwenden, die ihm zur Verfligung steht.

./.. -

L
g In aufsteigender Genauigkeit kann eine AOC-Herkunft nach folgenden Kriterien
benannt werden:

1 ein Gebiet (Bordeaux oder Burgund zum Beispiel)

1 eine Region (Haut-Médoc oder Cote de Beaune)

1 eine Unterregion (Cote de Beaune-Village)

1 ein Dorf oder eine Gemeinde (Pauillac oder Meursault)

1 ein bestimmter Weinberg (Le Montrachet)

Leider weill man beim ersten Blick auf das Etikett noch nicht, um welchen Typus von
AOC es sich handelt, auler man ist Experte in franzosischer Geografie und den
Herkunftsbezeichnungen.

Franzosische Weinregionen



Frankreich hat fiinf Weinregionen, die wegen der Qualitit und der Reputation der
dort produzierten Weine besonders wichtig sind, und einige andere Regionen, die
ebenfalls interessante Weine erzeugen und die es somit wert sind, nidher betrachtet zu
werden. Die drei wichtigsten Regionen flir Rotwein sind Bordeaux, Burgund und die
Rhone. Fir WeiBwein ist ebenfalls Burgund zu nennen und dazu die Loire und das
Elsass. Jede Region hat sich aufgrund von Klima, Boden und Tradition auf bestimmte
Rebsorten spezialisiert. Tabelle 10.1 gibt einen schnellen Uberblick iiber die
Rebsorten und Weine dieser flinf Regionen. Weiter hinten in diesem Kapitel
beschreiben wir die Regionen und ihre Weine.

Zwei weitere bedeutende franzosische Weinregionen sind die Provence und
Languedoc-Roussillon, beide im Stiden von Frankreich. Und die Weingebiete in
Stidwest-Frankreich wie Cahors produzieren inzwischen Weine mit einem
hervorragenden Preis-Leistungs- Verhiltnis, manchmal findet man dort wirklich grof3e
Weine.

Wir beschreiben in diesem Kapitel alle diese Regionen mehr oder wenig
ausfiihrlich, je nach Bedeutung der Region.

Bordeaux: Die Unvergleichliche

Sie miissen die franzosischen Weine kennen, um beim Thema Wein mitreden zu
konnen — so groB ist ihre Bedeutung in der Weinwelt. Und Sie miissen die Weine aus
Bordeaux kennen, um sagen zu konnen, Sie kennen franzosische Weine. Bordeaux ist
eine Weinregion im Westen Frankreichs. Sie hat thren Namen von der viertgroBten
franzosischen Stadt (auf Abbildung 10.1 ist sie zu sehen). 26 Prozent aller AOC-
Weine kommen aus dieser Region. Etwa 83 Prozent der Weine sind trockene Rote.
15 Prozent der Produktion sind trockene Weillweine und zwei Prozent sind siifle
Weillweine wie Sauternes.

Region/Rotwein WeiBwein Rebsorten

Bordeaux

Bordeaux Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petite Verdot, Malbec*
Bordeaux Blanc Sauvignon Blanc, Sémillon, Muscadelle*

Burgund

Bourgogne Pinot Noir
Bourgogne Blanc Chardonnay

Beaujolais Gamay
Chablis Chardonnay

Rhéne

Hermitage Syrah



Cote-Rotie Syrah, Viognier*

Chateauneuf-du-Pape Grenache, Mourvédre, Syrah (und einige mehr)*
Cotes du Rhone Grenache, Mourvédre, Carignan, Syrah (und einige mehr)*
Condrieu Viognier
Loire Sancerre; Pouilly-Fumé  Sauvignon Blanc
Vouvray Chenin Blanc
Muscadet Melon de Bourgogne, alias Muscadet
Elsass Riesling Riesling
Gewilirztraminer Gewdlirztraminer
Pinot Gris Pinot Gris
Pinot Blanc Pinot Blanc

* Diese Weine werden aus verschiedenen Rebsorten komponiert

Tabelle 10.1: Wichtige franzdésische Weinregionen und ihre Weine

Da die Region Bordeaux an der Atlantikkiiste liegt, herrscht ein maritimes Klima mit
warmen Sommern und relativ milden Wintern. Das maritime Wetter bringt aber
gerade im Herbst oft Regen, genau zur Lesezeit. Das Wetter schwankt von Jahr zu
Jahr sehr stark, und so fallen auch der Charakter und die Qualitit der verschiedenen
Jahrginge sehr unterschiedlich aus. Wenn alles perfekt passt, wie 1996, 2000 und
2005, konnen grof3e Weine erzeugt werden.

Die Reputation von Bordeaux als eine der besten Weinregionen der Welt basiert auf
den legendidren Rotweinen von Bordeaux — Grands Vins (grof3e Weine) produziert
von den beriihmten Chdteaux (Weingiitern), die sich tiber Jahrzehnte hinweg
entwickelt haben. Fiir manche dieser Weine, wie etwa einen Chateau Pétrus, einer
der teuersten roten Bordeaux, muss man Preise von bis zu 380 Euro in Kauf nehmen.
(Alte Jahrgiinge von Pétrus kosten noch erheblich mehr — iiber 2.000 Euro!)
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Abbildung 10.1: Die Weinregionen Frankreichs

Aber diese Weine stellen nur einen sehr kleinen Teil der Rotweinproduktion dieser
Region dar, auch wenn es sich dabei um die absolute Spitze in der Qualititspyramide
handelt. Die Bordeaux im mittleren Qualititssegment sind meist nach zehn bis 15
Jahren trinkreif. Die besseren Bordeaux, sowohl rot wie weil3, beginnen bei etwa 20

Euro die Flasche. Sie kommen etwa zwei bis drei Jahre nach der Lese auf den

Markt. Die giinstigsten dieser Weine, die man schon ab sechs Euro bekommt, kann

man jung trinken, das heifit zwei bis flinf Jahre nach der Lese.



Der Geschmack von wirklich groRen Bordeaux

Solange sie jung sind, haben Bordeaux eine tief rubinrote Farbe, und im Aroma finden sich Schwarze
Johannisbeere, Pflaumen, Gewlrze und Zedernholz. In den ersten zehn Jahren kénnen sie sehr
trocken, direkt austrocknend sein, und das Tannin Uberdeckt oft die Fruchtaromen. Mit der Zeit werden
die Weine heller, entwickeln ein auBergewohnlich komplexes Bouquet und eine gigantische Lange am
Gaumen. Die Tannine werden ebenfalls viel weicher. Die Spitzen-Bordeaux brauchen mindestens 20
Jahre, bis sie ihren H6hepunkt erreichen. Manche haben sich Gber 100 Jahre wunderbar gehalten
(lesen Sie auch Kapitel 16).

Die Unterregionen beim roten Bordeaux

Innerhalb der Region Bordeaux existieren zwei unterschiedliche Rotweingebiete.
Diese zwei Gebiete werden als linksseitig und rechtsseitig bezeichnet — wie in Paris.
Wihrend viele giinstige Rote aus Bordeaux aus Trauben verschnitten werden, die
irgendwo innerhalb der Region Bordeaux gewachsen sind (und nur die Basis-AOC-
Bezeichnung Bordeaux tragen), kommen die besseren Weine aus den Unterregionen
mit eigener AOC oder sogar aus den einzelnen Dorfern mit eigener
Herkunftsbezeichnung, die teilweise am linken Ufer und teilweise am rechten Ufer
zu finden sind.

Die Weinberge am linken Ufer liegen westlich der Garonne (der siidlichere Fluss auf
der Bordeaux-Karte in Abbildung 10.1) beziehungsweise links der Gironde-
Miindung, wie die Garonne nach dem Zusammenfluss mit der Dordogne heif3t. Die
Weinberge vom rechten Ufer liegen Ostlich beziehungsweise nordlich der Dordogne
(der nordlichere der beiden Fliisse auf der Karte) und 6stlich der Gironde-Miindung,
(Der Bereich zwischen den beiden Fliissen ist in erster Linie fiir WeiBwein von
Bedeutung,)

Von den verschiedenen Weinregionen auf dem linken und dem rechten Ufer sind vier
(zwet auf jeder Seite) von besonderer Bedeutung:

1 linkes Ufer (das westliche Gebiet): Haut-Médoc, Pessac-Léognan

1 rechtes Ufer (das Ostliche Gebiet): St. Emilion, Pomerol

Linkes und rechtes Ufer unterscheiden sich hauptsdchlich durch die
Zusammensetzung der Boden: Am linken Ufer tiberwiegt Kies, wihrend am rechten
Ufer Lehm und Sandboden dominieren. Darum ist der Cabernet Sauvignon die
Hauptrebsorte in Haut-Médoc und Pessac-Leéognan, da er sich auf Kies besonders
wohl fiihlt, wahrend Merlot auf den lehmigen Boden auf dem rechten Ufer, in St.
Emilion und Pomerol iiberwiegt. (In beiden Gebieten wachst sowohl Cabernet
Sauvignon und Merlot sowie Cabernet Franc und zwei weniger wichtige Sorten — in




Kapitel 3 finden Sie mehr Informationen iiber Rebsorten.)

Weine vom linken und vom rechten Ufer kann man folglich gut voneinander
unterscheiden. Aber die Weine von Haut-Médoc und Pessac-Léognan sind sehr
dhnlich, und auch die Unterschiede von Pomerol und St. Emilion sind nicht leicht
rauszuschmecken.

Jede Seite — eigentlich jede der vier Regionen — hat seine treuen Fans. Die besser
etablierte Seite am linken Ufer produziert hirtere, tanninbetontere Weine mit
ausgepragten Aromen von Schwarzen Johannisbeeren. Die Weine vom linken Ufer
brauchen oft viele Jahre, um sich zu 6ffnen, und kdnnen sich iiber eine lange Zeit
entwickeln, oft tiber Jahrzehnte — typisch fiir Weine, die auf Cabernet Sauvignon
basieren.

@Die Bordeaux vom rechten Ufer sind der bessere Einstieg flir einen Neuling
unter den Bordeaux-Trinkern. Da sie hauptsachlich aus Merlot gemacht werden,
sind sie deutlich zuginglicher, und man kann sie sehr viel frither geniefen als
die Cousins von der anderen Flussseite, meist schon fiinf bis acht Jahre nach
der Lese. Sie sind nicht so tanninbetont, fiilliger in der Textur und pflaumig im
Aroma. Sie haben meistens auch einen etwas hoheren Alkoholgehalt.

Das Medoc-Mosaik

Historisch betrachtet war das Haut-Médoc schon immer die wichtigste Region in
Bordeaux und verdient besondere Beachtung. Das Haut-Médoc ist ein Teil der
Halbinsel Médoc. Der Name Médoc hat zwei Bedeutungen. Es bezeichnet einerseits
die gesamte Halbinsel westlich der Gironde-Miindung (gut zu erkennen in Abbildung
10.1) und ist gleichzeitig der Name des nordlichsten Weinbaugebiets am linken Ufer.
Mit anderen Worten, Médoc wird regelmaBig als zusammenfassender Begriff flir die
beiden Regionen Médoc und Haut-Médoc verwendet (die zwei Regionen, die
zusammen die Halbinsel Médoc ergeben).

Von den beiden Regionen ist das Haut-Médoc, die stidlichere, die bei Weitem
wichtigere von beiden, wenn es um Wein geht. Das Haut-Médoc selbst umschlief3t
vier beriihmte Weingemeinden: St. Estéphe, Pauillac, St. Julien und Margaux.
Tabelle 10.2 liefert eine kurze Beschreibung fiir die Weine der verschiedenen
Gemeinden.

Gemeinde = Weincharakteristik

St. hart, tanninbetont, erdig, voll im Koérper und langsam reifend — typischer Wein: Chateau Montrose
Estéphe



Pauillac dicht, kraftvoll, hart und tanninbetont, mit Johannisbeeren- und Zedernaroma; sehr langlebig; die Heimat
von drei der beriihmtesten Weine — Chateau Lafite-Rothschild, Chateau Mouton-Rothschild und Chéateau
Latour

St. Julien  dicht, aromatisch, elegant und finessenreich, mit Zedernbouquet — typischer Wein: Chateau Ducru-
Beaucaillou

Margaux filigran, duftig, harmonisch, mit komplexen Aromen und Geschmack — typischer Wein: Chateau Palmer

Tabelle 10.2: Die vier wichtigen Gemeinden im Haut-Médoc

Die zwei anderen Gemeinden im Haut-Médoc — Listrac und Moulis — sind weniger
bekannt fiir ihre Weine. Weinberge im Haut-Médoc, die nicht innerhalb der Grenzen
dieser sechs Gemeinden liegen, diirfen nur die allgemeine Herkunftsbezeichnung
Haut-Médoc tragen.

./.- -
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ﬂ Die Namen dieser Gebiete und Gemeinden sind Teil des offiziellen Namens der
dort gewachsenen Weine und stehen auf dem Etikett.

Klassifizierte Informationen

Haben Sie sich schon mal gefragt, was ein Weinexperte meint, wenn er davon
spricht, dass ein bestimmter Bordeaux ein zweites Gewdchs wire? Wundern
Sie sich nicht langer. Er spricht iiber ein Chateau (wie die Weingiiter in
Bordeaux genannt werden), das vor gut 150 Jahren Erfolg hatte.

Im Jahre 1855 fragten die Organisatoren einer Messe in Paris die Handelskammer
von Bordeaux, ob sie nicht eine Klassifizierung der Weine aus Bordeaux vornehmen
konnte. Die Handelskammer delegierte die Aufgabe an die Weinhédndler in Bordeaux,
schlieBlich kaufen und handeln diese mit den Weinen. Die Kaufleute einigten sich auf
61 rote Spitzenweine — 60 kamen aus dem Médoc und einer aus dem Graves, wie es
damals noch hief3 (heute kennt man die Region unter Pessac-Léognan). Anhand der
damals erzielten Preise und dem jeweiligen Ruf, den die Weine genossen, verteilten
diese die 61 Weine auf fiinf Kategorien, bekannt als Criis oder Gewdchse. (In
Bordeaux meint man mit Cr#i ein Weingut.) Diese Liste ist bekannt als die
Klassifizierung von 1855, und noch heute genieBen die klassifizierten Gewdchse ein
besonderes Prestige unter den Weinliebhabern. (Die Kaufleute aus Bordeaux
klassifizierten auch den Sauternes, den bekannten Dessertwein aus Bordeaux; in
Kapitel 15 erfahren Sie mehr dariiber.) Die folgende Liste nennt die fiinf Kategorien
und fiihrt die Namen der ersten Gewéchse auf:

1 Erstes Gewichs (5 Chateaux)
* Chateau Lafite-Rothschild



* Chateau Latour

* Chateau Margaux

* Chateau Haut-Brion

 Chateau Mouton-Rothschild (1973 von einem zweiten Gewichs aufgestiegen)

1 Zweites Gewiichs (14 Chateaux)
1 Drittes Gewiachs (14 Chateaux)
1 Viertes Gewichs (10 Chateaux)
1 Fiinftes Gewichs (18 Chateaux)

Die 61 bewerteten Weingliter werden auch oft als Grofle Gewéchse oder
Grands Cris Classes bezeichnet. Um zu verstehen, welche Ehre es bedeutet,
eines dieser groBen Gewéchse zu sein, muss man sich nur kurz ins Gedéchtnis
rufen, dass es etwa 8.000 Chateaux (und iiber 13.000 Weinproduzenten) in
Bordeaux gibt!

Die Klassifizierung von 1855 hat sich iiber die Jahre gut gehalten. Sicher, ein paar
der 61 Weingiiter entsprechen heute in der Qualitdt nicht unbedingt ihrer
Klassifizierung, wihrend andere, nicht klassifizierte Chateaux es inzwischen
verdient hitten, aufgenommen zu werden. Aber da die Politik involviert ist, hat es in
der Klassifizierung keine Verdnderungen gegeben, mit einer aufsehenerregenden
Ausnahme (lesen Sie auch »Die Ausnahme Mouton« im Kasten).

Die Ausnahme Mouton

Die einzige dramatische Ausnahme von der Regel »keine Anderungen in der Klassifizierung von 1855«
geschah 1973. In diesem Jahr triumphierte (gerechterweise) der alte Baron Philippe de Rothschild in
seinem 50 Jahre wahrenden Kampf mit der franzdsischen Regierung. Sein geliebtes Chateau Mouton-
Rothschild stieg von einem zweiten zu einem ersten Gewéachs auf. Der Landwirtschaftsminister (zu
jener Zeit Jacques Chirac!) bestatigte offiziell, dass Chateau Mouton-Rothschild ab jetzt zu den ersten
Gewéchsen zahlt (was unter Bordeaux-Liebhabern, wenn es um die Qualitat und nicht nur um den
offiziellen Status ging, noch nie infrage stand). Das Motto des Barons, das man auch auf seinem
Familienwappen findet, musste gedndert werden. Vor 1973 stand da:

Erster kann ich nicht sein, zweiter will ich nicht sein, also bin ich Mouton.
Der Baron anderte das Motto auf dem Etikett des Chateau Mouton-Rothschild 1973:
Erster bin ich, zweiter war ich, Mouton werde ich bleiben.

Ein kleiner Nachsatz zu dieser wundervollen Geschichte: Wir haben 1973 einen kleinen Kater
aufgenommen, und da Mouton-Rothschild einer unserer vier Lieblingsweine ist und der kleine Kater
einen ahnlich unbeugsamen Charakter erkennen lief3, haben wir ihn Mouton genannt. Er hat uns




zwanzig Jahre lang begleitet und &hnliche Qualitaten der Langlebigkeit an den Tag gelegt wie der Wein,
nach dem er benannt wurde. Wir haben ihn in einer alten Holzkiste, in der einmal Mouton-Rothschild
von 1973 war, in unserem Garten begraben.

‘e’ Nur um die Dinge noch etwas verwirrender zu machen: Da die Klassifizierung
von 1855 die Weine von St. Emilion vollig ignoriert hat, wurden diese Weine
von der AOC-Kommission ein Jahrhundert spater, 1955, klassifiziert. Die
Weine werden in drei Qualitatskategorien unterteilt, die auch auf dem Etikett

aufgefiihrt werden:

1 Derzeit haben 13 Chateaux die hochste Auszeichnung, Premier Grand Crii
Classe. Zwei der 13, Chateau Ausone und Chateau Cheval Blanc, haben ihre
eigene Stufe als »Kategorie A«, die anderen zdhlen als Premier Grand Cri
Classé zu »Kategorie B«.

1 Eine mittlere Kategorie, Grand Crii Classe, besteht aus 55 Chateaux.

1 Die dritte Kategorie, Grand Crii genannt, umfasst etwa 200 Weingiiter.

Die Weine von Pessac-Léognan wurden 1953 und dann noch einmal 1959
klassifiziert. Die Weine von Pomerol wurden nie offiziell klassifiziert.

Diese Bordeaux sollten Sie probieren, wenn Sie
fliissig sind

Wenn Sie neugierig darauf sind, einen der groBen Bordeaux zu probieren, dann
lassen Sie sich von dieser Liste inspirieren. Als Erganzung zu den fiinf » Ersten
Gewichsen« die wir im vorigen Abschnitt aufgelistet haben, empfehlen wir die
folgenden klassifizierten Gewéachse aus dem Médoc sowie einige Weine aus
den drei anderen wichtigen Unterregionen: Pessac-Léognan, St. Emilion und
Pomerol. Lesen Sie aber vorher noch den Abschnitt »Praktische Ratschldge, um
rote Bordeaux zu trinken« weiter hinten in diesem Kapitel, bevor Sie die
Flasche 6ffnen.

Weine aus dem Medoc

Chateau Léoville-Las-Cases Chateau Clerc-Milon Chateau Lynch-Bages
Chaéteau Léoville-Barton Chateau Gruaud-Larose Chateau Montrose

Chateau Rausan-Ségla Chateau Pichon-Lalande Chateau Ducru-Beaucaillou
Chateau Palmer Chateau Lagrange Chateau Grand-Puy-Lacoste

Chateau Cos D’Estournel Chateau Pichon-Baron Chateau La Lagune



Chateau Léoville-Poyferré Chateau d’ Armailhac Chateau Branaire-Ducru
Chateau Pontet-Canet Chateau Prieuré-Lichine Chateau Batailley
Chateau Haut-Batailley Chateau Malescot St. Exupéry ~ Chateau Talbot

Chateau Duhart-Milon-Rothschild ~ Chéteau Calon-Ségur

Weine aus Pessac-Léognan
Chateau la Mission Haut-Brion ~ Chateau Haut-Bailly Chateau de Fieuzal
Chateau Pape-Clément Domaine de Chevalier Chateau La Louviere
Chéteau La Tour-Haut-Brion Chateau Smith-Haut-Lafitte

Weine aus Pomerol

Chateau Pétrus* Chéateau Trotanoy Chéteau L’ Evangeline
Chateau Lafleur* Chateau Clinet Chateau La Fleur de Gay
Chéteau Latour a Pomerol  Vieu-Chateau-Certan  Chateau La Conseillante
Chateau Certan de May Chateau Gazin Chateau I’Eglise Clinet

Chateau Lafleur-Pétrus

* sehr teuer

Weine aus St. Emilion

Chateau Cheval Blanc Chateau La Dominique Chateau Canon-La-Gaffeliére
Chateau Ausone Chateau Grand Mayne Chateau L’ Arrosée
Chateau Figeac Chateau Troplong Mondot  Chateau Clos Fourtet

Chateau Pavie-Macquin ~ Chateau Magdelaine

Das preiswerte Ende des Bordeaux-Spektrums

Wie Sie sich wahrscheinlich schon gedacht haben, sind die illustren,
klassifizierten Gewachse nicht gerade die Schndppchen unter den Bordeaux-
Weinen. Fiir ein gutes Preis-Qualitéts-Verhéltnis (und Weine, die Sie bereits ein
paar Jahre nach der Lese trinken konnen), achten Sie auf Bordeaux-Weine, die

nicht in der Klassifikation von 1855 enthalten sind.

Crii Bourgeois: Die Mittelklasse aus dem Médoc

1932 erlangte eine Gruppe von Erzeugern im Médoc, deren Weine in der
Klassifizierung von 1855 in Bordeaux nicht als Grands Cris Classés eingestuft
worden waren, flir ihre Produkte eine eigene, gesetzliche Klassifizierung: Crii
Bourgeois. Weine aus dieser Kategorie werden als ein bisschen weniger edel als die
Grands Cris Classés angesehen, doch sie sind bedeutend giinstiger zu haben. Meist
kosten sie zwischen 14 und 26 Euro. Manche von ihnen sind sogar so gut wie niedrig

klassifizierte Gewachse.



2005 hat die Handelskammer von Bordeaux die Crii Bourgeois-Weine erneut
klassifiziert. 490 Chateaux bewarben sich um die Klassifizierung, doch nur 247 von
thnen waren erfolgreich. Die Jury teilte die Weingiiter in drei Kategorien ein: Neun
Chateaux erhielten die hochste Auszeichnung: Crii Bourgeois Exceptionnel; 87
diirfen sich Crit Bourgeois Superieur nennen und 151 gelten als herkdmmliche Crii-
Bourgeois-Weine. (Viele der Inhaber der abgelehnten Weingiiter zogen vor Gericht
und ihre Deklassierungen wurden aufgehoben. Es ist jedoch immer noch unklar, ob
sie ihren Besitz nun Cri Bourgeois nennen diirfen oder nicht.) Hier sind die neun Crli
Bourgeois Exceptionnel:

Chateau Chasse-Spleen Chateau Phélan-Ségur Chateau Poujeaux

Chateau Les Ormes-de-Pez  Chateau Haut-Marbuzet Chateau de Pez

Chateau Labegorce-Zédé Chateau Potensac Chateau Siran

Chateau Gloria, ein Wein aus St. Julien, wird von der Qualitit her haufig mit Grand
Cri Classé-Weinen verglichen. Die Besitzer hatten an der Klassifizierung nicht
teilgenommen, doch Kritiker sind sich einig, dass dieser Wein bei einer Teilnahme
den Status eines Crli Bourgeois Exceptionnel verliehen bekommen hitte. Zusatzlich
zu den oben genannten konnen wir Thnen die folgenden Crii-Bourgeois-Weine
empfehlen:

Chateau Monbrison Chateau Meyney Chateau d’ Angludet

Chateau Sociando Mallet  Chateau Coufran Chateau Lanessan

Chateau Haut-Beauséjour  Chateau Loudenne  Chateau Fourcas-Hosten

Chateau Monbousquet Chateau Bel Air Chateau Greysac

Im Januar 2006 wurde aulerdem eine weitere Kategorie, die zum ersten Mal im 19.
Jahrhundert benutzt wurde, erneut verwendet: Cri Artisans du Médoc. Chateaux aus
dieser Kategorie sind eine Stufe unter den Cri-Bourgeois- Weinen angesiedelt. 44
Chateaux im Médoc erhielten die Crii-Artisans-Auszeichnung und diirfen den Titel,
beginnend mit dem Jahrgang 2005, auf dem Etikett fiihren. Bordeauxweine dieser
Stufe kosten zwischen sieben und 14 Euro.

Fronsac und Canon-Fronsac

Wenn Sie die Médoc-Halbinsel und die Stadt Bordeaux verlassen, die Dordogne
tiberqueren und sich auf das rechte Ufer begeben, werden Sie als Erstes die
Weingebiete Fronsac und Canon-Fronsac vorfinden. Unter den niedriger eingestuften
Bordeaux-Weinen genief3en Fronsac und Canon-Fronsac den besten Ruf in Bezug auf
die Qualitit. Die Preise liegen entsprechend im Bereich von 15 bis 23 Euro. Wie in
St. Emilion und Pomerol werden in diesen beiden Gebieten lediglich Rotweine
erzeugt. Merlot ist hier die hauptsdchlich verwendete Rebsorte.



Petits Chateaux

Petits Chdteaux 1st die allgemeine, allumfassende Bezeichnung fiir die grof3e
Menge an preiswerten Weinen aus der gesamten Region Bordeaux, die nie
klassifiziert worden sind. Der Name ist ein wenig irreflihrend, da man meinen
konnte, dass die Weine von einem bestimmten Chateau oder Weinberg stammen.
Viele dieser Weine werden zwar auf genauer bezeichneten Weingiitern erzeugt,
dies trifft jedoch nicht auf alle zu.

Fiir einige dieser Weine werden Trauben verwendet, die aus der ganzen Region
bezogen werden, andere werden aus Trauben von bestimmten Appellationen
gemacht. Es gibt zehn erwédhnenswerte Petit Chateau-Appellationen fiir Rotweine,
die sich alle am rechten Ufer befinden:

Cotes de Bourg Puisseguin-St.-Emilion
Premicres Cotes de Blaye Lussac-St.-Emilion

Cotes des Castillon Montagne-St.-Emilion

Cotes de Francs St.-Georges-St.-Emilion
Lalande de Pomerol Premiéres Cotes de Bordeaux

Lalande de Pomerol ist ein Aullenbezirk von Pomerol. Die vier Bezirke, die »St.
Emilion« im Namen tragen, umgeben diesen Ort. Cotes de Bourg und Premieres
Cotes de Blaye tragen die Bezeichnung aufgrund der beiden Hafenstddte Bourg und
Blaye, die sich am rechten Ufer der Gironde, gegeniiber dem Haut-Médoc, befinden.
(Momentan plant man in Bordeaux, die fiinf oben genannten AOC, in denen das Wort
Cotes steckt, zu einer einzigen, neuen Appellation mit dem Namen Cotes de
Bordeaux zusammenzufassen.)

Wir empfehlen Thnen besonders die Weine Cotes de Bourg, Premiéres Cotes de
Blaye und Lalande de Pomerol, da diese ihr Geld wert sind. Fast jeder der
aufgelisteten Weine ist fiir neun bis 17 Euro zu haben.

Fiir all diese Erzeugnisse wird hauptsachlich Merlot verwendet. Sie sind im
Allgemeinen fruchtiger, haben weichere Tannine und konnen eher genossen werden
als ihre Gegenstiicke vom linken Ufer, die vorwiegend aus Cabernet Sauvignon
gemacht werden. Wir bezeichnen sie auch als »milde Rote«. Petits Chateaux sind die
Bordeaux Threr Wahl, wenn Sie einen jungen, gilinstigen Bordeaux zum Essen suchen.

Verdrehte Welt: Trinken Sie gunstige Bordeaux

Manche Weinsnobs wirden nicht mal daran denken, im Restaurant etwas anderes als ein



klassifiziertes Gewachs aus Bordeaux zu bestellen. Aber wenn Sie gerade beginnen, sich mit diesen
Weinen anzufreunden, ist es nicht so sinnvoll, gleich mit einem teuren Spitzen-Bordeaux zu beginnen.
Fangen Sie mit glinstigeren, einfacher zu trinkenden Bordeaux an, damit Sie ein Gefuhl fur die
Einschatzung und einen Zugang zu den feinen Bordeaux entwickeln kénnen. Erst der Kontrast zu den
einfachen Bordeaux hilft lnnen, das Herausragende der grof3en Bordeaux zu verstehen. AuBerdem
verlangt nicht jedes Essen nach einem gro3en Bordeaux. Ein moderater Bordeaux passt perfekt zu
allen Fleischgerichten.

Der Gattungswein Bordeaux

Rotweine aus Bordeaux, die keine besondere Herkunftsbezeichnung haben,
werden » Bordeaux« oder »Bordeaux Supérieur« genannt. Man verwendet
hauptsdchlich die Rebsorte Merlot und die Trauben konnen aus der gesamten
Region Bordeaux stammen. Es handelt sich um relativ leichte Weine (»milde
Rote«), die zwischen sechs und neun Euro kosten. Manchmal findet man auf
dem Etikett den Hinweis, dass der Wein insbesondere aus Merlot oder Cabernet
Sauvignon erzeugt wurde. Mouton-Cadet und Michel Lynch sind zwei der
fiihrenden Marken. Ein solcher Gattungswein aus einem guten Jahrgang wie
etwa 2000 oder 2005 kann hervorragend und preiswert sein.

Praktische Ratschlige, um rote Bordeaux zu
trinken

Da die feinsten roten Bordeaux oft viele Jahre fiir ihre Entwicklung brauchen, sind
sie nicht gerade die beste Wahl im Restaurant, wo die verfligbaren Jahrgéinge meist
noch sehr jung sind. Und wenn reife Bordeaux-Weine im Restaurant angeboten
werden, dann sind sie meist extrem teuer. Bestellen Sie im Restaurant die
einfacheren Bordeaux und trinken Sie den richtig guten Stoff zu Hause.

@Ein roter Bordeaux passt hervorragend zu Lamm, Hirsch, einfachem Braten und
Hartkdse wie etwa einem Comt¢ oder Gruyere. Wenn Sie vorhaben, einen
feinen roten Bordeaux aus einem guten, aber noch jungen Jahrgang zu servieren,
sollten Sie ithn mindestens eine Stunde vor dem Essen dekantieren und atmen
lassen (mehr dazu in Kapitel 8). Servieren Sie ihn bei etwa 17 bis 19 Grad
Celsius. Besser noch, Sie haben gute Lagerbedingungen (lesen Sie Kapitel 16)
und heben Thren jungen Bordeaux noch ein paar Jahre auf — er kann nur besser
werden.



@Feine aktuelle Bordeaux-Jahrginge sind 2014, 2011, 2010, 2009, 2005, 2000,
1996, 1995, 1990, 1989, 1986 und 1982. (Die meisten Bordeaux von 2014
werden ab Herbst 2016 zu haben sein.)

Bordeaux gibt es auch in Weify

Weille Bordeaux gibt es in zwei Stilrichtungen, trocken und siif. Die trockenen
Weine gehoren eigentlich zu zwei verschiedenen Gruppen: giinstige Weine, die man
am besten jung genief3t, und Weine, die so herausragend und langlebig sind, dass sie
zu den groB3en trockenen Weil3weinen der Welt zéhlen.

Zwei Gebiete innerhalb der Region Bordeaux sind fiir die WeiBBweinproduktion
wichtig:

1 Das grof3e Gebiet siidlich der Stadt Bordeaux, das als Graves bekannt ist (mehr
dariiber auf der Karte von Bordeaux in Abbildung 10.1). Das Gebiet von Graves
und die Region von Pessac-Léognan (der nordliche Teil um die Stadt Bordeaux)
sind die Heimat fiir die feinsten Weillweine aus Bordeaux, sowohl trockene als
auch siifle. (Wir beschreiben die groflen Dessertweine aus dem siidlichen Graves,
dem Sauternes, in Kapitel 15.)

1 Der Bereich zwischen den beiden Fliissen Garonne und Dordogne, 6stlich von
Graves und Pessac-Léognan. Das Gebiet heiit Entre-deux-Mers und ist sowohl
fiir seine trockenen, halbtrockenen als auch die siilen weillen Bordeaux bekannt.

Nur wenige Weilweine kommen aus dem vom Rotwein dominierten Gebiet von
Haut-Meédoc, wie der hervorragende Pavillon Blanc du Chateau Margaux. Obwohl
dies ein ganz besonderer und teurer Wein ist, hat er lediglich den Anspruch auf die
einfache Bezeichnung Bordeaux Blanc.

Sauvignon Blanc und Sémillon, in unterschiedlicher Kombination, sind die beiden
Hauptrebsorten fiir weillen Bordeaux. Es ist eine gliickliche Zusammenstellung: Die
Sauvignon Blanc bringt sofortigen Charme in den Wein, wéhrend die sich langsamer
entwickelnde Sémillon dem Wein eine cremige Qualitit und Tiefe gibt und dafiir
sorgt, dass die Weine altern konnen. Im Allgemeinen gilt ein hoher Anteil von
Sémillon als Anzeichen dafiir, dass der Wein lagerfahig ist. Viele der preiswerten
Bordeaux-Weine sowie einige der teureren Vertreter wurden vollstindig aus
Sauvignon Blanc erzeugt.

Die SpitzenweilBweine aus Bordeaux sind in ihrer Jugend frisch und lebendig,
entwickeln aber mit der Zeit Komplexitit, Kérper und ein Honig-Bouquet. In guten
Jahrgangen brauchen die besten Weillen mindestens zehn Jahre, um sich zu



entwickeln, und bleiben noch viel langer lebendig (lesen Sie Kapitel 16 flir weitere
Informationen zu alten Bordeaux).

Tabelle 10.3 fiihrt die zwolf Spitzenweilweine von Pessac-Léognan und Graves in
der groben Reihenfolge unserer personlichen Vorliebe auf und nennt den
Rebsortenverschnitt. Wir haben die Weine in eine A- und eine B-Gruppe unterteilt,
da die vier Weine der ersten Gruppe qualititsmidfig eine Klasse flir sich darstellen.
Sie besitzen nicht nur mehr Tiefe und Komplexitit, sie sind auch deutlich langlebiger
als andere weille Bordeaux. Ihre Preise spiegeln diese Fakten wider — die Weine der
Gruppe A kosten zwischen 60 und 225 Euro pro Flasche, wéahrend die Weine der
Gruppe B etwa fiir 23 bis 53 Euro zu haben sind.

Wein Rebsorten

Gruppe A
Chateau Haut-Brion Blanc Sémillon 50 bis 55 Prozent, Sauvignon Blanc 45 bis 50 Prozent

Chéteau Laville-Haut-Brion =~ Sémillon 60 Prozent, Sauvignon Blanc 40 Prozent

Domaine de Chevalier Sauvignon Blanc 70 Prozent, Sémillon 30 Prozent

Chateau Pape-Clément Sémillon 45 Prozent, Muscadelle 10 Prozent, Sauvignon Blanc 45 Prozent
Gruppe B

Chateau de Fieuzal Sauvignon Blanc 50 bis 60 Prozent, Sémillon 40 bis 50 Prozent

Chateau Smith-Haut-Lafitte ~ Sauvignon Blanc 100 Prozent

Clos Floridéne Sémillon 70 Prozent, Sauvignon Blanc 30 Prozent

Chateau La Louviere Sauvignon Blanc 70 Prozent, Sémillon 30 Prozent

Chateau La Tour-Martillac Sémillon 60 Prozent, Sauvignon Blanc 30 Prozent, andere 10 Prozent
Chateau Couhins-Lurton Sauvignon Blanc 100 Prozent

Chateau Malartic-Lagraviere  Sauvignon Blanc 100 Prozent

Chateau Carbonnieux Sauvignon Blanc 65 Prozent, Sémillon 35 Prozent

Tabelle 10.3: Die zwoélf SpitzenweiBweine aus Bordeaux

Burgunder: Der andere grofe
franzosische Wein

Burgund, eine Weinregion im Osten Frankreichs siidostlich von Paris (gut zu
erkennen in Abbildung 10.1), gilt neben Bordeaux als eine der beiden gro3en
franzosischen Regionen fiir trockene, nicht moussierende Weine.

.' Im Gegensatz zu Bordeaux verteilt sich der Ruhm der Burgunder zu gleichen
Teilen auf die WeiB3- und die Rotweine. Im Unterschied zu Bordeaux sind die
Burgunder meist auch sehr rar. Der Grund ist einfach: Das Beauyjolais nicht



mitgerechnet (das zwar eigentlich zu Burgund zihlt, aber einen vollig anderen
Wein macht), produziert Burgund nur etwa 25 Prozent der Menge von Bordeaux.

Die Weinberge in Burgund verteilen sich auf deutlich mehr verschiedene Eigentiimer.
Der Boden in Burgund éndert sich von Hiigel zu Hiigel, und oft préasentiert sich der
obere Bereich eines Weinbergs vollig anders als der untere. Haufig trennt nur ein
Feldweg zwei Weinberge, in beiden wichst dieselbe Rebsorte, und doch wachsen
dort zwei sehr unterschiedliche Weine heran.

Burgund (oder Bourgogne, wie es die Franzosen nennen) ist heute eine Region mit
deutlich kleineren Weinbergsflachen und oft uniibersichtlichen
Eigentumsverhiltnissen. Schuld daran ist zum grof3en Teil die Franzosische
Revolution von 1789. Franzosischer Adel und die katholische Kirche waren einst
die groBBen Weinbergsbesitzer in Burgund, aber nach der Revolution wurden die
Weinberge an das Volk verteilt. (Bordeaux gehorte einst den Englandern, war weiter
von Paris entfernt und dachte nicht so franzosisch. Es war an der Revolution nicht
sonderlich beteiligt.) Der napoleonische Kodex, nach dem Landbesitz von den Erben
gleichmaBig zu teilen ist, sorgte iiber die Jahre fiir eine weitere Zerstiickelung der
Familienweingiiter in Burgund.

Die wenigen grofBeren Weinberge haben oft eine uniiberschaubare Anzahl von
Besitzern — mit der Folge, dass manche Familien nur zwei oder drei Reihen von
Weinstocken in einem bestimmten Weinberg besitzen. (Ein beriihmter Weinberg, Clos
de Vougeot, hat ungefahr 82 Eigentiimer!) Der typische Winzer in Burgund produziert
zwischen 50 und 1.000 Kisten (eine Kiste enthélt tiblicherweise zwolf Flaschen)
eines bestimmten Weins pro Jahr — viel zu wenig, um die Weinliebhaber iiberall auf
der Welt zufriedenzustellen. Vergleichen Sie das mit Bordeaux, wo der
durchschnittliche Chateau-Besitzer etwa 15.000 bis 20.000 Kisten von seinem
wichtigsten Wein pro Jahr produziert.

./.. -
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g "In Burgund nennen die Weinmacher ihre Anwesen Domaine, sicherlich ein
etwas bescheidenerer Ausdruck als Chdteau und eine treffendere Beschreibung
fur die Grof3e des Weinguts.

Chardonnay, Pinot Noir, Gamay

Burgund hat ein kontinentales Klima (heiBe Sommer und kalte Winter) und wird oft
von lokalen Hagelgewittern heimgesucht, die die Trauben und Rebstocke schidigen
konnen. Der Boden ist hauptsidchlich eine Mischung aus wei3er Kreide und Lehm.
Das Terroir von Burgund ist genau auf die zwei Hauptrebsorten der Region
zugeschnitten, Pinot Noir (fiir die roten Burgunder) und Chardonnay (fiir die weillen



Burgunder). Tatsidchlich entwickelt sich der anspruchsvolle, schwierige Pinot Noir
nirgends auf der Welt so gut wie in Burgund.

Im stidlich gelegenen Gebiet von Beaujolais wird der Boden granithaltig, ist aber
auch reich an Lehm und Sand, was wiederum sehr gut fiir die Gamay-Rebe passt.

Kleine Gebiete, jedes fiir sich

Burgund hat fiinf Regionen, und alle machen unterschiedliche Weine. Es sind die
folgenden Regionen, von Nord nach Siid aufgelistet (um zu sehen, wo in Burgund die
verschiedenen Regionen liegen, schauen Sie auf die Karte in Abbildung 10.1):

1# Chablis
1 Cote d’Or
1 Cote Chalonnaise

1 Maconnais

1 Beayjolais

Das Herz von Burgund, die Cote d’Or (was so viel wie goldene Kiiste bedeutet)
selbst, hat zwei Teile: Cote de Nuits im Norden und die Cote de Beaune im Siiden.

In der Region Chablis gibt’s nur WeiBwein. Das Maconnais bringt hauptsidchlich
WeiBBwein hervor. Im Beaujolais wird fast ausschlieSlich Rotwein produziert, aber —
auch wenn das Beauyjolais ein Teil von Burgund ist — Beaujolais ist ein vollig
anderer Wein, da er aus der Gamay-Traube und nicht aus Pinot Noir gemacht wird.
Das Gleiche gilt fiir den Macon Rouge aus dem Gebiet von Maconnais — auch die
kleine Menge, die aus Pinot Noir gemacht wird, dhnelt den roten Burgundern, die
etwas weiter nordlich erzeugt werden, eigentlich nicht. (Es wird auch sehr wenig
roter Macon exportiert, die Welt auerhalb Frankreichs bekommt hauptséachlich
weillen Macon.)

ﬂ "Somit bezieht sich der Begriff roter Burgunder in erster Linie auf den Rotwein
von der Cote d’Or und den weniger bekannten — und nicht so teuren — Rotwein
von der Cote Chalonnaise. Auch wenn die Weinliebhaber von weiffem
Burgunder sprechen, meinen sie normalerweise die WeiBweine von der Cote
d’Or und der Cote Chalonnaise. Sie verwenden die priaziseren Namen Chablis
und Macon, wenn sie liber die Weillweine aus diesen Regionen von Burgund
sprechen. Auf der anderen Seite, wenn Weinliebhaber tiber die Region —
Burgund — sprechen, konnen sie doch wieder das ganze Gebiet inklusive
Beauyjolais oder das ganze Burgund aufSer dem Beaujolais meinen. Die Sprache



ist nicht sehr prazise.

Vom Regionalen zum Erhabenen

Da die Boden in Burgund so unterschiedlich sind, spielen die Eigenarten einer
bestimmten Lage eine besonders wichtige Rolle fiir den Geschmack, die Qualitit und
den Preis eines Weins. Der Wein aus einer kleinen Weinlage mit seiner besonderen
Charakteristik ist einzigartig und seltener als ein Verschnitt aus verschiedenen Lagen
oder ein Wein aus einer weniger wertvollen Lage.

Die AOC-Struktur von Burgund baut genau auf dieser besonderen Bedeutung der
Lage auf. Auch hier existiert eine AOC fiir das ganze Gebiet, eine fiir eine bestimmte
Zone und Gemeinde (wie in Bordeaux), aber hier gibt es auch noch
Herkunftsbezeichnungen, die sich auf eine einzelne Lage beziehen. Es 1st sogar so,
dass auch hier noch mal unterschieden wird, weil manche Lagen einfach besser sind
als andere: So werden manche als Premier Crii — das bedeutet so viel wie erstes
Gewichs — und die besten sogar als Grand Cri eingestuft, womit man so etwas wie
grofles Gewéchs meint.

‘e Erzeuger in Bordeaux verwenden auch die Ausdriicke Premier Crii und Grand
Cri. Mit der Ausnahme von St. Emilion représentiert in Bordeaux der Ausdruck
jedoch einen besonderen Status fiir ein Weingut in einer Klassifizierung
aullerhalb des AOC-Gesetzes (wenn etwa ein erstes Gewéchs sich auf dem
Etikett auf Grundlage der Klassifizierung von 1855 als Premier Grand Crii
Classé bezeichnet). In Burgund sind die Begrifte Premier Crii und Grand Cri
offiziell im AOC-Gesetz verankert und beziehen sich auf eine bestimmte
Weinlage. Die Bezeichnung ist damit sehr genau.

Tabelle 10.4 nennt Beispiele fiir Herkunftsbezeichnungen in Burgund (in
aufsteigender Reihenfolge gelistet).

Genauigkeit Beispiel

Die ganze Region Bourgogne

Eine Anbauzone Cote de Beaujolais, Macon

Dorf oder Gemeinde Pommard, Gevrey-Chambertin, Volnay

Premier Cra* Nuits-St. Georges Les Vaucrains, Beaune Gréves, Vosne-Romanée Les Suchots
Grand Cr(* Musigny, La Tache, Montrachet

* bezieht sich auf einzelne Weinlagen

Tabelle 10.4: Die Struktur im AOC-System von Burgund

Verfligbarkeit und Preise der Weine aus den verschiedenen Kategorien unterscheiden



sich aufgrund der folgenden Aspekte:

1 Die zwei am breitesten gefassten Kategorien — die Region und die Anbauzone —
stehen fiir 65 Prozent aller Weine aus Burgund. Solche Weine kosten etwa acht bis
19 Euro pro Flasche. (So kann man sich Burgunder leisten.)

1 Die Weine einer Gemeinde (oft als Dorflagen bezeichnet) wie etwa Pommard
oder Gevrey-Chambertin machen etwa 23 Prozent von Burgund aus und kosten
etwa 19 bis 40 Euro pro Flasche. Es gibt 53 Gemeinden in Burgund mit einer
eigenen Herkunfisbezeichnung,

1 Premiers Criis wie etwa Meursault Les Perrieres oder Nuits-St.-Georges.
Georges Les Vaucrains stellen etwa elf Prozent der Burgunder. 561 Weinlagen
haben den Status eines Premier Crli. Die meisten dieser Weine bekommt man fiir
26 bis 68 Euro pro Flasche, doch einige konnen auch iiber 75 Euro kosten.

1 Die 31 Grands Cris wie etwa Chambertin repriasentieren nur ein Prozent der
gesamten Weinproduktion von Burgund. Die Preise fiir Grands Criis aus Burgund
— sowohl rot wie weill — beginnen bei etwa 55 Euro und konnen leicht mehr als
600 Euro fiir eine Flasche Romanée-Conti erreichen, normalerweise der teuerste
Wein aus Burgund.

@Gott sei Dank kann man mit einem Blick auf das Etikett den Unterschied
zwischen einen Premier Crll und einem Grand Crii aus Burgund erkennen.
Premier-Cri-Weine tragen oft den Gemeindenamen und den Lagennamen auf
dem Etikett und das in derselben Schriftgrofle — und oft auch noch den Hinweis
Premier Cru (oder ler Crii). Wenn der Weinberg kleiner geschrieben wird als
der Gemeindename, dann handelt es sich zwar um eine Einzellage, aber im
Allgemeinen nicht um einen Premier Crii. (Nicht alle Einzellagen haben den
Status eines Premier Crii.) Grands Criis aus Burgund tragen nur den Namen der
Lage auf dem Etikett.

& ”1

"Wenn der Wein Trauben von zwei oder mehr verschiedenen Premiers Criis aus
der gleichen Gemeinde enthilt, dann darf zwar kein Lagenname draufstehen,
aber er darf den Gemeindenamen und den Zusatz Premier Cri tragen.

Der Geschmack feiner roter Burgunder

Roter Burgunder ist heller als Bordeaux. Die Farbe reicht von weniger dichtem rubin- bis hin zu
ziegelrot, da die Pinot-Noir-Trauben nicht annéhernd so viel Pigmente mitbringen wie Cabernet




Sauvignon oder Merlot. Im Hinblick auf den Alkoholgehalt sind die Weine kraftig, haben aber wenig
Tannin. Die charakteristischen Aromen sind rote oder schwarze Beeren, dazu Holz, feuchter
Waldboden oder Pilzaromen. Wenn ein roter Burgunder reif wird, bekommt er oft eine seidige Textur,
Tiefe und eine natirliche StiBe von Fruchtaromen. Manchmal weist er auch ein Bouquet von Leder,
Kaffee oder Wild auf.

Mit ein paar Ausnahmen (etwa die kraftvollen Weine aus den groBBen Jahrgangen wie 2009 und 2005
sollte roter Burgunder innerhalb der ersten zehn Jahren nach der Lese getrunken werden — und in
schwacheren Jahrgangen sogar noch friiher (orientieren Sie sich an den Jahrgangstabellen auf der
Schummelseite).

w
Die AOC aus Burgund (noch einmal, aber mit
Gefuhl)

Burgunder mit der einfachsten Herkunftsbezeichnung sind einfach zu erkennen — sie beginnen immer
mit dem Wort Bourgogne. Lesen Sie die Herkunftsbezeichnungen in der folgenden Liste, um ein Geflhl
dafiir zu bekommen, wie sie immer spezieller werden.

Rote Burgunder Weille Burgunder
Region: Bourgogne Rouge Bourgogne Blanc
Anbauzone:  Beaujolais Cote de Beaune (auch in Rot)
Gemeinde: Chambolle-Musigny Puligny-Montrachet

Premier Cri:  Chambolle-Musigny Les Amoureuses  Puligny-Montrachet Les Pucelles
Grand Cr: Musigny Montrachet

Der Geschmack von feinen weiflen Burgundern

WeilBe Burgunder vereinen einen gewaltigen Aromareichtum — Pfirsich, Haselnuss und Honig im
Meursault; florale Aromen und Karamellbonbon im Puligny oder Chassagne-Montrachet — mit
lebendiger Saure und einem Hauch von Eiche. Mit dem Alter entwickeln sich weitere, noch komplexere
Aromen. Der Wein hinterlasst eine lang anhaltende Erinnerung an all seine Aromen. Chardonnays aus
anderen Regionen kdénnen zwar auch gut sein, aber es gibt nichts vergleichbar Grof3artiges wie einen
grof3en weil3en Burgunder.

Die Cote d’Or: Das Herz von Burgund

Die Cote d’Or ist ein 60 Kilometer langer, schmaler Streifen mit einigen der
wertvollsten Weingiiter der Welt. Es ist die Region, aus der alle beriihmten roten und
weilen Burgunder kommen. Der nérdliche Teil der Cote d’Or wird nach der
wichtigsten Stadt, Nuits-St.-Georges, Cote de Nuits genannt. Aus diesem Gebiet




kommen fast ausschlieBlich Rotweine, wobei ein hervorragender weil3er Burgunder,
Musigny Blanc, und ein paar andere weille Burgunder von dort stammen. Die
folgenden Weingemeinden, von Nord nach Siid, bilden zusammen die Cote de Nuits.
Der Name der Gemeinde ist jeweils auch der Name des Weins:

1 Marsannay: In erster Linie flir leichte Rote und Rosés bekannt
+» Fixin: Rustikale, erdige, kréiftige Rotweine

1 Gevrey-Chambertin: Korperreiche, kriftige Rotweine; neun Grands Criis wie
Chambertin, Chambertin-Clos de Béze

1 Morey Saint-Denis: Volle, erdige Rotweine; die Grands Criis hei3en Bonnes
Mares (Teil), Clos de 1a Roche, Clos Saint-Denis, Clos de Tart, Clos des
Lambrays

1 Chambolle-Musigny: Duftige, elegante Rotweine; zu den Grands Criis gehoren
Musigny und Bonnes Mares (teilweise)

1 Vougeot: Mittelgewichtige Rotweine; der Grand Crii ist Clos de Vougeot

1 Vosne-Romanée: Elegante, dichte, samtige Rotweine; die sechs Grands Criis
umfassen Romanée-Conti, La Tache, Richebourg, Romanée-Saint-Vivant, La
Romanée und La Grande Rue

v~ Flagey-Echézeaux: Der Weiler von Vosne-Romanée; die Grands Cris sind
Grands-Echézeaux und Echézeaux

1 Nuits-St.-Georges: Kriftige, erdige Rotweine; keine Grands Cris, dafiir einige
sehr feine Premiers Cris

Der stidliche Teil der Cote d’Or, die Cote de Beaune, wird — wie soll es anders sein
— ebenfalls nach der bedeutendsten Stadt Beaune benannt (das wirtschaftliche und
touristische Zentrum der Cote d’Or). Beide, weille und rote Burgunder, werden an
der Cote de Beaune gemacht, wobei die weillen Burgunder die bekannteren sind. Die
folgenden Gemeinden (von Nord nach Siid) bilden die Cote de Beaune:

1 Ladoix: giinstige Rot- und Weillweine, die man aber selten sieht; Teile der
Grand-Crii-Lagen Corton (rot) und Corton-Charlemagne (weil}) liegen in dieser
Gemeinde

1~ Pernand-Vergelesses: wenig bekannte Rot- und Wei3weine; giinstige Preise,
interessante Qualititen

1 Aloxe-Corton: volle, kriaftige Weine, verschiedene rote Grands Criis, die alle
mit Corton beginnen, und ein herausragender weil3er Grand Crii (Corton-



Charlemagne) liegen hier
1 Chorey-les-Beaune: hauptsédchlich giinstige Rotweine und ein wenig Weillwein

1 Savigny-lés-Beaune: fast nur Rotwein; giinstiges Preis-Leistungs- Verhéltnis
auch hier

1 Beaune: Duftige, mittelschwere Rote; einige Weil3e; feine Premiers Cris

1 Pommard: kriftige, volle Rotweine; einige gute Premiers Criis (Rugiens und
Epenots)

1 Volnay: anmutige, elegante Rotweine; gute Premiers Cris (Caillerets und Clos
des Ducs)

1 Auxey-Duresses, Monthélie, Saint-Romain, Saint-Aubin: vier wenig bekannte
Dorfer, die in erster Linie Rotwein produzieren; ausgezeichnetes Preis-Leistungs-
Verhéltnis

1 Meursault: bedeutendster WeilBweinort in Burgund; korperreiche, nussige Weine;
einige herausragende Premiers Criis (Les Perrieres und Les Genevrieres)

1~ Puligny-Montrachet: die Heimat der elegantesten weillen Burgunder; die
Grands Cris sind Montrachet (Teil), Chevalier-Montrachet, Batard-Montrachet
(Teil) und Bienvenues-Batard-Montrachet, und dazu noch sehr feine Premiers
Cris

1 Chassagne-Montrachet: etwas kraftiger als Puligny; die restlichen Teile der
Grand-Cri-Lagen Montrachet und Batard-Montrachet befinden sich in dieser
Gemeinde, dazu noch Criots-Batard-Montrachet, aber auch einige erdige,
rustikale Rote

1 Santenay: von hier kommen leichte, giinstige Rotweine

1 Maranges: wenig bekannt, hauptsichlich rote, giinstige Weine

. 1

g 'Die genannten Rotweine werden ausschlieBlich aus Pinot Noir und die
Weillweine ausschlieBlich aus Chardonnay gemacht. Die unterschiedlichen
Charakteristiken der Weine beruhen auf dem jeweiligen Terroir.

@Tabelle 10.5 und Tabelle 10.6 enthalten die besten Produzenten aus Burgund
und ihre grofften Weine. Die Reihenfolge orientiert sich grob an der Qualitit.

Produzent Empfohlene Weine

Domaine Ramonet* Montrachet, Batard-Montrachet, Bienvenues-Batard-Montrachet, jeder seiner Chassagne-



Coche-Dury*

Domaine des Comtes
Lafon

Domaine Leflaive

Domaine Etienne
Sauzet

Louis Carillon
Michel Niellon
Verget

Guy Amiot

Louis Latour
Colin-Deléger
Jean-Noél Gagnard
Louis Jadot

Domaine Frangois
Jobard

Joseph Drouhin

Domaine Bernard
Morey

Domaine Marc
Morey

Montrachet Premiers Criis
Corton-Charlemagne, Meursault Premiers Cris (alle)

Meursault Premiers Cris (alle), Le Montrachet

Chevalier-Montrachet, Batard-Montrachet, Puligny-Montrachet Premiers Cris (alle)
Batard-Montrachet, Bienvenues-Batard-Montrachet, Puligny-Montrachet Les Combettes

Bienvenues-Batard-Montrachet, Puligny-Montrachet Premiers Cris (alle)
Batard-Montrachet, Chevalier-Montrachet, Chassagne-Montrachet Les Vergers
Batard-Montrachet, Chevalier-Montrachet, Meursault Premiers Cris (alle)
Chassagne-Montrachet Premiers Criis (alle)

Corton-Charlemagne, Puligny-Montrachet Premiers Cris (alle)
Chassagne-Montrachet Premiers Criis (alle), Puligny-Montrachet Premiers Criis (alle)
Chassagne-Montrachet Premiers Cris (alle)

Corton-Charlemagne, Chassagne-Montrachet Les Caillerets, Beaune Gréves, Puligny-
Montrachet Premiers Cris (alle)

Meursault Premiers Cris (alle)

Samtliche Grands Criis und Premiers Cris

Chassagne-Montrachet Les Caillerets, Puligny-Montrachet La Truffiére

Chassagne-Montrachet Premiers Criis (alle)

* Diese Weine sind auBergewdhnlich teuer.

Tabelle 10.5: Die besten Produzenten von wei3em Burgunder und ihre gréBten Weine

Produzent

Domaine Leroy*

Domaine de la Romanée-

Conti*

Domaine Comte de Vogiié

Anne Gros

Georges et Christophe
Roumier

Ponsot

Armand Rousseau
M¢o-Camuzet
Hubert Lignier
Domaine Dujac
Joseph Roty
Joseph Drouhin

Jayer-Gilles

Empfohlene Weine
Musigny, Richebourg, Chambertin (alle Grands Criis und Premiers Crlis von Leroy)

Romanée-Conti, La Tache, Richebourg, Grands Echézeaux

Musigny (Vieilles Vignes), Bonnes Mares
Richebourg, Clos de Vougeot
Musigny, Bonnes Mares, Chambolle-Musigny Les Amoureuses

Clos de la Roche (Vieilles Vignes), Chambertin, Clos St. Denis (Vieilles Vignes), Griotte-

Chambertin
Chambertin (alle drei von ihm), Gevrey-Chambertin Clos St. Jacques

Vosne-Romanée Premiers Cris (alle drei von ihm), Clos de Vougeot, Richebourg, Corton

Clos de la Roche, Charmes-Chambertin
Clos de la Roche, Bonnes Mares
Alle seine Grands Cris aus Chambertin

Samtliche Grands Cris und Premiers Criis

Echézeaux, Nuits-St.-Georges Les Damodes



Louis Jadot besonders Romanée St. Vivant, Chambertin-Clos de B¢ze, Musigny

Domaine Jean et J. L. Grands Cris, Premiers Crls aus Gevrey-Chambertin

Trapet

Domaine Jean Grivot Echézeaux, Nuits-St.-Georges Premiers Criis

Michel Lafarge Volnay Premiers Criis, Beaune Les Greves

Domaine Robert Chevillon Nuits-St.-Georges Les St. Georges; Nuits-St.-Georges Les Vaucrains
Domaine/Maison J. Nuits-St.-Georges und Mercurey Premiers Criis

Faiveley

Jacques-Fréderick Mugnier =~ Musigny, Bonnes Mares

Domaine Bruno Clair Gevrey-Chambertin, Marsannay Premiers Cris
Bouchard Pére & Fils Alle Grands Crilis und Premiers Cris
Domaine Henri Gouges Nuits-St.-Georges und Mercurey Premiers Crilis

* Diese Weine sind auergewdhnlich teuer.

Tabelle 10.6: Die besten Produzenten von rotem Burgunder und ihre gré3ten Weine

®

Praktische Ratschlage fur den Kauf von
Burgundern

Nett von den Burgundern, alles so Ubersichtlich und durchschaubar zu gestalten, nicht wahr? Premiers
Cris sind immer besser als die Gemeinde-Appellation, und die Grands Crs sind die besten von allen,
stimmt's? Leider muss es nicht zwangslaufig so sein! In der Reihenfolge ihrer Bedeutung finden Sie
hier die Kriterien, die Sie beachten sollten, wenn Sie Burgunder kaufen:

1 Die Reputation des Produzenten: Sie basiert auf den Weinen, die er in der Vergangenheit
gemacht hat.

1 Der Jahrgang: Die Qualitat &ndert sich gewaltig von Jahr zu Jahr.
1 Die Herkunftsbezeichnung: der Name der Gemeinde oder des Weinbergs und deren
Eigenheiten

Der Produzent und der Jahrgang sind in Burgund wesentlich wichtiger als die Herkunftsbezeichnung.
Gute Jahrgéange flr rote Burgunder sind 2009, 2005, 2003, 2002, 1999, 1997, 1996 und 1995. Fir
weiBe Burgunder sind 2011, 2010, 2008, 2002, 1999, 1997, 1996, 1995 und 1992 recht gut.

Die Cote Chalonnaise: Burgunder im Angebot
o
‘& Leider sind die besten Weine aus Burgund unglaublich teuer. Aber eines der
bestgehiiteten Geheimnisse in Burgund sind die Weine von der Cote
Chalonnaise (diese Anbauzone schlie3t im Siiden an die Cote d’Or an). Fiinf
Dorfer sind die Heimat einiger sehr anstindiger Burgunder. Stimmt, die




Burgunder von der Cote Chalonnaise sind nicht ganz so fein und elegant wie die
Burgunder von der Cote d’Or (sie sind etwas erdiger und rauer in Geschmack
und Textur), doch sie konnen dennoch sehr {iberzeugend sein. Und wir meinen
hier Weine, die im Laden bloB3 15 bis 25 Euro pro Flasche kosten. Die vier
Dorfer beziehungsweise Gemeinden, die auch als Herkunfisbezeichnungen auf
dem Etikett stehen, finden Sie hier:

1 Mercurey: hauptsdchlich Rotwein und eine kleine Menge Weillen; die besten
Weine aus dem Chalonnais kommen von hier, und es sind deshalb auch die
teuersten (18 bis 25 Euro); drei der besten Produzenten in Mercurey sind Aubert
de Villaine, J. Faiveley und Antonin Rodet.

1 Rully: etwa gleich viel Rot- und Weillwein; die Weil3en, obwohl sie etwas erdig
sind, sind deutlich besser als die Roten. Schauen Sie nach den Weinen von
Antonin Rodet.

1 Givry: hauptsidchlich Rotwein und eine kleine Menge Weillwein. Die Roten sind
besser als die Weillen (aber auch recht erdig); der Givry von Domaine Joblot ist
besonders zu empfehlen.

1 Montagny: nur WeilBwein. Suchen Sie nach den Erzeugnissen von Antonin Rodet
und Louis Latour.

Ein anderes Dorf hat sich auf die Aligoté-Rebe spezialisiert (eine zweite weille
Rebsorte, die in Burgund zugelassen ist), die einen besonders frischen, lebendigen
Wein ergibt. Er nennt sich Bouzeron. Aubert de Villaine ist der qualitativ fithrende
Produzent hier; probieren Sie seinen Bourgogne Rouge, Bourgogne Blanc (gemacht
aus Pinot Noir beziechungsweise Chardonnay) oder den Bourgogne Aligote de
Bouzeron.

Tipps, wie man Burgunder trinkt

Roter Burgunder ist im Restaurant eigentlich immer eine gute Wahl. Im Gegensatz zu Bordeaux und
anderen auf Cabernet Sauvignon basierenden Weinen sind die roten Burgunder wegen ihrer Sanftheit
und der betérenden Aromen von roten Frichten normalerweise auch jung angenehm zu trinken.
AuBerdem sind die Burgunder wie alle Pinots Noirs (Blaue Spéatburgunder) anpassungsfahige Begleiter
zum Essen. Es ist einer der Rotweine, die man auch zu Fisch oder Meeresfriichten trinken kann. Er
passt beispielsweise perfekt zu Lachs. Huhn, Gefligel und gekochter Schinken harmonieren ebenfalls
gut mit Burgundern. Zu kraftigeren roten Burgundern kann man auch Rindfleisch, Kaninchen, Ente,
Fasan oder Ahnliches kombinieren.

Rote Burgunder schmecken etwas kihler am besten — etwa 17 Grad Celsius sind ideal. Er muss nicht
dekantiert werden. Auch die alteren Burgunder entwickeln selten viel Depot, und zu viel Luft bringt Sie
nur um das wundervolle Aroma der Burgunder — und das ist schlieBlich das Schénste an diesen
Weinen.




Auf der anderen Seite profitieren die wei3en Burgunder oft davon, wenn man sie dekantiert. Vor allem
die Grands Cris und weiBen Premiers Cris aus jungeren Jahrgangen (funf Jahre und jinger)
schétzen einen gewissen Sauerstoffkontakt. Die grof3en, jungen WeiBweine aus Burgund wie Corton
Charlemagne sind in den ersten Jahren noch sehr verschlossen und brauchen die Luft und die Zeit
zum Atmen ganz dringend, damit sie sich 6ffnen und ihre Aromen prasentieren. Und denken Sie daran:
Servieren Sie diese Weine nicht zu kalt! Die ideale Temperatur fur bessere wei3e Burgunder liegt
zwischen 15 und 17 Grad Celsius.

Chablis: Ein einzigartiger Weifiwein

Die Kleinstadt Chablis, nordwestlich von der Cote d’Or, liegt von allen Stidten in
Burgund Paris am nichsten — eine Fahrt von etwa zwei Stunden. Obwohl die Weine
aus Chablis, wie auch die weillen Burgunder von der Cote d’Or, ebenfalls aus 100
Prozent Chardonnay gemacht werden, haben sie einen vollig anderen Stil. Zunéchst
einmal werden nahezu alle weillen Burgunder von der Céte d’Or in Eichenfdssern
vergoren und gelagert, wahrend viele der Produzenten in Chablis zumindest fiir
einige Weine stattdessen Edelstahltanks verwenden. Auch ist das Klima in Chablis

deutlich kiihler, und so sind die Weine essenziell leichter, relativ streng und
knackiger.

Chablis ist traditionell sehr trocken, und sein Duft erinnert manchmal an Feuerstein
und hat nichts gemein mit dem kréftigen, reifen Stil von der Cote d’Or. Wéhrend wir
dieses Buch schreiben, kommt gerade der Chablis von 2012 bzw. 2013 auf den
Markt. In guter Chablis braucht meist 2-3 Jahre der Reife.

@Chablis ist ein idealer Begleiter zu Meeresfriichten, besonders zu Austern. Wie
alle anderen weillen Burgunder sollte Chablis kiihl (etwa 15 Grad Celsius) und
nicht kalt serviert werden.

Interessante Chablis zum Probieren

Chablis ist als Premier Crii oder Grand Cri am besten. Einfache Chablis sind mit
zwOlf bis 21 Euro etwas giinstiger, aber offen gestanden kénnen Sie fiir dieses Geld
in Macon, Chalonnais oder sogar an der Cote d’Or (Bourgogne Blanc) bessere
Weillweine bekommen.

Die sieben Grand-Crii-Lagen in Chablis sind Les Clos, Valmur, Les Preuses,
Vaudésir, Grenouilles, Bougros und Blanchot. (Ein weiterer Weinberg, der eigentlich
als Grand Cri gilt, ist der La Moutonne. Diese Lage ist aber Teil von Vaudésir und
Les Preuses und wird nicht als Grand Cri anerkannt.) Die Grands Cris aus Chablis
kosten je nach Produzent zwischen 45 und 70 Euro. Aus einem guten Jahrgang kdnnen




sie sich bis zu 15 Jahre entwickeln und reifen.

@In Chablis gibt es 22 Premiers Cris, aber die sechs bekanntesten sind
Fourchaume, Montée de Tonnerre, Vaillon, Mont de Milieu, Montmains und Les
Foréts. Premiers Cris aus Chablis kosten zwischen 24 und 40 Euro, je nach
Produzent. Gute Jahrginge konnen etwa zehn Jahre alt werden.

Sieben hochkaritige Produzenten in Chablis

@Sieben Produzenten stechen in Chablis heraus. Um diesen unterbewerteten Wein
wirklich zu verstehen, sollten Sie versuchen, sich einen der Premiers oder
Grands Cris aus Chablis zu kaufen. Versuchen ist hier das richtige Wort, da es
sich um kleine Produzenten handelt, die man nur in sehr gut sortierten Laden
findet:

* Francois Raveau und René et Vincent Dauvissat: verwenden Eichenfasser fur
die Garung und Lagerung, daher sind die Weine ziemlich dicht und gehaltvoll

1 Louis Michel: verwendet ausschlieBlich Edelstahl, erzeugt lebhafte, knackige
Weine, manchmal etwas zu reduktiv

1 Jean Dauvissat: verwendet hauptsdchlich Edelstahl

1 Jean Collet, Jean-Paul Droin und Verget: weitere konstant gute Produzenten
aus Chablis

Madcon: Giinstige Weifje

Wenn Sie der Meinung sind, 15 Euro und mehr fiir eine Flasche weillen
Burgunder oder Chablis sind Thnen fiir einen Alltagswein zu viel, haben wir
eine Alternative fiir Sie: einen weilen Macon. Einige der besten Weillwein-
Schnippchen — nicht nur in Frankreich, sondern aus der ganzen Welt — kommen
aus dem Maconnais.

Das Maconnais liegt siidlich des Chalonnais und nérdlich des Beaujolais. Es hat ein
milderes, sonnigeres Klima als die nordlich gelegene Cote d’Or. Die
Weinproduktion konzentriert sich um das Stidtchen Macon, das gleichzeitig das Tor
zur Provence und zur franzosischen Riviera darstellt. In den Hiigeln des Maconnais
findet sich der gleiche kreidige Kalkboden, den die Chardonnay-Traube so liebt und
der auch in vielen nordlichen Anbaugebieten von Burgund vorherrscht. Im nérdlichen
Macon gibt es sogar ein Dorf, das Chardonnay heift.



Die WeiBweine aus Macon sind somit ebenfalls zu 100 Prozent aus Chardonnay. Die
meisten von ihnen werden einfach als Mdcon oder Mdcon-Villages bezeichnet (ein
etwas besserer Wein als der normale Macon, da er aus bestimmten Dorfern stammt)
und kosten im Laden zwischen acht und 13 Euro die Flasche. Die Macons, die
zusatzlich den Namen des Dorfes fiihren diirfen, sind meist noch besser. Der
Gemeindename wird einfach hinten an die Anbauzone angefligt wie bei Macon-
Lugny oder Macon-Vir¢.

Die Weil3en aus Macon sind mittelschwer, knackig, frisch, verfligen liber eine
gewisse Substanz und schmecken oftmals ein wenig mineralisch. Sie sollten diese
Weine jung geniellen, am besten in den ersten drei Jahren nach der Lese.

@Die besten Weillen des Macon kommen aus dem stidlichsten Teil des
Anbaugebiets und haben ihre eigene Herkunfisbezeichnung — Pouilly-Fuissé und
Saint-Véran.

Pouilly-Fuissé ist kréftiger und vollmundiger als ein einfacher Macon, er wird oft im
Holz ausgebaut und ist etwas teurer (etwa 15 bis 19 Euro, die besten Beispiele
kosten bis zu 34 Euro). Wenn Sie einen hochkaritigen Pouilly-Fuissé probieren
wollen, dann kaufen Sie Chateau Fuiss¢ — ein Wein, der in guten Jahren ohne
Probleme neben den sehr viel teureren WeiBweinen der Cote d’Or bestehen kann.

Saint-Véran, der zwischen zehn und 13 Euro kostet, ist mit ziemlicher Sicherheit der
Wein aus dem Macon mit dem besten Preis-Leistungs-Verhdltnis. Besonders gut ist
der Saint-Véran von Verget, der einer der besten Produzenten im Maconnais ist.

Ein Grund zum Feiern: Beaujolais Nouveau

Jedes Jahr am dritten Donnerstag im November wird der neue Jahrgang des Beaujolais — Beaujolais
Nouveau oder Beaujolais Primeur genannt — Gberall auf der Welt mit groBem Tamtam zum Verkauf
freigegeben. Dieser Youngster — nur etwa sechs Wochen alt! — ist ein sehr fruchtiger, leicht zu
trinkender, leichter Wein mit viel Frucht und praktisch ohne Tannin. In Deutschland ist es in den letzten
Jahren etwas still um ihn geworden, weil es nur noch darum ging, welcher Discounter die billigste
Variante anbieten konnte. Und die schmecken einfach nicht. Ein Beaujolais von einem guten
Produzenten wie Dubceuf macht richtig Laune und kostet etwa finf bis acht Euro. Das Vergnlgen ist
kurz, bis spatestens Ostern sollte er getrunken sein.

Beaujolais: Kostlich und giinstig

Das Gebiet Beaujolais liegt stidlich des Maconnais, mitten im Herzen des grof3ten
gastronomischen Zentrums der Welt: In dieser Region und der angrenzenden Stadt




Lyon findet sich eine unglaubliche Zahl von guten und herausragenden Restaurants.
Als Wein ist der Beaujolais so beriihmt, dass er eigentlich fiir sich selbst steht. Er
hat auch seine eigene Rebsorte flir die Roten: Gamay. Der Umstand, dass Beaujolais
zu Burgund zéhlt, ist auch eher verwaltungstechnischer Natur.

Beaujolais in Aktion

Wenn Sie erleben wollen, was franzésische Lebensart ist, dann setzen Sie sich in ein Bistro in Paris
oder Lyon und bestellen Sie sich eine Karaffe jungen Beaujolais zu lhrem Schinken, der Pate oder dem
Huhnchen. Kein anderer Wein flie3t so angenehm die Kehle hinunter! Junger, unkomplizierter
Beaujolais sollte unbedingt gekuhlt serviert werden (13 Grad Celsius), um seine schéne Frucht zum
Ausdruck zu bringen. Die kraftigeren Crlis aus dem Beaujolais schmecken mit einer ahnlichen
Temperatur wie die roten Burgunder (14 Grad Celsius) am besten.

Die leicht zu trinkenden Beaujolais

@Wenn Sie ein Weilwein- oder Rosé-Trinker sind (oder vielleicht sogar bisher
tiberhaupt keinen Wein getrunken haben!), miisste der Beaujolais eigentlich der
ideale Einstieg in die Rotweine sein — eine Briicke zu den etwas
anspruchsvolleren Roten, wenn man so will. Der Beayjolais gehort zu den
fruchtigsten Weinen Frankreichs, obwohl er ein trockener Wein ist. Man kann
ihn ohne Weiteres als Spallwein bezeichnen, der herrlich schmeckt und mit dem
man sich nicht niher auseinandersetzen muss.

Beaujolais und Beaujolais Supérieur (muss ein Prozent mehr Alkohol haben) sind
die leichtesten Weine aus dem Beaujolais. Die Herkunftsbezeichnung (AOC) gilt fiir
die ganze Region Beaujolais, aber meistens kommen diese Weine aus dem siidlichen
Teil des Beayjolais, wo der Boden von Lehm und Sand dominiert wird. Es sind
frische, fruchtige, unkomplizierte und ziemlich leichte Weine, die fiir sechs bis neun
Euro verkauft werden und am besten im ersten, spatestens im zweiten Jahr nach der
Lese schmecken. Fin perfekter Rotwein fiir den Sommer, den man auch sehr gut
leicht gekiihlt servieren kann.

Die ernsthafteren Versionen

Das Beayjolais hat aber auch seine ernsten Seiten. Die besten Beaujolais
werden im nordlichen Teil des Anbaugebiets gemacht, wo der Boden einen
hohen Anteil an Granit aufweist. Beaujolais-Villages ist ein Wein, der nur aus
den Lagen von etwa 39 bestimmten Dorfern stammen darf. Er ist etwas kréftiger




und hat mehr Substanz als ein einfacher Beauyjolais. Er kostet etwa ein, zwei
Euro mehr, 1st dieses Geld aber auch wert.

Die richtig guten Qualititen kommen aus zehn genau festgelegten Anbauzonen im
nordlichen Teil des Beayjolais. Diese Weine werden als Cra des Beaujolais
bezeichnet, und nur der Name des Crii erscheint in groBen Buchstaben auf dem
Etikett. (Von Beaujolais wird auf der Flasche nichts erwéhnt.) Die Criis aus dem
Beaujolais haben mehr Tiefe und brauchen deshalb auch etwas mehr Zeit, um sich zu
offnen. Manche der Criis entwickeln und verbessern sich iiber vier bis flinf Jahre.
Die Preise reichen von etwa sieben bis zu 18 Euro. Tabelle 10.7 listet die zehn Criis
aus dem Beaujolais in der geografischen Reihenfolge von Nord nach Siid auf, und zu
jedem Cri finden Sie noch eine kurze Beschreibung.

Die meisten Beayjolais werden von groBBen Négociants verkauft — Unternehmen, die
Trauben und Wein von den Bauern kaufen, verschneiden, abfiillen und die Weine
unter ihrem Namen verkaufen. Zwei der groBten und besten Négociants im
Beauyjolais sind Georges Dubceuf und Louis Jadot. Jadot besitzt einige sehr schone,
eigene Weingiiter in Moulin-a-Vent und in Morgon.

Das herrliche Tal der Rhone

Das Rhone-Tal liegt im Siidosten Frankreichs, stidlich des Beaujolais zwischen Lyon
im Norden und Avignon direkt im Sitiden (nordlich der Provence). Die Sommer im
Rhoéne-Tal sind sonnig und heil3. Die Weine spiegeln dieses Wetter wider: Die
Rotweine sind kraftig, robust und ziemlich hoch im Alkohol. Sogar manche der
Weillen tendieren zu einer gewaltigen Fiille und Kraft. Aber die Weine aus dem
stidlichen Teil des Rhone-Tals unterscheiden sich deutlich von den Weinen des
nordlichen Rhone-Tals.

Fl'ir einen guten, anstandigen trockenen Rotwein, der zwischen sieben und zehn
Euro kostet, brauchen Sie nur nach einem der Alltagsweine aus dem Rhone-Tal
zu schauen, dem Cdtes du Rhone, der hauptsachlich aus dem Siiden der Region
stammt. Im Rhone-Tal werden zwar noch andere und sehr gute Weine gemacht
(die meisten rot), aber der Cotes du Rhone ist einer der besten preiswerten
Rotweine auf der Welt.

Cra Beschreibung

Brouilly das mengenmaBig grofite Crii und in der Qualitdt am unterschiedlichsten; leicht und fruchtig; in den ersten
drei Jahren zu trinken

Céte de etwas besser als die Brouilly, voller und konzentrierter; die Weinberge liegen etwas hdher; in den ersten



Brouilly

drei Jahren zu trinken

Regnié das Dorf, das als letztes die Anerkennung als Cri bekommen hat; sehr dhnlich zu Brouilly; nicht ganz so
gut wie Cote de Brouilly

Morgon die besten sind voll und erdig; kann fiinf bis sieben Jahre reifen

Chiroubles einer unserer Lieblinge; die Quintessenz faszinierender, kostlicher, duftiger Beaujolais; schmeckt nach
frischen roten Friichten; sehr schon; trinken Sie ihn in den ersten beiden Jahren nach der Lese

Fleurie mittelschwer, aromatisch, mit einer samtigen Fruchtigkeit; das beliebteste Crli (und zusammen mit dem
Moulin-a-Vent auch das teuerste mit Preisen zwischen zwolf und 16 Euro); sehr zuverldssig; kann etwa
vier Jahre reifen

Moulin-a-  unbestritten der kraftvollste, konzentrierteste Crii und der, der am lingsten (zehn Jahre und mehr) gelagert

Vent werden kann; das ist ein Beaujolais, der auf alle Félle drei bis vier Jahre braucht, bis er sich 6ffnet

Chénas grenzt an Moulin-a-Vent (es darf tatsidchlich ein groBer Teil unter dem beriihmteren Namen Moulin-a-Vent
verkauft werden); was als Chénas auf den Markt kommt, ist meist sehr glinstig; in den ersten vier Jahren
trinken

Juliénas der Beaujolais fiir Insider; oft der dichteste und beste der Crilis; mit seinem vollen Korper und seiner Kraft
kann er gut fiinf Jahre und mehr reifen; selten eine Enttduschung

Saint- das nordlichste Crli im Beaujolais; mit einem perfekten Namen fiir ein kleines Geschenk zum Valentinstag

Amour (oder jedem anderen Tag); duftig, leicht bis mittelgewichtig, schone Beerenfrucht; sollte in den ersten

zwei, drei Jahren getrunken werden

Tabelle 10.7: Die zehn Cr(s im Beaujolais

Die iippigen Weine des Siidens
Die meisten Weine von der Rhone kommen aus dem stidlichen Rhone-Tal (iiber 90
Prozent). Sie sind im Allgemeinen giinstig und unkompliziert. Die dominierende

Rebsorte an der siidlichen Rhone ist die ertragreiche Grenache, die leicht zu
trinkende Weine mit viel Alkohol und wenig Tannin hervorbringt. Einige Weine sind
jedoch zu grof3en Teilen aus Rebsorten wie Syrah und anderen gemacht, die fuir
etwas schneidigere Produkte sorgen. Fast alle Cotes-du-Rhone-Weine sind Rote (94
Prozent sind Rotweine, drei Prozent Wei3weine, drei Prozent Roséweine):

1 Cotes du Ventoux, der zwar dem Cotes du Rhone sehr dhnlich, aber oft etwas
leichter ist

1 Cotes du Rhone-Villages, er stammt von 95 Dorfern, die einen kréftigeren und
etwas teureren Wein hervorbringen als der normale Cotes du Rhone. 16 von ithnen
diirfen ihren Namen auf dem Etikett tragen, wie »Cairanne — Cotes du Rhone-
Villages«.

1 die Dorflagen Gigondas und Vacqueyras

@Die beiden letzten Weine sind frithere Cotes-du-Rhone-Villages, die inzwischen
aufgestiegen sind und ihre eigenen Herkunftsbezeichnungen (AOC) bekommen
haben. Gigondas (22 bis 25 Euro) sind besonders kréftig und gehaltvoll und



konnen aus einem guten Jahrgang ohne Weiteres zehn Jahre und dlter werden.
Vacqueyras ist nicht so kraftvoll wie ein Gigondas, aber auch nicht so teuer (die
meisten zwischen zehn und 16 Euro). Vacqueyras ist aber oft eine gute
Empfehlung.

Auch zwei interessante trockene Rosés kommen von der siidlichen Rhéne: Tavel und
Lirac. Lirac ist weniger bekannt und deshalb giinstiger. (Tavel kostet zwischen 13
und 22 Euro, Lirac etwas weniger. Lirac gibt es auch in Weill und Rot.) Beide
werden aus Grenache- und Cinsault-Trauben gemacht. Ein angenehmer Wein fiir
heifle Sommertage und beim Picknick. Wie die meisten Rosés schmecken sie am
besten, solange sie jung sind.

Aber der Konig an der suidlichen Rhone ist der Chateauneuf-du-Pape. Sein Name
geht auf das 14. Jahrhundert zuriick, als das nahe gelegene Avignon (nicht Rom) der
Sitz des Papstes war. Nahezu alle Chateauneuf-du-Papes sind Rotweine und werden
aus verschiedenen Rebsorten verschnitten: Bis zu 13 verschiedene Rebsorten konnen
verwendet werden, aber Grenache, Mourvedre und Syrah dominieren. Ein guter
Chateauneuf-du-Pape 1st gehaltvoll, kréftig, rund und reif. Aus einem guten Jahrgang
kann er 15 bis 20 Jahre reifen. Die meisten roten Chateauneuf-du-Papes (ein paar
sehr erdige weille Chateauneuf-du-Papes werden auch gemacht) kosten zwischen 21
und 34 Euro. Die richtig guten konnen aber auch 53 Euro und mehr kosten. Zwei der
besten Chateauneuf-du-Papes sind Chateau Rayas (fast 100 Prozent Grenache von
alten Rebstocken) und Chateau de Beaucastel (der oft 20 Jahre und alter werden
kann).

Noble Weine aus dem Norden

Die zwei besten Weine von der Rhone — Cote-Rotie und Hermitage — wachsen im
nordlichen Rhone-Tal. Beide werden aus der edlen Syrah-Traube gemacht (wobei
dem Cote-Rotie auch etwas vom weillen Viognier zugesetzt werden darf).

Obwohl beide sehr kraftig und vollmundig sind, ist der Cote-Rotie der mit etwas
mehr Finesse. Er hat ein wundervoll verspieltes Bouquet, das uns immer an griine
Oliven und reife Waldbeeren erinnert, und einen weichen, fruchtigen Geschmack.
Aus einem guten Jahrgang kann ein Cote-Rotie ohne Weiteres 20 Jahre und dlter
werden. Die meisten Cote-Roties kosten zwischen 34 und 64 Euro.

.' Der bekannteste Produzent von Cote-Rotie ist Guigal. Seine Einzellagen vom
Cote-Rotie — La Mouline, La Landonne und La Turque — sind legendir, aber rar
und dementsprechend teuer (liber 150 Euro die Flasche!).



Die roten Hermitages sind eindeutig die kraftvollsten und langlebigsten Rhone-
Weine. Es ist ein komplexer, dichter, tanninbetonter Wein, der etliche Jahre braucht,
bis er sich zu 6ffhen beginnt, und die guten Jahrginge entwickeln sich locker tiber 30
und mehr Jahre (2012, 2010, 2009, 2003, 1999, 1998, 1995, 1991, 1990, 1989 und
1988 sind hervorragende Jahrginge von der nordlichen Rhone). Die besten roten
Hermitages kosten heute etwa 37 bis 68 Euro und ein paar wenige auch iiber 75
Euro. Weniger gute Hermitages bekommt man auch schon fiir 30 bis 34 Euro.

@Die drei besten Produzenten von Hermitage sind Jean-Louis Chave, Chapoutier
und Paul Jaboulet Ainé (wegen seines Spitzen-Hermitages La Chapelle).

J aboulet macht auch einen giinstigeren kleinen Bruder des Hermitages, einen
Crozes-Hermitage (eine eigene Herkunftsbezeichnung), der sich Domaine de
Thalabert nennt. Er ist mindestens so gut, wenn nicht besser als mancher
Hermitage, kann iiber zehn bis 15 Jahre reifen und wird zu einem verniinftigen
Preis von 21 bis 22 Euro verkauft. Eine klare Weinempfehlung!

Cornas, der ebenfalls aus Syrah gemacht wird, ist ein weiterer interessanter Wein
von der nordlichen Rhone. Der Cornas dhnelt dem Hermitage, da auch er ein
gewaltiger, tanninbetonter Wein ist, der zehn bis 20 Jahre Reifezeit benétigt. Die
Preise reichen von 30 bis 60 Euro. Zwei Produzenten von Cornas, auf die man
achten sollte, sind Domaine August Clape und Jean-Luc Colombo.

Aus den weillen Rebsorten Marsanne und Roussanne wird auch eine kleine Menge
an weillem Hermitage gemacht. Weiller Hermitage ist traditionell ein kréaftiger,
schwerer, erdiger Wein, der acht bis zehn Jahre braucht, um sich voll zu entwickeln.
Chapoutiers feinster Hermitage Blanc, Chante-Alouette, ist jedoch ein reinsortiger
Marsanne (etwa 60 Euro) und in einem umgénglicheren Stil gemacht. Ein weiterer
grofler weiller Hermitage ist der von Chave (etwa 68 Euro): ein komplexer, dichter
und fast noch langlebigerer Wein als der rote Hermitage.

<@Condrieu wird reinsortig aus Viognier gemacht und ist der andere WeiBwein
von der nordlichen Rhone, den man probieren sollte. Er ist einer der
verspieltesten, blumigsten trockenen Weine, die es gibt. Seine Aromen sind
zartgliedrig, aber priasent, mit einer feinen Note von frischen Aprikosen und
Pfirsichen. Er ist ein wundervoller Begleiter zu frischem Fisch. Condrieu (der
etwa 30 bis 45 Euro kostet) schmeckt jedoch jung am besten. Und da Condrieu
ein ganz kleines Anbaugebiet umfasst, ist er schwer zu bekommen. Die grofiten



Chancen, einen zu ergattern, haben Sie in gut sortierten, vielleicht auf
franzosische Weine spezialisierten Ldden und in guten franzosischen
Restaurants.

Das Loire-Tal: Der Weifpweinhimmel

Hing Thnen der ewige Chardonnay schon einmal zum Hals raus? Falls Sie nach
weillen Alternativen zum Chardonnay suchen, sollten Sie das Loire-Tal fiir sich
entdecken. Der Vollstdndigkeit halber: Sie finden an der Loire auch ein paar feine
Rotweine und trockene Rosés, aber bekannt ist die Region in erster Linie fiir ihre
leichten Wei13weine.

Das Anbaugebiet an der Loire erstreckt sich quer durch Frankreich: vom Beginn des
Loire-Tals im Osten (Zentralfrankreich) bis an die Miindung in den Atlantik im
Westen. Das ziemlich kiithle Klima, besonders im Westen, bringt relativ leichte
Weillweine hervor. Das Loire-Tal besteht aus dre1 Abschnitten: der Oberlauf der
Loire, das mittlere Loire-Tal und das Pays Nantais, benannt nach der Stadt Nantes,
direkt an der Miindung der Loire in den Atlantik.

Am 0Ostlichen Ende des Tals (Oberlauf der Loire), direkt stidlich von Paris, liegen
die Stadte Sancerre und Pouilly-sur-Loire auf den gegeniiberliegenden Ufern der
Loire. Hier wichst der Sauvignon Blanc, der lebendige, trockene Weine mit einem
wiirzigen, grasigen Aroma und mineralischem Geschmack ergibt. Die beiden
Hauptweine in dieser Gegend sind der Sancerre und der Pouilly-Fumé.

1 Der Sancerre ist der leichtere, trockenere und lebendigere von beiden. Er ist ein
perfekter Sommerwein, besonders zu Meeresfriichten und leichten
SiiBwasserfischen wie Forelle. Suchen Sie nach den Sancerres von Domaines
Henri Bourgeois oder Lucien Crochet.

+* Der Pouilly-Fumé ist voller und nicht so grasig wie der Sancerre und kann
schone mineralische Duftnoten besitzen. Pouilly-Fumé kann ein richtig feiner
Wein sein, wenn er von einem guten Produzenten wie Didier Dagueneau oder de
Ladoucette stammt. Da er kriftiger ist, passt der Pouilly-Fumé auch zu herzhaften
Fischgerichten wie Lachs, aber auch zu Gefliigel und Kalb.

Die meisten Sancerress und Pouilly-Fuméss kosten etwa 15 bis 25 Euro, aber
einige der besseren konnen auch bis zu 36 Euro kosten. Die Weine sind meist
jung am besten. Trinken Sie sie innerhalb von vier Jahren nach der Lese.

Das mittlere Loire-Tal ist sowohl fiir seine Weil3- als auch fur seine Rotweine



bekannt. Die Chenin-Blanc-Traube bringt hier bessere Weine hervor als irgendwo
sonst auf der Welt. In der Provinz Anjou wird wohl der grof3te trockene Chenin-
Blanc-Wein, Savennieres (ab etwa 15 Euro zu haben) produziert. Auch ein
hervorragender Dessertwein aus Chenin Blanc, Coulée de Serrant, kommt aus Anjou.
Bonnezeaux und Quartz-de-Chaume sind weitere Dessertweine mit
Herkunftsbezeichnungen aus Anjou, die aus Chenin Blanc gewonnen werden.

Nahe der Stadt Tours (wo man wunderschone Schldsser der fritheren franzdsischen
Konige besichtigen kann) liegt der Ort Vouvray. Die Weine von Vouvray gibt es in
drei Stilrichtungen: trocken (sec), halbtrocken (demi-sec) und sii} (moelleux). Es
gibt auch eine prickelnde Variante des Vouvrays.

Die besten Weine von Vouvray, die siiflen (moelleux), konnen nur in Jahrgingen mit
ungewohnlich reifen Trauben erzeugt werden und solche Sommer gibt es nicht
regelmifig. Die Weine brauchen etliche Jahre, um sich zu entwickeln, und kdnnen
dank der bemerkenswerten Sdure unendlich alt werden. Thre Preise beginnen bei
etwa 17 Euro. Die drei bekanntesten Produzenten in Vouvray sind Philippe Foreau
von Clos Naudin, Gaston Huet-Pinguet und Didier Champalou.

@Gﬁnstigere Vouvrays (etwa zehn bis elf Euro) kann man bereits jung mit
Vergniigen trinken. Auch die trockenen Versionen sind eigentlich nicht
knochentrocken und eine gute Wahl, wenn Sie diese ganz trockenen Weine nicht
mogen. Sie passen gut zu Huhn oder Kalb in cremigen Sahnesaucen oder zu
Friichten und Frischkise nach dem Essen.

Die besten Rotweine des Loire-Tals kommen aus dem mittleren Abschnitt. Sie
werden hauptsidchlich aus Cabernet Franc gemacht und tragen den Ortsnamen der
Dorfer, aus denen die Trauben kommen: Chinon, Bourgueil, Saint-Nicolas-de-
Bourgueil und Saumur-Champigny. Es sind alles wiirzige Weine mit mittlerem
Korper, die ein hervorragendes Preis-Leistungs-Verhiltnis (neun bis 26 Euro) haben
und dafiir beriihmt sind, gut zum Essen zu passen.

In der Nihe des Atlantiks befindet sich das dritte Anbaugebiet, das die Heimat der
Muscadet-Traube (auch als Melon bekannt) darstellt. Der Wein, der ebenfalls
Muscadet genannt wird, ist leicht und sehr trocken mit dem Duft von griinem Apfel
und mineralischen Noten — in Frankreich ist er der klassische Begleiter zu Austern,
er passt aber auch gut zu Flussfischen (und ist natiirlich ein idealer Sommerwein).

‘e’ Die meisten Muscadets kommen aus dem Gebiet der AOC Sévres-et-Maine und
diese Angaben erscheinen auch auf dem Etikett. Haufig werden Sie auch den



Ausdruck sur lie finden, was bedeutet, dass der Wein auf der Hefe (die nach
der Girung iibrig gebliebenen Hefen) gelagert wurde und direkt aus dem
Girtank abgefiillt wurde. Dieser Vorgang verleiht dem Wein mehr Frische und
Lebendigkeit und von der verbliebenen Kohlensdure oft auch noch ein leichtes
Prickeln auf der Zunge.

Die beste Nachricht iiber den Muscadet ist der Preis. Bereits fiir flinf bis neun
Euro kann man richtig gute Muscadets kaufen. Nehmen Sie den jlingsten, den Sie
bekommen konnen, da ein Muscadet nie dlter als zwei Jahre sein darf. Er ist
nicht zum Lagern geeignet.

Hier ein Pouilly, da ein Pouilly

Passen Sie auf, dass Sie die beiden Pouilly-Weine — Pouilly-Fuissé und Pouilly-Fumé — nicht
verwechseln, es sind zwei véllig verschiedene Weine. Der auf Chardonnay basierende Pouilly-Fuissé
aus dem Macon in Burgund ist ein kdrperreicher Wein und meist in Holz ausgebaut. Der Pouilly-Fumé
wird aus Sauvignon Blanc gemacht, besitzt einen mittleren Kérper und ist frischer.

Elsdsser Weine: franzosisch, nicht
deutsch

Das Elsass im Nordosten Frankreichs ist nur durch den Rhein von Deutschland
getrennt. Urspriinglich war es ein Teil von Deutschland, es wurde erst im 17.
Jahrhundert franzosisch. 1871 hat sich Deutschland das Elsass wieder einverleibt,
musste es aber nach dem Ersten Weltkrieg 1919 wieder an Frankreich abgeben.
Weinbautechnisch werden in beiden Landern etwa dieselben Rebsorten angebaut
(zum Beispiel Riesling und Gewdlirztraminer), doch die Weine diesseits und jenseits
des Rheins prasentieren sich durch mikroklimatische Einfliisse recht unterschiedlich
und konnen von geiibten Weinkennern meist einfach unterschieden werden.

Die Weine aus dem Elsass sind unter den franzosischen Weinen einzigartig, da auf
fast allen Elsdsser Weinen die Rebsorte sowie der Herkunftsort auf dem Etikett
genannt werden. Alle Elsdsser Weine werden in der schlanken Schlegelflasche

(Fliite) abgefiillt.

Wenn man die nérdliche Lage des Elsass betrachtet, erwartet man ein kiihles Klima



in dieser Region. Aber dank des Schutzes durch die Vogesen im Westen ist das Klima
im Elsass sehr sonnig, angenehm warm und fiir franzosische Verhéltnisse sehr
trocken — kurz, einfach ein perfektes Klima fiir den Weinanbau.

Obwohl auch etwas Pinot Noir existiert, sind iiber 90 Prozent der Elsdsser Weine
weill. Vier sind besonders von Bedeutung: Riesling, Pinot Blanc, Pinot Gris und
Gewiirztraminer. Jeder reflektiert die Charakteristiken der Rebsorte, und doch teilen
sie alle gewisse Aromen und Eigenarten, die oft als eine gewisse Schirfe bezeichnet
werden, die man aber auch als den Geschmack des Elsass beschreiben kann.

Riesling ist der Konig unter den Elsdsser Weinen (denken Sie daran, hier ist er
immer trocken). Elsdsser Rieslinge haben ein fruchtiges Bouquet, aber einen festen,
trockenen, oft stahligen Geschmack. Obwohl er wie die meisten Elsdsser Weine jung
getrunken werden kann, kann ein Riesling aus einem guten Jahrgang ohne Weiteres
zehn Jahre und élter werden. Gute Rieslinge kosten zwischen sechs und 26 Euro.
Einige der besten konnen aber auch mehr kosten.

Der Elsdsser Pinot Blanc (Weiller Burgunder) ist der leichteste der vier Weine.
Einige Winzer machen einen halbtrockenen Pinot Blanc, um damit neue
Kauferschichten zu erreichen. Andere Winzer wiederum machen ihn traditionell
knochentrocken. Egal welcher Stil — am besten schmeckt er jung. Pinot Blanc ist
normalerweise relativ giinstig.

Pinot Gris oder Tokay-Pinot Gris (um Verwechslungen zu vermeiden, 1dsst man
mittlerweile den Zusatz » Tokay« im Namen weg, da ein beriihmter ungarischer
Dessertwein Tokaji hei3t) wird aus Pinot-Gris-Trauben gekeltert, dieselbe Rebsorte,
die in Italien als Pinot Grigio bekannt ist. Hier im Elsass ergibt sie einen kréftigen,
wiirzigen, vollmundigen, charaktervollen Wein. Gute Pinot Gris (Graue Burgunder)
aus dem Elsass kosten acht bis 22 Euro. Er passt gut zu scharfen Fleischgerichten
und kommt auch mit asiatischen sii3-sauren Gerichten klar.

@Der Gewlirztraminer (Roter Traminer) hat einen so unverkennbaren intensiven,
exotischen, wiirzigen Geschmack (Rosenaroma), dass es ein Wein ist, den man
entweder liebt oder vollig ablehnt (einer von uns liebt ithn — der andere lehnt
ihn ab!). Aber er hat seine Fangemeinde. Und einige der besten Weine aus
dieser Rebsorte kommen aus dem Elsass (andere aus Siidtirol oder Baden).
Wenn Sie noch nie einen Gewiirztraminer aus dem Elsass probiert haben, dann
haben Sie bisher einen der charakteristischsten Weine versdumt. Er ist ziemlich
niedrig in der Sdure und dafiir hoch im Alkohol, eine Kombination, die den



Eindruck von Fiille und Cremigkeit hinterldsst. Er passt hervorragend zu Foie
Gras und scharfem Kéise. Manche Menschen empfehlen ihn auch zur scharfen
asiatischen Kiiche. Gewilirztraminer wird zu dhnlichen Preisen verkauft wie
guter Riesling, altert aber nicht so gut wie dieser.

Der Siiden und Siidwesten

Die dynamischsten Weinregionen in Frankreich befinden sich allerdings im stidlichen
Teil des Landes. Ironischerweise ist es das élteste Anbaugebiet Frankreichs. Die
Griechen haben bereits im sechsten Jahrhundert vor Christus in der Provence Wein
angebaut. Der Stiden ist auch die Gegend, wo die gro3ten Mengen an Wein
produziert werden. Das Languedoc-Roussillon produziert iber 40 Prozent des
franzosischen Weins!

Die vielen einfachen Landweine aus dem Siiden haben aber bis in die 80er-Jahre
nicht viel internationale Aufmerksamkeit genossen. Heute hat die Welt entdeckt, dass
diese Weine sich in der Qualitit unheimlich verbessert haben und immer noch sehr
glinstig sind.

Der Siidwesten Frankreichs, das riesige Gebiet zwischen Bordeaux und spanischer
Grenze, macht auch Wein, und viele Weinregionen hier haben ebenfalls eine
Renaissance erlebt. Wie der Siiden ist auch diese Region in erster Linie
Rotweingegend, aber man kann auch einige interessante Weil3e, Rosés sowie Sekt
finden und dazu noch einige hervorragende Dessertweine. Die Weinszene im Siiden
und Siidwesten Frankreichs ist momentan gewaltig am Brodeln. Jahr fiir Jahr
kommen neue, oft unglaublich interessante Weine auf den Markt.

‘e Das Weingut Domaines Listel im Languedoc ist mit insgesamt rund 1.800
Hektar Rebfliche sowohl das groflte Frankreichs als auch Europas. Es
wurde von der Salzfirma Salins du Midi im 19. Jahrhundert begriindet, die sich
auch als Weinbau-Pionier betdtigte. Der Leiter der Kellertechnik ist seit vielen
Jahren der deutsche Weinbau-Ingenieur Peter Pitsch von der Mosel.

Le Midi: Frankreichs Billigweine

Das sonnige, trockene Languedoc-Roussillon, auch als Le Midi bekannt, war
lange das grof3te Weinanbaugebiet des Landes. Die Region produziert in erster
Linie Rotwein. Es ist sogar so, dass mehr als die Halfte der franzésischen
Rotweine von hier kommen. Traditionell werden diese rustikalen Rotweine aus



den typischen Rebsorten des Siidens wie Carignan, Cinsault und Grenache
gemacht. Aber in den letzten zwanzig Jahren wurden auch die ernsthafteren
Sorten wie Syrah, Cabernet Sauvignon und Merlot bei den Weinbauern beliebt.
Die Weinmacher nutzen diese Trauben einerseits fiir rebsortenreine Weine,
verwenden sie aber auch in den traditionellen Cuvées.

Achten Sie in dieser Region vor allem auf die Rotweine aus den AOC-Gebieten von
Corbiéres, Minervois, St. Chinian, Fitou und Costiéres de Nimes. Auch die vielen
Vins de Pays d’Oc mit Rebsortenangabe sind oft ein interessanter Kauf. Sie werden
aus Trauben gemacht, die von irgendwo aus der Region Languedoc-Roussillon
kommen, aber keinen AOC-Status besitzen.

Das Beste daran ist, dass die meisten dieser Weine zwischen sechs und elf Euro

kosten. Einige der besseren Weine aus der Gegend liegen aber bei 15 Euro oder

mehr. Zwei der bekannten Marken von rebsortenreinen Landweinen (Vin de Pays
d’Oc) sind Fortant de France und Réserve St. Martin.

Zeitlose Provence

Die Provence — siidwestlich vom Rhone-Tal, im Osten des Languedoc-Roussillon
und 1m Osten an Italien angrenzend — soll die schonste Region Frankreichs sein. Hier
finden wir die franzdsische Riviera mit Nizza und Cannes als die touristischen
Zentren des Landes, die immer noch vom Jetset gepragt sind. Aber es ist auch ein
Land mit viel Geschichte und einer alten, lebendigen Hauptstadt: Aix-en-Provence.
Das wundervolle Licht und das milde Klima haben schon immer grof3e Kiinstler wie
Vincent van Gogh angezogen, der viele seiner bekanntesten Werke hier gemalt hat.

Auch der Wein war schon immer Teil der hiesigen Kultur und Wirtschaft. Die
Provence ist in erster Linie bekannt fiir thren Rosé, der von den Touristen an der
Riviera in rauen Mengen genossen wird, aber es sind die Rotweine aus der
Provence, die inzwischen am meisten bejubelt werden. Die Rosés dominieren zwar
immer noch das grofite AOC-Gebiet, Cote de Provence, aber in den drei anderen
wichtigen AOC-Gebieten — Coteaux d’ Aix-en-Provence, Les Beaux-de-Provence
und Bandol — sind die Rotweine in der Uberzahl. Bandol und sein fiihrender
Vertreter Domaine Tempier genief3t die hdchste Reputation fiir Rote. Cassis (nicht
verwandt mit dem Likor aus Schwarzen Johannisbeeren, der genauso heif3t), eine
kleine AOC-Zone am Mittelmeer unweit von Marseille, macht faszinierende,
aromatische Weillweine.

Die Roten und Rosés der Provence werden aus den gleichen Rebsorten gekeltert, die
auch nebenan im Languedoc-Roussillon angebaut werden — Grenache, Cinsault,



Mourvedre, Carignan, Syrah und Cabernet Sauvignon. Die wichtigsten Rebsorten im
weilen Cassis sind Clairette und Marsanne.

Siidwestfrankreich

Das gro3e Gebiet am Atlantik stidlich von Bordeaux ist als Siidwestfrankreich
bekannt — aber eigentlich sind es viele verschiedene, eigenstindige
Weinanbaugebiete. Drei der wichtigsten und bekanntesten liegen nicht weit von
Bordeaux.

1~ Bergerac ist bekannt fiir Bordeaux-dhnliche Rot- und Wei3weine — ohne die
Preise aus Bordeaux. Merlot dominiert die Rotweine von Bergerac, wihrend
Sémillon und Sauvignon Blanc die Hauptrebsorten fiir den Weillen sind. Einige
von thnen kosten keine sechs Euro die Flasche.

1 Monbazillac ist auf siile Dessertweine spezialisiert, die den Sauternes aus
Bordeaux dhneln (in Kapitel 15 finden Sie ndhere Information iiber Sauternes).
Aber die Weine von Monbazillac sind deutlich giinstiger — aber auch weniger
komplex — als die Sauternes.

1 Cahors ist die angesehenste Rotweinregion in Stidwest-Frankreich. Die
Hauptrebsorte ist Malbec und dieser Name taucht auch immer haufiger auf den
Etiketten auf. Nirgendwo sonst auf der Welt (mit Ausnahme von Argentinien)
spielt diese Rebsorte eine so wichtige Rolle. Die besten Weine von den
traditionellen Produzenten in Cahors wie Chateau Lagrezette sind dunkle,
tanninbetonte Rote, die etwa zehn Jahre brauchen, bis sie sich 6ffhen. Die Preise
fiir den Cahors von Chateau Lagrezette beginnen bei etwa 16 Euro.

Zweil weitere Gebiete in Siidwest-Frankreich, Gaillac und Jurangon, sind auf weille
Dessertweine spezialisiert — mit ziemlich guten Qualititen. In Gaillac werden auch
fruchtige, leichte Sekte gemacht. Im AOC-Gebiet Madiran werden tanninbetonte
Rotweine mit viel Korper erzeugt, die hervorragend zu der ortlichen, herzhaften
Kiiche der Gascogne passen. Als Rebsorten verwendet man in Madiran
hauptsichlich Tannat, doch Cabernet Sauvignon und Cabernet Franc werden auch
angebaut. Das letzte franzosische AOC-Gebiet, bevor Sie tliber die Pyrenden nach
Spanien kommen, ist Irouléguy. Ein wiirziger, tanninbetonter Rotwein, der von
Einheimischen produziert wird, die kein Franzosisch, sondern Baskisch sprechen.

Andere franzosische Weinregionen

Zwei der drei unbekanntesten Weinregionen Frankreichs haben etwas gemeinsam:
Sie liegen in den Hiigeln und Bergen der Voralpen im Osten Frankreichs nahe der



Schweizer Grenze. Es sind wohl die Skifahrer, die diese Weine noch am ehesten
kennen. Es ist der Jura und Savoie.

Aus dem Jura gibt es zwei interessante Weine: den »gelben Wein« (Vin Jaune), der in
dieser Art sonst nirgends in Frankreich gemacht wird, und den »Strohwein« (Vin de
Faille), der auch an der nordlichen Rhone produziert wird. Der Vin Jaune, gekeltert
aus der Rebsorte Savagnin Blanc, ist am ehesten mit einem leichten spanischen
Sherry Fino zu vergleichen, aber er wird nicht mit Alkohol verstarkt (mehr dazu in
Kapitel 15). Chateau-Chalon ist das bekannteste Beispiel fiir einen Vin Jaune. Vin de
Paille wird wegen seiner traditionellen Herstellungsweise als Strohwein bezeichnet:
Die Trauben (Savagnin Blanc oder Chardonnay) werden spét gelesen, auf
Strohmatten oder in Korbe gelegt und dann auf dem Dachboden zum Trocken gelagert
— dhnlich wie beim Vin Santo, einer Spezialitit aus der Toskana (Genaueres hierliber
in Kapitel 15). Das Resultat ist ein kréftiger, konzentrierter, nussiger und
rosinenartiger Wein.

Die Weine aus Savoie, hauptsachlich Weil3e, sind typischerweise trocken und leicht.
Seyssel, die bekannteste Appellation von Savoie, ist sowohl flir die leicht
prickelnden als auch fiir die stillen Weine bekannt.

Korsika, aus der Geschichte bekannt als Geburtsort von Napoleon, ist eine grof3e,
gebirgige Insel im Mittelmeer, etwa 150 Kilometer siidostlich der Provence. Am
bekanntesten sind die mittelschweren, giinstigen Rotweine und Rosés.



11
Italien, das groRe Weinland

In diesem Kapitel
Italiens Weine mit dem gro3en » B«
Chianti: nach all den Jahren immer noch fiihrend
Das Trio von Verona

Die Qualititsrevolution des Vino Bianco

Mehr als 2.000 Jahre, nachdem Julius Cédsar Gallien erobert hat, erobern die
Italiener die Welt weiter im Sturm. Mit Geduld, perfektem Design, gutem Geschmack
und alter Handwerkskunst als Waffen haben sie viele Gebiete in der Mode, im Film,
beim Essen und natiirlich beim Wein besetzt.

Dank der Popularitit der italienischen Restaurants haben die meisten von uns
regelmaBig die Gelegenheit, die bekanntesten italienischen Weine wie Pinot Grigio,
Soave, Valpolicella und Chianti zu genieBen. Aber Italien macht auch andere Weine
— viele von ithnen zéhlen zu den grof3ten Weinen der Welt. Und nahezu jeder von den
iber tausend Weinen Italiens passt perfekt zum Essen, da die italienischen Weine
insbesondere dafiir gemacht werden, um zum Essen genossen zu werden. Das ist der
Anlass, zu dem die Italiener Wein trinken.

Wir konzentrieren uns in diesem Kapitel in erster Linie auf die drei bekanntesten
Weinregionen Piemont, Toskana und Nordost-Italien. Wir werfen aber auch einen
Blick auf die anderen italienischen Regionen, deren Weine Sie in IThrem Weinladen
oder Ristorante vorfinden.

Der Weingarten Europas

Das kleine, mehr als ehrgeizige Italien — es hat nur etwa 60 Prozent der Flache
Frankreichs — produziert (wie auch Frankreich) mehr als 30 Prozent aller Weine der
Welt! Wein ist das Lebenselixier der Italiener. Rebstocke wachsen iiberall, und kein
Essen kann beginnen ohne eine Flasche Wein auf dem Tisch.

Wein 1st sehr tief in der italienischen Kultur verankert. Der Nachteil davon 1st, dass



die Italiener den Wein als etwas Selbstverstiandliches betrachten. Italien hat
beispielsweise 28 Jahre langer als Frankreich gebraucht, um ein
Klassifizierungssystem fiir seine Weine zu entwickeln. Erst 2009 wurde das
Weinbaurecht in Italien reformiert und man fiihrte nach franzosischem Vorbild
geschiitzte Herkunftsbezeichnungen ein. Einfache Weine (Vini Comuni) kdnnen
mit oder ohne Jahrgangs- und Rebsortenangabe vermarktet werden, alle
hoherwertigen Weine miissen definierte geografische Angaben tragen.

Ein Handicap fiir Weintrinker aus anderen Landern, die etwas {iber italienische
Weine lernen wollen, besteht darin, dass die meisten italienischen Weine aus
einheimischen Rebsorten gekeltert werden, die sonst nirgends existieren (und wenn
sie verpflanzt werden, bringen sie nirgends solche Ergebnisse wie in Italien).
Autochthone Rebsorten wie Nebbiolo, Sangiovese, Aglianico und Barbera, um nur
ein paar zu nennen, sind in Italien fiir hervorragende Weine verantwortlich, aber ihre
Namen sind nicht vertraut. Tabelle 11.1 fiihrt die Rebsorten auf, die in den
wichtigsten Weinregionen hinter den Weinen stehen.

Region/Rotwein Weillwein Rebsorten
Piemont
Barolo Nebbiolo
Barbaresco Nebbiolo
Gattinara Nebbiolo, Bonarda*

Gavi Cortese
Toskana
Chianti, Chianti Classico Sangiovese, Canaiolo und andere*
Brunello di Montalcino Sangiovese Grosso
Vino Nobile di Montepulciano Sangiovese, Canaiolo und andere*
Carmignano Sangiovese, Cabernet Sauvignon*®
Super-Tuscans** Cabernet Sauvignon, Sangiovese und andere*
Veneto

Soave Garganega, Trebbiano und andere*
Valpolicella Corvina, Rondinella, Molinara*
Amarone (Die gleichen Rebsorten wie beim Valpolicella)
Bardolino Corvina, Rondinella, Molinara*

Bianco di Custoza Trebbiano, Garganega, Tocai*

Lugana*** Trebbiano

* Der Wein wird aus mehr als einer Rebsorte gemacht.
** Keine traditionellen Weine, werden hauptséchlich im Chianti-Gebiet gemacht, Naheres im Abschnitt tiber die Toskana
**% Ein Grofteil des Gebiets von Lugana liegt eigentlich in der Lombardei.

Tabelle 11.1: Die Rebsorten der wichtigsten italienischen Weinregionen



Der Vorteil ist, dass Italien von den Bergen der Alpen im Norden zu den langen
Kiistenlinien entlang des Mittelmeers bis hin zur Siidspitze Siziliens mit solch einer
Vielfalt an Boden und unterschiedlichsten klimatischen Bedingungen gesegnet ist,
dass die Bandbreite an Weinen schier unendlich ist. (Ein entdeckungsfreudiger
Weinliebhaber wire ein Leben lang damit beschéftigt, die unbegrenzte Auswahl an
italienischen Weinen zu erkunden!) Die hiigelige Landschaft sorgt auch im warmen
Siiden fiir unterschiedlichste Hohenlagen.

Die Einfachen und die Spitzenweine

Die italienischen Weine, wie wir sie aullerhalb von Italien kennen, kann man jeweils
einer der zwei Gruppen zuordnen:

1 giinstige Rot- und Weillweine als Begleiter flir das tagliche Essen, wie es in
Italien tiblich ist

1 die besseren Weine, die in der Qualitdt von gut bis groBartig reichen konnen

Einer der bekanntesten italienischen Weine aus der ersten Gruppe ist Pinot Grigio:

ein allgegenwartiger, trockener Weillwein. In der zweiten Kategorie findet sich der
Barolo, einer der feinsten Rotweine der Welt, zusammen mit vielen anderen feinen
italienischen Weinen.

Von Gesetzes wegen: Kategorien der

italienischen Weine

‘a»Da Italien ein Mitglied der Europiischen Union ist, muss das offizielle
Klassifizierungssystem der Weine mit der Zwei-Klassen-Gesellschaft des EU-
Systems konform sein (in Kapitel 4 finden Sie weitere Informationen). In der
oberen Klasse — den Qualititsweinen eines bestimmten Anbaugebiets — hat
Italien zwei Kategorien von Weinen:

1 DOCG-Weine (Denominazione di Origine Controllata e Garantita), ibersetzt
so viel wie festgelegte und garantierte Herkunft, eine kleine Gruppe von
Spitzenweinen. Der lange italienische Ausdruck, der hinter der Abkiirzung DOCG
steckt, taucht auch auf dem FEtikett auf.

1 DOC-Weine (Denominazione di Origine Controllata), ibersetzt etwa
festgelegte Herkunft, sind die normalen Qualititsweine Italiens. Der Ausdruck
Denominazione di Origine Controllata steht jeweils auf dem Etikett dieser
Weine.
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g Die Begriffe DOC und DOCG beziehen sich sowohl auf das Anbaugebiet als
auch auf die Weine aus dem jeweiligen Anbaugebiet. Die DOCG Soave steht
sowohl fiir die Herkunft (ein bestimmtes Anbaugebiet, das durch ein

italienisches Gesetz definiert und festgelegt ist, benannt nach dem Stadtchen
Soave) als auch den Wein aus dieser Region.

In der unteren Klasse der EU, dem Tafelwein, hat Italien ebenfalls zwei Kategorien:

1 IGT-Weine (Indicazione di Geografica Tipica), was so viel bedeutet wie ein
Tafelwein aus einem festgelegten geografischen Gebiet. Frither wurden diese

Weine mit Vino da Tavola, gefolgt von einer geografischen Herkunft, benannt, und
man findet auch heute noch diese Bezeichnung auf manchen Etiketten.

1 Einfache Tafelweine, Vino da Tavola ohne weiteren Zusatz auller »Italien«

Italiens Weinregionen

Man kann sagen, Italien hat 20 Weinregionen. Diese stimmen mit den politischen
Provinzen (siehe Abbildung 11.1) iiberein. Mit anderen Worten: In Italien wird
tiberall Wein produziert. Was wir in Frankreich eine Weinregion nennen wie etwa

Burgund oder Elsass, wird hier Anbaugebiet genannt, um die Verwechslung mit den
politischen Provinzen zu vermeiden.
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Abbildung 11.1: Die Weinregionen ltaliens

Viele der besten Weine kommen aus dem Norden: dem Piemont im Nordwesten, der
Toskana im nérdlichen Mittelitalien und den dre1 Regionen (oft als Tre Venezie
zusammengefasst) im Nordosten Italiens.

Im Piemont regieren die Roten

Piemonts Schliissel zum Weinruhm ist die Nebbiolo-Rebe, eine edle rote Sorte, die
nur im Nordwesten von Italien groBe Weine hervorbringt. Der Beweis fiir die
Qualitdt des Nebbiolos sind seine Weine: Barolo und Barbaresco sind zwei der
groBten Rotweine der Welt. Beides sind DOCG-Weine, die ausschlieBlich aus



Nebbiolo-Trauben aus den Hiigeln der Langhe rund um Alba gemacht werden, und
jeder ist nach einem Dorf innerhalb des Anbaugebiets benannt.

Beide, Barolo und Barbaresco, sind kraftige Rote — sehr trocken, voluminds und
hoch im Tannin, in der Sdure und im Alkohol. Thre Aromen erinnern an Teer,
Veilchen, Rosen, reife Erdbeeren und (manchmal) Triiffel — die Art, die im Boden
wachst, nicht die Variante aus Schokolade! Der Barolo ist kréftiger als der
Barbaresco und braucht normalerweise etwas langer, bis er reif ist. Ansonsten sind
die beiden Weine sehr dhnlich. Wie die meisten italienischen Rotweine préisentieren
sie sich am besten zum Essen. Gute Barolos und Barbarescos beginnen bei einem
Preis von etwa 30 Euro, konnen aber auch iiber 75 Euro die Flasche kosten.

“as ' Die meisten Barolos und Barbarescos sind jung nicht zu trinken. Die
Produktionsregeln legen fest, dass sich ein Barolo erst Barolo nennen darf,
wenn er drei Jahre in der Kellerei gereift ist. Sind es mindestens fiinf Jahre,
darf er sich Riserva nennen. (Die Mindestlagerzeit fiir Barbaresco betragt zwei
beziehungsweise vier Jahre flir die Bezeichnung Riserva.) Aber beide Weine
profitieren von weiterer Lagerung. Wenn er traditionell gemacht wurde, braucht
ein Barolo oder Barbaresco vom Jahr der Lese ab gerechnet eine
Gesamtlagerzeit von zehn bis 15 Jahren — und sie profitieren normalerweise
von ein paar Stunden in der Karaffe zum Atmen, damit sich die ansonsten recht
rauen Tannine etwas abschleifen konnen (in Kapitel 8 finden Sie Anweisungen,
wie man einen Wein atmen ldsst).

<@Beide, Barbaresco und insbesondere noch Barolo, haben etwas mit Burgund in
Frankreich gemeinsam: Sie miissen einen guten Produzenten nehmen, damit Sie
erleben, wie die guten Weine schmecken. Um Sie auf dieser Entdeckungsreise
nicht allein zu lassen, haben wir in der groben Reihenfolge unserer Vorlieben
die besten Produzenten von Barolo und Barbaresco aufgelistet:

Einige Produzenten — dazu zihlen Giacomo Conterno, die beiden Mascarellos,
Giuseppe Rinaldi und Bruno Giacosa — machen eindeutig Weine im traditionellen
Stil. Andere wie Gaja, Altare und Clerico machen Weine in einem moderneren Stil,
und einige wie Ceretto und Vietti kombinieren Aspekte aus beiden
Weinbereitungsstilen. (Wir bevorzugen die traditionell hergestellten Weine, aber alle
drei Stilrichtungen haben einige hervorragende Produzenten.)

Barolo
Brovia E. Pira & Figli

Giacomo Conterno Elio Altare



Giuseppe Mascarello

Giuseppe Rinaldi
Bartolo Mascarello
Vietti

Ceretto

Gaja

Bruno Giacosa
Roberto Voerzio
Aldo Conterno
Marcarini
Luciano Sandrone
Paolo Scavino
Podere Colla
Renato Ratti
Barbaresco
Bruno Giacosa

Gaja

Ceretto (auch Bricco Asili genannt)

o

‘& Zwei andere gute auf der Nebbiolo basierende Weine sind die DOCG-Weine
Gattinara und Ghemme. Sie kommen aus dem nordlichen Piemont, wo die
Nebbiolo auch Spanna genannt wird. Obwohl Gattinara und Ghemme selten so
hoch gelobt werden wie die zwei groBen B (Barolo und Barbaresco), bieten sie
doch die gleichen faszinierenden Aromen — besonders die Gattinara — nur in
einem leichteren Stil. Gattinaras von guten Produzenten kosten zwischen 24 und
34 Euro pro Flasche und sie zihlen zu den wohl am meisten unterschétzten
Weinen auf der Welt. Suchen Sie nach den Gattinaras von Antoniolo und
Travaglini. Antichi Vigneti di Cantalupo (etwa 30 Euro) ist der fithrende

Luigi Pira
Manzone
Marchese di Barolo
Michele Chiarlo
Conterno-Fantino
Parusso

Giacomo Borgogno
Cordero di Montezemolo
Fontanafredda
Elvio Cogno
Clerico

Pio Cesare

Prunotto

Marchesi di Gresy
Produttori del Barbaresco

DeForville

Produzent von Ghemme.

Tradition versus »Neuer Stil«

Ein Barolo kann sich von einem anderen (und ein Barbaresco von einem anderen) allein durch die
Weinbereitungsmethode im Keller ganz gewaltig unterscheiden. Traditionell gemachte Weine sind
tanninhaltiger und brauchen mehr Zeit, sich zu entwickeln, sind dafiir aber auch langlebiger als Weine
im modernen Stil. Die modernen Weine sind fruchtbetonter, haben oft einen Holzton und sind friiher
trinkreif — oft schon drei bis funf Jahre nach ihrer Freigabe. Einige Weinmacher gehéren der einen oder
anderen Schule an, viele Winzer versuchen aber auch, von beiden Seiten Impulse aufzunehmen.

Weine fuir alle Tage




Die Piemonteser reservieren ihre hochwertigen Weine wie Barolo und Barbaresco
fiir das Sonntagsessen oder besondere Gelegenheiten. An den anderen Tagen trinken
sie die Rotweine aus anderen Rebsorten wie Dolcetto, Barbera und Nebbiolo (der
aullerhalb der teuren DOCG-Gebiete Barolo und Barbaresco gewachsen ist). Von
den dreien 1st der Dolcetto der leichteste und normalerweise der erste Rotwein, der
bei einem Piemonteser Essen serviert wird.

Dolcetto

Wenn Sie genug Italienisch konnen, um die Phrase La Dolce Vita iibersetzen zu
konnen, dann stellen Sie sich vielleicht unter Dolcetto einen siilen Wein vor. Aber es
sind nur die Trauben des Dolcettos, die sii} schmecken; der Wein ist absolut trocken,
mit traubigem Aroma und deutlichem Tannin. Dolcetto wird oft mit dem Beaujolais
verglichen (Frankreichs leicht zu trinkender Rotwein, mehr dazu in Kapitel 10), aber
er ist trockener, hat mehr Tannin als die meisten Beayjolais und passt besser zum
Essen (das ist zumindest unsere Meinung).

Dolcetto wird fiir sieben bis 19 Euro verkauft. Die besten Dolcettos kommen aus den
Gebieten von Dogliani, Diano d’Alba und Alba. Die Etiketten tragen den Namen der
Rebsorte Dolcetto und dazu den Namen des Anbaugebiets. Fast alle der von uns
empfohlenen Barolo-Produzenten machen auch einen Dolcetto, meist einen Dolcetto
d’Alba (aus Alba). Unser Lieblingswinzer macht aber nur Dolcetto di Dogliani, sein
Name ist Quinto Chionetti.

Barbera

Wihrend der Dolcetto nur im Piemont vorkommt, ist der Barbera die am
zweithdufigsten angebaute Rebsorte von ganz Italien. (Sangiovese ist die am
weitesten verbreitete Rotweinsorte.) Aber es ist das Piemont — insbesondere die
Gegend um Asti und Alba —, wo der Barbera zur Hochstform auflauft. Es ist ein
kréaftiger Rotwein mit hoher Sdure und kréftigen Fruchtaromen von schwarzen
Kirschen, aber wenig Tannin.

Barbera d’Alba ist im Allgemeinen etwas voller, reifer und kréftiger als der
schlankere Barbera d’ Asti — aber ein Barbera d’ Asti aus bestimmten alten
Weinbergen nimmt es mit einem Barbera d’ Alba ohne Weiteres auf, was Dichte und
Kraft betrifft. Barbera ist unser bevorzugter Alltagswein, insbesondere mit Pasta
oder Pizza — und allem anderen Tomatigen.

Barbera wird auch bei uns immer populdrer, woriiber wir sehr erfreut sind, da er
dadurch viel leichter zu erwerben ist. Zwei verschiedene Stilrichtungen sind beim
Barbera zu bekommen:



1 Der traditionelle Stil — Weine, die im groBBen Stiickfass ausgebaut (ein grofes
Holzfass, das kaum Einfluss auf den Wein hat noch irgendwelche Holzaromen an
ihn abgibt) und fiir acht bis 19 Euro verkauft werden.

1 Der neuere, holzbeeinflusste Barbera, der in Barrigues (kleinen, neuen
Holzfassern aus franzdsischer Eiche) ausgebaut wurde und zwischen 19 und 34
Euro kostet (jemand muss ja diese teuren Barriques bezahlen!).

Obwohl beide Stilrichtungen des Barberas gut sind, bevorzugen wir mit einigen
Ausnahmen den einfachen, giinstigeren, traditionellen Stil. Offen gestanden haben
wir diesen Holzton, den man inzwischen in so vielen Weinen findet, einfach satt.
Dennoch miissen wir zugeben, dass einige Barberas, die im Barrique ausgebaut
wurden, ziemlich gut schmecken. Barbera ist eine ungewohnliche rote Rebsorte, da
sie praktisch kein Tannin enthélt. Daher konnen die Tannine aus den kleinen
Eichenholzfassern diese Weine sehr gut abrunden.

@Zwei besonders gute Produzenten von Barbera d’ Alba sind Vietti und Giacomo
Conterno. Vietti macht auch einen fantastischen Barbera d’ Asti, genannt »La
Crena«.

Nebbiolo

Ein dritter Alltagsrotwein aus dem Piemont ist der Nebbiolo (d’Alba oder Langhe),
ein Wein, der aus den Nebbiolo-Trauben gemacht wird, die auBBerhalb der
hochpreisigen Anbauzone von Barolo und Barbaresco gewachsen sind. Der Wein ist
leichter im Korper und unkomplizierter zu trinken als ein Barolo oder Barbaresco
und wird fiir zehn bis 15 Euro die Flasche verkauft. Eine weitere Variation ist der
Roero Rosso, der fast komplett aus Nebbiolo gemacht wird.

Die Weifjen haben eine unterstiitzende Funktion

Nahezu alle Piemonteser Weine sind rot, aber die Region bringt auch zwei
interessante trockene Weille hervor. Gavi, benannt nach einem Ort 1m stidlichen
Piemont, ist ein sehr trockener Wein mit einer pragnanten Saure. Die meisten Gavis
kosten zwischen zehn und 18 Euro, wihrend ein Spitzen-Gavi, der Black Label von
La Scolca, rund 34 Euro kostet.

Arneis ist ein Weillwein, der in der Region Roero nahe Alba aus der lang
vergessenen Rebsorte Arneis produziert wird, die von Alfredo Currado, dem
Besitzer von Vietti, in den 1990er-Jahren wiederentdeckt wurde. Arneis ist ein
trockener bis halbtrockener Wein mit kréftiger Textur. Am besten ist er in den ersten
beiden Jahren nach der Lese. Eine Flasche kostet zwischen 15 und 21 Euro. Auler



dem von Vietti sollten Sie auch einmal den Arneis von Bruno Giacosa und Ceretto
probieren.

loskana, die Schone

Florenz, Siena, der David von Michelangelo, der schiefe Turm von Pisa ... die
wunderschone Toskana hat neben ihren Attraktionen noch einiges mehr zu bieten. Nur
einem Wein eilt ein vergleichbarer Ruhm voraus — und der kommt ebenfalls aus der
Toskana: der Chianti.

Chianti: Italiens grofier, unverstandener Wein
Chianti ist ein groBes Anbaugebiet, das sich fast liber die gesamte Toskana erstreckt.
Das Gebiet — verdient oder nicht, es besitzt als Ganzes den DOCG-Status — hat acht
Zonen. Ein Chianti darf den Namen der einzelnen Anbauzone tragen oder auch die
tibergreifende Herkunftsbezeichnung Chianti, wenn ihn seine Produktion nicht fiir die
exaktere Herkunftsbezeichnung qualifiziert (zum Beispiel, weil die Trauben aus zwei
oder mehr verschiedenen Anbauzonen stammen).

Die als Chianti Classico bekannte Anbauzone ist das Herzstlick, das beste Gebiet,
und — Gliick fiir uns — die Weine sind tiberall verfiigbar. Die einzige andere
Anbauzone, die von der Qualitit her mit dem Chianti Classico konkurrieren kann, ist
der Chianti Rufina (nicht zu verwechseln mit dem Chianti-Produzenten Ruffino).
Auch diese Weine sind relativ leicht zu bekommen, vor allem vom bekanntesten
Produzenten Frescobaldi.

Neben den Unterschieden in ihrer Herkunft variieren die Chiantis auch noch in ithrem
Stil, was den Reifeprozess betrifft: Die Riservas miissen mindestens zwei Jahre in
der Kellerei verbleiben. Eine Zeit lang werden sie dabei hdufig in franzosischer
Eiche gelagert. Die besten Riservas haben eine hohe Lebenserwartung. Die Chiantis
konnen sich auch in ihrer Rebsortenzusammenstellung leicht unterscheiden: Viele der
groBBen Chiantis werden fast ausschlieBlich aus der Sangiovese-Traube gemacht,
andere wiederum bestehen bis zu einem Viertel aus anderen Rebsorten. Dazu
gehoren auch die weltweit angebauten Sorten wie Cabernet Sauvigon, Merlot und
Syrah.

Der Chianti ist ein sehr trockener Rotwein (es gibt keinen weillen Chianti), der wie
die meisten italienischen Weine am besten zum Essen schmeckt. Die Bandbreite
reicht von leicht bis gehaltvoll. Dies ist abhdangig vom Gebiet, dem Produzenten, dem
Jahrgang und dem Reifungsprozess. Chianti zeigt oft ein schones Sauerkirsch- und
manchmal ein Veilchenaroma. Die besten Chiantis haben einen sehr konzentrierten



Fruchtcharakter und schmecken funf bis acht Jahre nach der Lese am besten —
obwohl sie in guten Jahren problemlos zehn Jahre und dlter werden konnen.

Obwohl der Chianti kein gewaltiger Wein ist, sind diese Weine und besonders der
Chianti Classico heute viel gehaltvoller und konzentrierter als jemals zuvor. Uns ist
das manchmal einfach zu viel des Guten. Warme européische Jahrginge aus der
letzten Zeit, wie 1997, 2000 und 2003, 2006, 2010 sind dem Trend nach Reife, einer
samtigen Textur und einem hoheren Alkoholgehalt sehr entgegengekommen. Ebenso
hat die Verwendung von internationalen Rebsorten und der Gebrauch von Barriques,
besonders bei den Riservas, die Weine beeinflusst. Heute muss man sich seinen
Chianti-Produzenten sorgféltiger als jemals zuvor aussuchen.

‘& Der schwarze Hahn (Gallo nero) auf dem Flaschenhals neben dem rosafarbenen
DOCG-Band ist das Wahrzeichen des Chianti Classico. Dieses Symbol
entstammt einer vielleicht nicht ganz wahren, aber schonen Geschichte, die von

der Eroberung des Chianti-Gebiets durch die Florentiner erzahit.

@Zwei auBergewohnliche Jahrginge, nach denen man Ausschau halten sollte, sind
2006 und 2010. Dies sind die besseren toskanischen Jahrginge aus der heutigen
Zeit.

Wir listen unten unsere Lieblingsproduzenten alphabetisch auf. In Gruppe A finden
Sie die unserer Meinung nach besten, in Gruppe B weitere hervorragende Erzeuger.

Ein weiterer Produzent, den wir empfehlen, ist Montevertine. Er hat sich vor 30
Jahren entschlossen, den Namen Chianti auf dem Etikett wegzulassen, erzeugt aber
dennoch in der Chianti-Classico-Zone tolle Weine aus der Sangiovese-Traube.

Die guten Chianti-Produzenten

Gruppe A

Antinori

Badia a Coltibuono
Castellare

Castell’in Villa
Castello dei Rampolla
Castello di Brolio
Castello di Fronterutoli
Fattoria la Masa
Felsina

Fontodi

Frescobaldi

Gruppe B

Carpineto

Castello Banfi
Castello d’ Albola
Castello di Ama
Castello di Gabbiano
Castello di Verrazzanoi
Castello di Volpaia
Cecchi-Villa Cerna
Dievole

Fattoria di Viticcio

La Brancaia



11 Palazzino Le Corti

Isole e Olena Melini

Nozzole Monsanto-11 Poggio
Riecine Nittardi

Riseccoli Querciabella

Ruffino San Fabiano Calcinaia

San Giusto a Rentennano  San Felice
Selvapiana Villa Cafaggio
Vecchie-Terre di Montefili

Die Bandbreite von den einfachen Vertretern von sechs bis zehn Euro bis hin zu
den gehaltvolleren Chiantis Classicos (meist zwischen zehn und 19 Euro) hat
einfach eines gemeinsam: Sie gehoren zu den Weinen mit dem besten Preis-
Qualitits- Verhidltnis weltweit. Chiantis Classicos Riserva kosten etwas mehr.
Man bekommt sie fiir 20 bis 34 Euro.

Der grofartige Brunello di Montalcino

Wihrend das Chianti bereits seit Jahrhunderten beriihmt ist, erlangte ein weiterer
grofler toskanischer Wein, der Brunello di Montalcino, erst zirka Ende der 1960er
Jahre Weltruhm. Damals setzte die Familie Biondi-Santi, ein fithrender Erzeuger in
Montalcino, einigen Journalisten ihre dltesten Weine vor. Thre Jahrginge 1888 und
1891 waren immer noch gut zu trinken. Besser noch, sie prasentierten sich perfekt!
Der Rest ist Geschichte, wie man sagt.

Heute ist Brunello di Montalcino ein DOCG-Wein und z&hlt zu den besten und
langlebigsten Rotweinen tiberhaupt. Und die Preise haben es dementsprechend in
sich: 34 bis tiber 150 Euro die Flasche (bei Weinen vom Produzenten Soldera).

Der Wein hat seinen Namen vom befestigten Stadtchen Montalcino, das siidlich des
Anbaugebiets Chianti liegt. Brunello di Montalcino wird aus einem bestimmten Klon
oder auch Ableger der Sangiovese gemacht, die ja auch die Hauptrebsorte im Chianti
ist. Es ist ein aromatischer, konzentrierter, tanninbetonter Wein, der eine gewisse
Reifezeit benotigt (bis zu 20 Jahren), wenn er traditionell gemacht ist. Auch ein paar
Stunden Luft zum Atmen kénnen nie schaden. In letzter Zeit haben manche
Produzenten in Montalcino aber auch einen deutlich zugéinglicheren Stil von Brunello
erzeugt.

Rosso di Montalcino ist ein nicht so teurer (16 bis 23 Euro), sofort trinkreifer Wein,
der aus derselben Rebsorte gemacht wird und aus demselben Anbaugebiet wie der
Brunello di Montalcino stammt. Rosso di Montalcino von einem guten Brunello-
Produzenten ist immer ein guter Kauf, da er bereits viele Qualititen eines Brunellos



zeigt, ohne dass man sich beim Erwerb finanziell ruinieren miisste.

Um einen wirklichen Eindruck von einem Brunello di Montalcino zu haben,
wihlen Sie am besten einen der Produzenten, die wir mit dieser Liste
empfehlen wollen (in der groben Reihenfolge unserer Vorlieben). Brunellos von
traditionellen Weinmachern wie Biondi-Santi, Soldera, Costanti, Canalicchio di
Sopra und Pertimali brauchen in guten Jahren mindestens 15 bis 20 Jahre der
Lagerung (2010, 2006, 2001, 1999, 1997, 1995, 1990, 1988, 1985 und 1975
sind die groflen Jahrgdnge fiir Brunello). Die Brunellos von Produzenten des
modernen Stils wie Caparzo, Altesino und Col d’Orcia konnen bereits nach
zehn Jahren genossen werden. Jiinger als zehn Jahre — dann trinken Sie einen
Rosso di Montalcino.

Die guten Produzenten fiir Brunello di

Montalcino

Soldera, Case Basse (sehr teuer) Il Greppone Mazzi

Biondi-Santi (sehr teuer) Il Poggione

Altesino (insbesondere die Einzellage Montosoli)  Ciacci Piccolomini

Costanti Poggio Antico

Pertimali di Livio Sassetti Caparzo (besonders ihr »La Casa«)

Castello Banfi Castelgiocondo

Canalicchio di Sopra La Torre Vino Nobile, Carmignano und Vernaccia

Brunello mit amerikanischen Wurzeln

Der gréBte Produzent von Brunello di Montalcino ist eine amerikanische Familie — die Marianis aus
Long Island, New York. 1978 haben sie Castello Banfi im sudlichen Teil des Montalcino-Gebiets
gegriindet, und heute sind sie fuhrend in der Erforschung der Rebsorte und des Terroirs von
Montalcino.

Vino Nobile, Carmignano und Vernaccia

Dies sind drei weitere bemerkenswerte toskanische Weine, davon zwei Rote — Vino
Nobile di Montepulciano und Carmignano — und der bekannteste toskanische
Weillwein, Vernaccia di San Gimignano. Bei allen dreien handelt es sich um DOCG-
Weine.

©Das Anbaugebiet des Montepulcianos, benannt nach dem Stiadtchen
Montepulciano, liegt stidostlich des Chianti-Gebiets. Die Hauptrebsorte des



Vino Nobile ist die Prugnolo Gentile (nichts anderes als Sangiovese). Ein Vino
Nobile di Montepulciano von einem guten Produzenten kann mit den guten
Chiantis Classicos konkurrieren. Neun Produzenten konnen wir empfehlen:
Boscarelli, Fattoria del Cerro, Avignonesi, Lodola Nuova, La Braccesca, DEI,
Tenuta Trerose, Fassati und Poliziano. Die Produzenten von Vino Nobile
machen auch einen leichteren, frither zu trinkenden Wein, der Rosso di
Montepulciano heift.

Die Region von Carmignano liegt direkt westlich von Florenz. Obwohl auch in
Carmignano so wie in Chianti die Sangiovese die wichtigste Rebsorte ist, ist aber
auch der Cabernet Sauvignon eine traditionelle Rebsorte dieses Anbaugebiets. Im
Ergebnis schmeckt ein Carmignano zwar dhnlich wie ein Chianti, hat aber den
eleganten Touch eines Bordeaux’. Die beiden herausragenden Produzenten in
Carmignano sind Villa di Capezzana und Ambra.

Vernaccia di San Gimignano ist nach der mittelalterlichen Stadt San Gimignano mit
ithren vielen Tiirmen benannt und liegt westlich des Chianti-Classico-Gebiets. Der
Vernaccia ist im Allgemeinen ein frischer Wei3wein mit einer leicht cremigen Textur
und etwas Mandeln im Bouquet. Er soll jung getrunken werden. Fiir eine
ungewohnliche Interpretation probieren Sie die im Barrique ausgebaute Riserva
Terre di Tufo von Teruzzi & Puthod — ein hochpreisiger, aber guter Vernaccia (etwa
13 Euro). Die meisten Vernaccias kosten zwischen sieben und zehn Euro. Neben
Teruzzi & Puthod achten Sie auf die Weine von Montenidoli, Mormoraia, Cecchi und
Casale-Falchini.

Zwei weitere Rote und ein Weifer

Es gibt so viele gute Weine aus der Toskana, dass wir manchmal gar nicht authéren
konnen, davon zu schwarmen. Drei dieser Weine haben es verdient, erwihnt zu
werden.

Pomino ist der Name fiir einen Rot- und einen Weilwein aus einem winzig kleinen
Gebiet mit demselben Namen, das im Chianti-Rufina-Gebiet liegt. Da die Gegend
hiigelig 1st und iiber ein besonders mildes Klima verfiigt, ist Pomino lange eine
Hochburg fiir franzosische Rebsorten gewesen — und das mitten im Sangiovese-Land.
Der dortige Hauptproduzent, die Familie Frescobaldi, ist auBerdem der grof3te
Landbesitzer in Pomino und stellt sowohl Pomino Rosso als auch Pomino Blanco
her. Doch der Rote ist der wichtigere von den beiden. Pomino Rosso ist ein
Verschnitt aus Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Sangiovese, Canaiolo
und bei den Frescobaldis auch aus Pinot Nero (der italienische Name fiir Pinot
Noir). Die Mischung mag sich verriickt anhoren, aber sie schmeckt! Pinot Blanco



wird aus Chardonnay, Pinot Blanco, Trebbiano und hiufig auch Pinot Grigio erzeugt.
Neben Frescobaldi ist Fattoria Petrognano als guter Pomino-Produzent zu nennen.
Eine Flasche kostet zwischen 18 und 23 Euro.

Als neue Grenze fiir die toskanischen Weine gilt die Maremma im Siidwesten der
Region. Von all den Weinen, die aus der Toskana stammen, beeindrucken uns zwei
davon am meisten: Der Rotwein Morellino di Scansano und der Weillwein
Vermentino. Sangiovese nennt man in der hiigeligen Gegend um die Stadt Scansano
Morellino. Die meisten Morellinos di Scansano stellen eine leicht zu trinkende und
preiswerte (neun bis 15 Euro) Alternative zu Chiantis dar, obwohl es einige teure
Vertreter unter ihnen gibt. Halten Sie nach Fattoria Le Pupille und Moris Farms
Ausschau.

Vermentino, ein aromatischer, sortenreiner Weillwein, der auf Sardinien und in
Ligurien beliebt ist, hat sich plotzlich zum Kniiller in der Toskana und dort besonders
entlang der Kiiste entwickelt. Es 1st ein frischer, aromatischer Wein mit mittlerem
Korper, der normalerweise keine Holznote aufweist und fiir zehn bis 15 Euro zu
haben ist. Viele der fiihrenden Erzeuger aus der Toskana, wie Antinori und Cecchi
produzieren attraktive Vermentino-Weine.

Super-Tuscans

Als der Chianti in den 70ern in einer wirtschaftlichen Krise steckte, haben
fortschrittliche Produzenten versucht, die Aufmerksamkeit der Welt mit neuen Weinen
zu wecken, die man heute unter dem Begriff Super-Tuscans kennt. Zu den Pionieren
dieser Entwicklung gehdren der Sassicaia von Marchese Incisa della Rocchetta und
der Tignanello von Marchesi Antinori. Diese und dhnliche Weine diirfen nicht
Chianti genannt werden — entweder, weil sie aulerhalb des Chianti-Gebiets
produziert werden oder weil ihre Rebsortenzusammenstellung (meist Cabernet

Sauvignon, Cabernet Franc und/oder Sangiovese) nicht dem Reglement des Chianti-
DOC entspricht.

Mittlerweile existieren Dutzende von Super-Tuscans. Deren jeweilige
Rebsortenkombinationen variieren von Wein zu Wein. Einige Produzenten
verwenden nur einheimische toskanische Rebsorten, wihrend andere die
internationalen Varianten allein oder eine Mischung aus diesen und italienischen
Sorten bevorzugen. Was diese Weine gemeinsam haben, ist der Preis: Sie sind teuer.
Die meisten kosten zwischen 32 und 59 Euro, aber ein paar wenige auch deutlich
tiber 75 Euro pro Flasche. Die beriihmtesten Super-Tuscans, die von Weinsammlern
sehr geschitzt werden, sind Sassicaia, Ornellaia, Masseto und Solaia. Ein guter
Jahrgang kann ohne Weiteres 150 Euro und mehr kosten (suchen Sie nach Toskana in



der Jahrgangstabelle auf der Schummelseite).

Die Super-Tuscans unterscheiden sich im Geschmack. Es kann sich um
ausgezeichnete, Chianti-dhnliche Weine handeln, aber auch um Bordeaux-typische
oder Weine im kalifornischen Stil, je nach den verwendeten Anteilen von
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot und so weiter und je nach dem jeweiligen
Weinberg.

Nachdem sich der Stil des Chiantis deutlich gewandelt hat und er auch wirtschaftlich
wieder erfolgreicher ist, sind diese relativ neuen Weine nicht mehr so von Bedeutung
— aber die meisten wichtigen Chianti-Produzenten machen immer noch einen Super-
Tuscan.

@Ein Dutzend unserer Favoriten unter den Super-Tuscans listen wir hier auf (in
alphabetischer Reihenfolge, mit den verwendeten Rebsorten und dem Namen
des Produzenten in Klammern):

1 Azienda Agricola Brunetti: (Sangiovese, Cabernet, Syrah, Chardonnay, Fiano
und Greco

1 Cepparello: nur Sangiovese (Isole e Olena)
1 Grattamacco: Sangiovese, Malvasia Nera, Cabernet Sauvignon (Grattamacco)
1 Masseto: nur Merlot (Tenuta dell’ Ornellaia)

1 Ornellaia: hauptsidchlich Cabernet Sauvignon, etwas Merlot und/oder Cabernet
Franc (Tenuta dell’Ornellaia)

1 Percarlo: 100 Prozent Sangiovese (San Giusto a Rentennano)
1 Le Pergole Torte: fast nur Sangiovese (Montevertine)
+* Prunaio: hauptsiachlich Sangiovese (Viticcio)

1 Sammarco: 80 Prozent Cabernet Sauvignon, 20 Prozent Sangiovese (Castello
dei Rampolla)

1 Sassicaia: 75 Prozent Cabernet Sauvignon, 25 Prozent Cabernet Franc (Tenuta
San Guido)

1 1 Sodi di San Niccolo: hauptsidchlich Sangiovese (Castellare di Castellina)
1 Solaia: 80 Prozent Cabernet Sauvignon, 20 Prozent Sangiovese (Antinori)
1 Tignanello: 80 Prozent Sangiovese, 20 Prozent Cabernet Sauvignon (Antinori)



Dekantieren Sie junge (weniger als zehn Jahre alte) Super-Tuscans zwei oder drei
Stunden vor dem Servieren.

Sangiovese auf dem Tisch

Leichtere Chiantis passen hervorragend zu Nudeln, rohem Schinken und gegrilltem Gefligel. Zu einem
Chianti Classico oder gar einer Riserva ist auch Lamm, Kaninchen, Kalb, ein Steak oder Roastbeef
eine feine Sache. Zu den kréftigeren Brunellos di Montalcino und den Super-Tuscans sollten Sie es mit
Fasan, einem Steak, Wild oder einfach nur mit einem Kanten frischem Parmesan probieren. Servieren
Sie diese Weine mit kiihler Raumtemperatur (16 bis 19 Grad Celsius).

Tre Venezie

Die dre1 Regionen in der nordostlichen Ecke von Italien (sehen Sie sich Abbildung
11.1 an) werden oft als die Tre Venezie — die drei aus Venetien — bezeichnet, da sie
einst alle unter der Herrschaft von Venedig standen. Wenn wir diese
farbenprachtigen, geschichtlichen Assoziationen beiseitelassen, ist trotzdem zu
sehen, dass jede dieser Regionen Rot- und Weilweine produziert, die zu den
beliebtesten italienischen Weinen aullerhalb Italiens gehoren — aber auch im Land
selbst.

Die drei Sanften aus Verona

Die Chance ist grof3, dass es sich bei Ihrem ersten trockenen italienischen Wein,
wenn es kein Chianti oder Pinot Grigio war, um einen der drei Grof3en aus Verona
handelte: entweder der weille Soave oder einer der Roten, Valpolicella oder
Bardolino. Diese sehr beliebten Weine stammen alle aus der Umgebung der
malerischen Stadt Verona — der Heimat von Romeo und Julia — und dem schonen
Gardasee.

Von den beiden Roten aus Verona hat der Valpolicella mehr Korper. (Bolla und Masi
sind zwei der grofften Produzenten dieser Weine.) Der leichtere Bardolino ist, wenn
er kiihl serviert wird, ein angenehmer Sommerwein. Der Soave kann ein ziemlich
neutral schmeckender Weiller ohne Holznote oder ein charaktervoller Wein mit
Frucht- und Nussaroma sein. Es kommt ganz auf den Produzenten an.

9~
@Die meisten Valpolicellas, Bardolinos und Soaves kosten etwa fiinf bis zehn




Euro wie auch die beiden anderen Weillweine aus der Region, Bianco di
Custoza und Lugana. Einige der besseren Veroneser Weine von den folgenden
empfehlenswerten Produzenten haben etwas hohere Preise:

1 Soave: Pieropan, Inama, Anselmi, Santa Sofia

1 Valpolicella: Allegrini, Quintarelli, Dal Forno, Le Ragose, Bertani, Alighieri,
Tommasi, Masi

1 Bardolino: Guerrieri-Rizzardi, Cavalchina, Fratelli Zeni

Amarone della Valpolicella (oft auch nur als Amarone bezeichnet), einer der
méachtigsten Rotweine Italiens, ist eine Variante des Valpolicella. Er wird aus den
gleichen Rebsorten (aufgeschliisselt in Tabelle 11.1) gemacht, aber die reifen
Trauben werden vor der Garung iiber mehrere Monate auf Matten getrocknet, was
sowohl den Zucker als auch die Aromen konzentriert. Der daraus resultierende Wein
ist schwer, kraftig (14 bis 16 Prozent Alkohol) und extrem langlebig. Er ist perfekt
fiir einen kalten Winterabend zusammen mit einer kleinen Auswabhl reifer Kése
geeignet. Hier die Namen einiger der besten Produzenten von Amarone: Quintarelli,
Bertani, Masi, Tommasi, Le Ragose, Allegrini und Dal Forno.

Die osterreichisch-italienische Allianz

Wenn Sie schon ofter durch Italien gereist sind, dann haben Sie wahrscheinlich auch
schon festgestellt, dass Italien vom Gefiihl her kein homogenes Land ist, sondern aus
20 oder mehr Lindern besteht, die nur politisch zusammengefligt wurden. Nehmen
wir Trentino-Alto Adige. Nicht nur, dass sich diese gebirgige Region (die
nordlichste Provinz Italiens, zu sehen in Abbildung 11.1) deutlich vom Rest Italiens
unterscheidet, auch das nordlich gelegene Alto Adige (Hoch Etsch) (besser bekannt
als Siidtirol), in dem hauptsiachlich Deutsch gesprochen wird, unterscheidet sich
vollig von dem italienisch gepragten Trentino im Siiden. (Vor dem Ersten Weltkrieg
war Siidtirol ein Teil von Osterreich-Ungarn.) Auch die Weine dieser beiden
Regionen unterscheiden sich — und doch ist es eine Region!

Siidtirol produziert eine ganze Menge Rotwein, aber der geht fast ausschlieflich
nach Deutschland, Osterreich und in die Schweiz. Der Rest der Welt sieht nur die
Stuidtiroler Weillweine — Pinot Grigio, Chardonnay, Pinot Bianco, Sauvignon und
Gewlirztraminer — die meisten liegen in einer Preisklasse von acht bis 14 Euro.

@Ein hervorstechender regionaler Wein ist der Lagrein aus Siidtirol (zwischen
Bozen und Gris) aus einer regionalen Rebsorte des gleichen Namens. Es ist ein
kréftiger, herzhafter Wein mit einem gewissen rustikalen Charme, aber er bietet



eine vollig eigenstindige Geschmackserfahrung. Hofstétter und Alois Lageder
sind zwei Produzenten, die einen besonders guten Lagrein machen.

Die vor allem in Deutschland angebaute Rebsorte Miiller-Thurgau, um 1882 in
Geisenheim aus Riesling x Madeleine Royale geziichtet, erlebt derzeit einen wahren
Anbauboom in Siidtirol. Man darf auf die klangvolle italienische Aussprache des
Sortennamens gespannt sein, wenn dieser feinfruchtige und bukettreiche Wein aus
Italien die internationalen Weinfreunde erreicht.

@Das Alto Adige produziert zusammen mit dem Friaul die besten Weillweine
Italiens. Die vier Produzenten, auf die Sie achten sollten, sind Alois Lageder,
Hofstitter, Tiefenbrunner und Peter Zemmer. Hier sind die Spitzenweine der
einzelnen Keller:

1 Lageders Pinot Bianco »Haberlehof« und sein Sauvignon vom »Lehenhof« sind
herausragende Beispiele fuir diese Rebsorten und zihlen zu den besten Weinen aus
diesen beiden Rebsorten, die wir je probiert haben.

1 Hofstitters Gewlirztraminer vom »Kolbenhof« ist einer der feinsten Weine, die
man von dieser Rebsorte finden kann. Hofstitter macht auch einen der besten
italienischen Pinots Neros, den »Villa Barthenau«.

1 Tiefenbrunners Miiller Thurgau »Feldmarschall« (der hochste Weinberg der
Region) miisste eigentlich der weltbeste Wein aus dieser ansonsten oft faden
Rebsorte sein.

1 Peter Zemmer produziert anstdndige Chardonnays und Pinots Grigios zu
angenehmsten Preisen.

©Eine ganz besondere Adresse, auch wegen der modernen Architektur (es gibt
eine unterirdische Kellerei), ist das Weingut Manincor am Ortseingang von
Kaltern von Michael Graf Goéss-Enzenberg. Die Stilrichtung der Weine ist
revolutionir, was bereits sehr deutlich im weillen Réserve della Contessa (ab
12,00 Euro) zum Ausdruck kommit.

Das Trentino, der siidliche Teil der Region Trentino-Alto Adige, steht nicht ohne
eigene bemerkenswerte Weine da. Einige ausgezeichnete Chardonnays kommen aus
dem Trentino, zwei der besten werden von Pojer & Sandri und von Roberto Zeni
gemacht. (Im Grunde sind alle Weine dieser beiden Produzenten absolut
empfehlenswert.) Elisabetta Foradori ist eine Winzerin aus dem Trentino, die sich
auf Rotwein aus einer lokalen Rebsorte spezialisiert hat, Teroldego Rotaliano. Thre



besten Rotweine, Granato und Sgarzon, werden beide aus Teroldego gekeltert und
bekommen seit Jahren beste Bewertungen von den Weinkritikern. Auch eine der
fiihrenden italienischen Sektkellereien, Ferrari, ist im Trentino zu Hause (in Kapitel
14 finden Sie mehr Information tiber Sektkellereien).

Pinot Grigio, immer noch ein Verkaufsschlager

Pinot Grigio ist in den USA der am meisten gekaufte Importwein. Er wird in allen drei Regionen ltaliens
erzeugt, die manchmal als Tre Venezie bezeichnet werden. Marktflhrer ist die Marke Cavit, doch auch
Folonari, MezzaCorona und Santa Margherita verkaufen sich sehr gut. Besonders Santa Margherita
konnte sich als feste GréBe auf dem US-Markt etablieren und wird in Restaurants immer noch sehr
gerne bestellt. Man kénnte sagen, dass Pinot Grigio als der neue Chardonnay gilt.

Manche Menschen glauben, der Wein sei zum Teil aufgrund seines melodischen Namens so
erfolgreich, da US-Weintrinker einfach so gerne »Pinot Grigio« wie friher »Pouilly-Fuissé« sagen.
Doch ganz offensichtlich mag man auch den Geschmack des Weins. Pinot Grigio ist ziemlich leicht,
verfugt Uber erfrischende Saure und passt gut zu den meisten Gerichten. Er ist tatséchlich so
erfolgreich, dass viele kalifornische Winzer mittlerweile die Rebsorte Pinot Gris anpflanzen und den
italienischen Namen Pinot Grigio auf dem Etikett verwenden. Die kalifornische Variante ist eher
fruchtiger, verflgt Gber mehr Kérper und ist manchmal deutlich stiBer als die italienischen Vertreter.

Am Rande: Friuli-Venezia Giulia

Italien war in der Weinwelt langezeit vor allem fiir seine Rotweine bekannt. Jedoch
in der jlingeren Zeit hat die Region Friuli-Venezia Giulia (sehen Sie sich Abbildung
11.1 an), angefiihrt von dem ambitionierten Weinmacher Mario Schiopetto, der Welt
bewusst gemacht, dass die Weillweine ebenso gut sein konnen.

Im Osten nahe der Grenze zu Slowenien werden in den Anbauzonen Collio und Colli
Orientali del Friuli die besten Weine Friauls produziert. Es existiert hier auch
Rotwein, aber die Weillweine haben klar die Fiihrungsrolle. In Erginzung zu Pinot
Grigio, Pinot Bianco, Chardonnay und Sauvignon existieren noch zwei lokale
Lieblinge: Tocai Friulano und Ribolla gialla (beide recht kriftig, voll und cremig).

Ein wahrhaft groBer Weilwein ist der Vintage Tunina von Silvio Jermann, ein
Verschnitt aus fiinf Rebsorten, darunter Pinot Bianco, Sauvignon und
Chardonnay. Vintage Tunina ist ein kriftiger, vollmundiger, langlebiger Weil3er
von Weltklasse-Format. Er kostet etwa 25 bis 34 Euro, ist aber wirklich sein
Geld wert. Geben Sie dem Wein etwa zehn Jahre Zeit und probieren Sie ihn
dann zu einem aromatischen Gefliigelgericht oder Pasta.

Hier finden Sie in alphabetischer Reihenfolge die Produzenten, die wir empfehlen




konnen:

Gute Produzenten in Friaul

Abbazia di Rosazzo/Walter Filiputti Ronco del Gelso

Borgo Conventi Ronco del Gnemiz

Girolamo Dorigo Ronco dei Rosetti von Zamo

Livio Felluga Ronco dei Tassi

Gravner Russiz Superiore von Marco Felluga
Jermann Mario Schiopetto

Miani Venica & Venica

Lis Neris-Pecorari Vie di Romans

Plozner Villa Russiz

Doro Princic Volpe Pasini

Kurze Anmerkungen zum iibrigen Italien

Italiens Weinwelt beschrankt sich keineswegs auf die fiinf Regionen, die wir hier
einzeln vorgestellt haben. Ein schneller Blick tliber die anderen Regionen Italiens
wird das beweisen. Mithilfe der Karte in Abbildung 11.1 konnen Sie die folgenden
Regionen geografisch zuordnen:

1 Lombardei: Im nordlichen Teil dieser im Norden gelegenen Region nahe der
Schweizer Grenze produziert das Anbaugebiet Valtellina vier relativ leichte
Rotweine aus der Nebbiolo-Traube: Sassella, Inferno, Grumello und Valgella.
Die meisten dieser Weine sind giinstig (etwa sechs bis 15 Euro) und kénnen im
Gegensatz zu Barolo und Barbaresco jung genossen werden. Die Lombardei ist
auch die Heimat der besten italienischen Sekte, sie kommen aus dem Franciacorta
(lesen Sie Kapitel 14 fiir mehr Information zu Franciacorta und den anderen
italienischen Sekten).

1~ Emilia-Romagna: Die Heimat des Lambruscos, einer der erfolgreichsten
italienischen Weine auf den Exportmérkten. Fiir eine etwas andere Lambrusco-
Erfahrung versuchen Sie, eine trockene Variante zu bekommen. (Es kann sein,
dass Sie dafiir in die Emilia-Romagna reisen miissen — aber das ist nun wirklich
nicht schlimm. Bologna und Parma, zwei gastronomische Mekkas, liegen in dieser
Region.)

1 Ligurien: Die schmale Provinz siidlich des Piemonts entlang der italienischen
Riviera ist auch die Heimat des Cinque Terre, einer der malerischsten
Landschaften Italiens. Die zwei feinen Wei3weine der Region, Vermentino und
Pigato, werden insbesondere flir das ligurische Leibgericht Pasta mit Pesto



gekeltert.

1 Marken: Der Verdicchio ist ein trockener, giinstiger WeiBBwein, der gut zu Fisch
passt, iiberall zu bekommen ist und von Jahr zu Jahr in der Qualitét besser wird.
Probieren Sie den Verdicchio dei Castello di Jesi von Fazi-Battaglia oder Umani
Ronchi, fiir sieben bis acht Euro finden Sie dort ein gutes Preis-Leistungs-
Verhéltnis. Der beste Rotwein aus den Marken ist der Rosso Conero. Mit zehn bis
17 Euro ist er ein Geheimtipp unter den guten italienischen Rotweinen.

+* Umbrien: Die Region, in der die Stadte Perugia und Assisi liegen, bringt einige
gute Rot- und Weillweine hervor. Orvieto, ein Weil3er, ist tiberall fiir etwa fiinf
bis sechs Euro zu bekommen. Zwei interessante Rotweine sind der Torgiano, ein
Chianti-dhnlicher Verschnitt (probieren Sie den Rubesco Riserva DOCG von
Lungarotti) und der Sagrantino di Montefalco DOCG, ein mittelschwerer,
charaktervoller Wein, der aus der lokalen Rebsorte Sagrantino gemacht wird.

1 Latium: Diese Region um Rom macht den gradlinigen, einfachen Frascati, ein
leichter, neutraler Wein aus Trebbiano-Trauben. Fontana Candida ist ein beliebter
Produzent.

1 Abruzzen: Der Montepulciano d’ Abbruzzo, ein giinstiger, leicht zu trinkender
Rotwein mit wenig Tannin und wenig Sdure, kommt von hier. Er ist ein
hervorragender Alltagsrotwein, vor allem von einem guten Produzenten wie
Masciarelli. Die Abruzzen sind auch die Heimat von zwei weiteren guten
Produzenten, Cataldi Madonna und dem verstorbenen, grolen Eduardo Valentini —
sein saftiger Trebbiano d’ Abruzzo ist vielleicht der weltbeste Weillwein aus
dieser ansonsten doch sehr einfachen Rebsorte Trebbiano.

1 Kampanien: Einige der besten Weine aus Siiditalien werden hier in der Nihe
von Neapel produziert. Der gehaltvolle, tanninbetonte Taurasi, ein DOCG-Wein
aus der Aglianico-Traube, ist einer der groflen, langlebigen Rotweine Italiens.
Die Top-Produzenten sind Mastroberardino (suchen Sie nach seinem Einzellagen-
Taurasi namens Radici), Feudi di San Gregorio und Terredora. Dieselben
Produzenten machen auch zwei einzigartige Weille, Greco di Tufo und Fiano di
Avellino. Es sind aromatische, weiche Weine mit ungewohnlicher Lagerfahigkeit,
die fiir 14 bis 19 Euro verkauft werden. Etwas giinstiger ist Falanghina, ein
anderer iliberzeugender, aber eher leichter WeiBwein aus Kampanien.

1 Basilicata: Die FuBwolbung des italienischen Stiefels hat einen wichtigen
Rotwein, den Aglianico del Vulture. Er dhnelt dem Taurasi, 1st aber nicht ganz so
intensiv und vollmundig. D’ Angelo und Paternoster sind die fithrenden
Produzenten.



1 Apulien: Die Region bringt mehr Wein hervor als jede andere Region in Italien.
Im Allgemeinen sind es giinstige, gehaltvolle Rotweine wie Salice Salentino (von
der einheimischen Sorte Negroamaro) und Primitivo.

1 Sizilien: Einst nur fiir den Marsala, einen siiflen, alkoholverstirkten Dessertwein,
bekannt, werden auf Sizilien inzwischen eine ganze Menge qualitativ
hochwertiger Rot- und Weilweine produziert. Etablierte Kellereien wie Corvo
(bekannt unter Duca di Salaparuta) und Regaleali haben inzwischen {iberzeugende
Mitstreiter wie Planeta, Morgante, Donnafugata und Benanti gefunden. Sie sind
fiir einige der momentan aufsehenerregendsten Weine Italiens (in erster Linie
Rote) verantwortlich. Die meisten davon werden aus der fantastischen,
sizilianischen Rebsorte Nero d’ Avola (die dortige Version von Grenache)
gekeltert.
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Spanien, Portugal und andere
Lander Europas

In diesem Kapitel
Der Weinriese Spanien erwacht
Entdeckungen aus Portugal
Ungarn und Griechenland

In der Vergangenheit hat niemand von europdischen Weinen gesprochen, wenn man
die Weine aus Deutschland, Frankreich, Italien, Spanien, Portugal und Osterreich
zusammenfassen wollte. Diese Weine hatten nichts gemeinsam.

Aber inzwischen haben zwei Faktoren dazu beigetragen, dass sich der Blick auf
diese Weine veriandert hat. Erstens ist Europa ndher zusammengeriickt, und die Weine
der Européischen Union befinden sich heute alle unter einem gemeinsamen
gesetzlichen Dach. AuBlerdem haben die aulereuropdischen Weine — die Weine aus
Kalifornien, Australien, Neuseeland, Chile oder Stidamerika — mit ihrer
Namensgebung (Rebsortennamen wie Chardonnay) und ihrem Geschmacksstil
(fruchtig, fruchtiger, am fruchtigsten), beides fiir die Européaer — die Alte Welt —
ungewohnt, eine wichtige Stellung auf dem Markt erobert.

Wenn wir die europdischen Weine mit den Weinen aus Ubersee, der Neuen Welt,
vergleichen, stellen wir fest, dass die sehr unterschiedlichen Weine aus Europa doch
vieles gemeinsam haben. Die meisten der europdischen Weine werden nach ihrer
Herkunft und nicht nach ihrer Rebsorte bezeichnet (die Griinde erfahren Sie in
Kapitel 4). Die europdische Weinproduktion ist einer langen Traditionen verpflichtet
und eher an Vorschriften gebunden, die Weine reflektieren eher den lokalen
Geschmack, als dass sie sich an internationalen Konzepten dariiber, wie Wein
schmecken sollte, orientieren (auch wenn wir leider inzwischen eine gewisse
Internationalisierung der Weinstile feststellen). Und die Weine sind nicht so
tiberschwinglich fruchtig. Die européaischen Weine geben im Gegensatz zu den
Weinen der Neuen Welt, die mehr auf die Rebsorte ausgerichtet sind und allgemein
fruchtiger schmecken, eher die Tradition der Menschen, die sie machen, und den Ort,



an dem die Trauben wachsen, wieder.

Wenn man von diesen Gemeinsamkeiten zwischen den europdischen Weinen absieht,
werden in den verschiedenen Lindern jeweils sehr unterschiedliche Weine gemacht.
Aufgrund der Bedeutung von Frankreich und Italien haben diese Lander jeweils ein
eigenes Kapitel erhalten. Auch Deutschland, Osterreich und die Schweiz wollten wir
in diesem Buch fiir den deutschsprachigen Markt etwas ausfiihrlicher vorstellen. Das
restliche Europa muss sich in diesem Kapitel das Rampenlicht teilen.

Faszinierende Weine aus dem alten
Spanien

Spanien ist ein heilles, trockenes und gebirgiges Land mit mehr Rebflache als jedes
andere Land auf Erden. Durch die spiirbare Klimaverdnderung der letzten Jahre wird
es dort leider fast schon zu extrem fiir einen optimalen Rebanbau. Nach Frankreich
und Italien befindet es sich aber nur auf Platz 3 der Weltweinproduktion, da die
durchschnittlichen Hektarertrage erheblich niedriger sind.

Die spanischen Weine sind aus einem lang anhaltenden Dornrdschenschlaf erwacht.
Spanien ist heute eine der pulsierendsten Weinregionen der Welt. Uber Jahrzehnte
war nur die bekannteste spanische Weinregion, das Rioja, und die klassische
Herkunft fiir aufgespritete Weine, Sherrys, auf der internationalen Biihne fiir feine
Weine prasent (mehr iiber Sherry in Kapitel 15). Heute werden in vielen weiteren
spanischen Weinregionen hochkaratige Weine gemacht. Neben Rioja sind die
folgenden Regionen ein Teil des neuen Spanienbilds (Abbildung 12.1) geworden.
Und diese Weine werden im Allgemeinen auch im Laden angeboten.

1 Ribera del Duero, inzwischen beriihmt fiir seine kriaftigen Rotweine, hat
mitgeholfen, das weltweite Interesse an spanischem Wein zu wecken.

1 Priorato, gebirgig und unzugénglich, nordlich der Stadt Tarragona im Nordosten
von Spanien, ist eine der »heillesten« neuen Rotweinregionen der Welt.

1 Penedés, die Region bei Barcelona, produziert viel Rot- und WeiBwein und ist
fiir prickelnde Weine beriihmt (hier als Cava bekannt, mehr dazu in Kapitel 14).

1 Die Region Rias Baixas in Galizien hat sich mit hervorragendem Weillwein, dem
Albarifio, einen Namen gemacht.

1 Navarra, die Region nordlich von Rioja, lange nur fiir ihren trockenen Rosé
bekannt, wird als Rotweinregion immer bekannter.



1 Toro ist gerade dabei, zu einer der besten Rotweinregionen Spaniens zu werden.

1 Rueda ist bekannt flir gut gemachte, giinstige WeiBBweine.

e’ Wie in Italien und Frankreich hat man sich auch in Spanien fiir ein zweistufiges
Qualititsweingesetz entschieden: Denominaciones de Origen (DO) und die
hohere Klassifikation Denominaciones de Origen Calificada (DOC), die erst
1991 eingefiihrt wurde und auch unter DOCa bekannt ist. Die
Herkunftsbezeichnung DO wurde seit 1970 an ungefdhr 60 Anbaugebiete
vergeben. Geregelt wird dabei, dass nur bestimmte Rebsorten aus einem
festgelegten Gebiet mit einem maximalen Hektarertrag und einer gepriiften
Qualitit mit dem DO-Siegel auf den Markt gebracht werden diirfen.

Bei der DOCa (entspricht dem italienischen DOCG) wird diese Qualititskontrolle
sogar vom Gesetzgeber garantiert. Diese Bezeichnung wurde mit der ab August
2009 giiltigen EU-Weinmarktordnung durch DOP (Denominacion de Origen
Protegida) ersetzt. Die alten Bezeichnungen sind aber weiterhin giiltig.

Weine, die sich nicht fiir eine DO qualifiziert haben, gehoren in die Kategorie der
Tafelweine Vino de la Tierra (vergleichbar mit dem franzosischen Vin de Pays).
Lesen Sie Kapitel 4 fiir weitere Informationen zu den Weinklassifizierungen.
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Abbildung 12.1: Die Weinregionen Spaniens

Rioja fiihrt (noch) das Regiment an

Rioja, die Weinregion entlang des Ebros in der Mitte Nordspaniens (zu sehen in
Abbildung 12.1), war historisch gesehen immer die bedeutendste Weinregion
Spaniens (auch wenn Ribera del Duero und Priorato gerade ziigig auftholen). Mehr
als drei Viertel der Weine aus Rioja sind Rotweine, ungefahr 15 Prozent werden als
Rosado (Ros¢) ausgebaut, und nur zehn Prozent sind weil.

Die Hauptrebsorte in Rioja ist der Tempranillo, die beste rote Rebsorte Spaniens.
Aber die Vorschriften lassen drei weitere Sorten — Garnacha (Grenache), Graciano
(Cargigna) und Mazuelo — fiir die roten Riojas zu, und der Wein ist iiblicherweise
eine Cuvée aus zwei oder mehr dieser Sorten. Trotz der Vorschriften verwenden
einige Erzeuger heute allerdings auch Cabernet Sauvignon fiir ihren roten Rioja.

Das Anbaugebiet Rioja besteht aus drei Regionen: Rioja Alavesa, nordlich des
Ebros im Baskenland gelegen, ist etwas kiihler und wird vom Atlantik beeinflusst.
Rioja Alta, die groBte Region in der Mitte des Rioja, weist ebenfalls noch
atlantischen Einfluss, heille Tage und kiihle Néchte, besonders milde Herbste und



kalte Winter auf. Diesem Klima entstammen die meisten lagerfahigen und rassigen
Riojas. Die dritte, wesentlich warmere Region hei3t Rioja Baja. Sie hat
mediterranes, trockenes Klima mit geringeren Niederschlagsmengen. Die besten
Riojas kommen tiblicherweise aus den beiden kiihleren Regionen, aber viele Riojas
sind ein Verschnitt aus allen drei Gebieten.

Die traditionelle Herstellungsmethode ist ein jahrelanger Ausbau in Barriques aus
amerikanischer Eiche. Das ergibt Weine mit braunroter Farbe, typischen Vanille- und
Gewiirznoten, manchmal eher wenig Frucht und schon etwas gezehrt (aber reizvoll)
wirkend.

In den letzten Jahren geht der Trend zu kiirzerer Fass- und langerer Flaschenreifung,
um die Weine frither trinkreif zu machen und mehr Frische und Frucht zu erhalten. Ein
weiterer Trend unter progressiven Winzern ist es, neben den Fassern aus
amerikanischer Fiche — die dem Rioja immer den charakteristischen Vanilleton
mitgaben — auch Barriques aus franzosischer Eiche zu verwenden (mehr zum Thema
Barriques finden Sie in Kapitel 5).

Unabhingig vom Stil konnen rote Riojas mehrere Gesichter haben. Es kommt darauf
an, wie lange sie ausgebaut werden, bevor sie auf den Markt gebracht werden.
Manche werden gar nicht oder nur sehr kurz im Fass ausgebaut (Rob1e oder Semi-
Crianza) und jung (als Joven) verkauft. Wird er als Crianza (gealtert) bezeichnet, so
muss er zumindest zwei Jahre, davon mindestens ein Jahr im Fass, ausgebaut worden
sein. Diese Weine sind im Stil immer noch fruchtig und frisch. Ebenfalls mindestens
ein Jahr im Fass, aber insgesamt drei Jahre gereift, muss eine Reserva sein. Weine
aus den besten Lagen und den besten Jahren werden mindestens 24 Monate im Fass
und 36 Monate auf der Flasche (also fiinf Jahre) gereift; diese Weine werden als
Gran Reserva bezeichnet. Diese Bezeichnungen finden sich auf den Etiketten, wenn
nicht auf der Vorderseite, so zumindest auf dem Riickenetikett, das gleichzeitig ein
Qualititssiegel fiir die Authentizitit des Riojas ist.

©Gute Crianza-Qualitiaten bekommt man schon ab acht Euro, gute Gran Reservas
konnen allerdings auch Preise bis zu 34 Euro erreichen. Die besten derzeit

erhéltlichen Jahrginge sind 2010, 2004, 2001, 1995, 1994 und 1989. (Die
Jahrgange 2012 und 2009 werden als »gut« bezeichnet)

©Eine Auswahl empfehlenswerter Erzeuger, die seit Jahren konstant gute
Qualititen liefern:



1 Bodegas Breton

1 Bodegas Montecillo

1 Bodegas Muga

1 La Rioja Alta

1 Marqués de Murrieta Ygay
1 Marqués de Riscal

1 R. Lopez de Heredia

1 Vifia [jalba

1 Vifia Salceda

<@Die meisten WeiBweine aus Rioja sind frisch, relativ neutral und keine
Offenbarung. Aber es gibt sie noch, die traditionellen, goldenen, im Holz
gereiften Weilen aus den traditionellen Rebsorten, allen voran Viura, zum
Beispiel bei Marqués de Murrieta und R. Lopez de Heredia. Wir finden diese
traditionellen Weine faszinierend: nuancenreich im Geschmack, sinnlich, mit
attraktiven Oxidations- und teilweise ledrigen Noten mit langem Reife- und
Lager-Potenzial. Weine, die sicher nicht jedermanns Geschmack sind, aber
Weine mit eigenstindigem Charakter. Sie haben so viel Eigenstindigkeit, dass
man sie zu Speisen trinken kann, bei denen man iiblicherweise zu Rotwein rit,
und sie passen natiirlich zu den traditionellen spanischen Gerichten wie Paella
oder Meeresfriichten. Die Weillen von Marqués de Murrieta gibt es ab zwolf
Euro, die von R. Lopez de Heredia kosten etwa 15 Euro.

Ribera del Duero startet durch

Zwei Autostunden nordlich von Madrid liegt Ribera del Duero, die wahrscheinlich
dynamischste Weinregion Spaniens. Moglicherweise gedeiht die Rebsorte
Tempranillo nirgends auf der Welt so gut wie hier. Es sind Weine mit viel Korper,
tiefer Farbe und Finesse. Viele Jahre wurde die Region dominiert von einem
einzigen Erzeuger, der legenddren Vega Sicilia. Heute noch ist der Vega Sicilia
Unico (Tempranillo mit ungefahr 20 Prozent Cabernet Sauvignon und Merlot) der
beriihmteste Wein Spaniens — ein dichter, konzentrierter Rotwein mit viel Tannin und
enormer Langlebigkeit. Er wird zwei Jahre in Barriques ausgebaut, reift dann
mindestens flinf Jahre in groBen Holzfassern und danach noch einige Zeit auf der
Flasche, bis er frithestens nach elf Jahren auf den Markt kommt. Wenn man sie
tiberhaupt bekommt, muss man mit ungefahr 226 Euro pro Flasche rechnen. Selbst



der kleine Bruder, der Valbuena 5 Ao, kostet mindestens 76 Euro.

Aber Vega Sicilia steht schon lange nicht mehr allein fiir die Weine aus Ribera
del Duero. Der Pesquera von Alejandro Fernandez, komplett aus Tempranillo,
hat die letzten Jahrzehnte viel Lob eingeheimst. Mit seiner vollig anderen
Reberziehung, seiner Kellertechnik und seinem Geschick in Marketing und
Export wurde sein » Tinto Pesquera« schnell weltbekannt. Heute besitzt er vier
Weingiiter: Pesquera und Condado de Haza in Ribera del Duero, Dehesa la
Granja etwas siidlich in der Region Zamora und El Vinculo in der Region La
Mancha mit insgesamt ungefahr 800 Hektar Weinbergen. Seine Weine sind
durchweg aus Tempranillo, vollmundig, mit kraftigem Korper und elegantem
Spiel, viel Frucht, reifen Tanninen und guter Saurestruktur. Die Weine sind ab
20 Euro erhiltlich, eine Gran Reserva aus einem guten Jahr kostet aber auch
mal locker tiber 25 Euro.

Im Sog des Erfolgs dieser beiden Produzenten erfolgte in vielen Betrieben der
Region ein Umdenken, teilweise mit kriftiger Agrarunterstiitzung der Européischen
Union, hin zur Qualitit oder es wurden gleich vollig neue Weingiiter gegriindet. Die
Region boomt, und viele Weine wurden iiber Nacht zum Star. Einige
empfehlenswerte Betriebe sind Bodegas Mauro, Vifia Pedrosa, Bodegas T¢éofilo
Reyes, Bodega & Viniedos Alion, Bodegas Pago de Carraovejas, Emilio Moro und
natiirlich der Pingus von Peter Sissek, der vom Weinpapst Robert Parker schon
mehrmals mit 100 Punkten geadelt wurde.

Priorato: Auferstanden aus der Geschichte

Nach einer Sage sah ein Hirtenjunge im 12. Jahrhundert einen Engel eine Gottesleiter
herabsteigen, und so wurde das Kartduserkloster Priorato de Scala dort mitten in den
Bergen gegriindet. Schon kurz darauf wurde auf den schroffen und unzugéinglichen
Felsen in 100 bis 700 